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Onnittelemme uuden GRAM-sahkolieden omistajaa Fl

® |ue koko kayttdéohje huolellisesti ennen sahkolieden kayttdonottoa.

® Tutustu uuden lieden toimintaan ja sen toimintoihin siind jarjestyksessa, kun ne kaytto-
ohjeessa esitetaan.

® Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytdsta ja huollosta. Nain varmistat, etta
liesi on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytdssa pitkaan.

® Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estamaan onnettomuuksia ja suo-

jaamaan lietta vahingoilta.

Sailyta kayttdohje tulevaa tarvetta varten.

Huomaa, ettad tama kayttoohje koskee useita eri liesimalleja. Tasta syystd hankkimassasi
liedessa ei valttamatta ole kaikkia toimintoja.

Huom!
Al kéyta liettd ennen kuin olet lukenut kéyttéohjeet kokonaan.

Liesi on tarkoitettu vain normaaliin kéytt6én ohjeiden mukaisesti. Muu kéytté (esim.
keittién Idmmitys) voi aiheuttaa henkilé- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidéttédé oikeuden muutoksiin, jotka eivét vaikuta lieden toimintaan.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta ei saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt on heikentyneet tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan tu-
rvallisuudestaan vastuussa oleva henkilo valvo heita
tai ole antanut heille opastusta heidan turvallisuude-
staan. Varmista, etta lapset eivat leiki laitteella. Ala
anna lasten puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman
valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Tulipalon vaara: Al3 sailyta mitdan
keittopinnalla.



TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Uuni kuumenee kayton aikana hyvin kuumaksi ja
jaahtyminen pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.
Uunin ollessa kaytdossa saattaa laite kuumentua
paljon. Ala paasta lapsia laitten laheisyyteen.

Huomautus. Ald kaytd uunin luukun lasien puhdi-
stamiseen hankaavia puhdistusaineita tai metallisia
puhdistusvalineita, silla ne voivat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen.

Huomautus. Varmista ennen uuninlampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta, jotta valtat
mahdollisen sahkoiskun.

Ala puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.

Al3 aseta keittopinnalle metalliesineitd, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita, kansia ja alumiinifoliota, silla ne
voivat kuumeta.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen aja-
stimen tai erillisen kaukosaatojarjestelman avulla.

Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettua alku-
peraista paistolampomittaria.



TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

HUOMIO. Kaasukayttoisen keittiolaitteen kayttdo synnyttaa
lampoa, kosteutta ja palamistuotteita sen huoneen ilmaan,
johon laite on asennettu. Varmista, etta keittion ilmanvaihto
on riittava etenkin laitteen kayton aikana.

Jos laitetta kaytetaan pitkaaikaisesti ja runsaasti, ilmanvaih-
toa voi olla tarpeen tehostaa esimerkiksi tehostamalla huo-
neen mekaanista ilmanvaihtoa tai lisdamalla ilmanvaihtoa
palamistuotteiden poistamiseksi ulkoilmaan.

Keskustele ammattilaisen kanssa ennen ylimaaraisten
iImanvaihtolaitteiden asentamista.

HUOMIO. Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoa
varten. Sita ei tule kayttaa mihinkaan muuhun tarkoitukseen,
kuten huoneiden lammittamiseen.

Laite on tarkoitettu tavallisiin kotitaloustoimiin (esimerkiksi
ruoanlaittoon) tavallisille kayttajille.

Kotitalousymparistoja ovat:

— talot ja asunnot

— kaupat, toimistot ja muut vastaavat tyotilat

— maalaistalot

— hotellit, motellit, aamiaismajoitukset ja muut asuintilat,
joissa laitetta kayttavat tavalliset kayttajat.



TARKEITA TURVATIETOJA

» Uunin sisapinnat kuumenevat laitteen kayton aikana ja pysyvat kuumina viela jonkin aikaa
uunin kayton jalkeen. Varo polttamasta itseasi!

« Ala paasta lapsia laitteen laheisyyteen kun se on kaytdssa. Polttimet, uuni, grilli, uuninluukun
ikkuna ja kattilat tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo saamasta palovammoja.

» Kuumat lieden osat voivat vaurioittaa Iaheisten laitteiden verkkojohtoja, joten ne tulee pitaa
turvallisen matkan paassa laitteesta.

+ Ala koskaan sijoita vetolaatikkoon mitdan helposti syttyvia tai kuumuudelle arkoja aineita
tai esineita.

» Kun valmistat paistia, ala jata kaynnissa olevaa liettd ilman valvontaa. Kuumat éljyt ja
rasvat voivat ylikuumeta ja syttya.

» Kun ruoka alkaa kiehua, pienenna liekki mahdollisimman pieneksi. Nain valtat liekin sam-
muttamisen.

« Korjauksia saa suorittaa vain valtuutettu huollon ammattilainen. Ala kayta vahingoittunutta
liettd ennen kun se on saatu uudelleen kuntoon.

» Kaasuhanaa tai kaasupullon venttiilid ei saa avata ennen kuin on varmistettu, etta kaikki
muut hanat ovat kiinni.

» Pida polttimet kuivina ja siisteina. Jos poltin kuitenkin likaantuu, anna lieden jaahtya taysin
ennen puhdistusta.

+ Al laita keittoastiaa vélittdmasti polttimen paalle.

« Al laita yli 10 kg painaavaa keittoastiaa ritilélle yhden polttimen paalle. Kaikkien ritilan
paalla olevien astioiden kokonaispaino ei saa ylittaa 40 kg.

« Ala kolhi nuppia tai polttimia.

« Al laita yli 15 kg painavia esineité auki olevan uuniluukun paélle.

» Kaikki muutokset tai korjaukset saa suorittaa ainoastaan valtuutettu alan ammattilainen.

+ Ala kierrd kaasunuppia auki-asentoon ellei kddessasi ole sytytettya tulitikkua tai sytytin-
ta.

» Liekkiin puhaltaminen on kieletty.

» Puhdista lieden kansi ennen kuin avaat sen. Kannen saa sulkea vain kaikkien keittolevyjen
jaahdyttya taysin.

» Joissakin malleissa kansi on lasia. Lieden lasikansi voi sarkya, jos sitd kuumennetaan.
Polttimien ollessa toiminnassa kannen taytyy olla nostettuna ylés. Sammuta kaikki polttimet
ennen kannen sulkemista.

» Valttadksesi mahdolliset omat vammat tai laitteen vaurioitumisen ala yrita tehda itse mi-
taan korjauksia. Ei saa suorittaa muutosta eri kaasutyypille eika sahkaoliitantamuutoksia
itse. Myos laitteen siirtdminen on kielletty. Sellaisia t6itéd saa tehda vain valtuutettu alan
ammatilainen.

« Al4 paasta pikkulapsia tai ohjeita lukemattomia henkildité lieden laheisyyteen.

+ Ala koskaan kéytd GKG 60-01 UMH B - lieden kaasu-uunia valittdmasti sahkduunin
kayttamisen jalkeen. Uunin lampduastusten tulee antaa viiletd muutaman minuutin ajan.



TARKEITA TURVATIETOJA

+ JOS EPAILET KAASUVUOTOA:

Al4 sytyttaa tulitikkuja, polta tupakkaa, kéyta sahkékatkaisijoita (sis. ovikello tai valokytkin),
alaka kayta muita sahkoé- tai mekaanisia laitteita, jotka kdynnissa olevina voivat aiheuttaa
sahko- tai iskukipindimista. Sulje heti pulloventtiili tai kasuverkkohana, tuuleta tila huolelli-
sesti. Jos laitteessa on vika, iimoita valittémasti huoltopisteelle tai kaasuntoimittajalle.
Ennen minkaan korjauksen aloittamista ehdottomasti irrota laite sdhkodverkosta (huom: ym.
ohjeet). limoita huoltopisteelle tai kaasuntoimittajalle.

« Al liitd kaasuputkiin mitédén antennijohtoja, esim. radioantennia.

» Jos vuotava kaasu syttyy tuleen, sulje valittdmasti tulohana.

» Jos pullon venttiilistéd vuotava kaasu on syttynyt palamaan, heitd marka palopeitto pullon
paalle ja sulje pulloventtiili. Anna pullon jadhtya. Taman jalkeen vie kaasupullo ulos. Vau-
roitunutta kaasupulloa ei saa enaa ottaa kayttéon.

» Jos aiot olla kayttdmatta laitetta muutaman paivan, on suljettava kaasuverkkotulohana.
Pulloventtiili on suljettava aina kayton jalkeen.

« Ala koskaan puhdista laitetta héyrylla tai painehdyrypesurillal



SAHKONSAASTOVINKKEJA

Jarkevasta energiankaytodsta on hyotya seka
kodin taloudelle ettd luonnolle. Sahkoa voi
saastaa seuraavasti:

» Kayta oikeita keittoastioita. Astian poh-
jan halkaisija ei saa olla polttimen kruunua
pienempi. Muista kayttaa kantta.

» Pida polttimet, ritila, ja levy puhtaana.
Lika estdaa lammon siirtymista. Palaneen
lian poistossa kaytetaan luonnolle haitallisia
aineita. Puhtaana on pidettava erityisesti
kaasusuuttimet.

« Vilta tarpeetonta kannen nostamista. Ala
avaa uuninluukkua liikaa.

» Kayta uunia vain silloin, kun laitat ruo-
kaa runsaasti. 1 kg lihaa voi yhtd hyvin
laittaa polttimella, kaytamalla vahemman
energiaa.

- Katkaise virta ajoissa ja kayta jalki-
lampoa. Jos ruoan paistamisaika ylittaa
40 minuuttia, kayta keittotason keittamisen
aikana varaantunutta jalkilamp6a hyvaksi kat-
kaisemalla virta 10 minuuttia ennen arvioitua
kypsymisaikaa.

Huom: jos kaytat ohjainta, paistamisajat on
asetettava lyhyemmiksi.

* Uunin luukku on oltava kunnolla kiinni.
Lampo voi vuotaa tiivistekumiin tarttuneen
lian takia. Pida luukun tiivisteet puhtaana.

» Tasoa ei suositella sijoitettavaksi kylma-
kalusteiden ldheisyyteen, silld se nostaa
niiden energiankulutusta.



PAKKAUKSEN PURKAMINEN HAVITTAMINEN

@ Pakkausmateriaalit, kaytetyt Jos poistatte laitteen lopullisesti
sahkolaitteet, varaosat ja muut kaytosta, alkaa vieko sita taval-
vastaavat voidaan kayttaa liseen yhdyskuntajatesailioon,
uudelleen. Havita ne jatehuol- vaan olkaa hyva ja toimittakaa
tolainsdadannoén mukaisesti ja laite 1Ahimpaan kierratys- tai

kierratd mikali mahdollista. B .udclleenkayttokeskukseen.

Laitteessa, sen kayttdhjeissa
tai pakkauksessa on kierratyskelpoisuus-
merkKi.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista
materiaaleista. Viemallad vanhan laitteen
uudelleenkayttokeskukseen autatte suojele-
maan luontoa.

Jos ette tieda, missa lahin kierratys- tai uudel-

leenkayttékeskus sijaitsee, kysykaa kunnan
ymparistohallinnolta.
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TUOTTEEN KUVAUS

/ ==

3,4 PP Q29
1

1 Uunin lampétilasaadin

2 Uunin toimintosaadin

3 Polttimien saatimet (Iso poltin)

4 Polttimien saatimet (Normaalipoltin)
5 Polttimien saatimet (Normaalipoltin)
6 Polttimien saatimet (Lisapoltin)

7 Uunin lampétilan osoitin

8 Merkkivalo

9  Uunin luukun kahva

10 Sailytystila

Liekinvarmistin Sytytyslaite
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MUITA TIETOJA

Laitteen vakiovarusteet

Sivutuet
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ASENNUS

[ »teen sijoittaminen ja asennus

» Keittidssd on varmistettava riittava tuu-
letus ja tiloissa on myds oltava kuivaa.
Erityisesti tulee huolehtia riittdvan ilman-
vaihdon takaamisesta voimassa olevien
maaraysten mukaisesti.

» Laite liitetddn pakokaasujen poistolait-
teeseen, joko tuuletusruudun tai liesituu-
lettimen kautta. Liesituulettimen asennus
on suoritettava sen oheisten ohjeiden
mukaisesti. Laite on sijoitettava siten, etta
kayttajalla on esteetdén paasy ohjauspa-
neeliin.

» Laitteen pitkdan kestavan tai hyvin tehok-
kaan kaytén aikana tarvitaan lisatuule-
tusta. Ikkunan avaaminen ajoittain pitaisi
saada aikaan riittdva ilmanvaihto.

* Rinnakkain asennuksessa sen molemmil-
le puolille saa sijoittaa keittidkalusteita.
Etaisyyden lattian ja keittotason valilla on
oltava korkeintaan 900 mm. Ei suositella
sijoittaa laitetta sitd korkeammalla.

» Keittidn latian on oltava tasainen ja kova
(ala kayta lautoja ym. tukia)

* Ennen ensimmaista kayttéa laite taytyy
asettaa vaakasuoraan. Tdma on erittin
tarkeata keittorasvan tasaisen valumisen
kannalta. Saattjalkoihin paasee kasiksi,
kun vetolaatikko on vedetty ulos.

Tarkeai! Ala poista reunasuojusta
laitteesta (ei kaikissa malleissa).

Tarkeaa: :
Vaikka tuotteesta pyritdankin mahdollisim-
man huolellisesti poistamaan jaysteet ja reu-
nojen epatasaisuudet, noudata varovaisuutta
kasitellessd — suosittelemme kayttdmaan
suojakasineitda asentamisen aikana.

Sahkoliitannat

* Vaihevirta vaihtovirta 230 V 1N~ + PE 50
Hz, laite on varustettu 3 x 1,5 mm2 liitan-
tajohdolla, johdon pituus noin 1,5 metria,
pistokkeessa suojamaadoitus.
*Sahkodrasiassa on oltava suojamaadoitus-
johto. Rasiaa ei saa sijoittaa seinassa laitteen
ylapuolelld. Sahkorasia on sijoitettava niin,
etta siihen on vapaa paasy.

* Ennen kuin laitat pistokkeen sdhkdrasiaan
on tarkistettava seuraavat kohdat:

- onko sulakkeen ja johtojen kapasiteetti
riittava,

- toimiiko maadoitus oikein ja tayttaako se
voimassa olevat maaraykset,

- onko sailytetty vapaa paasy sahkorasiaan

DloTe

230 v~
1N~ +PE

HOS5 VV-F

Kaatumisvarmistuksen asennus seinaan

H6jd 900 mm
A=104 mm
B =147 mm
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ASENNUS

Kaasuliitannat

Huom!

Laite on liitettdva verkkoon, jossa virtaava
kaasu on sita tyyppia, johon laite on tarkoi-
tettu. Perustietoja laitteesta ja kaasutyypin
iimoittava tarra on tyyppikilvessa. Liitannat
saa tehda ainoastaan ammattiasentaja, jonka
kaasunjakeluyhtid on valtuuttanut. Vain val-
tuutettu asentaja tekee tarvittavat muutokset
kaasutyypin mukaan.

Ohjeita asentajalle

» Asentajalla on oltava voimassa oleva val-
tuutus.

» Asentajan taytyy lukea huolellisesti kaikki
tyyppikilvessa olevat tiedot kaasutyypista.
Hanen on myos varmistettava, minka tyyppis-
ta kaasua on paikallisessa verkossa.

» Asentajan on tarkistettava seuraavat koh-
dat:

-onko ilmanvaihto riittdvan tehokasta
-ovatko kaikki litannat tiiviita

-toimivatko kaikki laitteen osat oikein

-onko sahkoverkkoon mahdollista liittaa suo-
jamaadoitusjohto (nolla-johto)

* Liekinvarmistin ja sytytyslaite on saadettava
valirenkailla.

-tarkista toimiiko liekinvarmistin ja sytytyslaite
oikein

-jos ei, irrota saaténuppi ja asenna valirenkai-
ta niin monta kuin tarvitaan venttiilitappiin
-tarkista toimivatko nyt liekinvarmistin ja
sytytyslaite oikein

-asenna painovalirengas ja saatonuppi
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Huom!

Liitdnnat saa tehda ainoastaan ammattiasen-
taja, jonka kaasunjakeluyhti6 on valtuuttanut.
Asennus taytyy suorittaa voimassa olevien
maaraysten mukaisesti.

Laitteella on R1/2 ulkopuolisella kierteella
varustetut kaasuliittmet, joista yksi on tukittu
tulpalla. Kaasuliitantda muutettaessa ruu-
vaa tulppa kiinni (vaantdmomentti korkein-
taan 20 Nm). Kayta liitannan tiivistykseen
teflontiivistenauhaa. Tulpan kiinnittdminen
on suoritettava varoen ettei korkein sallittu
vaantdmomentti ole ylitetty. Nain varmistat,
etta liitdnta on kestava ja tiivis.

Tarkeaa!

Tee jokaisen vahennysventtiilin vaihdon
yhteydessa liedelle tekninen tarkastus, joka
kasittda kaasuventtiilit ja liekinvarmistimen
oikean toiminnan.

Tarkeaa!

Tarkista kaikkien liitantojen tiiviys asennuksen
jélkeen! K&yté esim. saippualiuosta. Ala kayta
avotulta tiiviyskoetta varten.



ASENNUS

Muulle kaasutyypille muuttaminen:

e Suuttimien vaihto

e ’'Saastoliekin’ sdataminen

Defendi-poltin (polttimen rungossa Kaasutyyppi
on merkinta DEFENDI) G20 2E G303BP | G1101a8

20 mbar 30mbar mbar

Suuttimen halkaisija | mm 0,77 0,50 1,50

Lisa Lampokuormitus | KW 1,00 1,00 1,00
Kaasunkulutus g/h - 73 -

Suuttimen halkaisija | mm 0,97 0,65 1,85

Medium Lampokuormitus | KW 1,75 1,75 1,75
Kaasunkulutus g/h - 127 -

Suuttimen halkaisija | mm 1,29 0,87 3,20

Suuri Lampokuormitus | kW 3,00 3,00 3,00
Kaasunkulutus g/h - 218 -

Muille kaasutyypeille tehtavia muutoksia varten tayttyy ottaa kaasuhanat pois.

Polttimen liekki

Muuttaminen nas-
tekaasusta maa-
kaasuksi

Muuttaminen
maakaasusta
nestekaasuksi

Taydellinen

Sé&asto

1. Vaihda polttimen suutin
taulukossa olevien tieto-
jen mukaisesti

2. Ruuvaa saatoéruuvi
hieman vasemmalle ja
saada liekki

1. Vaihda polttimen suutin
taulukossa olevien tietojen
mukaisesti

2. Ruuvaa saatoruuvi
tayteen oikealle, tarkista
liekki

15




ASENNUS

Suuttimen vaihtaminen: ruuvaa suutin auki
ruuviavaimella (7). Vaihda uudelle kaasutyy-
pille sopiviin suuttimiin (ks. taulukko).

Ottoilman saataminen on laitteessa tarpee-
tonta. Oikean liekin sinivihrea sydan nakyy
selvasti. Vaaran kaasun laadun tai polttimen
huonon kunnon oireena liekki lepattaa, on
keltainen ja siité tulee savua. Sytyta liekki
tayteen voimakkuuteen noin kymmeneksi
minuutiksi. Silloin aseta saaténuppi 'saasto’
asentoon. Jos liekki ei sammu eika siirry
suuttimeen, kaasu ja liekki ovat oikeita.
Kaasun sy6ttd polttimiin avataan ja saade-
taan tavallisilla hanoilla tai liekinvarmistimella
varustetuilla hanoilla (kuva A). Kdanna poltti-
men saatonuppi 'saastd’ kohdalle ja saada
kaasuhana 2,5 mm ruuvitaltalla.

O

"

Kuva.A
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Huom!

Varoitus: naita laitteen muulle kaasutyypille
muuttamista koskevia toimia saavat suorittaa
ainoastaan valtuutetut asentajat.

Huom!

Saatamistoimien paatyttya laitteen seinaan
on laitettava kaasutietoja ilmoittava tarra.



KAYTTO

Ennen kayttoonottoa

o Poista kaikki pakkauksen osat,
puhdista uunin sisapuoli [Bmpimalla
vedella ja tavallisella pesuaineella.

e Poista kaikki uunin varusteet ja
puhdista ne lampimalla vedelld ja
tavallisella pesuaineella.

e  Tuuletatila (kytke ilmanvaihtolaitteet
paalle ja avaa ikkuna).

e LAdmmitd uuni noin 30 minuuttia
250°C, poista lika ja puhdista laite
perusteellisesti.

Polttimien kaytto

Polttimien ja niiden saatonuppien sijainti on
annettu Laitteen selostus luvussa.

Astian valinta:

Valitse sopivan kokoinen astia. Al koskaan
paasta liekkia palamaan yli astian alareunan.
Noudata pohjan halkaisijasta annettuja ohjei-
ta, kuten kuvissa esitetaan. Suosittelemme,
ettd astian pohjan hajkaisija on vahintaan 2,5-
3 kertaa polltimen hajkaisijaa suurempi.

e Lisdpoltin: astian pohjan halkaisija on oltava
90-150 mm

* Normaali poltin: astian pohjan halkaisija on
oltava 160-220 mm

e |so poltin: astian pohjan halkaisija on
oltava 200-240 mm. Suosittelemme, etta
astian korkeus ei ole sen pohjan halkaisijaa
suurempi.

%

Polttimien ohjausnupit

Tassa asennossa

[ee] i
o  kaasuhana on kiinni Suurin teho
| ﬁ
—)
Pienin teho
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KAYTTO

Sytytyslaitteen kaytto
e  Sytyta tulitikku

paina vastaavaa keittoalueen oh-

jausnuppia, kierra se ison liekin

tunnuksen kohdalle 6

sytyta liekki, liekin sytyttya pida

ohjausnuppi painettuna noin 3 se-

kuntia,

liekin sytyttya vapauta nuppija ase-

ta haluttu teho.

Huom!

Jos laitteesi on varustettu liekinvarmistimella,
liekin sytyttyd pida ohjausnuppi painettuna
ison liekin kohdalla noin 10 sekuntia, kunnes
varmistin aktivoituu.

Sytytyslaitteen kaytto
e paina vastaavaa keittoalueen oh-

jausnuppia, kierra se ison liekin

tunnuksen kohdalle

pida ohjausnuppi painettuna kunnes

liekki syttyy

liekin sytyttya vapauta nuppija ase-

ta haluttu teho

Huom!

Jos laitteesi on varustettu liekinvarmistimella,
liekin sytyttyd pida ohjausnuppi painettuna
ison liekin kohdalla noin 10 sekuntia, kunnes
varmistin aktivoituu.

Liekinvarmistimen toiminta

Joissakin malleissa polttimissa on lamp&sah-
kdelementeilla toimiva liekinvarmistin. Jos
polttimen liekki sammuu vahingossa (neste-
roiskeet, ilmavirta jne.), kaasun tulo sulkeutuu
automaattisesti estden siten kaasun mahdol-
lisuuden virrata huoneeseen.

Liekinvarmistimen aktivoiduttua kayttajan on
saadettava poltin uudellen ennen seuraavaa
kayttoa.
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Polttimen tehon valinta

Oikein saadetyn polttimen liekin sinivihrea
sydan nakyy selvasti. Liekin suruus riippuu
ohjausnupin asennosta:

@iso liekki (suurin teho)
@ Ppieni liekki (pienin teho — 's4astd’)
® eciliekkia (kaasuhana kiinni)

Polttimien teho asetetaan néain:

. U e N

Huom!

S&étd nolla @ ja suurimman @4 tehon véli
on kielletty.
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Uunin kaytto

Uunia voidaan lammittaa ala-, yla-, grilli- ja
kiertoilmavastuksen avulla.
Kierra valitsin haluamaasi asentoon.

Valitse seuraavaksi paistolampdtila 1ampoti-
lanvalitsimen avulla.

O

Uunin kytkeminen pois paalta: kierra seka
uunin toimintatavan valitsin etta lampétilan-
valitsin asentoon ,®” / ,0”.

Huom!
Uunin kuumeneminen alkaa vasta silloin,
kun ldmpdtila on sadadetty.
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Ruoan valmistus kiertoilmatoiminnolla

Uunin takaseinassa sijaitseva [ampiman

ilman puhallin huolehtii jatkuvasta ilman kier-

rosta uunissa. Nain 1ampo siirtyy paremmin
ruokiin koko uunissa.

* Nain saastyy sahkoa, silla lampdtila voi
olla alhaisempi kuin perinteista uunilam-
pda kaytettdessa.

» Koska lampdtila on alhaisempi, uunikaan
ei likaannu yhta paljon. Rasva ei pala
yhté helposti kiinni ja uuni on helpompi
puhdistaa.

* Mikali samanaikaisesti paistetaan useita
ohuita kakkupohjia tai pellillisia pikkule-
ipia, kannattaa kayttaa alhaalta katsottu-
na ensimmaista ja kolmatta tasoa.

* Uunin sulatustoiminto on hyvin nopea
ja sitad voidaan kayttda samanaikaisesti
kaikilla tasoilla.

*  Uunin luukku voidaan avata my6s kakku-
jen paistamisen aikana ilman, ettd kakut
painuvat kasaan.

» Perinteisille uuneille tyypillista pitkaa esi-
ldammitysta ei tarvita, vaan valittu lampdti-
la saavutetaan nopeasti.

HUOMAA!

Mikali uunin takana sijaitseva kiertoilma-
puhaltimen moottori menee epakuntoon,
uunin virta tulee katkaista valittomasti.
Uunin lammitys ilman puhallinta saattaa
vahingoittaa uunia.
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Toimintosaadin - Asetus

W

A

AAAAYAY

A

Pikalammitys
Kiertoilma + grilli

Puhallin

Kayta tata asetusta pakastettujen
leivonnaisten ja leivan sulattami-
seen.

Puhallin ja grilli

Taman toiminnon avulla grillaus
sujuu nopeammin. Kiertoilmagrillaus
soveltuu erityisesti lihan paistami-
seen.

Supergrillaus

Supergrillauksessa on uunissa paal-
1a grilli- ja ylavastus. Supergrillaus
soveltuu esim. suurten. lihapalojen
grillaukseen. Lampaétila uunin ylao-
sassa nousee ja ruoka ruskistuu
tehokkaammin.

Grilli
Talla saadolla on paalla ainoastaan
grillivastus. Katso kappale ,Grillaus”.

Alalampo
Tama saato kytkee uunista paalle
ainoastaan alavastuksen.

Tasalampo

Tasalampdvalinta mahdollistaa uunin
kaytdn normaalina tasalampduuni-
na.

>

&

ECO
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Kiertoilma

Uunin takaseinassa oleva kiertoilma-

puhallin kytkeytyy paalle.

Talla lammitystavalla on seuraavia

etuja:

® i tarvita erillista esilammitysta

® mahdollisuus kayttaa kahta peltia
yhta aikaa

® lihat sailyttavat paremmin rasvan
jalihasnesteet. Parempi maku ja
mureus

® estaa uunin liiallisen likaantumi-
sen.

Puhallin, yldlampo ja alalampo
paalla

Taikina toimintoa varten. Perintei-
nen uunin toimintatapa jossa puhal-
lin paalla (suositellan paistamisen
aikana).

Pizzatoiminto

Tassa asennossa ovat uunin kier-
toilmapuhallin, -vastus ja alalampo
paalla. Toiminto sopii erityisesti
piirakoiden ja pizzojen valmistuk-
seen. Tuloksena on rapea pohja ja
mehukas pinta..

HUOM! Kiertoilmatoimintoa voi kayt-
tda ruoan tai uunin jaadhdytykseen,
jos lampétila on nolla-asennossa.

Uunivalo
Asennossa syttyy pelkastaan uu-
nivalo

ECO-lammitys

Tama optimoitu lammitystoiminto on
suunniteltu sdastdmaan energiaa
ruoan valmistuksessa. Huomaa,
ettd tdssa toiminnossa uunin valo
sammuu.
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7 !
|
EE ° izl ]
Merkkivalot

Kaksi merkkivaloa (uunin Iampdtilan osoitin
7 ja 8 valodiodi) syttyy, kun uuni kaynniste-
taan. Merkkivalo 8 palaa aina, kun uuni on
toiminnassa. Merkkivalo 7 palaa silloin, kun
uuni kuumenee, ja se sammuu, kun uuni on
lammennyt valitsemaasi lampdtilaan. Jos
resepteissd mainittujen tietojen mukaan
ruoka on laitettava kuumaan uuniin, odota
aina kunnes merkkivalo 7 on sammunut.
Merkkivalo syttyy uudelleen, kun lampdtila
laskee valitsemasi astemaaran alapuolelle
ja uuni alkaa jalleen kuumeta. Merkkivalo 8
palaa myds silloin, kun valitsin on asetettu
uunitilan valaistus -toimintoon.
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Grillaus

»  Aseta uunin toimintosaadin grilli [ .

¢ Lammita uunia noin 5 minuuttia luukku
kiinni.

« Laita leivinpelti uuniin. Jos kaytat ritilaa,
on sen alle laitettava rasvankerayspan-
nu.

*  Sulje luukku.

Grillausta ja tehogrillausta varten on Iam-
potila saadettiava 250°C:ksi. Kun kaytat
grillaus- ja kiertoilmatoimintoja saman-
aikaisesti, lampdotila saa olla korkeintaan
190°C.

Huom!

Kayta grillaustoimintoa aina luukku kiinni.
Kun kaytat toimintoa, uunin osat kuumene-
vat. Ala paésta pikkulapsia laitteen l&heisyy-
teen, sen ollessa on kaytdssa.



UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Leivonta

Leivonnassa suositellaan mukana tulleen uunipellin kayttda.

Leivonnassa voidaan kayttda myds ostettuja uunipelteja ja vuokia, jotka tulee sijoittaa
uuniritillle. Vuokien on oltava mustia, koska ne johtavat paremmin |dmpd4a ja lyhentéavat
paistoaikaa.

Vaaleiden peltien ja vuokien kayttda ei suositella, kun kaytetdan yla- ja alalampda, niita
kaytettdessa voi leivonnaisen pohja jaada paistumatta.

Ennen kuin otat leivonnaisen uunista, varmistu, etté se on kypsa kokeilemalla hammas-
tikulla (tikun tulisi olla kuiva ja puhdas, kun leivonnainen on kypsa).

Leivonnainen tulisi jattda uuniin vield noin viideksi minuutiksi virran pois kytkemisen jal-
keen.

Taulukossa 1 annetut arvot ovat vain ohjearvoja ja niitd voidaan muuttaa kokemustesi ja
mieltymystesi mukaan.

Mikali tieto keittokirjassa poikkeaa suuresti tdman uunin annetuista ohjearvoista, kayta
ystavallisesti tdman uunin arvoja.

Lihan paistaminen

Lihaa paistettaessa suositellaan minimipainoksi kiloa, pienemmat maarat
suositellaan paistettavaksi pannulla liedella.

Lihan paistamiseen suositetaan kaytettavaksi paistonkestavia astioita, joissa
my6s kadensijat kestavat paiston.

Kayttaessasi uuniritilda tai varrasta, laita alimmalle tasolle uunipelti, jossa pieni maara
vetta.

Lihaa paistettaessa suositellaan lihan kdantadmisté ainakin kerran, paistamisen aikana

suositellaan my6s kaatamaan lihan paalle paistoliemi, joka on valunut, tai kuumaa suo-
lavettd, kylmaa vetta ei saa kaataa lihan paalle.
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA
ECO-lammitys

® ECO-lammitys on optimoitu lAmmitystoiminto, joka on suunniteltu sdastamaan
energiaa ruoan valmistuksessa.

® Et voi vahentada kypsennysaikaa asettamalla korkeamman lampétilan. Uunin
esilammitys on suositeltavaa.

® Al3 vaihda lampétila-asetusta &laka avaa uunin luukkua kypsennyksen aikana.

ECO-lammitys suositusasetus

Kalatyyppi Uunitoiminnot Lampétila (°C) Taso Aika minuutteina
Sienikakku 180 - 200 2-3 50-70
Hiivakakku/
Kahvikakku ECO 180 -200 2 S0-70
Kala @ 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Naudanliha [g 200 - 220 2 90 - 120
Sianliha 200 - 220 2 90 - 160
Kana 180 - 200 2 80 - 100
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Uuni, jossa on automaattinen ilmankierto (mukaan lukien puhallin ja rengaslammitin)

Ruokatyyppi Lammitystyyppi Lampotila (°C) Taso Aika (min.)
Sienikakku O 160 - 200 2-3 30-50
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Kala O 210 - 220 2 45- 60
Kala 160 - 180 2-3 45 - 60
Kala T 190 2-3 60 - 70
Makkaroille 230 - 250 4 14-18
Naudanliha O 225 - 250 2 120 - 150
Naudanliha 160 - 180 2 120 - 160
Naudanliha s 180 - 190 2 100 - 150
Sianliha O 160 - 230 2 90 - 150
Sianliha 160 - 190 2 90 - 150
Sianliha T 180 - 190 2 100 - 150
Kana T 180 - 190 2 70 - 90
Kana O 160 - 180 2 45-60
Kana 175-190 2 60 - 70
Vihannekset E] 190 - 210 2 40 - 50
Vihannekset T 170 - 190 3 40 - 50

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-

tetdan esilammitettya uunia.

" Esilammita

2 Pienten leivonnaisten paistaminen

Huomautus: Taulukossa annetut luvut ovat likimaaraisia, ja niité voidaan soveltaa omien kokemustesi ja

paistamismieltymystesi mukaan.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Paistaminen
Ruokatyyppi Lisdvaruste Taso Lammitys- Lampétila Paistoaika ?
tyyppi (°C) (min.)
Paistopelti 3 C 160-170" | 25-402
Paistopelti 3 EN 155-170" 25-402
Pienet kakut Paistopelti 3 155-170 " 25-402
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) " 502
Paahtopelti paahtopelti 155 -170 25-50
4 - paistopelti
Paistopelti 3 O 150-160" | 30-402
Paistopelti 3 PS 150 - 170 » 25-352
Pikkuleivat Paistopelti 3 150 - 170 » 25.352
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) " _ar 2
Paahtopelti paahtopelti @] 160-175 25-35
4 - paistopelti
Ritila + musta
Rasvaton sieni- kakkuvuoka 1 2
kakku Halkaisija 26 3 [z] 170 - 180 30-45
cm
2
Ritild + 2 mu- | mustaa paisto-
staa paistovu- | vuokaa asetet-
Omenapiirakka okaa tuna vinottain C] 180 -200 " 50-702
Halkaisija taakse oikealle
20cm ja eteen va-
semmalle

D Esilammita, ala kayta pikaesilammitysta,

2 Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos
kaytetadn esilammitettya uunia.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Grillaus
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampaotila Aika
tyyppi (C) (min.)
Ritila 4 = 250" 15-2
Valkoinen e . %0 5-25
htoleipa o
paahioleipd Ritila 4 2502 2-3
Ritila + paah-
Naudanliha- topelti 4 - ritila 250 1) 1. puoli 10 - 15
hampurilaiset (keraamaan 3 - paahtopelti 2. puoli 8 -13
valumat)
D Esilammita 5 minuuttia, ala kayta pikaesilammitysta.
2 Esilammita 8 minuuttia, ala kayta pikaesilammitysta.
Paisto
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampotila Aika
tyyppi (C) (min.)
Ritila + paah-
topelti 2 -ritila 180 - 190 70 - 90
(kerd@maan 1 - paahtopelti A
Kokonainen valumat)
kana Ritil& + paah-
topelti 2 -ritila =
(keradamaan | 1 - paahtopelti ] 180 -190 80-100
valumat)

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-
tetéan esilammitettya uunia.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Katkaise virta ennen puhdistusta. Kaik-
kien saadinten on oltava kdaannettyina
asentoon ® / 0. Lieden on aina oltava
kylma ennen puhdistusta.

Polttimet, poltinlieden ritild, uunin kotelo

Jos polttimet ja ritila ovat likaantuneet, nama
osat on otettava pois liedesta ja pestava
lampimalla vedella seka rasvalle ja lialle tar-
koitetulla astianpesuaineella. Kuivaa ne sen
jalkeen liinalla. Kun ritila on poistettu, pese
poltinliesi huolellisesti ja pyyhi se kuivalla
ja pehmealla liinalla. Varmista etenkin, etta
kansien alla olevien renkaiden liekkiaukot
ovat puhtaat, ks. alla olevaa kuvaa. Ala kéyta
teraslankaa tai poraa.

Varoitus:

Polttimen osien on aina oltava puh-
taita. Veden hiukkaset voivat estaa
kaasun virtausta ja saada aikaan
virheellisen poltinliekin.

Tarkeaa:

Polttimen kannet ja johdot on asetettava
oikein paikalleen, jotta ne ovat lieden paalla
suorassa kuvan mukaisesti.

N

Oikein
vaain e
Vaarin

R

Emaloidut pinnat (uunin pohja ja uunin luukku)
ja ohjauspaneeli pyyhitdan pesuaineveteen
kostutetulla liinalla. Sitkeat tahrat voidaan
tarvittaessa liottaa pois kostealla liinalla.

Uuni

Alhaiset kypsennyslampdtilat pitéavat uunin

puhtaampana.

+  Ala koskaan laita uunin pohjalle alumiini-
foliota suojaksi.

* Puhdista uuni tarvittaessa mahdollisim-
man pian kayton jalkeen. Al kayta vah-
voja hankaavia tai pintaa naarmuttavia
aineita tai kiillotusaineita. Kayta ainoas-
taan suositeltua uunisuihketta.

e Jata uunin luukku auki uunin puhdistuk-
sen jalkeen, jotta kosteus paasee haihtu-
maan.

*  HOoyrykypsennys ja sailontad aiheuttavat
voimakasta kosteudenmuodostusta uu-
niin. Anna uunin kuivua kunnolla, jotta se
ei ruostu.

Steam Clean - hoyrypuhdistus

Kaada 0,25 litraa (1 lasillinen) vetta uunin
ensimmaisella tasolla olevaan uunipannuun.
Sulje uunin luukku.

Aseta lampdtilasaadin 50°C kohdalle, ja va-
litse alalampdtoiminto. Uunin lammitysaika
on noin 30 minuuttia. Puolen tunnin kuluttua
avaa luukku ja pyyhi uunin sisapinnat kuiviksi
rievulla tai pesusienella. Sen jalkeen puhdista
pinnat lampimalla pesuainevedella.



PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrotettavat sivutuet ja teleskooppikiskot
(ei kaikissa malleissa)

Jos haluat vetaa sivutuet uunitilasta puhdis-
tukseen, tartu kiinnikkeeseen ja veda sita
ulos. Sitten veda sivutuet pois takakiinnik-
keesta.

Uunin halogeenilampun vaihtaminen

Mahdollisen sahkoiskun valttamiseksi
varmista ennen halogeenilampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu pistorasiasta.

1. Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2. Poista hyllyt ja pellit uunista.

3. Ruuvaa lampun kansi irti sekd pese ja
pyyhi se kuivaksi.

4. Veda halogeenilamppu pois kankaan tai
paperin avulla. Vaihda halogeenilamppu tar-
vittaessa uuteen.

- jannite 230 V

-teho 25 W

5. Aseta halogeenilamppu paikalleen.

6. Ruuvaa kiinni lampun kansi.

o
-

=0

Uunin valaistus
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Uunin luukun irrotus

Voit irrottaa uuniluukun ulottuaksesi parem-
min uunitilaan puhdistamista varten. Avaa
luukku, avaa kummankin saranan lukitus
kiertamalla salpaa (kuvat A). Sulje luukkua
vasteeseen saakka. Tartu luukkuun ja veda
se pystysuunnassa irti kannattimiltaan.
Puhdistuksen jalkeen asenna uuniluukku
takaisin painvastaisessa jarjestyksessa.
Lukituskielekkeen on mentava samalla uu-
niluukun kannattimen rakoon. Saranoiden
salvat on ehdottomasti lukittava takaisin
puhdistuksen jalkeen. Muutoin uuniluukku
voi irrota kannattimistaan ja vahingoittua kun
yritat sulkea sita.

A

Néin avaat saranoiden lukitukset
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Sisélasin irrottaminen

1. Irrota luukun vyldlista pidikkeesta littedl-
I& ruuvitaltalla varovasti sivuilta k&antaen
(kuva B).

2. Irrota luukun ylalista (kuvat B ja C).




PUHDISTUS JA HUOLTO

3. Veda lasi pois paikoiltaan (kuva D). Aseta
lasi takaisin puhdistuksen jalkeen ja kiinnita
ylanurkkien paatykappaleet paikoilleen.
Tarkeds! Ald pakota ylédliuskaa luukun
molemmille puolille samaan aikaan. Jotta
voit kiinnittda ylaliuskan oikein, laita ensin
liuskan vasen paa luukun paalle ja paina
oikeaa paata sisaan, kunnes kuulet napsah-
duksen. Paina sen jalkeen vasenta paata
sisaan, kunnes kuulet napsahduksen.
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TOIMET ONGELMATILANTEISSA

Toimi mahdollisissa ongelmatilanteissa aina seuraavasti:
*  Kytke liesi pois paalta.
* Katkaise lieden virta.
« Voit korjata joitakin pienia vikoja itse noudattamalla taulukoiden ohjeita. Tarkista
yksittéiset ongelmat taulukosta, ennen kuin soitat GRAM-huoltoon.

ONGELMA SYY TOIMI

1. Poltin ei syty liekkiaukot ovat likaiset sulje kaasu venttiilista, sulje
poltinnupit, tuuleta huone,
ota pois poltin ja puhdista se,
puhalla liekkiaukkoihin

2. Kaasun sytytin ei sytyta virtakatkos tarkista sulakelaatikko ja
korvaa mahdollinen palanut
sulake uudella

katkos kaasun tulossa avaa kaasun kaasuventtiili
likainen (rasvainen) kaasun puhdista kaasun sytytin
sytytin

nuppia ei ole painettu pida nuppia painettuna,

kunnes polttimen kruunun
ymparille tulee taysi liekki

3. Liekki sammuu, kun tarpeeksi kauan pida nuppia painettuna

poltin sytytetaan nuppi vapautettu liilan pitempaan "suuren liekin”
nopeasti asennossa

4. sdhkolaitteet eivat toimi virtakatkos tarkista sulakelaatikko ja

korvaa mahdollinen palanut
sulake uudella

5. uunin valo ei toimi hehkulamppu on [8ysalla kiristd hehkulamppua tai
tai rikki vaihda se, jos se on palanut
(ks. Puhdistus ja huolto)
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TEKNISET TIEDOT

Jannite

Teho

Lampoteho / watt
Lisapoltin

Normaalipoltin
Iso poltin

Mitat

Virrankulutus valmiustilassa [W]
Virrankulutus sammutettuna [W]

230V~ 50 Hz
3,6 kW

1000 W
1750 W
3000 W

90/60/60cm

Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W]
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min]

0,0

Tuote vastaa eurooppalaisten standardien EN 60335-1 ja EN60335-2-6, EN 30-1-1 vaati-

muksia.

Sahkdéuunin energiamerkinnat ovat standardin EN 60350-1 /IEC 60350-1, EN 30-1-1 mukaisia.
Nama arvot on maaritetty vakiotydkuormituksella, kun seuraavat toiminnot ovat aktiivisina:
yla- ja alalampd (perinteinen [Ammitys) ja puhallinlammitys (kiertoilma), jos nama toiminnot

ovat kaytettavissa.

Energiatehokkuusluokka on annettu tuotteessa saatavilla olevan toiminnon mukaan tehok-

kuusjarjestyksessa seuraavasti:

Automaattinen ilmankierto ECO (rengaslammitin + puhallin)

ECO

Automaattinen ilmankierto ECO (ala- ja ylalampd + grilli + puhallin)

ECO

Perinteinen tila ECO (ala- ja ylalampo)

ECO

Poista teleskooppikiskot (jos tuotteessa on sellaiset) energiankulutustestin ajaksi.
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Lycka till med din nya GRAM-spis SE

» Las hela bruksanvisningen noga innan du bérjar anvanda spisen.

» Bekanta dig med din nya spis och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

» Var uppmarksam pa alla upplysningar och férklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din spis alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

» Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som ror sakerheten. Darmed foérebygger
du olyckor och skador pa spisen.

» Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare
tillfalle.

Observera att denne bruksanvisning galler for flera spisar. Det ar darfoér inte sakert att alla
funktioner finns pa just din spis.

Observeral!

Du ska ha last och forstatt denna bruksanvisning innan du anvander spisen forsta
gangen.

Spisen ar endast tankt att anvandas som kokanordning. Utnyttjande av spisen for
andra &ndamal an matlagning (t ex fér uppvarmning av lokalen) ar inte tillatet da det
ar férenat med risker.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att géra andringar som inte paverkar spisens funk-
tion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund
efter att den stangts av.

Nar man anvander ugnen, blir nagra delar heta.

Obs. Anvand inte starka rengoringsmedel eller vassa
metallféremal nar du rengor spisens glasytor. Ytan
kan repas, vilket kan orsaka sprickor i glaset.

Obs. Vid byte av glédlampan i ugnen maste spisen
stangas av med huvudstrombrytaren. Det far inte
finnas nagon stromtillforsel till spisen nar lampan
byts.

Anvand inte utrustning som rengor med anga nar du
rengOr spisen.

Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar,
och lock pa hallens ovansida eftersom de kan bli
heta. Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Anvand endast den originale stektermometern som
foljer med ugnen.

Se till att barn inte kommer i narheten av ugnen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

VARNING. Nar du anvander en gasspis produceras varme,
fukt och forbranningsprodukter i rummet dar den ar instal-
lerad. Se till att koket ar val ventilerat, i synnerhet nar pro-
dukten anvands.

En intensiv anvandning av produkten kan krava ytterligare
ventilation, till exempel 6kad mekanisk ventilation dar sadan
finns, extra ventilation for att sakert leda ut forbranningspro-
dukterna samtidigt som du oOkar luftcirkulationen i rummet
med extra ventilation.

Samrad med fackman innan du installerar extra ventilation.

VARNING. Produkten far uteslutande anvandas fér matlag-
ning. Den far inte anvandas fér andra andamal, exempelvis
att varma upp rummet.

Produkten ar avsedd for vanligt arbete (d.v.s. matlagning) i
hushall.

Det kan vara:

- Villor och lagenheter

- Butiker, kontor och liknande arbetsplatser

- Bondgardar

- Hotell, motell, B&B och andra miljéer av bostadstyp dar
produkten anvands av icke professionella
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SAKERHETSANVISNINGAR

*  Under anvandning blir anordningen het. Man ska vara forsiktig och undvika att beréra
heta element inne i ugnen.

»  Se till att barn inte berdr ugnen nar den anvands. Nagra element i ugnen blir heta
under anvandning. Det galler sarskilt spisens gasbrannare, spisgaller, glaset i ugns-
luckan, kokkéarl och kastruller med varmt innehall — allt detta kan orsaka att barn
branner sig.

»  Se till att kablar fran andra elektriska kdksanordningar (t ex mixer) inte kommer i
kontakt med spisens heta delar.

* Man ska inte placera lattantandliga féremal i spisladan, da dessa latt kan borja
brinna.

» Pagrund av brandfara far inte spisen lamnas utan tillsyn vid stekning. Olja och fett
kan fatta eld pa grund av 6verhettning.

*  Man ska vara forsiktig vid kokning av matratter sa att de inte kokar dver och orsakar
spill pa gasbrannare.

*  Om nagot fel uppstar pa spisen ska den anvandas forst sedan felet atgardats av en
fackman.

*  Man ska inte 6ppna gaskranen som finns pa gasledning eller pa gascylinder utan
att forst sakerstalla att alla kranar ar avstangda.

»  Se till att gasbrannare inte smutsas ned. Om gasbrannare blir smutsiga ska man
rengdra dem och torka dem sa snart de svalnat.

»  Kokkarl ska inte placeras direkt pa gasbrannare.

*  Man far inte placera kokkarl som vager mer an 10 kilo pa spisgaller direkt dver en
gasbrannare. For hela spisgallret galler maxgransen 40 kilo.

*  Man ska inte sla eller pa annat satt utsatta vred och gasbrannare for vald.

*  Man ska inte placera kokkarl tyngre an 15 kg pa dppen ungslucka.

»  Spisen far inte repareras av icke-fackman.

*  Man far inte satta pa spisens vred utan att ha en tand tandsticka eller annan tand-
anordning redo.

*  Man far inte slacka gasbrannarens laga genom att blasa pa den.

»  Det rekommenderas att innan man Gppnar spisens lock (kapa) ska man rengéra
den ordentligt. Spisplattan maste svalna innan man stanger locket.

» Nagra spistyper ar utrustade med glaslock. Detta kan spricka om den varms
upp,darfér ska man sténga av alla gasbrannare innan man stanger locket.

» Det ar forbjudet att sjalv gora andringar pa spisen for att anpassa den till annan
typ av gas, flytta den till annat stalle samt att géra andringar i eltillbehér. Sadant far
utféras enbart av en kvalificerad installator.

» Tillat inte barn eller personer som inte last denna bruksavisning att anvanda spi-
sen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

OM DU MISSTANKER ETT GASUTSLAPP FAR DU INTE:

Tanda tandstickor, roka, satta pa och stdnga av elektriska anordningar (dorrklocka el-
ler strémbrytare for lampor) eller anvéanda andra elektriska och mekaniska anordningar
som orsakar att gnistor uppstar. Man ska genast stanga ventilen pa gascylindern eller
kranen pa gasledningen och vadra rummet och sedan tillkalla en kvalificerad fackman
for att reparera felet.

» | samtliga fall dar ett teknisk fel uppstar ska man koppla bort spisens elmatning och
anmala felet till service.

*  Man far inte koppla nagra antennledningar t. ex. radio till gasanlaggingar.

*  Om gas lacker ut genom otata gasanlaggningar ska man genast stdnga av gastill-
férseln genom att stdnga avstangningsventilen.

*  Om gas lacker ut fran en otat ventil pa en gascylinder ska man kasta en vat filt pa
gascylindern for att kyla den och sedan skruva ner ventilen. Nar gascylindern kylts
ned ska man placera den utomhus. Man far inte ateranvanda den skadade gascy-
lindern.

*  Om man planerar att inte anvanda spisen pa flera dagar ska man skruva ner hu-
vudventilen pa gasanlaggningen. Om man anvander gascylinder ska man skruva
ner ventilen efter varje anvandning.

*  For rengdring av spisen far man inte anvanda angrengdringsanordningar.
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HUR MAN SPARAR ENERGI

» Anvanda lampliga kokkarl
Kokkarl ska aldrig vara mindre an gaslagans
omkrets. Kom ihag att anvanda lock.

« Se till att gasbrannare, spisgaller och
spisplattor ar rena

Smuts forsamrar varmedverforingen. Starkt
inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
hjalp av miljéfarliga rengdéringsmedel.
Sarskilt ska man halla brannluckor pa kapsel-
ring och luckor i munstycken rena.

» Undvik att lyfta pa locket i on6dan
Man ska inte heller 6ppna ugnsluckan i
onddan.

» Anvand ugnen endast vid tillagning av
storre méangder

Det ar mer sparsamt att tillaga kott som vager
mindre an 1 kilo pa spisen.

» Utnyttja eftervarmen

Da man kokar nagot under langre tid an 40
minuter rekommenderas det att ugnen stangs
av 10 minuter innan maten ar fardigkokt.

« Sting ugnsluckan noggrant

Varme sipprar ut pga smuts pa luckans pack-
ning. Det ar bast att ta bort smuts genast nar
det uppstar.

* Placera spisen langt ifran kyl- och frys-
skap

Genom att placera spisen langt ifran kyl- och
frysskap minskar energiférbrukningen.
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Miljéskydd

Y

Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.

Se alltid till att materialen depo-
neras enligt de foreskrifter som
galler for ateranvandning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far
den inte kasseras som vanligt
avfall, utan man bor éverlamna
den till en organisation som
atervinner elektriska och elektro-
niska produkter. Pa produkten,
bruksanvisningen eller forpack-
ningen finns en symbol som visar att forbru-
kad produkt ska ldamnas till atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den férbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.

41



PRODUKTBESKRIVNING
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Vred for reglering av ugnstemperatur
Vred for ugnsfunktioner

Vred fOor gasbrannare, framre vanstra
Vred for gasbrannare, bakre vanstra
Vred for gasbrannare, bakre hogra
Vred for gasbrannare, framre hégra
Varmeindikator for ugn

Kontrollampa

Ugnsluckans handtag

Forvaringslad
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Spisens utrustning

Ugnsfalsar
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INSTALLATION
Uppstallning av spisen

* Rummet som spisen star i ska vara torrt
och ha en val fungerande ventilation enligt
gallande tekniska foreskrifter.

* Rummet ska vara utrustat med ventila-
tionssystem som avleder dunster och gaser
som uppstar under forbranning. Systemen
bor besta av ventilationsgaller eller spiskapa.
Kapan ska monteras enligt anvisningar som
finns i bruksanvisningen for spiskapan. Spi-
sen ska placeras sa att samtliga styrelement
ar lattatkomliga.

* Tatningsmaterial, lister och klister (som be-
laggning ar klistrad med) pa mobler som ska
sta vid spisen ska tala minst 100°C, annars
riskerar mobeln att deformeras. Om man
inte ar saker angaende maoblers temperatur-
talighet ska man ha ett avstand pa ca. 2 cm
mellan méblerna och spisen.

* Spisen ska placeras pa ett jamnt och hart
golv (den far inte placeras pa ett under-
lagg).

* Innan man bdrjar anvanda spisen ska man
se till att den star rakt (vagratt), t ex med
hjalp av ett vattenpass. Detta ar sarskilt
viktigt for att olja i stekpannan ska fordelas
jamnt. Du gor nivajusteringen med hjalp av
de justeringsben som du kommer at genom
att 6ppna ugnsladan.

Viktigt! Ta inte av produktens kantskydd!
( finns inte i alla modeller).

Viktigt:
Aven om vi har gjort allt vi kan fér att fore-
bygga att produkten har vassa kanter bor du
vara forsiktig nar du hanterar den — vi rekom-
menderar att du anvander skyddshandskar
under installationen.
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Inkoppling av spis till elsystem

» Spisen ar anpassad till matning med vax-
elstrém, enfas (230V 1N~ + PE 50 Hz) och
utrustad med kopplingsledning 3 x 1,5 mm?
med jordad stickkontakt.

» Vagguttag som man ska koppla ledning
till maste vara jordat och far inte finnas over
spisen. Efter installning av spisen ska vaggut-
taget vara lattatkomligt for anvandaren.

* Innan man kopplar in spisen till vagguttag
ska man kontrollera att:

- Sakerhetspropp och eltillbehér klarar be-
lastningen fran spisen.

- Eltillbehor ar utrustade med ett effektivt
jordningssystem enligt gallande normer och
lagforeskrifter.

- Stickkontakten ar lattatkomlig.

L1 0 +

230 V~
1N~ +PE

Montering av tippskydd

Ho6jd 900 mm
A=104 mm
B =147 mm




INSTALLATION

Inkoppling av spisen till gassystemet

Observera!

Spisen ska kopplas in till ett gassystem
som ar lampligt foér den gastyp spisen ar
tillverkad for. Uppgifter om gastyp finns pa
beteckningsskylten. Inkoppling av spisen
maste utféras av en auktoriserad installator,
vilket aven galler anpassning av spisen till
en annan gastyp.

Anvisningar for installator
Installatdren ska:

* ha tillstand for att utféra gasinstallationer

* kontrollera uppgifterna som finns angivna
pa den skylt som finns pa spisen angaende
gastyp som spisen ar avsedd for samt jam-
fora dessa uppgifter med gasforhallandena
pa installationsstallet.

* kontrollera:

- luftcirkulationen i lokalen,

- om kopplingarna i gassystemanordningen
ar tata,

- om spisens samtliga element fungerar pa
ratt satt.

- om eltillbehéren ar anpassade till att sam-
verka med skyddsledningen (noll).

« efter att ha ufort justering ska man skydda
systemet med klamunderlagg och satta till-
baka vredknappen.

Spisen har 2 rér med diameter 2 gangade
i ena anden. Ett av réren ar tatat med en
propp.

Om man andrar koppling ska man tata den
andra kopplingen med en propp.

Vid andring av koppling ska man skruva
till proppen med momentnyckel med max.
vridmoment 20Nm. Det rekommenderas att
kopplingar tatas med teflontejp. Anvandning
av hogre vridmoment kan orsaka skador i
kopplingen och gdra den otéat.

Observera!

Du ska alltid gora en teknisk kontroll av spi-
sens gasventiler och kontrollera att gasens
avstangningsanordning fungerar korrekt efter
att du har bytt reducerventilen.

Observera!

Efter att ha avslutat inkopplingen av spisen
ska man kontrollera tatheten hos alla kopp-
lingar med hjalp av t. ex. vatten med lite
tval i.

Man far inte anvanda eld for att kontrollera
tatheten.
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INSTALLATION

Anpassning av spisen till annan gastyp

Anpassning av spisen till annan gastyp far endast utféras av auktoriserad installator.

Observera!

Spis som levereras av tillverkaren har gasbrannare som ar anpassade for forbranning av

gastyp som anges pa beteckningsskylt samt pa garantibevis.

For att anpassa spisen till annan gastyp ska man:
- byta munstycke (se tabellen nedan)
- justera "sparlaga”

Defendi brannare (markt DEFENDI Gastyp
pa brénnaren) G20 2E 20 mbar | G30 3B/P G1101a8
30mbar mbar
Munstycke diameter | mm 0,77 0,50 1,50
Hjdlpbrannare  |'\/s meeffekt KW 1,00 1,00 1,00
Gasforbrukning g/h - 73 -
Munstycke diameter | mm 0,97 0,65 1,85
Mellan Varmeeffekt KW 1,75 1,75 175
Gasforbrukning g/h - 127 -
Munstycke diameter | mm 1,29 0,87 3,20
Stor Varmeeffekt kW 3,00 3,00 3,00
Gasforbrukning g/h - 218 -

For att uféra justeringsarbete ska man ta bort kranens vred.

Anpassning fran

Gasbrannares laga .
flytande gas till naturgas

Anpassning fran
naturgas till flytande gas

Full 1.Gasbrannarens
munstycke ska bytas
till motsvarande enligt
munstycke-tabellen

1. Gasbrannarens
munstycke ska bytas
till motsvarande enligt
munstycke-tabellen

Spar 2. Skruva forsiktigt loss
justeringsskruven och
justera lagans storlek

2. Skruva forsiktigt at
justeringsskruven sa
mycket det gar och kon-
trollera lagans storlek
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INSTALLATION

Byte av gasbrannarens munstycke: man
skruvar loss munstycken med hjalp av ett
speciellt falgkors 7 och byter munstycke till
en ny enligt tabellen.

Man behdver inte justera ursprungligt luft i
spisgasbrannare. Om lagan &r ratt finns det
distinkt bla-gréna i lagans inre kon. Kort, su-
sande laga eller lang, gul och rykande laga
betyder att gaskvaliteten ar olamplig eller att
gasbrannaren ar skadad eller smutsig. For att
kontrollera lagan ska man satta pa gasbran-
naren i ca. 10 minuter pa full Idga och sedan
vrida vredet till sparldga. Lagan bor inte
slackas eller hoppa 6ver till munstycke.

Gastillférseln till spisgasbréannare 6ppnas
och justerasmed skydd anvands kran med
lackageskydd, fig. A. Kranar justeras vid tand
gasbrannare i sparlagelage med hjalp av en
justeringsskruv (storlek 2,5 mm).

O
@Q

Fig.A

Observera!

Efter att ha avslutat installationen ska instal-
latéren satta en etikett pa spisen dar det fram-
gar for vilken gastyp spisen ar anpassad.
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ANVANDNING

Innan man bérjar anvdnda spisen

« avlagsna delar av férpackningen om sa-
dana finns kvar, tdom ugnsladdan och rengér
ugnen

 ta ut ugnens utrustning och tvatta den i
varmt vatten med lite diskmedel i,

« satt pa ventilationen (flakt) i rummet eller
Oppna fonster,

 varm upp ugnen (250°C i ca. 30 min.), ta bort
smuts och rengdr ugnen noggrant.

« folja betjaningsanvisningar och skyddsfo-
reskrifter

Ugnen far endast tvattas med varmvatten
med diskmedel (inte med nagra starkare
rengoringsmedel).

Val av lampliga kokkarl

Se till att kokkarlens botten alltid ar storre an
lagans omkrets samt att kokkarl har locket pa.
Det rekommenderas att kokkarlens diameter
ar 2,5 — 3 ganger storre an lagans omkrets,
dvs. for:

* liten brannare — kokkarl med diameter fran
90 till 150 mm.

- medel brannare — kokkarl med diameter fran
160 till 220 mm.

« stor brannare — kokkarl med diameter fran
200 till 240 mm.

* kokkarlets hojd ska inte vara stérre an dess
diameter.

d4 mY

IR SRXEE
Fel Ratt

Vred for styrning av gasbrannare

oo Léage gasbrannare i
oe  avstangd Lage stor laga

/'ﬁ

Lage sparlaga
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ANVANDNING

Starta gasbrannare

e tdnda en tandsticka,

« tryck till vredet sa mycket det gar och vrid
det at vanster till lage "stor laga” 6 ,

* placera tandstickan invid tandhalet (se bil-
den nedan) och halla vredet intryckt i ca. 3
sekunder fran det att ugnen tands,

« efter att gasen pa gasbrannaren tants ska
man slappa vredet och stélla in dnskad stor-
lek pa lagan.

Observera!

| spis utrustad med lackageskydd for gas-
brannare ska man trycka pa vredet och halla
det intryckt i lage "stor laga” for att tanda spi-
sen och aktivera skyddet.

Starta gasbréannare med
sjalvtéandare kopplad till vredet

* tryck till vredet sa mycket det gar och vrid
det at vanster till lage "stor laga” 6 ,

« hall vredet intryckt tills gasen ténds,

« efter att gasen pa gasbrannaren tants ska
man slappa vredet och stélla in 6nskad stor-
lek pa lagan.

Observera!

| spis utrustad med lackageskydd fér gas-
bréannare ska man trycka pa vredet och halla
det intryckt i lage "stor laga” for att tanda
spisen och aktivera skyddet.

Lackageskydd

Nagra spistyper ar utrustade med ett automa-
tiskt system som stanger av gastillférseln om
lagan foérsvinner.

Systemet hindrar gas fran att lacka ut om la-
gan rakar slackas pa grund av t. ex. att nagot
spills pa brannaren.

Efter att gasbrannaren slackts satter man pa
den igen enligt instruktionerna ovan.

Instéllning av lagan

Om gasbrannaren ar korrekt justerad syns
det distinkt bla-gréna i lagans inre kon. La-
gans storlek styr du med hjalp av gasbran-
narens vred:

(o) stor laga

6 liten laga (sa kallad sparlaga)

o gasbrannare avstangd
(gastillforsel avstangd)

Lagans storlek kan justeras steglost efter
behov.

Observera!

Justera inte lagan i lagena "avstangd” ® och
lage "stor laga” &

P

Fel Ratt
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ANVANDNING

Anvandning av ugnen

Ugnen varms upp med hjalp av den 6vre och
nedre varmeanordningen en grillanordning.

Stall in 6nskad ugnsfunktion, med funktion-

svredet

Stall in temperaturvredet pa 6nskad tem-
peratur.

°C

Du sténger av ugnen genom att vrida bada

vreden till lage ,, ®”/,,0”.

50

Tillagning med varmluft

En varmluftsflakt som sitter pa ugnens ba-

kre vagg sorjer for konstant luftcirkulation.

Darmed uppnas en battre varmeodverforing

till matvaran och en mer enhetlig tempera-

turférdelning i hela ugnen.

» Du sparar energi tack vare att du kan valja
vasentligt lagre temperatur an i traditio-
nella ugnar.

» Tack vare de lagre temperaturerna kom-
mer ugnen dessutom inte att smutsas ned
sarskilt mycket. Fett och liknande branner
inte fast lika Iatt och kan darfér avlagsnas
utan svarighet.

* Om du ska gradda flera platta kakor el-
ler bakplatar med smakakor samtidigt
rekommenderar vi att du anvander den
forsta och tredje hyllskenan nedifran.

»  Upptining gar vasentligt mycket snabbare
och kan eventuellt ske samtidigt pa alla
hyllskenor.

+ Detéarmdgjligt att Sppna luckan dven under
graddning av kansliga kakor utan att de
rasar ihop.

* Den langa uppvarmningstid som kravs i
traditionella ugnar &r inte nédvandig; den
installda temperaturen uppnas snabbt.

OBS! Stang av ugnen omedelbart om varm-
luftflaktens motor gar sénder. Uppvarmning
utan flakt kan medféra skador pa ugnen.



ANVANDNING

Ugnens funktionsknapp - Instéllning:

W

A

Snabbuppvarmning
Varmluft + grill

Upptining
Anvand denna funktion vid up-
ptining av frusna kakor och bréod.

Flakt och supergrill

Vid denna instalining arbetar ug-
nen med en aktiverad flakt. An-
vandning av den har funktionen
paskyndar stekningsprocessen
och gor att matratter far battre
smak. Stekningen ska utféras
med stangd ugnsdorr.

Supergrill (grill och o6ver-
varme)

Maten grillas och varmes uppifran
samtidigt.

Pa detta satt blir temperaturen
hoégre i ugnens Ovre del, sa att
den rostade maten blir mérkare till
fargen. En praktiskt installning nar
tjocka bitar ska grillas.

Grill
Med denna instélining aktiveras
grillen.

Undervarme

Med denna funktion varms ugnen
upp endast med hjalp av den ne-
dre varmeanordningen. Denna
funktion ska anvandas t.ex. vid
graddning underifran.

Over- och undervirme
Instalining av denna funktion gor
att ugnen varms upp med en kon-
ventionell metod.

bl

ECO

Varmluft

Nar denna funktion aktiveras startas
en flakt pa bakre ugnsvaggen.
Den ger konstant och jamn luft-
cirkulation inne i ugnen. Denna
uppvarmningmetod har féljande
fordelar:

» ugnen hettas upp snabbare och
man behdver inte férvarma den

« tva falspar kan anvandas samtidigt
« kottratter forlorar mindre fett och
vatska under uppvarmning, vilket
forbattrar smaken

» ugnen smutsas inte ner lika mycket
Du maste anvanda temperaturin-
stéllningen tillsammans med varm-
luftsfunktionen.

Flakt samt 6vre- och nedre var-
meelement

Denna funktion ar lamplig vid bak-
ning. Den fungerar som en tradi-
tionell ugn med flakt (funktionen
rekommenderas vid bakning).

Varmluft med ringvdrmeelement
och undervdrme paslagna

Med denna funktion aktiveras bade
varmluftsflakten och undervarme.
Ugnen varms da upp underifran.
Lampligt for tex pizza och pajer.

Inre belysning
Nar vredet vrids till detta lage tands
belysningen inuti ugnen.

ECO uppvarmning

ECO varmluft &r en optimerad funk-
tion for att spara energi under tilla-
gningen. Ugnsbelysningen ar slackt
nar vredet star i detta lage.



ANVANDNING
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Kontrollampor

Aktivering av ugnen signaleras genom att
tva kontrollampor bérjar lysa — en 7 och en
8. Nar den 8 kontrollampan lyser betyder
det att ugnen arbetar. Nar kontrollampen
7 slacks betyder det att ugnen natt installd
temperatur. Om det i receptet fér en matratt
rekommenderas att matratten ska placeras
i en uppvarmd ugn ska man gora det forst
efter att kontrollampan 7 slocknat. Under
bakning ska lampan 7 lysa och slockna en
stund (bevarande av temperatur i ugnskam-
maren). Kontrollampan 8 kan aven lysa nar
vredet star i position "Belysning av ugnkam-
mare”.
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GRILLSTEKNING

Grillprocessen gors genom anvandande
av infraréda stralar pa en matratt. Infraréda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

« valg funktionen grill med funktionsv-
redet,

e varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stangd ugnslucka),

 placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsniva. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner,

« stdnga ugnsluckan.

For grill och Supergrill ska temperaturen
stéllas in pa 250°C, och for funktion grill
med flakt ska temperaturen stillas in pa
hogst 190°C.

Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvéander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.



BAKNING, KOTTSTEKNING - PRAKTISKA RAD

Bakning

* Virekommenderar att du graddar kakor pa de bakplatar som medféljer spisen fran fabri-
ken.

* Nar du anvander varmluftfunktionen behdver du inte férvarma ugnen.

» Kontrollera kakan med en provsticka innan du tar ut den ur ugnen.

* (Om kakan ar fardig ska provstickan vara torr och ren nar du tar upp den ur kakan.
Vi rekommenderar att du later kakan sta kvar i ugnen i ca 5 minuter efter det att du stangt
av ugnen.

» Nar du anvander varmluftfunktionen ar baktemperaturen i regel ca. 20-30 grader lagre an
vid traditionell bakning (med &éver- och undervarme).

» Temperaturangivelserna fér bakning ar endast vagledande véarden, de kan regleras allt
efter egna erfarenheter.

Stekning av kott

» Stekning i ugn rekommenderas vid storre kéttmangder (6ver 1 kg). Mindre kéttbitar tillagas
pa spisen.

+ Det rekommenderas att du anvander eldfasta fat till stekning. Aven fatens handtag bor
vara eldfasta.

» Nar du anvander grillen rekommenderar vi att du staller en bakplat med lite vatten i pa den
nedersta falsen.

» Vand koéttet minst en gang nar halva stektiden har gatt. Nagra ganger under stekningen
kan du aven 6sa kottet med stekskyn som bildas under stekningen.
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AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

ECO uppvarmning

® ECO uppvarmning ar en optimerad funktion for att spara energi under tillag-
ningen.

® Du kan inte forkorta tillagningstiden genom att stélla in en hégre temperatur, vi
rekommenderar inte att du férvarmer ugnen.

® Andrainte temperaturinstéliningen under tillagning och éppna inte ugnsluckan.

Rekommenderad instéllning for ECO uppvarmning

Matratt Ugnsfunktioner | Temperatur (°C) Niva Tid i minuter

Sockerkaka g’] 180 - 200 2-3 50-70

Jastkaka / 180 - 200 2 50-70
pundskaka ECO

Fisk @] 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO

Notkott 200 - 220 2 90 - 120

Flaskkott @ 200 - 220 2 90 - 160

Kyckling @ 180 - 200 2 80 - 100
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AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

Ugn med automatisk luftcirkulation (inklusive flakt och ring-varmeelement)

Matratt Ugnens funktion | Temperatur (°C) Niva Tid (min.)
Sockerkaka 160200 2-3 30-50
;Srféksi';i; O 160-170 1 3 25-402
e 155-170 3 25402

Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Fisk d 210-220 2 45-60
Fisk 160-180 2-3 45-60
Fisk 4 190 2-3 60-70
Korv 230 - 250 4 14-18

Notkott d 225-250 2 120-150

NGtkott 160180 2 120-160

NGtkott Iy 180-190 2 100-150

Flaskkott O 160230 2 90-150

Flaskkott 160-190 2 90-150

Flaskkott 4 180-190 2 100-150

Kyckling T 180-190 2 70-90

Kyckling O 160180 2 45-60

Kyckling 175-190 2 60-70
Gronsaker [z] 190-210 2 40-50
Gronsaker 170-190 3 40-50

Tiderna géller for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
"Foérvarm

2Tillagning av mindre mangder
Obs: Tiderna i listan ar ungefarliga och far ev. justeras utifran dina erfarenheter och preferenser.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Bakning
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Bak-/stek-
ning (°C) tid ?
(min.)
Bakplat 3 O 160-170 1 25-402
Bakplat 3 BN 155-170 " 25-402
Smakakor Bakplat 3 @) 155-170 9 25-40 2
2+4
Bakplat 2 — bakplat " 2
Grillplat eller grillplat 155-170 25-50
4 — bakplat
Bakplat 3 OJ 150-160 " 30402
Bakplat 3 X 150-170 " 25-352
Mérdeg Bakplat 3 150-170 1 25-352
2+4
Bakplat 2 — bakplat 175 1) ar 2
Grillplat eller grillplat © 160-175 25-35
4 — bakplat
Galler + svart
Mjuk kaka utan kakform " 2
fett diameter 3 E] 170-180 30-45
26 cm
Galler + 2 2
svarta kakfor-
svarta kakfor- mar placerade
A i _200 " —70 2
Appelpaj . mar diagonalt, bak |Z] 180-200 50-70
diameter S
till hdger och
20 cm

fram till vanster

DFérvarmning, anvand inte snabbuppvarmningsfunktionen.

2 Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Grilla
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
I 4 = 250 " 1,5-2
Varm macka Galler ] %0 5725
ljust brod o
av ustbro Galler 4 2502 2-3
Galler +
stekplat o
Hamburgare | (for att samla 34_1?;(";; 2501 12'_153'? daann 180—_1135
upp droppande ’
fett)
"Férvarm i 5 minuter, anvand inte snabbuppvarmningsfunktionen.
AF6rvarm i 8 minuter, anvéand inte snabbuppvarmningsfunktionen.
Undervarme
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
Galler +
. stekplat 2 —galler =
(foratt samla | 7" 8 180-190 70-90
upp droppande P
Hel kyckli fett)
el kycklin
Y g Galler +
stekplat 2 — galler __
or att samla . e — —
{{e | 1 — stekoplat 180-190 80-100
upp droppande P
fett)

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen

ar forvarmd.




RENGORING OCH UNDERHALL

Spisen maste vara avstangd innan du borjar
rengora den, férsakra dig om att alla vred star
pa “e”/“0”. Pabdrja inte rengdringen innan
spisen har svalnat helt.

Gasbréannare, spisgaller, spisens holje

Om gasbrannarna eller spisgallret har blivit
smutsiga, ska delarna tas bort fran spisen
och tvattas med varmt vatten och diskmedel
som ar avsett for fett och smuts. Torka dem
sedan noga. Nar du har tagit bort spisgallret
tvattar du gasbrannaren noga och torkar med
en torr, mjuk trasa. Var sarskilt noga med att
lagoppningarna, som finns i en cirkel under
brannarnas kapselring, ar rena. Se bilden
nedan. Anvand inte stalull eller borra hal.

Varning:

Brannarna maste alltid hallas rena.
Vattenpartiklar kan foérsamra gastill-
forseln och ge en felaktig gaslaga.

Viktigt:
Brannarnas kapselring och bleck maste
placeras tillbaka pa ett korrekt satt, sa att de

ligger an ratvinkligt pa spisen pa det satt som
visas pa bilden.

—
T

Fel %—

Ratt

Fel

Emaljerade ytor (ugnens botten, ugnsluckan)
och kontrollpanelen torkas av med en fuktig
trasa med sapvatten. Smuts som sitter hart
fast kan eventuellt mjukgdras genom att tacka
omradet en stund med en fuktig trasa.

Ugnen

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

» Du far dock aldrig forstka halla ugnen
ren genom att lagga aluminiumfolie pa
botten.

» Rengor ugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig starka, repande rengo-
rings och putsmedel. Anvand alltid
rekommenderade ugnsrengoéringsme-
del.

» Lat ugnen sta 6ppen en stund efter vat-
rengoring sa att den torkar ordentligt.

» Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.

Steam Clean

Placera en skal med 0,25 liter vatten langst
ned i ugnen och stang ugnsluckan. Satt ug-
nen pa 50°C och funktionsvredet pa lage "un-
dervarme”. Varm ugnen i ca. 30 min. Oppna
sedan ugnsluckan, torka ugnen med trasa
eller tvattsvamp och rengér sedan ugnen med
varmt vatten med diskmedel i.
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RENGORING OCH UNDERHALL

(De utdragbara skenorna finns inte i alla
ugnsmodeller.)

Ugn ar utrustad med latt uttagbara ugnsfalsar
(stege). For att ta ut dem for rengdring ska
man dra ett faste som finns i fronten och
darefter dra ut ugnsfalsar och avlagsna det
fran bakfaste.

Byte av ugnens halogenlampa

Innan du byter halogenlampan ska du
forsakra dig om att elkontakten ar utdra-
gen for att forhindra att du far elstotar.

1. Dra ut kontakten.

2. Ta bort hyllor och platar ur ugnen.

3. Skruva ur och diska lamphdljet och torka
det torrt.

4. Dra ut halogenlampan, hall i den med en
duk eller ett papper. Byt halogenlampa om
det behovs.

- spanning 230 V

- effekt 25 W

5. Satt tillbaka lampan i sockeln.

6. Skruva in lamphdljet.

:
B

-

Ugnsbelysning

Varning! Var noga med att inte berdra halo-
genlampan direkt med fingrarna!
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RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengoéring kan man ta bort
ugnsluckan. For att gora detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en sakerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sok att stdnga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn
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Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en vanlig skruvmejsel for att ta av
luckans Ovre kantlist och forsiktigt lossa si-
dorna (fig. B).

2. Dra forsiktigt av kantlisten. (fig. B, C)




RENGORING OCH UNDERHALL

3. Darefter kan glasskivan tas bort (fig. D).
Efter rengéring upprepas beskrivningen i
omvand turordning.

Viktigt! Tryck inte in den 6vre profilen
pa luckans bagge sidor samtidigt. For att
passa in luckans 6vre profil pa ratt satt pla-
cerar du profilens vanstra ande mot luckan
och trycker sedan in den hogra anden tills
du hor ett ,klick”. Darefter trycker du in den
vanstra é@nden tills du hor ett ,klick”.
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ATGARDER VID FEL

Vid ev. problem ska du alltid:

« Stanga av spisen

+  Vissa smafel kan du sjalv atgarda genom att félja anvisningarna i tabellen.
Kontrollera de enskilda felen i tabellen innan du kontaktar GRAM service.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1. Brannare tands inte

lagéppningar ar smutsiga

stédng av gasen med
ventilen, stédng av vreden till
brannaren, vadra rummet,
ta av och rengér brannaren,
blas pa lagéppningarna

2. Gastandningen fungerar
inte

strémavbrott

kontrollera proppskapet, byt
sakring om en sakring har
gatt

avbrott i gastillforseln

Oppna gascylinderns ventil

smutsig (fet) gastandning

rengdr gastandningen

vredet ar inte intryckt
tillrackligt lange

tryck in vredet tills lagor finns
runt hela brannaren

3. Lagan slocknar nar
brannaren tands

vredet har slappts for
snabbt

hall nere vredet langre i lage
"stor laga”

4. fel pa elinstalleringar

stromavbrott

kontrollera proppskapet, byt
sakring om en sakring har
gatt

5. ugnens belysning
fungerar inte

lampan &r 16s eller skadad

skruva fast lampan, eller byt
gammal lampa (se kapitel
Rengoring och underhall)
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TEKNISKA DATA

Méarkspanning 230V~ 50 Hz
Markeffekt 3,6 kW
Varmeeffekt / watt

Hjalp gasbrannare 1000 W

Medel gasbrannare 1750 W

Stor gasbrannare 3000 W

Matt 90/60/60cm

Stréomforbrukning i standby [W] -
Stromforbrukning i avstangt lage [W] 0,0
Stréomforbrukning med natverksansluten produkt [W] -
Automatisk standby/avstangningstid [min] -

Allman information
Produkten uppfyller kraven i EU-standarderna EN 60335- 1; EN60335-2-6, EN 30-1-1.

Informationen pa elugnarnas elskyltar har angivits i enlighet med standarden EN 60350-1 /
IEC 60350-1, EN 30-1-1. Dessa varden har definierats under standardbelastning med aktiva
funktioner: under- och évervarme (konventionell ugn) och varmiuftsvarme (varmluftsugn), om
dessa funktioner finns tillgangliga.

Energieffektivitetsklassen har tilldelats utifran produktens tillgéngliga funktioner enligt prio-
riteringen nedan:

Automatisk luftcirkulation ECO (ring-varmeelement + flakt) =
Automatisk luftcirkulation ECO (under + 6vervarme + grill + flakt)
Automatisk luftcirkulation ECO (under + évervarme) =

Avlagsna teleskopskenorna (om produkten har sadana) nar du testar elférbrukningen.
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