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Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie
prostsze niz kiedykolwiek. Urzgdzenie Amica
to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi

i doskonatej efektywnosci. Po przeczytaniu
instrukcji, obstuga nie bedzie problemem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie
sprawdzony przed zapakowaniem pod
wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci
na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.
Pozwoli to uniknac¢ nieprawidtowego
uzytkowania oraz ograniczy¢ ryzyko
wypadkéw. Instrukcje nalezy zachowad i
przechowywac¢ w fatwo dostepnym miejscu,
aby w razie potrzeby modc z niej skorzystac.

Z powazaniem

Amica
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WAZNE INFORMACIJE
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian,
ktére nie wplywajg na dziatanie urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Podczas pracy urzadzenie oraz jego czesci nagrzewaija sie do
wysokiej temperatury. Nalezy zachowac szczeg6lng, ostroz-
nos¢, aby nie dotykac elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny przebywac z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujq sie pod statym nadzorem
osoby dorostej. Podczas uzytkowania sprzet staje sie goracy.
Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby unika¢ dotykania go-
rgcych elementéw wewnatrz plekarnlka

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku
ZycCia oraz 0soby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej lub umystowej, a takze osoby bez odpowiednie-
go doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem zapewnienia im
nadzoru i przekazania instrukcji bezpiecznego uzytkowania.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie wykorzystywaty urzadze-
nia do zabawy.

Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie powinny by¢ wy-
konywane przez dzieci bez nadzoru oséb dorostych.

W trakcie uzytkowania nalezy unikaC dotykania goracych
elementéw znajdujacych sie wewnatrz piekarnika.

Podczas pracy urzadzenia niektére jego czesci zewnetrzne
Mmoga sie nagrzewac. Zaleca sie, aby mate dzieci pozostawa-
ty w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie nalezy uzywac
szorstkich srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych
narzedzi. Moga one porysowac powierzchnie szkta, co zwigk-
sza ryzyko jego pekniecia.



Przed wymiang lampki nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyc
je od zasilania. Zachowanie tej ostroznosci pozwala ograni-
czy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywac urzadzen wy-
twarzajacych pare. Mogg one spowodowac uszkodzenie ele-
mentow elektrycznych i zwiekszy¢ ryzyko awarii.

Podczas otwierania piekarnika nalezy zachowac ostroznosc,
poniewaz gorgca para (czasem niewidoczna), moze spowo-
dowac oparzenia. Nie nalezy pochylac sie nad otwieranymi
drzwiami urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby mate urzadzenia kuchenne oraz ich
przewody nie stykaty sie z nagrzanym piekarnikiem. Wysoka
temperatura moze uszkodzic izolacje przewodow.

Piekarnika nie powinno sie pozostawiac¢ bez nadzoru podczas
pracy. Rozgrzane oleje i ttuszcze mogg sie zapalic.

Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiac cigz-
kich naczyn ani opierac sig o nie. Maksymalne dopuszczalne
obcigzenie wynosi 15 kg.

Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia w przypadku stwierdzenia
uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania. Wszelkie napra-
wy powinny by¢ wykonywane wylgcznie przez osoby posia-
dajqce odpowiednie kwalifikacje.

W razie wystgpienia usterki nalezy niezwtocznie odigczyc
urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Urzadzenie powinno by¢ wykorzystywane wytacznie zgodnie
z jego przeznaczeniem, czyli do przygotowywania potraw.
Uzywanie piekarnika do innych celéw, np. ogrzewania po-
mieszczen, jest niewlasciwe i moze stwarzaé zagrozenie.

W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiany
moze dokonac¢ wytacznie producent, autoryzowany serwis
lub wykwalifikowany specjalista.

Nie wyktadac dna piekarnika, Scian ani akcesoriéw folig alu-
miniowa. Moze to uszkodzi¢ emalie, stwarzac ryzyko pozaru
oraz prowadzi¢ do uszkodzenia sasiadujgcych mebili.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Odpowiedzialne korzystanie z energii po-
maga oszczedzac pienigdze i dbac o $ro-
dowisko. Warto wiec ogranicza¢ zuzycie
enekrgu elektrycznej, stosujqc proste na-
wyKi:

I
I

Nie nalezy zbyt czesto otwierac piekarnika podczas pie-
czenia. Kazde otwarcie powoduje utrate ciepta, przez
Co urzgdzenie zuzywa wiecej energii na ponowne 0sig-
gniecie wymaganej temperatury.

Piekarnika warto uzywac przede wszystkim do przygo-
towywania wiekszych porcji potraw. Niewielkie porcje,
np. mieso o masie do 1 kg, czesto mozna przygotowac
bardziej energooszczednie na ptycie kuchennej.

Warto wykorzystywac ciepto pozostate w piekarniku po
zakonczeniu pieczenia. Wytaczenie piekarnika kilka mi-
nut przed koricem przygotowywania potrawy pozwala
dokonczy¢ pieczenie dzieki nagromadzonemu cieptu i
zmniejszy¢ zuzycie energii.

W przypadku pieczenia trwajacego dtuzej niz 40 minut
warto wytgczy¢ piekarnik okoto 10 minut przed zakon-
czeniem przygotowywania potrawy. Pozostate ciepto
umozliwi dokonczenie procesu pieczenia.

Nalezy dbac o szczelne zamykanie drzwi piekarnika.
Zabrudzenia znajdujace sie na uszczelkach moga po-
wodowac utrate ciepta i zwiekszac zuzycie energii. Za-
leca sie ich regularne czyszczenie.

Piekarnika nie nalezy montowac bezposrednio obok
chtodziarki lub zamrazarki. Wytwarzane ciepto moze
zwiekszac zapotrzebowanie urzadzen chtodniczych na
energie elektrycznag.



ROZPAKOWYWANIE
URZADZENIA

Na czas transportu urzgdzenie zostato
odpowiednio zabezpieczone przed uszko-
dzeniem. Po rozpakowaniu nalezy usunac
wszystkie elementy opakowania, w sposob
zgodny z zasadami ochrony $rodowiska.
Materiaty uzyte do wykonania opakowa-

nia sq przyjazne dla srodowiska i nadajg

sie do recyklingu. Zostaty one oznaczone odpowiednimi
symbolami utatwiajagcymi ich prawidiowg segregacje.
Uwaga! Materiaty opakowaniowe, takie jak worki foliowe,
folie czy elementy styropianowe, mogg stanowic¢ zagroze-
nie dla dzieci. Podczas rozpakowywania urzadzenia nale-
zy przechowywac je poza ich zasiegiem.

INFORMACIE O UTYLIZACII
ZUZYTEGO SPRZETU

Urzadzenie zostato oznaczone symbolem prze-
kreslonego pojemnika na odpady, zgodnie z
Dyrektywq Europejska 2012/19/UE oraz pol-
ska Ustawgq o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym. Oznacza to, Ze po zakonczeniu
okresu uzytkowania, urzqdzenla nie nalezy wy-
B zucaé razem z odpadam| komunalnymi.

Zuzyty sprzet nalezy przekaza¢ do odpowiedniego punk-
tu zbiorki elektroodpadéw. Mozna go odda¢ m.in. do lo-
kalnych punktéw zbierania zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego, wybranych sklepoéw prowadzacych
zbidrke takich urzadzen lub jednostek organizowanych
przez gmine.

Prawidtowa utylizacja urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych pomaga ograniczy¢ negatywny wptyw odpadéw
na zdrowie ludzi i srodowisko naturalne. Umozliwia row-
niez odzyskanie cennych surowcow oraz bezpieczne za-
gospodarowanie substancji, ktére moga byc¢ szkodliwe w
przypadku niewtasciwego sktadowania lub przetwarzania.
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TWOJE URZADZENIE

. 1
_\ S,
/

P Programator elektroniczny
1. Wiacznik/wytacznik
2. Uchwyt drzwi



AKCESORIA*

Blacha do pieczeni

Przeznaczona do przygotowywania
wilgotnych ciast, wypiekéw, mrozo-
nych produktéw oraz wiekszych por-
cji miesa.

Blacha do pieczywa

Przeznaczona do pieczenia niskich
ciast, drobnych wypiekéw oraz cia-
steczek.

Ruszt (drabinka suszarniczna)
Przeznaczony do pieczenia w for-
mach, zapiekanek, pieczeni, gril-
lowanych porcji miesa oraz potraw
mrozonych. Moze by¢ réwniez uzy-
wany do suszenia zywnosci. Drobne
produkty nalezy umieszcza¢ w na-
czyniach odpornych na wysokg tem-
perature.

Termosonda

Umozliwia precyzyjng kontrole tem-
peratury wewnatrz potrawy, co jest
szczegdlnie przydatne podczas pie-
czenia miesa. Pomaga unikng¢ przy-
palenia z zewnatrz i niedopieczenia

w srodku.

Prowadnice druciane

Prowadnice umozliwiajg umieszcze-
nie blach, rusztéw i innych akceso-
riow na odpowiedniej wysokosci we-
wnatrz piekarnika. Dostepnych jest
6 poziomow, ktére liczy sie od dotu
do gory.

Akcesoria nalezy wsung¢ pomiedzy
dwa prety tworzgce wybrany poziom
prowadnic. Aby zapewni¢ stabilnos¢
i bezpieczenstwo uzytkowania, nie
powinno sie wysuwac blachy ani
rusztu dalej niz do potowy ich gtebo-
kosci. Zapobiega to ich przechyleniu
lub przypadkowemu wysunieciu.

Prawidlowe umieszczenie akceso-
riow utatwia przygotowywanie po-
traw i pozwala bezpiecznie korzystac
z piekarnika.

e

=
I
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Prowadnice teleskopowe

Utatwiajq bezpieczne wsuwanie i
wysuwanie blach. Przed umieszcze-
niem blachy nalezy catkowicie wy-
sung¢ prowadnice i upewnié sie, ze
zderzaki sg w petni widoczne oraz
zabezpieczajg blache przed wypad-
nieciem. Podczas pracy piekarnika
prowadnice nagrzewajq sie.

Wkiady katalityczne

Znajdujg sie na tylnej Scianie
komory piekarnika i pokryte sgq
specjalng emalig samoczyszczaca.
Emalia ta powoduje, ze zabrudzenia
ttuszczem lub resztkami potraw
mogq zosta¢ samoczynnie usuniete
pod warunkiem, ze nie sg one
zasuszone lub przypalone (resztki
pozywienia i ttuszczu nalezy jak
najszybciej usungé, gdy jeszcze
nie sg zasuszone i przypieczone,
woéwczas uniknie sie dtugiego
procesu samooczyszczania
piekarnika).

* Instrukcja przedstawia elementy wyposaze-
nia dostepne w réznych wersjach urzadzenia.
Zakres wyposazenia zalezy od modelu i daty
produkdji.

Funkcja blokady drabinki

Drabinka suszarnicza wyposazona
jest w specjalne wystepy, ktére za-
bezpieczajq jg przed przypadkowym
wysunieciem z prowadnic. Prawidto-
wo zamontowana drabinka powinna
mieé wystepy skierowane w dét. Aby
ja wyjac, nalezy lekko uniesc¢ drabin-
ke i ostroznie wysung¢ z prowadnic.

-11 -



OBSLUGA PIEKARNIKA

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem zaleca sie
przeprowadzenie procesu wygrze-
wania komory piekarnika.

e Nalezy zapewni¢ odpowied-
nig wentylacje pomieszczenia,
otwierajqc okno lub uruchamia-
jac wentylacje.

e Nastepnie nalezy ustawic¢ funk-
cje grzania: termoobieg z grzat-
ka dolng (pizza).

e Temperature nalezy ustawic na
250°C, a piekarnik pozostawic
wiaczony przez co najmniej 30
minut.

Podczas pierwszego nagrzewania
moze byC wyczuwalny charakte-
rystyczny zapach. Jest to normal-
ne zjawisko zwigzane z pierwszym
uruchomieniem urzadzenia. Zapach
ustepuje wraz z dalszym uzytkowa-
niem piekarnika.

Wygrzewanie komory

Przed pierwszym uzyciem zaleca sig
przeprowadzenie procesu wygrze-
wania komory piekarnika.

e Nalezy zapewni¢ odpowied-
nig wentylacje pomieszczenia,
otwierajac okno lub uruchamia-
jac wentylacje.

e Nastepnie nalezy ustawi¢ funk-
cje grzania zgodnie z opisem
podanym w dalszej czesci in-
strukcji.

e Temperature nalezy ustawic¢ na
250°C, a piekarnik pozostawic
wigczony przez co najmniej 30
minut.

Podczas pierwszego nagrzewania

moze by¢ wyczuwalny charaktery-

styczny zapach. Jest to normalne
zjawisko zwigzane z pierwszym
uruchomieniem urzadzenia. Zapach
ustepuje wraz z dalszym uzytkowa-
niem piekarnika.

Panel sterowania

Wiacznik gtéwny (standby) znajduje
sie po prawej stronie wyswietlacza.
Aby wiaczyc¢ lub wytaczy¢ urzadze-
nie, nalezy dotkng¢ oznaczonego
pola na panelu sterowania. Ope-
racja jest potwierdzana sygnatem
dzwiekowym. Dla prawidtowego
dziatania panelu nalezy utrzymywac
powierzchnie sensoréw w czystosci.

-12 -



Programator elektroniczny

&) DO 00 8§ 8 @
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Programator wyposazony jest w wyswietlacz LED oraz sensory dotykowe
(sensory sq podswietlane):

Sensor Opis Sensor Opis
ft;rr;s*l‘(‘jn‘ﬂ%acjgg‘;r:; D Wigcznik gléwny (standby)
A Ciasto @ Zegar, minutnik
&) Termoobieg O Oswietlenie
E] Grill R Programy gotowe
Super grill ECO Program eco
x Turbo grill G Soft Steam
S Pizza ﬁ@ Szybki rozgrzew
Q Grzatka dolna (Przypiekanie) B Ustawianie temperatury
Rozmrazanie N Plus / w gére [+]

A% Minus / w dét [-]

OK Potwierdzenie

Uwaga: Kazdorazowe uzycie sensora sygnalizowane jest dzwiekiem. Nie ma
mozliwosci wytaczenia sygnatow dzwiekowych.

Poziomy jasnosci sensoréw:
100% - sensor aktywny,

50% - sensor gotowy do aktywacji,
tryb nocny (22:00-6:00) - sensor wytaczony

-13-



Symbole funkcji na wyswietlaczu

ﬂ Podtgczona termosonda*

Q

Aktywny minutnik

|9| Czas trwania pracy
%l Zakonczenie pracy
O Aktywna blokada rodzicielska

Rozgrzewanie piekarnika

* dostepnos¢ w zaleznosci od modelu

Podlaczenie do zasilania

Po podtaczeniu urzadzenia do zasila-
nia lub po przywrdceniu zasilania po
jego zaniku piekarnik automatycznie
przechodzi do trybu ustawiania aktu-
alnego czasu. Na wyswietlaczu pojawi
sie 00:00, a do momentu ustawienia
czasu korzystanie z urzadzenia nie
bedzie mozliwe.

Uwaga: W przypadku zaniku zasi-
lania wszystkie biezgce ustawienia
zostang skasowane i wymagajq po-
nownego wprowadzenia. Jesli przed
przerwa w zasilaniu aktywne byto
czyszczenie pyrolityczne (jesli funk-
cja jest dostepna w danym modelu),
piekarnik przed odblokowaniem drzwi
przeprowadzi procedure chfodze-
nia. Blokada rodzicielska pozostaje
zapisana, jednak zaczyna dziatac
dopiero po ustawieniu aktualnego
czasu i przejsciu urzadzenia do trybu
gotowosci.

Ustawienie aktualnego czasu

Po podtaczeniu zasilania na wyswie-
tlaczu zaczynajg migac cyfry godzin
(00:). Ustaw godzing za pomoca sen-
sorow + i —, a nastepnie zatwierdz
wybdr sensorem OK. Nastepnie ustaw
minuty (:00) i ponownie zatwierdz
ustawienie. Po zapisaniu czasu pro-
gramator przechodzi do trybu goto-

wosci, a poprawne ustawienie jest
potW|erdzane sygnatem dzwiekowym.
Aby zmieni¢ aktualny czas w trybie
aktywnym, naC|sn|J i przytrzymaj
sensor (D, na wyswietlaczu pojawi
sig symbol Q0 , nacisnij sensor
kolejny raz - cyfry powinny zaczac
migac. Dalsze ustawienia wykonaj w
taki sam sposéb, jak przy pierwszym
uruchomieniu urzadzenia.
Intensywnos$¢ sSwiecenia
swietlacza

wy-

Intensywnosé swiecenia wyswietla-
cza LED jest rozna w zaleznosci od
pory dnia, w godzinach 22:00-6:00
intensywnos¢ Swiecenia jest mniejsza
niz w godzinach 6:00-22:00. Dodat-
kowo w trybie standby intensywnos¢
Swiecenia jest mniejsza niz w trybie
aktywnym.

Tryb standby (tryb czuwania)

W trybie standby wszystkie aktywne
funkcje, programy, czasy i ustawie-
nia temperatury zostaja wytaczone,
a grzatki odtgczone. Na wyswietla-
czu widoczny jest jedynie zegar oraz
sensor wtacz/wytacz, podswietlony z
obnizong jasnoscia.

Jezeli temperatura w komorze pie-
karnika przekracza 80°C, na wy-
Swietlaczu naprzemiennie prezen-
towana jest aktualna temperatura i
czas.

Gdy aktywna jest blokada sensoréw,
proba wiaczenia urzadzenia powo-
duje wyswietlenie komunikatu LOC
przez okoto 5 sekund. Nastepnie wy-
Swietlacz powraca do prezentowania
czasu lub temperatury.
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Wejscie i wyjscie z trybu standby

Werue do trybu standby odbywa sig:
przez nacisniecie i przytrzyma-
nie sensora wtgcz/wytacz przez
3 sekundy (funkcja dostepna
rowniez przy aktywnej blokadzie
sensoréw),

e po przywrocemu zasilania i usta-
wieniu aktualnego czasu,

e podczas cyklu czyszczenia pyro-
litycznego (jesli funkcja jest do-
stgpna w danym modelu) naci-
$niecie sensora przez 3 sekundy
uruchamia procedure chtodze-
nia i odblokowania drzwi; tryb
standby zostaje w’raczony po jej
zakonczeniu.

Wyjscie z trybu standby:

e przez nacisniecie i przytrzyma-
nie sensora witacz/wytacz przez
3 sekundy.

Kazde przejscie do lub z trybu stan-

dby jest sygnalizowane dzwiekiem.

Tryb aktywny

Jest to tryb w ktérym mozna Wybrac'
zgdane funkcje, programy, zmieniac
nastawy. Aktywne sg sensory funkcji,

programow, zegara oraz funkcje ak-
tywowane nacisnieciem 2 sensorow:

blokada rodzicielska i ustawienia.

Pozostate sensory aktywowane sq
w razie potrzeby zmiany nastaw itp.

Auto-off: W przypadku braku dziatan
uzytkownika (naciskania aktywnych
sensoréw) oraz braku zaprogramo-
wanych akcji (a takze po zakonczeniu
wszystkich zaprogramowanych akcji)
programator przechodzi w tryb stan-
dby po 30s od ostatniej aktywnosci
uzytkowmka lub zakonczenia ostat-
niej zaprogramowanej funkcji.

W trybie aktywnym wyswietlacz pra-
cuje z normalng jasnosciq. Na wy-
Swietlaczu pokazywany jest biezacy
czas. W przypadku gdy w komorze
piekarnika jest wtozona termosonda,

wyswietlany jest symbol termosondy
W przypadku gdy ustawiona jest blo-
kada rodzicielska, wyswietlany jest
symbol blokady (symbol o).

Blokada rodzicielska

Blokada rodzicielska zabezpiecza
urzadzenie przed przypadkowg zmia-
ng ustawien lub uruchomieniem
piekarnika.
Aby wtaczy¢ blokade, w trybie ak-
tywnym nacisnij i przytrzymaj jed-
noczesnie + -0- przez 3 sekundy.
Aktywacja blokady jest sygnalizo-
wana wyswietleniem symbolem o
Aby wytgczy¢ blokade, ponownie
przytrzymaj te same sensory przez
3 sekundy.

Uwaga: Przy aktywnej blokadzie nie
mozna zmieniac¢ ustawien urzadzenia,
jednak funkcja wytaczenia plekarnlka
pozostaje dostepna.

Oswietlenie

Oswietlenie komory piekarnika wia-

cza sie automatycznie po otwarciu

drzwi oraz podczas pracy urzadze-
nia.

W trybie standby pozostaje wyia-

czone. Jesli drzwi pozostaja otwarte

przez dtuzszy czas, o$wietlenie wy-

faczy sie automatycznle po okoto 5

minutach.

Oswietlenie w funkcjach grzania ECO

- zgodne z opisem funkcji grzania.

Sensor oswietlenia dziata niezaleznie

od pozostatych funkcji i nie wptywa

na ich ustawienia. W trybie standby
jest nieaktywny.

e Krotkie naci$niecie sensora -0
wiacza oswietlenie na 30 sekund.

e Nacisniecie i przytrzymanie sen-
sora -0: podczas pracy piekarnika
w%acza oSwietlenie w trybie cig-
gtym.

e Ponowne nacisniecie i przytrzy-
manie sensora lub zakonczenie
programu wytacza oswietlenie.

e Oswietlenie mozna wytaczy¢ w
dowolnym momencie, naciskajac
sensor os$wietlenia.
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Wentylator chtodzacy

Wentylator chtodzacy dziata auto-
matycznie i niezaleznie od wybranej
funkcji grzania oraz ustawien pro-
gramatora. Uruchamia sie po wia-
czeniu funkcji grzania i pozostaje
aktywny do momentu, gdy tempera-
tura w komorze piekarnika spadnie
ponizej 100°C.

W modelach wyposazonych w funk-
cje parowe lub czyszczenie pyroli-
tyczne wentylator moze pracowac z
rozng predkoscia, zgodnie z wyma-
ganiami wybranego programu.

Rozgrzewanie piekarnika | ¢ |

Symbol informuje o nagrzewaniu sig
piekarnika. Gasnie po osiggnieciu
ustawionej temperatury, a nastepnie
okresowo zapala sie i gasnie, sygna-
lizujac jej utrzymywanie. Po obnize-
niu nastawy temperatury symbol po-
nownie zaswieci sie dopiero wtedy,
gdy temperatura w komorze spadnie
ponizej nowo ustawionej wartosci.

Drzwi piekarnika

Podczas pracy piekarnika drzwi po-
winny pozostawac¢ zamkniete. Ich
otwarcie powoduje przerwanie ak-
tywnej funkcji. Jesli drzwi pozostang
otwarte dtuzej niz 90 sekund, zosta-
nie wyemitowany sygnat dzwiekowy
przypominajacy o koniecznosci ich
zamkniecia. Sygnat mozna wytaczyc,
naciskajgc dowolny sensor lub zamy-
kajac drzwi.

Otwarcie drzwi na krdécej niz 5 minut
nie wptywa na przebieg programu ani
jego ustawienia. Po przekroczeniu
tego czasu, ze wzgledow bezpie-
czenstwa, piekarnik przechodzi do
trybu standby, a wszystkie biezace
ustawienia zostajq skasowane.

Ograniczenie czasu pracy

Dla bezpieczenstwa piekarnik jest wy-
posazony w funkcje automatycznego
wytaczenia. Jesli urzadzenie pracuje
nieprzerwanie przez diuzszy czas,
programator zakonczy prace piekar-
nika i przetaczy go w tryb standby.
Czas automatycznego wytgczenia
zalezy od ustawionej temperatury -
im wyzsza temperatura, tym krotszy
maksymalny czas pracy.
Przyktadowo, przy temperaturze
200°C piekarnik wytaczy sie po okoto
3 godzinach, a przy 100°C po okoto
10 godzinach. Funkcja ta zabezpiecza
urzadzenie przed przegrzaniem.

Minutnik

Funkcja minutnika jest dostepna w
trybie aktywnym. Krotkie nacisnie-
cie sensora (5 wyswietla symbol

[Q oraz pozostaty czas odliczania,

a dtuzsze nacisniecie sensora (O
umozliwia ustawienie nowej warto-
Sci.

Czas odliczania ustawia sie za
pomocg sensoréw A i \/ , a za-
twierdza sensorem OK. Jednoczesne
nacisniecie sensoréw A i \v zeruje
ustawienie minutnika.

Maksymalny czas odliczania wyno-
si 120 minut. Dziatanie minutnika
nie wptywa na prace piekarnika. Po
uptywie ustawionego czasu rozle-
gnie sie sygnat dzwiekowy, ktory
mozna wytaczy¢ dowolnym senso-
rem.
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Wiaczenie funkcji grzania

W trybie aktywnym wybierz funkcje
grzania, dotykajac odpowiedniego
sensora znajdujacego sie po lewej
stronie wyswietlacza. Po wybraniu
funkcji jej symbol zostanie podswie-
tlony petna jasnoscig, co oznacza
aktywny wybdr. Pozostate dostepne
funkcje beda wyswietlane z obnizong
jasnoscig, natomiast funkcje niedo-
stepne dla wybranego trybu zostang
wygaszone, a odpowiadajace im sen-
sory pozostang nieaktywne.

Po wyborze funkcji piekarnik auto-
matycznie przechodzi do ustawiania
temperatury. Na wysSwietlaczu poja-
wia sie wartosc temperatury wraz z
symbolem °C. Domyslinie wyswietla-
na jest temperatura przypisana do
wybranej funkcji grzania.

Temperature mozna zmieniac za po-
moca sensoréw A i \v/ w krokach co
5°C. Zakres temperatur oraz wartosci
minimalne, maksymalne i domysl-
ne s zalezne od wybranej funkcji.
Wsrdd dostepnych ustaW|en znajduje
sie rdwniez wartosc¢ ,,---", oznaczajaca
wytgczenie wszystkich grza+ek.

Ustawionq temperature nalezy za-
twierdzi¢ sensorem OK. Po zatwier-
dzeniu wyswietlacz powraca do
prezentowania aktualnego czasu, a
piekarnik rozpoczyna prace zgodnie
z wybrang funkcja i ustawiong tem-
peratura.
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Funkcje grzania i funkcje dodatkowe

Realizacja Temperatura [°C]
S| o sl B 5
Opis funkgji § § %g %é § Egé min. | max | Pomysina temp [°C]
4 1 |o8og § &

(O] (0] =
Funkcje grzania
Konwencjonalna N A \ 30 280 200
S Ciasto V| VIV 30 280 180
Termoobieg y V|| v 30 | 280 180
Grill VN 30 | 280 250
Super grill VAN 30 | 280 250
X Turbo grill VIAN A v 30 280 200
< Pizza y VIV 30 280 220
J Przypiekanie N N 30 | 240 200
Rozmrazanie \ N - - -
Funkcje dodatkowe
8 Temperatura zgodnie z opisem w instrukgji
ECO Pieczenie ECO zgodnie z opisem w instrukcji | 30 280 200
-,Cf)\- Swiatto N _ ; )
2] Szybki rozgrzew VN V| 30 280 -
R Programy gotowe zgodnie z opisem w instrukcji
G Soft Steam v VN[N 20 | 280 200

Podglad i modyfikowanie ustawien w trakcie pracy piekarnika

Podczas pracy piekarnika mozliwe jest sprawdzenie temperatury wewngtrz
komory oraz temperatury zadanej, W tym celu nalezy krétko nacisnac §.
Pierwsze nacisniecie powoduje wyswietlenie aktualnej temperatury w ko-
morze piekarnika, drugie — temperatury ustawionej. Kolejne nacisniecie
przywraca wyswietlanie aktualnego czasu.

Zmiana temperatury podczas pracy piekarnika wymaga nacisniecia i przy-
trzymania sensora §. Na wyswietlaczu pojawi sie aktualnie ustawiona war-
tos¢, ktorg mozna zmieniac za pomocq sensoréw A\ i \. Po wybraniu nowej
temperatury nalezy zatwierdzi¢ ustawienie sensorem OK
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Do momentu zatwierdzenia nowej
wartosci piekarnik pracuje z dotych-
czasowq temperaturg. Po zatwier-
dzeniu ustawienia nowa temperatura
zostaje automatycznie przyjeta, a
piekarnik kontynuuje prace zgodnie
z wybrang funkcjg grzania.

Podglad nastawionych czaséw od-
bywa sie analogicznie jak przy pod-
gladzie temperatury. Aby sprawd2|c
ustawiony czas w trakcie pracy p
karnika, nacisnij krétko sensor (5,
wySW|etI| sie czas minutnika. Nacisnij
kolejny raz sensor aby sprawdzic
czas pracy. Nacisnij kolejny raz aby
wyswietlic czas zakonczenia pracy.
Nacisnij kolejny raz, aby wrdci¢ do
wyswietlania aktualnego czasu.

Aby zmieni¢ ustawiony czas podczas
pracy piekarnika, nacisnij i przytrzy-

maj sensor (5, na wyswietlaczu poja-
wi sie aktualnie ustawiony czas, mo-

zesz go modyfikowaé sensorami A
oraz \v. Nowe ustawienie zatwierdz
sensorem OK. Do momentu zatwier-
dzenia, w piekarniku ustawiona jest
wartogé poprzednia.

Aby zmieni¢ funkcje (program) w
trakcie pracy piekarnika, naC|sn|J sen-
SOr z programem grzania innym niz
obecny. Sensor nowo wybranego pro-
gramu zaczyna migac a podswietlenie
obecnie realizowanego programu nie
zmienia sie. Zatwierdz sensorem OK
wybér nowego programu. Sensor
nowego programu przestaje migac i
Swieci ciggle a gasnie sensor poprzed-
niego programu. Jesli nie zatwierdzisz
wyboru programator powrdci do sta-
nu poprzedniego (obecny program).

Podczas zmiany programu w trakcie
procesu, ustawienie temperatury
zachowu3e ostatnio zdefiniowang
wartosc.

Zakonczenie dziatania funkcji

Aby zakonczyC dziatanie aktywnej
funkcji, nalezy nacisna¢ sensor

Funkcje grzania domyslinie pracuja
bez ograniczenia czasu. Automatycz-
ne zakonczenie pracy piekarnika jest
mozliwe po ustawieniu czasu trwania
pracy lub funkcji opéznionego startu.
Wyjatek stanowi funkcja czyszczenia
pyrolitycznego, ktéra dziata wedtug
zdefiniowanego programu i konczy
sie automatycznie.

Czasu trwania pracy
(automatyczne wylaczenie)

Funkcja czasu trwania pracy umoz-
liwia automatyczne wytgczenie pie-
karnika po uptywie zadanego czasu.
Czas pracy mozna ustawi¢ w zakresie
od 1 minuty do 10 godzin.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy naci-
anc i przytrzymac sensor (5. Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol
£\. Nacisnij sensor (© kolejny raz,
na wyswietlaczu pojawi sie || teraz
mozesz ustawi¢ czas pracy senso-
rami A \/ a nastepnie zatwierdzi¢
sensorem OK.Ustawienie czasu pracy
mozna korygowac sensorami A \/ i
zatwierdziC OK,

Mozesz wytgczy¢é nastawiony czas
pracy piekarnika ustawiajac A v
wartos¢ 0:00 i zatwierdzi¢ OK.

Wytgczenie piekarnika przerywa
dziatanie aktywnej funkcji piekarni-
ka. Po uptywie ustawionego czasu
trwania pracy rozlegnie sig¢ sygnat
dzwiekowy, ktory mozna wytgczyc
dowolnym sensorem za wyjqtkiem
(O. Po wytaczeniu sygnatu dzwigko-
wego nastepuje skasowanie nastaw
funkcji, temperatur oraz zapalenie
Swiatta na 30s. Symbol || zgasnie, a
po kolejnych 60s. piekarnik przejdzie
do trybu standby.

Uwaga, uzycie sensora (O do ska-
sowania alrmu uruchomi ustawienie
Czasu opoznionego startu.
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Opozniony start pracy
(automatyczne wiaczenie i wy-
taczenie)

Funkcja opdznionego startu umoz-
liwia automatyczne uruchomienie
piekarnika o ustawionej godzinie oraz
jego wytaczenie po uptywie zadanego
czasu pracy. Czas opoznienia mozna
ustawi¢ w zakresie od 1 minuty do
10 godzin, a maksymalny czas pracy
plekarmka wynosi 10 godzin.

Aby aktywowac funkcje:

1. Wybierz funkcje grzania i nacisnij
OK.

2. Przytrzymaj ikone (O, zwolnij na-
cisk, a nastepnie krétko przycisnij
ponownie.

3. Na wyswietlaczu zacznie migac
ikona |-|.

4. Sensorami ~\ i \/ ustaw pozada-
ny czas pracy piekarnika i za-
twierdz OK

5. Nastepnie przytrzymaj ikone ©

, ZWolnij nacisk i kliknij ponow-
nie krétko, by ustawic¢ godzine o
ktorej danie ma by¢ gotowe.

6. Na wyswietlaczu zacznie migac
ikona |—|

7. Sensorami A\ i \v ustaw godzing,
o ktorej danie ma byc¢ gotowe i
zatwierdz OK.

8. Na wyswietlaczu pozostang pod-
swietlone dwie ikony || i |->]-

Godzing witaczenia piekarnika mo-
zesz skorygowac sensorami A i \/ i
zatwierdzic OK

Aby wyftaczy¢ czas trwania pracy pie-
karnika ustaw sensorem \/ najnizszg
mozliwg wartos¢ czasu i zatwierdz .

Po automatycznym witaczeniu piekar-
nika zgasnie symbol |—|. Po uptywie
czasu trwania pracy rozlegnie sig sy-
gnat dzwiekowy, mozesz go wytgczyc
dowolnym sensorem. Po wyfaczeniu
sygnatu dzwiekowego nastepuje ska-
sowanie ustawien: funkcji, tempe-
ratur oraz zapalenie $wiatta na 30s.

* dostepnos$¢ w zaleznosci od modelu

Symbol || zgasnie. Po kolejnych
60s piekarnik przejdzie do trybu
standby.

Termosonda

Termosonde* mozna podtaczy¢ w do-
wolnym momencie pracy piekarnika.
Przed uzyciem nalezy wyjac zatyczke
zabezpieczajqcq gniazdo sondy.

Uwaga. Gniazdo wtykowe sondy jest
zabezpieczone zatyczka. Zatyczke na-
lezy wyjac przed uzyciem sondy.

W trybie standby i aktywnym powo-
duje to jedynie zapalenie symbolu
termosondy {) bez wptywu na dziata-
nie piekarnika.

W trybie pracy (przy nastawionej
funkgji i temperaturze) wtozenie ter-
mosondy powoduje  wysSwietlenie

symbolu {) oraz dwdch temperatur:
z lewej strony widoczna jest aktual-
na temperatura termosondy, z prawej
widoczna jest temperatura nastawio-
na (domyslnie 75 °C).

Sensorami A\ i \ mozna bezposred-
nio zmienia¢ nastawiong temperature
termosondy, zatwierdzenie sensorem
OK powoduje zapamigtanie nowych
nastaw a 5 sekund bezczynnosci po-
wrot do poprzednio zapamietanej
wartosci.

Po potwierdzeniu temperatury ter-
mosondy piekarnik utrzymuje zadang
temperature piekarnika nie dtuzej niz
do momentu osiggniecia przez czujnik
zaktadanej temperatury sondy. Na-
stepnie nagrzewanie jest wylgczone i
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emitowany jest sygnat dzwiekowy.
Alarm termosondy mozna skasowac
przez nacisniecie dowolnego sensora
(poza ) lub otwarcie drzwi. Takie
skasowanie alarmu powoduje takze
skasowanie nastaw funkcji i tempera-
tury, a po 60 sekundach bezczynnosci
piekarnik przejdzie w tryb standby.
Gdy alarm skasowany jest sensorem
/\ oznacza to, ze uzytkownik na nowo
ustawia nowa warto$¢ temperatury
termosondy. Po zatwierdzeniu nowej
temperatury sensorem OK program
jest kontynuowany na zapamietanych
parametrach funkgcji i temperatury ko-
mory.

Jesli uzytkownik wyjmie termoson-
de w trakcie pracy (po zatwierdzeniu
temperatury termosondy) bedzie to
traktowane jako btad (mozliwe uszko-
dzenie termosondy) i program zosta-
nie przerwany.

Uzycie termosondy blokuje mozliwos¢
automatycznego wigczenia i wytacze-
nia piekarnika. Wtozenie termosondy
powoduje skasowanie uprzednio na-
stawionych czasow pracy, a funkcja
sensora (5 ograniczona jest do ob-
stugi minutnika. Uzycie termosondy
nie ma wptywu na modyfikacje uzytej
funkcji i temperatury komory piekar-
nika — sq modyfikowalne w ten sam
sposéb jak bez termosondy.

Temperatury dla sondy miesa

Rodzaj miesa Temperatura [°C]

Wieprzowina 85-90
Wotowina 80 -85
Cielecina 75-80
Jagniecina 80 - 85
Dziczyzna 80 -85

Uwaga: Nalezy uzywac wytacznie sondy temperaturowej stanowigcej wy-

posazenie piekarnika.

Programy gotowe

Programy gotowe to zestaw automatycznych programéw pieczenia z fa-
brycznie zdefiniowanymi ustawieniami funkcji grzania, temperatury oraz
czasu pracy. Dzieki nim przygotowanie wybranych potraw nie wymaga sa-
modzielnego dobierania parametrow pieczenia.

Aby aktywowac programy gotowe nalezy nacisna¢ sensor [T] a nastepnie
sensorami A \ wybrac jeden ze zdefiniowanych programoéw i zatwierdzic

sensorem QK

Program Opis Elementy piekarnika -I;,ea'tTU?g_ roszzgyrgglw Z::'Zn;slj:
PO1 (WO*?NV;,(L%Z%VC%EE)Cma, Termoobzie_g1-280nz1iigm oddotu | 150
aihvgy M aea s hoam ot | 1e0cc =
S T ey e | 180°C =
P04 Ges (ca 3 kg) Grill + wentylator - poziom od | 47 oc T
P05 Indyk (ca 2.5 kg) Grill + wentylafor - poziom od | 47 +¢ T

. Grzejnik gorny + grzejnik doln
0| i) | st oo |
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: ; : Grzejnik goérny + grzejnik dolny
P07 Pizza, pita, fortlla, poziom od dotu 1 - 10 minut, | 230 °C TAK
p szybki rozgrzew
Lasagne, warzywa ko- | Grzejnik gérny + grzejnik dolny
P08 | rzeniowe, gotowe dania | poziom od dotu 2 - 30 minut, | 230 °C TAK
mrozone szybki rozgrzew
Grzejnik gérny + grzejnik dolny
P09 Focaccia poziom od dotu 2 - 15 minut,” | 220°C |  TAK
szybki rozgrzew
Zapiekanka Grzejnik gorny + grzejnik dolny
P10 z warzywami poziom od dotu 2 - 25 minut 180 °C TAK
i migsem szybki rozgrzew
Grzejnik gorny + grzejnik dolny
P11 Biszkopt poziom od dotu 2 - 45 minut | 160 °C
piekarnik rozgrzany
Muffinki, buteczki Termoobieg - poziom od dotu ° ™
P12 maslane 3 - 35 minut 160 °C
Kasza, owsianka, cia- Termoobieg - poziom od dotu ° m
P13 steczka zbozowe 3 - 15 minut 180°C
Grzejnik goérny + grzejnik dolny
P14 Ciasto z owocami poziom od dotu 2 - 60 minut~ | 180°C |  TAK
szybki rozgrzew
Grzejnik gorny + grzejnik dolny °
P15 Chieb poziom od dotu 2 - 60 minut 210°C
P Grzejnik gorny + grzejnik dolny °
P16 Wyrastanie ciasta poziom od dotu 2 - 20 minut 30 °C
: Termoobieg - poziom od dotu o m
P17 Suszenie 2-3.4,5 godzin 50 °C
Grzejnik gorny + grzejnik dolny
P18 Frytki - poziom od dofu 2 - 20 minuf | 220°C | TAK
szybki rozgrzew
Gotowe dania Termoobieg - poziom od dotu
P19 (vege, pieczen miesna, 2 - 10 minut 230 °C TAK ]
ryba, falafel, burgery) szybki rozgrzew

Kazdy program gotowy mozesz
dowolnie modyfikowac tj. zmienic¢
zadang temperature lub zmienic
czas pracy piekarnika. W tym celu
postepuj wg odpowiednich punktéw
instrukcji (,Podglad i modyﬁkowanle
ustaW|en w trakcie pracy piekarnika”
oraz ,Automatyczne wytaczenie i
wigczenie piekarnika”). Po wprowa-
dzeniu zmian program juz nie jest
»~programem gotowym”, wprowadzo-
ne zmiany sg aktywne Jednorazowo
nie powoduje to zmiany parametrow
programu gotowego przy nastepnym
uruchomieniu.

Programy gotowe z szybkim
rozgrzewem

Wybrane programy charakteryzuja sie
koniecznoscig wstepnego rozgrzewu
piekarnika do okreslonej temperatu-

ry. Sq one odpowiednio oznaczone w
powyzszej tabeli. Po wyborze jednego
ze wskazanych programow gotowych
z rozgrzewem, po potwierdzeniu
programu sensorem 0K, na wyswie-
tlaczu pojawi sie blezqca temperatura
komory piekarnika. Po osiggnigciu
odpowiedniej temperatury, pojawi
sie sygnat dzwiekowy, wytaczy sie on
w momencie otwarcia drzwi. Umies¢
potrawe w piekarniku i zamknij drzwi,
w tym momencie rozpocznie sig wha-
$ciwy program pieczenia.

Uwaga: Niewskazane jest wprowa-
dzanie modyfikacji programu goto-
wego w trakcie aktywnego szybkie-
go rozgrzewu piekarnika.
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Program gotowy z termosonda

Przed uruchomieniem programu go-
towego nalezy umiesci¢ termosonde
w gniezdzie.

Po wybraniu programu gotowego au-
tomatycznie ustawiane sg parametry
pracy: funkcja grzania, temperatura
komory oraz temperatura termoson-

dy.

Zmiana funkcji, temperatury komory
lub temperatury termosondy po-
woduje wytgczenie ikony programu
gotowego, a program przechodzi w
tryb pracy potautomatycznej.

W przypadku uruchomienia programu
gotowego wymagajgcego termo-
sondy bez podtaczonej termosondy,
programator automatycznie przelicza
temperature oraz czas pieczenia i
uruchamia program w trybie ,pro-
gram gotowy bez rozgrzewu.

Zakonczenie programu gotowe-
go

Po zakoniczeniu programu emitowany
jest sygnat dzwiekowy, analogicznie
jak przy automatycznym wytaczeniu
piekarnika.

Funkcja ECO

Wybér programu ECO sygnalizowany
jest podswietleniem sensora ECO. W
trakcie pracy w trybie ECO oswie-
tlenie komory pozostaje domysl-
nie wytaczone. Nacisniecie sensora
oswietlenia wtacza je na 10 sekund.
Funkcja statego oswietlenia nie jest
dostepna w tym trybie.

Szybki rozgrzew

Aby skroci¢ czas nagrzewania pie-
karnika, mozna wiaczy¢ funkcje
Szybki rozgrzew, naciskajac sensor
2). Po aktywacji podswietlane sg
sensory funkcji grzania oraz senso-
ra szybkiego rozgrzewu, a piekarnik
pracuje z maksymalng moca.

Funkcja jest dostepna dla wszyst-
kich programéw grzania z wyjatkiem
Rozmrazania i Czyszczenia. W tych
trybach préba jej wtaczenia jest sy-
gnalizowana sygnatem dzwiekowym.

Po osiagnigciu ustawionej tempera-
tury emitowany jest sygnat dzwie-
kowy, a piekarnik automatycznie po-
wraca do pracy zgodnie z wybrang
funkcjq i przechodzi w tryb utrzymy-
wania temperatury.

Funkcje Szybki rozgrzew mozna wy-
taczy¢ w dowolnym momencie, naci-
skajac sensor 4j

Funkcja Soft Steam

Piekarnik Wy osazono w funkcje
Soft Steam ktéra na poczatku
procesu pieczenla wytwarza pare
wodng wspomagajacq przygotowa-
nie wybranych potraw.

Przed rozpoczeciem nagrzewania
nalezy wla¢ 150 ml czystej, zimnej
wody do specjalnego zagtebienia
znajdujacego sie na dnie komory
piekarnika. Nie nalezy dodawac¢
przypraw ani innych dodatkéw do
wody. Nastepnie nalezy aktywowac
funkcje Soft Steam sensorem (&)

Po okoto 5 minutach, gdy piekar-
nik osiggnie wstQpnq temperature,
mozna umiesci¢ potrawe w komorze
i zamkna¢ drzwi.

Uwaga:

Po zakonczeniu pieczenia nie nalezy
pozostawia¢ wody w zagtebieniu.

Po ostygnieciu piekarnika nalezy
usunac jej pozostatosci miekka
Sciereczka.

Ze wzgledu na obecnos$¢ pary wod-
nej, podczas pracy na wewnetrznej

stronie drzwi oraz scianach komory
moze pojawic sie skroplona wilgoc.
Po zakonczeniu pieczenia zaleca
sie kazdorazowo wytrze¢ nadmiar
wody.
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CZYSZCZENIE I

Regularne czyszczenie i wifasciwa
konserwacja piekarnika pomagajq
wydtuzy¢ jego bezawaryjng eksplo-
atacje.

Ogolne porady

e CzyscC piekarnik po kazdym uzy-
ciu, aby zapobiec przypalaniu
zabrudzen.

e Zaschnigte zabrudzenia sq trud-
niejsze do usunigcia i moga wy-
magac wiekszego nakfadu pracy.

e Komore piekarnika czysé cieptg
wodg z dodatkiem detergen-
tu lub octu (3 tyzki stotowe na
250ml wody), a nastepnie wy-
trzyj ja do sucha.

e Nie pozostawiaj w komorze wil-
gotnych naczyn ani Sciereczek,
poniewaz mogg sprzyjac powsta-
waniu korozji.

e Resztki ciasta i soki owocowe
najlepiej usuwac z lekko cieptych
powierzchni.

Srodki czyszczace

e Nie uzywaj srodkéw Sciernych,
druciakow ani preparatow do
szorowania.

e Nie stosuj srodkéw zracych za-
wierajacych sode, amoniak lub
chlor.

e Unikaj preparatéw o silnym od-
czynie zasadowym.

e Niewskazane jest stosowanie
srodkdw zawierajacych kwasy
organiczne (np. kwasek cytryno-
wy), poniewaz mogg powodowacd
trwa;re plamy Ilub matowienie
emalii.

KONSERWACJA

Inne istothe wskazowki

e Do pieczenia potraw zawierajg-
cych owoce zaleca sie uzywanie
gtebokich blach. Wyzsza blacha
uchroni przed wyciekiem ptynu
na dno piekarnika i ew. przebar-
wieniem emalii.

e Przebarwienia emalii nie wpty-
wajg na dziatanie piekarnika i nie
stanowig podstawy do reklama-
Cji.

e Podczas pieczenia migesa warto
stosowac brytfanny, folie alum-
iniowq lub worki do pieczenia,
aby ograniczy¢ zabrudzenie ko-
mory tluszczem.

Uwaga: do czyszczenia nie nalezy
uzywac srodkéw Sciernych, silnych
detergentéw ani ostrych przedmlo—
téw. Front i obudowe urzadzenia na-
lezy czysci¢ ciepta woda z niewielkg
iloscig_ptynu do mycia naczyn lub
szyb. Nie stosowaé mleczek czysz-
czacych.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kaz-
dym uzyciu. Komore piekarnika
czysc cieptg wodg z niewielka iloscig
ptynu do mycia naczyn.

Czyszczenie parowe (Steam Clean):

1. Wlej okoto 250 ml wody (1 szklan-
ka) do blachy umieszczonej na naj-
nizszym poziomie.

2. Ustaw funkcje grzatki dolnej (] i
temperature 50°C.

3. Zamknij drzwi piekarnika i po-
zostaw urzadzenie wigczone przez
okoto 30 minut.

4. Po zakonczeniu czyszczenia
otwérz drzwi, wytrzyj wnetrze wil-
gotng gqbkq lub Sciereczka, a na-
stEpme umyj i osusz komore piekar-
nika.
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Usuwanie osadu z kamienia po Demontaz prowadnic

funkcji Soft Steam

Po uzyciu funkcji Soft Steam na
dnie komory moze pojawic sie osad
z kamienia. Aby go usung¢, nalej
do wgtebienia w dnie komory okoto
250 ml octu 6% (bez dodatkdw),
pozostaw na 30 minut, a nastepnie
wyczy$¢ powierzchnie cieptg woda i
miekka Sciereczka.

Uwaga: Aby zapobiec gromadze-
niu sie osadu z kamienia, zaleca
sie przeprowadzanie czyszczenia co
5-10 cykli z uzyciem funkcji Soft
Steam.

drucianych

Prowadnice druciane mozna fatwo
wyja¢ do czyszczenia. W tym celu
pociagnij przedni zaczep, odchyl
prowadnice, a nastepnie wysun jq z
tylnych mocowan.
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Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe nalezy re-
gularnie czysci¢ wraz z prowadnicami
drucianymi. Przed umieszczeniem
na nich blachy nalezy je catkowicie
wysung¢. W przypadku rozgrzanego
piekarnika zaleca sie ostrozne wy-
suwanie prowadnic, wykorzystujac
blache opartg o przednie ograniczniki.
Po umieszczeniu blachy prowadnice
mozna wsung¢ z powrotem do ko-
mory.

Demontaz

L

©
g
STV

Montaz

AV
g
Uwaga: Prowadnic nie nalezy

my¢ w zmywarkach.

Wktady katalityczne*

Wktady katalityczne pokryte sq spe-
cjalng emalig, ktora wspomaga usu-
wanie ttuszczu i drobnych zabrudzen
powstajacych podczas pieczenia. Aby
zachowac ich skutecznos¢, resztki po-
traw warto usuwac na biezaco, zanim
zaschng lub ulegng przypieczeniu.

W celu wykonania samoczyszczenia
wktaddw nalezy uruchomic piekarnik
na okoto 1 godzine w temperaturze
250°C. Przy niewielkich zabrudze-
niach czas ten mozna skroci¢. Z
czasem wiasciwosci samoczyszczace
wktadow mogq sie zmniejsza¢ — w
takim przypadku mozna je wymienié
na nowe.

Podczas czyszczenia nalezy unikac
$rodkow sciernych, zracych prepara-
tow oraz twardych gabek, ktére mo-
gtyby uszkodzic¢ powierzchnie emalii.

*Wyposazenie zalezy od modelu piekarnika.
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Demontaz drzwi

Drzwi piekarnika mozna zdemonto-
wac, aby utatwi¢ czyszczenie komo-
ry. W tym celu otwdrz drzwi, unies
blokady zawiaséw, naste;pme lekko
przymknij drzwi, unie$ je i wyjmij.
Montaz wykonaJ w odwrotnej kolej-
nosci, zwracajac uwage na prawi-
dtowe osadzenie zawiasoéw. Po za-
montowaniu opusc¢ i docisnij blokady
zawiasow, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

A

L

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw

Wyjmowanie szyby we-

wnetrznej

e Nacisnij w miejscach pokazanych
na rysunku i wyciqgnij listwe
gorng drzwi. (Rys. B, C).

e Wewnetrzne szyby wyciqgnij
z mocowania (w dolnej czesci
drzwi- Rys. D).
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Uwaga: Niebezpieczenstwo uszko-
dzenia mocowania szyb. Szyby na-
lezy wysungc, nie podnosic¢ do gory.

e Wyjmij szybe srodkowa (Rys. D).
e Umyj szyby cieptag wodg | matg
iloscig $rodka czyszczacego.

e W celu ponownego zamontowa-
nia szyb nalezy postepuj w od-
wrotnej kolejnosci. Gtadka czes¢
szyby powinna znajdowac sie u
gory, sciete narozniki na dole.

1 — 11

Wyjmowanie szyb wewnetrznych

Wymiana oswietlenia komory
piekarnika

Przed wymiang zarowki wytacz pie-
karnik i odtacz go od zasilania. Na-
stepnie odkre¢ klosz lampki, umyj
go i doktadnie osusz. Wyjmij zaréw-
ke halogenowg, uzywajac scierecz-
ki lub papieru, i w razie potrzeby
wymien jg na nowga (typ G9, 230V,
25 W). Upewnij sie, ze zaréwka jest
prawidtiowo osadzona w gniezdzie, a
nastepnie ponownie zamontuj klosz.

Uwaga: Nie dotykaj zaréwki ha-
logenowej gotymi palcami podczas
montazu. Moze to skrocic¢ jej trwa-
tos¢ lub spowodowacd uszkodzenie.

v
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku sytuacji awaryjnej:

Wytacz piekarnik.

e (Odfacz urzadzenie od zasilania.
e Przed skontaktowaniem sig z serwisem sprawdz mozliwe przyczyny
usterki, korzystajac z ponizszej tabeli. Niektére problemy mozna usu-

nac samodzielnie.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1. Urzadzenie nie
dziata

przerwa w doptywie
pradu

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej,
przepalony wymienic

2. Nie dziata oswietle-
nie piekarnika

obluzowan,a lub uszko-
dzona zarowka

wymienic¢ przepalo-
ng zaréwke (patrz
rozdziat Czyszczenie i
konserwacja)

3. Wyswietlacz progra-
matora wskazuje go-
dzine cyklicznie ,0.00”

urzadzenie byto odta-
czone od sieci lub wy-
stapit chwilowy zanik
napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Obstuga progra-
matora)

4. Wentylator przy
grzejniku termoobiegu
nie dziata

Niebezpieczenstwo przegrzania! Natychmiast
odtaczy¢ piekarnik od sieci (bezpiecznik). Zwroé-
ci¢ sie do najblizszego serwisu.

5. Btad E1 na wyswie-
tlaczu

btad czujnika termo-
sondy

mozna uzywac piekar-
nik bez termosondy

6. Btad EO na wyswie-
tlaczu

btad czujnika komory

odtaczyc¢ piekarnik od
sieci (bezpiecznik),
zwrécic¢ sie do najbliz-
szego serwisu

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtaczy¢ zasilanie elektrycz-
ne i zgtosi¢ usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych technikow

serwisu.

Oswiadczenie producenta:
Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wyma-
gania wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

e dyrektywy niskonapigciowej 2014/35/UE,

e dyrektywy kompatybilnosci eIektromagnetyczneJ 2014/30/UE,

e dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrob zostat oznakowany C€ oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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DANE TECHNICZNE

12273.3ePaTeDcsScVSbCa
12273.3ePaTeDcsVSbm
12273.3ePaTeDcsVSb
Typ/model 12273.3ePaTeKDcsScVSbCa
12273.3ePaTeKDcsScVSbm
12273.3ePaTteKDpsScUtW
12273.3ePaTeKDdsScVSb

Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc znamionowa piekarnika 3600 W
Grzejnik dolny 700 W
Grzejnik gorny 900 W
Grzejnik termoobiegu 2100 W
Grzejnik grilla 1500 W
Grzejnik Soft Steam 300 W
Wymiary piekarnika (W x S x G) 595 x 595 x 570 mm
Pobdr mocy w trybie czuwania [W] 0,8

Pobdr mocy w trybie wytaczenia [W] -

Pobor mocy w trybie czuwania przy
podtaczeniu do sieci [W]

Czas automatycznego przetaczenia 5
w tryb czuwania/wytaczenia [min]

Wyroéb spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzuja-
cych w Unii Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikdw elektrycznych podaje sie
zgodnie z norma EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami: grzejnika gérnego i dol-
nego i ;vspomaganla nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sq do-
stepne

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od do-
stepnej funkcji w wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik termoobiegu + wentylator) @

ECO
Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik dolny + gorny + opiekacz
+ wentylator) ECO

Tryb konwencjonalny Eco (grzejnik dolny + gorny) =

Pomiar zuzycia energii nalezy przeprowadzac po zdemontowaniu prowad-
nic teleskopowych (jesli wystepuja).
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne sg realizowane zgodnie z warunkami okreslo-
nymi w karcie gwarancyjnej. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody wynikajace z nieprawidlowego uzytkowania urzadzenia.

Serwis

Naprawy i regulacje urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
Serwis Fabryczny lub Autoryzowany Serwis. Napraw powinna dokonywac
jedynie osoba posiadajaca odpowiednie kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sig z serwisem.
Dane adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w

karcie gwarancyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowac numer seryjny
urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
AN

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

o o c € E

Serial No.
IR

R

Tabliczka znamionowa znajduje sie na jednej ze $cian bocznych urzadzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona
jest w karcie gwarancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:
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INSTALACIA

Montaz piekarnika w zabudo- Podiaczenie do zasilania
wie

Piekarnik nalezy instalowa¢ w
suchym i dobrze wentylowanym
pomieszczeniu, zapewniajac ta-
twy dostep do elementéw stero-
wania i wtyczki zasilajacej.
Piekarnik jest zbudowany w kla-
sie Y. Meble do zabudowy powin-
ny by¢ wykonane z materiatéw
odpornych na temperature do
100°C. Nie spetnienie tego wa-
runku moze spowodowac zdefor-
mowanie powierzchni lub odkle-
jenie okleiny.

Przed montazem nalezy przygo-
towac otwor o wymiarach zgod-
nych z rysunkami montazowymi
oraz wykonac przepust na prze-
wod zasilajacy jesli mebel posia-
da Sciane tylna.

Po wsunigciu piekarnika do wne-
ki nalezy zamocowac¢ go za po-
moca czterech wkretow.

Uwaga: Montaz urzadzenia powi-
nien by¢ wykonany przez wykwalifi-
kowanego specjaliste przy odtaczo-
nym zasilaniu.
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Przed podtaczeniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢ dane na tablicz-
ce znamionowej.

Piekarnik jest przystosowany do
zasilania prgdem przemiennym,
jednofazowym 230 V 1N~ 50
Hz i wyposazony w przewdd ze
stykiem ochronnym.

Gniazdo zasilajgce musi by¢ wy-
posazone w uziemienie i pozostac
dostepne po zainstalowaniu urzg-
dzenia.

Instalacja elektryczna powinna
by¢ wyposazona w skuteczny sys-
tem uziemienia zgodny z obowig-
zujacymi normami i przepisami.
Przed podtaczeniem nalezy upew-
ni¢ sig, ze instalacja elektryczna
spetnia wymagania urzadzenia,
a obwad jest zabezpieczony bez-
piecznikiem o wartosci co naj-
mniej 16 A.

Uwaga: W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego jego wymiany
moze dokonac wytacznie producent,
autoryzowany serwis lub osoba po-
siadajgca odpowiednie kwalifikacje.
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PORADY PRAKTYCZNE

Tabele z przyktadowymi nastawami piekarnika

Pieczenie ciast

_Rodza,J . Akcesoria ?0_ Funkc;a Tempoeratura Czas [min]
ZYWNOSCi ziom grzania [°C]
. Forma okragta:
Biszkopt tortowa (czarna) - 1-2
umiescic¢ na ruszt
Babka Fﬁrma}( dlo tt)>abki :t
A5 okragta lub prosto-
drozdzowa/ kqt%g, (_c,zarnpa) > 1-2
piaskowa umiesci¢ na ruszt
Babka Fﬁrma}f dlo Eabki:t
L okragta lub prosto-
drozdzowa/ kqtﬁg, (_c,zarnpa) - 3
piaskowa umiescic¢ na ruszt
Forrrllakdo ciaskta "
Bisziopt bez- POIClana; okrasta
tuszczowy  (7arna) - umiedci¢
na rusz

Fﬁrm;?r dIO tc)iaksta:
okragta lub kwa-
dra?c?yva,(czarna) - 1-2
umiescic na ruszt

Papierowe foremki
do wypiekow (@ ok. 3
48 mm) - umiesci¢
na blache
Papierowe foremki
do wypiekow (@ ok. 3
. 48 mm?{ umiescic
Mate ciasta na blache
mufiny Papierowe foremki
do wypiekdéw (@ ok. 3
48 mm?}— umiescic
na blache
Sapierowﬁ,fort(egkik
o wypiekéw (@ ok.
48 mm) - umiesci¢’ 2t 4
na 2 blachach

170 - 200 38 - 502

[

[

160 - 1709 25 - 402

©

150 - 160 25-40

170-180Y 38 - 452

Ciasta w formach

Szarlotka 190-200% 50 - 652

Do o

155-160Y 37 - 452

-

150-160Y 34 - 38%

©

150-160Y 34 - 382

©

150-160% 34 - 402

150-160Y 30 - 402

Ciasto na blasze

Blacha do pieczywa 2

1]

Blacha do pieczywa 2 150-170Y 25 - 352

Kruche
ciasto

Blacha do pieczywa 2 150-170Y 25 - 352

Blacha do pieczy-
wa lub blacha do 2+ 4
pieczeni

160-175Y 25 - 352

@ @

1 Rozgrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.
2 O ile nie podano inaczej, podane czasy dotyczg pieczenia w nierozgrzanym piekarniku.

Wazne!

Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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Wskazowki dotyczace pieczenia

e Zaleca sie uzywanie blach dostarczonych z urzgdzeniem.

e W przypadku korzystania z wtasnych form i blach nalezy umieszczac je
na ruszcie. Najlepsze rezultaty zapewniajg czarne formy, ktére dobrze
przewodzg ciepto i skracajq czas pieczenia.

* Nie zaleca sig stosowania jasnych i btyszczacych form, poniewaz mogq
powodowac niedopiekanie spodu wypiekow.

e Przy funkcji termoobiegu wstepne nagrzewanie piekarnika zwykle nie
jest konieczne. W przypadku pozostatych funkcji zaleca sie rozgrzanie
piekarnika do ustawionej temperatury przed wtozeniem potrawy.

e Stopien wypieczenia ciasta mozna sprawdzi¢ drewnianym patyczkiem -
po wbiciu powinien pozostac suchy i czysty.

e Po zakonczeniu pieczenia warto pozostawié ciasto w piekarniku przez
okoto 5 minut.

* Przy korzystaniu z termoobiegu temperatura pieczenia jest zazwyczaj o
20-30°C nizsza niz w trybie konwencjonalnym (grzatka gérna + dolna).

e Parametry podane w tabelach majq charakter orientacyjny i moga wy-
magac dostosowania do rodzaju potrawy oraz indywidualnych prefe-
rencji.
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Pieczenie mies oraz warzyw

Rodzaj Funkcja Temperatura

sywnodci Akcesoria Poziom grzania [°C] Czas [min]
Wolowina R b 2odust [0 225-250 120 - 150
Wotowina Rt Sasha 2 szt 160 - 180 120 - 160
Wotowina RS b 2ohusz @ 180-190 100 - 150
Wieprzowina Rt Sasha 2o szt ©  160-230 90-150
Wieprzowina Rudsgtp}Echlgﬁra 12—_bﬁg?:%1ta @] 160 - 190 90 - 150
Wieprzowina Rzt Sacha £ szt T 180 - 190 100 - 150
Kurczak RSz Biacha £ szt T 180-190 70 - 90
Kurczak Rzt Sacha Zopuset [ 160-180 45 - 60
Kurczak RuSZL . Blacha £ szt 175-190 60 - 70
pe  RueBaca  2-met [ 190 6070
Ryba Ruszt ¥ aczynie nazcr:ézrgligrt\a O  210-220 45-60
wba  RyEtedade 2o 160-180 45 - 50
Warzywa Blacha do pieczeni 2 E] 190 - 210 40 - 50
Warzywa Blacha do pieczeni 3 170 - 190 40 - 50

Podane czasy dotycza nierozgrzanej komory piekarnika, o ile nie wskazano inaczej.

W piekarniku (ze wzgledéw ekonomicznych) najlepiej przygotowywacd
porcje miesa o masie powyzej 1 kg. Mniejsze porcje zaleca sie przyrza-
dzac na ptycie grzejnej.

Do pieczenia nalezy uzywac naczyn zaroodpornych, odpornych na wy-
sokg temperature.

Podczas pieczenia na ruszcie warto umiesci¢ na nizszym poziomie bla-
che do pieczenia, aby zbierata ttuszcz i soki z potrawy.

Ab)({j mieso pozosta’ro soczyste, do blachy mozna wla¢ niewielkg ilos¢
wody.

W trakcie pieczenia zaleca sie co najmniej raz obroci¢ mieso oraz okre-
sowo polewac je powstatym sosem lub goraca, lekko osolong woda. Nie
nalezy uzywac zimnej wody.
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Pizza

.Rodza’j . ST Poziom Funkcja Temperatura Czas
zywnoscl grzania [°C] [min]
Pizza
Swieza Blacha do pieczywa 2-3 200 - 230V 15-25
SW|esz§6<(:j|enk| Blacha do pieczywa 2-3 200 - 230" 15-20
Mrozona ) 2) 2
cienki spod Ruszt 2-3
Mrozona ) 2 2
gruby spéd Ruszt 2-3

D Rozgrzej pusty piekarnik
2 Stosowac sie do informacji na opakowaniu

Wazne!
Parametry podane w tabeli sa orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.

Grillowanie
o o oo ke Temperatura s
Tosty.2 biske s 200 155
ety Ruszt 4 2200 2-3
Kurczak Rudsoz tp?éclilgﬁih @ 12—_brllé§%1ta 180 -190 70-90
Ryba RustiBlachs  2-just 190 60-70
Warzywa Blacha do pieczeni 3 170-190 40-50

1 Rozgrzej pusty piekarnik wiaczajac na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu
Wazne!

Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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Termoobieg Eco

e Energooszczedny tryb pieczenia z zoptymalizowanym obiegiem gora-
cego powietrza.

e Nie wymaga wstepnego nagrzewania piekarnika.

e Nie zaleca sie zmiany temperatury ani otwierania drzwi podczas pie-
czenia.

e Ustawienie wyzszej temperatury nie skraca czasu przygotowania po-
traw.

Zalecane parametry przy uzyciu funkcji termoobieg ECO

90 ‘o Funkcja & n -
Rodzaj zywnosci piekarnika Temperatura [°C] Poziom Czas [min]
Biszkopt 180 - 200 2-3 50 - 70
Babka drozdzo-
wa/ piaskowa 180 - 200 2 50 - 70
Ryba @ 190 - 210 2 45 - 60
Wotowina 200 - 220 3 90 - 120
ECO
Wieprzowina @] 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Kurczak 180 - 200 2 80 - 100

ECO
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Tabele z potrawami testowymi

Tabele z potrawami testowymi zgodnie z norma EN 60350-1

Pieczenie ciast

.Rodza,J - Akcesoria Poziom Funkc;a Tempéaratura Czas [min]
ZyWnOoSci grzania [°C]
Blacha do 4 C] 160V 28-322
pieczywa
Bl.acha do 3 1550 23-262
pieczywa —
Blacha do 1) -302
Mate ciasta pieczywa 3 130 26-30
2+4
Blizf:rz]a\;l; 2 - blacha
pieczy do pieczywa 1500 27-30%
Blacha do lub pieczeni
. . 4 - blacha do
pieczeni pleczywa
Bl_acha do 3 E] 150-160Y 30-402
pieczywa
Bl_acha do 3 = 150-170Y 25-352)
pieczywa
Kruche ciasto ~ D/acha do 3 150-1709  25-357
(paski) pieczywa
2+4
B'iaczavso 2 - blacha
pieczywa do pieczywa 160-175Y 25-352)
Blacha do lub pieczeni
X A 4 - blacha do
pieczeni pieczywa
Ruszt +
Biszkopt dciogi:;:ta
bezttuszczo- 2 O 170-180 38-462
w powlekana
Y na czarno
@26cm_
2
R_uszt + formy na
dwie formy ruszcie
Szarlotka do ciasta umieszczono [:] 180-200Y 50-65%
powlekane K .
po przekatnej
na czarno
@20cm prawy tyt,
- lewy przdd

1 Rozgrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.
2 Podane czasy dotyczg nierozgrzanej komory piekarnika, o ile nie wskazano inaczej.
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Grillowanie

_Rodza,J . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempéeratura Czas [min]
ZYyWNOSCi grzania [°C]
Tosty z
biatego Ruszt 4 2200 2-3
pieczywa
Ruszt +
Burger Blacha do 4  ruszt _ 1 strona
9€Y " pieczeni na 2200 10-15/2
wotowe - 3 - blacha
nizszym strona 8-13
poziomie

1)

Pieczenie
.Rodza,J . Akcesoria
ZyWnOosCi
Ruszt +
Blacha do
Caty kurczak  pieczeni na
nizszym
poziomie

Rozgrzej pusty piekarnik wtaczajac na 8 minut, nie

Poziom
2 - ruszt
1 - blacha

Funkcja
grzania

Temperatura
[°C]

180-190

uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

Czas [min]

70 - 90
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Amica S.A.

ul . Mickiewicza 52 / 64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100 / fax 67 25 40 320
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