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Onnittelemme uuden induktiokeittotason omistajaa

e Lue koko kayttéohje huolellisesti ennen induktiokeittotason kayttéon-
ottoa.

e Tutustu induktiokeittotasoon ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa,
kuin ne kayttéohjeessa esitetaan.

e Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytdsta ja huollosta.
Nain varmistat, etta keittotaso on turvallinen kayttaa ja kestaa kay-
tossa pitkaan.

e Noudata turvaohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estdémaan onnettomu-
uksia ja suo- jaamaan induktiokeittotasoa vahingoilta.

e Sailyta kayttoohje tulevaa kayttéa varten.

Huom!
Ald kayta keittotasoa ennen kuin olet lukenut kayttéohjeet koko-
naan.

Keittotaso on tarkoitettu vain ruoanvalmistukseen. Muu kaytto
(esim. keittion lammitykseen) voi aiheuttaa henkil6- tai omaisu-
usvaurioita.

Valmistaja pidattaa oikeuden muutoksiin, jotka eivat vaikuta keit-
totason toimintaan.
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TURVALLISUUSOHJEITA

e Laite ja sen saatavilla olevat osat kuumenevat
kaytdon aikana. Varo erityisesti koskettamasta
mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat olla
kuumia. Ald anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

e Tata laitetta eivat saa kayttaa henkildt (alle 8-vuo-
tiaat mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset
tai aisteihin liittyvat kyvyt ovat heikentyneet tai
henkil6t, joilla ei ole kokemusta ja tietoa laitteen
kaytdsta, ellei heidan turvallisuudestaan vastuussa
oleva henkilé valvo heita tai ole opastanut heita
laitteen kaytdssa. Varmista, etta lapset eivat leiki
laitteella. Ala anna lasten puhdistaa laitetta tai
kayttaa sita ilman valvontaa.

e Valvomaton rasvan tai 6ljyn keittdminen keittota-
solla voi olla vaarallista ja siita saattaa aiheutua
tulipalo.

e ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syt-
tymattomalla peitteella.

e Palovaara: Al3 sailytd mitdén keittotason paalla.

e Jos keittotason pinnassa on halkeamia, katkaise
virta, jotta valtat sahkodiskun vaaran.

e Al3 aseta keittotason paélle metalliesineita, kuten
veitsida, haarukoita, lusikoita ja kansia, silld ne
voivat kuumeta.



Sammuta laite aina virtapainikkeesta kayton
jalkeen, alaka turvaudu ainoastaan keittoastioiden
tunnistustoimintoon.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen

ajastimen tai erillisen kaukosaatdjarjestelman
avulla.

Ala puhdista laitetta héyrypuhdistuslaitteella.
Lue nama ohjeet huolellisesti ennen keittotason
kayttoonottoa. Nain varmistat laitteen kayttajan
turvallisuuden ja valtat vaurioittamasta tasoa.

Keittp’_c_aso__n saa _ase_r)taa vain ammat’gitai_’_coir)_en
henkilo. Sahkolntannan saa suorittaa vain sahkoa-
sennusoikeudet omaava sahkodasentaja.

Keittotasoa ei saa asentaa kylmakalusteiden
valittdbmaan laheisyyteen.

Keittotasoa ei saa kayttaa ennen kuin se on asen-
nettu. Nain valtat koskettamasta sahkadisia osia.

Mahdolliset sdhkdlaitteiden korjaukset saa suorit-
taa vain ammattitaitoinen henkil6. Ammattitaidot-
toman henkildn suorittama tyo saattaa aiheuttaa
henkilévahinkoja.

Irrota pistotulppa tai poista sulake, jotta keittotaso
on taysin jannitteetdn. Vain silloin on keittotason
virta katkaistu taydellisesti.

Lapsia ei saa paastaa kaytodssa olevan keittotason
ldhelle.

Jalkildmmon ilmaisin varoittaa [d@mpimasta keit-
toalueesta.

Sahkdkatkon sattuessa kaikki edelliset asetukset
haviavat. Toimi varovasti kun sahkdt on saatu
palautettua, koska jalkildammaon ilmaisin ei enaa
nayta, onko ennen sahkdkatkoa [dmmitetty keit-
toalue yha [dmmin.



Jos pistorasia sijaitsee keittoalueen laheisyydessa,
varo ettei johto paase koskettamaan lampimia
osia.

Kun kaytat dljya tai rasvaa, pida keittotasoa koko
ajan silmalla. Kuuma rasva voi syttya palamaan.

Kiinted tai nestemadinen sokeri, sitruunahappo,
suola, muovi jne. eivat saa olla kosketuksissa
ldmpiman keittoalueen kanssa.

Kayta keittotasolla vain keittoastioita, joiden po-
hja on tasainen ja naarmuton. Pohja ei saa olla
teravareunainen, jottei keittotaso naarmuunnu.

Valta esineiden pudottamista tasolle. Esim. mau-
stepurkin putoaminen voi vahingoittaa keittotason
pintaa.

Ylikiehuvat ruoat voivat paasta murtumien lapi
laitteen jannitteisiin osiin.

Jos keittotason lasipinta halkeaa, katkaise virta
valittomasti valttaaksesi sahkdiskun.

Ald kaytd induktiokeittotasoa leikkuulautana tai
tyotasona.

Keittotasoa ei saa asentaa tuulettimettoman uu-
nin, astianpesukoneen, kylmdakalustei- den, eika
pesukoneen vylle.

Keittotaso asennetaan kalusteisiin, joiden lampoti-
lakestavyyden on oltava 100°C. Vaatimus koskee
vaneripintoja, reunoja, muovipintoja, liimaa seka
maalia.

Noudata keraamisen tason puhdistus- ja huolto-

-ohjeita. Takuu ei koske tason vaarinkaytodsta
aiheutuneita vaurioita.



VIHIJEITA SAHKON
SAASTAMISEEN

Jarkevasta energiankaytdsta on hyotya
seka kodin taloudelle etta luonnolle.

o Kayta oikeita keittoastioita. Paksu- ja
tasapohjaiset astiat saastavat jopa kol-
~—~1 [ manneksen energiaa. Muista kayttaa
kantta, muuten energiankulutus nou-

see jopa nelinkertaiseksi.

o Keittoalueet ja astioiden pohjat on pidettava puh-
taana. Lika estaa lammon siirtymista. Palaneen
lian poistossa kaytetaan luonnolle haitallisia ai-
neita.

e Valta tarpeetonta kannen nostamista.
Tasoa ei suositella sijoitettavaksi kylmakalusteiden

ldheisyyteen, silld se nostaa niiden energiankulutu-
sta.



PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Pakkaus suojaa tuotetta kuljetusvau-
@ rioilta. Purettuasi pakkauksen toimita
se kierratykseen. Pakkauksen kaikki
osat ovat ymparistélle vaarattomia ja
kokonaan kierratyskelpoisia. Pakkauk-
sen osissa on kierratysta helpottava
merkinta.
Tarkeaa! Pida pakkausmateriaali (pussit, styroksi-

kappaleet jne.) poissa lasten ulottuvilta pakkauksen
purkamisen aikana.




VANHAN LAITTEEN HAVITYS

Jos poistat laitteen lopullisesti kaytosta, ala
vie sita tavalliseen yhdyskuntajatesailioon,
vaan toimita [dhimpaan kierratys- tai ke-
rayspisteeseen.
Laitteessak, sen kayttdhjeissa tai pakkauk-
sessa on kierratyskelpoisuusmerkki.
— ySEEP
Laite on valmistettu kierratyskelpoisista materiaaleis-
ta. Viemalld vanhan laitteen kerdyspisteeseen autat
suojelemaan luontoa.

Jos et tiedd, missa lahin kierratys- tai kerayspiste
sijaitsee, kysy kunnan ymparistéhallinnolta.
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LAITTEESI
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Pikainduktiokeittoalue:
220x190 (edessa vasemmalla)
Pikainduktiokeittoalue:
220x190 (takaa vasemmalla)

Ohjauspaneeli

Pikainduktiokeittoalue:
@ 210 (takana oikealla)
. Pikainduktiokeittoalue:
@ 160 (edessa oikealla)
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On/off-anturikentta
Lampodasetuksen valinta-anturi
Keittoalueen merkkivalo
Ajastinnayttd

Ajastimen merkkivalo
Pikatoiminnon anturikentta
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7. Keskeytystoiminnon anturikentta
8. Lampimana pidon anturikenttd
9. Lapsilukon anturikentta

10. Lapsilukkoanturin valo

11. Keittidajastimen merkkivalo
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PERUSTI

ETOJA LAITTEESTA

Induktiolieden kayttoperiaate

Pintalasin alla on in
tikentan. Magneetti
saaden sen kuumen
sopiva pohja.
Laite tuottaa e
taessa asetetu
eika muodosta

duktiokaameja, jotka tuottavat sykkivan magneet-
kentta tunkeutuu liedelle asetettuun keittoastiaan
emaan. On tarkeda kayttaa keittoastioita, joissa on

rityisen aanen kaytettavien kattiloiden ja keitet-
n lampoasetuksen mukaan. Tama on normaalia,
perusteita valitukselle.

Keittoastioiden ominaisuudet

e Voit tarkistaa keittoastian sopivuuden induktiolieteesi varmistamalla,

etta magneetti v
tovoima on, sita
e Kaytd aina kork
pohja. Tallaisen
kia ruoka voi ta

etaa sen pohjaa hyvin puoleensa. Mita suurempi ve-
parempi kattila on.

ealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen
keittoastian kayttd estaa kuumat pisteet, joiden ta-
rttua pohjaan. Lampd jakautuu parhaiten kattilois-

sa ja pannuissa, joissa on paksut terasseinamat. Kovera pohja tai
valmistajan logokaiverrus voi hairita l[ampdétilainduktion hallintaa ja

aiheuttaa kattila
e Ala kayta vaurio

n tai pannun ylikuumenemisen.
ituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaanty-

nyt pohja, silla ne voivat aiheuttaa liiallista ldmmon muodostumista.
e Kun kaytat suurta keittoastiaa, jonka ferromagneettisen pohjan hal-

i |¢’

kaisija on pienempi kuin keittoastian kokonaishal-
kaisija, vain ferromagneettinen pohja kuumenee.
Tama johtaa tilanteeseen, jossa lammon jakautumi-
nen tasaisesti koko keittoastiaan ei ole mahdollista.
Jos ferromagneettinen alue on pienempi keittoastian
alumiiniosien takia, tehokkaasti kuumeneva alue voi
olla pienempi. Talléin voi ilmeta ongelmia keittoas-
tian tunnistamisessa, tai liesi ei tunnista keittoas-
tiaa lainkaan. Parhaat keittotulokset saadaan, jos
ferromagneettisen pohjan halkaisija vastaa keitto-
alueen halkaisijaa. Jos keittoalue ei tunnista keit-

28| [toastiaa, kokeile kéyttad sitd pienemmalla keitto-

alueella.
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Korkealaatuinen keittoastia on olennaisen tarkea tehokkaalle in-
duktiokeittamiselle.

&Ei ole suositeltavaa kayttaa ulkoisia induktiosovittimia.

e Kaytd induktiokeittamiseen vain ferromagneettisia pohjamateriaale-
ja, kuten

- emaloitu teras

- valurauta

- erityiset ruostumatonta terastd olevat keittoastiat, jotka on
suunniteltu induktiokeittamiseen.

e Kansi estda lammodn karkaamisen ja vahentda siten ruoan valmistus-
aikaa ja energian kulutusta.

e Varmista, etta keittoastian pohja on kuiva, kun taytat kattilan, ja
varmista, ettd jaakaapista otetun kattilan pohja on taysin kuiva, en-
nen kuin asetat sen keittoalueelle. Tama on tarpeen lieden pinnan
likaantumisen estamiseksi.

)
7 N
Merkinnat Varmista, etta tuotteen merkinnassa
kattiloissa m on mai- ninta, jonka mukaan tuote
soveltuu induktiokuumennukseen.

Kayta astioita, joissa on magneettinen
pohja terds-

emali, ruostumaton ferriittiteras tai valu-
rauta). Soveltuvuuden voi testata myds
magneetilla. Jos magneetti tarttuu pohja-
an, astia soveltuu kaytettavaksi induktio-
kuumennukseen.

Ruostumaton teras |Ei sovellu.

Poikkeuksena ruostumattomasta ferriitti-
teraksesta tehdyt kattilat.

Alumiini Keittoastiaa ei tunnisteta. Ei sovellu.
Valurauta Erittain sopiva.

HUOM: Astia voi naarmuttaa keittotasoa.
Terasemali Erittdin sopiva.

Suositellaan kattiloita, joissa on tasainen,
paksu ja silea pohja.

Lasi Ei sovellu.
Posliini Ei sovellu.
Kuparipohjakattilat |Ei sovellu.

13



Keittoastian koko

Kayta parhaiden keittotulosten saavuttamiseksi keittoastioita, joiden
pohjan (ferromagneettinen osan) koko vastaa keittoalueen kokoa.
Pohjan halkaisijaltaan pienempien keittoastioiden kayttd vahentaa
keittoalueen tehoa ja lisda keittoaikaa.

Keittoalueilla on matalampi keittoastian tunnistusraja, joka riippuu
kattilan pohjan ferromagneettisen osan halkaisijasta ja materiaalista.
Sopimattoman kattilan kaytt6é voi saada aikaan sen, etta keittoalue ei
tunnista kattilaa.

Ennen laitteen ensimmaista kayttoa

Puhdista induktioliesi perusteellisesti. Liedessa on lasipinta, ja sita on
siksi kasiteltava varoen.

Laitteesta voi ensimmaista kertaa kaynnistettaessa tulla hajua. Jos
niin kay, kytke liesituuletin paalle tai avaa huoneen ikkuna. Haju on
tilapainen.

14



KAYTTO

Ohjauspaneeli

o Kaikki laitteen naytot syttyvat lyhyeksi aikaa heti, kun laite liitetdan
verkkovirtaan. Induktioliesi on téman jalkeen kayttdvalmis.

e Induktioliesi on varustettu sahkoisilla kosketusanturikentilld, jotka
toimivat niin, etta valittua aluetta kosketetaan sormella vahintaan 1
sekunnin ajan.

e Anturin koskettamista seuraa sen vahvistava aanimerkki.

Anturikenttien paalle ei pida asettaa mitaan esineita (tama voi ai-
heuttaa virheen). Kosketusanturikentat on aina pidettava puhtaina.

Laitteen kytkeminen paille

B8
: o & 8 g N
O o. ceeseee (P N (ONONO)
Kosketa ja pida painettuna on/off-anturia vahintdaan 1 sekunti(1). Liesi

osoittaa, etta se toimii oikein (on aktiivinen), kun “0” nékyy naytossas.

Jos et aseta kayttdalueen haluttua lampdasetusta 110 sekunnin
&siséllé lieden aktivoinnista, laite kytkeytyy pois paalta automaatti-
sesti.

Keittoalueen aktivointi ja lampodasetuksen asettaminen

e Kytke liesi paalle ® -anturilla.

e Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.

e Keittoalue tunnistetaan automaattisesti, ja vastaavassa naytossa &
nakyy vilkkuva "0".

Kun keittoastia on tunnistettu useammalla kuin yhdella keittoalueel-
la, kosketa sen keittoalueen nayttéa &, jota haluat kayttds. Se al-
kaa vilkkua.

e \oit valita haluamasi lampobasetuksen vetamalld sormeasi anturin
-« o poikki aloittaen vasemmalta (naytté nayttaa valitun lampobase-
tuksen).

e Keittoalue toimii.

Keittoalue on aktiivinen, kun naytdssa nakyy numero tai kirjain.

Tama osoittaa, etta keittoalue on valmis lammodn asettamiseen tai
muuttamiseen.

15



Keittoalueiden poistaminen kaytosta

Voit poistaa keittoalueen kaytosta tekemalla jonkin seuraavista:

o Kytke liesi pois -anturilla.

e Kosketa ja pida o -anturia painettuna 3 sekuntia.

e Aktivoi keittoalue koskettamalla - . o ja aseta lampdasetukseksi "0"
vetamalla sormella vasemmalle.

Laitteen virran katkaiseminen
&Laite on toiminnassa, kun vahintaan yksi keittoalue on paalla.
e Lieden virran voi katkaista anturilla @ .

Jos keittoalue on yha kuuma, kyseisessa naytdssa nakyy kirjain "H”
tai “h” jalkildmmon merkiksi. Symbolin kuvaus on jaljempana.

Pikatoiminto "P"

88

)
. & N A
I

. L
On [x

Pikatoiminto lisaa

@ 260 mm:n keittoalueen tehon 2 200 watista 3 500 wattiin

@ 210 mm:n keittoalueen tehon 2 000 watista 3 000 wattiin

220 x 190 mm:n keittoalueen tehon 2 200 watista 3 700 wattiin

ja siltakeittoalueen (220 x 390 mm) tehon 3 700 watista 5 500 wattiin.

e Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.

e Keittoalue tunnistetaan automaattisesti, ja kyseisessa naytossa #&
nakyy vilkkuva "0".

e Aktivoi pikatoiminto koskettamalla ® — nayttoon tulee “P”.

Pikatoiminnon poistaminen kaytosta:
e Poista pikatoiminto kaytosta koskettamalla - « ¢ -anturia ja vetamalla
sormella arvoon “0”.

Pikatoiminto voidaan aktivoida enintdan 10 minuutiksi. Tdman ajan
kuluttua keittoalueen asetukseksi tulee nimellisteho. (Jos lam-
poasetusvali on esimerkiksi 0 - 9, nimellisteho on 9, jos vali on 0
- 12, nimellisteho on 12 jne.)
Tama toiminto voi myds vaihtua takaisin nimellistehoksi, jos jokin lieden
osa ylikuumenee.
Voit aktivoida pikatoiminnon uudelleen, kun sisdiset osat jaahtyvat tur-
valliselle valille. Tama toiminto ei ala automaattisesti.
Kun otat keittoastian pois keittoalueelta pikatoiminnon ollessa paalla, 10
minuutin loppulaskenta ei keskeydy.
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Pikatoiminto voidaan aktivoida samanaikaisesti kahdelle keitto-
alueelle eli kahdelle vaakasuuntaiselle ja kahdelle pystysuuntaiselle
keittoalueelle. Tata toimintoa ei voi aktivoida vastakkaisten nurk-
kien keittoalueille ("ristiin").

Lapsilukkotoiminto

Lapsilukkotoiminto poistaa kdytosta lieden kaikki saatimet esimerkiksi
sen estamiseksi, etta lapset kayttaisivat laitetta, tai puhdistamista var-
ten. Lapsilukkotoiminto voidaan asettaa, kun laite on kytketty paalle tai
pois paalta. Voit ottaa lapsilukkotoiminnon kaytté6n tai poistaa sen kay-
tdsta painamalla anturia o— 5 sekunnin ajan. Kun lukko on paalla, anturin
0 vieressa oleva merkkivalo palaa.

Liesi on lukittuna, kun kytket sen paille tai p&aalta pois (1)
-anturilla. Laitteen irrottaminen verkkovirrasta poistaa lap-
silukon kaytosta.

Jalkilammon ilmaisin "H"

Kun olet lopettanut keittamisen, induktiolieden lasi keittoalueen sisalla
on yha kuuma. Tata kutsutaan jalkilammoksi.

Jos lasin lampétila on korkeampi kuin 60 °C*, keittoalueen nay- b

tossa nakyy "H". "
Jos lasin l[ampétila on is 45 °C* - 60 °C), keittoalueen naytdssa
nakyy "h" (matala jalkilampo). :_'

* Lampdotilat ovat likimaaraisia

Al3 kosketa keittoaluetta jilkilimmon merkkivalon palaes-
& sa, silla tama voi aiheuttaa palovamman, dlika aseta mi-
tadn kuumuudelle herkkia esineita sen paalle!

Jalkilammon ilmaisinta "H" tai "h" ei ndy sahkokatkoksen
& aikana. Keittoalueet voivat silti olla yha kuumia!

17



Kayttoajan rajoittaminen

Induktioliesi on varustettu tehokkuuden lisaamiseksi kunkin keittoalueen
kayttéajan rajoittimella.

Kypsymislam- Enimmaiskayt-

- e e - . T I T - man asetus taaika
Enimmaiskayttéaika maaraytyy vyksilolli- —_—= 8 h
sesti keitettaessa kaytetyn lampoasetuksen =
perusteella. Jos kaytat vain yhta lampdase- 1 8h
tusta pitemmalle aikajaksolle, enimmais- 2 8h
keittoaika annetaan taulukossa: 3 5h
Kun keittoalue saavuttaa enimmaiskaytto- 4 5h
ajan, se poistuu kaytosta automaattisesti, 5 5h
ja naytdssa nakyy jalkildmmoén symboli.

Enimmaiskayttéaika koskee yhta keitto- 6 L,5h
aluetta. 7 1,5h
8 1,5h
9 1,5h
P 10min.

Automaattinen kuumennustoiminto

Tama toiminto asettaa alussa keittoalueen l[dmpdasetukseksi 9. Toimin-
non aktivointi:

Automaattisen

Voit aktivoida toiminnon seuraavasti: Kypsymislam- lammitystoi-
mon asetus minnon kesto
e Aseta keittoastia halutulle keittoalueel- (minuuttia)
le. 1 48 s
e Kun keittoastia on tunnistettu auto- 5 1min, 12 s
maattisesti, aseta lampdasetus valille _
1 - 8. 3 2 min, 18 s
e Kosketa anturia & uudelleen. 4 2min, 30 s
Naytossa nékyy vuorotellen vilkkuva |am- > 4 min, 24 s
poasetus ja "A"”- symboli. 6 7min, 12 s
L 7 2 min.
Kun kuumenemisaika on kulunut (ks. tau-
8 3 min, 12 s

lukko), keittoalue vaihtuu automaattisesti
takaisin edelliseen valittuun lampdasetuk-
seen, ja se nakyy naytdssa.

Jos otat keittoastian pois keittoalueelta, kun kuumennustoiminto on ak-
tiivinen, ja sitten laitat sen takaisin, kuumennustoiminto jatkuu, kunnes
taysi kuumennusaika on kulunut.
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Ajastin

. 8 g
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Ajastintoiminto helpottaa ruoanvalmistusta, silla se mahdollistaa keston
asettamisen. Sita voidaan myds kayttaa keittidajastimena. Voit aktivoida
ajastustoiminnon vain keittaessa (kun ldmpodasetus on suurempi kuin
"0"). Voit kayttaa ajastintoimintoa kaikille keittoalueille samaan aikaan.
Enimmaisaika on 99 minuuttia (1 minuutin asetusvalein).

Voit asettaa ajastimen seuraavasti:

Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.

Kun keittoastia on automaattisesti tunnistettu, aseta lampdasetus.
Valitse keittoalue, jolle haluat asettaa ajastuksen.

Aktivoi ajastin koskettamalla ja paina 85, kunnes kuulet 8&animerkin.
Nayttéon tulee “00.”

Asetat ensin toisen numeron (yksittaiset minuutit) ja sitten ensim-
maisen numeron (kymmenet minuutit).

e Kun aktivoit ajastimen, aseta yksittaiset minuutit vetamalla sormella
-« o -anturin poikki.

e Aseta kymmenet minuutit koskettamalla ajastinanturia uudelleen.

e Aseta kymmenet minuutit vetamalla sormea - . o poikki.

e Jos et aseta kymmenia minuutteja 10 sekunnin sisalla, ajastimen
asetukseksi tulee "0" (esimerkiksi "06", mika tarkoittaa, etta ajastin
on asetettu 6 minuutiksi).

Ajastin kaynnistyy, kun valitun keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkua
(ohjauspaneelin numeron 5 merkkivalo).

Voit asettaa ajastimen seuraavalla keittoalueelle noudattamalla edella
kuvattuja vaiheita toiseen valittuun keittoalueeseen. Ota huomioon, etta
ajastintoiminto voidaan asettaa kullekin keittoalueelle.

Jos useampi kuin yksi ajastin asetetaan, naytdssa nakyy lyhyimman

kesto. Sen osoittaa vilkkuva ilmaisinvalo, joka on ajastinndayton vie-
ressa.
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Ajastimen kestoasetusta voidaan muuttaa milloin tahansa. Valitse
keittamisen aikana keittoalue, jonka ajastimen kestoasetuksen haluat
muuttaa eli aktivoi se & -anturilla, kosketa ££. -ajastinanturia ja muuta
aika-asetus ajastimen ajastusohjeiden mukaisesti.

Voit milloin tahansa tarkistaa jaljelld olevan keittoajan. Kosketa £ -ajas-
tinanturia. Aktivoi ajastimen kesto valitulle keittoalueelle, jonka osoittaa
vilkkuva merkkivalo 88 -ndyton vieressa.

Kun asetettu keittoaika on kulunut, kuulet hdlytysmerkkiaanen. Sulje se
koskettamalla mitd tahansa anturia. Halytys sammuu automaattisesti
itsestdaan 2 minuutin kuluttua.

Jos haluat peruuttaa ajastimen, kosketa & (lampodasetuksen merkkivalo
muuttuu kirkkaammaksi), kosketa sitten ja paina &£ 3 sekuntia seka
aktivoi haluttu keittoalue koskettamalla &, kosketa sitten £&. ja pienenna
aika - « e -anturia koskettamalla arvoon “00” (katso ajastimen asetus-
ta koskevasta luvusta, miten yksittaiset minuutit ja kymmenet minuutit
asetetaan).

Keittidajastin

Ajastintoimintoa voidaan kayttaa itsendisena keittidajastimena, joka ei
ohjaa mitdan keittoalueista. Voit asettaa keittidajastimen noudattamalla
kaikkia ajastinasetuksen vaiheita, mutta ala valitse mitaan keittoaluei-
ta, eli kosketa heti lieden aktivoinnin jalkeen £&. -ajastinanturia ja ase-
ta aika. Keittidajastimen aktivointi ndkyy vilkkuvasta merkkivalosta £&.
-anturin ylapuolella. Peruuta ajastin samalla tavalla kuin peruutat valitun
keittoalueen ajastimen.
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Lampimana pito
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Voit lampiméana pito -toiminnon avulla pitéa ruoan lampimana keitto-
alueella. Valittu keittoalue toimii alhaisella [ampdasetuksella. Talla toi-
minnolla tarjoiltavaksi valmis ja lammin ruoka sailyttaéd makunsa eika
tartu pannun pohjaan. Toimintoa voidaan myo6s kayttaa voin tai suklaan
sulattamiseen.

tarkasti, keittoastiassa on oltava taysin tasainen pohja, ja sen on
oltava sopiva kaytettavaksi induktiolieden kanssa (valmistajan oh-
jeiden mukaisesti).

. Jos haluat, etta keittoalueen anturi mittaa keittoastian lampdtila

Lampimana pito -toiminto voidaan aktivoida mille tahansa keittoalueelle.
Kullakin keittoalueella on 3 lampodtasoa:

e 42°C_
e 70°C=
e 94°C=

Voit kayttda lampimana pito -toimintoa seuraavasti:

e Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.

e Kun keittoastia tunnistetaan automaattisesti, kosketa kuumennustoi-
minnon anturia (), jolloin naytté6én tulee —. Tama symboli osoittaa
[dmpodasetuksen 42 °C.

e Kosketa kuumennustoiminnon anturia (§) uudelleen. Naytto6n tulee
=, ja lampobasetus nousee 70 °C:hen.

e Kosketa kuumennustoiminnon anturia ) uudelleen. Nayttéon tulee
=, ja lampobasetus nousee 94°C:hen.

e Voit poistaa kuumennustoiminnon kaytdsta milloin tahansa kosket-
tamalla keittoalueen anturia &, ja asettaa lampoasetuksen "0" veta-
malla sormella - « ¢ -anturin poikki.
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Keskeytystoiminto (tauko II)
(B8
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Keskeytystoiminto toimii kuin tauko. Keskeytystoiminto lykkaa kaikkien
keittoalueiden kayttdéa ja jatkaa keskeytyksen jalkeen aiemmin maari-
tettyjen lampdasetusten mukaan.
Voit aktivoida keskeytystoiminnon, kun vahintaan yksi keittoalue on
kaytossa.
Kosketa anturia D . Kaikilla keittoalueilla nakyy Il -symboli. Kun keit-
toalue on kuuma, Il -symboli vilkkuu vuorotellen kirjaimen "H" tai "h"
kanssa keittoalueen lampétilan mukaan (jalkildmmaon ilmaisin).
it poistaa keskeytystoiminnon kaytodsta koskettamalla anturikenttaa
uudelleen. Keittoaluenaytot nayttavat [ampdasetuksen, joka oli ase-
tettu ennen keskeytystoiminnon aktivointia.

. [
O o,

Siltatoiminto
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Siltatoiminnon avulla kaksi keittoaluetta voidaan yhdistda yhdeksi keit-
toalueeksi. Siltatoiminto on kateva etenkin silloin, kun kypsentamiseen
kaytetaan suuria astioita, kuten vuokaa.

Kahsi vasenta ja kaksi oikeaa keittoaluetta voidaan yhdista siltatoimin-
nolla.

Voit valita siltatoiminnon seuraavasti:

o Kytke liesi paalle.

e Sijjoita paistinpannu vasemman- tai oikeanpuoleisille keittoalueille.

e Liesi tunnistaa pannun automaattisesti ja siltatoiminto aktivoituu,
minka osoittaa symboli .

Jos et valitse lampdasetusta 10 sekunnissa, siltatoiminto poistuu
kaytosta.

e Valitse haluttu lampobasetus vetamalld sormea valinnan asetuksen
anturikentan - . e yli.

Nyt molempia keittoalueita voidaan hallita samanaikaisesti.
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& Voit aina ottaa siltatoiminnon kaytté6n manuaalisesti.

Voit aktivoida siltatoiminnon koskettamalla keittoalueen anturialuetta &
ja samanaikaisesti koskettamalla sen vasemmalla tai oikealla puolella
olevan keittoalueen kahta anturia & . Takimmaisen keittoalueen nayt-
toéon tulee “0", kun taas etummaisen keittoalueen nayttédén tulee "0".
Haluttu lampdasetus valitaan vetamalld sormea valinnan asetuksen an-
turikentan yli . « e.

Voit poistaa siltatoiminnon kaytdstd koskettamalla ja painamalla kol-
men sekunnin ajan keittoalueen anturia & , jossa on symboli O . Vas-
taavien keittoalueiden nayttéon tulee "0".

Nyt molempia keittoalueita voidaan hallita itsenaisesti.

Tarkista, onko keittoastia sopiva keittoalueelle

Voit tarkistaa, voiko keittoastia saavuttaa keittoalueella enimmaiste-
hokkuuden ja kayttaa keittoalueen taytta tehoa.

Testaus:

e Kaada vahan vetta keittoastiaan ja aseta se keskelle keittoaluetta.

o Kytke liesi paalle.

e Kun keittoastia on tunnistettu, kosketa ja paina tunnistavan keit-
toalueen valitsinta 3 sekunnin ajan ja kosketa sitten (i) -anturia,
kunnes kuulet aanimerkin.

e Symbolit 4 ja ~ vaihtelevat ndaytdssa osoittaen, ettd testaus on
kaynnis- sa.

o Tesgion ja'9II9<een (enintaan 20 sekuntia), naytté nayttaa tuloksen valil-
ta - 99,

e Liesi kytkeytyy pois paalta automaattisesti.

Al3 siirra keittoastiaa testin aikana.
Tulos 99 osoittaa, etta keittoastia on ihanteellinen kaytettavaksi
keittoalueella.

Nakyva tulos on vain viitteellinen ja riippuu keittoastian pohjan halkai-
sijasta, materiaalista ja rakenteesta.

Voit kayttaa keittoastiaa, kun tulos on vahintaan 60. Jos keittoastian
pohjan halkaisija on pienempi kuin keittoalueen halkaisija ja tulos on
alle 60, toista testi pienemmalla kayttdalueella.

Testitulos 00 tarkoittaa, etta keittoastia ei ole sopiva kdytettavaksi
induktioliedella.

23



PUHDISTUS JA HOITO

Oikea toistuva hoito ja puhdistus voi pidentdd huomattavasti laitteen
ongelmatonta kayttoa.

Keraamisen pinnan puhdistamista kgoskevat samat periaat-
teet kuin lasipintojen puhdistamista. Ala missadn tapaukses-
sa kayta mitadan hankaavia tai syovyttdvia puhdistusaineita,
hankaavia jauheita tai sienia! Ala kayta hoyrypuhdistuslaitteita.

Puhdistus kunkin kayton jilkeen

e Palamattomat kevyet ruoan jaamat

Pyyhi pois kostealla liinalla pesuainetta kayttamat-

ta. Astianpesuaineen kayttdé voi aiheuttaa pinnan

varjdytymisen sinertavaksi. Naita sitkeita tahroja ei

voi aina poistaa edes erikoispuhdistusvalineilla. s
S

e Pintaan kuivuneet ruokajaamat =

roista teravalla kaapimella. Pyyhi keraaminen lasi sitten kostealla liinal-

a.

o

Lian poisto

e Helmenvariset kirkkaat tahrat (jaannésalumiini) voidaan poistaa vii-
ledsta liedestd erikoispesuaineella. Kalkkijaamat (esim. haihtuneen
veden jaljilta) voidaan poistaa etikalla tai erikoispesuaineella.

o Ala kytke keittoaluetta pois padalta, kun poistat sokeria, sokeria sisal-
tavaa ruokaa, muovia ja alumiinifoliota. Kaavi jaamat kuumalta keit-
toalueelta heti ja perusteellisesti teravaa kaavinta kayttdaen. Kun olet
poistanut jaamat, kytke liesi pois paalta ja puhdista kylmana erikois-
pesuaineella. Ole erityisen varovainen, kun puhdistat kuumaa lietta.
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e Erikoispuhdistusaineita on saatavilla sahkd- ja kodinkoneliikkeissa,
apteekeissa, ruokakaupoissa ja keittidesittelyissa. Kaapimia voi os-
taa rauta-, rakennustarvike- ja maalikaupoista.

e Al3 koskaan kayta puhdistusainetta kuumaan keittoalueeseen.

e Kun olet levittanyt puhdistusainetta, anna sen kuivua ja pyyhi sitten
maraksi. Puhdistusaineen mahdolliset jaanteet on pyyhittava pois
kostealla liinalla ennen uudelleenkuumennusta. Muuten ne voivat
sydvyttaa ja lopullisesti vaurioittaa lieden pintaa.

&Takuu ei kata keraamisen lasin virheellistd kasittelya.

Naarmut ja pinnan varimuutokset eivat vaikuta induktiolieden
&oikeaan toimintaan.
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VIANMAARITYS

Toimi ongelmatilanteissa aina seuraavien ohjeiden mukaisesti:

e kytke taso pois paalta.

e irrota laite sahkdverkosta.

e ota yhteys huoltoon.

e ennen kuin otat yhteytta huoltoon, kannattaa aina yrittaa saada laite
kuntoon itse kdymalla seuraavat kohdat lapi.

ONGELMA

SYY

KORJAUSMENETELMA

1. Laite ei toimi

- sahkokatko

- tarkista onko ko-
tisahkdverkon sulake
ehja, tarvittaessa vaih-
da.

2. Tehoa ei voi saataa

- ohjauspaneelia ei ole
kytketty paalle,

- kytke ohjauspaneeli
paalle,

- nappainta ei ole pai-
nettu tarpeeksi pitkaan
(lyhyemmin kuin 1 se-
kunti),

- paina nappainta kau-
emmin,

- useampaa nappainta
on painettu samanaika-
isesti

- paina vain yhta
nappainta (paitsi kun
kytketaan keittoalue
pois paalta)

3. Laite ei reagoi, lyhyt
aanimerkki kuuluu

- lukitus on kytketty
paalle

- kytke lukitus pois
paalta

4. Laite ei reagoi, pitka
aanimerkki kuuluu

- ohjausvirhe (on pai-
nettu vaaraa nappainta
tai lilan nopeasti),

- kytke keittotaso paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai
likaiset

- paljasta tai puhdista
nappaimet

5. Keittotaso kytkeytyy
pois
paalta

- toimintonappaimen
pai- nalluksesta on ku-
lunut lilan kauan (yli 10
sekuntia),

- kytke ohjauspaneeli
padlle uudelleen, syota
komennot heti,

- nappaimet peitetyt tai
likaiset

- paljasta tai puhdista
nappaimet
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6. Yksi keittoalue
kytkeytyy pois paalta,
ndytdssa syttyy "H”.

- toimintoajan rajoitus
on pantu paalle,

- kytke keittoalue paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai
likaiset

- paljasta tai puhdista
nappaimet

- elektroniset osat ovat
ylikuumenneet

7. Keraamisessa tasossa
halkeama

&Varoitus! Keittotaso on irrotettava heti sahko-
verkosta (poista sulake). Ota yhteys-huoltoon.

8. Vika ei poistu

Keittotaso on irrotettava heti sahkdverkosta (poista
sulake). Ota yhteys-huoltoon.

Huom!

Asiakas vastaa laitteen oikeasta kaytosta ja
sen kunnossapidosta. Jos reklamaatio on perustee-
ton tai tdman ohjekirjan ohjeita ei ole noudatettu,
korjauskustannukset laskutetaan asiakkaalta.
Valmistaja sanoutuu irti kaikesta vastuusta, jos
ohjeita ja suosituksia ei noudateta.

9.Toimiva induktiokeitto-
taso kilisee

Ei vikaa. Kilina tulee elektronisen systemin
jaahdytystuu-lettimesta

10. Toimivasta
induktiokeittotasosta
tulee

vihellysta muistuttavia
aania.

Ei vikaa. Saavutettuaan maksimitehon ja kun muu-
tama keittoalue on kytketty paalle keittotasosta
voi tulla

tallais-ta aanta. Syyna on kdamien taajuus.

11. Keittotaso ei toimi.
Keittoalueet eivat toimi.

- elektroninen vika - nollaa laite, irrota sen
pistoke muutamaksi mi-

nuutiksi (irrota sulake).

Virhekoodit:

E6 - Virransyottdjannite on liian alhainen
E7 - Virransyoéttdjannite on liian korkea
E (vilkkuu) - Ylikuumentunut keittoalue
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TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite 230/400V 2N~50 Hz
Nimellisteho: 7,35 kW
Tyyppi: KKI 7154-91 TI
Induktiokeittoalueen teho:

- induktiokeittoalue 210 mm 2000/3000 W

- induktiokeittoalue 260 mm 2200/3500 W

- induktiokeittoalue 220x190 mm 2200/3700 W
Mitat [mm]: 59x780x522
Paino [kg]: Noin 18

Vastaa eurooppalaisia standardeja EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Virrankulutus valmiustilassa [W]

Virrankulutus sammutettuna [W] 0,5
Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W] -
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min] 1
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ASENNUSOHIJEET

Tyotason syvennyksen teko

Tyo6tason on oltava tasainen ja samantasoinen. Ty6étason seinan puo-
leinen reuna on tiivistettava, jotta sinne ei joudu vetta tai muita nes-
teita.

Tyo6taso on tehtdva 100 °C:n [ampo6a kestavista materiaaleista vane-
rit ja liimat mukaan lukien. Muussa tapauksessa vaneri voi irrota tai
tydtaso vaantya.

Syvennyksen reuna on tiivistettava sopivilla materiaaleilla veden si-
saantulon estamiseksi.

PéyIE'aiIevyn asennusaukko on tehtava kuvassa 1 nakyvien mittojen
mukaan.

Varmista keittotason alle vahintdan 25 mm:n vali oikean ilmankier-
rzon mahdollistamiseksi ja ylikuumentumisen estamiseksi. Ks. kuva

Kuva 1 750

lO

min|

490

o
‘(0

I

min

* Suorien liesituulettimien kohdalla liesituulettimen vahimmaisetdisyy-
den tyotasosta on oltava 650 mm. Kaltevien liesituulettimien kohdalla
etdisyyden on oltava 450 mm

Kuva 2

25mm

Keittotason asennus
500x10mm pQytalevyyn keittioka-

‘\ apin paalle.
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Vahintaan

Minimum
10mm -}
//>
500x20mm Keittotason asennus
S00x10mm — ppytalevyyn tuulettimella
varustetun uunin paalle.
4— |

C Al asenna liettd uunin péaalle, ellei siihen liity tuuletinta

Tiivisteen asentaminen
Mallista riippuen tiiviste voi olla jo valmiiksi asennettuna laitteessa (kuva
1

Jos tiivistetta ei ole asennettu jo tehtaalla, toimi seuraavasti:

Tiiviste tulee kiinnittda keittotason takaosaan ennen sen asentamista tyo-
tasoon (kuva 2)

Aloita poistamalla tiivisteen liimapinnan suojakalvo ja aseta tiiviste mah-
dollisimman lahelle keittotason ulkoreunaa (kuva 3,4).

1 2 3

Alid asenna laitetta ilman 5
vaahtomuovitiivistetta.

Kaanna sen jalkeen keittotaso oi-
keinpain ja aseta se tyottasoon.
Varmista, etta keittotason sivujen
etdisyys on kaikilta puolin sama
tydtasoon nahden. (kuva 5)
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Lieden asennus aukkoon

e Liita liesi sdhkdjohdon avulla toimitetun sahkdékaavion mukaan. Pois-
ta tybtasosta poly, tyénna liesi syvennykseen ja paina se sisaan tu-

kevasti.
1 2 3
B 1 - Tyotaso
I 2 - lieden asennustuki
— \ 3 - Keraaminen liesi

A

Tarkeda! Asianmukaisesti koulutetun asentajan on tehtdva sah-
koliitanta. Ala tee muutoksia laitteen sahkéjarjestelmaan.

Vihjeita asentajalle

Liesi on varustettu paaterasialla, joka mahdollistaa erilaiset tietyn
tyyppiselle virtaldhteelle sopivat liitédnnat.

Paaterasia mahdollistaa seuraavat liitannat:

- Yksivaiheinen 230 V ~

- Kaksivaiheinen 400 V 2 N ~

- Kolmivaiheinen 400 V 3 N ~

Liesi voidaan mukauttaa tietyn tyyppiselle virtaldhteelle silloitta-
malla sopivat paatteet johdotuskaavion mukaan. Johdotuskaavio
on lieden alapuolella. Paaterasiaan paastaan kasiksi poistamalla
lieden alapuolella oleva kansi. Muista sovittaa virtakaapeli liitan-
nan tyyppiin ja lieden nimellistehoon.

Tarkeaa!

Muista Iiittéé@uojajohdin oikeaan riviliittimen puristimeen, jossa
on merkinta &. Liedelle virtaa antava sahkoéjarjestelma on suojat-
tava oikein valitulla kytkentalaitteella tai virtakatkaisimella, joka
mahdollistaa virran katkaisemisen hatatilanteessa.

Lue arvokilven ja johdotuskaavion tiedot huolellisesti ennen kuin
liitat laitteen verkkovirtaan.

Lieden liittdminen muulla kuin johdotuskaaviossa osoitetulla taval-
la voi vahingoittaa lietta.

HUOMAUTUS:

Asentaja on velvollinen antamaan kayttajalle laitteen sahkdoliitantaserti-

fikaatin (joka on takuukortin mukana). Asentajan on asennuksen jalkeen

my06s annettava tietoja tehdysta liitanndsta:

e vyksivaiheinen, kaksivaiheinen vai kolmivaiheinen, virtajohdon poikki-
leikkaus, kaytetyn suojauksen (sulakkeen) tyyppi.
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Johdotuskaavio

& Tarkedd! Lammityselementit toimivat 230 V:n jannitteella.

Tyyppi/
johdon
Tarkedad! Kussakin liitdnnassa suojajohdin on |poikkileik-| Sulake-
liitettdva paatteeseen, jonka merkkind on®. kaus suojaus
230 V:n verkon yksi-
vaiheliitannassa, jossa o0
on neutraali johto, L1 O 00 © HOS5VV-FG
1. ja L2 sillastettuna, 1N~ T T T 3 % 4 mmz min. 30 A
neutraali johto liitetaan voN @
paatteeseen N ja suo-
jajohto paatteeseen @
230/400 V:n kaksivai-
heIiiténnéslsé, Jl'qossa O OO0 00O HOSVV-FG
on neutraali johto, o :
2% neutraali johto liitetaan 2N T T T T ﬁn)r§122'5 min. 16 A
paatteeseen N ja suo- L2 N
jajohto paatteeseen @
230/400 V:n Kolmi-
vaiheliiténndssa, jossa O 00O OO OH05VV G
% |on neutraali johto, ~ - ;
3 neutraali johto liitetaan 3N T T T T T 5x 1,5mm2M" 16 A
paatteeseen N ja suo- L3 L2 L1 N
jajohto paatteeseen D

* Liita kotitalouden kolmivaiheisessa 230/400 V:n sahkdjarjestelmassa
jaljella oleva johto paatteeseen L3, jota ei ole liitetty lieden sisdiseen
sahko6jarjestelmaan.

* NN-terminaalit ovat sisaisesti liitettyja, niiden ei tarvitse olla sillastet-
tuja.
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Grattis til din nya induktionshall

e Las instruktionerna noga innan du anvander induktionshallen anvands.

e Bekanta dig med induktion och de olika styrfunktioner i bestalla som
visas i manualen.

e Var medveten om all den information och forklaringar i korrekt drift
och behandling.
Du kommer att garantera att din kamin ar alltid redo att anvandas,
och hallbarheten.

e Var sarskilt uppmarksam pa alla uppgifter om sikerhet, eftersom det
maste vara hjalpa till att férebygga olyckor.

e Var noga med att spara bruksanvisningen, eftersom det kan finnas ett
behov av det vid ett senare tillfalle.

Observera!
Las bruksanvisningen noggrant innan du bdérjar installera och an-
vanda kokplattan.

Kokplattan dr endast ténkt att anvdandas som kokanordning. Utnytt-
jande av kokplattan for andra andamal an matlagning (tex for upp-
varmning av lokalen) &r inte tillatet darfor att det kan vara farligt.

Tillverkaren férbehaller sig réatten att géra &ndringar som inte pa-
verkar kokplattans funktion.
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SAKERHETSNOTERINGAR

Obs. Hallen och dess atkomllga delar blir varma
under anvandning. Undga att rora vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda hallen utan vuxens uppsikt.

Hallen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
fdrmaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de 6évervakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
Elengbra eller anvanda hallen utan att ha uppsikt dver
em

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver hallen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut hal-
lens kontakten fran vaggen och kvév lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forva-
ringsplats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stdnga av
strommen fér att undvika risken for elstoétar.

Lagg inte metallforemal som knivar, gafflar, skedar,
och lock pa@ héllens ovansida eftersom de kan bli
heta. Hallen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Stang av hallen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa héllens funktion att kdnna av kokkarl.

Anvand inte utrustning som rengor med anga nar du
reng6r hallen.
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Las bruksanvisningen innan du anvander hallen
forsta gangen. Underlatenhet att folja bruksan-
visningens anvisningar om sakerhet kan leda till
personskada eller skada pa utrustningen.

I-!_allen ska |_nstaIIeras av en auktoriserad installa-
tor — elektriker.

Hallen far inte monteras i ndrheten av kylanord-
ningar.

Mébler som héllen &r inbyggd i maste vara vdrme-
bestandiga till 100 grader C. Det galler aven faner,
kanter, ytor gjorda av konstfiber, klister och lack.

Hallen far enbart anvéndas efter att den byggts in,
sa att man férsdkrar sig mot att réra vid Strom-
forande delar.

Eltillbehtren far bara repareras av specialister.
Oprofesionella reparationer kan orsaka allvarliga
risker for anvandaren.

Anordningen blir helt stréomlés férst d@ man dragit
ur natkontakten eller skruvat ur proppen.

Tilldt inte barn att vara i ndrheten av hallen nar
den anvands. Barn kanodra ner kokkarl och kast-
ruller med varmt innehall och darmed branna sig.

Restvarmeindikatorer visar om kokplattan ar avstangd
eller om den fortfarande ar varm.

Vid stromavbrott annulleras alla de tidigare gjorda
installningarna. Det rekommenderas att man ar
forsiktigt nar spanningen ater kopplas pa efter ett
strémavbrott. Sa |ldnge varmezonerna ar varma
ska en indikator for rudimentarvarme “H” samt en
blockeringsnyckel lysa pa displayen - samma som
vid forsta aktiveringen.

Om stickkontakt finns i narheten av varmeplattan,
forsakra dig om att kabeln inte vidrér varma ytor.
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Vid anvandning av olja och andra fetter far plattan
pa grund av brandfara inte ldmnas utan tillsyn.

Socker, citronsyra, salt etc. i bade fast och flytan-
de form samt plast far inte komma i kontakt med
varmezoner.

Vid anvandning av héllen far enbart kokkarl eller
kastruller med platt botten utan nagra kanter an-
vandas, annars kan hallen skadas.

Hallen ar bestandig mot termisk chock (kraftiga
temperaturvaxlingar). Den ar inte kanslig for vare
sig kyla eller varme.

Man bor undvika att tappa foremal pa plattan.
Slag, som uppstar nar t ex en kryddburk faller
ner pa plattan, kan orsaka sprickor och splitter i
kokplattan.

Om det finns sprickor i hallen kan vatskor som ko-
kar dver latt komma i kontakt med stromférande
detaljer

Om hallen blir skadad maste den genast stingas
av helt. Antingen genom att skruva ur proppen
eller dra ur natkontakten ur vagguttaget. Darefter
ska man vanda sig till GRAM:s service.

Alla anvisningar angaende renggring och under-
hall ska féljas noggrant. Vid otillaten eller felaktig
anvandning galler inte garantin.

Man far inte anvanda hallen som arbetsbord eller
skarbrada.

[e] . . . o] (o]
Man far inte lamna metallforgmal sadana som
knivar, gafflar, sked eller lock pa hallen da de kan
bli mycket varma.

Kokplattan boér inte byggas in oyanfér ugn utan
flakt, diskmaskin, kyl- och fryskap eller tvattma-
skin.
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ENERGISPARTIPS

Om man anvénder energi pa ett an-
svarligt satt, sparer man pengar och
skonar miljon.

e Anvanda lampliga kokkarl
~—=] == Kokkarl med platt och tjock botten
krédver 1/3 mindre energi. Kom ihag
att anvanda lock, annars Okar energiférbrukning
med 4 ganger!

e Placera plattan I3ngt ifran kyl- och frysskap
Genom att placera hallen i narheten av kyl- och
frysskap okar energiférbrukning.

e Se till att varmezonen och kokkarlsbottnarna ar
rena.
Smuts férsamrar varmedverforingen. Starkt in-
brand smuts kan ofta endast tas bort med hjalp
av miljofarliga rengéringsmedel.
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UPPACKNING

Emballaget skyddar_kokplattan mot
@ skador som kan uppsta under transport.
Efter att du packat upp kokplattan bor
du ld&mna emballaget till atervinning.
Allt material som anvants vid tillverk-

ning av emballaget ar miljévanligt och
kan atervinnas till 100%.

Obs! Se till s3 att barn inte kan fa i sig av den
frigolit som skyddar under transporten.
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SKROTA PRODUKTEN

Nar produkten &r férbrukad far den inte
kasseras som vanligt avfall, utan man bdér
gverlamna den till en organlsatlon som
atervmner elektriska och elektroniska pro-
dukter. P38 produkten, bruksanvisningen
eller férpackningen finns en symbol som
B <o ott forbrukad produkt ska [amnas till
atervmnlng

Material som anvands for tillverkning av produkten
kan atervinnas enligt lamplig beteckning. Genom
atervinning av materialet i den férbrukade produkten
bidrar man till ett starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i din

kommun det finns organisationer som tar hand om
forbrukade produkter.
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DIN PRODUKT

1. Kokzon med boosterfunktion:

220x190 (vanster fram)

2. Kokzon med boosterfunktion:

220x190 (vanster bak)

Kontrollpanel

3 Kokzon med boosterfunktion:
@ 260 (hoger bak)

4. Kokzon med boosterfunktion:
@ 210 (hoger fram)

11

l

5—> g8 <5

10

N
b
9 3

Till/frén sensor

Sensorfalt for varmeinstallningar
Indikator for kokzon

Timer

Timer kontrollampa

Sensorfalt booster

™~

QUThWN =

w—
@

2 6

7. Sensorfalt Stop&Go

8. Sensqrfalt varmhallningsfunktion
9. Barnlgssensor

10.Barnlas kontrollampa

11.Timer kontrollampa
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GRUNDLAGGANDE
INFORMATION OM DIN
PRODUKT

Induktionshdllens funktionsprincip

Under glasytan sitter det induktionsspolar som alstrar ett pulgerande
magnetfalt. Magnetfaltet penetrerar en gryta som stalls ovanpa hallen
?chbvarmer den. Det ar viktigt att du anvander kokkarl som har en lamp-
ig botten

Beroende pa vilka kokkarl du anvander och den instdllda véarmen
kan produkten ge ifran sig ett tydligt surrande ljud. Det &r helt
normalt och utgér inte ett skal for reklamationer.

Kokkarlens egenskaper.

Du kan kontrollera om ett kokkarl ar [ampligt till hallen genom att se
om en magnet faster ordentligt i dess botten. Ju starkare den faster
mot botten, desto battre passar kokkarlet.
Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Nar
du anvénder sadana kokkarl forhindras vissa delar av botten blir for
varma och mat branner fast. Grytor och stekpannor med tjocka stgl-
vaggar ar bast for en jamn varmedverféring. Om botten buktar inat,
eller om det finns gn stor logotyp fran tillverkaren i karlets botten,
kommer det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning.
Det kan orsaka att karlet dverhettas.
Anvand inte defekta kokkdrl, exempelvis kokkarl vars botten har ska-
dats p.g.a. dverhettning.
T ¢ Om du anvander ett stort kokkarl med en ferro-
T magnetisk botten vars diameter ar mindre an det
totala kokkarlets diameter, kommer endast den fer-
romagnetiska botten att varmas upp. Det resulterar
i att varmen inte kan férdelas jamnt i hela kokkar-
let. Om det ferromagnetiska omradet minskas ge-
nom att kokkarlet har aluminiumdelar kan karlets
effektivt uppvarmda omrade bli mindre. Hallen kan
fa problem med att kdnna av kokkérlet eller inte
kanna av det alls. For basta tillagningsresultat ska
\ [kokkarlets ferromagnetiska botten ha samma dia;
s} Imeter som kokzonen. Om kokkérlet inte kdnns av pa
</ |en anvand kokzon rekommenderar vi att du forsdker
med en mindre kokzon.
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Hogkvalitativa kokkarl &r mycket viktiga fér en bra tillagning pa
induktionshallar.

Anvandning av externa induktionsadaptrar ar inte att rekommen-
dera.

e Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromag-
netiska bottenmaterial som:

- emaljerat stal
- gjutjarn
- kokkarl i rostfritt stdl specialtillverkade fér induktionshéllar.

e Ett lock férhindrar att hettan forsvinner ur kérlet, vilket gor att bade
tillagningstiden och energiférbrukningen minskar.

e FOrsakra dig om att karlets botten ar torr. Férsdkra dig om att kok-
karlets botten &r helt torr innan du staller det pa kokzonen efter du
har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen. I annat fall kan hallens
yta bli smutsig.

Y
7 \“
Beteckning pa Kolla om det finns en symbol
kokkarl m pa etiketten som siger att
kokkarlet kan anvdndas for
induktionsplattor.
Man ska anvanda magnetiska kokkarl (gjqr-
da av emaljbleck, magnetiskt rostfritt stal,
gjutjarn). Du kan kontrollera kokkarlets
apvandbarhet genom att ldgga en magnet
pa dess undersida.
Rostfritt stal Far inte anvandas
Med undantag av magnetiskt rostfritt stal
Aluminium Far inte anvandas
Gjutjarn Hog effektivitet
Obs! Kokkarlen kan géra sprickor i plattan
Emaljstal Hog effektivitet
Vi rekommenderar kokkarl med plan och
tjock botten
Glas Far inte anvandas
Porslin Far inte anvandas
Kokkarl med Far inte anvandas
kopparbotten
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Kokkarlens storlek.

For basta tillagningsresultat ska storleken pa kokkérlets botten (fer-
romagnetisk del) passa till kokzonens storlek.

Om kokkarlets bottendiameter ar mindre éan kokzonens storlek sanks
kokzonens effektivitet och tillagningstiden blir langre.

Kokzoner har en lagsta grans for att kunna kanna av tillagningskarl som
aktiveras av tillagningskarlets ferromagnetsiska botten och materialet
som karlet ar gjort av. Om olampliga karl anvandg kan det medféra att
kokzonen inte kanner att det finns ett kokkarl pa den.

Innan du anvander hdllen forsta gangen

Rengor induktionshéllen ordentligt. Hallens yta ar av glas och ska
hanteras med forsiktighet.

Forsta gangen du startar din produkt kan lukt frigéras frdn den. Om
detta hander satter du igang koksflakten eller dppnar ett fonster.
Lukten frigbrs bara en viss tid.
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ANVANDNING

Kontrollpanel

e S3 snart héllen har anslutits till strémmen kommer alla displayer att
lysas upp en kort stund. Din induktionshall &r da klar att anvanda.

e Induktionshdllen har elektroniska peksensorfalt som styrs genom att
du trycker pa dem med fingret under minst 1 sekund.

e Nar du trycker pa ett falt bekréftas beréringen med en pipton.

Stall inte foremal pa sensorfilten (det kan utlésa ett fel). Hall alltid
sensorfalten rena.

Starta hallen

‘88

o 8 a N

- o G & ® w O®

Tryck pa till/frén sensorn och hall den intryckt i minst 1 sekund. . Hall-
en indikerar att den fungerar korrekt (aktiv) nar "0” visas pa displayen 4.

Om du inte staller kokzonens varme 10 sekunder efter att du har satt
pa hallen sténgs den av automatiskt.

AAktivera kokzonen och stall in varmen.

e Satt pa hallen med sensorn ®

o Stall kokkarlet pa 6nskad kokzon.

e Kokkérlet detekteras automatiskt och kokzonens display & visar en
blinkande "0”".

Om hallen detekterar kokkarl pa fler &n en kokzon trycker du pa
displayen & som hér till den kokzon du vill anvanda. Den bérjar blin-
ka.

e Valj 6nskad varmeinstdllning genom att |&ta fingret glida éver sen-
SQrn -« e fran vénster till hoger (den valda vdrmeinstéliningen visas
pa displayen). .

e Kokzonen &r’igang.

En kokzon ar aktiv nar displayen visar en siffra eller en bokstav.

Detta anger att kokzonen ar klar att stélla in eller for att andra
varmen.
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Stanga av kokzoner

Stang av kokzonen pa ett av féljande satt:

e Stang ay hallen med sensorn

e Tryck pa sensor & och hall den mtryckt i 3 sekunder.

e Tryck pa. . e for att aktivera kokzonen och |at fingret glida &t vanster
for att stalla in vdrmen pa "0".

Stang av hadllen
&Héllen ar igé’mg nar minst en kokzon ar aktiv.

e Stang av hallen med sensorn ®.

Om kokzonen fortfarande dr varm visar tillhorande display boksta-
&ven "H"” eller "h” for att ange restvarme. Fér symbolbeskrivning, se
nedan.

Boosterfunktion "P”

‘88

8 N &
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Boosterfunktionen héjer strommen till

@ 260 mm kokzonen fran 2 200 W till 3 500 W,

@ 210 mm kokzonen fran 2 000 W till 3 000 W

220x190 mm kokzonen fran 2 200 W till 3 700 W,

och brygg-kokzonens (220 x 390 mm) fran 3 700 W till 5 500 W.
Stall kokkarlet pa énskad kokzon.

o Kokkarlet detekteras automatiskt och kokzonens display & visar en
blinkande "0".

e Tryck pa (P) for att aktivera boosterfunktionen — displayen visar bokstaven
IIPII

Stang av bqosterfunktionen:
e Tryck pa sensorn - . e och I3t fingret glida till “0” fér att stinga av
boosterfunktionen.

Boosterfunktionen kan vara |gang upp till 10 minuter. Nar den ti-
den har gatt stills kokzonens varme in pa den nominella strém-
styrkan (om varmemstallnmgsomradet ar t.ex.0-9 ar den nominella
strom)styrkan 9, om omradet ar 0-12 &r den nominella stromstyrkan 12,
0.S.V
Funktionen kan aven sld om tillbaka till den nominella strémstyrkan om
nagon hdllkomponent blir dverhettad.
I sa fall kan aktivera om boosterfunktionen nar komponenterna har sval-
nat till en saker temperatur. Denna funktion startar inte automatiskt.
Nedrékningen av den 10 minuter langa bosterfunktionen avbryts inte om
du lyfter av kokké&rlet medan boosterfunktionen &r igang.
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Boosterfunktionen kan vara igang pa tva kokzoner samtidigt, d.v.s.
pa tva horisontellt eller tva vertikalt liggande kokzoner. Funktionen
kan inte aktiveras pa diagonalt liggande kokzoner (”korsvis”).

Barnldsfunktion

Barnldsfunktionen stanger av alla hallens mandverorgan sa att barn inte
kan anvanda den, eller ndr du ska rengéra hallen. Barnlasfunktlonen kan
stallas in nar hallen ar igang och nar den &r avstangd. Barnlasets funk-
tion satts igang och stangs av, genom att du trycker pa sensorn o- i 5
sekunder. N&r funktionen ar igdng tands kontrollampan bredvid sensorn
O .

Héllen ar 13st dven om du startar eller stianger av den med
sensorn (1) . Barnldset avaktiveras nar du drar ut spishéllens
elkontakt.

Indikator for restvarme "H”

Nar du har anvant spisen ar kokzonen glas varmt dven nar du har stangt
av kokzonen. Detta kallas for restvarme.

Om glasets temperatur ar hégre an 60 °C* visar kokzonens dis-

play bokstaven "H". .l.'l
Om glasets temperatur ar 45° C*-60 °C visar kokzonens display
bokstaven "h” (lag restvarme).

| I
* Temperaturerna ar ungefarliga. ()

ROr inte vid kokzonen medan bokstaven for restvarme vi-

sas, risk for brannskador. Stall heller inga foremal som inte

tdl varme p3d kokzonen!

Indikatorn for restvirme "H” eller "h” syns inte under
A stromavbrott. Trots detta kan kokzonen fortfarande vara

het!
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Att begransa funktionstiden

Induktionshallen har en timer fér varje kokzons funktionstid for att 6ka
effektiviteten.

Instdllning av -
tillagningsvar- Maximal funk

Den maximala funktionstiden avgérs sepa- me tionstid
rat utifran varmeinstéllningen som anvénds —_== 8 tim.
vid matlagningen. Om du bara anvander en 1 8 tim
varmeinstallning under en langre tid visas '
den maximala tillagningstiden i tabell: 2 8 tim.
3 5 tim.
Nar den maximala tillagningstiden har -
uppnatts stangs induktionshélien av auto- 4 5 tim.
matiskt, och restvarmeindikatorns symbol 5 5 tim.
visas pa displayen. Den maximala tillag- p L5t
ningstiden galler fér en kokzon. = tm.
7 1,5 tim.
8 1,5 tim.
9 1,5 tim.
P 10min.

Automatisk uppvarmningsfunktion

Den har funktionen staller forst in kokzonens vdarme pa 9. Aktivera
funktionen:
Den automa-

GOr sa har for att aktivera funktionen: Instillning av vta'?'.if'nﬁ'&',’;-

. . . tillagningsvar-
o Stall kokkarlet pa 6nskad kokzon. e f’“a':_';}('ggﬁgf

e Nar kokkarlet har detekterats automa- (minuter)

tiskt valjer du varmeinstallningen1-8

e Tryck pa sensorn & igen. 1 48 sek.

2 1 min., 12 sek.
Displayen visar omvaxlande den blinkande 3 2min.. 18 sek.
varmeinstallningen och symbolen "A”. —

4 2 min., 30 sek.
Nar uppvarmningstiden ar 6ver (se tabel- 5 4 min., 24 sek.
len) slar kokzonen automatiskt tillbaka till X
den tidigare valda varmeinstélliningen och 6 /min., 12 sek.
den visas pa displayen. 7 2 min.

8 3min., 12 sek.

Om du lyfter av kokkérlet fran kokzonen

medan uppvarmningsfunktionen &r igang och sedan stéller tillbaka det,
fortsatter uppvarmningsfunktionen tills hela uppvarmningstiden har gatt.
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Timer
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Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stalla in
tillagningstiden. Den kan ocksa anvdndas som minutklocka. Timerfunk-
tionen kan bara startas nar du anvander spisen (yarmeinstallningen ar
hogre an “"0”). Du kan anvanda timerfunktionen pa alla kokzoner samti-
digt. Maxtiden ar 99 minuter(1 minutsteg).

For att stalla in timern:

o Stall kokkarlet pa énskad kokzon.

e Nar kokkarlet har detekterats automatiskt valjer du varmeinstall-
ningen

e Valj den kokzon du vill stalla in tinern for.

e Starta timern genom att trycka pa 85 och hall intryckt tills du hor en
pipton. Displayen visar "00” och héger “0” blinka.

Du staller for sin den andra siffran (ental minuter) och darefter den
forsta siffran (tiotal minuter).

e Nar du har startat timern for du fingret 6ver sensorn - « o for att stélla
in minuternas ental.

e Tryck pa timersensorn pa nytt fér att stélla in tiotal minuter.

e L3t fingret glida 6ver sensorn - « « for att stilla in tiotal minuter.

e Om du inte staller in tiotalet minuter inom 10 sekunder stalls timern
in pa "0” (exempelvis "06”, vilket betyder att timern &r installd pa 6
minuter).

Timern startar nar den valda kokzonens kontrollampa bdérjar blinka (kon-
trollampan pa kontrollpanelen i fig. 5).

Du staller in timern till nasta kokzon genom att upprepa samma steg for
en annan kokzon. Tank pa att du kan stélla in timerfunktionen for alla
kokzonerna.

Om du har stallt in mer an en timer visas den kortaste tiden. Detta
visas med en blinkande kontrollampa bredvid timerdisplayen.
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Timerns varaktighet kan andras nar som helst. Meda du lagar maten
valjer du den kokzon vars tidsinstallning du vill andra, d.v.s. starta den
med sensorn &, tryck pa timersensorn &£ och dndra instéliningen enligt
instruktionerna for att stalla in timern.

Du kan nar som helst se efter hur mycket tid som 3terstar. Tryck pa ti-
mersensorn &£ ,den aktiva timerns varaktighet fér en vald kokzon visas
med en blinkande kontrollampa bredvid displayen 85. .

Né&r den instéllda tiden har gatt hérs en varningston. Tryck pa valfri sen-
sor for att stdnga av varningstonen. Varningstonen tystnar automatiskt
efter 2 minuter. o

Du avbryter timerfunktionen genom att trycka pa b (varmeinstallning-
ens indikator blir ljusare), sedan trycker du pa £& och haller intryckt i
3 sekunder och trycker darefter pa £ for att aktivera 6nskad kokzon,
sedan trycker du pa 88 och anvander . . « for att sédnka tiden till “00” (se
avsnittet om hur du stéller in timern for instruktioner om instéllning av
minuternas ental och tiotal).

Minutklocka

Timerfunktionen kan aven anvandas som en konventionell minutklocka
, d.v.s. utan att den styr nagon av kokzonerna. For att anvanda timern
som minutklocka féljer du instdliningsstegen for att stalla jn timern, men
utan att valja nagon kokzon. Det vill séga att du trycker pa timersensorn
88 direkt efter att du har satt pa spisen och stéller in en tid. Att minut-
klocka &r igang visas med en blinkande kontrollampa ovanfér sensor &4,
Avbryt minutklockans tidrakning pa samma satt som du avbryter timern
for en vald kokzon.
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Varmhallningsfunktion
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Varmhallningsfunktionen anvands for att halla maten varm pa en kok-
zgn. Den valda kokzonen ar igang pa lag vérme. Tack vare detta bibe-
halls den varma matens smak och den kan serveras utan att den fastnar
i kokkarlets botten. Den har funktionen kan ocksa anvandas for att smal-
ta smor eller choklad.

Om du vill att kokzonens sensor ska mata kokkarlets temperatur
korrekt, maste det anvanda kokkarlets botten vara helt plan samt
karlet Iampa sig for att anvandas pa en induktionshall (enligt till-
verkarens anvisningar).

Varmhallningsfunktionen finns pa alla kokzonerna. Varje kokzon har 3
varmeinstallningar, d.v.s.:

e 42°C_
e 70°C=
e 94°C=

Anvanda varmhallnlngsfunktlonen

o Stall kokkarlet pa 6nskad kokzon.

o Efter det att kokkdrlet har detekterats automatiskt trycker du pa
varmhallningsfunktionens sensof 9, dlsplayen visar —. Denna sym-
bol anger en varmeinstallning pa 42 °

e Tryck pa varmhallningsfunktionens sensor @ en gang till, displayen
visar =, varmeinstallningen hojs till 70 °C.

o Tryck_pa varmhallningsfunktionens sensor (%) en gang till, displayen
visar =, varmeinstallningen hgjs till 94 °C.

e Du kan par som helst avbréta varmhallnlngsfunktlonen genom att
trycka pa kokzonens sensor fora fingret dver sensor - « ¢ 0ch stélla
in vdrmen pa "0".
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Stop&Go Function "II"”
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Stop&Go Function fungerar som en paus. Stop&Go Function fordréjer
samtidigt alla kokzonernas funktioner och fortsatter efter fordréjningen
med de tidigare gjorda instédllningarna.

For att Stop&Go Function ska kunna aktiveras maste minst en kokzon
anvandas.

Tryck pa sensorn M . Alla kokzonsdisplayerna visar symbolen Il . Om en
kokzon ar varm bllnkar symbolen Il omvaxlande med bokstaven "H"” eller
"h”, beroende pa kokzonens temperatur (indikator for restvarme).
Stop&Go Function stédngs av genom att du trycker pa sensorfaltet (D en
gang till. Kokzonernas displayer visar den vdrme som var instélld innan
Stop&Go Function aktiverades.

. [
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TwinZone
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TwinZone gor att du kan para ihop tva kokzoner till en stor kokzon. Twin-
Zone ar mycket praktisk, framfor allt om du lagar mat i stora kokkarl
som t.ex. en bakplat.

Du kan para ihop de bdda kokzonerna till hdger eller de tva till vanster.

Gor sa har for att vélja TwinZone:

e Satt pa spisen.

e Stall det stora kokkarlet antingen pa kokzonerna till héger eller van-
ster.

e Det stora kokkarlet detekteras automatiskt och TwinZone aktiveras,
vilket visas med symbolen

TwinZone inaktiveras om du inte staller in varmen inom 10 sekun-
der.

e Stall in 6nskad varme genom att 13ta fingret glida 6ver install-
nings-sensorfaltet - « o

Nu kan du styra bagge kokzonerna samtidigt.

52



& Bu kan alltid stdanga av TwinZone manuellt.

For att starta TwinZone trycker du pa kokzonens sensor & och darefter
trycker du samtidigt pa de bagge sensorerna till kokzonerna & pa van-
ster eller hdéger sida. Den bakre kokzonens display visar "C'” och den
framre kokzonens display visar “0”. Stall in énskad varme genom att féra
fingret 6ver instdllnings-sensorfaltet. « o.

Stang av TwinZone genom att halla kokzonens sensor & som har sym-
bolen "C" intryckt i 3 sekunder. Displayen for respektive kokzon visar
IIOII.

Nu kan du styra varje kokzon foér sig.
Kontrollera om din gryta eller stekpanna passar till en kokzon

Du kan kontrollera om en gryta eller stekpanna passar till en kokzon
for att uppna maximal effekt och anvanda kokzonens fulla stromstyrka.

GOr sa hir:

e Hall lite vatten i grytan eller stekpannan och stéll den mitt pa kok-
zonen,,

e Satt pa spisen.

e Nar grytan eller stekpannan har detekterats trycker du pa den valda
kokzonens omkopplare och haller den intryckt i 3 sekunder, darefter
(v trycker du pa sensorn tills du hor en pjpton.

e Symbglerna % och /' yisas omvéaxlande pa displayen som en indika-
tion pa att testet pagar.

e Nar testet ar klart (max. 20 sekunder) visas ett resultat mellan 00
och 99 pa displayen.

e Spisen stangs av automatiskt.

Flytta inte grytan eller stekpannan under testet.
Siffran 99 anger att grytan eller stekpannan ar perfekt att anvanda
till kokzonen.

Displayens resultatsiffra ar endast en riktsiffra, den baseras pa kokkéar-
lets bottendiameter och hur det ar tillverkat.

Du kan anvdnda en gryta eller stekpanna nar resultatsiffran ar 60 eller
hogre. Om grytan eller stekpannan har en bottendiameter som ar min-
dre an kokzonen och resultatsiffran ar lagre an 60 upprepar du testet
pa en mindre kokzon. Om du anvander kokkarl med lagre resultatsiffra
an 60 kommer tillagningen att ta langre tid och vara mindre effektiv.
Om resultatsiffran ar 0Q betyder det att grytan eller stekpannan inte ar
lampad att anvandas pa en induktionshall.
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RENGORING OCH SKOTSEL

Goda rutiner for rengéring och skétsel paverkar markbart hallens felfria
funktion.

far aldrig anvanda slipande rengoringsmedel eller kaustikso-
da, skurpulver eller slipande hushéllsdukar! Anvénd inte pro-
dukter som rengor med dnga .

C Du rengor keramiska ytor pd samma satt som glasytor. Du

Rengoring efter varje anvandning

e Lite matrester som inte brant fast

Torka av med en fuktig duk utan diskmedel. Qm du

anvander diskmedel kan hallens yta fa en blaaktig

missfargning. Dessa ihardiga flackar kan inte alltid

tas bort omedelbart, dven om du anvander ett spe- s
cialrengéringsmedel. o QQ N

e Torkade matrester som har fastnat

AvI'ac'Ig?(na med en skrapa. Torka sedan det keramiska glaset med en fuk-
tig duk.

Borttagning av flackar

e Ljusa parlemorfargade flackar (rester av aluminium) kan tas bort
fran den kalla, hallen med ett specialrengbringsmedel. Kalkrester
(t.ex. efter forangat vatten) kan tas bort med ttika eller ett special-
rengbéringsmedel.

e Stang inte av héallen nar du ska ta bort socker, mat som innehaller
socker, plagt eller aluminiumfolie. Skrapa genast och noggrant bort
resterna fran kokzonen med hjalp av en vass skrapa. Efter det att
du har avlagsnat rester stanger du av spisen och rengdr den med ett
specialrengoringsmedel nar den ar kall. Var mycket férsiktig nar du
rengdr en varm hall.
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Du kan kopa specialrengtringsmedel i snabbkdp, i butiker med vitva-
ror, pa stormarknader och i affarer med kodksinredning. Skrapor kan
kopas i gor-det-gjalv-affarer och i affarer med malartillbehér.
Applicera inte nagon slags rengéring pa gn varm kokzon.

Nar du har applicerat rengéringsmedlet Iater du det torka och torkar
sedan av det med en fuktig duk. Alla spar av rengdringsmedlet ska
torkas rent med en fuktig duk innan hallen varms upp igen. I annat
fall kan de ha en korrosiv effekt som skadar hallens yta permanent.

Garantin omfattar inte skador som orsakats av att den keramiska
glasytan har skotts felaktigt.

Repor och missfargning av hallen inverkar inte pa dess korrekta
funktion.
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FELSOKNING

| en nddsituation bér man:

eStanga av hallens arbetsdelar
eKoppla bort hallen fran elanslutningen
e\/anda sig till underhallsservice
eMindre fel kan anvandaren avhjalpa sjalv med vagledning av anvisningar som finns
i tabellen nedan. Innan du vander dig till service, kontrollera férst alla punkter

i tabellen.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1. Hallen fungerar inte

- strémavbrott

-kontrollera sékerhet-

sproppen; om proppen
har gatt bér den bytas
ut.

2. Héllen reagerar inte

for data som man lagrar

in i minnet

-skotselpanelen ar av-
stangd

- satt pa skotselpanel

- sensoren halls inne for
kort tid (mindre én 1
sekund)

- hall sensoren intryckt
under
langre tid

- flera sensortryckningar

har gjorts samtidigt

- tryck alltid pd en sen-
sor i

taget (undantag: nar
en

varmezon stangs av)

3. Hallen reagerar inte

och ger ifr@n sig en kort

ljudsignal

- barnsakert lage ar
aktiverat

- avaktivera barnsakert
lage

4. Hallen reagerar inte

och ger ifran sig en lang

ljudsignal

- felaktig hantering (fel
sensorer har valts eller
for snabba tryck pa
sensorer)

- sétt igdng hallen en
gang till

- sensor(er) ar tackt(a)
eller smutsig(a)

- tack av eller rengér
sensorerna

5. Hela hallen stangs av

- efter att kokplattan
satts pd har inga data
har lagrats under langre
tid an 10sek.

- sétt igang skétselpa-
neln en gang till och
mata genast in data

- sensor(er) ar tackt(a)
eller smutsig(a)

- tack av eller rengor
sensorerna
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6. En varmezon stangs
ay, bokstaven "H” syns
pa displayen.

- automatisk begrans-
ning av funktionstid

- satt igdng varmezonen
en gang till

- sensor(er) ar tackt(a)
eller smutsig(a)

- Odverhettning av elek-
troniska delar

- tack av eller rengér
sensorerna

7. Spricka i héllen

( Varning! Koppla genast frén elanslutningen
o \(sakerhetspropp). Vand dig till service

8. Om felet fortfarande
inte ar avhjalpt

Koppla frén elanslutningen (sékerhetspropp!).

Vand dig till service.
Viktigt!

Anvandaren ar ansvarig for att hallen ar i ratt skick
och att den anvands pa ratt satt. Om service blir
tillkallad pf% grund av felaktig anvandning, goérs
servicen pa anvéndarens bekostnad &ven under
garantiperioden. Vi tar inte ansvar fér skador or-
sakade p& grund av att denna bruksanvisning inte

foljs.

9. Den induktiva kok-
plattan susar under
arbetsgang

Det &r en normal situation. Susning kommer ur
flakten som kyler det elektroniska systemet.

10. Den indukgiva kok-
plattan ger ifran sig vis-
slingsliknande ljud

Det ar en normal situation. Varmeplattan kan ge
ifrdn sig en svag vissling vid maximal varmeeffekt
samt nar man anvander flera varmezoner samti-
digt. Visslingsljudet uppstdr pa grund av en viss

frekvens pa spolarbetet.

Kokzonerna fungerar
inte.

11. Hallen fungerar inte.

- Defekt elektronik

- Aterstall produktens
instéllningar, dra ut el-
kontakten ndgra minuter
(ta ut sakringen).

Felkoder

E6 - for lag stromspanning
E7 - for hog stromspanning
E (blinkar) - 6verhettad kokzon
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SPECIFIKATION

Nominell spanning

230/400V 2N~50 Hz

Markeffekt:

7,35 kW

Typ

KKI 7154-91 TI

Induktions-kokzonernas effekt:

- induktions-kokzon 210 mm

2000/3000 W

- induktions-kokzon 260 mm

2200/3500 W

- induktions-kokzon 220x190 mm

2200/3700 W

Matt [mm]:

59x780x522

Vikt [kgl:

ca 18

Motsvarar kraven i de europeiska standarderna SS-EN 60335-1; SS-EN

60335-2-6.

Stromforbrukning i standby [W]
Stromforbrukning i avstangt lage [W]

Stromforbrukning med natverksansluten produkt [W]

Automatisk standby/avstangningstid [min]

58



INSTALLATIONSANVISNINGAR

Gora oppning i koksbanken

KGksbgnken maste vara plan och std vagratt. Bankens kant mot vag-

gen maste tatas for att forhindra att vatten eller andra véatskor trang-

erin.

Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tdla tempera-

turer upp till 100 °C. I annat fall kan faneret lossna och kéksbanken

blir deformerad.

Oppningarnas kanter maste tatas med ett lampligt material for att

forhindra att vatten tranger in.

Kdksbdankens dppning maste skaras i de dimensioner som visas i fig.

1.

Forsakra dig om att det finns ett fritt utrymme p& minst 25 mm under

It_llallen dar luften kan cirkulera fritt sa att dverhettning forhindras. Se
g.2

560

Figur 1 A
g w
ES
Figur 2 |
25mm [ ]
> ——> ':"/A
I I
T 30mm
Keittotason asennus
500x10mm poytalevyyn keittibkaapin
‘\ . paalle.
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Vahlntaan

10mm
> o
T Keittotason asennus
500x20mm s00xiomm  POYtdlevyyn tuulettimella
/ varustetun uunin paalle.
" <«—— |

&Héllen far inte installeras ovanfér en ugn som saknar ventilation.

Installera tatningen

Pa vissa modeller har tatningen redan installerats pa fabriken (fig.1)
Gor sa har om tatningep inte redan ar installerad:

Tatningen ska fastas pa hallens baksida innan den sétts ner i bankski-
vans 6ppning (fig. 2)

Bbrja med att dra av skyddsfilmen fran den sjalvhaftande tatningen och
fast den sedan sa nara hallens ytterkant som moéjligt (fig. 3, 4).

Enheten far inte installe- 5
ras utan den sjdlvhiftan-
de skumgummitatningen.

Darefter vander du hallen och sat-
ter in den i bankskivans 6ppping.
Rikta in héllens placering sa att
det ar samma avstand mellan hall-
en och bankskivan pa alla sidorna

(fig. 5)

60



Installera spishdllen i 6ppningen

e Anslut hdllen med elsladden enligt det medféljande elschemat. Ta
bort damm fran koéksbédnken, placera hallen i 6ppningen och tryck

ordentligt.
1 2 3
B 1 - Kbksbank
I 2 - Packning till hallen
S—— \ 3 - Keramisk hall

A

A

Viktigt! Elanslutningen maste utféras av behérig elinstallatoér. Gor
inga andringar i hallens elektriska system. .

Tips for elektrikern

Hallen har ett terminalblock som gor att den kan anslutas pa olika
Isatt beroende pa vilken typ av stromforsorjning som &r tillgang-
19

Terminalblocket medger foéljande anslutningar:

- enfas 230 V ~

- tvafas 400 V 2N ~

- Trefas 400 V 3N~

Hallen kan anpassas till en specifik stromférsérjning genom att
brygga lamplig terminal i enlighet med elschemat. Elschemat finns
pa hallens undersida. Du kommer at uttagsplinten genom att ta
bort locket pa hallens undersida. Kom ihag att matcha elkabeln till
anslutningstypen och till hdllens markeffekt.

Viktigt!
Kom |hag att ansluta jord ledningen till ratt uttag i terminalblock-
et, det ar markt med ©. Elsystemet som forsorjer hallen med

strém maste vara sakrat med en frankopplingsanordning eller en
strombrytare for att stdnga av strémmen vid fara.

Las informationen pa markskylten och elschemat noggrant innan du an-
sluter produkten till stromuttaget.
Om héllen ansluts p@ annat satt &n enligt elschemat kan den skadas.

MARK!

Elektrikern maste ldmna ett “intyg for héllens elektriska installation” till

kdparen (medféljer garantibeviset). Efter installationen ska elektrikern

aven informera dig om den utférda anslutningen:

e enfas, tvafas eller trefas, elsladdens area, typ av skydd (sakring)
som anvénts.
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Elschema

& Viktigt! Varmekomponenterna fungerar vid 230 V.

ning.

Viktigt! En skyddsledare maste anslutas till den
terminal som ar markt med

for varje anslut-

Typ/sladd
area

Sakring

I ett 230 V elnat,
enfas-anslutning med
neutralledare, L1 och
L2 terminaler dver-
bryggade, ansluts nol-
ledaren till uttag N och
skyddsledaren till @

IN~

1

L1

HO5VV-FG
3x4 mm?

min. 30 A

2*

Fér en 230/400 V
tvafas-anslutning med
neutralledare ansluts
neutralledaren till ut-
tag N och skyddsleda-
ren till @

2N~

OO0 00O

1ty

L2 L1 N

HO5VV-FG
4x2.5 mm?

min. 16 A

3%

For en 230/400 V
trefas-anslutning med
neutralledare ansluts
neutralledaren till ut-
tag N och skyddsleda-
ren till

3N~

000 00O

L3 L2 11 N

Al

HO5VV-FG
5x1.5 mm?

min. 16 A

* * FOr ett inhemskt 3-fas 230/400 V elektriskt system ska den ater-
staende kabeln anslutas till terminal: 3, som inte &r ansluten till hall-
ens interna elsystem.

* NN uttag ar kopplade internt och behéver inte 6éverbryggas.
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