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Onnittelemme uuden GRAM-sahkolieden omistajaa Fl

® |ue koko kayttoohje huolellisesti ennen sahkélieden kayttéonottoa.

® Tutustu uuden lieden toimintaan ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa, kun ne kaytto-
ohjeessa esitetaan.

® Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytdsta ja huollosta. Nain varmistat, etta
liesi on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytdssa pitkaan.

® Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estamaan onnettomuuksia ja suo-

jaamaan liettad vahingoilta.

Sailyta kayttdohje tulevaa tarvetta varten.

Huomaa, ettad tama kayttoohje koskee useita eri liesimalleja. Tasta syystd hankkimassasi
liedessa ei valttamatta ole kaikkia toimintoja.

Huom!
Al kéyta liettd ennen kuin olet lukenut kéyttéohjeet kokonaan.

Liesi on tarkoitettu vain normaaliin kdytt6én ohjeiden mukaisesti. Muu kéytté (esim.
keittién Idmmitys) voi aiheuttaa henkilé- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidéttédd oikeuden muutoksiin, jotka eivét vaikuta lieden toimintaan.
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta ei saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt on heikentyneet tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan tu-
rvallisuudestaan vastuussa oleva henkilo valvo heita
tai ole antanut heille opastusta heidan turvallisuude-
staan. Varmista, etta lapset eivat leiki laitteella. Al
anna lasten puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman
valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Tulipalon vaara: Al3 sailytda mitdan
keittopinnalla.



TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Jos keittoalue on halkeillut, katkaise
virta, jotta valtat sahkoiskun vaaran.

Sammuta laite aina virtapainikkeesta kayton jalkeen,
alaka turvaudu ainoastaan keittoastioiden tunnistu-
stoimintoon.

Uuni kuumenee kayton aikana hyvin kuumaksi ja
jaahtyminen pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.

Uunin ollessa kaytossa saattaa laite kuumentua
paljon. Al paasta lapsia laitten 1&heisyyteen.

Huomautus. Al kaytd uunin luukun lasien puhdi-
stamiseen hankaavia puhdistusaineita tai metallisia
puhdistusvalineita, silla ne voivat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen.

Huomautus. Varmista ennen uuninlampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta, jotta valtat
mahdollisen sahkoiskun.

Ala puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.



TARKEITA TURVAOHJEITA

» Pida lapsia silmalla, kun liesi on kaytossa.

» Astiat, keittoalueet ja uuni kuumenevat kaytén aikana hyvin kuumiksi ja jadhtyminen
keittoalueen tai uunin pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.

« Al4 anna lasten kayttaa lieden painikkeita tai uunin luukkua tai leikkia niilla. Pida lapset
mahdollisimman kaukana liedesta.

» Infrapunavastukset hehkuvat grillauksen aikana. Huolehdi, ettei grillattava ruoka kosketa
vastuksia, jotta se ei syttyisi palamaan.

* Huolehdi, etteivat muiden sahkdlaitteiden virtajohdot joudu kosketuksiin kuumien keitto-
alueiden kanssa ja etteivat ne jaa uunin luukun valiin. Ole erityisen varovainen, jos kaytat
pistorasioita, jotka ovat lieden laheisyydessa.

» Lieden keittotasoa tai uunia ei saa koskaan kayttaa sisatilojen lammittamiseen.

+  Oljytja rasvat saattavat kuumetessaan syttya palamaan. Valvo siksi liett aina friteerauksen
ja grillauksen aikana.

+ Al koskaan laita uunin pohjalle alumiinifoliota, sill se saattaa vahingoittaa pohjan ema-
lipinnoitetta.

« Al4 siksi mydskaan pane astioita suoraan uunin pohjalle.

» Mikali lieden toiminnassa ilmenee vikaa, katkaise virta lieden paakatkaisijasta. Lieden saa
ottaa kayttéon vasta, kun koulutettu ammattihenkild on korjannut vian.

Keraaminen keittotaso on karkaistu kestamaan kuumaa, kylmaa ja lampatilan vaihteluita.

Keittotasoon kohdistuvia, esimerkiksi maustepurkkien tai muiden kovien esineiden putoami-
sesta aiheutuvia iskuja tulee valttaa.

» Keraamisen keittoalueen paalla ei saa sailyttda mitaan.

» Keittoalueelle asetettavan astian pohjan tulee olla puhdas ja kuiva.

» Sokeri ja sokeripitoiset roiskeet tulee pyyhkia keraamiselta keittotasolta mahdollisimman
pian tason ollessa viela lammin, jotta ne eivat pala siihen kiinni.

« Varo naarmuttamasta keraamista keittotasoa koruilla, astioilla tai teravilla esineilla.

* Muovisia taloustarvikkeita (lusikat, kulhot jne.) ei saa asettaa kuumalle keittotasolle, silla
ne saattavat sulaa siihen kiinni.

* Uunin sisalle muodostuva hoyry poistuu keraamisen keittotason takareunassa olevista
hdéyryaukoista. Aukkoja ei saa peittaa tai tukkia. Pida kadet poissa hoyrysta.

» Mikali keraamiseen keittotasoon tulee syvia naarmuja, virta tulee heti katkaista paakat-
kaisimesta.

» Induktiokeittotaso (jonka taajuus on 20-50 Hz) saattaa aiheuttaa sydamentahdistimen
insuliinipumpun tai kuulokojeen toimintahairioita.



SAHKONSAASTOVINKKEJA

« Valta kattilan kannen alle katsomista

tarpeettomasti.

Valtda myds uunin luukun avaamista tar-

peettomasti.

» Kayta uunia vain suurien ruokamaarien

valmistamiseen.

Enintaan yhden kilogramman painoisen
lihan valmistaminen liedella saastaa

sahkoa.

* Hyddynna uunin jalkilampoa.

Jos valmistusaika on 40 minuuttia, on
suositeltavaa kytkea uuni pois paalta 10
minuuttia ennen valmistumisajan paatty-

mista.

» Paista kiertoilmatoimintoa kayttaen ja

uuninluukkua kiinni pitaen.

»  Sulje uunin luukku huolellisesti.

Lampo voi karata, jos luukun tiivisteissa
on likaa. On suositeltavaa, etta lika pois-

tetaan heti, kun sita tulee.



YMPARISTONSUOJELU

Y

Pakkausmateriaalit, kaytetyt
sahkolaitteet, varaosat ja muut
vastaavat voidaan kayttaa
uudelleen. Havita ne jatehuol-
tolainsdadannén mukaisesti ja
kierratd mikali mahdollista.

VANHAN LAITTEEN HAVITTAMINEN

Jos poistatte laitteen lopullisesti

kaytosta, alkaa viekod sita taval-

liseen yhdyskuntajatesailioon,

vaan olkaa hyva ja toimittakaa

laite I&himpaan kierratys- tai

B Uudelleenkayttokeskukseen.
Laitteessa, sen kayttohjeissa tai
pakkauksessa on kierratyskelpoisuus-merkki.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista mate-
riaaleista. Kierrattamalla autatte suojelemaan
luontoa.

Jos ette tieda, missa lahin kierratys- tai uudel-
leenkayttékeskus sijaitsee, kysykaa kunnan
ympaéristohallinnolta.



TUOTTEEN KUVAUS

N

3 C
DA

1

7

1 Uunin lampétilasaadin

2 Uunin toimintosaadin

3 Uunin lampétilan osoitin

4 Valodiodi

5 Lapsilukko

6 Sailytystila

7 Digitaalinen kello /ajastin




TUOTTEEN KUVAUS

Tehostininduktiokeittoalue (takana
oikealla), halkaisija 180 mm

Tehostininduktiokeittoalue (takana
vasemmalla), halkaisija 160 mm

Tehostininduktiokeittoalue (edessa
vasemmalla), halkaisija 210 mm

Tehostininduktiokeittoalue (edessa
oikealla), halkaisija 160 mm

Ohjauspaneeli

ol
Ty

N
\ /"

|
1

1. On/off-kosketusanturi 5. Keittoalueen valinta-anturi

2. Ylemman lampoasetuksen valitsin 6. Aikaindikaattori
3. Keittoalueen ilmaisin 7. Lapsilukon kosketusanturi

4. Alemman lampoasetuksen valitsin



MUITA TIETOJA

Laitteen vakiovarusteet

Grilliritiléa %

Leivinpelti

Paistomittari

Sivutuet
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ASENNUS

Lieden sijoitus Kaatumisvarmistuksen asennus seinaan

+ Keittion on oltava kuiva ja tuuletettu, ja sii-
na on oltava toimiva ilmanvaihto. Lieden
sijainnin on varmistettava paasy kaikkiin
kaytettaviin osiin. Liesi on asetettava
kovalle ja tasaiselle lattialle (sitd ei saa
sijoittaa alustalle).

» Lietta ei saa nostaa paallyslevysta.

» Jos liesi rakennetaan keittion kalusteisiin,
sen tyotason korkeus saa olla enintaan
900 mm lattiasta. Jos liesi sijoitetaan
keittion kalusteiden valiin, niiden paal-
lyksen ja limaukseen kaytetyn liiman on
kestettava vahintaan 100 °C:n [ampdtilaa.
Jos néin ei tehda, pinta voi menna pilalle
tai paallys voi irrota. Jos kalusteiden
ldmmdnkestosta ei ole varmuutta, lieden
ja kalusteiden valiin on jatettdva n. 2 cm
tilaa.

» Liesituuletin on asennettava tuotteen
mukana toimitettujen kayttdohjeiden
mukaisesti.

+ Laitteen taso on saadettava ennen sen
kayttoonottoa. Taso saadetdan saatojal-
kojen avulla, jotka ovat vetolaatikossa.

Korkeus 900 mm
A=104 mm
B =147 mm

12



ASENNUS

Tietoja asentajille

Liesi on tarkoitettu 3-vaiheiseen 400V 3N~50Hz -verkkoliitantadan. Ennen kuin laite liitetaan
sahkoverkkoon, kayttdjan on varmistettava, ettd sdhkdverkon parametrit vastaavat tietoja,
jotka ovat lieden takana oikealla olevassa arvokilvessa tai sen kopiossa, joka on tdméan
oppaan mukana.

On tarke&a, etta luet alla olevat tiedot ennen lieden liittamista virtaldhteeseen.

Lieden liittdminen sahkoverkkoon

» Lieden sahkdliitAnnan saa tehda ainoastaan koulutettu sdhkdasentaja. Niin varmistetaan,
ettd asennus tapahtuu sahkésaadosten mukaisesti.

* Asennuksessa tulee noudattaa paikallisia maarayksia.

* Liesi tulee asentaa erilliseen virtapiiriin.

* Lieden mukauttaminen toimimaan 400V 2N~50Hz -verkkoliitdnndssa on mahdollista, jos
litdntarasiaan tehdaan sopiva silloitus.

« Liitanta on tehtava vain alla olevien liitantdkaavioiden mukaisesti.

13



ASENNUS

HUOMAUTUS! Laitteen sahkodasennuksessa on
kaytettava kojetta, jolla laitteen kaikki navat voidaan
katkaista sahkoverkosta vahintaan 3 mm:n koske-
tusvalilla. (Voi olla padkatkaisin).

Kaapelin tyypi

400V 2N~50Hz:n kaksivaihekytkentdjen osalta, joissa
on neutraali johdin, liitannat 2-3 ja 4-5 on sillattu ja
vaihejohtimet kytketdan vastaavasti liitantdihin 1 ja
2-3, neutraali johdin liitantdihin 4-5 ja maadoitusjoh-
din maadoitusliitantaan @),

HO5VV-F4G4
4x 4 mm?

400V 3N~50Hz:n kolmivaihekytkentdjen osalta,
joissa on neutraali johdin, liitdnnat 4-5 on sillattu, ja
vaihejohtimet kytketdan vastaavasti liitantoihin 1,2 ja
3, neutraali johdin liitdnt6ihin 4-5 ja maadoitusjohdin
maadoitusliitantaan ().

HO5VV-F5G2,5
5x 2,5 mm?

L1, L2, L3 — vaihejohtimet; N — neutraali johdin; PE — maadoitusjohdin
Ylla olevien kaavioiden nuolet osoittavat, mihin kukin johdin tulee kytkea.

14




KAYTTO

Ennen kayttoonottoa

o Poista kaikki pakkauksen osat, osat ja puh-
dista uunin sisapuoli. Uunin puhdistamiseen
tulee kayttda vain ldamminta vetta, johon on
lisatty hiukan astianpesuainetta.

e Poista kaikki uunin varusteet ja puhdista
ne lampimalla vedella ja tavallisella astian-
pesuaineella.

« Poista sen suojateippi ennen kayttddnottoa.

e Tuuleta tila (kytke ilmanvaihtolaitteet paalle
tai avaa ikkuna).

e LAmmita uunia noin 30 minuuttia 250°C,
poista lika ja puhdista laite perusteellisesti.

Huom!

Digitaalisella kellolla varustetuissa laitteissa
’0.00’ vilkkuu naytossa laitteen sahkdverk-
koon liittdmisen jalkeen. Aseta digitaalisen
kellon aika (ks. kayttdohjeet). Uuni toimii
vain kun kello on asetettu.
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KAYTTO

Digitaalinen kello

HHHE

< OK >

ok - toimintatilan valintapainike

> - pluspainike

< - miinuspainike

@ - Toiminnan merkkivalo
8 - Ajastin

Il - Kesto

Aseta nykyinen kellonaika

Kun laite on kytketty sdhkdverkkoon tai kun

virta palautuu sédhkokatkoksen jalkeen, digi-

naytéssa vilkkuu 0.00

® Paina ok (tai samanaikaisesti </>), kun-
nes nayttdon tulee ® ja piste symbolin alla
vilkkuu.

® Aseta nykyinen kellonaika painamalla </>
-painikkeita 7 sekunnin ajan.

Tallenna uusi kellonaika odottamalla 7 se-
kuntia kellonajan asettamisen jalkeen. Piste
symbolin & alla lakkaa vilkkumasta.

Voit saataa kellonaikaa myéhemmin. Voit
tehda tdman painamalla </ > -painikkeita sa-
manaikaisesti ja sdatamalla nykyista kellonai-
kaa, kun symbolin @ alla oleva piste vilkkuu.

Huomautus:
Uuni voidaan kytkead paalle, kun naet sym-
bolin @ ndytdssa.

Ajastin

Voit aktivoida ajastimen milloin tahansa lait-
teen muista toiminnoista riippumatta. Ajastin
voidaan asettaa 1 minuutista 23 tuntiin ja 59
minuuttiin.

Ajastimen asetus:

® Paina ok-painiketta, jolloin nayttdén tulee
vilkkuva 8-symboli:

® Aseta ajastin </ > -painikkeiden avulla.
Nayttoon tulee asetettu aika ja ajastimen
symboli &. Kun asetettu aika on kulunut,
kuuluu dénimerkki ja & vilkkuu.

® \oit hiljentdd halytyksen painamalla ja
pitamalla ok -painiketta tai < ja >-painik-
keita samanaikaisesti pohjassa, jolloin
B-symboli sammuu ja naytolla nakyy
tdmanhetkinen aika.

Huomautus!

Jos mitdan painiketta ei paineta, halytys kyt-
keytyy automaattisesti pois paalta 7 minuutin
kuluttua.

Kesto

Voit asettaa laitteen kytkeytymaan pois paalta
tietyn kestoajan jalkeen seuraavasti:

® Aktivoi kesto asettamalla uunin toiminto-
valitsin haluttuun toimintoon ja lampétila-
valitsin haluttuun lampétilaan.

® Paina ok toistuvasti, kunnes naytdssa
nakyy lyhyesti dur (kesto) ja [<l-symboli
vilkkuu.

® Aseta haluttu kestoaika 1 minuutista 10

tuntiin </ > -painikkeiden avulla.

Asetettu kestoaika tallentuu muistiin noin 7
sekunnin kuluttua. Nayttéon tulee nykyinen
kellonaika ja Hl -symboli.

Kun kesto on kulunut, uuni kytkeytyy pois
paaltéd automaattisesti. Kuulet halytyksen ja
F-merkkivalo vilkkuu.
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KAYTTO

® Aseta toimintovalitsin ja Idmpdtilan valitsin
off-asentoon.

® Voit hiljentdd halytyksen painamalla ja
pitamalla ok-painiketta tai < ja >-painik-
keita samanaikaisesti pohjassa, jolloin k
sammuu ja naytolla ndkyy tamanhetkinen
aika.

Asetusten peruutus

Voit peruuttaa ajastimen ja keston asetuk-
set koska tahansa.

® Voit peruuttaa keston painamalla < ja
>-painikkeita samanaikaisesti.

Voit peruuttaa keittidajastimen asetukset

seuraavasti:

® Valitse ajastin painamalla ok.
® Paina </ > -painikkeita.

Merkkiaanen vaihto
Voit vaihtaa merkkiaania seuraavasti:

® Paina </> -painikkeita samanaikaisesti.

® Valitse aani (ton) painamalla ok, jolloin
nayttd alkaa vilkkua.

@ Valitse haluttu 8ani painamalla </>.
Valitse aanet 1-3 >-painikkeen avulla.
Valitse aanet 3—1 <-painikkeen avulla.

Nayton kirkkauden saatoé

Voit saataa nayton kirkkautta asteikolla 1-9,
jossa 1 on tummin ja 9 kirkkain. Kirkkaus-
asetus koskee ohjauspaneelia, joka ei ole
aktiivinen, eli kun mitdan saatimia ei koske-
teta 7 sekuntiin.

Voit saataa kirkkautta seuraavasti:

® Paina samanaikaisesti </ > -painikkeita.

® Valitse kirkkausasetus (bri) painamalla
ok toistuvasti. Asetukset voidaan ottaa
kayttéon jarjestyksessa ton (aani) ja bri
(kirkkaus).

® \Valitse haluttu kirkkaus </> -painikkeiden
avulla.
Valitse asetukset 1-9 kayttamalla >-an-
turia.
Valitse asetukset 9—1 kayttamalla <-an-
turia.

Huomautus:

Nayttdé on kirkkaimmassa asetuksessaan,
kun se on aktiivinen eli kun jotakin saadinta
on kosketettu viimeisen 7 sekunnin aikana.

Yatila
Naytté himmenee klo 22.00 ja 6.00 valiseksi
ajaksi.
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KAYTTO

Paistomittari

Saato- ja nayttéalue: 30 °C - 99 °C, Tark-
kuus 1 Aste, Oletusarvo: 80 °C.
Paistomittari tunnistetaan automaattisesti,
kun paistomittarin lampdétilaksi on asetettu
yli 0 °C.

Paistomittarin ollessa kytkettyna, kaksi nu-
meroa vasemmalla nayttavat tdmanhetki-
sen paistomittarin Iampétilan ja kaksi nume-
roa oikealla nayttavat asetetun arvon.

Paistomittarin lampdétilan ollessa pienempi
kuin 30°C minimiasetuslampdtila, naytossa
nakyy “30”. Paistomittarin lampétilan olles-
sa suurempi kuin 99°C maksimiasetuslam-
pétila, naytdssa nakyy maksimiasetuslam-
pétila. Kytkettdessa paistomittari ohjelma
kaynnistyy ja nimellislampétilaksi asettuu
80°C. Asetetun lampoétilan arvoa voidaan
muuttaa niin kauan kuin lampdtilat nayte-
tdan, mutta ei kun ajastin on vield kaynnis-
tystilassa.

Paistomittarin halytys voidaan nollata paina-
malla mita tahansa nappainta.

Aktiivinen paistomittariohjelma tai meneillaan
oleva halytys voidaan nollata irrottamalla
paistomittari ja painamalla mitd tahansa
painiketta.

Lampdtila-anturin kaytté on suositeltavaa,
kun paistetaan suuria (vahintdan 1 kg:n)
annoksia lihaa.

Lampdtila-anturin kaytto ei ole suositeltavaa,
kun paistetaan siipikarjaa tai lihaa, jossa on
luita.

Kun [@mpétila-anturi ei ole kaytdssa, irrota
se vastakkeestaan ja poista uunikammiosta.

Tarkeaa!
Kayta vain laitteen mukana toimitettua alku-
peraista paistomittaria.

Ruoan: Sisalampaétilat paistomittaria

kaytettaessa.
LIHATYYPPI SI_SZ'\LAM-
POTILA °C
SIANLIHA
Porsaanpaisti 85-90
Mureke 80-85
NAUDANLIHA
Naudanpaisti 90-95
Paahtopaisti
raaka 50-55
puolikypsa 65-70
kypsa 75-80
VASIKANPAISTI 85-90
LAMPAANPAISTI 85-90
RIISTA 80-85
KALA (KOKONA-
INEN)
esim. kirjolohi, turska 80-85




KAYTTO

Ennen kuin kaytét keittotasoa ensimmaisen kerran

ePuhdista ensin keittotason pinta huolellisesti. Kasittele keraamista pintaa kuin lasia.
eoKytke tuuletus tai avaa ikkuna keittiossa, kun kaytat keittotasoa ensimmaisen kerran —
laitteesta voi tulla ohimenevaa hajua.

eNoudata kaikkia turvallisuusohjeita kayttaessasi laitetta.

Induktiokeittoalueen kayttoperiaate

Sahkdinen generaattori antaa energiaa laitteen sisdan sijoi-
tetulle kdamille.

K&ami tuottaa magneettisen kentan, joka aiheuttaa kattilassa
pyorteitd, kun se asetetaan lieden paalle.

Pydrteet tekevat kattilasta todellisen lammaon valittdjan, kun
taas keittotason lasipinta pysyy viileana.

Tama edellyttaa kattiloita ja pannuja, joiden pohja on ferromagneettinen eli altis magneetti-
sille kentille.

Induktioteknologialla on yleisesti ottaen kaksi etua:

e Vain keittoastia sateilee 1ampd43, joten ldammitysteho on maksimoitu.

e Kuumennus alkaa heti, kun keittoastia asetetaan keittoalueelle, ja se paattyy heti, kun
astia otetaan pois.

Tiettyja dania voi kuulua induktiolieden normaalin kaytdn aikana, eivatkd ne vaikuta sen
oikeaan toimintaan.

e Matalataajuuksinen surina. Tama aani syntyy, kun keittoastia on tyhja, ja loppuu, kun
keittoastiaan kaadetaan vetta tai asetetaan ruokaa.

e Lyhytkorkeataajuuksinen aani. Tama aani syntyy keittoastiasta, jossa on useita kerroksia
eri materiaaleja, ja lampdasetus on maksimissaan. Aani voimistuu, kun kaytetdan kahta
tai useampaa keittoaluetta niin, etta niiden lampdasetus on maksimissaan. Aéni loppuu
tai vaimenee, kun lampdasetusta pienennetaan.

e Nariseva aani. Tama aani syntyy, kun keittoastia on valmistettu useista kerroksista eri
materiaaleja. Adnen voimakkuus riippuu ruoan valmistustavasta.

e Surina. Surina voi kuulua, kun elektroniikan jaahdytystuuletin toimii.

Aénet, joita voidaan kuulla normaalin laitetoiminnan aikana, johtuvat jaahdytystuulettimen
toiminnasta, keittotavasta, keittoastioiden mitoista, keittoastioiden materiaalista ja 1ampdo-
asetuksesta.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka ne ole osoitus viasta.
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Tuuletin: Tuulettimen tehtdvana on suojata ja jaahdyttda ohjaus- ja syodttolaitteita. Tuu- letti-
mella on kaksi toimintanopeutta seka automaattinen saatdé. Tuuletin toimii, kunnes elektroni-
nen jarjestelma on jadhtynyt. Nain tapahtuu siit riippumatta, onko laite tai sen keittoalueet
kytketty paalle tai sammutettu.

Transistori: Lampdtilamittapaa mittaa jatkuvasti laitteen elektronisten elementtien Iampétilaa.
Jos ldmpédtila nousee liian korkeaksi, jarjestelma automaattisesti pienentaa keittoalueen tehoa
tai kytkee ylikuumenneita elektronisia elementteja Iahin keittoalue pois paalta.

Kattilan tunnistus: Jos keittoalueen paalla ei ole tarkoitukseen soveltuvaa kattilaa,
keittoaluetta ei voi kytkea paalle. Keittoalueella olevia pienia esineita (esim. lusikoita, veitsia,
tai sormuksia) ei tunnisteta kattilana eika keittotaso kytkeydy paalle.

Kattilantunnistus

Induktiokeittotasoihin on asennettu kattilan tunnistin. Tunnistin aloittaa kuumennuksen au-
tomaattisesti, kun keittoastia on havaittu keittoalueella, ja lopettaa kuumennuksen, kun se
otetaan pois. Tama auttaa saastdmaan sahkoa.

e Kun sopiva keittoastia asetetaan keittoalueelle, nayttd nayttda [Ampoasetuksen.

e Induktio edellyttaa, etta keittoastian pohja on magnetoituvaa materiaalia (ks. taulukko).

Jqs keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa tai se on sopimaton, nakyviin tulee symboli

~%< . Keittoalue ei toimi. Jos keittoastiaa ei tunnisteta 10 minuutissa, keittoalue kyt-
keytyy pois paalta.

Kytke keittoalue pois paaltd mieluummin kosketusanturien avulla kuin poistamalla
keittoastia.

A Kattilantunnistinta ei voi kayttaa on/off-anturin korvikkeena.

Induktiokeittotaso on varustettu elektronisilla kosketusanturikentilld, jotka toimivat niin, etta
valittua aluetta kosketetaan sormella.
Aina kun jotakin anturikenttda kosketetaan, kuuluu danimerkki.

Kun laitteen virta kytketaan paalle tai katkaistaan tai lampoasetusta muutetaan, on
muistettava koskettaa vain yhta anturikenttaa kerralla. Kun kahta tai useampaa an-
turikenttaa kosketetaan samaan aikaan (ajastinta ja lapsilukkoa lukuun ottamatta),
laite ohittaa ohjaussignaalit ja saattaa laukaista vikailmoituksen, jos anturikenttia
kosketetaan kauan.

Kun lopetat ruoan valmistuksen, katkaise keittoalueen virta kosketusanturien avulla
alaka luota vain kattilan tunnistimeen.

Ei suositella astioiden vetamista keittovyohykkeilta lieden etupuolelle, koska
se voi vahingoittaa ohjauspaneelia.
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Korkealaatuiset keittoastiat ovat edellytyksena tehokkaalle induktiokeittamiselle.

Induktiokeittoastioiden valinta

i X

7 AN AN

Keittoastioiden ominaisuudet.

e Kayta aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen pohja. Talldin ei muo-
dostu paikallisia kuumia kohtia, joissa ruoka voi palaa pohjaan. Kattilat ja pannut, joissa
on paksut terasseinamat, tarjoavat erinomaisen lammon jakaantumisen.

e Varmista, etta keittoastian pohja on kuiva, kun taytat kattilan tai otat sen jadkaapista, ennen
kuin asetat sen keittoalueelle. Tama on tarpeen lieden pinnan likaantumisen estadmiseksi.

e Kansiestaalammon karkaamisen, mika lyhentaa ruoanvalmistusaikaa ja laskee energian
kulutusta.

e Selvita keittoastian sopivuus varmistamalla, etta sen pohja vetaa puoleensa magneettia.

o Keittoastian pohjan on oltava tasainen, jotta keittoalueen lampétilanhallinta toimisi
optimaalisesti.

e Kovera pohja tai valmistajan logokaiverrus voi hairita lampétilainduktion hallintaa
ja aiheuttaa kattilan tai pannun ylikuumenemisen.

o Al3 kayti vaurioituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaantynyt pohja, silla
ne voivat aiheuttaa liiallista Iammo6n muodostumista.

e Kun kaytat suurta keittoastiaa, jonka ferromagneettisen pohjan halkaisija on pienempi
kuin keittoastian kokonaishalkaisija, vain ferromagneettinen pohja kuumenee. Tama
johtaa tilanteeseen, jossa lammon jakautuminen tasaisesti
koko keittoastiaan ei ole mahdollista. Jos ferromagneettinen
alue on pienempi keittoastian alumiiniosien takia, tehokkaasti
kuumeneva alue voi olla pienempi. Talldin voi ilmeta ongelmia
keittoastian tunnistamisessa, tai liesi ei tunnista keittoastiaa
lainkaan. Parhaat keittotulokset saadaan, jos ferromagneettisen
pohjan halkaisija vastaa keittoalueen halkaisijaa. Jos keittoalue
ei tunnista keittoastiaa, kokeile kayttaa sita pienemmalla keitto-
alueella.

e N

21



KAYTTO

Kayta induktiokeittdmiseen vain ferromagneettisia pohjamateriaaleja, kuten
e emaloitu teras

e valurauta
e erityiset ruostumatonta terasté olevat keittoastiat, jotka on suunniteltu induktiokeittdmiseen.

Mer!(ir!néit Varmista, ettd tuotteen merkinnassé on mai-
kattiloissa m ninta, jonka mukaan tuote soveltuu induktio-
kuumennukseen.

Kayta astioita, joissa on magneettinen pohja (terase-
mali, ruostumaton ferriittiteras tai valurauta). Soveltu-
vuuden voi testata myds magneetilla. Jos magneetti
tarttuu pohjaan, astia soveltuu kaytettavaksi induktio-
kuumennukseen.

Ruostumaton teras Astia soveltumaton.

Poikkeuksena ruostumattomasta ferriittiteraksesta
tehdyt kattilat.

Alumiini Astia soveltumaton.
Valurauta Erittain sopiva.
HUOM: Astia voi naarmuttaa keittotasoa.
Emaloitu teras Erittain sopiva.
Suositellaan kattiloita, joissa on tasainen, paksu ja
silea pohja.
Lasi Astia soveltumaton.
Posliini Astia soveltumaton.
Kuparipohjakattilat Astia soveltumaton.

Keittoalueen keittoastian pienin hyddyllinen halkaisija:

Keittoalueen halkaisija Emaloidun teraskeittoastian
pohjan vahimmaishalkaisija
(mm) (mm)
160 - 180
110
180 - 200
210 - 220
220 x 190 125
260 - 280

Muista materiaaleista kuin emaloidusta teraksesta valmistettujen keittoastioiden vahimmais-
halkaisija voi vaihdella.
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Ohjauspaneeli

*  Kun laite kytketdadn sdhkoverkkoon, laite antaa d&nimerkin ja kaikki ilmaisimet
syttyvat noin sekunniksi. Taman jalkeen ne sammuvat, mika osoittaa laitteen
olevan valmiustilassa.

* Induktioliesi on varustettu elektronisilla kosketusantureilla, joita kaytetdan kos-
kettamalla niitéd sormella vahintdan 1 sekunti.

» Joka kerta, kun kosketat anturia, kuulet piippauksen. Palauteaania ei voi pois-
taa kaytosta.

Ala aseta mitdan esineita ohjauspaneelin kosketusanturien paalle. Varmis-

! ta, etta keittoastia on kokonaan keittoalueella. Jos keittoastia asetetaan
liian Iahelle ohjauspaneelia tai peitat jonkin antureista, laite sammuu turvalli-
suussyista automaattisesti.

Kytke laite paalle.

Paina anturia (1) vahintdan kolmen sekunnin ajan. Kaikki merkkivalot nayttavéat
merkkia "-" ja induktioliesi on valmiustilassa.

Keittoalueen aktivointi ja lampoasetuksen asettaminen

. Kytke liesi paalle D -anturilla.

* Aseta keittoastia valitulle keittoalueelle ja paina sitten vastaavaa anturia.

+  Keittoalue tunnistetaan automaattisesti, ja kyseisessa naytdssa &. nakyy vilkku-
va "0". Tama tarkoittaa, ett@alitt eittoalue on aktiivinen. Voit nyt valita tehon.

» Tehotaso voidaan asettaa ja -antureilla valitsemalla haluttu arvo keitto-
alueen naytolta.

+ Kosketa keittoalueen valinta-anturia uudelleen vahvistaaksesi valitun tehon tai
odota 3 sekuntia, jolloin keittoalue aktivoituu automaattisesti.

¢ Keittoalue toimii.

Jos haluttua lampdasetusta ei valita 1 minuutin kuluessa kaynnistyksesta,
laite sammuu automaattisesti.

Tehostustoiminto

Tehostustoiminto lisaa @ 160 mm:n keittoalueen nimellistehon 1 200 watista 1 500
wattiin, @ 180 mm:n keittoalueen 1 800 watista 2 100 wattiin ja @ 210 mm:n keitto-
alueen 1800 watista 2100 wattiin.

Tehostustoiminnon aktivoimiseksi valitse keittoalue, aseta lampdasetus arvoon ”9”
ja kosketa sen jalkeen @ anturia uudelleen — nayttdon ilmestyy kirjain "P”.
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Jos haluat poistaa pikatoiminnon kaytosta, pienenna lampoasetusta koskettamalla
anturikentta (-) tai nosta keittoastia pois keittoalueelta.

Tehostustoiminto on rajoitettu 5 minuuttiin jatkuvassa kaytéssa, minka jal-
keen lampdasetus laskee automaattisesti 9:aan.

Keittoalueiden poistaminen kaytosta
Voit poistaa keittoalueen kaytosta tekemalla jonkin seuraavista:
1. Kytke liesi pois (1) -anturilla.
2. Kosketa aktiivisen keittoalueen valinta-anturia ja pienenna sitten tehotaso ar-
voon "0” kayttamalla -anturia.
Laitteen virran katkaiseminen
Laite on toiminnassa, kun vahintaan yksi keittoalue on paalla.
* Sammuta laite koskettamalla ja pitamalla @-anturia painettuna.
Jos keittoalue on yha kuuma, sitd koskeva nayttd nayttaa jalkildmmon "H".
Symbolin kuvaus on jaljempana.
Lapsilukkotoiminto
Lapsilukko poistaa kaikki saatimet kaytosta. Se on hyddyllinen puhdistuksen aikana ja estaa
lapsia kayttamasta laitetta. Kun lapsilukko on kaytdssa, kaikki saatimet @-anturia lukuun
ottamatta ovat poissa kaytostd. O— Kosketa lyhyesti aktivoidaksesi lapsilukon tai kosketa
ja pida sita painettuna poistaaksesi lapsilukon kaytosta. Kun lapsilukkotoiminto on aktivoitu,
ajastimen merkkivalossa nakyy "Lo”.
| Kun induktioliesi on paalla ja lukittu, voit sammuttaa sen valittomasti kosket-
/:\ tamalla anturia (1).

Jalkilammon merkkivalo

Kun olet lopettanut ruoanlaiton, keittoalueiden lasi on edelleen kuumaa ja tata kutsutaan
jalkildmmaoksi.

Jos lasin pinta on kuuma, keittoalueen néytéssa nakyy "H" .
[ ]

| Kun jalkilammon merkkivalo palaa, dla koske keittoalueeseen! On olemassa
. vakava palovammojen vaara. Vilta myos asettamaan lamméolle herkkia esinei-
ta sen paalle, ennen kuin jaannéslammon merkkivalo sammuu.
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Kayttdajan rajoittaminen

Keittoalue sammuu automaattisesti tietyn ajan kuluttua, joka riippuu asetetusta lampdase-
tuksesta. Tama on turvaominaisuus, jota ei voi poistaa kaytosta.

Enimmaiskayttdaika maaraytyy yksilollisesti keitet-  Kypsymislimmén Enimmiiskaytto-

tdessad kaytetyn lampodasetuksen perusteella. Jos asetus aika
kaytat yhta lampoasetusta pitkan ajan, voit tarkistaa 1 8h
sen enimmaiskayttéajan taulukosta. 2 8h
3 8h
Kun keittoalue saavuttaa enimmaiskayttdajan, se 4 4h
poistuu kaytdsta automaattisesti, ja naytéssa nakyy 5 2h
jalkilammon symboli. Enimmaiskayttdaika koskee 5 Zh
yhta keittoaluetta.
7 2h
8 2h
9 2h

Kypsennysajan ajastin

Ajastintoiminto helpottaa kypsennysta, silld se antaa mahdollisuuden keston asetukseen.
Voit aktivoida ajastustoiminnon vain keittdessa (kun ldmpo6asetus on suurempi kuin "0").
Ajastintoimintoa voidaan kayttaa useille keittoalueille samanaikaisesti.

Voit asettaa ajastimen seuraavasti:

*  Aseta ajastin koskettamalla haluamasi keittoalueen anturia.

*  Kosketa @-ajastimen anturia, niin naytdssa nakyy "00” ja oikeanpuoleinen numero vilk-
kuu.

«  Kayta @ ja @ -anturia vilkkuvan yksikkdluvun arvon asettamiseen.

*  Kosketa é-ajastimen anturia uudelleen, niin vasen numero vilkkuu.

Kayta @ ja @ -anturia vilkkuvan kymmenluvun arvon asettamiseen ja kosketa @
vahvistaaksesi.

*  Naytdssa nakyy jaljella oleva aika.

Kun ajastin on aktivoitu, keittoalueen Iampdasetuksen ilmaisimen oikeaan alakulmaan ilmes-
tyy punainen piste.

*  Kun asetettu kypsennysaika on kulunut loppuun, keittoalue sammuu automaattisesti,
kuuluu 30 sekunnin piippaus ja ajastimen merkkivalossa nakyy " - - ". Muut keittoalueet
jatkavat toimintaansa, jos ne ovat jo paalla.

* Voit asettaa ajastimen seuraavalla keittoalueelle noudattamalla edella kuvattuja vaiheita
toiseen valittuun keittoalueeseen. Ajastintoiminto voidaan asettaa jokaiselle keittoalu-
eelle erikseen.

. Voit sdataa ohjelmoitua aikaa milloin tahansa koskettamalla ajastinsensoria @ minka
jalkeen voit asettaa uuden ajan kayttamalla @-sensoria ja é-sensoria.
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Jos useille keittoalueille on asetettu ajastin, naytdéssa nakyy vain lyhin aika ja kyseisen keit-
toalueen merkkivalon vieressa oleva piste vilkkuu. Kun asetettu aika on kulunut umpeen,
vastaava keittoalue sammuu ja ndytdssa nakyy ajastimen uusi lyhin jaljella oleva aika seka
vastaavan keittoalueen piste vilkkuu.

Ajastimen ajaksi voidaan asettaa 1 - 99 minuuttia.
Kosketa mita tahansa keittoalueen anturia, niin vastaava aika nékyy ajastimen naytossa.

Ajastimen valitén deaktivointi:

*  Voit deaktivoida ajastimen koskettamalla haluamasi keittoalueen anturia.

*  Kosketa ajastimen anturia @ — merkkivalo alkaa vilkkua.

» Ajastimen voi kytkea pois paalta asettamalla ajan arvoon "00” kayttamalla @-sensoria
ja (—)-sensoria.

Minuuttiajastin

Minuuttiajastimella voit seurata ajan kulkua. Minuuttiajastin ei vaikuta keittoalueiden toimin-
taan.

Minuuttiajastimen asetus
»  Varmista, ettad induktioliesi on paalla ja etta keittoalueen anturi ei ole aktiivinen (keitto-
alueen merkkivalo "-" ei vilku).

Voit asettaa ajastimen ennen keittoalueen lampdasetuksen asettamista tai sen jalkeen.

*  Kosketa @-ajastimen anturia, niin ndytdssa nakyy "00” ja oikeanpuoleinen numero vilk-

kuu.

Kayta @ ja @ -anturia vilkkuvan yksikkéluvun arvon asettamiseen.

Kosketa (Y)-ajastimen anturia uudelleen, niin vasen numero vilkkuu.

Kayta liukusaadinta seka @ ja @ -anturia vilkkuvan numeron arvon asettamiseen.

Kun aika on asetettu, lahtolaskenta alkaa valittémasti. Naytdssa nakyy jaljella oleva

aika.

*  Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu 30 sekunnin piippaus ja ajastimen ilmaisimeen
tulee nakyviin "- - ".

. Voit sdataa ohjelmoitua aikaa milloin tahansa koskettamalIaéj'astinsensoria @ minka

jalkeen voit asettaa uuden ajan kayttamalla (+)-sensoria ja (—)-sensoria.
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Uunin kaytto

Uunia voidaan lammittda ala-, yla-, grilli- ja
kiertoilmavastuksen avulla.
Kierra valitsin haluamaasi asentoon.

Valitse seuraavaksi paistolampdtila 1ampoti-
lanvalitsimen avulla.

Uunin kytkeminen pois paalta: kierra seka
uunin toimintatavan valitsin etta lampétilan-
valitsin asentoon ,®” / ,0”.

Huom!
Uunin kuumeneminen alkaa vasta silloin,
kun ldmpétila on sadadetty.
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Ruoan valmistus kiertoilmatoiminnolla

Uunin takaseindssa sijaitseva lampiman
ilman puhallin huolehtii jatkuvasta ilman kier-
rosta uunissa. Nain [dmpd siirtyy paremmin
ruokiin koko uunissa.

Nain saastyy sahkoa, silla 1ampétila voi
olla alhaisempi kuin perinteistd uunilam-
pbda kaytettdessa.

Koska lampétila on alhaisempi, uunikaan
ei likaannu yhta paljon. Rasva ei pala
yhta helposti kiinni ja uuni on helpompi
puhdistaa.

Mikali samanaikaisesti paistetaan useita
ohuita kakkupohijia tai pellillisia pikku-
leipid, kannattaa kayttaa alhaalta katsot-
tuna ensimmaista ja kolmatta tasoa.
Sulatus sujuu nopeammin ja siihen voi-
daan kayttaa jopa kaikkia tasoja saman-
aikaisesti.

Uunin luukku voidaan avata myds kakku-
jen paistamisen aikana ilman, etté kakut
painuvat kasaan.

Perinteisille uuneille tyypillista pitkaa esi-
ldammitysta ei tarvita, vaan valittu [Bmpoti-
la saavutetaan nopeasti.

HUOMAA!

Mikali uunin takana sijaitseva kuumailma-
puhaltimen moottori menee epakuntoon,
uunin virta tulee katkaista valittomasti.
Uunin lammitys ilman puhallinta saattaa
vahingoittaa uunia.
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Toimintosaadin - Asetus
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Uunin esikuumennuksen
Kiertoilma + grilli

Puhallin
Kayta tata asetusta pakastettujen lei-
vonnaisten ja leivan sulattamiseen.

Puhallin ja grilli

Taman toiminnon avulla grillaus
sujuu nopeammin. Kiertoilmagrillaus
soveltuu erityisesti lihan paistami-
seen.

Supergrillaus

Supergrillauksessa on uunissa
paalla grilli- ja ylavastus. Supergril-
laus soveltuu esim. suurten. lihapa-
lojen grillaukseen. Lampétila uunin
yldosassa nousee ja ruoka ruskistuu
tehokkaammin.

Grilli
Talla saadolla on paalla ainoastaan
grillivastus. Katso kappale ,Gril-
laus”.

Alalampo
Tama saatd kytkee uunista paalle
ainoastaan alavastuksen.

Tasalampo
Tasalampdvalinta mahdollistaa uunin
kaytén normaalina tasaldampduunina.

Kiertoilma

Uunin takaseindssa oleva kiertoilma-
puhallin kytkeytyy paalle.

Talla lammitystavalla on seuraavia
etuja:

® ¢ij tarvita erillistd esilammitysta
® mahdollisuus kayttaa kahta peltia
yhté aikaa

lihat sailyttadvat paremmin rasvan
jalihasnesteet. Parempi maku ja
mureus

estaa uunin liiallisen likaantumi-
sen.
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Puhallin, ylalampd ja alalampo
paalla

bl

Taikina toimintoa varten. Perinteinen
uunin toimintatapa jossa puhallin
paalla (suositellan paistamisen aika-
na).

Pizzatoiminto
Tassa asennossa ovat uunin kiertoil-

mapuhallin, -vastus ja alalamp6 paal-
1. Toiminto sopii erityisesti piirakoiden
ja pizzojen valmistukseen. Tuloksena
on rapea pohja ja mehukas pinta..
HUOM! Kiertoilmatoimintoa voi kayt-
taa ruoan tai uunin jaahdytykseen, jos
lampétila on nolla-asennossa.

iy
~, >

. Uunivalo
%A+ Asennossa syttyy pelkdstdan uunivalo

S

EKO-lammitys

Tama optimoitu ldmmitystoiminto on
suunniteltu sdastamaan energiaa
ruoan valmistuksessa. Huomaa, etta
tassa toiminnossa uunin valo sammuu.

Merkkivalot

Kaksi merkkivaloa (3 ja 4), syttyy osoituk-
seksi, ettd uuni on kaytdssa. Merkkivalo 4
palaa silloin, kun uuni toimii. Merkkivalo 3
palaa aina kun uuni kuumenee. Merkkivalo
sammuu kun uuni on lammennyt valitse-
maasi lampdtilaan. Jos resepteissd mainit-
tujen tietojen mukaan ruoka on laitettava
kuumaan uuniin, odota aina kunnes merk-
kivalo 3 on sammunut. Merkkivalo syttyy
uudelleen, kun lampdtila laskee valitsemasi
astemaaran alapuolelle ja uuni alkaa jalleen
kuumeta. Merkkivalo 4 palaa myos silloin,
kun valitsin on asetettu uunitilan valaistus
-toimintoon.
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Grillaus

» Aseta uunin toimintosaadin kohtaan grilli

e Lammita uunia noin 5 minuuttia luukku
Kiinni.

« Laita leivinpelti uunin oikealle tyétasolle.
Jos kaytat grilliritilada, on grillivartaan alle
laitettava rasvankerayspannu.

*  Sulje luukku.

Grillausta ja tehogrillausta varten on lam-
potila saddettiava 210°C:ksi. Kun kaytat
grillaus- ja kiertoilmatoimintoja saman-
aikaisesti, lampétila saa olla korkeintaan
190°C.

Huom!

Kayta grillaustoimintoa aina luukku kiinni.
Kun kaytat toimintoa, uunin osat kuumene-
vat. Ala paasta pikkulapsia laitteen |&heisyy-
teen sen ollessa kaytdssa.
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Leivonta

» Leivonnassa suositellaan mukana tulleen uunipellin kayttoa.

» Jos kaytat kiertoilmatoimintoa, uunia ei tarvitse esilammittaa. Muuten uuni on esilammi-
tettava, ennen kuin laitat ruoan uuniin.

» Kiertoilmatoimintoa kaytettaessa uunin lampdétila sdadetaan yleensa n. 20-30 astetta
alhaisemmaksi kuin perinteista yla- ja alalampoa kaytettaessa.

» Ennen kuin otat leivonnaisen uunista, varmistu, etta se on kypsa kokeilemalla hammas-
tikulla (tikun tulisi olla kuiva ja puhdas, kun leivonnainen on kypsa).

» Leivonnainen tulisi jattda uuniin viela noin viideksi minuutiksi virran pois kytkemisen jal-
keen.

» Taulukossa 1 annetut arvot ovat vain ohjearvoja ja niita voidaan muuttaa kokemustesi ja
mieltymystesi mukaan.

Lihan paistaminen

» Lihaa paistettaessa suositellaan minimipainoksi kiloa, pienemmat maarat
suositellaan paistettavaksi pannulla liedella.

» Lihan paistamiseen suositetaan kaytettavaksi paistonkestavia astioita, joissa
myods kadensijat kestavat paiston.

+ Kayttaessasi uuniritilaa tai varrasta, laita alimmalle tasolle uunipelti, jossa pieni maara
vetta.

+ Lihaa paistettaessa suositellaan lihan kaantamista ainakin kerran. Paistamisen aikana
suositellaan myos kaatamaan lihan paalle paistoliemi, joka on valunut.
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA
ECO-lammitys

® ECO-lammitys on optimoitu lAmmitystoiminto, joka on suunniteltu sdastamaan
energiaa ruoan valmistuksessa.

® Et voi vahentada kypsennysaikaa asettamalla korkeamman lampétilan. Uunin
esilammitys on suositeltavaa.

® Al3 vaihda lampétila-asetusta &laka avaa uunin luukkua kypsennyksen aikana.

ECO-lammitys suositusasetus

Kalatyyppi Uunitoiminnot Lampétila (°C) Taso Aika minuutteina
Sienikakku [Ig 180 - 200 2-3 50 -70
Hiivakakku/
Kahvikakku =) 180 - 200 2 50-70
Kala 190 - 210 2-3 45-60
Naudanliha 200 - 220 2 90 - 120
Sianliha @ 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Kana [g 180 - 200 2 80 - 100
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Pizza

Valitse pizzatoiminto ja aseta astia tasolle 3. Vaihtoehtoisesti voit myos kayttaa piz-
zakivea. Esildammitd uuni 300 asteeseen ja aseta tuore pizza uuniin. Pizza on valmis noin
neljan minuutin kuluttua.

Pizzakivella saat parhaan tuloksen asettamalla kiven kylmaan uuniin, esilammittdmalla uu-
nia 300 asteessa 30 minuutin ajan ja paistamalla pizzaa 4—6 minuuttia.

Tarkeaa! Taulukossa annetut asetukset ovat vain esimerkkeja ja voit muuttaa niitd oman kokemuksesi
tai kokkausmieltymystesi mukaisesti.

Pizza
Ruoan tyyppi
Tarvikkeet Taso Lammitystoiminto  Lampdtila [°C] Aika [min]
Pizza
Tuore. ohut Leipavuoka tai leivon- ;
, _ ) —
cohja takivi 2-3 300 4-6
Jaadytetty, Ritil 2.3 2) 2)
ohut pohja.
Jaadytetty, Ritila 2.3 2) 2)
paksu pohja

" Esilammita tyhjaa uunia
2 Noudata pakkauksessa annettuja ohjeita.
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Uuni, jossa on automaattinen ilmankierto (mukaan lukien puhallin ja rengaslammitin)

Ruokatyyppi Lammitystyyppi Lampotila (°C) Taso Aika (min.)
Sienikakku O 160 - 200 2-3 30-50
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Kala O 210 - 220 2 45- 60
Kala 160 - 180 2-3 45 - 60
Kala T 190 2-3 60 - 70
Makkaroille 210 4 14-18
Naudanliha O 225 - 250 2 120 - 150
Naudanliha 160 - 180 2 120 - 160
Naudanliha T 180 - 190 2 100 - 150
Sianliha O 160 - 230 2 90 - 150
Sianliha 160 - 190 2 90 - 150
Sianliha T 180 - 190 2 100 - 150
Kana T 180 - 190 2 70-90
Kana O 160 - 180 2 45-60
Kana 175-190 2 60 - 70
Vihannekset E] 190 - 210 2 40 - 50
Vihannekset T 170 - 190 3 40 - 50

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettéva 5 - 10 minuuttia, jos kay-

tetédan esilammitettya uunia.

D Esilammita

2 Pienten leivonnaisten paistaminen

Huomautus: Taulukossa annetut luvut ovat likimaaraisia, ja niité voidaan soveltaa omien kokemustesi ja

paistamismieltymystesi mukaan.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Paistaminen
Ruokatyyppi Lisdvaruste Taso Lammitys- Lampétila Paistoaika ?
tyyppi (°C) (min.)
Paistopelti 3 O 160-170" | 25-402
Paistopelti 3 ES 155-170" 25-402
Pienet kakut Paistopelti 3 @) 155-170 " 25-402
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) 1 50 2)
Paahtopelti paahtopelti 155-170 25-50
4 - paistopelti
Paistopelti 3 OJ 150-160" | 30-402
Paistopelti 3 ES 150-170 " 25-352
Pikkuleivat Paistopelti 3 150 - 170 » 25.352
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) 1 _ar 2
Paahtopelti paahtopelti @] 160-175 25-35
4 - paistopelti
Ritild + musta
Rasvaton sieni- kakkuvuoka 1 2
kakku Halkaisija 26 3 E] 170 - 180 30-45
cm
2
Ritilda + 2 mu- | mustaa paisto-
staa paistovu- | vuokaa asetet-
Omenapiirakka okaa tuna vinottain |Z] 180 -200 " 50-702
Halkaisija taakse oikealle
20cm ja eteen va-
semmalle

DEsilammita, ala kayta pikaesilammitysta,

2 Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos
kaytetédan esilammitettya uunia.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Grillaus
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampotila Aika
tyyppi (C) (min.)
itila o 1) -
Valkoinen Ritila 4 [~ 250 1,5-2,5
htoleipé =
paahtoleipa Ritils 4 2502 2.3
Ritila + paah-
Naudanliha- topelti 4 - ritila 250 1) 1. puoli 10 - 15
hampurilaiset (keraamaan 3 - paahtopelti 2. puoli 8-13
valumat)
D Esilammita 5 minuuttia, ala kayta pikaesilammitysta.
2 Esilammita 8 minuuttia, ala kayta esilammitysta.
Paisto
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampaotila Aika
tyyppi (*C) (min.)
Ritila + paah-
topelti 2 -ritila o
(kerdamaan | 1 - paahtopelti 180 - 190 70-90
Kokonainen valumat)
kana Ritila + paah-
topelti 2 -ritila —
(kerdamaan | 1 - paahtopelti ] 180-190 80-100
valumat)

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-
tetédan esilammitettya uunia.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Katkaise virta ennen puhdistusta. Kaik-
kien saadinten on oltava kaannettyina
asentoon ®/0. Lieden on aina oltava kyl-
ma ennen puhdistusta.

Keraaminen keittolevy

Kun puhdistat ja hoidat keittolevya jatkuvasti
oikein, pidennat samalla sen kayttoikaa.
Keraamiset pinnat puhdistetaan samalla
tavalla kuin lasipinnat. Al4 kayta hankausai-
neita, voimakkaita puhdistusaineita, hiekkaa
tai hankaussienta.

Et myodskaan saa kayttaa hoyrypuhdistinta,
silla hoyry voi tunkeutua jannitetta johtaviin
osiin ja aiheuttaa oikosulun.

Puhdistus jokaisen kayton jalkeen

Pienet liat, jotka eivat ole palaneet kiinni,
pyyhitaan pois kostealla liinalla puhdis-
tusainetta kayttamatta. Pesuaine voi
aiheuttaa sinisia tahroja, joiden poisto on
erittain vaikeaa (my0s erikoispuhdistuai-
netta kaytettaessa).

Karkea lika on heti poistettava teravalla
puhdistuskaapimella. Taman jilkeen
levy pyyhitaan kostealla liinalla.

Uuni

Matala kypsennyslampoétila = puhtaampi

uuni

+ Al pane uunin pohjalle alumiinifoliota
suojaksi.

Puhdista uuni tarvittaessa mahdollisim-
man pian kayton jalkeen (mieluiten joka
kayton jalkeen). Ala kédyti vahvoja han-
kaavia tai pintaa naarmuttavia aineita
tai kiillotusaineita. Kayta ainoastaan
suositeltua uunisuihketta.

Jata uunin luukku auki uunin puhdistuk-
sen jalkeen, jotta kosteus paasee haihtu-
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maan.
Hoyrykypsennys ja sailénta aiheuttavat
voimakasta kosteudenmuodostusta uu-
niin. Anna uunin kuivua kunnolla, jotta se
ei ruostu.

Steam Clean - hoyrypuhdistus

Steam Clean -hdyrypuhdistuksen ansiosta
valtyt kayttamasta kalliita puhdistusaineita.
Kaada 0,25 litraa (1 lasillinen) vetta uunin
alimmalla tasolla olevaan uunipannuun. Sulje
uunin luukku.

Aseta lampdtilasaadin 50°C kohdalle, ja va-
litse alalampétoiminto. Uunin lammitysaika
on noin 30 minuuttia. Puolen tunnin kuluttua
avaa luukku ja pyyhi uunin sisapinnat
puhtaiksi rievulla tai pesusienella.



PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrotettavat sivutuet ja teleskooppikiskot Puhdista sivutuet ja teleskooppikiskot Iam-
(ei kaikissa malleissa) pimalla vedella, johon on lisatty astianpesu-

ainetta, ja kuivaa ne huolellisesti. Napsauta
Jos haluat vetaa sivutuet uunitilasta puhdis-  lopuksi teleskooppikiskot kiinni sivutukiin.
tukseen, tartu kiinnikkeeseen ja veda sita
ulos. Sitten veda sivutuet pois takakiinnik-
keesta.

iRY

\
ve
SN
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Uunin luukun irrotus

Voit irrottaa uuniluukun ulottuaksesi parem-
min uunitilaan puhdistamista varten. Avaa
luukku, avaa kummankin saranan lukitus
kiertamalla salpaa (kuvat A). Sulje luukkua
vasteeseen saakka. Tartu luukkuun ja veda
se pystysuunnassa irti kannattimiltaan.
Puhdistuksen jalkeen asenna uuniluukku
takaisin painvastaisessa jarjestyksessa.
Lukituskielekkeen on mentava samalla uu-
niluukun kannattimen rakoon. Saranoiden
salvat on ehdottomasti lukittava takaisin
puhdistuksen jalkeen. Muutoin uuniluukku
voi irrota kannattimistaan ja vahingoittua kun
yritat sulkea sita.

A

Néin avaat saranoiden lukitukset
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Sisélasin irrottaminen

1. Irrota luukun vyldlista pidikkeesta littedl-
I& ruuvitaltalla varovasti sivuilta k&antaen
(kuva B).

2. Irrota luukun ylalista (kuvat B ja C).




PUHDISTUS JA HUOLTO

3. Veda lasi pois paikoiltaan (kuva D). Aseta
lasi takaisin puhdistuksen jalkeen ja kiinnita
ylanurkkien paatykappaleet paikoilleen.
Tarkeds! Ald pakota ylédliuskaa luukun
molemmille puolille samaan aikaan. Jotta
voit kiinnittda ylaliuskan oikein, laita ensin
liuskan vasen paa luukun paalle ja paina
oikeaa paata sisaan, kunnes kuulet napsah-
duksen. Paina sen jalkeen vasenta paata
sisaan, kunnes kuulet napsahduksen.

Uunin halogeenilampun vaihtaminen

Mahdollisen sahkoiskun valttamiseksi
varmista ennen halogeenilampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu pistorasiasta.

1. Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2. Poista hyllyt ja pellit uunista.

3. Ruuvaa lampun kansi irti sekd pese ja
pyyhi se kuivaksi.

4. Veda halogeenilamppu pois kankaan tai
paperin avulla. Vaihda halogeenilamppu tar-
vittaessa uuteen.

- jannite 230 V

-teho 25 W

5. Aseta halogeenilamppu paikalleen.

6. Ruuvaa kiinni lampun kansi.

ey o

-3
-

(@

Uunin valaistus

Huom! Varmista, ettet kosketa haloge-
enia suoraan sormillasi.



TOIMET ONGELMATILANTEISSA

Toimi mahdollisissa ongelmatilanteissa aina seuraavasti:
*  Kytke liesi pois paalta.
* Katkaise lieden virta.
« Voit korjata joitakin pienia vikoja itse noudattamalla taulukoiden ohjeita. Tarkista
yksittéiset ongelmat taulukosta, ennen kuin soitat GRAM-huoltoon.

ONGELMA Syy RATKAISU

1.Sé&hkolaite ei toimi. Virransaanti on katkennut. Tarkista asunnon sulake ja
vaihda se uuteen, jos se on
palanut.

2.Uunin valaistus ei toimi. Lamppu on irti tai rikki. Ruuvaa lamppu kiinni tai
vaihda lamppu (ks. kappa-
letta Puhdistus ja huolto).
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TEKNISET TIEDOT

Jannite 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz

Teho max.10,4 kW

Mitat 90/50/60cm

Virrankulutus valmiustilassa [W] 0,8

Virrankulutus sammutettuna [W] -
Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W] -
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min] 1

Tuote vastaa eurooppalaisten standardien EN 60335-1 ja EN60335-2-6 vaatimuksia.

Sahkdéuunin energiamerkinnat ovat standardin EN 60350-1 /IEC 60350-1 mukaisia. Nama arvot
on maaritetty vakiotydkuormituksella, kun seuraavat toiminnot ovat aktiivisina: yla- ja alalamp
(perinteinen [Ammitys) ja puhallinlammitys (kiertoilma), jos nama toiminnot ovat kaytettavissa.

Energiatehokkuusluokka on annettu tuotteessa saatavilla olevan toiminnon mukaan tehok-
kuusjarjestyksessa seuraavasti:

Automaattinen ilmankierto ECO (rengaslammitin + puhallin)
Automaattinen ilmankierto ECO (ala- ja ylalampd + grilli + puhallin)

ECO

Perinteinen tila ECO (ala- ja ylalampo) =

Poista teleskooppikiskot (jos tuotteessa on sellaiset) energiankulutustestin ajaksi.
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Lycka till med din nya GRAM-spis SE

» Las hela bruksanvisningen noga innan du bérjar anvanda spisen.

» Bekanta dig med din nya spis och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

* Var uppmarksam pa alla upplysningar och férklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din spis alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

» Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som ror sakerheten. Darmed foérebygger
du olyckor och skador pa spisen.

» Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare
tillfalle.

Observera att denne bruksanvisning galler for flera spisar. Det ar darfor inte sakert att alla
funktioner finns pa just din spis.

Observeral!

Du ska ha last och forstatt denna bruksanvisning innan du anvander spisen forsta
gangen.

Spisen ar endast tankt att anvandas som kokanordning. Utnyttjande av spisen for
andra &ndamal an matlagning (t ex fér uppvarmning av lokalen) ar inte tillatet da det
ar férenat med risker.

Tillverkaren férbehaller sig ratten att goéra andringar som inte paverkar spisens funk-
tion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Stang av spisen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa spisens funktion att kdnna av kokkarl.

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund
efter att den stangts av.

Nar man anvander ugnen, blir nagra delar heta.

Obs. Anvand inte starka rengoringsmedel eller vassa
metallféremal nar du rengor spisens glasytor. Ytan
kan repas, vilket kan orsaka sprickor i glaset.

Obs. Vid byte av glédlampan i ugnen maste spisen
stangas av med huvudstrombrytaren. Det far inte
finnas nagon stromtillférsel till spisen nar lampan
byts.

Anvand inte utrustning som rengdér med anga nar du
rengor spisen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Hall uppsikt éver barn nar spisen anvands.

Grytor, kokzoner, och ugn blir mycket heta vid anvandning och ar fortfarande varma en
stund efter att kokzonerna eller ugnen stangts av.

Lat inte barn rora vid eller leka med knappar eller ugnslucka, och se sa gott det gar till att
de inte befinner sig i narheten av spisen.

Vid grillstekning i ugnen blir de infraréda varmeelementen glédheta. For att forhindra
eventuell flambildning far varmeelementet inte komma i kontakt med den mat som gril-
las.

Se till att andra elapparaters anslutningssladdar inte kommer i kontakt med varma kok-
zoner eller klams fast i ugnsluckan. Var sarskilt forsiktig om du anvander stickkontakter
som sitter i narheten av spisen.

Anvand aldrig spisens glaskeramiska kokplattor eller ugnen fér rumsuppvarmning.
Mycket heta oljor och fetter kan antandas. Hall darfor alltid ett 6ga pa spisen under fritering
eller grillstekning.

Lagg aldrig aluminiumfolie pa ugnsbotten eftersom den kan skada bottenplatens emalj.
Av samma orsak far grytor eller andra delar aldrig stallas direkt pa ugnens bottenplatta.
Nar ugnsluckan ar 6ppen (vid grillstekning, ugnsstekning o.s.v. endast med infrardd grill)
maste skarmplattan, som skyddar kontrollknappar och driftsindikatorer (kontrollampor),
alltid vara monterad under kontrollpanelen.

Stang av spisens huvudstrombrytare vid defekter eller fel. Spisen far inte anvandas igen
innan eventuellt fel avhjalpts av en fackman.

Den glaskeramiska kokplattan ar hardad mot varme, kyla och temperatursvangningar.
Undvik slag fororsakade av att t.ex. saltkar, kryddburkar eller andra harda foremal faller ner

pa

plattan.

De glaskeramiska kokplattorna bor inte vara paslagna nar det inte star kokkarl pa dem,
de far inte heller anvandas som forvaringsplats.

Grytor far bara stallas pa plattan om deras bottnar ar rena och torra.

Socker eller sockerhaltiga matvaror som spills pa den glaskeramiska kokplattan maste
avlagsnas omedelbart, sa gott det gar, medan de fortfarande ar varma sa att de inte branns
fast.

Undvik att repa de glaskeramiska kokplattorna med smycken, grytor med vassa kanter
0.S.V.

Koksforemal av plast (skedar, skalar o.s.v.) far inte placeras pa varma glaskeramiska
kokplattor eftersom de kan smalta fast.

Se till att emaljerade grytor och liknande inte kokas helt tomma.

Om det uppstar djupa repor eller sprickor i den glaskeramiska kokplattan maste du genast
koppla bort spisen fran elnatet genom att stanga av strémbrytaren.

Den fukt/anga som uppstar i ugnen slapps ut genom angventilerna baktill pa den glaske-
ramiska kokplattan. Ventilerna far darfor aldrig vara tackta eller forslutna. Hall handerna
borta fran angan.

Personer med livsnédvandiga implantat (t.ex. pacemaker, insulinpump eller hérapparat)
maste kontrollera sa att de inte stérs av induktionshallen (frekvensomradet for den ar
20-50 kHz).
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Undvik att lyfta pa locket i onédan
Man ska inte heller 6ppna ugnsluckan i
onddan.

Anvand ugnen endast vid tillagning av
storre mangder

Det ar mer sparsamt att tillaga koétt som
vager mindre an 1 kilo pa spisen.

Utnyttja eftervdrmen

Da man kokar nagot under langre tid an
40 minuter rekommenderas det att ugnen
stédngs av 10 minuter innan maten ar far-
digkokt.

Vid bakning, anvand varmluftsfunktion
och stingd ugnslucka

Stang ugnsluckan noggrant

Varmen kan sippra ut pga smuts pa luck-
ans packning. Det ar bast att ta bort smuts
genast nar de uppstar.
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Miljéskydd

Y

Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.

Se alltid till att materialen depo-
neras enligt de foreskrifter som
galler for ateranvandning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far

den inte kasseras som vanligt

avfall, utan man bor éverlamna

den till en organisation som

atervinner elektriska och elektro-
B niska produkter. Pa produkten,

bruksanvisningen eller forpack-
ningen finns en symbol som visar att forbru-
kad produkt ska ldamnas till atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

C D ’
3 / \ C
C D
@ | cm—— — ©
1
7
1 Vred for reglering av ugnstemperatur
2 Vred for ugnsfunktioner
3 Varmeindikator for ugn
4 Kontrollampa
5 Barnlas
6  Forvaringslada
7 Digitalt ur
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Booster-induktionskokzon (bakre
hoger), diameter 180 mm

Booster-induktionskokzon (bakre
vanster), diameter 160 mm

Booster-induktionskokzon (vanster
fram), diameter 210 mm

Booster-induktionskokzon (fram till
hoger), diameter 160 mm

Kontrollpanel

3
Ll
7\
/\ /
)
5
- O O
7 4 6 2 1
1. Peksensor till/fran 5. Sensor for att valja kokzon
2. Sensor for att 6ka varmen 6. Tidsindikator
3. Indikator for kokzon 7. Peksensor barnlas

4. Sensor for att minska varmen
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Spisens utrustning

Rostfritt grillgaller

Bakplatar

Stektermometer

Ugnsfalsar
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INSTALLATION
Uppstallning av spisen

* Rummet som spisen star i ska vara torrt och
dragigt och ha en val fungerande ventilation
enligt gallande tekniska foreskrifter.

 Undvik att lyfta spisen | den glaskeramiska
héllen.

* Tatningsmaterial, lister och klister (som be-
laggning ar klistrad med) pa mobler som ska
sta vid spisen ska tala minst 100°C, annars ris-
kerar mobeln att deformeras. Om man inte ar
saker angaende moblers temperaturtalighet
ska man ha ett avstand pa ca. 2 cm mellan
moblerna och spisen.

* Spisen ska placeras pa ett jamnt och hart
golv (den far inte placeras pa ett under-

1agg).

* Innan man bdrjar anvanda spisen ska man
se till att den star rakt (vagratt), t ex med
hjalp av ett vattenpass. Detta ar sarskilt
viktigt for att olja i stekpannan ska fordelas
jamnt. Du gor nivajusteringen med hjalp av
de justeringsben som du kommer at genom
att 6ppna ugnsladan.

52

Montering av tippskydd

H6jd 900 mm
A=104 mm
B =147 mm



INSTALLATION

Information till installatoren

Spisen ar konstruerad for att anslutas till ett trefas 400V 3N~50Hz strémuttag. Innan enhe-
ten ansluts till strommen maste du forsakra dig om att uttagets parametrar stammer med
uppgifterna pa markskylten, som sitter pa spisens baksida till hoger.

Det ar viktigt att du Iaser informationen nedan innan du ansluter spisen till stromuttaget.

Inkoppling av spis till elsystem

» Installationen far endast genomfdras av en auktoriserad elinstallatér. Darmed sakerstalls
att gallande regler for starkstrom foljs.

» Installationen maste folja eventuella speciella krav som faststéllts av lokala leverantorer.

* Anslutningen av spisen kraver en separat stromkrets.

» Du kan anpassa spisen till ett tvafas 400V 2N~50Hz stromuttag med hjalp av en lamplig
Overbryggning i anslutningsterminalen.

* Anslutningen maste alltid utforas enligt instruktionerna i nedanstaende anslutningsschema.
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OBS!: For att uppfylla sdkerhetsforeskrifterna maste

en strombrytare som bryter alla poler och som har ett Elsladd av
kontaktavstand pa minst 3 mm anvandas. (Kan vara typen

en huvudstrombrytare).

For 400V 2N~50Hz tvafasanslutning med en neutral- 3 a

ledare ar uttagsplintarna 2-3 och 4-5 6verbryggade,

individuella fasledare ansluts till anslutningsplint 1 2 L:’ \ HO5VV-F4G4
respektive 2-3, neutralledaren ansluts till dverbryg- 4x 4 mm?

gade anslutningsplintar 4-5 och skyddsjordledaren
ansluts till jordanslutningen().

For 400V 3N~50Hz trefasanslutning med en neu-
tralledare ar uttagsplintarna 4-5 Gverbryggade,
individuella fasledare ansluts till anslutningsplint
1, 2, eller 3, neutralledaren ansluts till dverbryggade
anslutningsplintar 4-5 och skyddsjordledaren ansluts
till jordanslutningen(®).

HO5VV-F5G2,5
5x 2,5 mm?

L1, L2, L3 - fasledare; N - neutralledare; PE - skyddsjordledare
Pilarna i diagrammet ovan visar var du ska ansluta enskilda kabelledare.
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ANVANDNING

Innan man bérjar anvdnda spisen

* Avlagsna delar av férpackningen om
sadana finns kvar, tém ugnsladan och
rengor ugnen.

» Ta ut ugnens utrustning och tvatta den i
varmt vatten med lite diskmedel i.

» Avlagsna skyddsfilmen pa grillelementet
innan ugnen satts pa.

« Satt igang flakten i rummet eller 6ppna
fonstret.

» Varm upp ugnen (i ca 30 minuter pa ca
250°C), ta bort smuts och rengdr ugnen
noga.

* Folj sakerhetsinstruktionerna nar du an-
vander spis och ugn.

Ugnen far endast tviattas med varmvatten
med diskmedel (inte med nagra starkare
rengoringsmedel).
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Observera!

For ugnar utrustad med elektronisk progra-
mvaljare, ska displayen efter anslutning fill
natet visa "0.00”. Med programvaljaren stal-
ler man in aktuell tid.

Om man inte staller in tiden ska ugnen inte
fungera.



ANVANDNING

Digitalt ur

HHHE

OK

ok - Knapp for att valja funktion
> -Plusknapp

< -Minusknapp

— Indikering produkt igang
— Timer

— Tillagningstid

D& AV

=

Stall in aktuell tid

Nar du ansluter produkten till strommen och

efter ett stromavbrott blinkar 0.00 pa den

digitala displayen.

® Tryck pa ok (eller tryck samtidigt pa knap-
parna </ >) tills du ser & pa displayen
och punkten under symbolen blinkar.

Tryck sedan pa knapparna </>inom 7
sekunder for att stalla in tiden.

Spara den nya instéllningen genom att vanta
i cirka 7 sekunder efter att tiden har stallts
in. Punkten under symbolen @ slutar blinka.

Du kan andra tiden senare. For att gora et
trycker du samtidigt pa knapparna </ >
och andrar tiden medan punkten under @
symbolen blinkar.

Observera:
Du kan satta igang ugnen nar du ser @ sym-
bolen pa displayen.
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Timer

Timer kan aktiveras nar som helst, oberoende
av de andra funktionernas status. Den kan
stallas in fran 1 minut till 23 timmar och 59
minuter. For att stalla in timern:

® Tryck pa knappen ok,symbolen & borjar
blinka pa displayen.

Anvand knapparna </ > for att stélla in
Timer. Displayen visar den instéllda tiden
och Timer symbol £&. Nar den installda
tiden har gatt hérs en ljudsignal och
symbolen & blinkar.

Sténg av larmet genom att trycka pa ok
och halla intryckt eller genom att samtidigt
trycka pa < och > och halla dem intryckta,
symbolen £ slocknar och displayen visar
aktuell tid.

Obs!
Om du inte trycker pa nagon knapp stangs
ljudsignalen av efter cirka 7 minuter.

Tillagningstid

Gor sa har for att stanga av produkten efter
en viss tid:

® Aktivera tillagningstiden genom att stélla
ugnens funktionsvred pa vald funktion och
temperaturvredet pa 6nskad temperatur.
Tryck pa ok flera ganger tills displayen
visar dur mduration, varaktighet) en kort
stund och Il symbolen blinkar.

Stall in 6nskad varaktighet fran 1 minut

till 10 timmar med knapparna </ >.

Den installda varaktigheten sparas efter cirka
7 sekunder. Displayen visar den aktuella tiden
och I symbolen.

Ugnen stangs av automatiskt nar tiden ar
Over. Ett larm hérs och symbolen F bérjar
blinka.



ANVANDNING

Stall ugnens funktionsvalsvred och tem-
peraturvalsvred i avstangt lage.

Stang av larmet genom att trycka pa ok
och halla intryckt eller genom att samti-
digt trycka pa < och >, I slocknar och
displayen visar aktuell tid.

Avbryta instéllningar

Du kan avbryta timerns och tillagningstidens
installningar nar du vill.

® Nollstall tillagningstiden genom att trycka
pa <och > samtidigt.

Avbryta Timer installning:

® Tryck pa ok for att valja Timer.
® Tryck pa </> knapparna.

Andra ljudsignal

Gor s& har om du vill andra ljudsignalen:

® Tryck och hall intryckta </ > knapparna

samtidigt.

® Tryck pa ok for att valja tone, displayen

borjar blinka.

® Tryck pa </> for att valja 6nskad ton.

Anvand > knappen for att valja ton 1 till 3.
Anvand < knappen for att valja ton 3 till 1.

Stélla in displayens ljusstyrka

Du kan stalla in displayens ljusstyrka fran 1
till 9, da 1 &r morkast och 9 ar ljusast. Ljus-
styrkan géller den inaktiva displayen, d.v.s.
nar du inte har rort vid en knap pa 7 sekunder.

Gor sa har for att stalla in ljusstyrkan:

® Tryck samtidigt pa </> knapparna.

® Tryck pa ok flera ganger for att valja
installningen bri (brightness, ljusstyrka)
— installningarna kan goéras i sekvensen
ton (tonen) och bri (brightness, ljusstyrka).
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® Anvand </ > knapparna for att stalla in
onskad ljusstyrka.

Anvand > knappen for att valja en install-
ning mellan 1 och 9.

Anvand < knappen for att valja en install-
ning mellan 9 och 1.
Observera:
Displayens ljusstyrka ar ljusast nar den ar
aktiv, d.v.s. nar du har rort vid en sensor de
senaste 7 sekunderna.

Nattlage
Displayen ar morkare pa natten mellan kl.
22:00 och 06:00.
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Stektermometer

Justerings- och visningsintervall: 30°C till
99°C, upplosning: 1 °C, forinstalld standard-
varde: 80°C.

Stektermometer aktiveras automatiskt nar
temperaturen vid termometern ar éver 0 °C.
Om stektermometer ar ansluten, visar de
tva siffrorna till vanster den faktiska tempe-
raturen vid stektermometer medan de tva
siffrorna till hoger visar det installda vardet.

Om temperaturen ar lagre an den lagsta in-
stallningsbara temperaturen pa 30°C, visas
"30” i teckenfonstret. Om temperaturen ar
hégre an den hogsta installningsbara tem-
peraturen pa 99°C, visas den hogsta install-
ningsbara temperaturen i teckenfonstret.
Efter anslutning av stektermometer startas
programmet med det forinstallda tempera-
turvardet 80°C. Det installda temperaturvar-
det kan andras sa lange temperaturvardena
visas (men inte medan timern haller pa att
starta). Stektermometer larm kan aterstallas
genom tryckning pa valfri knapp.

Du kan stanga av ett aktivt program med
kottermometer eller ett vantande larm genom
att koppla bort kéttermometern och trycka pa
en valfri knapp.

Virekommenderar att du anvander kéttermo-
metern nar du tillagar en stérre mangd kott
(minst 1 kg).

Att anvanda kottermometer for tillagning av
fijaderfa eller kott med ben rekommenderas
inte.

Nar kottermometern inte anvands ska den
tas bort ur uttaget och ut ur ugnen.

Obs:
Anvand bara den koéttermometer som med-
foljer enheten.

Tabell: Karntemperaturer vid anvand-
ning av stektermometer

KOTTYP KARNTEM-
PERATUR
°C
GRISKOTT
Flaskkarré 85-90
Kottfarslimpa 80-85
OXKOTT
Oxstek 90-95
Rostbiff
rod 50-55
rosastekt 65-70
genomstekt 75-80
KALVSTEK 85-90
LAMMSTEK 85-90
VILT 80-85
FISK (HEL)
t.ex. laxdring, torsk 80-85
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Innan du anvander héllen forsta gangen

oF0rst ska hallen rengdras ordentligt. Hallen behandlas pa samma satt som glasytor.
eVid forsta anvandningen kan det finnas en 6vergaende luktavsdndring. Ha darfor
ventilationen igang eller 6ppna fonster.

e Utfor skotseln med hansyn till sékerhetsanvisningarna.

Hur induktionshillens kokzoner fungerar

En elektrisk oscillator styr en spole som finns inuti produkten.
Spolen alstrar ett magnetfalt som inducerar virvelstrommar
till kokkarlet.

Dessa virvelstrommar som har inducerats av magnetfaltet
varmer upp kokkarlet.

For detta kravs att kokkarlens botten ar ferromagnetisk, d.v.s. att det paverkas av magnet-
falt.

Generellt kan man saga att induktionstekniken har tva férdelar:

e Varmen avges endast genom kokkarlet och dess effekt maximeras darmed.

e Det forekommer ingen férdrojning av uppvarmningen eftersom maten borjar tillagas sa
snart karlet placeras pa hallen, och avslutas sa snart karlet tas bort.

Induktionshallen avger vissa ljud under normal anvandning. Dessa inverkar inte pa hallens
korrekta funktioner.

e Lagfrekvent surrande ljud. Detta ljud hors nar kokkarlet ar tomt och upphdr nar vatten
eller livsmedel tillsétts i karlet.

e Hodgfrekvent visslande ljud. Detta ljud hors i kokkarl tillverkade av flera olika materialskikt
nar varmen ar installd pa max. Ljudet blir starkare om tva eller flera kokzoner instéllda pa
maxvarme anvands. Ljudet upphdr eller minskar i styrka nar du sénker varmeinstaliningen.

e Gnisslande ljud. Detta ljud hors i kokkarl tillverkade av flera olika materialskikt. Ljudstyrkan
beror pa tillagningssattet.

e Brummande ljud. Ett brummande ljud kan héras nar elektronikens kylflakt ar igang.
Ljuden som hoérs nar produkten anvands normalt beror pa att kylflakten ar igang, tillagnings-

sattet, kokkarlens storlek, kokkarlens material och pa varmeinstallningen.
Dessa ljud ar helt normala och utgér inget fel pa produkten.
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Flakt: Anvands for att skydda och kyla styr- och matningsenheter. Flakten kan arbeta med 2
olika hastigheter och fungerar automatiskt. Flakten fortsatter att vara igang tills det elektroniska
systemet ar tillrackligt avkylt oavsett om spisen och kokzonerna har stangts av eller inte.

Transistor: Temperaturen pa de elektroniska delarna mats standigt med hjalp av en sond.
Om varme 6kar mot en riskgrans sénker systemet automatiskt varmeeffekten pa en varmezon
eller stanger av varmezoner som finns narmast de uppvarmda elektroniska delarna.

Detektorer kokkarl: Detektor for kokkarl méjliggor att plattan arbetar och varmer. Sma f6-
remal placerade pa varmeomrade ( t ex. sked, kniv eller ring) kommer inte att betraktas som
kokkarl och plattan kommer inte att sattas pa.

Kokkarlsavkannare

Kokkérlsavkannaren ar installerad i induktionshallen. Den gér att uppvarmningen startar
automatiskt nar en gryta eller stekpanna kanns av pa kokzonen, och avslutas nar den tas
bort. Detta spar pa energin.

e Nar ett lampligt kokkarl stalls pa kokzonen visas varmeinstallningen pa displayen.

e For induktion kravs lampliga kokkarl med ferromagnetisk botten (se tabellen)

Om det inte‘finns nagot kokkarl pa kokzonen, eller om kokkarlet ar olampligt, visas

symbolen “%< . Kokzonen kommer inte att fungera. Om inget kokkarl kdnns av inom
10 minuter sténgs kokzonen av.
Anvand touchsensorn for att stdnga av en kokzon i stéllet fér att bara ta bort kokkarlet.

A Kokkarlsavkannaren ar inte avsedd att anvidndas i stallet for en till/fran sensor.

Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa det
markerade omradet med fingret.
Det hors en ljudsignal varje gang du trycker pa sensorfaltet.

Var noga med att bara trycka pa ett sensorfalt i taget nar du satter pa eller stanger
av hallen, eller nar du andrar varmeinstéallningen. Om du trycker pa tva eller flera
sensorfalt samtidigt (med undantag for timer och barnlas) kommer hallen att ignorera
styrsignalerna, den kan utlésa en felindikering om du trycker pa sensorfélten for lange.
Sténg av kokzonen med sensorfalten nar du ar klar och lita inte bara pa kokkarlsa-
vkannaren.

Det rekommenderas inte att dra ut kastruller fran kokzoner mot spishéllens
framsida, eftersom detta kan skada kontrollpanelen
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Att valja kokkarl for induktionshallen

aAXdA;

Kokkérlens egenskaper.

e Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Det forhindrar att heta
omraden uppstar i kokkarlet dar mat kan branna vid. Grytor och stekpannor med tjocka
stalvaggar ger den basta varmeférdelningen.

e Fodrsakra dig om att karlets botten ar torr. Férsékra dig om att kokkarlets botten ar helt
torr innan du stéller det pa kokzonen efter du har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen.
| annat fall kan hallens yta bli smutsig.

e Ett lock forhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagningstiden och
energiférbrukningen minskar.

e Du ser om ett kokkarl ar lampligt genom att férsakra dig om att dess botten fungerar som
en magnet.

e Kairlets botten maste vara plan for basta temperaturstyrning i induktionsmodulen.

e Om botten buktar inat, eller om det finns en stor logotyp fran tillverkaren i karlets
botten, kommer det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning. Det kan
orsaka att karlet overhettas.

e Anvind inte defekta kokkarl, exempelvis kokkérl vars botten har skadats p.g.a.
overhettning.

e Om du anvander ett stort kokkarl med en ferromagnetisk bot-
ten vars diameter ar mindre an det totala kokkarlets diameter,
kommer endast den ferromagnetiska botten att varmas upp. Det
resulterar i att varmen inte kan fordelas jamnt i hela kokkarlet.
Om det ferromagnetiska omradet minskas genom att kokkarlet
har aluminiumdelar kan karlets effektivt uppvarmda omrade bli
mindre. Hallen kan fa problem med att kdnna av kokkarlet eller
inte k&nna av det alls. For basta tillagningsresultat ska kokkarlets
ferromagnetiska botten ha samma diameter som kokzonen. Om
kokkarlet inte kdnns av pa en anvand kokzon rekommenderar
vi att du férsoker med en mindre kokzon.
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Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromagnetiska bottenmaterial
som:
eEmaljerat stal

e Gjutjarn
o Kokkarl i rostfritt stal specialtillverkade for induktionshallar.

Beteckning pa kokkarl Kolla om det finns en symbol pa etiket-
m ten som séger att kokkarlet kan anvan-
das for induktionsplattor.

Man ska anvanda magnetiska kokkarl (gjorda av
emaljbleck, magnetiskt rostfritt stal, gjutjarn). Du kan
kontrollera kokkarlets anvandbarhet genom att lagga
en magnet pa dess undersida.

Rostfritt stal Far inte anvandas
Med undantag av magnetiskt rostfritt stal

Aluminium Far inte anvandas

Gjutjarn Hog effektivitet
Obs! Kokkarlen kan gora sprickor i plattan

Emaljstal Hog effektivitet
Vi rekommenderar kokkarl med plan och tjock botten

Glas Far inte anvandas

Porslin Far inte anvandas

Kokkarl med Far inte anvandas

kopparbotten

Kokkéarlets minsta, anvandbara diameter for en kokzon:

Kokzonens diameter Minsta bottendiametern pa ett
emaljerat stalkarl
(mm) (mm)

160 - 180
110

180 - 200

210 - 220

220 x 190 125

260 - 280

Mista diameter for kokkarl av annat material an elmaljerat stal kan variera.

62



ANVANDNING

Kontrollpanel

* Nar enheten ansluts till elnatet piper den och alla indikatorer tands kort i en sekund
innan de slacks, vilket visar att enheten ar i standbylage

* Induktionshallen har elektroniska peksensorer som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret i minst 1 sekund.

*  Varje gang du ror vid sensorn hor du ett pip. Feedbackpipsignalerna kan inte avaktive-
ras.

Stall inte foremal pa kontrollpanelens sensorer. Se till att kokkarlet star innanfor kok-
i | E zonens markering. Om du staller kokkarl for nara kontrollpanelen eller téacker 6ver
sensorer stangs héllen av automatiskt av sdkerhetsskal.

Sla pa apparaten.
Tryck pa till-/fransensorn @ och hall den intryckt i minst 3 sekunder. Alla indikatorer visar “~”
och induktionshallen &r i standby-lage.

Aktivera kokzonen och stall in vdarmen.

»  Satt pa hallen med sensorn @

»  Placera kokkarlet pa den valda kokzonen och tryck sedan pa motsvarande sensor.

+  Kokkéarlet detekteras automatiskt och kokzonens display . visar en blinkande ”0”. Det
innebar att den valda kokzonen &ar aktiv o@ du k talla in effekten.

»  Effekten kan stallas in med sensorerna och for att valja onskat varde pa kok-
zonsdisplayen.

*  Tryck pa sensorn for val av kokzon igen for att bekrafta vald effekt eller vanta i 3 sekun-
der sa aktiveras kokzonen automatiskt.

*  Kokzonen ar igang.

Om du inte staller in dnskad varmeinstallning for kokzonen inom 1 minut efter att du
. aktiverat apparaten, stdngs den av automatiskt.

Booster-funktion

Booster-funktionen 6kar den nominella effekten for @ 160 mm-kokzonen fran 1200 W till
1500 W, for @ 180 mm-kokzonen fran 1800 W till 2100 W och for @ 210 mm-kokzonen fran
1800 W till 2100 W.

For att aktivera Boosterfunktionen, valj kokzonen, stall in effektniva "9” och tryck sedan pa
sensorn @igen. Bokstaven "P” visas da i displayen.
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Nér du vill inaktivera boosterfunktionen trycker du p& sensorféltet @ fér att sdnka varmen
eller lyfter av kokkarlet fran kokzonen.

Boosterfunktionen ar begransad till 5 minuters kontinuerlig drift, varefter varmeinstall-
/ | \ ningen automatiskt sjunker till 9.

Sténga av kokzoner

Stang av kokzonen pa ett av foljande satt:

1. Sténg av hallen med sensorn @

2. Tryck pa sensorn for val av den aktiva kokzonen och anvand sedan @ for att sanka
effektnivan till "0”.

Stdanga av produkten

Produkten ar igang nar minst en kokzon &ar aktiv.

*  Tryck och hall ner sensorn @ for att stanga av apparaten.

| Om kokzonen fortfarande ar varm kommer tillhérande display visa bokstaven "H” for
. att ange restvarme. Fér symbolbeskrivning, se nedan.

Barnlasfunktion

Barnsparren inaktiverar alla kontroller pa enheten for rengoring eller for att férhindra att barn
anvander apparaten. Nar barnlasfunktionen ar aktiverad ar alla kontroller inaktiverade féru-
tom sensorn @ Tryck kort pa sensorn (O— for att aktivera barnlasfunktionen eller tryck
och hall ned den for att avaktivera barnldsfunktionen. Nar barnlasfunktionen ar aktiverad
visar timerindikatorn "Lo".

Nar héllen &r igang och last kan du stinga av den direkt genom att trycka pa
:\ sensorn (1.
Indikering av restvarme

Nar du ar klar med matlagningen ar kokzonens glas fortfarande varmt och detta kallas
restvarme.

Sa lange glaset ar varmt visas bokstaven "H” ~, - pa kokzonens display.
[}
Ror inte kokzonen nar restvarmeindikatorn lyser! Det finns en allvarlig risk for

. brannskador. Undvik ocksa att placera virmekansliga foremal pa den foérran
restvarmeindikatorn slocknar.
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Att begransa funktionstiden

Kokzonen sténgs av automatiskt efter en viss tid, beroende pa installt varmelage. Detta ar en
sakerhetsfunktion som inte kan inaktiveras.

Den maximala funktionstiden avgérs separat for  |nstillning av till-  Maximal funk-
varje kokzon utifran varmeinstallningen som an- lagningsvarme tionstid
vands vid matlagningen. Om du bara anvander en 1 8 tim.
varmeinstallning under en langre tid visas den maxi- 2 8 tim.
mala tillagningstiden i tabellen: 3 8 tim.
. . . . . . 4 4 tim.
Nar den maximala tillagningstiden har uppnatts 5 4 tim
sténgs induktionshallen av automatiskt, och restvar- 5 41 :
meindikatorns symbol visas pa displayen. Den ma- !m'
ximala tillagningstiden galler fér en kokzon. 7 2 tim.
8 2 tim.
9 2 tim.

Timer for tillagningstid

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stalla in tillagningstiden.
Timerfunktionen kan bara startas nar du anvander spisen (varmeinstallningen ar hégre an
”0”). Timerfunktionen kan anvandas for flera kokzoner samtidigt.

For att stalla in timern:

For att stalla in timern, tryck pa sensorn for dnskad kokzon.

Tryck pa timersensorn & sa visar displayen "00" och den hdogra siffran blinkar.
Anvand sensorerna @ och for att stélla in vardet for den blinkande entalsziffern.
Tryck pa timersensorn @ igen sa blinkar den vanstra siffran.

Anvand sensorerna @ och @ for att stélla in vardet for den blinkande siffran och tryck
pa (V) for att bekrafta.

Displayen visar aterstaende tid.

Nar timern ar aktiverad visas en réd prick i det nedre hogra hdrnet av kokzonens varmeins-
tallningsindikator.

Nar den installda tillagningstiden har I6pt ut stdngs kokzonen av automatiskt, en 30-se-

kunders pipsignal ljuder och timerindikatorn visar “- - “. Andra kokzoner fortsatter att vara

pa om de redan ar paslagna.

Du staller in timern till ndsta kokzon genom att upprepa samma steg for en annan kok-

zon. Timerfunktionen kan stéllas in fér varje kokzon.

Du kan nar som helst justera den programmerade tiden genom att réra vid timersensorn
och sedan stélla in den nya tiden med sensorn @ och sensorn
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ANVANDNING

Om flera zoner har en timer installd visar displayen endast den kortaste tiden och pricken
bredvid den kokzonens indikator blinkar. Nar den instéllda tiden har gatt stangs motsvaran-
de kokzon av och timerns nya kortaste aterstaende tid visas och punkten fér motsvarande
kokzon blinkar.

Timern kan stallas in fran 1 till 99 minuter.
Tryck pa valfri kokzonssensor sa visas motsvarande tid pa timerindikatorn.

For att avaktivera timern omedelbart:

»  For att avaktivera timern, tryck pa sensorn for 6nskad kokzon.

«  Tryck pa timersensorn — indikatorn bdrjar blinka.

¢ For att stdnga av timern anvéander du sensorn och @ sensorn for att stélla tiden
pa ”00”.

Aggklocka
Anvand &ggklockan fér att rakna ner tid. Aggklockan inverkar inte pa kokzonernas funktion.

Stalla in aggklocka
*  Kontrollera att hallen &r paslagen och att kokzonens sensor inte ar aktiv (zonsymbolen
"—” blinkar inte).

Du kan stalla in timern fore eller efter att du har stallt in kokzonens varmelage.

Tryck pa timersensorn @ sa visar displayen "00" och den hogra siffran blinkar.
Anvéand sensorerna @ och @ for att stélla in vardet for den blinkande entalsziffern.
Tryck pa timersensorn @ igen sa blinkar den vanstra siffran.

Anvand skjutreglaget och sensorerna @ och @ for att stalla in vardet for den blinkan-
de siffran.

Nar tiden ar installd borjar nedrakningen omedelbart. Displayen visar aterstaende tid.

* Nar den installda tiden har gatt ut ljuder ett 30-sekunders pip och timerindikatorn visar

“ “

*  Dukan nar som helst justera den programmerade tiden genom att réra vid timersensorn
och sedan stlla in den nya tiden med sensorn (+) och @ sensorn
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ANVANDNING

Anvandning av ugnen

Ugnen varms upp med hjalp av den 6vre och
nedre varmeanordningen en grillanordning.
Stall in 6nskad ugnsfunktion, med funktion-
svredet

Stall in temperaturvredet pa onskad tem-
peratur.

Du stanger av ugnen genom att vrida bada
vreden till lage , "/ ,0".

Tillagning med varmluft

En varmluftsflakt som sitter pa ugnens bakre
vagg ger konstant luftcirkulation. Darmed
uppnas en battre varmedverforing till matva-
ran och en mer enhetlig temperaturférdelning
i hela ugnen.

Du sparar energi tack vare att du kan vélja
vasentligt lagre temperatur an i traditio-
nella ugnar.

Tack vare de lagre temperaturerna kom-
mer ugnen dessutom inte att smutsas ned
sarskilt mycket. Fett och liknande branner
inte fast lika Iatt och kan darfér avlagsnas
utan svarighet.

Om du ska gradda flera platta kakor el-
ler bakplatar med smakakor samtidigt
rekommenderar vi att du anvander den
forsta och tredje hyllskenan nedifran.
Upptining gar vasentligt mycket snabbare
och kan eventuellt ske samtidigt pa alla
hyllskenor.

Det ar mgjligt att 6ppna luckan aven under
graddning av kansliga kakor utan att de
rasar ihop.

Den langa uppvarmningstid som kravs i
traditionella ugnar &r inte nédvandig; den
installda temperaturen uppnas snabbt.

OBS! Stang av ugnen omedelbart om varm-
luftflaktens motor gar sénder. Uppvarmning
utan flakt kan medféra skador pa ugnen.
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ANVANDNING

Ugnens funktionsknapp - Instéllning:

W

A

Forvarmning
Ring-varmeelement och grill.

Optening
Brug denne indstilling til optgning af
frossen kage og brad.

Flakt och supergrill

Vid denna instalining arbetar ug-
nen med en aktiverad flakt. An-
vandning av den har funktionen
paskyndar stekningsprocessen
och gor att matratter far battre
smak. Stekningen ska utféras med
stéangd ugnsdorr.

Supergrill (grill och éver-vdarme)
Maten grillas och varmes uppifran
samtidigt.

Pa detta satt blir temperaturen
hogre i ugnens Ovre del, sa att
den rostade maten blir morkare till
fargen. En praktiskt installning nar
tjocka bitar ska grillas.

Grill
Med denna installning aktiveras
grillen.

Undervarme

Med denna funktion varms ugnen
upp endast med hjalp av den nedre
varmeanordningen. Denna funk-
tion ska anvandas t.ex. vid gradd-
ning underifran.

Over- och undervirme
Instalining av denna funktion gor
att ugnen varms upp med en kon-
ventionell metod.

bl
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ECO

Varmluft

Nar denna funktion aktiveras startas
en flakt pa bakre ugnsvaggen.

Den ger konstant och jamn luft-
cirkulation inne i ugnen. Denna
uppvarmningmetod har féljande
fordelar:

* ugnen hettas upp snabbare och
man behdver inte férvarma den

« tva falspar kan anvandas samtidigt
« kottratter forlorar mindre fett och
vatska under uppvarmning, vilket
forbattrar smaken

* ugnen smutsas inte ner lika mycket
Du maste anvanda temperaturinstal-
Iningen tillsammans med varmlufts-
funktionen.

Flakt samt 6vre- och nedre var-
meelement

Denna funktion ar lamplig vid bak-
ning. Den fungerar som en traditio-
nell ugn med flakt (funktionen re-
kommenderas vid bakning).

Varmluft med ringviarmeelement
och undervdrme paslagna

Med denna funktion aktiveras bade
varmluftsflakten och undervarme.
Ugnen varms da upp underifran.
Lampligt fér tex pizza och pajer.

Inre belysning
Nar vredet vrids till detta lage tands
belysningen inuti ugnen.

ECO uppvarmning

ECO varmluft &r en optimerad funktion
for att spara energi under tillagningen.
Ugnsbelysningen ar slackt nar vredet
star i detta lage.



ANVANDNING

Kontrollampor

Aktivering av ugnen signaleras genom att
tva kontrollampor borjar lysa — en 3 och en
4. Nar den 4 kontrollampan lyser betyder
det att ugnen arbetar. Nar kontrollampen
3 slacks betyder det att ugnen natt installd
temperatur. Om det i receptet for en matratt
rekommenderas att matratten ska placeras
i en uppvarmd ugn ska man gora det forst
efter att kontrollampan 3 slocknat. Under
bakning ska lampan 3 lysa och slockna en
stund (bevarande av temperatur i ugnskam-
maren). Kontrollampan 4 kan aven lysa nar
vredet star i position "Belysning av ugnkam-
mare”.
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Grillstekning

Grillprocessen gors genom anvandande
av infraréda stralar pa en matratt. Infraréda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

« valg funktionen grill med funktionsv-
redet,

* varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stangd ugnslucka),

* placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsniva. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner,

« stdnga ugnsluckan.

For grill och 6kad intensiv grill ska tem-
peraturen stillas in pa 210°C, och for
funktion grill med flakt ska temperaturen
stéllas in pa hogst 190°C.

Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.



BAKNING, KOTTSTEKNING - PRAKTISKA RAD

Bakning

* Virekommenderar att du graddar kakor pa de bakplatar som medféljer spisen fran fabri-
ken.

* Nar du anvander varmluftfunktionen behdver du inte férvarma ugnen.

» Kontrollera kakan med en provsticka innan du tar ut den ur ugnen.

* (Om kakan ar fardig ska provstickan vara torr och ren néar du tar upp den ur kakan.)

» Virekommenderar att du later kakan sta kvar i ugnen i ca 5 minuter efter det att du sténgt
av ugnen.

* Nar du anvander varmluftfunktionen ar baktemperaturen i regel ca. 20-30 grader lagre an
vid traditionell bakning (med &éver- och undervarme).

» Temperaturangivelserna fér bakning ar endast vagledande véarden, de kan regleras allt
efter egna erfarenheter.

Stekning av kott

» Stekning i ugn rekommenderas vid storre kéttmangder (6ver 1 kg). Mindre kéttbitar tillagas
pa spisen.

+ Det rekommenderas att du anvander eldfasta fat till stekning. Aven fatens handtag bor
vara eldfasta.

» Nar du anvander grillen rekommenderar vi att du staller en bakplat med lite vatten i pa den
nedersta falsen.

» Vand koéttet minst en gang nar halva stektiden har gatt. Nagra ganger under stekningen
kan du aven 6sa kottet med stekskyn som bildas under stekningen.
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BAKNING, KOTTSTEKNING - PRAKTISKA RAD

ECO uppvarmning

® ECO uppvarmning ar en optimerad funktion for att spara energi under tillag-
ningen.

® Du kan inte forkorta tillagningstiden genom att stéalla in en hogre temperatur, vi
rekommenderar inte att du férvarmer ugnen.

® Andrainte temperaturinstaliningen under tillagning och éppna inte ugnsluckan.

Rekommenderad instéllning for ECO uppvarmning

Matratt Ugnsfunktioner | Temperatur (°C) Niva Tid i minuter

Sockerkaka g’] 180 - 200 2-3 50-70

Jastkaka / 180 - 200 2 50-70
pundskaka ECO

Fisk @] 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO

Notkott 200 - 220 2 90 - 120

Flaskkott @ 200 - 220 2 90 - 160

Kyckling @ 180 - 200 2 80 - 100
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BAKNING, KOTTSTEKNING - PRAKTISKA RAD

Pizza

Anvand pizzafunktionen och lagg in platen pa niva 3. Alternativt kan du anvanda
en pizzasten. Varm ugnen till 300 °C, lagg in en farsk pizza i ugnen och den ar fardig pa
4 minuter.

Om du anvander en pizzasten lagger du in stenen i en kall ugn, varmer ugnen till 300 °C
i 30 minuter och graddar sedan pizzan i 4—6 minuter.

Viktigt! Instéllningarna som anges i tabellen ar endast riktvarden och maste ev. anpassas utifran
din egen erfarenhet och dina matlagningspreferenser.

Pizza
Livsmedelstyp Temperatur
Tillbehor Niva Uppvarmningsfunktion [EC] Tid [min.]
Pizza
Bakplat eller

Farsk, tunn botten  paksten 23 300" 4-6
Fryst, tunn botten Galler 23 & &
Fryst, tjiock botten Galler 2-3 2 2

" Foérvarm den tomma ugnen.
2 Folj instruktionerna pa férpackningen.
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AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

Ugn med automatisk luftcirkulation (inklusive flakt och ring-varmeelement)

Matratt Ugnens funktion | Temperatur (°C) Niva Tid (min.)
Sockerkaka O 160-200 2-3 30-50
;jrf;'fs"’l‘(';"’l‘(; O 160-170 1 3 25402
e ke 155-170 1 3 25402

Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Fisk O 210-220 2 45-60
Fisk 160-180 2-3 45-60
Fisk T 190 2-3 60-70
Korv 210 4 14-18

Notkott O 225-250 2 120-150

NGtkott 160-180 2 120-160

NGtkott T 180-190 2 100-150

Flaskkott O 160-230 2 90-150

Flaskkott 160-190 2 90-150

Flaskkott T 180-190 2 100-150

Kyckling T 180-190 2 70-90

Kyckling O 160-180 2 45-60

Kyckling 175-190 2 60-70
Gronsaker E] 190-210 2 40-50
Gronsaker 170-190 3 40-50

Tiderna galler fér matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
DForvarm

2 Tillagning av mindre mangder
Obs: Tiderna i listan ar ungefarliga och far ev. justeras utifran dina erfarenheter och preferenser.

73




TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Bakning
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Bak-/stek-
ning (°C) tid ?
(min.)
Bakplat 3 O 160-170 1 25-402
Bakplat 3 BN 155-170 " 25-402
Smakakor Bakplat 3 @) 155-170 " |  25-402
2+4
Bakplat 2 — bakplat " 2
Grillplat eller grillplat 155-170 25-50
4 — bakplat
Bakplat 3 OJ 150-160 " 30402
Bakplat 3 X 150-170 " 25-352
Mérdeg Bakplat 3 150-170 1 25-352
2+4
Bakplat 2 — bakplat 175 1) ar 2
Grillplat eller grillplat © 160-175 25-35
4 — bakplat
Galler + svart
Mjuk kaka utan kakform " 2
fett diameter 3 E] 170-180 30-45
26 cm
2
Galler + 2 svarta kakfor-
svarta kakfor- mar placerade
A i _200 " —70 2
Appelpaj . mar diagonalt, bak |Z] 180-200 50-70
diameter S
till hdger och
20 cm

fram till vanster

YForvarmning, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2Tiderna géller for matratter som sétts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Grilla
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
I 4 = 250 " 1,5-2
Varm macka Galler ] %0 5725
av fjust brod Galler 4 2502 2-3
Galler +
stekplat )
. 4 — galler — 1 1:a sidan 10-15
Hamburgare (for att samla 3 — stekplat . 250 23 sidan 8-13
upp droppande
fett)
DFoérvarm i 5 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.
2Forvarm i 8 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.
Undervarme
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Tid
ning (°C) .
Min.
Galler +
.. stekplat 2 —galler =
(forattsamla | 7" 8 180-190 70-90
upp droppande P
Hel kyckli fett
el kycklin
Y g Galler +
stekplat
(for att samla f_‘sfeak"e;rét 180-190 80-100
upp droppande P
fett)

Tiderna galler fér matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen

ar férvarmd.



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att spisen dr avslagen och att samt-
liga vreden &r stillda i lage ”®” / “0”.
Spisen ska alltid vara kall nar den
rengors.

Glaskeramisk kokplatta

Rengor den glaskeramiska kokplattan re-
gelbundet och sa gott det gar medan den
ar ljummen eller kall. Se till att smuts inte
branner fast flera ganger.
| samband med detta rekommenderar vi
féljande:
 Var forsiktig sa att inga socker- eller
syrehaltiga matvaror branner fast.
* Vid latt nedsmutsning, som inte bran-
ner fast, kan plattorna torkas av med en
fuktig trasa.
» Kraftig nedsmutsning eller fastbrand
smuts avlagsnas enkelt med en rak-
bladsskrapa, som ar sarskilt avsedd for
kokplattor.
« Kalk, vattenrander, fettstank och metal-
liska missfargningar avlagsnas med ett
rengoringsmedel avsett for glaskeramiska
kokplattor.

Ugnen

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

* Du far dock aldrig forsdka halla ugnen
ren genom att lagga aluminiumfolie pa
botten.

* Rengor ugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig starka, repande rengo-
rings och putsmedel. Anvand alltid re-
kommenderade ugnsrengoringsmedel

» Lat ugnen sta 6ppen en stund efter vat-
rengdring sa att den torkar ordentligt.

» Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.

Steam Clean

Placera en skal med 0,25 liter vatten langst
ned i ugnen och stang ugnsluckan. Satt ug-
nen pa 50°C och funktionsvredet pa lage "un-
dervarme”. Varm ugnen i ca. 30 min. Oppna
sedan ugnsluckan, torka ugnen med trasa
eller tvattsvamp och rengér sedan ugnen med
varmt vatten med diskmedel i.
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RENGORING OCH UNDERHALL

(De utdragbara skenorna finns inte i alla Rengdr ugnens teleskopiskt utdragbara

ugnsmodeller.) skenor och bakplatar med varmt vatten och
tval, torka noggrant. Montera teleskopiskt

Ugn ar utrustad med latt uttagbara ugnsfalsar ~ utdragsbara skenorna genom att fasta dem

(stege). For att ta ut dem for rengoéring ska  pa ugnes skenor.

man dra ett faste som finns i fronten och

darefter dra ut ugnsfalsar och avlagsna det

fran bakfaste.
»
IR
-~
AR
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RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengdring kan man ta bort
ugnsluckan. For att géra detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en saékerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sOk att stanga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn
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Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en vanlig skruvmejsel for att ta av
luckans Ovre kantlist och forsiktigt lossa si-
dorna (fig. B).

2. Dra forsiktigt av kantlisten. (fig. B, C)




RENGORING OCH UNDERHALL

3. Darefter kan glasskivan tas bort (fig. D).
Efter rengdring upprepas beskrivningen i
omvand turordning.

Viktigt! Tryck inte in den 6vre profilen
pa luckans bagge sidor samtidigt. For att
passa in luckans 6vre profil pa ratt satt pla-
cerar du profilens vanstra ande mot luckan
och trycker sedan in den hogra anden tills
du hor ett ,klick”. Darefter trycker du in den
vanstra anden tills du hor ett ,klick”.

Byte av ugnens halogenlampa

Innan du byter halogenlampan ska du
forsakra dig om att elkontakten ar utdra-
gen for att forhindra att du far elstotar.

1. Dra ut kontakten.

2. Ta bort hyllor och platar ur ugnen.

3. Skruva ur och diska lamphdljet och torka
det torrt.

4. Dra ut halogenlampan, hall i den med en
duk eller ett papper. Byt halogenlampa om
det behdvs.

- spanning 230 V

- effekt 25 W

5. Satt tillbaka lampan i sockeln.

6. Skruva in lamphdljet.

ey o

by
&

[ [
Ugnsbelysning

r

Varning! Var noga med att inte beréra ha-
logenlampan direkt med fingrarna.
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ATGARDER VID FEL

Vid ev. problem ska du alltid:

« Stanga av spisen

+  Sla av strdmmen till spisen
+  Vissa smafel kan du sjalv atgarda genom att félja anvisningarna i tabellen.
Kontrollera de enskilda felen i tabellen innan du kontaktar GRAM service.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1.Den elektriska utrust-
ningen fungerar inte.

Avbrott i stromtillférseln.

Kontrollera sakringen i
proppskapet, byt sakring
om den har smalt.

2.Ugnsbelysningen
fungerar inte.

Lampan ar 18s eller ska-
dad.

Skruva fast lampan eller
byt ut den (se kapitel
"Rengdring och under-
hall”).
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TEKNISKA DATA

Markspanning 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz

Markeffekt max.10,4 kW

Matt 90/50/60cm

Stréomforbrukning i standby [W] 0,8

Stréomforbrukning i avstangt lage [W] -
Stromfoérbrukning med natverksansluten produkt [W] -
Automatisk standby/avstangningstid [min] 1

Allman information
Produkten uppfyller kraven i EU-standarderna EN 60335- 1; EN60335-2-6.

Informationen pa elugnarnas elskyltar har angivits i enlighet med standarden EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Dessa varden har definierats under standardbelastning med aktiva funktioner:
under- och 6vervarme (konventionell ugn) och varmluftsvarme (varmluftsugn), om dessa
funktioner finns tillgangliga.

Energieffektivitetsklassen har tilldelats utifran produktens tillgéngliga funktioner enligt prio-
riteringen nedan:

Automatisk luftcirkulation ECO (ring-varmeelement + flakt) =

Automatisk luftcirkulation ECO (under + dvervarme + grill + flakt)

Automatisk luftcirkulation ECO (under + 6vervarme)

ECO

Avlagsna teleskopskenorna (om produkten har sadana) nar du testar elférbrukningen.

81









NO: SE: Fl:

Gram A/S Gram A/S Gram A/S
Tel.: 22 07 26 30 Tel.: 040 38 08 40 Tel.: 020 7756 350
www.gram.no www.gram.se www.gram.fi

GErAN

Gram A/S

Helge Nielsens Allé 7B
DK-8723 Lgsning
+4573 201000
www.gram.dk

|O-CFS-3472 / 9522449
(08.2026 v1)



