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Onnittelemme uuden induktiokeittotason omistajaa

e |ue koko kayttdohje huolellisesti ennen keittotason kayttddnottoa.

e Tutustu induktiokeittotasoon ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa, kuin ne kayttdohjeessa
esitetaan.

e Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytdsta ja huollosta. Nain varmistat, etta
keittotaso on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytdssa pitkaan.

e Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estdmaan onnettomuuksia ja suo-

jaamaan keittotasoa vahingoilta.

Sailyta kayttdohje tulevaa kayttdéa varten.

Huom!
Ala kayta keittotasoa ennen kuin olet lukenut kéyttdohjeet kokonaan.

Keittotaso on tarkoitettu vain ruoanvalmistukseen. Muu kaytto (esim. keittion lammi-
tykseen) voi aiheuttaa henkilé- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidattaa oikeuden muutoksiin, jotka eivat vaikuta keittotason toimintaan.
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TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta eivat saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt ovat heikentyneet tai henkilot, joilla ei
ole kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvo
heita tai ole opastanut heita laitteen kaytossa. Var-
mista, etta lapset eivat leiki laitteella. Ald anna lasten
puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Palovaara: Al3 sailytd mitaan keitto-
tason paalla.



TURVAOHJEITA

Huomautus. Jos keittotason pinnassa on halkeamia,
katkaise virta, jotta valtat sahkoiskun vaaran.

Ala aseta keittotason paalle metalliesineitd, kuten
veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumeta.

Sammuta laite aina virtapainikkeesta kayton
jalkeen, alaka turvaudu ainoastaan keittoastioiden
tunnistustoimintoon.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajas-
timen tai erillisen kaukosaatojarjestelman avulla.

Al puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.



TURVAOHJEITA

e Lue nama ohjeet huolellisesti ennen keittotason kayttéonottoa. Nain varmistat laitteen
kayttajan turvallisuuden ja valtat vaurioittamasta tasoa.

e  Keittotason saa asentaa vain ammattitaitoinen henkild. Sahkdliitdnnan saa suorittaa vain
sahkdasennusoikeudet omaava sahkoasentaja.

e Keittotasoa ei saa asentaa kylmakalusteiden valittdmaan laheisyyteen.

e Keittotaso asennetaan kalusteisiin, joiden lampdétilakestavyyden on oltava 100°C. Va-
atimus koskee vaneripintoja, reunoja, muovipintoja, limaa seka maalia.

e Keittotasoa ei saa kayttaa ennen kuin se on asennettu. Nain valtat koskettamasta séh-
kdisia osia.

e  Mahdolliset sédhkolaitteiden korjaukset saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkild. Am-
mattitaidottoman henkildn suorittama ty6 saattaa aiheuttaa henkilévahinkoja.

e Irrota pistotulppa tai poista sulake, jotta keittotaso on taysin jannitteetén. Vain silloin on
keittotason virta katkaistu taydellisesti.

e Lapsia ei saa paastaa kaytdossa olevan keittotason lahelle.

e  JalkildAmmon ilmaisin varoittaa lampimasta keittoalueesta.

e  Sahkokatkon sattuessa kaikki edelliset asetukset haviavat. Toimi varovasti kun sahkot on
saatu palautettua, koska jalkilammon ilmaisin ei enda nayta, onko ennen sahkokatkoa
lammitetty keittoalue yha lammin.

e Jos pistorasia sijaitsee keittoalueen laheisyydessa, varo ettei keittotason johto kosketa
|ampimia osia.

e  Kun kaytat dljya tai rasvaa, pida keittotasoa koko ajan silméalla. Palovaara.

° Kiintea tai nestemainen sokeri, sitruunahappo, suola, muovi jne. eivat saa olla koske-
tuksissa lampiman keittoalueen kanssa.

e  Kayta keittotasolla vain keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja naarmuton. Pohja ei
saa olla terdvareunainen, jottei keittotason pinta naarmuunnu.

e Valta esineiden pudottamista tasolle. Esim. maustepurkin putoaminen voi vahingoittaa
keraamisen tason pintaa.

e  Ylikiehuvat ruoat voivat paastd murtumien lapi laitteen jannitteisiin osiin.

° Jos lasi halkeaa tai siihen tulee muu vaurio, on keittotaso irrotettava heti sahkoverkos-
ta. Irrota pistotulppa tai poista sulake. Ota yhteys GRAM-huoltoon.

e Noudata keraamisen tason puhdistus- ja huoltoohjeita. Takuu ei koske tason vaarinkay-
tosta aiheutuneita vaurioita.

e Ala kayta induktiokeittotasoa tydtasona.

e Ala aseta metalliesineita (esimerkiksi veitsia, haarukoita, lusikoita, kattilankansia jne.)
induktiotason paalle, koska ne saattavat kuumentua tason ollessa kaytossa.

e Keittotasoa ei saa asentaa tuulettimettoman uunin, astianpesukoneen, kylmakalustei-
den, eikd pesukoneen ylle.

e Jos keittotaso on asennettu keittion tydtasoon, sen alapuolella olevaan kaappiin sijoitetut
metalliesineet voivat kuumentua keittotason tuuletusjarjestelman vaikutuksesta. Siksi
suositellaan valilevyn kayttoa (katso kuva 2).



ENERGIANSAASTOVIHJEET PURKAMINEN PAKKAUKSESTA

Jarkevasta energiankay-
tosta on hyotya seka kodin
taloudelle etté luonnolle.

—_— | | ===

eKayta oikeita keittoastioita. Paksu- ja
tasapohjaiset astiat sdastavat jopa kolman-
neksen energiaa. Muista kayttda kantta,
muuten energiankulutus nousee jopa nelin-
kertaiseksi.

eKeittoalueet ja astioiden pohjat on pi-
dettava puhtaana. Lika estda [ammon siir-
tymista. Palaneen lian poistossa kaytetdan
luonnolle haitallisia aineita.

oVilta tarpeetonta kannen nostamista.

Tasoa ei suositella sijoitettavaksi kylméaka-
lusteiden laheisyyteen, silla se nostaa nii-
den energiankulutusta.

Pakkaus suojaa tuotetta kul-
jetusvaurioilta.

Purettuasi pakkauksen toi-
mita se kierratykseen. Pak-

kauksen kaikki osat ovat
ymparistolle vaarattomia ja

kokonaan kierratyskelpoisia. Pakkauksen
osissa on kierratysta helpottava merkinta.
Tarkeaa! Pida pakkausmateriaali (pussit, sty-
roksikappaleet jne.) poissa lasten ulottuvilta
pakkauksen purkamisen aikana.

VANHAN LAITTEEN
HAVITTAMINEN

Jos poistat laitteen lopullisesti
kaytosta, ala vie sita tavalliseen
yhdyskuntajatesailioon, vaan
toimita [ahimpaan kierratys- tai
kerayspisteeseen.

Laitteessa, sen kayttohjeissa
tai pakkauksessa on kierratys-
kelpoisuusmerkki.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista
materiaaleista. Viemalld vanhan laitteen
kerayspisteeseen autat suojelemaan luontoa.

Jos et tieda, missa lahin kierratys- tai
kerayspiste sijaitsee, kysy kunnan ympéris-
téhallinnolta.



LAITTEEN KUVAUS

1. 190x220 pikainduktiokeittoalue
(edessa vasemmalla)

2. Pikainduktiokeittoalue:
190x220 (takana vasemmalla)

Ohjauspaneeli
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1.0n/off valitsin LED:lla

2.Lapsilukon kosketusanturi
3.Keskeytystoiminnon kosketusanturi Stop
& Go

4 Keittoalueen valitsemisen kosketusanturi
ja virran merkkivalo

5.Ajastimen merkkivalo

6.Siltatoiminnon kosketusanturi
7.Tehonvalinnan anturi (SliderControl)
8.Pikatoiminnon kosketusanturi

3 Pikainduktiokeittoalue:
190x220 (takana oikealla)

4. Pikainduktiokeittoalue:
190x220 (edessa oikealla)
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9.40°C:n ohjelma

10.70°C:n ohjelma

11.90°C:n ohjelma
12.Grillausohjelma
13.Ajastimen kosketusanturi
14.Ajastimen s&atod
15.Ajastimen sdato
16.Jaljella olevan ajan ilmaisin
17 .Minuuttiajastimen merkkivalo



ASENNUS

Poytalevyn asennusaukon tekeminen keittotasolle

® Tyotason paksuuden on oltava 28 - 40 mm ja leveyden vahintaan 600 mm. Tyétason on
oltava tasainen ja vaakasuorassa. Pdytalevyn seinanpuoleinen reuna on tiivistettava, jotta
sinne ei joudu vetta tai muita nesteita.

® Aukon ymparilla on oltava riittavasti tilaa, etenkin vahintaan 50 mm:n etaisyys seinaan ja
60 mm:n etaisyys ty6tason etureunaan.

® FEtaisyyden asennusaukon reunasta kaapin sivuseinaan on oltava vahintadan 55 mm.

® Poytalevy on tehtava 100 °C:n lamp6a kestavista materiaaleista vanerit ja liimat mukaan
lukien. Muussa tapauksessa vaneri voi irrota tai tydtaso vaantya.

® Asennusaukon reuna on tiivistettava sopivalla materiaalilla veden sisaantulon estamiseksi.

® Asennusaukko on tehtava kuvassa 1 nakyvien mittojen mukaan.

Kuva 1

490 560 50

A Ala asenna keittotasoa uunin paalle, jollei uunia ole varustettu tuulettimella.



ASENNUS

Variantti 1

Kuva 2

min.50mm
min 650mm __

Jos keittotason alla olevaa rakoa ei pideta variantin 2 mukaisena, eteen on tehtava tuuletu-

saukko.

Variantti 3

min.69mm

min 650mm

Variantti 2

min 650mm _

_min.84mm

230mm
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ASENNUS

Tiivisteen asentaminen

*Mallista riippuen tiiviste voi olla jo valmiiksi asennettuna laitteessa (kuva 1)

Jos tiivistetta ei ole asennettu jo tehtaalla, toimi seuraavasti:

Tiiviste tulee kiinnittda keittotason takaosaan ennen sen asentamista tydtasoon (kuva 2)
Aloita poistamalla tiivisteen liimapinnan suojakalvo ja aseta tiiviste mahdollisimman 1a-
helle keittotason ulkoreunaa (kuva 3,4).

C Ali asenna laitetta ilman vaahtomuovi-
tiivistetta.

Kaanna sen jalkeen keittotaso oikeinpain ja aseta se
tyétasoon. Varmista, ettad keittotason sivujen etaisyys
on kaikilta puolin sama tyétasoon nahden. (kuva 5)

Keittotason asennus

e Liitd keittotaso sdhkdjohdon avulla laitteen mukana toimitetun sahkdkaavion mukaan.
e Poista tyotasosta poly, tydnna keittotaso asennusaukkoon ja paina se tukevasti paikalleen.

1 2 3
1 - Tydtaso
\ = 2 - Keittotason reunan tiiviste
= = 3 - Keittotaso

11



ASENNUS

Vihjeita asentajalle

Liesi on varustettu paaterasialla, joka mahdollistaa erilaiset tietyn tyyppiselle
virtalahteelle sopivat liitannat. Paaterasia mahdollistaa seuraavat liitannat: -
Yksivaiheinen 220-240 V ~; - Kaksivaiheinen 380-415V 2 N ~

Tarkeaa!

Muista liittda suojajohdin oikeaan rivilittimen puristimeen, jossa on merkinta S
Liedelle virtaa antava sdhkojarjestelma on suojattava oikein valitulla kytkentalait-
teella tai virtakatkaisimella, joka mahdollistaa virran katkaisemisen hatatilanteessa.
Lue arvokilven ja johdotuskaavion tiedot huolellisesti ennen kuin liitat laitteen verk-
kovirtaan.

Lieden liittdminen muulla kuin johdotuskaaviossa osoitetulla tavalla voi vahingoit-
taa lietta.

HUOMAUTUS:

Asentaja on velvollinen antamaan kayttajalle laitteen sahkoaliitantasertifikaatin (joka
on takuukortin mukana). Asentajan on asennuksen jalkeen myds annettava tietoja
tehdysta liitdnnasta:

yksivaiheinen, kaksivaiheinen vai kolmivaiheinen, virtajohdon poikkileikkaus, kay-
tetyn suojauksen (sulakkeen) tyyppi.

JOHDOTUSKAAVIO
Vaara! Vaarallinen jannite!
Tyyppi /
Huomautus! Jokaisessa kytkennédssé suojajohdin (PE) tulee olla kytkettyna | johtimen | Sulake-
merkilla @ merkittyyn paatteeseen. poikki- suojaus
leikkaus
1| 220-240 voltin AC 50/60 Hz -yksi- [ 1N~ | |3 |2 11 N N @ HO5VV- | 32A
vaihekytkenta. Siltaa paatteet L1 ja % F3G4
L2. Kytke vaihejohdin L1-paattee- ® ® 3 x4 mm?
seen ja kirista pultti. Kytke neutraali
vaihejohdin N-paatteeseen. Kytke
suojajohdin PE-paatteeseen (@). L N PE
2* | 220-240/380-415 voltin AC 50/60 | 2N~ @ HO5VV- 16 A
Hz -kaksivaihekytkenta. Kytke L3 L2 L1 NN F4G2,5
vaihejohtimet L1 ja L2 vastaa- @ @ @ % ® 4 x
vasti paatteisiin L1 ja L2 ja kirista 2.5 mm?
pultit. Kytke neutraali johdin N- T T T T
paatteeseen. Kytke suojajohdin
PE-paatteeseen (@). L2 1 N PE
L1=R,L2 =S, L3 =T, N = neutraalin johtimen paate; @ = suojajohtimen (PE) paate

12



ASENNUS

tulleita tarvikkeita varmistaaksesi, etta laite toimii oikein. Tarvikkeisiin sisaltyvat: Vedonpoistaja,
siltaliitin, kaksi ruuvia ja liitinpaatteen suojus.
Asenna vedonpoistaja mukana tulleilla ruuveilla. ~ Asenna liitinpaatteen suojus painamalla. Se
napsahtaa paikoilleen, jolloin kuulu klikkaus.

i? Pakkauksen sisalla on tarvikkeet laitteen kytkemiseen kodin sahkojarjestelmaan. Kaytéd mukana

tyskohtia ruuvimeisselilla, kunnes suojus

i Voit irrottaa suojuksen vaantamalla kiinni-
irtoaa.

13



KAYTTO

Induktiotason kayttdminen

Pintalasin alla on induktiokdameja, jotka tuottavat sykkivdn magneettikentdn. Tama mag-

neettikentta kulkee liedelle asetetun astian lapi saaden sen [Ampenemaan. On tarkeaa kayt-

taa keittoastioita, joissa on sopiva pohja.

Laite tuottaa erityisen danen kaytettavien kattiloiden ja keitettdessa asetetun [dmpoasetuk-
j sen mukaan. Tama on normaalia, eikd muodosta perusteita valitukselle.

Keittoastioiden ominaisuudet

»  Voit tarkistaa keittoastian sopivuuden induktiolieteesi varmistamalla, etta magneetti ve-
téa sen pohjaa hyvin puoleensa. Mitd suurempi vetovoima on, sitéd parempi kattila on.

»  Kayta aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen pohja. Tallaisen keit-
toastian kayttd estaa kuumat pisteet, joiden takia ruoka voi tarttua pohjaan. Lampo ja-
kautuu parhaiten kattiloissa ja pannuissa, joissa on paksut terdsseindméat. Kovera pohja
tai valmistajan logokaiverrus voi hairita lampatilainduktion hallintaa ja aiheuttaa kattilan
tai pannun ylikuumenemisen.

«  Al& kayta vaurioituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaantynyt pohja, silla ne
voivat aiheuttaa liiallista lammon muodostumista.

» Jos kaytat ferromagneettista keittoastiaa, jossa on puoleensavetava magneetti ja poh-
jan halkaisija on pienempi kuin keittoastian kokonaishalkaisija, vain ferromagneettinen
pohja lampenee. Tama johtaa tilanteeseen, jossa lammon jakautuminen tasaisesti
koko keittoastiaan ei ole mahdollista. Jos ferromagneettinen alue on pienempi keitto-
astian alumiiniosien takia, tehokkaasti kuumeneva alue voi olla pienempi. Talléin voi

ilmetad ongelmia keittoastian tunnistamisessa, tai liesi ei tunnista

keittoastiaa lainkaan. Parhaat keittotulokset saadaan, jos ferro-
magneettisen pohjan halkaisija vastaa keittoalueen halkaisijaa.

Jos keittoalue ei tunnista keittoastiaa, kokeile kayttaa sita pienem-

malla keittoalueella.

14



KAYTTO

Pannun tunnistin

Induktiotasossa on astiantunnistin. Laite tunnistaa keittoalueelle asetetun sopivan astian ja

aktivoi sen automaattisesti. Tama auttaa sdastdamaan sahkoa.

*  Kun keittoalueelle asetetaan sopiva keittoastia, asetettu teho nakyy naytélla.

» Induktiotasolla tulee kayttaa vain sopivia keittoastioita, joissa on ferromagneettinen pohja
(katso sivun 16 taulukko).

Jos keittoalueelle ei aseteta astiaa tai keittoastia on sopimaton,

naytolla nakyy vierella oleva symboli. Keittoalue ei toimi. ‘

Jos keittoastiaa ei tunnisteta 90 sekunnin sisalla, keittoalue ~N ' -
sammuu. - -
Sammuta keittoalue hallintapaneelilla alaka luota pelkastaan e G

R 3
astiantunnistimeen. ‘

&Korkealaatuinen keittoastia on olennaisen tarkea induktiolieden tehokkaalle toimin-
nalle. Tyhjien astioiden kayttaminen keittoalueilla voi saada ne ylikuumenemaan.

Ei ole suositeltavaa kayttaa ulkoisia induktiosovittimia.

«  Kayta induktioliedelld vain keittoastioita, joissa on ferromagneettinen pohjamateriaali.
Téllaisia ovat muun muassa:

- emaloitu teras

- valurauta

- erityiset ruostumatonta terasta olevat keittoastiat, jotka on suunniteltu induktio-
keittdmiseen.

* Kansi estda lammon karkaamisen ja vahentaa siten ruoan valmistusaikaa ja energian
kulutusta.

*  Varmista, ettad keittoastian pohja on kuiva, Kun taytat keittoastiaa tai kaytat jadkaapista
otettua keittoastiaa, varmista, ettd pohja on taysin kuiva ennen sen asettamista keitto-
alueelle. Tama on tarpeen lieden pinnan likaantumisen estamiseksi.

15



KAYTTO

— ) C—

Tarkista, onko keittoastiassa merkinta,
Keittoastian merkinta m

jonka mukaan se soveltuu induktiokayt-
toon.

Liesi ei tunnista keittoastiaa
Ruostumaton teras
Poikkeuksena ferromagneettiset teréskeittoastiat

Alumiini Liesi ei tunnista keittoastiaa

Suuri tehokkuus

Valurauta
Huomautus: Keittoastia voi naarmuttaa lieden pintaa
. ) Suuri tehokkuus
Emaloitu teras Suositellaan keittoastiaa, jossa on tasainen, paksu ja
silea pohja
Lasi Liesi ei tunnista keittoastiaa
Posliini Liesi ei tunnista keittoastiaa

Keittoastiat, joissa on kuparipohjaLiesi ei tunnista keittoastiaa

Keittoalueen keittoastian pienin hyodyllinen halkaisija:

Keittoalueen hal- Emaloidun teraskeittoastian
kaisija pohjan vahimmaishalkaisija
[mm] [mm]
160 - 180
180 - 200 110
220 x 190
210 - 220
125
260 - 280

Muista materiaaleista kuin emaloidusta teréksesta valmistettujen keittoastioiden vahim-
maishalkaisija voi vaihdella.

16



KAYTTO

Taman toiminnon avulla voit aktivoida esittelytilan ja rajoittaa induktiotasosi maksimitehon
seuraaviin arvoihin: 2,8 kW, 3,7 kW, 4,5 kW; 5,6 kW; 7,35 kW (maksimiteho).

Sinun tulee maarittdd induktiotasosi kokonaismaksimiteho viiden minuutin sisalla

induktiotason kytkemisesta verkkovirtaan. Voit valita tehoasetuksen koskettamalla

painiketta @ jolloin laite kdynnistyy ja painamalla painikkeita Il ja | '-| kolmen se-
kunnin ajan samanaikaisesti

Kaksoisnaytolla nakyy joko aiempi asetus tai 7,34 kW:n oletusasetus merkintana 74”, mikali
aiempaa asetusta ei ole. Voit valita haluamasi asetuksen painikkeilla #~ ja ™ :
Vahvista asetuksen valinta 10 sekunnin sisalla painamalla painiketta | I-| kolmen sekunnin ajan.

00 DEMO
28 2,8kW
37 3,7kW
45 4,5kW
56 5,6kwW
74 7,35kW

Vahvistuksen jalkeen kuuluu piippaus ja valittu maksimitehoasetus vilkkuu useita
kertoja naytdlla, jonka jalkeen laite sammuu. Nyt induktiotasosi ei ylité valitsemaasi
kokonaismaksimitehoa kayton aikana.

Jos valittua maksimitehoasetusta ei vahvisteta, induktiotaso sammuu ja toimii aiemmin
valitulla maksimiteholla tai 7,35 kW:n oletusteholla.

Kun valitset lampodasetuksen yksittaiselle keittoalueelle, tehonhallintapiiri varmistaa, ettei
valittu kokonaismaksimiteho ylity. Kaikki asetukset, jotka saattaisivat ylittda valitun kokonais-
maksimitehon eivat ole kaytettavissa.

Tehonhallintapiiri voi sammuttaa keittoalueen, jos sen kayttdminen saattaisi johtaa laitteen
kokonaismaksimitehon ylittymiseen.

17



KAYTTO

Ennen laitteen ensimmaista kayttoa

» Puhdista induktioliesi perusteellisesti. Liedessa on lasipinta, ja sitd on siksi kasiteltava
varoen.

»  Laitteesta voi ensimmaista kertaa kaynnistettdessa tulla hajua. Jos niin kay, kytke liesi-
tuuletin paalle tai avaa huoneen ikkuna. Haju on tilapainen.

Ohjauspaneeli

«  Kaikki laitteen naytot syttyvat lyhyeksi aikaa heti, kun laite litetdan verkkovirtaan. Laite
on tdman jalkeen kayttdvalmis.

» Induktioliesi on varustettu elektronisilla kosketusantureilla, joita kaytetdan koskettamal-
la niitéd sormella vahintaan 1 sekunti.

*  Anturin koskettamista seuraa vahvistava danimerkki.

Ala aseta mitdan esineité ohjauspaneelin kosketusanturien péalle. Varmista, etta
& keittoastia on kokonaan keittoalueella. Jos keittoastia asetetaan liian l1ahelle ohjaus-
paneelia tai peitat jonkin antureista, laite sammuu turvallisuussyistd automaattisesti.

Kytke laite paille
@D o |l Paina anturia @ vahintadan kolmen sekunnin ajan. Liesi ilmaisee, etta keittoalue

on paalla ja toimii oikein nayttamalla numeron “00” naytolla.

Jos et aseta haluttua keittoalueen lampdasetusta 15 sekunnin kuluessa laitteen
aktivoinnista, se kytkeytyy pois paalta automaattisesti.

Keittoalueen aktivointi ja lampoasetuksen asettaminen

*  Kytke liesi paalle @ -anturilla.
* Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.
» Keittoalue tunnistetaan automaattisesti, ja kyseisessd naytossa g8 nakyy vilkkuva
"00". Tama tarkoittaa, etta valittu keittoalue on aktiivinen. Voit nyt valita tehon.
Jos liedellda on sen kaynnistyessa kaksi tai useampaa astiaa, keittoalueita ei aktivoida
automaattisesti Sinun tulee koskettaa kunkin keittoalueen anturia &.5..
*  Voit valita haluamasi lampoasetuksen lampoasetusanturilla liu’uttamalla sormellasi va-

semmalta oikealle (valittu lampoasetus nakyy naytolla).
+  Keittoalue toimii.

& Keittoastian tunnistus ja keittoalueen automaattinen aktivointi toimii vain ensimmai-
selle liedelle asetetulle astialle.
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KAYTTO

Keittoalueiden poistaminen kaytosta

Voit poistaa keittoalueen kaytosta tekemalla jonkin seuraavista:

*  Kytke liesi pois @ -anturilla.

*  Kosketa ja pida anturia 88 painettuna kolmen sekunnin ajan sekuntia.

»  Kosketa lampdasetuksen anturia ja liu'uta sormellasi vasemmalle vahentdaksesi lam-
pbasetuksen arvoon “00.”

Laitteen virran katkaiseminen
& Laite on toiminnassa, kun vahintaan yksi keittoalue on paalla.

* Kytke liesi pois @ -anturilla.

Jos keittoalue on yha kuuma, kyseisessa naytdssa nakyy kirjain "H” tai “h” jalkilam-
& mon merkiksi. Symbolin kuvaus on jaljempana.

Pikatoiminto "P"

Pikatoiminto kasvattaa 190x220 mm:n keittoalueen 2200 W:sta 3 000 W:hen

seka yhdistetyn keittoalueen 3 000 W:sta 3 700 W:hen.
Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.

» Keittoastia tunnistetaan automaattisesti, ja kyseisessad naytdéssa B8 nakyy vilkkuva
"00".

»  Voit aktivoida pikatoiminnon koskettamalla pikatoiminnon anturia tai liu’'uttamalla sor-
mella I1ampdasetusanturista. Naytolla nakyy kirjain “P.”

Pikatoiminnon poistaminen kaytosta:
*  Voit poistaa pikatoiminnon kaytosta koskettamalla pikatoiminnon anturia tai liu’'uttamalla
sormella lampdasetusanturista.

maan 14 (nimellisteho).

Teho pienenee myds nimellistehoon, jos jokin lieden osista ylikuumenee.

Voit aktivoida pikatoiminnon jalleen, kun lieden siséiset osat ovat jaahtyneet turvalli-
seen lampédtilaan. Tama toiminto ei ala automaattisesti.

Kun otat astian pois keittoalueelta pikatoimnnon ollessa kaytdssa, 5 minuutin ajastin
ei keskeydy.

j Pikatoiminto voidaan aktivoida enintdan 5 minuutiksi. Sen jalkeen teho tippuu luke-
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KAYTTO

Pikatoiminnon voi aktivoida kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti, esim. yhdelle
A vasemmanpuoleiselle ja yhdelle oikeanpuoleiselle keittoalueelle. Pikatoimintoa ei
voi aktivoida, jos se on jo kaytdssad saman puolen keittoalueella.

Lapsilukko
Lapsilukko poistaa kaikki saatimet kaytosta. Se on hyddyllinen puhdistuksen aikana ja estaa
lapsia kayttamasta laitetta. Lapsilukkotoiminto voidaan asettaa, kun laite on kytketty paalle

tai pois paalta. Voit ottaa lapsilukkotoiminnon kayttéon tai poistaa sen kaytdsté painamalla
anturia o— 3 sekunnin ajan. Kun lukko on paalla, anturin o— vieressa oleva merkkivalo palaa.

Kun taso on paalla ja lukittuna, voit sammuttaa sen vilittomasti koskettamalla

C anturia @

Laitteen irrottaminen verkkovirrasta poistaa lapsilukon kaytosta.

Kun olet lopettanut keittdmisen, induktiolieden lasi keittoalueen sisélld on yhd kuuma. Tata
kutsutaan jalkilammoksi.

Jélkilammon ilmaisin "h", "H"

Jos lasin lampétila on kuumempi kuin 60 °C*, keittoalueen naytdssa nakyy "H". ,'-"
Jos lasin [Ampétila on 45-60 °C*), keittoalueen naytéssa nakyy "h" (alhainen jalki-
1ampo).
|
|

* Lampatilat ovat likimaaraisia

palovammojen vaara, dldka aseta mitdan kuumuudelle herkkia esineitda sen

j Kun jalkilammon merkkivalo palaa, dla kosketa keittoaluetta, silla tassa on
paalle!

Jalkilammon ilmaisinta "H" tai "h" ei ndy sahkokatkoksen aikana. Keittoalueet
A voivat silti olla kuumia!
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KAYTTO

Kayttéajan rajoittaminen

Kayttajaturvallisuuden takaamiseksi induktiotason kullakin keittoalueella on kayttéajan ra-
joitin.

Kypsymislammon Enimmaiskaytto-

asetus aika
Enimmaiskayttdaika maaraytyy yksilollisesti keitet- 1 8h
tdessa kaytetyn lampdasetuksen perusteella. Jos 2 sh
kaytat yhta lampdasetusta pitkan ajan, voit tarkistaa 3 8h
sen enimmaiskayttdajan taulukosta. 4 8h
Kun keittoalue saavuttaa enimmaiskayttdajan, se 5 5h
poistuu kaytdstd automaattisesti, ja naytdssa nakyy 6 5h
jalkildammon symboli. Enimmaiskayttdaika koskee 7 5h
yhta keittoaluetta. 8 5h
9 1,5h
10 1,5h
11 1,5h
12 1,5h
13 1,5h
14 1,5h
P 5 min
40 60 min
70 160 min
90 160 min
Grillaus 60 min

Ajastin

Ajastintoiminto helpottaa kypsennysta mahdollistamalla keston asettamisen.

Voit aktivoida ajastustoiminnon vain keittdessa (kun lAmpoasetus on suurempi kuin "0"). Voit
kayttaa ajastintoimintoa kaikille keittoalueille samaan aikaan. Enimmaisaika on 99 minuuttia
(1 minuutin asetusvalein).

Voit asettaa ajastimen seuraavasti:

* Aseta keittoastia halutulle keittoalueelle.

. Kun keittoastia on tunnistettu, valitse lampdasetus.

»  Aktivoi ajastin koskettamalla ja painamalla painiketta | Ll, kunnes kuulet danimerkin.
Nayttoon tulee "00".

*  Voit lisata aikaa painikkeella w ja vahentaa aikaa painikkeella .

Voit asettaa ajastimen seuraavalla keittoalueelle noudattamalla edella kuvattuja vaiheita toi-
seen valittuun keittoalueeseen. Ota huomioon, ettd ajastintoiminto voidaan asettaa kullekin
keittoalueelle.

Jos asetettuna on useampi kuin yksi ajastin, nékyviin tulee lyhin kesto.
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KAYTTO

Ajastimen kestoasetusta voi muuttaa milloin tahansa. Jos haluat vaihtaa kestoa ruoanlaiton
aikana, valitse keittoalue, jonka ajastimen kestoa haluat muuttaa, aktivoi se anturilla 88,
paina painiketta | 1| ja vaihda kesto ajastimen asetusohjeiden mukaisesti.

Kun asetettu keittoaika on kulunut, kuulet halytysmerkkidanen. Voit vaimentaa sen kosketta-
malla mita tahansa anturia. Halytys sammuu automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.

Jos haluat peruuttaa ajastimen etukateen, aktivoi haluamasi keittoalue koskettamalla sen
anturia (talléin merkkivalo vilkkuu) ja toimi seuraavasti:

. kosketa ja paina anturia | L ;
. paina anturia w, niin ajan lukemaksi muuttuu “00”;
. paina painikkeita . ja »» samanaikaisesti.

Voit peruuttaa ajastimen koskettamalla anturia EE (talldin 1ampoasetuksen merkkivalo vilk-
kuu) ja sen jalkeen painamalla anturia | I-| kolmen sekunnin ajan tai koskettamalla anturia &
£, aktivoidaksesi haluamasi keittoalueen ja sen jalkeen koskettamalla anturia | -|ja véhen-
tamalla saatimellad ~» ajan lukemaan “00.”

Voit my&s perua ajastimen painamalla saatimia .~ ja s+ kahden sekunnin ajan.

Minuuttiajastin

Minuuttiajastimella voit seurata ajan kulkua. Minuuttiajastin ei vaikuta keittoalueiden toimin-
taan.

Minuuttiajastimen asetus:

*  Kytke liesi paalle.

»  Kosketa anturia | '-|ja maaritd minuuttiajastimen kesto. Voit lisata aikaa saatimella ~~ ja
vahentaa aikaa saatimella A.

Kestoasetusta voi muuttaa milloin tahansa. Jos haluat tehda muutoksia, kosketa antu-
ria | I-|ja kayta saatimia » ja w.

Kun asetettu on aika on kulunut, kuuluu piippaava halytysaani. Voit hilientdd halytyksen
koskettamalla mita tahansa anturia. Halytys sammuu automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.

Voit perua minuuttiajastimen koskettamalla anturia | "|ja vahentamalla keston luke-
. maan “00” painamalla saadinta . Vaihtoehtoisesti voit myos tehda taman painamal-
la s&atimid ~ ja ~ htaaikaa.

Keskeytystoiminto (Stop & Go)

Keskeytystoiminto lykkaa kaikkien keittoalueiden kayton ja jatkaa keskeytyksen jalkeen ai-
emmin maaritettyjen lampoasetusten kayttoa.

Voit aktivoida keskeytystoiminnon, kun vahintaan yksi keittoalue on kaytdssa.

Kosketa anturia || . Kaikilla keittoalueilla ndkyy symboli Il. Kun keittoalue on kuuma, Il
-symboli vilkkuu vuorotellen kirjaimen "H" tai "h" kanssa keittoalueen Iampétilan mukaan
(jalkilBmmon ilmaisin).

Voit poistaa keskeytystoiminnon kaytdsta koskettamalla anturia |l uudelleen. Keittoaluenay-
tot nayttavat lampdasetuksen, joka oli asetettu ennen keskeytystoiminnon aktivointia.
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KAYTTO

Keskeytystoiminto keskeyttaa ajastimen
Keskeytystoiminto ei keskeytd minuuttiajastinta

Siltatoiminto

Siltatoiminnon avulla voit yhdistda kaksi keittoaluetta yhdeksi keittoalueeksi. Se on erittain
kateva ja mahdollistaa laatikkoruokien valmistuksen.

VAARIN VAARIN OIKEIN

Nain kaytat siltatoimintoa:

*  Kytke liesi paalle.

* Aseta paahtovuoka lieden oikea ja vasen puolelle, jotta se peittdd molemmat

keittoalueet.

gesi tunnistaa pannun automaattisesti ja siltatoiminto aktivoituu, minka osoittaa symboli
A

& Jos et valitse lampoasetusta 15 sekunnissa, siltatoiminto poistuu kaytosta.

»  Valitse haluamasi lampdasetus liu'uttamalla sormea asetuksen valinta-anturin kentan
halki.

Nyt naitd kahta keittoaluetta voidaan hallita yhtena keittoalueena.

& Voit aina ottaa tai poistaa siltatoiminnon kaytdstd manuaalisesti.

Voit ottaa siltatoiminnon kayttéon koskettamalla anturia (6). Takimmaisen keittoalueen
nayttéon tulee "V 4", kun taas etummaisen keittoalueen ndyttoon tulee "00". Voit valita ha-

luamasi lampodasetuksen liu’'uttamalla sormella [ampdasetuksen valinta-anturin halki.

Voit poistaa siltatoiminnon kaytdsta koskettamalla anturia (6). Vastaavien keittoalueiden
nayttéon tulee "00".

Nyt molempia keittoalueita voidaan hallita itsenaisesti.
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Lampdatilan yllapitaminen

Induktiotasossa on mukana erityisohjelmia, joiden avulla voit laittaa ruokaa valitulla 1ampéti-
lalla kuluttaen mahdollisimman vahan virtaa.

T&han on saatavilla nelja ohjelmaa:
*  Melt 40
Tama ohjelma soveltuu voin tai suklaalevyjen sulattamiseen.
Aseta voi tai suklaa pannulle huoneenlampdéon ja aktivoi Melt 40 -ohjelma.
*  Simmer 70
Tama ohjelma soveltuu paksujen keittojen tai kastikkeiden lammittdmiseen.
Aseta ruokaa sisaltava astia keittoalueelle ja aktivoi Simmer 70 -ohjelma. Tama ohjelma
yllapitéd 70 °C:n lampdtilan.
» Cook 90
Tama ohjelma soveltuu vesipitoisten ruokien lammittamiseen ja kypsentamiseen.
Aseta ruokaa sisaltava astia keittoalueelle ja aktivoi Simmer 90 -ohjelma. Tama ohjelma
yllapitda 90 °C:n [ampdtilan.
* Grillaus
Tama ohjelma on tarkoitettu grilliruoille, jotka vaativat korkean lampdtilan.
Aseta pannu tai grillausastia keittoalueelle ja aktivoi Grillaus-ohjelma yllapitaa 200 °C:n
lampdtilan.
Aktivoi Iampédtilan yllapito-ohjelma.
* Aseta astia keittoalueelle
» Aktivoi keittoalue
» Aktivoi valittu lampédtilaohjelma

Kytke ja kdynnista liesituuletin*

Voit yhdistaa liesituulettimen ja induktiotason langattomasti painamalla automaattisen tilan
anturia kolmen sekunnin ajan. ="-merkkivalo vilkkuu anturin ylapuolella. Kun laitteet ovat
muodostaneet yhteyden, = -merkkivalo lakkaa vilkkumasta ja palaa jatkuvasti.

= AV

Automaattitilassa liesituuletin saataa puhaltimen nopeuden automaattisesti ruoanlaiton tyy-
lista riippuen. Voit aktivoida liesituulettimen automaattitilan koskettamalla saadinta %
Talléin anturin ylla oleva merkkivalo syttyy. Huomaa, ettad automaattitilaa voi kayttaéd vain,
kun laitteet ovat yhdistettyna. o

Voit poistaa automaattitilan kaytostd koskettamalla sdadintd = . Anturin yldpuolella oleva
merkkivalo sammuu.

Voit valita puhaltimen nopeuden manuaalisesti antureilla /\ ja V. Automaattitila menee
pois paalta, kun kaytat naita antureita.

*mallista riippuen
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PUHDISTUS JA HOITO

Keittotason puhtaudesta huolehtiminen ja so-
piva hoito pidentavat keittotason kayttoikaa.

/N

Keraamisten osien puhdistuksessa
on samoja periaatteita kuin lasin
puhdistuksessa. Ala kéayta keitto-
tason puhdistamiseen voimakkaita
puhdistusaineita, kuten karkeita
hankausaineita tai naarmuttavia
sienid tai hiekkaa. Ala kayta hoy-
rypesulaitteita, koska héyry voi
aiheuttaa oikosulun.

Puhdistus jokaisen kdyton
jalkeen

o Kevyet, palamattomat tahrat pyyhitaan
pois kostealla rievulla, ilman puhdistusai-
netta. Astianpesuaineen kayttd voi aiheut-
taa sinisia tahroja, jotka eivat valttamatta
lahde pois edes erikoispuhdistusaineella.
Voimakkaasti kiinnittynyt lika taytyy
poistaa varovasti puhdistuskaapimella
ja pyyhkaista keittoalue sen jalkeen
kostealla rievulla.

25

Tahrojen poistaminen

e Vaaleat helmenviriset tahrat (alumii-
nin jaannokset) voit poistaa jadhtyneesta
keittotasosta erityisen puhdistusaineen
avulla. Kalkkijaannokset (esim. veden
ylikiehumisen jalkeen) voit poistaa etikalla
tai erityiselld puhdistusaineella.

Sokeria siséaltavia ruokia, muovia ja alu-
miinifoliota poistettaessa ei saa katkaista
virtaa keittoalueelta! Raaputa heti jaan-
ndkset pois niiden ollessa vielda kuumia
teravalla puhdistuskaapimella. Poistet-
tuasi tahran voit kytked keittotason pois
paalta, ja pyyhkaista kylman keittoalueen
erityispuhdistusaineella.

Ala kayta kalkinpoistoainetta keittotason
puhdistukseen.

Ala puhdista kuumaa keittotasoa puhdistus-
aineella. Puhdista jaahtyneet levyt puhdistus-
aineella, anna kuivua ja pyyhi taas kostealla
pyyhkeella. Ennen kuin panet keittotason
taas paalle, pyyhi kaikki puhdistusaineen
jaljet kostealla pyyhkeelld. Muuten ne voivat
syovyttaa keittotason pintaa.

Valmistajan antama takuu ei koske vaurioita,
jotka aiheutuvat virheellisesta kaytosta tai
puhdistuksesta!

Huom!

Jos ohjauspaneeli ei toimi, vaikka
laite on paalla, irrota pistotulppa
tai poista sulake, jotta keittotaso
on taysin jannitteetdon. Ota yhteys
huoltoon.

Huom!

Jos keittotasoon tulee halkeamia tai
reikid, katkaise virta keittotasolta ja
irrota se sahkoverkosta heti. Irrota
pistotulppa tai poista sulake. Ota
yhteys huoltoon.

Tarkeaa!
Korjauksia saa suorittaa vain valtuu-
tettu sdhkdasentaja.



KAYTANNON VINKKEJA

Esimerkkitaulukko lieden asetuksista

TOIMINTO KAYTTO ATERIA AIKA [MIN] | ANNOSKOKO
Melt 40* Suklaan sulatus Brownie-/suklaafondant | 10 3009

Melt 40* Sulatus Porsaan niska / Bigos | 60 8130%85‘ noin
Melt 40* Hiivataikinan kohotus | Hilvataikina 40 1kg

Simmer 70* Iéisr?ﬁgitj%nr?i?]kemaran Maustetut porsaankyljet | 60 1kg

Simmer 70* Sous Vide Sous Vide -kanafilee 60 1 pala. 200 g
Simmer 70* Lampétilan yllapito Gulassi 30 21

Simmer 70* Lampimana pito dAglrlgupalamurot mai- 10 0,51

Cook 90* Terveellinen aamiainen Kaurapuuro 20 0,51

Cook 90* Keitto Kanaliemi 150 41

Cook 90* Kypsennys Uppomuna 12 2 kpl munia
Grilli** Grillaus Grillattu pihvi - entre- ¢ 1 pala. 300 g
Grilli** Paisto wokkipannulla ESSS:“\QE?(%?:S@” ja 8 Jmaongos on noin
Grilli* Friteeraus Vihannekset tempu- | g 300 g

rassa

*symboli riippuu mallista
**Valituissa malleissa
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JOS KEITTOTASO EI TOIMI

Toimi ongelmatilanteissa aina seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Kytke taso pois paalta.
Irrota laite sahkoverkosta.
Ota yhteys huoltoon.

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, kannattaa aina yrittaa saada laite kuntoon itse kay-

malla seuraavat kohdat lapi.

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

KORJAUS

Naytolla nakyy symboli “L”,
kun laite kdynnistetaan.

Lapsilukko on paalla.

Voit poistaa lapsilukon
painamalla lapsilukon
anturia kolmen sekunnin
ajan.

Laite ei kaynnisty, kun
painan kaynnistys-/sam-
mutusanturia.

Et paina kaynnistys-/
sammutusanturia riittavan
pitkaan

Paina kaynnistys-/sam-
mutusanturia kolmen
sekunnin ajan.

Ohjauspaneelin anturit
ovat likaantuneet/kastu-
neet

Puhdista ohjauspaneeli
ja anturien pinta liasta
pyyhkimalla

Virtakatkos

Tarkasta kodin ryhma-
keskuksen pienoiskat-
kaisijan tai sulakkeiden
tilanne.

Ulkoinen virtahairio.

Irrota laite virtalahteesta
120 sekunnin ajaksi tai
irrota pienoiskatkaisija tai
sulake kodin ryhmakes-
kuksesta.

Laitteesta kuuluu kayton
aikana pitkakestoinen piip-
paus ja laite sammuu.

Turvaominaisuus.

Puhdista ohjauspaneeli
ja anturien pinta liasta
pyyhkimalla.

Laite sammuu kaynnista-
misen jalkeen itsestaan.

Et ole kayttanyt mitaan
laitteen toimintoa.

Kun laite kdynnistyy, kay-
ta sita viivyttelematta.
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JOS KEITTOTASO EI TOIMI

Keittoalue on sammunut
itsestaan.

Kayttdajan enimmaisraja
on tullut tayteen.

Aktivoi keittoalue uudel-
leen ja valitse lampoase-
tus.

Ruoanlaiton aikana kuuluu
aania.

Laitteen normaali toiminta. Syntyvat &énet riippuvat
kaytetyista astioista ja lampodasetuksesta.

Keittoalueen naytolla na-
kyy symboli “h” tai “H”.

Laitteen normaali toiminta. Symbolit “h” tai “H” varoit-
tavat, etta keittoalue on lammin/kuuma.

Keittoalueen naytolla na-
kyy symboli FO.

Kayttéjannite on liian
alhainen.

Koskee sahkdasennus-
tasi. Ota yhteyttd Gram-
huoltoon

Keittoalueen naytolla na-
kyy symboli F1.

Kayttdjannite on liian suuri.

Koskee sahkoasennus-
tasi. Ota yhteytta Gram-
huoltoon

Keittoalueen naytolla na-
kyy symboli F2.

Sahkodsuojaus on aktivoitu.

Varmista, etta jaahdy-
tystuuletin voi pyoria
vapaasti.

Keittoalueen naytolla na-
kyy symboli F3.

Keittoalueen suojaus on
aktivoitu.

Poista astia keittoalueelta
ja odota, ettd F3-symboli
sammuu.

Keittoalueen naytolla nakyy
symboli F4, F5, F6, F7, F8
tai F9.

Ulkoinen virtahairio.

Irrota laite virtalahteesta
120 sekunnin ajaksi tai
irrota pienoiskatkaisija tai
sulake kodin ryhmakes-
kuksesta.

Keraaminen taso on haljen-
nut

Vaara! Irrota laite virtaldhteesta valittdmasti tai irrota
pienoiskatkaisija tai sulake kodin ryhmakeskuksesta.
Anna laite [ahimman huoltokeskuksen Kkorjattavaksi.
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TEKNISET TIEDOT

Kayttdjannite

Teho

Malli

- Induktiokeittoalue :
-Induktiokeittoalue : 190x220 mm
-Pikainduktiokeittoalue: 190x220 mm
Mitat

Paino

220-240V / 380-415 V ~50/60 Hz 2N
7,35 kW
PB*4VI543FTB4SACUULt

2200 kW
3000 kW
592 x 522 x 49
n.7,65 kg;

Vastaa eurooppalaisia standardeja EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Virrankulutus valmiustilassa [W]

Virrankulutus sammutettuna [W] 0,5
Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W] -
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min] 1
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Grattis til din nya keramiska spishall SE

e Las instruktionerna noga innan du anvander hallen anvands.

Bekanta dig med induktion och de olika styrfunktioner i bestélla som visas i manualen.

e Var medveten om all den information och forklaringar i korrekt drift och behandling.
Du kommer att garantera att din kamin ar alltid redo att anvandas, och hallbarheten.

e Var sarskilt uppmarksam pa alla uppgifter om sakerhet, eftersom det maste vara hjalpa
till att forebygga olyckor och skador pa hallen.

e Var noga med att spara bruksanvisningen, eftersom det kan finnas ett behov av det vid
ett senare tillfalle.

Observera!
Las bruksanvisningen noggrant innan du bdérjar installera och anvanda kokplattan.

Kokplattan ar endast tankt att anvandas som kokanordning. Utnyttjande av kokplat-
tan for andra andamal an matlagning (tex for uppvarmning av lokalen) &r inte tillatet
darfor att det kan vara farligt.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att géra andringar som inte paverkar kokplattans
funktion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

ForsOok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar,
och lock pa hallens ovansida eftersom de kan bl
heta. Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Stang av spisen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa spisens funktion att kanna av kokkarl.

Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av en
extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Anvand inte utrustning som rengdér med anga nar du
rengor spisen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

e Las bruksanvisningen innan du anvander hallen forsta gangen. Underlatenhet att folja
bruksanvisningens anvisningar om sakerhet kan leda till personskada eller skada pa
utrustningen.

e Hallen ska installeras av en auktoriserad installatér — elektriker.

Hallen far inte monteras i narheten av kylanordningar.

e  Mobler som hallen ar inbyggd i maste vara varmebestandiga till 100 grader C. Det galler
aven faner, kanter, ytor gjorda av konstfiber, klister och lack.

e Hallen far enbart anvandas efter att den byggts in, sa att man forsakrar sig mot att réra
vid stromférande delar.

e Eltillbehoren far bara repareras av specialister. Oprofesionella reparationer kan orsaka
allvarliga risker fér anvandaren.

e Anordningen blir helt stromlds forst da man dragit ur natkontakten eller skruvat ur proppen.

e Tillat inte barn att vara i narheten av hallen nar den anvands. Barn kan dra ner kokkarl
och kastruller med varmt innehall och darmed branna sig.

e  Rudimentarvarmeindikatorn visar om kokplattan ar avstangd eller om den fortfarande ar varm.

e Vid stromavbrott annulleras alla de tidigare gjorda instéllningarna. Det rekommenderas
att man ar forsiktigt nar spanningen ater kopplas pa efter ett stromavbrott. Sa lange var-
mezonerna ar varma ska en indikator for rudimentarvarme "H” samt en blockeringsnyckel
lysa pa displayen - samma som vid forsta aktiveringen.

e  Om stickkontakt finns i narheten av varmeplattan, forsakra dig om att kabeln inte vidror
varma ytor.

e Vid anvandning av olja och andra fetter far plattan pa grund av brandfara inte l1amnas
utan tillsyn.

e Socker, citronsyra, salt etc. i bade fast och flytande form samt plast far inte komma i
kontakt med varmezoner.

e Vid anvandning av héllen far enbart kokkarl eller kastruller med platt botten utan nagra
kanter anvandas, annars kan héllen skadas.

e  Hallen ar besténdig mot termisk chock (kraftiga temperaturvaxlingar). Den ar inte kanslig
for vare sig kyla eller varme.

e Man bor undvika att tappa foremal pa plattan. Slag, som uppstar nar t ex en kryddburk
faller ner pa plattan, kan orsaka sprickor och splitter i kokplattan.

e Om det finns sprickor i héllen kan vatskor som kokar over latt komma i kontakt med
stromférande detaljer.

e  Om hallen blir skadad maste den genast stangas av helt. Antingen genom att skruva ur
proppen eller dra ur natkontakten ur vagguttaget. Darefter ska man vanda sig till GRAM:s
service.

e Alla anvisningar angaende rengdring och underhall ska féljas noggrant. Vid otillaten eller
felaktig anvandning géller inte garantin.

e Man far inte anvanda kokplattan som arbetsbord eller skarbrada.

Man far inte lamna metallféremal sadana som knivar, gafflar, sked eller lock pa hallen
da de kan bli mycket varma.

e Kokplattan bor inte byggas in ovanfor ugn utan flakt, diskmaskin, kyl- och fryskap eller
tvattmaskin.
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Om man anvander energi
pa ett ansvarligt satt, spa-
rer man pengar och skonar
miljon.

I

eAnvianda lampliga kokkarl

Kokkarl med platt och tjock botten kraver
1/3 mindre energi. Kom ihag att anvanda
lock, annars 6kar energiférbrukning med 4
ganger!

eAnpassa kokkarlet till varmezonen
Kokkarlet bor aldrig vara stérre an varme-
zonen.

ePlacera plattan langt ifran kyl- och
frysskap

Genom att placera kokplattan i narheten av
kyl- och frysskap okar energiférbrukning.

eSe till att varmezonen och kokkarls-
bottnarna ar rena

Smuts férsamrar varmeodverféringen. Starkt
inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
hjalp av miljéfarliga rengdéringsmedel.
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UPPACKNING

Emballaget skyddar kokplat-
tan mot skador som kan
uppsta under transport. Efter
att du packat upp kokplattan

bor du lamna emballaget till
atervinning.

Allt material som anvants vid tillverkning av
emballaget ar miljévanligt och kan atervin-
nas till 100%.

Obs! Se till s& att barn inte kan fa i sig av
den frigolit som skyddar under transporten.

KASSERING AV FORBRUKADE
PRODUKTER

Nar produkten ar férbrukad far
den inte kasseras som vanligt
avfall, utan man boér over-
lamna den till en organisation
som atervinner elektriska och
elektroniska produkter. Pa
produkten, bruksanvisningen
eller forpackningen finns en symbol som
visar att forbrukad produkt ska lamnas till
atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt lamplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



PRODUKTBESKRIVNING

Beskrivning av spishall

2 3

N/

1. 190x220 Power booster induktions- 3  Booster induktionskokzon

kokzon (vanster fram) 190x220 (hoger bak)
2. Booster induktionskokzon 4. Booster induktionskokzon
190x220 (vanster bak) 190x220 (hoger fram)

Kontrollpanel

1723 4 4 8 9 1011 12 17 14 15 16
I_' ® ® '_I L] L] L] L] L] L]
'_l D D U P Low MED HIGH GRILL ‘ L‘ aN A4 D D
I !
< e Ane orm ‘
@ O0— | [ [ 0 B
4 5 4 6 7 13
1.Pa/av-sensor 10.70 °C Hall varm funktion
2.Barnlas 11.90 °C Hall varm funktion
3.Sensor for Stop & Go funktion 12.Grillprogram
4 Kokzonsindikator/sensor 13.Timer aktiveringssensor
5.Indikator for aktiverad timer 14.Timer ~ sensor
6.Sensor for bryggfunktion 15.Timer ~» sensor
7.Varmeinstallning - SliderControl 16.Indikator aterstaende tid
8.Power booster sensor 17.Indikator &ggklocka aktiv

9.40 °C Hall varm funktion
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INSTALLATION

Gora oppning i koksbanken

® Koksbanken maste vara 28 - 40 mm tjock och minst 600 mm bred. Kdksbanken maste
vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vadggen maste tatas for att forhindra att vatten
eller andra vatskor tranger in.

® Se till att det finns tillrackligt plats runt dppningen, i synnerhet minst 50 mm till vaggen
och 60 mm till kdksbankens framkant.

® Avstandet mellan 6ppningens kant och inredningens sida ska vara minst 55 mm.

® Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till 100 °C. |
annat fall kan faneret lossna och kéksbanken blir deformerad.

® Oppningarnas kanter maste tatas med ett lampligt material fér att férhindra att vatten
tranger in.

® Koksbankens 6ppning maste skaras i de dimensioner som visas i fig. 1.

Figur 1.

A Hallen far inte installeras ovanfér en ugn som saknar ventilation.
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INSTALLATION

Variant 1 Variant 2

min 650mm _

min.50mm
min 650mm __
_min.84mm

Om utrymmet under hallen inte uppratthalls som i variant 2, kravs en ventilationsspalt
framtill.

Variant 3

min.69mm
min 650mm
_min.3mm
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INSTALLATION

Installera tatningen

*Pa vissa modeller har tatningen redan installerats pa fabriken (fig.1)

Gor sa har om tatningen inte redan ar installerad:

Tatningen ska fastas pa hallens baksida innan den satts ner i bankskivans éppning (fig. 2)
Borja med att dra av skyddsfilmen fran den sjalvhaftande tatningen och fast den sedan sa
nara hallens ytterkant som mgjligt (fig. 3, 4).

1 2 3

C Enheten far inte installeras utan den
sjalvhaftande skumgummitatningen.

Darefter vander du hallen och satter in den i bankski-
vans Oppning. Rikta in hallens placering sa att det ar
samma avstand mellan hallen och bankskivan pa alla
sidorna (fig. 5)

Installera spishallen

e Anslut hallen med elsladden enligt det medféljande elschemat.
e Ta bort damm fran kdksbanken, placera hallen i ppningen och tryck ordentligt.

1 2 3
1 - Koksbénk
X = 2 - Packning till hallen
== = . 3 - Keramisk hall
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INSTALLATION

Tips for elektrikern
Hallen har ett terminalblock som gor att den kan anslutas pa olika satt, beroende pa
vilken typ av stromférsorjning som ar tillganglig. Terminalblocket medger foljande

anslutningar: - enfas 220-240 V ~ - tvafas 380-415V 2N ~
Viktigt!

om ihag att ansluta jord ledningen till ratt uttag i terminalblocket, det &r markt med

. Elsystemet som forsorjer hallen med strém maste vara sakrat med en frankopp-

lingsanordning eller en strombrytare for att stdnga av strommen vid fara.
Las informationen pa markskylten och elschemat noggrant innan du ansluter pro-
dukten till strdmuttaget.
Om hallen ansluts pa annat satt an enligt elschemat kan den skadas.
MARK!
Elektrikern maste lamna ett "intyg for hallens elektriska installation” till kdparen
(medféljer garantibeviset). Efter installationen ska elektrikern dven informera dig
om den utforda anslutningen:
enfas, tvafas, elsladdens area, typ av skydd (sékring) som anvants.

ELSCHEMA
Fara! Hogspéanning!

Obs! En skyddsjordledare (PE) maste anslutas till uttaget markerad med | Typ/ledare

.. ) ) Sakrin
for varje anslutning. area 9

RN

220-240 V AC 50/60 Hz enfas- | 1N~ L3211 NN @ HO5VV- 32A

anslutning. Brygga uttag L1 och ® q_p ®® ® |35
L N

och dra at skruven. Anslut neu-
tralledaren till N-uttaget. Anslut

L2. Anslut fasledaren till L1-uttaget 3x4 mm?
skyddsjordsledaren PE till PE- T

uttaget (@). PE

2% | 220-240/380-415V AC 50/60 Hz | 2N~ | 5 |5 |4 N N & |HOSVV- 16 A
tvafas-anslutning. Anslut fas L1- ® F4G2,5
ledaren till L1-uttaget och fas L2- ® ® ® ® 4x2,5 mm?
ledaren till L2-uttaget och dra at
skruvarna. Anslut neutralledaren till
N-uttaget. Anslut skyddsjordsleda- L2 L1 N PE

ren PE till PE-uttaget ().

L1=R, L2=S, L3=T, N = neutral ledare uttag; @ = skyddsjordledarens (PE) uttag
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INSTALLATION

Inuti férpackningen finns tillbehdr som behdvs for att ansluta produkten till hemmets elsystem.
Anvand medfdljande tillbehor for att sékerstalla produktens korrekta funktion. Tillbehdren bestar
av: Dragavlastning, brygganslutning, 2 skruvar och lock for anslutningsplinten.

Skruva fast dragavlastningen med medféljande Sétt fast locket dver anslutningsplinten tills det
skruvar. klickar fast.

skruvmejsel for att banda fastflikarna tills

i Om du vill ta av locket anvander du en
locket lossnar.
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ANVANDNING

Att anvanda din spishall

Under glasytan sitter induktionsspolar som alstrar ett pulserande magnetfalt. Elektromag-
netfaltet penetrerar grytor som stélls ovanpa héllen och varmer dem. Det &r viktigt att du
anvander kokkarl som har en lamplig botten.

Beroende pa vilka kokkarl du anvander och den instéllda varmen kan produkten ge ifran

ner.

i sig ett tydligt surrande ljud. Det &r helt normalt och utgor inte ett skal for reklamatio-

Kokkarlens egenskaper

Du kan kontrollera om ett kokkarl ar lampligt till hallen genom att se om en magnet faster
ordentligt i dess botten. Ju starkare den faster mot botten, desto battre passar kokkéarlet.
Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Nar du anvander sadana
kokkarl forhindras att vissa delar av botten blir fér varma och mat branner fast. Grytor
och stekpannor med tjocka stalvaggar ar bast for en jamn varmedverforing. Om botten
buktar inat, eller om det finns en stor logotyp fran tillverkaren i karlets botten, kommer
det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning. Det kan orsaka att karlet 6ver-
hettas.

Anvand inte defekta kokkarl, exempelvis kokkarl vars botten har skadats p.g.a. éver-
hettning.

Om du anvander kokkarl med stor ferromagnetisk botten (dar magneten aktiveras),
vars diameter &r mindre an kokkarlets totala diameter kommer bara den ferromagne-
tiska botten att varmas upp. Det resulterar i att virmen inte kan férdelas jamnt i hela
kokkarlet. Om det ferromagnetiska omradet minskas genom att
kokkarlet har aluminiumdelar kan karlets effektivt uppvarmda om-
rade bli mindre. Hallen kan fa problem med att kdnna av kokkarlet
eller inte kdnna av det alls. For basta tillagningsresultat ska kok-
karlets ferromagnetiska botten ha samma diameter som kokzonen.
Om kokkarlet inte kdnns av pa en anvand kokzon rekommenderar
vi att du forsoker med en mindre kokzon.
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ANVANDNING

Kastrull-detektor

Induktionshallen har en kastrull-detektor. Hallen upptéacker att en [amplig kastrull star pa

kokzonen och aktiverar den automatiskt. Detta spar energi.

*  Nar ett [ampligt kokkarl stélls pa kokzonen visas den installda effektnivan pa tillhérande
display.

* Induktionshallen kraver att lAmpliga kokkarl med ferromagnetisk bas anvands (se tabel-
len pa sidan 16).

Om det inte star pa kokzonen eller kokkarlet ar olampligt visas ‘

bredvidstaende symbol. Kokzonen gar inte igang. . e
Kokzonen stdngs av om kokkarlet inte detekteras inom 90 I B B
sekunder.

TN

Stang av kokzonen med kontrollpanelen, lita inte pa att det racker
med att bara avlagsna kokkarlet fran hallen.

Hogkvalitativa kokkarl ar mycket viktiga for en bra tillagning pa induktionshallar. Tom-
ma kokkarl som stalls pa kokzonen kan éverhettas.

j Anvandning av externa induktionsadaptrar ar inte att rekommendera.

* Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromagnetiska bot-
tenmaterial som:

- emaljerat stal
- gjutjarn
- kokkarl i rostfritt stal specialtillverkade for induktionshallar.

»  Ettlock forhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagningstiden och
energiférbrukningen minskar.

»  Forsakra dig om att karlets botten ar torr. Nar du fyller pa kokkarl eller anvander kokkarl
som tagits ur kylskapet ska du se till att karlets botten ar helt torr innan du placerar det
pa kokzonen. | annat fall kan hallens yta bli smutsig.
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ANVANDNING

Kokkarlens markning

Rostfria kokkarl

Aluminium

Gjutjarn

Emaljerat stal

Glas
Porslin

Kokkarl med kopparbotten

=" S

m Se efter sa att kokkarlen ar markta for
anvandning pa induktionshallar.

Karlet kanns inte av

Med undantag for karl av rostfritt stal
Karlet kénns inte av

Hog effektivitet
Obs!: Karlet kan skada eller repa héllens ovansida.
Hog effektivitet

Karl med en plan, tjock och slat botten rekommenderas

Karlet kanns inte av
Karlet kénns inte av

Karlet kanns inte av

Kokkérlets minsta, anvandbara diameter for en kokzon:

Kokzonens dia- | Minsta bottendiametern pa ett
meter emaljerat stalkarl
[mm] [mm]
160 - 180
180 - 200 110
220 x 190
210 - 220
125
260 - 280

Mista diameter for kokkarl av annat material an emaljerat stal kan variera.
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ANVANDNING

Med den har funktionen kan du aktivera demonstrationslaget och begransa din induktions-
halls totala maximal effekt till ett av féljande varden: 2,8 kW, 3,7 kW, 4,5 kW, 5,6 kW, 7,35 kW

(maxeffekt).

Du maste ange induktionshallens totala maxeffekt senast 5 minuter efter det att

induktionshallen har anslutits till elnatet. Valj effekt genom att trycka pa @ for att

starta produkten, sedan trycker du pa |l och | '-| samtidigt och haller dem intryckta i
3 sekunder.

Den dubbla displayen visar den tidigare installningen eller — om det inte finns nagon tidigare
installning — standardinstallningen pa 7,35 kW som visas som "74”. Anvand » och ~~ for att
vélja énskad installning:

Tryck pa | L| inom 10 sekunder och hall intryckt i 3 sekunder for att bekrafta valet.

00 DEMO
28 2,8kW
37 3,7kW
45 4,5kW
56 5,6kwW
74 7,35kW

Du hor en pipton och den valda maximala effektinstallningen blinkar flera ganger pa
displayen, sedan stangs produkten av. Nu kommer din induktionshall inte att 6ver-
skrida den totala maxeffekten du har valt.

Om du inte bekraftar vald maximal effektinstallning stangs din induktionshall av
& och fungerar med den tidigare valda maximala effekten eller med standardeffekten
7,35 kW.

Nar du sedan staller in varmen fér kokzoner sakerstéaller stromreglerings-kretsen att den
valda totala maxeffekten inte dverskrids. Inga instéliningar som skulle éverskrida den totala
maxeffekten kommer att vara tillgangliga langre.

Stromreglerings-kretsen kan inaktivera en kokzon om dess anvandning innebar att produktens
totala maxeffekt Overskrids.
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ANVANDNING

Kontrollpanel

*  Sa snart hallen har anslutits till strommen kommer alla displayer att lysas upp en kort
stund. Hallen &r redo att anvandas.

* Induktionshallen har elektroniska peksensorer som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret i minst 1 sekund.

+  Nar du trycker pa en sensor bekréftas beréringen med en pipton.

Stall inte foremal pa kontrollpanelens sensorer. Se till att kokkarlet star innanfor
& kokzonens markering. Om du stéller kokkarl for nara kontrollpanelen eller tacker
Over sensorer stangs hallen av automatiskt av sékerhetsskal.

Starta produkten
Tryck pa till-/frinsensorn @ och hall den intryckt i minst 3 sekunder. Hallen

© o Il indikerar att den fungerar korrekt (aktiv) nar "00” visas pa kokzonens displayer.

Om du inte staller in kokzonens varme 15 sekunder efter att du har satt pa héllen
stangs den av automatiskt

Aktivera kokzonen och stall in vdrmen.

+  Satt pa hallen med sensorn @

Stall kokkarlet pa énskad kokzon.

Kokkarlet detekteras automatiskt och kokzonens display £.5. visar en blinkande "00”.
Det innebar att den valda kokzonen &r aktiv och du kan stélla in effekten.

Om det star tva eller flera kokkarl pa hallen nar du startar den kommer kokzonerna
& inte att aktiveras automatiskt. Da behdver du trycka pa sensorn 5.8 som motsvarar
kokzonen du vill starta.

»  Valj onskad varmeinstallning genom att lata fingret glida dver varmeinstallningens sen-
sor fran vanster till hdger (den valda varmeinstallningen visas pa displayen).
+  Kokzonen ar igang.

& Hallen kommer bara att detektera kokkarl och aktivera kokzon automatiskt for det
forsta kokkéarlet som stalls pa hallen.
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ANVANDNING

Stanga av kokzoner

Stang av kokzonen pa ett av foljande satt:

»  Stang av hallen med sensorn @

«  Tryck pa sensor £8. och hall den intryckt i 3 sekunder.

*  Tryck pa varmeinstallningssensorn och for fingret at vanster for att sanka varmen till
”00”.

Stidnga av produkten
& Produkten ar igadng nar minst en kokzon &r aktiv.

+ Stang av hallen med sensorn @

Om kokzonen fortfarande ar varm visar tillhérande display bokstaven "H” eller "h” for
& att ange restvarme. For symbolbeskrivning, se nedan.

Boosterfunktion ”P”

Booster-funktionen 6kar den nominella effekten for 190x220 mm-kokzonen fran 2200 W till

3000 W.

och den bryggade kokzonens fran 3000 W till 3700 W.

«  Stall kokkarlet pa 6nskad kokzon.

»  Kokkéarlet detekteras automatiskt och kokzonens display £.8. visar en blinkande ”00”.

»  Tryck pa boostersensorn eller for fingret pa varmeinstallningssensorn at héger for att
aktivera boosterfunktionen. Displayen visar bokstaven "P”.

Stang av boosterfunktionen:
*  Tryck pa boostersensorn eller for fingret pa varmeinstallningssensorn at vanster for att
inaktivera boosterfunktionen.

Boosterfunktionen kan vara igang upp till 5 minuter. Sedan reduceras effekten till 14
(nominell effekt).
Effekten reduceras aven till nominell effekt om nagon av hallens komponenter éver-

hettas.

A Du kan aktivera boosterfunktionen igen nar hallens interna komponenter har svalnat
till en saker temperatur. Denna funktion startar inte automatiskt.
Nar du tar av kokkarlet fran kokzonen med aktiverad boosterfunktionen avbryts inte
5-minutersnedrakningen.
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ANVANDNING

Boosterfunktionen kan aktiveras for tva kokzoner samtidigt, det vill sdga en av de
& vanstra kokzonerna och en av de hdgra kokzonerna. Du kan inte aktivera booster-
funktionen for en kokzon om den redan ar aktiverad fér en annan kokzon pa samma
sida.
Barnlas
Barnlaset inaktiverar alla hallkontroller nar hallen ska rengoras eller for att hindra att barn
fran att anvanda produkten. Barnlasfunktionen kan bade stéllas in nar hallen ar igang och

nar den ar avstangd. Barnlasets funktion satts igang och stangs av genom att du trycker pa
sensorn o— i 3 sekunder. Nar funktionen ar igang tands kontrollampan bredvid sensorn o—.

Nar hallen ar igang och last kan du stinga av den direkt genom att trycka pa
sensorn (1).

& Barnlaset inaktiveras nar du drar ut hallens elkontakt.

Indikator for restvirme ”h”, ”H”

Nar du har anvant hallen ar kokzonens glas varmt &ven nar du har sténgt av kokzo-
nen. Detta kallas for restvarme. ™

Om glasets temperatur ar hogre an 60 °C* visar kokzonens display bokstaven "H”.

Om glasets temperatur &r 45° C*—60 °C* visar kokzonens display bokstaven "h” (lag b
restvarme). ’e

* Temperaturerna ar ungefarliga.

& Ror inte vid kokzonen medan bokstaven for restvarme visas eftersom det finns
risk for brannskador. Stall heller inga foremal som inte tal virme pa kokzonen!

Indikatorn for restvarme ”"H” eller ”’h” syns inte under stromavbrott. Trots det-
& ta kan kokzonen fortfarande vara het!
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ANVANDNING

Att begransa funktionstiden

For att garantera anvandarnas sakerhet ar induktionshéllen férsedd med en funktionstids-
begransare for var och en av kokzonerna.

Instéllning av till-  Maximal funk-

lagningsvarme tionstid
Den maximala funktionstiden avgors separat for 1 8 tim.
varje kokzon utifran varmeinstéllningen som an- 2 8 tim.
vands vid matlagningen. Om du bara anvander en 3 8 tim.
v_érmein.stélln_ing u_nderlen langre tid visas den ma- 4 8 tim
ximala tillagningstiden i tabellen: —
5 5 tim.
Nar den maximala tillagningstiden har uppnatts 6 S tim.
stangs induktionshallen av automatiskt, och restvar- 7 S tim.
meindikatorns symbol visas pa displayen. Den ma- 8 5 tim.
ximala tillagningstiden galler for en kokzon. 9 1,5 tim.
10 1,5 tim.

11 1,5 tim.

12 1,5 tim.

13 1,5 tim.

14 1,5 tim.
P 5 min.

40 60 min.

70 160 min.

90 160 min.

Girill 60 min.

Timer

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden.
Timerfunktionen kan bara startas nar du anvander spisen (varmeinstaliningen ar hogre an
”0”). Du kan anvanda timerfunktionen pa alla kokzoner samtidigt. Maxtiden &r 99 minuter(1
minutsteg).

For att stalla in timern:

»  Stall kokkarlet pa 6nskad kokzon.

»  Nar kokkarlet har detekterats automatiskt valjer du varmeinstallningen.

»  Starta timern genom att trycka pa | L| och hall intryckt tills du hor en pipton. Displayen
visar "00”.

*  Tryck pa~ for att lagga till tid och pa ~ for att dra av tid.

Du stéller in timern till nasta kokzon genom att upprepa samma steg fér en annan kokzon.
Tank pa att du kan stalla in timerfunktionen for alla kokzonerna.

. Om du har stallt in mer &n en timer visas den kortaste tiden.
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ANVANDNING

Timerns varaktighet kan &ndras nar som helst. Under tillagningen valjer du den kokzon du vill
andra timerns varaktighet for, aktivera den med sensor 55, tryck pa | I-| och andra timerns
varaktighet enligt installningsanvisningarna.

Nar den installda tiden har gatt hors en varningston. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
varningstonen. Om du inte gor nagot sténgs tonen av efter 30 sekunder.

Om du vill stdnga av timern i forvag aktiverar du 6nskad kokzon genom att trycka pa dess
sensor (effektindikatorn blinkar). Goér sedan sa har for att stanga av timern:

. Tryck pa sensor | 1| och hall den intryckt.
. Tryck pa » for att sanka tiden till "00”.
. Tryck pa ~ och ~» samtidigt och hall dem intryckta.

For att stanga av timern trycker du pa &8 (varmeinstallningens indikator blinkar), sedan trycker
dupa | I-| och haller intryckt i 3 sekunder eller tryck pa G for att aktivera 6nskad kokzon, tryck
sedan pa | | och anvéand «~ for att sénka tiden till "00”.

Du kan aven sténga av timern genom att samtidigt trycka pa .~ och »» och halla dem intryckta
i 2 sekunder.

Aggklocka
Anvéand aggklockan for att rékna ner tid. Aggklockan inverkar inte pa kokzonernas funktion.

Gor sa har for att stalla in aggklockan:
»  Satt pa spisen.
e Tryck pa | L| och stall in &ggklockans tid genom att trycka pa s~ for att lagga till tid och
for att dra av tid.
.Tiden kan &ndras nar som helst. Fér att géra det trycker du pa | | och anvéand sedan
eller w.

Du hor en varningston nar tiden ar éver. Tryck pa valfri sensor for att stdnga av varningstonen.
Varningstonen tystnar automatiskt efter 30 sekunder.

Sténg av aggklockan genom att trycka pa | L | sedan trycker du pa s och haller intryckt
for att sanka tiden till "00”, alternativt trycker du pa .~ och ~» och haller dem intryckta.

Stop & Go-funktion

Stop & Go-funktionen fordrojer samtidigt alla kokzonernas funktioner och fortsatter efter for-
dréjningen med de tidigare gjorda instéllningarna.

For att Stop & Go-funktionen ska kunna aktiveras maste minst en kokzon anvandas.

Tryck pa sensorn |1. Alla kokzonsdisplayerna visar symbolen |l. Om en kokzon &r varm blinkar
symbolen || omvaxlande med bokstaven "H” eller "h”, beroende pa kokzonens temperatur
(indikator for restvarme).

Sténg av Stop & Go-funktionen genom att trycka pa sensorn |l igen. Kokzonernas displayer
visar den varme som var installd innan Stop & Go-funktionen aktiverades.

Stop & Go-funktionen pausar timerns nedrakning.
Stop & Go-funktionen pausar inte aggklockans nedrakning.
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ANVANDNING

Bryggfunktion

Bryggfunktionen gor att du para ihop tva kokzoner till en stor kokzon. Bryggfunktionen ar
mycket praktisk om du har stora kokkarl.

FEL FEL RATT
Gor sa har for att anvanda bryggfunktionen:
»  Satt pa hallen.
»  Stall en stor kastrull till h6ger och vanster om spisen sa att den tacker kokongerna.
» Det stora kokkarlet detekteras automatiskt och bryggfunktionen aktiveras, vilket visas
med symbolen ¥ .

&Bryggfunktionen inaktiveras om du inte stéller in varmen inom 15 sekunder.

« Stall in 6nskad varme genom att lata fingret glida éver installnings-sensorfaltet.
Nu kan du styra bada kokzonerna som om de vore en enda zon.
& Du kan alltid starta och sténga av bryggfunktionen manuelit.
Starta bryggfunktionen genom att trycka pa sensorn (6). Den bakre kokzonens display visar
"V 4" och den framre kokzonens display visar ”00”. Valj 6nskad varmeinstéllining genom att
féra fingret 6ver varmeinstallningssensorn.

Sténg av bryggfunktionen genom att trycka pa sensorn (6). Displayen for respektive kok-
zon visar "00".

Nu kan du styra varje kokzon for sig.
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ANVANDNING

Halla temperaturen

Din hall ar utrustad med specialprogram som gor att du kan laga mat vid installd temperatur
samtidigt som du férbrukar minsta méjliga mangd energi.

Det finns fyra olika program:
*  Melt40
Programmet anvands for att smalta smor eller choklad.
Lagg rumstempererat smor eller choklad i ett kokkarl och aktivera programmet Smalta 40.
«  Simmer 70
Programmet ar perfekt for att varma tjocka soppor och saser.
Stall karlet med maten pa kokzonen och aktivera programmet Sjuda 70. Programmet hal-
ler konstant temperaturen pa 70 °C.
* Cook 90
Programmet ar avsett for att varma upp och koka ratter som innehaller mycket vatten.
Stall karlet med maten pa kokzonen och aktivera programmet Koka 90. Programmet héller
konstant temperaturen pa 90 °C.
e Grill
Programmet anvands for att grilla ratter som kraver hdg temperatur.
Stall en kastrull eller grillpanna pa kokzonen och starta grillprogrammet. Programmet haller
en konstant temperatur pa 200 °C.
Aktivera programmet som haller temperaturen.
» Stall kokkarlet pa kokzonen.
» Aktivera kokzonen.
» Aktivera 6nskat temperatur-program.

Para och aktivera en koksflakt*

For att starta tradlés parning av din koksflakt och spishall trycker du pa sensorn fér automa-
tiskt 1age och haller den intryckt i 3 sekunder. Indikatorn = ovanfér sensorn bérjar blinka.
Indikatorn = lyser med fast sken nar flakten och héllen  har parats.

= AV

| det automatiska laget anpassas flakthastigheten automatiskt utifran hur mycket angor som
avges. Tryck pa % for att aktivera koksflaktens automatiska lage.

Indikatorn ovanfor sensorn tands. Observera att det automatiska laget endast kan aktiveras
nar apparaterna &r parade.

Tryck pa % for att stdnga av det automatiska laget. Indikatorn ovanfér sensorn slacks.

*Beroende pa modell.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Anvandarens l6pande rengdring och under-
hall av kokplattan paverkar plattans livslangd
och funktion.

/N

Keramiska ytor ska rengbras pa
samma satt som glasytor. Man
far inte anvanda varken kraftiga
rengéringsmedel, skursand eller
stalull.

Rengoring efter varje anvandning

e Vid latt nedsmutsning, anvand en vat
trasa utan rengéringsmedel. Anvandning
av diskmedel kan férorsaka bla flackar.
Dessa flackar férsvinner inte alltid vid en
forsta rengdring, &ven om man anvander
speciella rengdéringsmedel

e Vid svar nedsmutsning, anvand en vass
skrapa och torka efter med en vat trasa.
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Borttagning av flackar

e Ljusa parlfarjade flackar (rester av
aluminium) kan avlagsnas fran kall
varmeplatta med hjalp av speciella
rengoringsmedel. Kalkrester (t.ex. efter
Overkokning av vatten) avlagsnas med
attika eller speciella rengoringsmedel.

e Vid borttagning av socker, matratter som
innehaller socker samt plastmaterial och
aluminiumfolie far man inte stédnga av
varmezonen innan man rengjort den! Man
bor omedelbart skrapa bort rester (i varmt
tillstand) med en vass skrapa. Nar plattan
ar rengjord ska den stangas av och tvat-
tas med speciella rengdringsmedel.

Speciella rengéringsmedel kan man kdpa i
varuhus, elaffarer, farghandlar, livsmedels-
affarer och i vitvaruaffarer. Vassa skrapor
finns i hobbyaffarer, pa byggmarknader och
i farghandlar.

Man far aldrig anvanda rengéringsmedel
pa en het varmeplattan. Det ar bast att lata
rengdringsmedel torka och sedan torka efter
med vat trasa innan man varmer upp plattan.
Annars kan medlet bli fratande.

Garantin galler inte vid felaktig behandlig
av héllens keramiska yta!

Varning!

Om av nagon anledning det gar inte
att anvanda plattan medan den ar
pa, bér man stdnga av huvudstrom-
brytaren eller skruva ur proppen och
vanda sig till GRAM:s service.

Varning!

Om det uppstar sprickor i den kera-
miska hallen bér man omedelbart
stédnga av den och koppla bort den
fran elnatet (genom att skruva ur
proppen eller dra ut stickkontakten ur
vagguttaget). Sedan bér man vanda
sig till GRAM:s service.



PRAKTISKA TIPS | VARDAGEN

Tabell med exempel pa hallinstallningar

FUNKTION ANVANDNING LIVSMEDEL TID [MIN.] | PORTIONS-
TORLEK

Melt 40* Smilta choklad Brownie/chokladond- | 1 300 g

Melt 40* Tina Karré/bigos 60 1 styck ca 800 g

Melt 40* Jéasa deg Jasdeg 40 1kg

Simmer 70* Sjuda kétt och korv Kotlettrad med kryddor |60 1kg

Simmer 70* Sous vide Sous vide kycklingbrost | 60 1 styck 200 g

Simmer 70* Halla temperaturen Gulaschsoppa 30 21

Simmer 70* Halla mat varm Mijolk till frukostflingor 10 0,51

Cook 90* Nyttig frukost Havremijol 20 0,51

Cook 90* Soppa Kycklingbuljong 150 4]

Cook 90* Tillagning Pocherade agg 12 2 st. agg

Grill** Grilla Grillad biff entrecote 6 1 styck 300 g

o |woke esimgredonea [y | porionce

Grill** Fritera Tempura-gronsaker 6 300 g

*Symbolerna varierar beroende pa modell.
** | utvalda modeller.
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FELSOKNING

| en nddsituation bér man:
eStanga av hallens arbetsdelar

eKoppla bort héllen fran elanslutningen
e\/anda sig till underhallsservice

eMindre fel kan anvandaren avhjalpa sjalv med vagledning av anvisningar som finns
i tabellen nedan. Innan du vander dig till GRAM service, kontrollera forst alla punkter

i tabellen.

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

Bokstaven "L” syns pa
displayen nar du forsdker
starta produkten.

Barnlaset ar aktiverat.

Inaktivera barnlaset ge-
nom att trycka pa barnla-
sets sensor i 3 sekunder.

Du héller inte till-/fran-
sensorn intryckt tillrackligt
lange.

Hall till-/fran-sensorn
intryckt i 3 sekunder.

Kontrollpanelens sensorer
ar smutsiga/vata.

Torka av kontrollpanelen
och avlagsna allt som ev.
kan tacka over senso-
rerna.

Produkten startar inte nar
du trycker pa till-/fransens-
orn.

Stromavbrott

Kontrollera dvargbrytaren
eller sakringarna i ditt
elskap.

Extern strominverkan.

Dra ut elkontakten i 120
sekunder eller sla ifran
dvargbrytaren eller sak-
ringen i ditt elskap.

Det hors en lang pipton
nar produkten ar igang och
sedan stangs den av.

Sakerhetsfunktionen har
|6st ut.

Torka av kontrollpanelen
och avlagsna allt som ev.
kan tacka over senso-
rerna.

Produkten stanger av sig
sjalv nar du har startat den.

Du har inte valt nagon av
produktens funktioner.

Valj funktion direkt efter
att du satt igang produk-
ten.
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FELSOKNING

Kokzonen har stangt av sig
sjalv.

Den maximal funktionsti-
den ar nadd.

Aktivera kokzonen pa
nytt och stall in 6nskad
varme.

Produkten later under till-
lagningen.

Detta ar normalt nar produkten anvands. Ljuden
beror pa vilka pannor/kastruller som anvands och pa

varmeinstallningen.

Bokstaven "h” eller "H” vi-
sas pa kokzonens display.

Detta ar normalt nar produkten anvands. Bokstaven
"h” eller "H” betyder att kokzonen ar varm/het och att

du bor vara forsiktig.

FO visas pa kokzonens
display.

Den tillférda spanningen ar
for lag.

Galler din elinstallation.
Kontakta Gram service

F1 visas pa kokzonens
display.

Den tillférda spanningen ar
for hog.

Galler din elinstallation.
Kontakta Gram service

F2 visas pa kokzonens
display.

Elektronikens skydd har
|6st ut.

Kontrollera att kylflakt-
Oppningen inte ar block-
erad.

F3 visas pa kokzonens
display.

Kokzonens skydd har 16st
ut.

Lyft av kokkarlet och
vanta tills F3 slocknar.

F4, F5, F6, F7, F8 eller F9
visas pa kokzonens dis-

play.

Extern strominverkan.

Dra ut elkontakten i 120
sekunder eller sla ifran
dvargbrytaren eller sak-
ringen i ditt elskap.

Sprucken keramisk platta.

Fara! Dra genast ut elkontakten eller sla fran dvarg-
brytaren eller sakringen i ditt elskap. Ldmna in pro-
dukten for reparation pa narmaste serviceverkstad.
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SPECIFIKATION

Markspanning 220-240V/380-415 V ~50/60 Hz 2N
Markeffekt 7.35 kW

Modell PB*4VI543FTB4SACUUt
Induktionskokzon :

- Induktionskokzon : 190x220 mm 2200W

- Kokzon med boosterfunktion: 190x220 mm 3000W

Starrelse [mm] 592 x 522 x 49

Vekt [kg] 7.65

Stromforbrukning i standby [W] -

Stromforbrukning i avstangt lage [W] 0,5
Stromforbrukning med natverksansluten produkt [W] -
Automatisk standby/avstangningstid [min] 1
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