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GRUNDINFORMATIONEN

Das Kochfeld verbindet aulRergewd6hnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter Koch-
wirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird die
Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor das Kochfeld das Herstellerwerk verlassen hat, wurde es eingehend auf Sicherheit
und Funktionstlichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Durch Be-
folgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit ist.
Befolgen Sie ihre Hinweise sorgfaltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Das Gerat ist erst nach dem Durchlesen dieser Gebrauchsanweisung zu benutzen.
Das Gerat ist ausschlief3lich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemaf und kann gefahrlich sein.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen, die die Gerate-
funktion nicht beeintrachtigen.

Ubereinstimmungserklirung des Herstellers

Hiermit erkléart der Hersteller, dass das Geréat grundsétzlich den folgenden EU Richtlinien entspricht:
®  Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EC,
®  FElektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EC,
®  ErP Richtlinie 2009/125/EC,
Dem Gerét wurde deshalb das C € Zeichen zugewiesen und es erhielt die Konformitétserkldrung
vorgesehen fiir die Marktaufsichtsbehérde.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend
der Benutzung heil3. Seien Sie beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder
unter 8 Jahren sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt werden.

Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt (Brand-
gefahr!).

Versuchen Sie Flammenniemals mit Wasser zuloschen. Schalten Sie
das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdec-
kel oder einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung. Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablageflache
(Brandgefahr!).

Achtung. Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln, Loffel,
Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen kénnen
(Verbrennungsgefahr!).

Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen bemerken
(Spruinge oder Briche), schalten Sie das Gerat ab und trennen Sie es
von der Stromversorgung (Stromschlaggefahr!).

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren) sowie von
Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemal benutzt werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Kinder durfen Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durch-
fuhren. Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Reinigen Sie die Kochflacheniemals mit Dampfreinigern.

Achtung. Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den Reglern
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die automatische Topfer-
kennung, um ein unbeabsichtigtes Wiedereinschalten zu vermeiden.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

*  Vor dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Auf diese Art und Weise kdnnen Sie einen sicheren Geratebetrieb
sicherstellen und Beschadigungen des Kochfeldes vermeiden.

»  Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und Fernsehemp-
fanger oder einem anderen emittierenden Gerat betrieben werden, ist die Steuerungseinheit
des Kochfeldes auf richtige Funktion zu Gberprufen.

»  DerAnschluss des Gerates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installateur erfolgen.
»  Das Geréat darf nicht in der Nahe von Kuhlgeraten installiert werden.

»  Die Mobel, in denen das Gerat eingebaut wird, miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C
bestandig sein. Das gilt auch fur Furniere, Kantenbelage, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe
und Lackschichten.

» Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mébel benutzt werden. Nur auf diese Art und
Weise werden Sie vor versehentlichem Berlihrungskontakt mit stromflihrenden Kompo-
nenten geschiitzt.

« Die Reparaturen elektrischer Gerate dirfen ausschlieRlich durch Fachleute erfolgen.
Unsachgemalfie Reparaturen kdnnten eine Gefahr fir die Sicherheit der Benutzer dieser
Gerate darstellen.

»  Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn die Sicherung
ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wird.

»  Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes zuganglich
sein.

. Es ist dafiir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

» Dieses Gerat st nicht fur eine Bedienung durch Personen mit eingeschrankten physischen,
psychischen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder) bzw. Personen ohne Ken-
ntnis des Gerates vorgesehen, es sei denn, dies erfolgt unter Aufsicht oder gemaR der
Bedienungsanleitung des Gerates, die durch die fiir die Sicherheit verantwortliche Person
Ubergeben wurde.

*  Personen mit eingesetzten Gerdten zur Unterstiitzung der Lebensfunktionen (z.B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder Gehorapparat) miissen sicherstellen, dass
die Arbeit dieser Gerate nicht durch das Induktionskochfeld gestért wird (Der Fre-
quenzbereich fiir das Kochfeld betragt 20 bis 60 kHz).

«  Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen geldscht.
Bei erneutem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange die Kochzonen heil}
sind, leuchten das Symbol der Restwarmanzeige ,H” und - wie nach erstem Einschalten
- Verriegelungsschlissel.

»  Mit der ins elektronische System eingebauten Restwarmeanzeige wird angezeigt, ob das
Kochfeld immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Kochzone noch heil} ist.

. Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu achten, dass das
Netzkabel des Gerates die heilen Stellen nicht bertihrt.

*  Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen
werden, sonst besteht Brandgefahr.

. Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei hohen Tem-
peraturen und kdnnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

»  Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und flissigen Zustand - sowie Kunststoffe
durfen nicht auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

*  Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heille Kochzone gelangen, durfen
diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss mit einem scharfen
Schaber entfernt werden. Die Hande vor Verbrennungen und Verletzungen schutzen.

*  Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtopfe und Schmorpfannen mit
flachem Boden ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst auf dem Induk-
tionskochfeld irreversible Kratzer entstehen konnen.

»  Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock bestandig. Das
Kochfeld ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

. Es ist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punktuelle
Schlage - zum Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewlrz-Flaschen - kénnen im
ungunstigsten Falle Risse und Spriinge auf der Oberflache des Glaskeramik-Kochfeldes
verursachen.

* Anden beschadigten Stellen kénnen kochende Gerichte zu den unter Strom stehenden
Teilen des Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

*  Wenn die Oberflache des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskeramik-Kochfeld
sofort vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

. Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Arbeitstisch dienen.

. Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, sollten nicht
auf dem Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst heil werden kénnen.

» Das Gerat darf nicht iber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirrspliler, einem
Kuhl- und Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut werden.

»  Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein, kénnen
die im Schrank befindlichen Gegensténde aus Metall durch die Abluft aus dem Liftungs-
system des Kochfeldes sehr heil werden. Aus diesem Grund empfiehlt man den Einsatz
einer direkten Abschirmung (siehe Abb. 2).

*  Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes miissen beachtet
werden. Falls sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine Garantierechte.



TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwor-
tungsvoll umgeht, der entla-
stet nicht nur die Haushalt-
skasse, sondern handelt
auch der Umwelt bewusst
zugute. Darum helfen Sie
elektrische Energie sparen!
Und das kann auf folgende Art und Weise
getan werden:

eGeeignetes Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie Tépfe mit einem flachen und
dicken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu
einem Drittel elektrischer Energie einsparen.
Achten Sie auf den Topfdeckel und garen Sie
in geschlossenen Toépfen oder Pfannen, sonst
wird der Energieverbrauch vervierfacht!

eKochzonen und Béden von Kochge-
schirr sauber halten.

Der Schmutz verhindert die Warmelbertra-
gung - fest eingebrannte Speisereste kdnnen
oft nur mit chemischen Mitteln entfernt wer-
den, die die Umwelt stark belasten.

eUnndtiges “in den Topf Gucken“ ver-
meiden.

eKochfeld nicht in direkter Ndhe von
Kiihl-/Gefriergeraten einbauen.

Dadurch steigt der Energieverbrauch un-
notig.

AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschitzt. Nach
dem Auspacken sind die
Verpackungsmaterialien so

% zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fir die Umwelt

entsteht. Alle Materialien, die zur Verpackung
verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kénnen hundertprozentig wiederverwertet
werden und sind mit entsprechendem Symbol
gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyethylenbeutel, Styroporstiicke usw.)
sind beim Auspacken auBer Kinderre-
ichweite zu halten.

ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerat wurde gemaf der Europai-
schen Richtlinie 2002/96/EG sowie dem
polnischen Gesetz Uber verbrauchte elek-
trische und elektronische Gerate mit dem
Symbol eines durchgestrichenen Abfallcon-
tainers gekennzeichnet.

Eine solche Kennzeichnung
informiert daruber, dass die-
ses Gerat nach dem Ablauf
des Nutzungszeitraumes
nicht zusammen mit anderen
Hausabféllen gelagert wer-
den darf. Der Nutzer ist verp-
flichtet, das Gerat an einem
Sammelpunkt fir verschlissene elektrische
und elektronische Gerate abzugeben. Die
die Sammlung durchfihrenden Einheiten,
darunter lokale Sammelpunkte, Geschafte
und gemeindeeigene Einheiten, bilden ein
entsprechendes System, welches die Abga-
be dieses Gerates ermdglicht. Die richtige
Vorgehensweise mit Elektro- und Elektro-
nikschrott tragt zur Verhinderung schédli-
cher Folgen fiir die menschliche Gesundheit
und die natirliche Umwelt bei, die aus der
Anwesenheit von Schadstoffen sowie einer
falschen Lagerung und Weiterverarbeitung
solcher Materialien folgen.



BESCHREIBUNG DES GERATES
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INSTALLATION

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau
des Kochfeldes

«  Die Kuchenarbeitsplatte muss eben und korrekt eingestellt sein. Die Klichenarbeitsplatte
ist an der Wand abzudichten und gegen Feuchtigkeit und Wasser abzusichern.

+  Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Kiichenarbeitsplatte
muss im vorderen Teil mind. 60 mm und im hinteren Teil mind. 50 mm betragen.

+  DerAbstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Seitenwand sollte mind.
55 mm betragen.

»  Die Mobel, in denen das Gerat eingebaut wird, missen mit Verkleidung ausgestattet sein
und die eingesetzten Klebstoffe miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Wird diese Bedingung nicht erfillt, kann sich die Oberflache verformen oder die
Verkleidung abgehen.

+  Die Kanten der Offnung miissen mit einem gegen Feuchtigkeit bestandigen Mittel ge-
schitzt werden.

+  Die Offnung in der Kiichenplatte entsprechend den Abmessungen auf der Abb. 1 vor-
bereiten.




INSTALLATION
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Der Einbau des Kochfeldes lber einem Backofen ohne Ventilation ist verboten. Beim
Einbau des Kochfeldes in die Arbeitsplatte muss eine Regaltrennwand eingebaut wer-
den. Wenn das Kochfeld Gber einem Einbaubackofen installiert wird, ist die Montage
der Regaltrennwand nicht erforderlich.

Installation des Kochfeldes

e Das Kochfeld mit der elektrischen Anschlussleitung gemal dem Schaltplan anschliel3en.
e Die Arbeitsplatte entstauben, das Kochfeld in die Offnung einsetzen und stark andriicken.

1 2 3
1 - Arbeitsplatte
= = 2 - Dichtung des Kochfeldes
== = 3 - Keramik-Kochfeld

e Die Herdplatte ist mit einer festinstallierten Leitung mit Schutzkontakt ausgestattet und
darf nur an eine entsprechend gesicherte Steckdose mit 220-240 V ~ 50/60 Hz ange-
schlossen werden. Der Stromkreis muss mit einer 16 A-Sicherung abgesichert werden.
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INSTALLATION

Montage der Dichtung

Je nach Modell ist die Dichtung schon werkseitig angebracht (Abb.1).

Wurde die Dichtung nicht werkseitig montiert, ist wie folgt vorzugehen:

Vor der Installation des Kochfelds im Ausschnitt der Arbeitsplatte ist die Dichtung
auf der Ruckseite des Gerates anzubringen (Abb.2 ).

Dazu zunéachst die Schutzfolie von der selbstklebenden Dichtung abziehen und die
Dichtung so nah wie mdglich am aufReren Rand des Kochfeldes aufkleben (Abb.3
und 4).

Das Gerat darf keinesfalls ohne Dichtung 5
eingebaut werden.

Danach das Kochfeld umdrehen und in den Aus-
schnitt des Mdbels einlegen. Die Positionierung
symmetrisch ausrichten, so dass die Abstande
zwischen dem Kochfeld und dem Rand der Arbeit-
splatte auf allen Seiten gleich ist (Abb.5).

12



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des Gerates

Vorerst das Induktionskochfeld griindlich reinigen. Das Induktionskochfeld wie Glaso-
berflachen behandeln,

Beim ersten Einschalten des Gerates kénnen voriibergehend Geruche auftreten. Darum
ist das Raumliftungssystem einzuschalten oder das Fenster zu 6ffnen.

Das Gerat ist unter Beachtung der Sicherheitshinweise zu bedienen.

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der Stromgenerator versorgt die im Inneren des Gerats
befindliche Spule.

Diese Spule erzeugt ein magnetisches Feld, das ans Koch-
geschirr Ubertragen wird.

Das magnetische Feld bewirkt, dass das Kochgeschirr erhitzt
wird.

Zum Kochen mit Induktion ist die Verwendung von Kochgeschirr, dessen Boden fiir die Wir-
kung des magnetischen Feldes geeignet sind, erforderlich.

Im Allgemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

Da die Warme ausschlieRlich mit Hilfe des Kochgeschirrs abgegeben wird, ist eine
maximale Warmenutzung maoglich.

Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt automa-
tisch in dem Zeitpunkt, in dem das Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt, und endet
in dem Zeitpunkt, in dem der Topf davon weggenommen wird.

Bei gewdhnlichem Gebrauch des Induktionskochfelds kénnen Gerausche verschiedener Art
auftreten, die fir den Betrieb des Induktionskochfeldes keine Bedeutung haben.

Pfeifen von niedriger Frequenz Dieses Gerausch entsteht, wenn das Kochgeschirr leer
ist, und verschwindet wieder, sobald man Wasser oder Lebensmittel ins Kochgeschirr gibt.
Pfeifen von hoher Frequenz Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus
mehreren Schichten verschiedener Werkstoffe gefertigt sind und die maximale Leistung
eingeschaltet wurde. Das Gerausch wird stérker auch dann, wenn zugleich zwei oder
mehrere Kochzonen bei maximaler Leistung genutzt werden. Das Gerausch verschwindet
oder ist weniger intensiv, nachdem die Leistungsstufe gemindert worden ist.

Knarren Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren Schichten verschie-
dener Werkstoffe gefertigt wurden. Die Gerauschintensitat hangt von der Art des Kochens ab.
Summen Das Gerausch entsteht, wenn der Ventilator 1auft, mit dem elektronische Sys-
teme gekuhlt werden.

Die Gerausche, die bei ordnungsgemaflem Betrieb hdrbar sind, sind auf den Betrieb des
Ventilators, die GréRe des Kochgeschirrs und auf Werkstoffe, aus denen dieses gefertigt ist,
die Art des Kochens und die eingeschaltete Leistung zurtickzufiihren.

Die Gerausche sind eine normale Erscheinung und weisen nicht auf eine Stérung des In-
duktionskochfelds hin.

13



BEDIENUNG

Schutzeinrichtungen:

Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgemaf benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten notig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkiihlung von Steuer- und Versorgungselementen.
Er kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automa-
tisch. Der Ventilator arbeitet nur dann, wenn die Kochzonen eingeschaltet sind, und bleibt
bei einem ausgeschalteten Kochfeld in Betrieb, bis die Elektronik ausreichend abgekdihlt ist.
Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausristungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme gefahrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung
frei. Kleine Gegenstéande, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teelodffel, Messer,
Ringe ...), werden als Tdpfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.

Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen
ausgestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

» Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

» Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol ;E‘.\:in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 10 Minuten nicht erkannt, wird der Vorgang der Einschaltung des
Kochfeldes geldscht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur
durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerites.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Beriihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch
bei der Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig ge-
driickt wird. Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme
von Timer und Schliissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale
und beim dauerhaften Driicken wird eine Fehlermeldung ausgelost.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.

14



BEDIENUNG

Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fur Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

1

Charakteristik des Kochgeschirrs.

Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Topfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften konnten.Die Tépfe und Pfannen
mit dicken Metallwanden garantieren flr eine perfekte Warmeverteilung.

Es ist darauf zu achten, dass die Topfboden stets sauber bleiben: Beim Auffiillen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kiihlschrank genommenen Topfes ist
es vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu Uberprifen, ob die Oberflache
des Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch Iasst sich die Verschmutzung der Oberflache
des Kochfeldes vermeiden.

Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch
die Kochzeit verklrzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

Um festzustellen, ob das Kochgeschirr geeignet ist, ist es zu prifen, ob der Boden des

Kochgeschirrs ein Magnet anzieht.
Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Indukti-

onsmodul muss der Topfboden flach sein.
Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepragten Logo des
Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induktionsmo-

dul und kdnnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.

Kein beschadigtes Kochgeschirr verwenden - z.B. mit TS
einem Kochboden, der durch iibermaRige Temperatur -
verformt wurde.

Wird das Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden verwen-
det, dessen Durchmesser geringer als der gesamte Durchmes-
ser des Kochgeschirrs ist, wird nur der ferromagnetische Teil
des Kochgeschirrs erhitzt. Dies bewirkt, dass eine gleichma-
Rige Warmeverteilung im Kochgeschirr nicht maoglich ist. Der
ferromagnetische Bereich wird im Boden des Kochgeschirrs
wegen der darin befindlichen Aluminiumelemente gemindert
und daher kann die gelieferte Warmemenge geringer sein. Es kann zu Problemen mit
der Dektektion des Kochgeschirrs kommen oder dieses wird Uberhaupt nicht erkannt.
Der Durchmesser des ferromagnetischen Teils im Kochgeschirr sollte der Grofie der
Kochzone entsprechen, damit optimale Kochergebnisse erzielt werden kénnen. Sollte
das Kochgeschirr auf der Kochzone nicht erkannt werden, wird empfohlen, dass dieses
auf der Kochzone mit einem entsprechend gerigeren Durchmesser ausprobiert wird.
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Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

Kennzeichnung am
Kochgeschirr

ichen enthalten ist, das dariiber infor-
_m{ert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

m Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-

Topfe aus magnetischem Material verwenden (aus
emailligrtem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberprifen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl

Der Topf wird nicht erkannt.

Mit Ausnahme von Topfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium

Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen

Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Tépfe konnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl

Hohe Leistungsfahigkeit

Gefalle mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
Gefale mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den
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Bedienblende

» Nach dem Anschlief3en des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

+ Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgeristet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedriickt werden.

» Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstande auf die Oberflaichen der Sensoren legen (dadurch kann
A eine Fehlermeldung ausgelost werden). Diese Oberflachen sind stets sauber
zu halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (1) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen (3) die Ziffer ,,0” leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 20 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld au-
tomatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (1) muss innerhalb von nachsten

20 Sekunden eine bestimmte Kochzone (3) gewahlt werden.

1. Nach der Beriihrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (5) zugeordnet ist,
leuchtet die Ziffer ,0” in einer Anzeige, diese diesem Feld entspricht, starker auf.

2. Verschiebt man den Finger auf den Sensor ,+” (2) oder auf den Sensor ,-” (4) wird die
gewunschte Stufe der Heizleistung eingestellt.

Wird kein Sensor innerhalb von 20 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betitigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe

leuchten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung
der Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Erscheint die Ziffer ,0” in der Anzeige fiir die eindeutig leuchtende Kochzone (3), kann die

gewlnschte Kochstufe eingestellt werden, indem man den Finger mit dem Sensor ,+” (2)
und ,-” (4) verschiebt.
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Die Kochzonen ausschalten

«  Die Kochzone muss aktiviert sein. Die Anzeige der Heizleistung leuchtet starker.
»  Das Ausschalten erfolgt durch die Bertihrung der Sensors Ein/Aus am Kochfeld oder mit
dem Sensor ,-” (4), indem die Heizleistung auf ,0” zuriickgesetzt wird.

Das ganze Kochfeld ausschalten
»  Das Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wurde.
*  Durch Dricken des Sensors Ein/Aus (1) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.

Wenn die Kochzone heil} ist, leuchtet der Buchstabe ,H" in der Anzeige fiir Kochzone (3) -
das Symbol der Restwarme.

Booster-Funktion ,,P”

Die Booster-Funktion besteht in der Erhéhung der Leistung fir eine Kochzone mit einem
Durchmesser @ 210 - von 2000W auf 3000W, @ 160 - von 1200W auf 1400W

Fur die Betatigung der Booster-Funktion muss die gewlinschte Kochzone gewahlt, die
Kochstufe auf ,9” eingestellt und erneut der Sensor ,+” (2) gedriickt werden, was mit dem
Erscheinen des Buchstabens “P” in der Kochzonenanzeige signalisiert wird.

Das Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt durch erneutes Driicken des Sensors ,-" (4)
bei aktiver Induktionskochzone oder durch Wegnehmen des Topfes von der Induktionskoch-
zone.

Die Dauer der Booster-Funktion ist fiir Kochzonen mit einem Durchmesser von @
160,210 mm auf 10 Minuten beschrankt. Nach einem automatischen Abschalten
der Booster-Funktion wird die Kochzone mit der Nennleistung beheizt.

Die Booster-Funktion kann erneut eingeschaltet werden, vorausgesetzt dass die
Temperaturfiihler in den elektronischen Systemen und die Spulen liber eine solche
Moglichkeit verfiigen. Wird der Topf wahrend der aktivierten Booster-Funktion
von der Kochzone abgestellt, bleibt diese Funktion weiterhin aktiv und die Dauer
der Funktion lauft weiter ab.

Wird die Temperatur der Kochzone (elektronisches System oder Spule) wiahrend
der aktivierten Booster-Funktion liberschritten, wird die Booster-Funktion automa-
tisch abgeschaltet. Die Kochzone kommt auf die Nennleistung wieder zurtick.
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Steuerung der Booster-Funktion

Zwei Kochzonen, die vertikal angeordnet sind, bilden gemeinsam ein Paar.

Ist die Gesamtleistung bei der Betatigung der Booster-Funktion zu hoch, wird
die Heizleistung der anderen Kochzone im Paar automatisch verringert.

Restwarmeanzeige

Beim Ausschalten einer heiRen Kochzone wird der Buchstabe “H” in als Warnung “Die Koch-
zone ist heilR!* angezeigt.

é In dieser Zeit diirfen weder die Kochzone beriihrt, da die Verbrennungsgefahr
besteht, noch die warmeempfindlichen Gegenstande darauf gestellt werden!

Wenn diese Anzeige erlischt, wird die Kochzone wieder berthrbar, obwohl man bewusst sein
muss, dass sie noch nicht ganz auf die Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

A Wenn keine Spannung anliegt, leuchtet die Restwarmeanzeige nicht.

Kindersicherung

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, das Kochfeld vor unbeabsichtigter Betatigung durch
Kinder zu schutzen, und das Einschalten dieser Funktion ist erst nach Entriegelung maglich.

Die Kindersicherung ist mdglich, wenn das Kochfeld ein- und ausgeschaltet ist.

Ein- und Ausschalten der Kindersicherung

Das Ein- und Ausschalten der Kindersicherung erfolgt mit dem Sensor (7), indem der Sen-
sor Uber 5 Sekunden gedriickt gehalten wird. Das Einschalten der Kindersicherung wird
signalisiert, indem die Diode aufleuchtet.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn das Bedienungs-
feld ein- und ausgeschaltet wird. Durch das Trennen des Kochfeldes vom Strom-
netz wird die Verriegelung des Kochfeldes ausgeschaltet.
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Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-

rung dessen Betriebssicherheit mit einer Heizleistungs- Maximale Be-
Betriebsdauerbegrenzung fiir jede Kochzone stufe triebsdauer in
. . . Stunden
ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewihlten Heizle- L 2
istungsstufe eingestellt. 1 8,6
Falls die Heizleistungsstufe tiber einen lan- 2 6.7
geren Zeitraum (siehe Tabelle) nicht gean- 3 53
dert worden ist, wird die dazu zugeordnete 4 43
Kochzone automatisch abgeschaltet und die 5 3,5
Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch 6 2.8
moglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit 7 23
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan- 3 >
weisung zu bedienen.
9 1,5
Um Energie sparen zu kénnen, wird P 0,08
die Heizleistungsstufe ,,9” nach 30
Minuten automatisch auf die He-
izleistungsstufe ,,8” zuriickgesetzt,
die Betriebsdauer wird nicht gean-
dert.
Funktion der automatischen Zusatzheizung
e Die ausgewélhllte Kochzone mit dem Stufe U G L
Sensor (5) aktivieren. der Heizleistung | tischen Zusatzhei-
e AnschlieRend mitdem Sensor ,+” (2) und z““%e';‘s't‘uzr“ésa‘z'
- (4) die Heizleistung im Bereich von 1 (in Minuten)
bis 8 einstellen und erneut den Sensor _
(5) driicken. 1 0,8
e In der Anzeige leuchten die Ziffer der D) 12
eingestellten Heizleistung und der Buch- 3 >3
stabe A abwechselnd. -
4 3,5
5 4.4
Nach Ablauf der Zeit, in der die Versorgung 6 7.2
mit der Zusatzheizung erfolgte, schaltet die 7 2
Kochzone automatisch auf die gewahlte ) 32

Heizleistungsstufe, die in der Anzeige
sichtbar bleibt, um.

Wird ein Topf von der Kochzone abgestellt und vor Ablauf der Dauer der automa-
tischen Zusatzheizung wieder hingestellt, wird der Prozess der Zusatzheizung mit
Zusatzleistung zu Ende fortgesetzt.
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Uhrfunktion

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-
den.

Die Uhr einschalten

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der
Kochzonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt
werden.

» Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer ,0” leuchtet starker.

» Die gewlinschte Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 mit den Sensoren ,+” (2) oder ,-" (4)
einstellen.

» Dann den Sensor der Uhr-Aktivierung (4) innerhalb von 10 Sekunden durch gleichzeitiges
Driicken der Sensoren ,+” (2) und ,-” (4) betatigen.

» Mitdem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die gewlinschte Kochzeit (01 von 99 Minuten) einstellen.
In der Kochzone, die mit der Uhr gesteuert wird, leuchtet der Zehntel-Punkt.

Alle Kochzonen kénnen gleichzeitig im System der Zeitprogrammierung mit
Hilfe der Uhr arbeiten.

Die programmierte Kochdauer dndern

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit geandert werden.

» Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

* In der oberen Anzeige erscheint die bereits programmierte Uhrzeit.

* Mit dem Sensor ,+” (2) oder mit dem Sensor ,-” (4) die Uhrzeit neu einstellen.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer

Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer Ubrig bleibt, kann jederzeit geprift werden, indem
der Sensor der Wahl der Kochzone (5) und anschlieRend die Sensoren "+” (2) und ,-” (4)
gedruckt werden.

Die Uhr ausschalten

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch

Berlhren eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder das Alarmsignal

schaltet nach 2 Minuten automatisch ab.

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

» Die Kochzone Mit dem Sensor (5) aktivieren. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

* Im Anschluss die Uhr mit dem Sensor ,+” (2) und mit dem Sensor ,-” (4) aktivieren.

* Die Kochdauer mit dem Sensor ,-” (4) bis auf die Position ,00” zuriicksetzen. Die Uhr-
funktion schaltet ab und die Kochzone funktioniert weiter, bis sie per Hand ausgeschaltet
wird.
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Uhr als Minutenuhr

Die Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient, kann als Minutenuhr (zuséatzlicher
Alarm) genutzt werden, wenn die die Funktion der Kochzonen vorlibergehend nicht gesteu-
ert wird.

Die Minutenuhr ausschalten

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist:

» Das Kochfeld durch Bertihren des Sensors Ein/Aus (1) einschalten.

* Anschlielend die Minutenuhr durch gleichzeitiges Dricken der Sensoren ,+” (2) und ,-”
(4) aktivieren.

* Mit dem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die Uhrzeit der Minutenuhr einstellen.

Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion sorgt fur die Aufrechterhaltung der Warme der zubereiteten Speise auf der
Kochzone. Die ausgewahlte Kochzone ist auf eine niedrige Heizleistung gestellt. Die Leistung
der Kochzone wird durch die Aufwarmfunktion so gesteuert, dass die Temperatur der Speise bei
circa 65°C liegt. Die warme und zum Verzehr bestimmte Speise andert dadurch seinen Gesch-
mack nicht und bleibt am Topfboden nicht haften. Diese Funktion kann auch zum Zerlassen der
Butter oder Schokolade usw. genutzt werden. Eine ordnungsmanige Nutzung dieser Funktion ist
allerdings durch den Einsatz von Kochgeschirr mit flachem Boden bedingt, damit die Temperatur
des Kochtopfs durch den in der Kochzone befindlichen Sensor genau gemessen werden kann.
Die Aufwarmfunktion kann fur jede Kochzone eingeschaltet werden.

Aus mikrobiologischen Griinden wird allerdings nicht empfohlen, eine Speise allzu lange warm
aufzubewahren, daher wird der Sensorbereich nach Ablauf von zwei Stunden ausgeschaltet.

Die Aufwarmfunktion ist als zusatzliche Heizleistung zwischen der Position ,0 1” voreinge-
stellt und wird auf dem Display als Symbol ,, L/ ” angezeigt.

Das Einschalten der Aufwarmfunktion erfolgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im Kapitel
,Die Kochzone einschalten” geschildert wurde.

Das Ausschalten der Aufwarmfunktion erfolgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im Kapitel
,Die Kochzone ausschalten” geschildert wurde.

Die Minutenuhr ausschalten

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch

Berlhren eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder abwarten, bis

das Alarmsignal nach 2 Minuten automatisch abschaltet.

Wenn der Alarm vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

» Die Minutenuhr durch gleichzeitiges Driicken der Sensoren ,+” (2) und ,-” (4) aktivieren.

* AnschlieRend die Minutenuhr mit dem Sensor ,-” (4) bis auf die Position ,00” zurlickset-
zen.

» Die Funktion Minutenuhr schaltet ab.

» Sollte die Uhr als Minutenuhr voreingestellt werden, dann funktioniert sie nicht wie eine
Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Gla-
skeramik-Kochfeldes sowie dessen entspre-
chende Wartung sichergestellt, tragt dies zur
Verlangerung eines stoérungsfreien Betriebs
des Gerates entscheidend bei.

/N

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grund-
satze wie bei Glasoberflachen zu
beachten. Dazu dirfen auf keinen Fall
Scheuermittel, aggressive Reinigung-
smittel, Sand und Scheuerschwamm
verwendet werden. Dampfreiniger
dirfen zur Reinigung ebenfalls nicht
genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder
Benutzung

Leichte, nicht eingebrannte Versch-
mutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch
die Verwendung eines Geschirrspll-
mittels kdnnen blauliche Verfarbungen
entstehen. Selbst wenn spezielle Reini-
gungsmittel verwendet werden, lassen
sich diese hartnackigen Flecke erst
nach mehreren Reinigungsversuchen
entfernen.

Fest eingebrannte Verschmutzungen
miissen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die
Kochzone mit feuchtem Tuch abwi-
schen.

%ﬁ
QQO Ny

Schaber fiir die Reinigung des
Kochfeldes
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Fleckenentfernung

Helle, perlenweiBe Flecken (Alu-
miniumriickstdnde) kénnen vom
abgekihlten Kochfeld mit Hilfe von
speziellen Reinigungsmitteln entfernt
werden. Kalksteinrlickstande (nach dem
Uberlaufen von Wasser) kénnen mit
Essig oder speziellem Reinigungsmittel
entfernt werden.

»  Bei der Entfernung der Verschmutzun-
gen von Zucker, zuckerhaltigen Speisen,
Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die
Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Die Ruckstande von der Kochzone sofort
(wenn heild) mit einem scharfen Schaber
grundlich abkratzen. Nach der Entfer-
nung von Schmutz darf die Kochzone
ausgeschaltet und nach dem Abkuhlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmit-
teln endguiltig gereinigt werden.

Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermark-
ten, elektrotechnischen Fachgeschaften, Dro-
gerien, Lebensmittelgeschaften und Laden
mit Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe
Schaber kénnen in den Fachgeschaften fur
Heimwerker, Baumarkten und Geschaften mit
Malerzubehoér gekauft werden.



REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn
das Kochfeld heil} ist. Das aufgetragene Re-
inigungsmittel am besten trocknen lassen und
erst dann mit nassem Tuch abwischen. Bevor
das Kochfeld wieder erhitzt wird, sollten die
Uberreste des Reinigungsmittels mit feuch-
tem Tuch abgewischt werden. Sonst kdnnten
sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen
beziiglich der Behandlung der Glaskera-
mik-Kochfelder verliert der Benutzer seine
Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaRRnahmen zur Sicherstel-
lung laufender Sauberhaltung des Koch-
feldes sollte man:

» periodische Kontrollen der Funktionalitat
der Steuerkomponenten und Baugruppen
des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach
Ablauf der Garantie sollte man die tech-
nischen Inspektion des Kochfeldes min-
destens einmal pro zwei Jahre in einem
Servicepunkt durchfiihren lassen,

- festgestellte Mangel beseitigen lassen,

» periodische Wartung der Baugruppen des
Kochfeldes durchfiihren lassen.
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Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem
eingeschalteten Kochfeld aus ir-
gendeinem Grunde nicht bedient
werden kann, ist der Hauptschalter
auszuschalten oder die Sicherung
auszudrehen und den Kontakt mit
dem zustandigen Kundendienst
aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen
auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist
es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen.
Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herau-
sziehen. Anschlieend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in
Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstel-
larbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen
entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.



VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:
Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
von der Stromversorgung trennen

Reparatur melden

da einige geringfuigige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kénnen, ist das Gerat gemaf den Punkten der na-
chstehenden Tabelle zu Uberprifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1.Keine Geratefunktion

- Stromausfall

-die Sicherung der Hausanla-
ge Uberprifen und - falls diese
durchgebrannt ist - auswech-
seln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- die Bedienblende nicht
eingeschaltet

- Einschalten

- eine Taste wurde zu kurz
gedriickt (kirzer als eine
Sekunde)

- Tasten ein wenig langer
driicken

- mehrere Tasten gleichze-
itig gedrickt

- immer nur eine Taste dric-
ken (Ausnahme: Ausschal-
ten einer Kochzone)

3.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- unsachgemafie Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedriickt)

-Geréat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

4.Das ganze Gerat wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

5.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Uberhitzung der elektroni-
schen Elemente

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

6. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem nach-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.
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VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

PROBLEM

URSACHE | BEHEBUNG

7.Ein Riss im Glaskeramik-
-Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

8.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmanigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fur Sie kostenpflichtig.

Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, tibernehmen wir leider keine Haftung.

9. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchtdéne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kuhlt.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftdne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.

11. Das Kochfeld funktio-
niert nicht, die Kochzonen
kénnen nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

- Fehler der Elektronik - Das Kochfeld neu starten,
flr ein paar Minuten vom
Stromnetz trennen (Siche-

rung herausnehmen).

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung

Nennleistung der Kochfelder:

- Induktionskochzone :

-Induktionskochzone Booster: @ 160 mm
-Induktionskochzone Booster: @ 210 mm

Abmessungen
Gewicht

220-240V~50/60 Hz
3,7kW

1200/1400 W
2000/3000 W
300 x 505 x 65;
ca.5,5 kg;

Erfillt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der Europaischen

Union gelten.
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INFORMATIONS GENERALES

La plaque, c’est une facilité d’utilisation exceptionnelle et une efficacité parfaite. Apres avoir
lu le mode d’emploi, I'utilisation de la plaque ne présentera aucun probleme.

En sortie d’'usine, avant son emballage, la plaque a été scrupuleusement vérifiée par rapport
a la sécurité et a la fonctionnalité.

Priére de lire attentivement le mode d’emploi avant la mise en fonctionnement de I'appareil.
Respecter ses indications vous protégera contre toute utilisation incorrecte.

Garder le mode d’emploi dans un endroit accessible.

Respecter les instructions de ce mode d’emploi afin d’éviter des accidents.

Attention !

N’utiliser I'appareil qu'aprés avoir lu le présent mode d’emploi.

L'appareil a été congu uniquement pour étre un appareil de cuisson. Toute autre
utilisation (p. ex. pour chauffer des pieces) n’est pas conforme a sa destination et
peut s’avérer dangereuse.

Le fabricant se garde le droit d’introduire des modifications n’ayant pas d’influence
sur I'exploitation générale de I'appareil.

Déclaration du producteur

Le producteur déclare que le produit est conforme aux exigences déterminées dans les directives UE :

® directive « basse tension » 2014/35/EC,

® directive « compatibilité électromagnétique » 2014/30/EC,

® directive « ErP » 2009/125/EC,
c¢’est pourquoi, le produit porte une marque appropriée C€etest accompagné d’une déclaration de confor-
mité destinée aux autorités de surveillance du marché.

27



CONSEILS DE SECURITE

Attention. L’appareil ainsi que ses parties accessibles sont chauds
durant l'utilisation. Face au risque de bralure par simple contact, 'uti-
lisateur doit faire preuve d’une vigilance particuliere En I'absence de
personnes responsables, les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus éloignés de 'appareil.

Attention. Sans surveillance, toute cuisson de graisse ou d’huile sur
une plaque de cuisine chauffante comporte une certaine dangerosité
avec un risque d’incendie.

Ne JAMAIS essayer d’éteindre le feu avec de I'eau, mais débrancher
I'appareil et couvrir la flamme avec un couvercle ou une couverture
ininflammable.

Attention. Risque d’incendie: ne pas accumuler d’objets sur la surface
de cuisson.

Attention. |l est déconseillé de poser sur la surface de la plaque des
objets en métal tels que couteaux, fourchettes, cuilléres et couvercles
ainsi que du papier aluminium, car ils peuvent devenir chauds.

Attention. Si la surface est fissurée, couper I'alimentation électrique
afin d’éviter tout danger d’électrocution.

Le présent appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans,
des personnes handicapées physiques, sensorielles ou intellectuelles,
ou alors des débutants si ces personnes sont encadrées ou si elles
se conforment aux consignes d’utilisation de I'appareil communiquées
par une personne responsable de leur sécurité. Ne pas permettre
aux enfants de jouer avec I'appareil. Le nettoyage ainsi que la ma-
intenance de 'appareil ne doivent pas étre réalisés par des enfants
sans surveillance.

L'utilisation d’appareils de nettoyage fonctionnant a la vapeur est for-
mellement proscrite en hygiéne de cuisine.

Attention. Aprés son utilisation débrancher la plaque chauffante et ne
tenir en aucun cas comptes des indications fournies par le détecteur
d’'ustensiles.
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CONSEILS DE SECURITE

* Avantla premiére utilisation de la plaque a induction, lire le mode d’emploi. Ainsi la sécurité
est assurée et les endommagements de la plaque sont évités.

« Sila plague a induction est utilisée a proximité directe d’'un poste de radio, TV ou tout
autre appareil émetteur, vérifier que les commandes sensitives de la plaque a induction
fonctionnent normalement.

» La plaque doit étre branchée par un installateur-électricien certifié.
*  Ne pas installer la plaque a proximité d’appareils de refroidissement.

* Le meuble dans lequel la plaque est aménagée doit pouvoir supporter des températures
jusqu'a 100°C. Cela concerne les placages, les bordures, les surfaces faites de matieres
plastiques, les colles et les vernis.

* Laplaque ne peut étre utilisée qu’aprés son aménagement dans le meuble. Cela permet
d’éviter tout contact involontaire avec les parties sous tension.

*  Seul un spécialiste peut effectuer des réparations sur les appareils électriques. Les répa-
rations non professionnelles peuvent créer un danger pour la sécurité de I'utilisateur.

*  L'appareil est déconnecté du réseau électrique seulement aprés avoir coupé I'électricité
(disjoncteur) ou apres avoir retiré la fiche de la prise.

»  Aprés l'installation de la plaque, la fiche du cable de raccordement doit rester accessible.
*  Ne pas permettre aux enfants de jouer avec I'appareil.

»  Cetappareil ne peut pas étre utilisé par des personnes (dont les enfants) ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou psychologiques limitées, ni par des personnes n’ayant
pas I'expérience de cet appareil a moins qu’elles soient surveillées et informées de son
utilisation par une personne responsable de leur sécurité.

* Les personnes ayant des appareils implantés de soutien des fonctions vitales (p. ex.
stimulateur cardiaque, pompe a insuline ou appareil auditif) doivent s’assurer que
le fonctionnement de leurs appareils ne sera pas perturbé par la plaque a induction
(Pétendue des fréquences de fonctionnement de la plaque a induction est de 20-50
kHz).

»  En cas de coupure d’électricité, tous les réglages et affichages sont supprimés. Au retour
de I'électricité, rester prudent. Tant que les foyers restent chauds l'indicateur de chauffe
résiduelle,H” sera allumé et comme lors de la premiére mise en fonctionnement - la clef
du blocage.

» Lindicateur de chauffe résiduelle inclus dans le systéme électronique indique si la plaque
est chaude, c’est-a-dire pendant son fonctionnement mais aussi apres, tant qu’elle reste
encore chaude.

»  Sila prise électrique se trouve a proximité de la plaque de cuisson, faire attention que le
cable de la cuisiniére ne touche pas aux endroits chauds.

*  En cas de cuisson a I'huile ou a la graisse, ne pas laisser la plaque sans surveillance car
ces substances peuvent provoquer un incendie.

*  Ne pas utiliser de récipients en matieres plastiques ou avec papier aluminium. Les tem-
pératures élevées provoquent leur fusion ce qui peut endommager la vitre céramique.

»  Le sucre, I'acide citrique, le sel, etc. a I'état solide ou liquide ainsi que les matieres plasti-
ques ne doivent pas étre en contact avec les foyers chauds.
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INDICATIONS CONCERNANT LA SECURITE D’UTILISATION

Si par inattention, du sucre ou une matiéere plastique tombe sur la plaque chaude, surtout
ne pas éteindre la plaque, mais gratter aussitét le sucre ou le plastique avec un racloir
tranchant. Protéger ses mains contre brllures et blessures.

Utiliser uniquement des casseroles et des pots avec un fond plat, sans arétes ni bavures,
qui pourraient créer des rayures durables sur la plaque.

La surface de cuisson de la plaque a induction est résistante aux chocs thermiques.
Elle n’est sensible ni au froid ni au chaud.

Eviter de faire tomber des objets sur la vitre. Les chocs ponctuels, p. ex. lors de la chute
d’une petite canette d’épices, peuvent provoquer des cassures et des écaillures de la
vitre céramique.

Par les endroits endommagés, les liquides en ébullition peuvent pénétrer dans les parties
sous tension de la plaque a induction.

Si la surface est fissurée, couper I'alimentation électrique afin d’éviter tout danger
d’électrocution.

Il est interdit d’utiliser la surface de la plaque comme une planche a découper ou une
table de travail.

Il est déconseillé de poser sur la surface de la plaque des objets en métal tels que
couteaux, fourchettes, cuilleres et couvercles ainsi que du papier aluminium, car ils
peuvent devenir chauds.

Il estinterdit d’'aménager la plaque par dessus un four sans ventilateur, un lave-vaisselle,
un réfrigérateur, un congélateur ou une machine a laver.

Si la plaque a été aménagée dans le plan de travail, les objets en métal se trouvant
dans le placard peuvent se réchauffer jusqu’a une haute température par I'air sortant
du systeme de ventilation de la plaque. Pour cette raison il est recommandé d’utiliser
une protection directe (voir fig.2).

Respecter les indications concernant I'entretien et le nettoyage de la vitre céramique.
En cas de mauvaise utilisation, elle n’est plus couverte par la garantie.
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ECONOMIES D’ENERGIE

Qui profite de I'énergie de
maniere responsable non
seulement protége le bud-
get du ménage, mais aussi
participe consciemment a
la protection de I'environ-
nement. C’est pourquoi
aidons, économisons I'énergie électrique!
Et pour cela il faut respecter régles suivan-
tes:

eUtilisation d’ustensiles de cuisine ap-
propriés

Les casseroles a fond plat et épais permet-
tent d’économiser jusqu’a 1/3 de I'énergie
électrique. Ne pas oublier le couvercle, sans
lequel la consommation d’énergie électrique
peut-étre multipliée par quatre !

eMaintien de la propreté des foyers et des
fonds des récipients.

Les salissures perturbent la transmission de
la chaleur et les restes de nourriture brilés
a plusieurs reprises ne peuvent étre enlevés
qu’a l'aide de produits chimiques nuisibles a
I'environnement.

oEviter les inutiles »coups d’eeil dans les
casseroles”.

eNe pas aménager la plaque a proximité
directe de réfrigérateurs ou congéla-
teurs.

Cela provoque une augmentation inutile de
la consommation d’énergie.
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DEBALLAGE

Pour son transport, I'appa-
reil a été emballé afin de le
protéger contre les endom-
magements. Aprés déballage

% de I'appareil, priere d’éliminer
les éléments de 'emballage

d’'une fagon non nuisible a I'environnement.
Tous les matériaux utilisés pour 'emballage
sont inoffensifs pour 'environnement et re-
cyclables a 100% (ils sont marqués par un
symbole approprié).

Attention! Lors du déballage, garder
les matériaux d’emballage (petits sacs
polyéthyléne, morceaux de polystyréne,
etc.) hors de portée des enfants.

ELIMINATION DES APPAREILS
USAGES

Cet appareil est marqué par le symbole du
conteneur a déchets, rayé, conformément a
la Directive Européenne 2002/96/WE et a la
Loi polonaise sur les appareils électriques et
électroniques usageés.

Ce symbole signale que le pro-
duit, aprés sa période d'utilisa-
tion, ne pourra pas étre éliminé
avec d’autres déchets ména-
gers. L'utilisateur est obligé de
le rendre a un point de collecte
des appareils électriques et
électroniques usagés. De tels
points de collecte sont mis en place par les
communes, certains magasins et entrepri-
ses de ramassage des déchets. Respecter
les régles d’élimination des appareils élec-
triques et électroniques permet d’éviter des
conséquences nuisibles a la santé humaine
et a I'environnement naturel, a cause de la
possibilité de présence de constituants dan-
gereux ou de transformations inappropriées
a ce type d’appareil.



DESCRIPTION DU PRODUIT

Description de la plaque

Tableau de commandes

Nookowh =

Foyer de cuisson a induction booster
(tarriere) @ 210 mm

Foyer de cuisson a induction booster K—/

(avant) @ 160 mm
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Senseur principal (arrét/marche) de la plaque
Senseur plus

Indicateur de foyer de cuisson

Senseur moins

Senseur de choix de foyer

Afficheur de I'horloge

Senseur clé
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INSTALLATION

Préparation du plateau de meuble pour 'aménagement de
la plaque.

*  L’épaisseur du plateau de meuble doit étre comprise entre 28 et 40 mm, la profondeur
minimum du plateau : 600 mm. Le plateau doit étre plat et bien nivelé. Etancher et pro-
téger le plateau du c6té du mur contre les écoulements et 'humidité.

» Ladistance entre les bords de I'ouverture et les bords du plateau doit étre au moins de
: 60 mm a l'avant, et 50 mm a I'arriére .

* La distance entre les bords de I'ouverture et les parois latérales du meuble doit étre
d’au moins 55 mm.

* Les placages et les colles du meuble dans lequel la plaque est aménagée doivent po-
uvoir supporter des températures jusqu’a 100°C. Le non respect de cette condition peut
causer la déformation de la surface ou le décollage du placage.

* Les bords d’ouverture doivent étre protégés avec un matériau résistant a I'absorption
de '’humidité.

*  Préparer I'ouverture dans le plateau du meuble selon les dimensions présentées sur
la fig. 1.
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INSTALLATION
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Il est interdit de fixer la plaque au-dessus d’un four sans ventilation. Lors de l'instal-
lation de la table de cuisson dans le plan de travail, un séparateur d’étagére doit étre
installé. Si la table de cuisson est installée au-dessus d’un four encastré, il n’est pas
nécessaire d’installer le séparateur d’étagere.

Installation de la plaque
*  brancher le cable électrique a la plaque au selon le schéma des branchements ci-joint

e dépoussiérer le plan de travail, insérer la plaque dans I'ouverture et la serrer fortement
au plan de travail.

1 2 3
1 — plan de travail
= - 2 - joint de la plaque
— — 3 — plaque céramique

« La plaque a un céble fixe avec une fiche de protection et ne peut étre branchée qu’'a
une prise 220-240 V ~ 50/60 Hz avec broche de terre. Le circuit alimentant la prise doit
étre protégé avec un disjoncteur 16 A.
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INSTALLATION

Montage du joint

Dans certains modeéles, le joint est déja fixé par le fabricant (fig. 1)

Si le joint n’est pas fixé par le fabricant, suivre les consignes ci-dessous :

Avant d’encastrer I'appareil dans I'orifice du plan de travail, fixer le joint fourni avec le produit
(fig. 2) sur la partie inférieure de la plaque.

Pour ce faire, enlever d’abord le film de protection du joint et ensuite, coller le joint le plus
prées possible du bord de la plaque (fig.3,4).

Il est interdit d’encastrer ’appareil sans
joint.

Placer la plaque dans I'orifice du meuble, la positionner
de maniére symétrique dans l'orifice de maniére a ce
que les fentes entre la plaque et les bords du plan de
travail soient égales de chaque coté (fig. 5).
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UTILISATION

Avant la premiére utilisation de la plaque

e d’abord, nettoyer parfaitement la plaque a induction Considérer les plaques a induction
comme des surfaces en verre.

e Lorsde la premiere utilisation, des odeurs passagéeres peuvent apparaitre, c’est pourquoi
il convient de brancher la ventilation dans la piéce ou d’ouvrir la fenétre.

e Toujours respecter les indications de sécurité.

Régles de fonctionnement du champ d'induction

Le générateur électrique alimente la bobine placée a l'intérieur
de I'appareil.

Cette bobine génére un champ magnétique qui est transmis
vers le récipient.

Le champ magnétique provoque le chauffage du récipient.

Ce systéme prévoit |'utilisation de récipients dont les fonds sont réceptifs au fonctionnement
du champ magnétique.

En général, la technologie inductive se caractérise par deux qualités:

e |la chaleur est émise uniquement par le récipient, elle est ainsi exploitée au maximum,

e iln'y a pas de phénomeéne d'inertie thermique, car la cuisson commence automatiquement
au moment ou le récipient est placé sur la plaque et se termine au moment ou il en est
retire.

Au cours de I'utilisation normale de la plaque d’induction différents types de sons peuvent

étre émis qui n’ont aucune influence sur le fonctionnement correct de la plaque.

o Sifflement a basse fréquence. Le son apparait lorsque le récipient est vide, il disparait
apres I'avoir rempli avec de I'eau ou d’y avoir mis le plat.

o Sifflement a haute fréquence. Le son apparait dans des récipients qui ont été fabriqués
a partir de plusieurs couches de matériaux différents et aprés la mise en marche de
la puissance maximale de chauffage. Ce son s’intensifie également lorsqu’on utilise
simultanément deux champs de chauffage ou plus a pleine puissance. Le son disparait
ou est moins intensif aprés la réduction de la puissance.

e Bruit de grincement. Le son apparait dans des récipients qui ont été fabriqués a partir
de plusieurs couches de matériaux différents. L'intensité du son dépend du moyen de
cuisson.

e Bruit de bourdonnement. Le son apparait au cours du travail du ventilateur de refroidis-
sement des systémes électroniques.

Les sons qui peuvent étre audibles lors de I'exploitation correcte résultent du travail du

ventilateur de refroidissement, des dimensions du récipient et du matériau dont il est fait, du

moyen de cuisson des plats et de la puissance de chauffage mise en marche.

Ces sons sont un phénomeéne normal et ne signifient pas une panne de la plaque d’induction.
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UTILISATION

Appareil de protection :

Sila plaque a été correctement installée et si elle est bien utilisée, les appareils de protection
sont rarement nécessaires.

Ventilateur : sert a la protection et au refroidissement des éléments de commande et d’ali-
mentation. Il peut travailler a deux vitesses différentes ; il fonctionne de fagon automatique.
Le ventilateur fonctionne jusqu’au refroidissement suffisant du systéme électronique, que
les zones de cuisson soient activées ou non.

Transistor : La température des éléments électroniques est continuellement mesurée a
I'aide de la sonde. Si la chaleur augmente d’'une fagon dangereuse, ce circuit réduit auto-
matiquement la puissance du foyer ou déconnecte les foyers se trouvant le plus prés des
éléments électroniques chauffés.

Détection : le détecteur de présence d’'une casserole permet le fonctionnement de la plaque,
et donc le chauffage. Les petits objets placés sur la surface chauffante (p. ex. une petite
cuillere, un couteau, une bague...) ne seront pas considérés comme une casserole et la
plaque ne se mettra pas en marche.

Détecteur de présence d’une casserole dans le champ d’induction.

Un détecteur de présence de casserole est installé dans les plaques possédant les champs
d’'induction. Lors du fonctionnement de la plaque, le détecteur de présence de casserole
commence puis arréte automatiquement I'’émission de chaleur dans le foyer de cuisson
quand la casserole est placée sur la plaque puis quand elle en est retirée. Cela garantit
donc des économies d’énergie.
» Si le foyer de cuisson est utilisé avec une casserole appropriée, le niveau de chaleur s’af-
fiche sur I'afficheur.
» Linduction exige l'utilisation de casseroles adaptées, dont le fond est en matériau magnéti-
que (Tableau).
Si, sur le foyer de cuisson, on n’a pas placé de casserole ou placé une casserole
inappropriée, le symbolef)_‘l'g s’affiche sur I'afficheur. Le foyer ne s’allume pas. Si au
bout de 10 minutes aucune casserole n’est détectée, 'opération de mise en marche
de la plaque est supprimée.
L’extinction du foyer de cuisson s’effectue a I'aide du senseur de commande, retirer
la casserole n’est pas suffisant.

A Le détecteur de casserole ne fonctionne pas comme le senseur principal
de la plaque.

La plaque chauffante a induction est équipée de senseurs qui fonctionnent par le toucher du
doigt des surfaces marquées. Tout réglage du senseur est confirmé par un signal sonore.

Lors de la mise en marche et de I'extinction ainsi que lors du réglage de niveau de
puissance de cuisson, faire attention a n’appuyer que sur un seul senseur. Si on ap-
puie simultanément sur plusieurs senseurs (a I'exception de I'horloge et de la clef),
le systéme ignore les signaux de commande introduits, et si les senseurs restent
longtemps appuyés, le signal d’anomalie retentit.

Une fois I'utilisation terminée, éteindre le foyer de cuisson avec le régulateur et ne
pas tenir compte des indications du détecteur d’ustensiles.
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UTILISATION

La qualité des ustensiles de cuisine est une condition de base pour que le fonctionnement
de la plaque soit efficace.

Le choix de récipients de cuisson sur le champ a induction

i X

7 AN AN

Caractéristique des récipients.

Utiliser toujours des casseroles de haute qualité, avec un fond idéalement plat : I'utilisation

de ce type de casseroles empéche la formation de points de température trop élevée,
ou la nourriture pourrait coller pendant la cuisson.Les casseroles et les poéles avec des
parois métalliques épaisses assurent une parfaite répartition de la chaleur.

Faire attention a ce que les fonds de casseroles soient secs : lors du remplissage d'une
casserole ou de I'utilisation d'une casserole sortie du réfrigérateur et avant de la placer sur
la plaque, vérifier si son fond est complétement sec. Cela empéchera de salir la surface
de la plaque.

Un couvercle sur la casserole évite les pertes de chaleur et réduit ainsi la durée de cuisson
et donc la consommation d'énergie.

Afin de constater si les récipients son adéquats il faut vérifier si la base du récipient attire
un aimant.

Afin d'assurer un controle optimal de la température par le module d'induction, le
fond du récipient doit étre plat.

Les fonds de casserole bombés en creux ou avec un logo du fabricant profondément
gravé ont une influence négative sur le contrdle de la température par le module
d'induction et peuvent causer une surchauffe des récipients.

Ne pas utiliser de récipients endommagés, p. ex. avec un fond déformé par une
température trop élevée. P

En utilisant de grands récipients avec un fond ferromagnétique :
dont le diameétre est inférieur au diamétre total du récipient,
seul la partie ferromagnétique du récipient se réchauffe. Ceci
provoque une situation ou il est impossible de répartir unifor-
mément la chaleur dans le récipient. La zone ferromagnétique
est réduite dans la base du récipient en raison des éléments en
aluminium qu’y sont placés, c’est pourquoi la quantité de chaleur
fournie peut étre inférieure. Des problémes avec la détection du
récipient ou I'absence de son détection peuvent apparaitre. Le
diamétre de la partie ferromagnétique du récipient devrait étre adapté a la dimension de
la zone de chauffage afin d’obtenir des résultats optimaux de cuisson. Dans le cas ou le
récipient n’est pas détecté sur la zone de chauffage il est conseillé de le tester sur une
zone de chauffage avec un diameétre respectivement inférieur.
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UTILISATION

Choix de casseroles pour foyers a induction

Symboles sur les usten-
siles de cuisine

symbole informant que la casserole est

Vérifier si sur I’étiquette se trouve le
m appropriée aux plaques a induction.

Utiliser les casseroles magnétiques (en fer émail-
Iée, en acier ferrite inoxydable, en fonte) vérifier en_
appliguant un aimant sur le fond de casserole (il doit
s’y coller).

Acier inoxydable

Ne détecte pas la présence de la casserole

A l'exception des casseroles en acier ferromagnétique

Aluminium

Ne détecte pas la présence de la casserole

Fonte

Haute efficacité

Attention : les casseroles peuvent rayer la plaque

Acier émaillé

Haute efficacité

Les ustensiles de cuisson recommandés devraient
posséder un fond plat, épais et lisse

Verre

Ne détecte pas la présence de la casserole

Porcelaine

Ne détecte pas la présence de la casserole

Ustensiles de cuisson
possédant un fond en
cuivre

Ne détecte pas la présence de la casserole
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UTILISATION

Panneau de commandes

e Aprés raccordement de la plaque au réseau électrique, tous les indicateurs s’allument
pour un instant. La plaque de cuisson est préte a I'exploitation.

e Laplaque de cuisson est équipée de senseurs électroniques, qu'on met en fonctionnement
en les appuyant pendant au moins 1 seconde.

e Chaque mise en marche des senseurs est signalisée par un signal sonore.

Ne laisser aucun objet sur les emplacements des senseurs (ce qui peut pro-
voquer la signalisation d’une anomalie) ; ces senseurs doivent toujours étre
maintenus propres.

Mise en fonctionnement de la plaque

La plaque est mise en fonctionnement en touchant le senseur principal (1) pendant au moins 1
seconde. La plaque de cuisson est active lorsque ,0” apparait sur tous les indicateurs (3).

Si au cours des 20 secondes, aucun senseur n’est activé, la plaque de cuisson
s’éteint.

Mise en fonctionnement d’un foyer

Apres la mise en fonctionnement de la plaque avec le senseur principal (1), mettre en

fonctionnement le foyer de cuisson sélectionné dans les 20 secondes.

1. Aprés avoir touché sur le senseur désignant le foyer de cuisson sélectionné (5), le chiffre
« 0 » s’illumine plus intensément sur l'indicateur de niveau de puissance de ce foyer.

2. On peut régler le niveau souhaité de puissance de chauffe a I'aide du senseur + (2) et du
senseur - (4),

Si dans les 20 secondes apreés la mise en fonctionnement de la plaque, aucun
senseur n’est commandé, le foyer s’éteint.

Le foyer de cuisson est actif lorsqu’un chiffre ou une lettre est allumé sur tous les

afficheurs, ce qui signifie que le foyer est prét a effectuer le réglage de puissance
de chauffe.

Réglage du niveau de puissance de chauffe d’un foyer induction

Tant que sur 'afficheur (3) le chiffre ,,0” clignote, on peut commencer le réglage du niveau de
puissance de chauffe a I'aide des senseurs ,+"(2) ou ,-"(4).
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UTILISATION

Extinction des foyers de cuisson

e |e foyer de cuisson doit étre activé. L'indicateur de puissance de chauffe s’illumine plus
intensément.

e L’extinction se fait aprés avoir touché sur le senseur principal ou a I'aide du senseur ,-”
(4) en diminuant le niveau de puissance a ,0”.

Mise hors circuit de la plaque de cuisson entiére

e La plaque de cuisson fonctionne tant qu’au moins un des foyers de cuisson est allumé.
e En appuyant sur le senseur principal (1), on éteint la totalité de la plaque de cuisson

Si un foyer de cuisson est chaud, sur les indicateurs de foyers (3) s’affiche la lettre

“H” , symbole de chauffe résiduelle.

Fonction Booster ,,P”

La fonction Booster consiste a augmenter la puissance du foyer @ 210 de 2000W a 3000W,
2 160 de 1200W a 1400W. Afin de mettre en marche la fonction Booster, sélectionner une
zone de cuisson, régler le niveau de cuisson a ,9” et appuyer de nouveau sur le senseur ,+”
(2) ce qui est signalé par I'apparition de la lettre « P » sur I'afficheur du foyer.

L’extinction de la fonction Booster se fait aprés avoir appuyé de nouveau sur le senseur ,-”
(4) lorsque le foyer a induction est actif ou apres I'enlévement de la casserole du foyer a
induction.

Pour le foyer @ 160, 210, la durée de fonctionnement de la fonction Booster est
limitée par le panneau de senseurs a 10 minutes. Aprés I’extinction automatique
de la fonction Booster, le foyer de cuisson continue a chauffer avec la puissance
nominale.

La fonction Booster peut étre remise en marche a condition que les détecteurs
de température dans les circuits électroniques et dans la bobine donnent cette
possibilité. Si une casserole est retirée du foyer de cuisson lors du fonctionne-
ment de la fonction Booster, la fonction reste active et le comptage de la durée
continue.

En cas de dépassement de la température (du circuit électronique ou de la bobine)
du foyer de cuisson lors du fonctionnement de la fonction Booster, la fonction
Booster s’arréte automatiquement. Le foyer de cuisson revient a la puissance
nominale.
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UTILISATION

Commande de la fonction Booster

Deux foyers de cuisson placés « verticalement » forment une paire.

Lorsqu’on met en marche la fonction Booster, la puissance absolue est trop
grande, la puissance de chauffe du deuxiéme foyer dans la paire sera auto-
matiquement réduite.

Indicateur de chauffe résiduelle

”

Au moment de I'extinction d’'un foyer chaud, la lettre ,H” s’affiche en tant que signal avertissant
que ,le foyer est encore chaud !".

L

Tant que s’affiche la lettre ,,H”, ne pas toucher le foyer (risques de bralures !)
/ A \ et ne poser sur lui aucun objet sensible a la chaleur!

Quand cet indicateur s’éteint, on peut toucher le foyer, en gardant a I'esprit que sa tempéra-
ture est encore supérieure a la température ambiante.

En cas de coupure d’électricité, I'indicateur de chauffe résiduelle ne fonctionne
pas.

Fonction blocage

La fonction de blocage sert a protéger la plaque de cuisson contre toute mise en fonctionne-
ment involontaire par des enfants, et sa mise en marche redevient possible aprés déblocage.

La fonction de blocage est possible a la plaque de cuisson activée et désactivée.
Activation et désactivation de la fonction de blocage
L'activation et la désactivation de la fonction de blocage de la plaque de cuisson se fait

avec le senseur (7) en le appuyant pendant 5 secondes. L'activation de la fonction de blo-
cage est signalée par allumage de la diode de signalisation.

est éteint et remise en marche. Le débranchement de la plaque du réseau d’ali-
mentation arrétera le blocage de la plaque.

i La plaque reste bloquée jusqu'a son déblocage, méme si le panneau de la plaque
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UTILISATION

Limitation du temps de travail

Dansle buf Q’augmenter Ia’fiat.JiIij[é de tra\(ai!, Nveem oe TR MBI
la plaque a induction est équipée d’un limi- puissance de du fonctionne-
teur de temps de travail pour chaque foyer. chauffe ment en heures
La durée maximale de travail est fonction L 2
du niveau de puissance de chauffe choisi 1 8,6
précedemment. 2 6.7
Si le niveau de puissance de chauffe n’est 3 53
pas changé pendant une longue durée (voir 7 13
tableau ci-contre) alors le foyer correspon- -
e . - 5 35
dant s’éteint automatiquement et I'indicateur
de chauffe résiduelle est activé. Il est cepen- 6 28
dant possible, & chaque instant, de rallumer 7 23
et d'utiliser, conformément au mode d’emploi, 8 2
le foyer concerné. 9 1,5
i . i L . P-@220 0,08
Afin d’économiser I’énergie électri-
que, au bout de 30 minutes, le nive-
au de puissance de chauffe ,,9” est
automatiquement réduit au niveau
de puissance ,,8”, mais la durée de
fonctionnement ne change pas.
Fonction de chauffe accélérée automatique
e Le foyer choisi doit étre activé avec le Niveau Durée de chauffe
senseur (5) de puissance de | . automatique
e Régler ensuite avec les senseurs ,+” (2) chauffe @ pl(z',','fn'?,‘,‘l',f::)" e
et ,-” (4) le niveau de puissance dan la _
plage de 1-8, et appuyer de nouveau le ] 08
senseur (5) > 1'2
e Sur |'afficheur s’éclaira en alternance le :
chiffre de niveau de puissance réglée et 3 2.3
la lettre A. 4 35
5 4.4
6 7,2
Aprés écoulement du temps de chauffe a 7 5
pleine puissance, le foyer passe automati- 5 72

quement au niveau de puissance (qui reste
visible sur l'indicateur) sélectionné pour la
suite de la cuisson.

Si un ustensile est enlevé du foyer et remis avant I’écoulement de la durée de
chauffe accélérée, la chauffe a pleine puissance sera réalisée jusqu'au bout.
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UTILISATION
Fonction horloge

L'horloge programmeur facilite la cuisson grace a la possibilité de programmer la durée de
fonctionnement des foyers de cuisson. Peut également servir comme un minuteur.

Mise en marche de I’horloge

L’horloge programmeur facilite la cuisson grace a la possibilité de programmer la durée

de fonctionnement des foyers de cuisson. Il peut également servir comme un minuteur.

« Sélectionner le foyer de cuisson approprié avec le senseur (5). Le chiffre ,0” s’illumine
plus intensément.

* Régler le niveau de puissance souhaité entre 1-9 a l'aide des senseurs ,+” (2) ou ,-
(4).

« Ensuite, dans les 10 secondes, activer I’horloge en appuyant simultanément sur le sen-
seurs ,+” (2) et ,-” (4).

» Régler la durée de cuisson souhaitée (01 a 99 minutes) a I'aide des senseurs ,+” (2) ou
- (4). Sur le foyer de cuisson commandé par I'horloge, le symbole « : » s’affiche .

»

Tous les foyers de cuisson peuvent fonctionner simultanément dans le systéme
de réglage de la durée a I'aide de I’horloge.

Modification de la durée de cuisson programmée.

A chaque moment de la cuisson, il est possible de modifier sa durée programmeée.

» Sélectionner le foyer de cuisson approprié avec le senseur (5). Le chiffre de la puissance
de chauffe s’illumine plus intensément.

» Sur l'indicateur supérieur apparaissent les chiffres de I'horloge déja programmée.

» Régler la nouvelle durée a 'aide des senseurs ,+” (2) ou ,-” (4).

Controle de I’écoulement du temps de cuisson

Pour vérifier a chaque moment la durée restant jusqu’a la fin de la cuisson, appuyer sur le
senseur de choix du foyer de cuisson (5), ensuite appuyer simultanément sur les senseurs
"+ (2)i,- (4).

Extinction de I’horloge

Aprés écoulement du temps de cuisson programmé, un signal sonore retentit, qui peut

étre éteint en appuyant sur un quelconque senseur sinon l'alerte s’éteint

automatiquement au bout de 2 minutes.

S'’il s’avere nécessaire d’éteindre I'horloge plut t6t :

» Activer le foyer de cuisson avec le senseur (5). Le chiffre de puissance de chauffe s’illu-
mine plus intensément.

« Ensuite activer I'horloge avec les senseurs ,+” (2) et,-” (4).

* Avecle senseur,-” (4), réduire la durée de cuisson a la position ,,00”. La fonction d’horloge
s’éteint et le foyer de cuisson fonctionne encore, jusqu’a son extinction manuelle.
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UTILISATION

L’horloge comme minuteur

L’horloge programmateur de la durée de cuisson peut étre utilisée comme une alarme sup-
plémentaire, si le fonctionnement des foyers de cuisson n’est pas commandé temporaire-
ment.

Mise en marche du minuteur

Si la plaque de cuisson est éteinte :

» Pour mettre en marche la plaque, toucher le senseur principal de la plaque chauffante
(1.

» Ensuite activer le minuteur en appuyant simultanément sur les senseurs ,+” (2) et ,-”
4).

* Régler la durée du minuteur a I'aide des senseurs ,+” (2) ou ,-” (4).
Fonction de réchauffement

La fonction de réchauffement d’'un plat maintient au chaud l'aliment préparé sur le foyer de
cuisson. Le foyer de cuisson sélectionné est mis a basse puissance de chauffe. Lorsque la
puissance du foyer de cuisson est commandée par la fonction de réchauffement d’un plat, la
température du plat est maintenue a environ 65°C. Ainsi le plat chaud, prét a étre consomme,
ne change pas défavorablement son go(t et ne colle pas au fond de la casserole. Cette fonction
peut étre également utilisée pour faire fondre du beurre, du chocolat, etc.. Pour que cette fonc-
tion soit efficace, utiliser une casserole appropriée, avec un fond plat, afin que la température de
la casserole puisse étre précisément mesurée par le détecteur placé dans le foyer de cuisson.
La fonction de réchauffement d’'un plat peut étre appliquée pour chaque foyer.

Pour des raisons microbiologiques, il est déconseillé de maintenir un plat au chaud trop long-
temps, c’est pourquoi cette fonction s’éteint au bout de 2 heures.

La fonction de réchauffement d’'un plat est réglée comme une puissance de chauffe sup-
plémentaire, entre la position ,0 1” et apparait sur 'afficheur par le symbole ,, L/ .

La mise en marche de la fonction de réchauffement se fait comme décrit dans le point « Mise
en marche d’un foyer de cuisson »

L’extinction de la fonction de réchauffement se fait comme décrit dans le point « Extinction
des foyers de cuisson ».

Extinction du minuteur

Aprés I'écoulement de la durée programmée, une alarme sonore continue retentit.

Pour 'éteindre, appuyer sur un quelconque senseur sinon elle s’éteindra

automatiquement au bout de 2 minutes.

S’il s’avére nécessaire d’éteindre le minuteur plus tot :

» Activer le minuteur en appuyant simultanément sur les senseurs ,+” (2) et ,-” (4).

» Ensuite réduire la durée du minuteur a la position ,00” a I'aide du senseur ,-” (4).

» La fonction de minuteur s’éteint.

» Sil'horloge a été programmée comme minuteur, elle ne fonctionne pas comme program-
mateur de durée de cuisson.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Une attention quotidienne de I'utilisateur pour
la propreté de la plaque et pour son entretien
approprié a une influence importante pour
prolonger son utilisation sans problémes.

/N

Lors du nettoyage de la vitre cérami-
que, respecter les mémes regles que
pour une surface en verre. N'utiliser
en aucun cas de produits nettoyants
agressifs ni de produits abrasifs en
poudre ou d’éponges avec face de
grattage. Pour le nettoyage, ne pas
utiliser d’appareil de nettoyage a la
vapeur.

Nettoyage aprés chaque

utilisation
e Pour les salissures légéres, non
bralées, frotter avec un chiffon humide
sans produit de nettoyage. L'utilisation
d’un liquide-vaisselles peut provoquer
I'apparition de teintes bleutées. Ces
taches tenaces ne sont pas toujours
éliminées au premier nettoyage, méme
en utilisant un produit de nettoyage
spécial.
Les salissures fortement adhérentes
peuvent étre éliminées avec un racloir
tranchant. Essuyer ensuite la surface
chauffante avec un chiffon humide.

NS

%O
o

o

Racloir pour nettoyage de la plaque

46

Elimination des taches

e Les taches claires de teintes perles
(résidus d’aluminium) peuvent étre
éliminées de la plaque refroidie a I'aide
de produits de nettoyage spécifiques. Les
restes de tartres (p. ex. aprés ébullition
d’eau) peuvent étre éliminés avec du
vinaigre ou avec un produit de nettoyage
spécial.

Pour éliminer le sucre, les aliments con-
tenant du sucre, les matieres plastiques
et le papier aluminium, ne pas éteindre
le foyer concerné ! Il faut immédiatement
et soigneusement gratter du foyer chaud
les restes (a I'état chaud) avec un racloir
tranchant. Aprés élimination des salissu-
res, on peut éteindre la plaque, et, une
fois refroidie, compléter son nettoyage
avec un produit spécial.

On peut acquérir ces produits de nettoyage
spéciaux dans les supermarchés, les maga-
sins spécialisés en électronique, les drogu-
eries, certains commerces d’alimentation
et salons cuisinistes. On peut acquérir des
racloirs tranchants dans les magasins de
bricolage, de matériaux de construction ou
les magasins d’accessoires de peinture.



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Ne jamais appliquer un produit de nettoy-
age sur la plaque de cuisson chaude. Il est
préférable de laisser sécher le produit de
nettoyage, et seulement ensuite I'enlever
4 l'eau. Eventuellement enlever les restes
du produit de nettoyage avec une éponge
humide avant la prochaine utilisation. Sinon
ils peuvent s’avérer corrosifs.

En cas de traitement incorrect de la vitre
céramique de la plaque, I'utilisateur perd
ses droits a la garantie !

Révisions périodiques

En plus des actions d’entretien courant de

la plaque, il faut :

» effectuer des contrbles périodiques du
fonctionnement des éléments de com-
mande et des ensembles de travail de la
plaque. Aprés échéance de la garantie,
effectuer au moins une fois tous les deux
ans une révision technique de la plaque
dans un point de service aprés-vente,

» éliminer les anomalies d’exploitation
constatées,

» effectuer un entretien périodique des
ensembles de travail de la plaque.

47

Attention !

Si pour une raison quelconque les
commandes ne sont plus utilisables
lors du fonctionnement de la plaque,
il faut déconnecter I'appareil du
réseau électrique (par l'interrupteur
s’il existe ou en débranchant la fiche
de la prise ou en retirant le fusible
appropri€) et contacter le service
apres-vente.

Attention !

En cas d’apparition de cassures ou
de fissures sur la vitre céramique,
débrancher aussitot la plaque du
réseau électrique. Pour cela couper
le circuit ou retirer la fiche de la
prise. Ensuite contacter le service
apres-vente.

Attention!

Toutes les réparations et les actions
de réglage doivent étre réalisées par
un point de service approprié ou par
un installateur certifié.



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Dans toute situation d’avarie, entreprendre les actions suivantes:

» éteindre les foyers de la plaque

» couper l'alimentation électrique

» confier 'appareil pour réparation

» Cependant, I'utilisateur peut lui-méme supprimer certains problemes selon les indications
ci-dessous ; avant de contacter le service apres-vente ou autre service de réparations,

vérifier les points dans le tableau suivant :

PROBLEME

CAUSE

ACTION

1.L’appareil ne fonctionne
pas

- coupure d’électricité

-vérifier dans le tableau électri-
que, le fusible correspondant,
le changer si fondu

2. L’appareil ne réagit pas
aux commandes introduites

- le panneau de commandes
n’a pas été mis en fonction-
nement

- mettre en fonctionnement

- le senseur n’a pas été
touché suffisamment long-
temps (moins d’'une secon-
de)

-toucher le senseur plus
longtemps

- plusieurs senseurs ont été
touchés en méme temps

- ne toucher qu’un seul
senseur (sauf pour éteindre
un foyer)

3.L’appareil ne réagit pas et
émet un signal sonore court

- utilisation incorrecte (des
senseurs touchés sont
inappropriés et/ou ont été
touchés trop vite)

- remettre en marche la
plaque

- senseur(s) couvert(s) ou
sale(s)

- découvrir ou nettoyer les
senseurs

4. Tout I'appareil s'éteint

- aprés avoir branché I'ap-
pareil, aucune valeur n’a été
introduite pendant plus de
10 secondes

- rallumer le panneau de se-
rvice et introduire immédia-
tement les données

- senseur(s) couvert(s) ou
sale(s)

- découvrir ou nettoyer les
senseurs

5.Un foyer s’éteint et sur I'af-
ficheur apparait la lettre ,H”.

- limitation de la durée du
travail

- remettre en marche le foyer

- senseur(s) couvert(s) ou
sale(s)

- surchauffe des éléments
électroniques

- découvrir ou nettoyer les
senseurs

6. L'indicateur de chaleur
résiduelle ne s’allume pas,
méme lorsque les foyers
sont encore chauds.

- coupure d’électricité, I'ap-
pareil a été débranché du
réseau.

- l'indicateur de chaleur
résiduelle se remettra a
fonctionner seulement aprés
le ré-allumage du panneau
de commandes.
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ACTIONS EN SITUATION D’AVARIE

PROBLEME

CAUSE | ACTION

7.Fissure dans la plaque
céramique

Danger! Débrancher immédiatement la plaque du
réseau électrique (fusible). S’adresser au service
de réparation le plus proche.

8.Lorsqu’une anomalie n’a
toujours pas été éliminée.

Débrancher la plaque du réseau électrique (fusible !). S’adres-
ser au service de réparation le plus proche.

Important !

Vous étes responsables du bon état de I'appareil et de son uti-
lisation correcte dans la maison. Si en cas d’erreur d'utilisation,
vous appelez le service de réparation, cette visite sera payante,
méme pendant la période de garantie.

Malheureusement nous ne sommes pas responsables des
dommages provoqués par le non respect de ce mode d’emploi.

9. La plaque a induction
émet des bruits de ronfle-
ment.

C’est un phénomeéne normal. Le ventilateur refroidissant les
circuits électroniques fonctionne.

10. La plaque a induction fait
des bruits faisant penser a un
sifflement.

C’estun phénomene normal. Lors de ['utilisation de plusieurs zo-
nes de cuisson a la puissance maximale et selon la fréquence de
fonctionnement des bobines, la plaque émet un léger sifflement.

11. La plaque ne fonc-
tionne pas, les champs de
chauffage ne peuvent pas
étre mis en marche et ne
fonctionnent pas.

- panne de I'électronique - remettre a zéro la plaque,
débrancher la plaque du
courant pour quelques
minutes (retirer le fusible de
I'installation).

DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale

Puissance nominale des plaques :

- foyer a induction :

- foyer a induction Booster : @ 160 mm
- foyer a induction Booster : @ 210 mm

Dimensions
Poids

220-240V~50/60 Hz
3,7 kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;
ca.5,5kg;

Remplit les exigences des normes EN 60335-1; EN 60335-2-6 en vigueur dans 'lUnion

Européenne.
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BASIC INFORMATION

Your hob combines exceptional ease of use with excellent effectiveness. Once you have read
the instructions, operating your hob will not be a problem.

Before being packed and leaving the factory, the safety and functions of this hob were ca-
refully tested.

We ask you to read the User Manual carefully before switching on the appliance. Following
the directions in this manual will protect you from any misuse.

Keep this User Manual and store it near at hand.

The instructions should be followed carefully to avoid any unfortunate accidents.

Important!

The appliance may only be operated when you have read and understood this manual
thoroughly.

The appliance is designed solely for cooking. Any other use (eg heating a room) is
incompatible with the appliance’s intended purpose and can pose a risk to the user.
The manufacturer reserves the right to infroduce changes which do not affect the
operation of the appliance.

Certificate of compliance CE

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general requirements pursuant to the
following European Directives:

® The Low Voltage Directive 2014/35/EC,

® Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC,

® ErP Directive 2009/125/EC,
and therefore the product has been marked with the ce symbol and the Declaration of Conformity has been
issued to the manufacturer and is available to the competent authorities regulating the market.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

Notice. The device and its accessible components become hot when
the device is in use. Take special care not to come in contact with
heating elements. Children under age of 8 should stay away from the
device unless they are under constant supervision

Notice. Unsupervised cooking of fat or oil on the hob may be dange-
rous and lead to fire hazard.

NEVER try to extinguish fire with water. Instead switch off the device
and then smother the flame with, e.g., a lid or fire blanket.

Notice. Fire hazard: do not keep things on the cooking surface.

Notice. Metal items, such as knifes, forks, spoons, lids and tinfoil
should not be kept on the hob as they can become hot.

Notice. If the surface is cracked, please cut off power supply to avoid
the risk of electric shock.

This device may only be used by children over age of 8, persons
with physical, sensory or mental disabilities,™ and persons without
necessary experience and knowledge only under supervision or when
they follow the user’s manual given to them by persons responsible
for their safety. Please make sure that children do not play with the
device. Cleaning and operating the device should not be performed
by unsupervised children.

You should not use steam cleaning devices to clean the hob.

Notice. When you have finished using the device, switch off the hob
with the controller. Do not rely on the indications of the object detector.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

Before using the induction hob for the first time, carefully read its user manual. This will
ensure user safety and prevent damage to the appliance.

If the induction hob is operated in immediate vicinity to the radio, television set or other
radio-frequency-emitting device, make sure that the hob’s touch sensor controls operate
correctly.

The hob must be connected by a qualified installer.
Do not install the appliance near a refrigerator.

Furniture, where the hob is installed must be resistant to temperatures up to 100°C. This
applies to veneers, edges, surfaces made of plastics, adhesives and paints.

The appliance may only be used once fitted in kitchen furniture. This will protect the user
against accidental touching the live part.

Repairs to electrical appliances may only be conducted by specialists. Improper repairs can
be dangerous to the user.

The appliance is not connected to mains when it is unplugged or the main circuit breaker is
switched off.

Plug of the power cord should be accessible after appliance has been installed.
Ensure that children do not play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with physical, mental
or sensory handicaps, or by those who are inexperienced or unfamiliar with the appliance,
unless under supervision or in accordance with the instructions as communicated to them
by persons responsible for their safety.

Persons with implanted devices, which support vital functions (eg, pacemaker, in-
sulin pump, or hearing aids) must ensure that these devices are not affected by the
induction hob (the frequency of the induction hob is 20-50 kHz).

Once power is disconnected all settings and indications are erased. When electric power is
restored caution is advisable. If the cooking zones are hot, ,H” residual heat indicator will
be displayed. Also child lock key will be displayed, as when the appliance is connected for
the first time.

Built-in residual heat indicator can be used to determine if the appliance is on and if it is still
hot.

If the mains socket is near the cooking zone, make sure the cord does not touch any hot
areas.

When cooking using oil and fat do not leave the appliance unattended, as there is a fire
hazard.

Do not use plastic containers and aluminium foil. They melt at high temperatures and may
damage the cooking surface.

Solid or liquid sugar, citric acid, salt or plastic must not be allowed to spill on the hot cooking
zone.

If sugar or plastic accidentally fall on the hot cooking zone, do not turn off the hob and scrape
the sugar or plastic off with a sharp scraper. Protect hands from burns and injuries.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

e \When cooking on induction hob only use pots and pans with a flat base having no sharp
edges or burrs as these can permanently scratch the cooking surface.

e Induction hob cooking surface is resistant to thermal shock. It is not sensitive to cold nor
hot.

e Avoid dropping objects on the cooking surface. In some circumstances, point impacts such
as dropping a bottle of spices, may lead to cracks and chipping of the cooking surface.

e |f any damage occurs, seething food can get into the live parts of the induction hob through
damaged areas.

e |If the cooking surface is cracked, switch off power to avoid the risk of electric shock.
e Do not use the cooking surface as a cutting board or work table.

e Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, lids and aluminium foil on the
cooking surface as they could become hot.

e Do not install the hob over a heater without a fan, over a dishwasher, refrigerator, freezer
or washing machine.

e If the hob has been built in the kitchen worktop, metal objects located in a cabinet below
can be heated to high temperatures through the air flowing from the hob ventilation system.
As a result it is recommended to use a partition (see Figure 2).

e Please follow the instructions for care and cleaning of induction hob. In the event of misuse
or mishandling warranty may be void.
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HOW TO SAVE ELECTRICITY

Using the electricity in a re-
sponsible manner not only
saves money, but also helps
protect the environment. So
let’s save electricity! This is
how it's done:

—|| ||m—==

eUse the correct cookware.

Cookware with flat and a thick base can save
up to 1/3 of electricity. Please remember
to cover cookware with the lid, otherwise
electricity consumption increased four times!

eAlways keep the cooking zones and
cookware bases clean.

Dirt prevents proper heat transfer. Often
burnt stains can be removed only with agents
harmful to the environment.

eAvoiding unnecessary lifting the lid to
peek into the pot.

eDo not install the hob in the immediate
vicinity of refrigerator / freezer.

The electricity consumption is then unneces-
sarily increased.
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UNPACKING

The appliance was protected
from damage at the time of
transport. After unpacking,
please dispose of all ele-

% ments of packaging in a way
that will not cause damage

to the environment. All materials used for
packaging the appliance are environmentally
friendly; they are 100% recyclable and are
marked with the appropriate symbol.

Important! Keep the packaging material
(bags, Styrofoam pieces, etc.) out of reach
of children during unpacking.

DISPOSAL

In accordance with European Directive
2002/96/EC and Polish legislation regarding
used electrical and electronic goods, this
appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container.

This marking means that the
appliance must not be dispo-
sed of together with other ho-
usehold waste after it has been
used. The user is obliged to
hand it over to waste collection
centre collecting used electri-
cal and electronic goods. The
collectors, including local collection points,
shops and local authority departments pro-
vide recycling schemes. Proper handling of
used electrical and electronic goods helps
avoid environmental and health hazards
resulting from the presence of dangerous
components and the inappropriate storage
and processing of such goods.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Description of hob

Control Panel

Nookwh -~

Front left booster cooking zone
(rear) @ 210 mm

Front right booster cooking zone K—/

(left) @ 160 mm
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Onl/off sensor field

Higher heat setting selector
Cooking zone indicator
Lower heat setting selector
Cooking zone selector sensor
Timer display

Child lock sensor
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INSTALLATION

Making the worktop recess

® Edge of the worktop near the wall must be sealed to prevent ingress of water or other
liquids.

® There should be sufficient spacing around the opening, in particular, at least 50 mm di-
stance to the wall and 60 mm distance to the front edge of worktop.

® The distance between the edge of the opening and the side wall of the furniture should
be minimum 55 mm.

® \Worktop must be made of materials, including veneer and adhesives, resistant to a tem-
perature of 100°C. Otherwise, veneer could come off or surface of the worktop become
deformed.

® Edge of the opening should be sealed with suitable materials to prevent ingress of water.

® \Worktop opening must cut to dimensions as shown on figure 1.
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INSTALLATION
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If the hob is installed above a built-in oven, it is not necessary to mount the shelf-partition.

i When installing the hob in the worktop, a shelf-partition must be installed.
Do not install the hob above the oven without ventilation.

Installing hob

e Using an electrical cord, connect the hob according to electrical diagram provided.
e Remove dust from the worktop, insert hob into the opening and press in firmly.

1 2 3
1 - Worktop

‘ 2 - Hob flange gasket
. 3 - Ceramic hob

e The hob has a fixed-mounted cable with a neutral contact and may only be connected to a

220-240 V ~ 50 Hz socket with grounding pin. Socket power circuit should be protected with
a 16 A fuse.
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INSTALLATION

Assembly of the gasket

Depending on the model, the seal is already installed at the factory (fig.1)

If the seal has not been fitted at the factory, proceed as follows:

Before installing the hob in the cut-out worktop, the gasket is to be attached to the back of
the hob (pic. 2)

To do this, first peel off the protective film from the self-adhesive seal and glue the gasket as
close as possible to the outer edge of the hob (fig. 3,4).

1 2 3

Do not install the appliance without the
foam gasket.

Then turn the hob over insert it into the cut-out of the
furniture. Align the positioning symmetrically so that the
distances between the hob and the countertop is the
same on all sides. (fig. 5)
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OPERATION

Before using the appliance for the first time

e thoroughly clean your induction hob first. The induction hob should be treated with the
same care as a glass surface.

e switch on the ventilation in the room or open a window, as the appliance could emit an
unpleasant smell during first use.

e operate the appliance while observing all safety guidelines.

Induction cooking zone operation principle

Electric oscillator powers a coil placed inside the appliance.
This coil produces a magnetic field, which induces eddy cur-
rents in the pot, when it is placed on the hob.

These currents make the pot real transmitters of heat, while
the hob glass surface remains cool.

This requires the use of pots whose base is ferromagnetic, in other words susceptible to

magnetic fields.

Overall, induction technology is characterized by two advantages:

e the heat is only emitted by the pot and its use is maximised,

e there is no thermal inertia, since the cooking starts immediately when the pot is placed on
the hob and ends once it is removed.

The protective device:
If the hob has been installed correctly and is used properly, any protective devices are rarely
required.

Fan: protects and cools controls and power components. It can operate at two different speeds
and is activated automatically. Fan runs until the electronic system has sufficiently cooled
down regardless of the appliance or the cooking zones being turned on or off.

Temperature sensor: Temperature of electronic circuits is continuously monitored by a
temperature sensor. If temperature is raised beyond a safe level, this protection system will
reduce cooking zone heat setting or shut down the cooking zones adjacent to the overheated
electronic circuits.

Pan detection: allows the hob to detect pans placed on a cooking zone. Small objects placed

on the cooking zone (eg, spoon, knife, ring ...) will not be recognised as pans and the hob
will not operate.
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OPERATION

The protective device:

If the hob has been installed correctly and is used properly, any protective devices are rarely
required.

Fan: protects and cools controls and power components. It can operate at two different speeds
and is activated automatically. Fan runs until the electronic system has sufficiently cooled
down regardless of the appliance or the cooking zones being turned on or off.
Temperature sensor: Temperature of electronic circuits is continuously monitored by a
temperature sensor. If temperature is raised beyond a safe level, this protection system will
reduce cooking zone heat setting or shut down the cooking zones adjacent to the overheated
electronic circuits.

Pan detection: allows the hob to detect pans placed on a cooking zone. Small objects placed
on the cooking zone (eg, spoon, knife, ring ...) will not be recognised as pans and the hob
will not operate.

Pan detector

Pan detector is installed in induction hobs. Pan detector starts heating automatically when
a pan is detected on a cooking zone and stops heating when it is removed. This helps save
electricity.
e \When an suitable pan is placed on a cooking zone, the display shows the heat setting.
e Induction requires the use of suitable cookware with ferromagnetic base (see Table).
! e
If a pan is not placed on a cooking zone or the pan is unsuitable, the 5%’: symbol is
displayed. The cooking zone will not operate. If a pan is not detected within 10 minutes,
the cooking zone will be switched off.
Switch off the cooking zone using the touch control sensor field rather than by remo-
ving the pan.

ﬁ Pan detector does not operate as the on/off sensor.

The induction hob is equipped with electronic touch control sensor fields, which are operated
by touching the marked area with a finger.
Each time a sensor field is touched, an acoustic signal can be heard.

When switching the appliance on or off or changing the heat setting, attention should
be paid that only one sensor field at a time is touched. When two or more sensor
fields are touched at the same time (except timer and child lock), the appliance igno-
res the control signals and may trigger a fault indication if sensor fields are touched
for a long time.

When you finish cooking switch off the cooking zone using touch control sensor fields
and do not rely solely on the pan detector.
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OPERATION

The high-quality cookware is an essential condition for efficient induction cooking.

Select cookware for induction cooking

i X

7 AN AN

Cookware characteristics.

e Always use high quality cookware, with perfectly flat base. This prevents the formation
of local hot spots, where food might stick.Pots and pans with thick steel walls provide
superior heat distribution.

e Make sure that cookware base is dry: when filling a pot or when using a pot taken out of
the refrigerator make sure its base is completely dry before placing it on the cooking zone.
This is to avoid soiling the surface of the hob.

e Lid prevents heat from escaping and thus reduces heating time and lowers energy con-
sumption.
e To determine if cookware is suitable, make sure that its base attracts a magnet.

e Cookware base has to be flat for optimal temperature control by the induction
module.

e The concave base or deep embossed logo of the manufacturer interfere with the
temperature induction control module and can cause overheating of the pot or pan.

e Do not use damaged cookware such as cookware with deformed base due to ex-
cessive heat.

e When you use large ferromagnetic base cookware, whose diameter is less than the
total diameter of the cookware, only the ferromagnetic base heats up. This results in a
situation where it is not possible to uniformly distribute the heat =TS
in the cookware. If the ferromagnetic area is reduced due to :
inclusion of aluminium parts then the effective heated area can
be reduced. Problems with the detection of the cookware could
arise or cookware may not be detected at all. To achieve optimum
cooking results, the diameter of the ferromagnetic base should
match that of the cooking zone. If cookware is not detected in a
given cooking zone, it is advisable to try it in a smaller cooking
zone.
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OPERATION

For induction cooking us only ferromagnetic base materials such as:

eecnamelled steel
e cast iron

e special stainless steel cookware designed for induction cooking.

Marking of kitchen
cookware

cookware is suitable for induction

Check for marking indicating that the
M cooking.

Use magnetic cookware (enamelled steel, ferrite sta-
inless steel, cast iron). The easiest way to determine
if your cookware is suitable is to perform the ,magnet
test”. Find a generic magnet and check if it sticks to
the base of the cookware.

Stainless Steel

Cookware is not detected

With the exception of the ferromagnetic steel cookwa-
re

Aluminium

Cookware is not detected

Cast iron

High efficiency

Caution: cookware can scratch the hob surface

Enamelled steel

High efficiency

Cookware with a flat, thick and smooth base is re-
commended

Glass Cookware is not detected
Porcelain Cookware is not detected
Cookware with copper | Cookware is not detected
base
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OPERATION

Control Panel

e |Immediately after the appliance is connected to electrical mains, all displays will light up
briefly. Your induction hob is then ready for use.

e The induction hob is equipped with electronic touch control sensor fields, which are
operated by touching with a finger for at least 1 second.

e Touching of a sensor field is accompanied by an acoustic signal to acknowledge.

No objects should be placed on the sensor fields (this could cause an error).
Touch sensor fields should be always kept clean.

Switching on the appliance

To switch on the appliance touch and hold the on/off sensor field (1) for at least 1 second. All
displays (3) will show the number ,0”.

é If none of the sensor fields is touched within 20 seconds, the appliance switches
itself off.

Switching on the cooking zones

Once the appliance is switched on using the on/off sensor field (1), select a cooking zone (5)
within the next 20 seconds.

1. When a cooking zone selection sensor field (5) is touched, ,0” on the corresponding heat
setting indicator display will become bright.

2. Set the desired heat setting using the ,+” (2) or ,-” (4) sensor fields.

If none of the sensor fields is touched within 20 seconds of switching on the
appliance, the cooking zone switches off.
A cooking zone is active when its display shows a digit or a letter. This indicates the

cooking zone is ready for the heat setting to be set or changed.

Selecting the cooking zone heat setting

When the cooking zone display (3) shows bright “0”, start setting the desired heat setting
using the ,+” (2) or ,-” (4) sensor field.

63



OPERATION

Switching off cooking zones

e A given cooking zone must be active. Heat setting display is bright.
e To switch off a cooking zone touch the on/off sensor field or touch the lower heat setting
sensor field ,-” (4) to reduce the heat setting to ,0”.

Switching off the appliance

e The hob operates when at least one cooking zone is on.
e To switch off the appliance touch the on/off sensor (1).

If the cooking zone is still hot, the relevant display (3) will show the letter ,H” to indicate
residual heat.

Booster function ,,P”

The Booster Function increases the nominal power of the @ 210 mm cooking zone from 2000W
to 3000W, 160 mm cooking zone from 1200W to 1400W.

In order to activate the Booster function, select the cooking zone, set the heat setting to ,,9”
and then touch the ,+” (2) sensor field again. The letter ,P” will be shown on the display.

To deactivate the Booster function, touch the ,-” (4) sensor field to reduce the heat setting or
lift the cookware from the cooking zone.

For 160, 210 mm cooking zone, operation of the Booster function is limited to
5 minutes. Once the Booster function is automatically deactivated, the cooking
zone continues to operate at its nominal power.

The Booster function can be reactivated, provided the appliance electronic
circuits and induction coils are not overheated. When the pot is lifted from the
cooking zone when the Booster function is in operation, it remains active and
the countdown continues.

When the appliance electronic circuits or induction coils overheat when the Bo-
oster function is in operation, it is automatically deactivated. The cooking zone
continues to operate at its nominal power.
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OPERATION

Booster function control

Two cooking zones arranged vertically form a pair.

ii If activating Booster function causes the overall power limit of a pair to be
exceeded, the heat setting of the other cooking zone in a pair will be automa-
tically reduced.

The residual heat indicator

Once a cooking zone is switched off, ,H” is displayed on the relevant cooking zone’s display
to warn that the ,cooking zone is still hot!”.

Do not touch the cooking zone at this time owing to the risk of burns from resi-
dual heat, and do not place any object on it which is sensitive to heat!

When the residual heat indicator goes out, cooking zone can be touched, however keep in
mind that it may still be warmer than ambient temperature.

ii When there is no power, the residual heat indicator does not light up.

The child lock function

The Child Lock function protects the appliance from inadvertent operation by children. The
appliance can be operated once the child lock function has been released.

The Child Lock function can be set when the appliance turned on or off.
Turn Child Lock on/off

Touch and hold sensor (7) for 5 seconds to turn Child Lock on/off. Indicator light is on when
the Child Lock function is on.

The Child Lock function remains set until it is released even after the appliance

has been switched off and then switched on again. Disconnecting the appliance
from electrical mains deactivates the Child Lock.
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OPERATION

Limiting the operating time

In order to increase efficiency, the induction
hob is fitted with a operating time limiter for
each of the cooking zones. The maximum
operating time is set according to the last heat
setting selected.

If you do not change the heat setting for a long
time (see table) then the associated cooking
zone is automatically switched off and the
residual heat indicator is activated. However,
you can switch on and operate individual co-
oking zones at any time in accordance with
the operating instructions.

In order to conserve electricity,
after 30 minutes heating setting ,,9”
will be automatically reduced to the
heat setting ,,8”, but cook time will
not change.

Automatic warm-up function

e Touch sensor (5) to activate the selected
cooking zone

e Then touch "+" (2) or "-" (4) to set the
desired heat setting in the 1-8 range and
then touch sensor (5) again.

e The display will alternate between the
letter A and the heat setting.

After a certain time of operation at boosted
power, the cooking zone switches back to
the heat setting set, which will be shown
on the display.

/N

If a pot is lifted from the cook-
ing zone and replaced before the
warm-up countdown is completed,
the warm-up function will resume
and countdown will continue until
completed.
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Cooking heat
setting

Maximum
operating time
(hours)

N

2

8,6

6,7
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OPERATION

Timer

Timer function makes cooking easier by making it possible to set cook time. It can also be
used as a Kitchen Timer.

Setting the Timer

Timer function makes cooking easier by making it possible to set cook time. It can also be

used as a Kitchen Timer.

e Touch cooking zone selector sensor field (5) to select a cooking zone. The number ,0”
will become bright.

e Touch ,+" (2) or ,-” (4) sensor field to set the desired heat setting ranging from 1 to 9.

e Activate timer by simultaneously touching ,+” (2) and ,-” (4) sensor fields within 10 seconds.

e Touch ,+” (2) or ,-” (4) sensor field to set the desired cooking time (01 to 99 minutes).
Decimal dot will be shown on the corresponding cooking zone display to indicate that
cooking zone operation is controlled by the timer function.

A Timer countdown can be set independently for all cooking zones.
Changing Timer (cook time) setting

Programmed Timer (cook time) setting can be changed at any time.

e Touch cooking zone selector sensor field (5) to select a cooking zone. The display will
become bright.

e Programmed timer setting will be shown on the top display.

e Use ,+"(2)or,-" (4) sensor field to adjust the timer setting.

Checking Timer countdown

You can check the remaining cook time at any moment by touching the cooking zone selector
sensor field (5), and then simultaneously touching ,+” (2) and ,-” (4) sensor fields.

Stopping Timer

When the set time has elapsed an acoustic signal is sounded, which can be muted by
touching any sensor field. If no sensor field is touched, the acoustic signal will stop auto-
matically after 2 minutes.

To stop the timer countdown before the set time has elapsed:

e Touch cooking zone selector sensor field (5) to select a cooking zone. The display will
become bright.

e Touch ,+" (2) and ,-” (4) sensor fields to activate timer.

e Touch ,-” (4) sensor field to reduce cook time to ,00”. Timer function will be deactivated
while the cooking zone continues to operate until it is switched off manually.
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OPERATION

Kitchen Timer

When no cooking zones are in use, the Timer function can be used as a regular Kitchen
Timer.

Setting Kitchen Timer

When the appliance is off:

e Switch on the appliance by touching the on/off sensor (1).

e Simultaneously touch ,+” (2) and ,-" (4) sensor fields to select Kitchen Timer.
e Use ,t+"(2)or,-” (4) sensor field to adjust the Kitchen Timer setting.

Keeping food warm

Keep warm function allows for keeping food warm on a cooking zone. The selected cooking zone
operates at a low heat setting. Cooking zone’s heat setting is automatically adjusted so that food
temperature is kept at a constant temperature of 65°C. Thanks to this, ready to serve, warm food
retains its taste and does not stick to the pot’s bottom. This function can be also used to melt
butter or chocolate. For the keep food warm function to operate correctly, use a flat base pot or
frying pan, so that base temperature is accurately measured by the temperature sensor fitted in
the cooking zone.

The Keep Warm function can be activated for any cooking zone.
Due to a risk of the growth of microorganisms, it is not recommended to keep food warm for a
long time, so the Keep Warm function is switched off after 2 hours.

Keep warm setting is an additional heat setting available between ,0” and ,1” and is indicated
on the display as , L/ ”.

Keep warm setting is activated in the same way as described in the section ,Switching on
the cooking zones”.

Keep warm setting is deactivated in the same way as described in the section ,Switching
off the cooking zones”.

Stopping Kitchen Timer

When the set time has elapsed an acoustic signal is sounded, which can be muted by
touching any sensor field. If no sensor field is touched, the acoustic signal will stop auto-
matically after 2 minutes.

To stop the timer countdown before the set time has elapsed:

e Simultaneously touch ,+” (2) and ,-" (4) sensor fields to select Kitchen Timer.

Touch ,-” (4) sensor field to reduce time to ,00".

Kitchen timer will stop.

Kitchen Timer function does not affect cooking zone operation.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Proper routine maintenance and cleaning
of the appliance can significantly extend its
trouble-free operation.

When cleaning induction hobs, the
same principles apply as for glass
surfaces. Do not use under any cir-
cumstances any abrasive or caustic
cleaners or scouring powders or
pads! Do not use steam or pressure
cleaners.

Cleaning after each use

e Wipe light stains with a damp cloth without

detergent. The use of dishwashing liquid
may cause a bluish surface discoloura-
tion. These persistent stains cannot al-
ways be removed right away, even using
a special cleaner.

Firmly adhering dirt can be carefully
removed with a scraper. Then wipe the
cooking surface with a damp cloth.

NS

%O
o

o

Scraper to clean the hob
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Removing stains

e Bright stains of pearl colour (residual
aluminium) can be removed from the
cool hob using a special cleaning agent.
Limestone residue (eg. after evaporated
water) can be removed by vinegar or a
special cleaning agent.

e Do not turn off the cooking zone when
removing sugar, food containing sugar,
plastic and aluminium foil. Immediately
and thoroughly scrape the leftovers off the
hot cooking zone using a sharp scraper.
Once the bulk of the stain is removed
the hob can be turned off and clean the
cooled off cooking zone with a special
cleaning agent.

Special cleaners are available in supermar-
kets, electrical and home appliance shops,
drug stores, as well as retail food shops and
kitchen showrooms. Scrapers can be pur-
chased in DIY and construction equipment
stores, as well as in shops carrying painting
accessories.



CLEANING AND MAINTENANCE

Never apply a detergent on the hot cooking Important!

zone. ltis best to let the cleaner dry and then If the hob’s controls do not respond
wipe it wet. Any traces of the detergent should for whatever reason, then turn off the
be wiped off clean with a damp cloth before main circuit breaker or remove the
re-heating. Otherwise, it can be corrosive. fuse and contact customer service.
Warranty will be void if you do not follow Important!

the above guidelines! In the event of breakage or chipping

of the hob cooking surface, turn off
and unplug the appliance. To do this,
disconnect the fuse or unplug the
appliance. Then refer the repair to
professional service.

Periodic inspections

In addition to normal cleaning and Important!

maintenance: All repairs and adjustments must

e carry out periodic checks of touch controls be performed by a competent tech-
and other elements. After the warranty nician or by an authorised installer.

expires, have authorised service inspect
the appliance every two years,

e repair and identified problems,

e carry out periodic maintenance of the hob.
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TROUBLESHOOTING

In the event of any fault:

e turn off the appliance

e disconnect the power supply

e have the appliance repaired

e Based on the instructions given in the table below, some minor issues can be corrected
by the user. Please check the consecutive points in the table before you refer the repair

to customer service.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

1.The appliance does not
work

- no power

-check the fuse, replace if
blown

2.Sensor fields do not re-
spond when touched

- appliance is not turned on

- turn on the appliance

- sensor field touched
too briefly (less than one
second)

- touch the sensor field
longer

- multiple sensors touched
at the same time

- always touch only one
sensor field (except when
a cooking zone is switched
off)

3.The appliance does not
respond and beeps briefly

- child lock feature is active

- deactivate child lock
feature

4.The appliance does not
respond and emits and
extended beep

- improper use (wrong
sensor fields touched or
sensors touched too briefly)

- reconnect the hob

- sensor fields covered or
dirty

- uncover or clean the sen-
sor fields

5.The appliance switches
itself off

- no sensor field is touched
for 10 seconds of activating
the appliance

- switch on the appliance
and set heat setting without
delay

- sensor fields covered or
dirty

- uncover or clean the sen-
sor fields

6.Assingle cooking zone swit-
ches off and residual heat

- limited cook time

- switch on the cooking zone
again

indicator ,H” is shown.

- sensor fields covered or
dirty

- electronic components
overheated

- uncover or clean the sen-
sor fields
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

7.Residual heat indicator
extinguished even though
the cooking zones are hot

- a power outage or the
appliance has been discon-
nected

- residual heat indicator will
be shown again the next
time the appliance is turned

on and off again

8.Hob cooking surface is
cracked.

Danger! Immediately unplug the appliance or
switch off the main circuit breaker. Refer the repair
to the nearest service centre.

/N

9.When the problem is still
not remedied.

Immediately unplug the appliance or switch off the main circuit
breaker (fuse). Refer the repair to the nearest service centre.
Important!

You are responsible for operating the appliance correctly and
maintaining its good condition. If you call service as a result of
operating the appliance incorrectly you will be responsible for
the costs incurred even under warranty.

The manufacturer shall not be held liable for damage caused
by failure to follow this manual.

10.Induction hob makes
buzzing sound.

This is normal. Cooling fan is operating to cool down internal
electronics.

11. Induction hob makes
hissing and whistling sounds.

This is normal. When using several cooking zones at full power,
the hob makes hissing and whistling sounds due to the frequen-
cies used to power the caoils.

12. E2 symbol displayed

Induction coil overheated - insufficient cooling,
- verify if the induction hob is bu-

ilt in according to instructions.
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SPECIFICATION

Rated voltage

Rated power:

- induction cooking zone:

- Booster induction cooking zone: @ 160 mm
- Booster induction cooking zone: @ 210 mm
Dimensions:

Weight:

220-240V~50/60 Hz
3, 7kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;
ca.5,5kg;

Meets the requirements of European standards EN 60335-1; EN 60335-2-6.
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BASISINFORMATIE

Een kookplaat combineert uitzonderlijk gebruiksgemak met uitstekende prestaties.

Na het lezen van de handleiding kent de bediening van de kookplaat voor u geen geheimen
meer.

ledere kookplaat die de fabriek verlaat is voor het inpakken op controleplekken grondig ge-
controleerd op veiligheid en functionaliteit.

Wij vragen u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door te lezen voordat u het apparaat inscha-
kelt. Naleving van de aanwijzingen die erin zijn opgenomen beschermt u tegen onjuist gebruik.
Bewaar de gebruiksaanwijzing en zorg dat u hem altijd binnen handbereik heeft.

Volg de gebruiksaanwijzing nauwkeurig op om ongevallen te voorkomen.

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken nadat u deze gebruiksaanwijzing hebt doorgelezen.
Het apparaat is uitsluitend bestemd om te koken. ledere andere toepassing van het
apparaat (bijv. om ruimtes te verwarmen) is oneigenlijk en kan gevaarlijk zijn.

De producent behoudt zich het recht voor om wijzigingen aan te brengen die het
gebruik van het apparaat niet beinvioeden.

Verklaring van de producent

De producent verklaart hierbij, dat dit product voldoet aan de basisvereisten van de hieronder vernoemde
Europese richtlijnen:

® [Laagspanningsrichtlijn 2014/35/EC,

®  Richtlijn voor elektromagnetische compatibiliteit 2014/30/EC,

® Richtlijn voor ErP 2009/125/EC,
en dat het product daarom gemerkt is met C€endat er een conformiteitsverklaring voor afgeleverd werd, die
ter beschikking gesteld wordt aan de organen die toezicht houden over de markt.
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AANWIJZINGEN VOOR VEILIG GEBRUIK

Attentie. Dit apparaat en de bereikbare onderdelen ervan worden
tijdens het gebruik heet. Wees bijzonder voorzichtig bij het aanraken
van de verwarmingselementen. Zorg dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar niet bij het apparaat kunnen komen, tenzij ze onder permanent
toezicht staan.

Attentie. Het koken van vetten of olie op de kookplaat zonder toezicht
kan erg gevaarlijk zijn en leiden tot brand.

Probeer het vuur NOOIT met water te blussen, maar schakel het ap-
paraat uit en bedek de viammen met een deksel of een niet-brandbare
deken.

Attentie. Brandgevaar: geen voorwerpen verzamelen op de kookop-
pervlakte.

Attentie. Leg geen metalen voorwerpen als messen, vorken, lepels,
deksels en aluminiumfolie op de oppervlakte van de kookplaat, zij
kunnen heet worden.

Attentie. Schakel de stroom uit als de oppervlakte is gebarsten, om
elektrische schokken te voorkomen.

Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met lichamelijke of geestelijke beperkingen of personen
zonder ervaring met of kennis van het apparaat, als dit gebruik plaat-
svindt onder toezicht of in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing
van het apparaat, door personen die verantwoordelijk zijn voor hun
veiligheid. Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat kunnen spe-
len. Kinderen mogen de kookplaat niet zonder toezicht schoonmaken
of onderhoudswerkzaamheden verrichten.

Gebruik geen stoomreinigers voor het schoonmaken van het fornuis.

Attentie. Schakel de kookplaat na afloop van het gebruik uit met de
regelaar, vertrouw niet op de pandetectie.
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AANWIJZINGEN VOOR VEILIG GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing door voordat u de inductiekookplaat voor de eerste maal gebruikt.
Alleen dan kunt u zeker zijn dat de kookplaat veilig functioneert en kunnen beschadigingen
voorkomen worden.

Als de inductiekookplaat in de buurt van een radio- of televisieontvanger of andere zendap-
paratuur is geplaatst, moet het juist functioneren van de sensorbediening getest worden.

De kookplaat moet door een gekwalificeerde elektricien geinstalleerd worden.
De kookplaat mag niet in de buurt van koelapparatuur geinstalleerd worden.

Het meubel waarin het apparaat geplaatst wordt, moet bestand zijn tegen temperaturen tot
100°C. Dit geldt ook voor het fineer, de randlijsten, kunststofoppervlaktes, lijm en laklagen.

Het apparaat mag pas gebruikt worden nadat het is ingebouwd. Alleen op deze manier
bent u beschermd tegen het onbedoeld in aanraking komen met onder spanning staande
onderdelen.

Elektrische apparaten mogen alleen gerepareerd worden door gekwalificeerde specialisten.
Onvakkundige reparaties leveren ernstig gevaar op voor de gebruiker.

Het apparaat is pas afgesloten van het lichtnet, als de zekering in de meterkast is uitgescha-
keld of wanneer de stekker uit het stopcontact is getrokken.

De stekker van de aansluitkabel moet na de installatie van de plaat bereikbaar zijn.
Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat kunnen spelen.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met lichame-
lijke of geestelijke beperkingen of personen zonder ervaring met of kennis van het apparaat,
tenzij dit gebruik plaatsvindt onder toezicht of overeenkomstig de gebruiksaanwijzing van
het apparaat, door personen die verantwoordelijk zijn voor hun veiligheid.

Personen met implantaten die helpen bij de lichaamsfuncties (bv. pacemaker, insuli-
nepompje of gehoorapparaten), moeten controleren of de werking van die apparaten
niet wordt gestoord door de inductiekookplaat (de werkingsfrequentie van de induc-
tiekookplaat bedraagt 20-50 kHz).

Bij stroomuitval verdwijnen alle instellingen. Bij terugkeer van de spanning moet u bijzonder
voorzichtig zijn. Zolang de kookzones heet zijn brandt de restwarmteindicator ,H” en, net
zoals bij het eerste gebruik, de sleutel van het kinderslot.

De in het elektronische systeem ingebouwde restwarmteindicator laat zien of de kookzone
is ingeschakeld of nog heet is.

Als de wandcontactdoos zich in de buurt van een kookzone bevindt, let er dan op dat de
kabel niet in aanraking komt met de hete plekken.

Bij gebruik van vetten en olién, mag u het apparaat niet zonder toezicht laten vanwege
brandgevaar.

Gebruik geen kookgerei van plastic of aluminiumfolie. Dit materiaal smelt bij hoge tempera-
turen en kan de keramische glasplaat beschadigen.

Suiker, citroenzuur, zout enz. mogen zowel in vloeibare als in vaste vorm net als plastic niet
in aanraking komen met een hete kookzone.

Mocht er per ongeluk toch suiker of kunststof op een hete kookzone terechtkomen, schakel
deze dan niet uit voordat u de suiker of de kunststof met behulp van een scherpe schraper
verwijderd heeft. Bescherm uw handen tegen verbranding en verwondingen.
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AANWIJZINGEN VOOR VEILIG GEBRUIK

Bij het gebruik van de inductiekookplaat mogen slechts pannen en braadpannen met
een vlakke bodem gebruikt worden, zonder scherpe randen of bramen, omdat anders
permanente krassen ontstaan op de plaat.

De verwarmingsoppervlakte van de inductiekookplaat is bestand tegen temperatuurschok-
ken. Hij is zowel hitte- als koudebestendig.

Voorkom het vallen van voorwerpen op de kookplaat. De inslag van harde en puntige vo-
orwerpen, zoals een kruidenpotje, kunnen het barsten of versplinteren van de keramische
glasplaat veroorzaken.

Overkokende gerechten kunnen via beschadigde plekken in aanraking komen met onder
spanning staande delen van de inductiekookplaat.

Schakel de stroom uit als de oppervlakte is gebarsten, om elektrische schokken te voor-
komen.

Gebruik de oppervlakte van de kookplaat niet als snijplank of werkvlak.

Leg geen metalen voorwerpen als messen, vorken, lepels, deksel en aluminiumfolie op
de oppervlakte van de kookplaat, zij kunnen heet worden.

Bouw de kookplaat niet in boven een oven zonder ventilator of boven een afwasmachine,
koelvrieskast of wasmachine.

Bij inbouw van de kookplaat in het werkblad kunnen metalen voorwerpen die zich in de
kastjes bevinden verhit raken door de lucht die uit het ventilatiesysteem van de kookplaat
komt. Het gebruik van een direct scherm wordt daarom aanbevolen (zie afb. 2).

Houdt u aan de aanwijzingen voor reiniging en onderhoud van de keramische glasplaat.
Indien u het apparaat onjuist behandelt, vervalt uw recht op garantie.
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ENERGIE BESPAREN

Wie verantwoordelijk omga-
at met energie, beschermt
niet alleen zijn portemon-
nee, maar handelt ook mi-
lieuvriendelijk. Help da-
arom mee om zuinig te om
te gaan met elektriciteit! Dit
kan op de volgende manier:

oGebruik geschikt kookgerei.

Door pannen te gebruiken met een vlakke en
dikke bodem bespaart u tot 1/3 elektriciteit.
Vergeet niet het deksel op de pan te leggen,
anders is uw energieverbruik tot viermaal
hoger!

eKookzones en kookgerei schoon ho-
uden.

Vuil verstoort de warmteoverdracht - sterk
ingebrand vuil kan vaak alleen verwijderd
worden met middelen die het milieu zwaar
belasten.

eVermijd onnodig optillen van het deksel
tijdens het koken.

eBouw de kookplaat niet in de buurt van
koel-/vriesapparatuur in.

Hun energieverbruik zal daardoor onnodig
toenemen.
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UITPAKKEN

Het apparaat is beveiligd te-
gen transportschade. Na het
uitpakken moet het verpak-
kingsmateriaal zo verwerkt

% worden dat er geen risico
voor het milieu ontstaat. Al

het materiaal dat voor de verpakking is ge-
bruikt is milieuvriendelijk, het kan voor 100%
hergebruikt worden en het is gelabeld met het
bijpehorende symbool.

Attentie! Het verpakkingsmateriaal (poly-
ethyleenzakjes, stukken polystyreen etc.)
bij het uitpakken buiten het bereik van
kinderen houden.

VERWIJDERING VAN GEBRUIKTE
APPARATUUR

Dit product is in overeenstemming met de
Europese richtlijn 2002/96/EG en de Poolse
wet op gebruikte elektrische en elektroni-
sche apparatuur, gemerkt met het symbool
van een doorgekruiste verrijdbare afvalbak.

Dit merkteken informeert dat
dit apparaat na afloop van zijn
levensduur niet samen met
ander huishoudelijk afval ver-
wijderd mag worden. De ge-
bruiker is verplicht om het aan
te bieden bij een inzamelpunt
voor gebruikte elektrische en
elektronische apparatuur. De inzamelende
instanties, waaronder lokale inzamelpunten,
winkels en gemeentelijke instanties vormen
een geschikt systeem voor de inzameling
van deze apparatuur. De juiste behandeling
van gebruikte elektrische en elektronische
apparatuur leidt tot het vermijden van con-
sequenties die schadelijk zijn voor de men-
selijke gezondheid en de natuurlijke omge-
ving en die voortkomen uit de aanwezigheid
van gevaarlijke bestanddelen en verkeerde
opslag en verwerking van dergelijke appa-
ratuur.



BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Beschrijving van kookplaat

Bedieningspaneel

Nookwbd =

Inductiekookzone booster
(terug) @ 210 mm

Inductiekookzone booster
(front) @ 160 mm
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Tiptoets in-/uitschakelen van de kookplaat
Plus-tiptoets

Kookzone-indicatie

Min-tiptoets

Keuzetoetsen voor de kookzones
Aanduiding klok

Tiptoets sleutel
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INSTALLATIE

Voorbereiding van het werkblad voor inbouw van de
kookplaat

® De dikte van het werkblad van het meubel dient 28 tot 40 mm te bedragen, de diepte van
het werkblad minimaal 600 mm. Het werkblad moet vlak en waterpas zijn. Aan de kant
van de muur moet het werkblad worden afgedicht en beveiligd tegen vocht en overlopen.

® Aan de voorkant moet de afstand tussen de rand van de opening en de rand van het
werkblad minimaal 60 mm bedragen, aan de achterkant minimaal 50 mm.

® De afstand tussen de rand van de opening en de zijkant van het keukenkastje moet mi-
nimaal 55 mm bedragen.

® De bekleding van de inbouwmeubelen en de lijm waarmee deze is vastgelijmd moeten
bestand zijn tegen temperaturen van 100°C. Als niet aan deze voorwaarde wordt voldaan
kan het oppervlak vervormen of de bekleding loslaten.

® Bescherm de randen van de opening met materiaal dat bestand is tegen vocht.

® Maak de opening in het werkblad volgens de afmetingen uit afb. 1.
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Het is verboden de kookplaat boven een oven zonder ventilatie te installeren.

Bij installatie van de kookplaat in het werkblad moet een tussenschot worden
geinstalleerd. Als de kookplaat boven een inbouwoven wordt geinstalleerd, hoeft de
rekverdeler niet te worden geinstalleerd.

Installatie van kookplaat

e Sluit de kookplaat aan met een elektrische kabel volgens het meegeleverde aansluitsche-
ma.

e maak het werkblad stofvrij, leg de kookplaat in de opening en druk hem stevig tegen het
werkblad.

1 2 3

H 1 - werkblad

= - 2- dichting van de kookplaat
— — 3 - keramische plaat

e De kookplaat heeft een vaste kabel met een aardingscontact en kan alleen aangesloten
worden in een stopcontact 220-240 V ~ 50/60 Hz met een aardingspin. De stroomkring
voor het stopcontact dient beveiligd te zijn met een zekering van 16 A.
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Aanbrengen van de pakking

Afhankelijk van het model is de pakking door de fabrikant aangebracht (fig. 1)

Als de pakking niet door de fabrikant is aangebracht, ga dan als volgt te werk:

Voordat u het apparaat in de aanrechtopening installeert, dient u de meegeleverde pakking
op de onderzijde van de plaat aan te brengen (fig. 2).

Verwijder daartoe eerst de beschermfolie van de pakking en plak deze vervolgens zo dicht
mogelijk tegen de rand van de plaat (fig. 3, 4).

1 2

Installatie van het apparaat zonder pak-
king is niet toegestaan.

Plaats de kookplaat symmetrisch in de meubelopening,
zodanig dat de spleten tussen de kookplaat en de rand
van het werkblad aan alle kanten gelijk zijn (fig. 5).
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BEDIENING

Voor het eerste gebruik van de kookplaat

e de inductiekookplaat eerst grondig reinigen. Behandel inductiekookplaten als glasoppe-
rvlakken.

e bij het eerste gebruik kan het apparaat kortstondig gaan walmen, schakel daarom de
luchtventilatie in of zet een raam open.

e neem bij het bedienen van het apparaat de veiligheidsvoorschriften in acht.

Principes van de werking van een inductieveld

De elektrische generator voedt de spoel die in het apparaat
is geplaatst.

Deze spoel genereert een magnetisch veld dat wordt door-
gegeven aan het kookgerei.

Het magnetische veld veroorzaakt dat het kookgerei opwarmt.

Dit systeem vereist het gebruik van kookgerei dat gevoelig is voor de werking van een mag-
netisch veld.

De inductietechnologie heeft twee grote voordelen:

e de warmte wordt uitsluitend door het kookgerei overgedragen, het is mogelijk de warmte
maximaal aan te wenden;

e het warmtetraagheidsverschijnsel treedt niet op, omdat het kookproces automatisch begint
op het moment dat het kookgerei op de kookplaat wordt gezet en eindigt, zodra hij weer
van de kookplaat wordt afgehaald.

Bij normaal gebruik van de inductiekookplaat kunt u verschillende geluiden horen die geen

invloed hebben op de werking van de kookplaat.

e Fluittoon met een lage frequentie. Dit geluid hoort u wanneer het kookgerei leeg is. Zodra
u het gerei vult met water of een gerecht stopt het.

e Fluittoon met een hoge frequentie. Dit geluid ontstaat bij maximaal vermogen in kookgerei
dat is opgebouwd uit meerdere lagen van verschillende materialen. Dit geluid is ook
hoorbaar wanneer u tegelijkertijd twee of meer kookzones op maximaal vermogen gebruikt.
Het geluid verdwijnt of wordt minder intensief zodra u het vermogen verlaagt.

e Krakend geluid. Dit geluid ontstaat in kookgerei dat is opgebouwd uit meerdere lagen van
verschillende materialen. De intensiteit van het geluid hangt af van de kookwijze.

e Zoemend geluid. Dit geluid ontstaat tijdens de werking van de koelventilator voor de
elektronische componenten.

De geluiden die hoorbaar kunnen zijn bij juiste exploitatie worden veroorzaakt door de wer-
king van de koelventilator, de afmetingen van het kookgerei en het materiaal waarvan het is
gemaakt, de bereidingswijze van het gerecht en het toegepaste vermogen.

Deze geluiden zijn een normaal verschijnsel en betekenen niet dat de kookplaat defect is.
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BEDIENING

Veiligheidsinrichting:

Bij juiste installatie en correct gebruik van de kookplaat is slechts zelden een veiligheidsin-
richting noodzakelijk.

Ventilator: dient voor bescherming en koeling van de besturings- aan aandrijvingsonderdelen.
Hij werkt automatisch met twee verschillende snelheden. De ventilator gaat werken zodra
u de kookzones uitschakelt en werkt bij een uitgeschakelde kookplaat totdat het elektrische
systeem voldoende is afgekoeld.

Transistor: De temperatuur van de elektronische onderdelen wordt doorlopend gemeten
met een sensor. Als de temperatuur op gevaarlijke wijze stijgt, verlaagt dit onderdeel auto-
matisch het vermogen van de kookzone of schakelt de kookzones uit die zich het dichtst bij
de oververhitte elektronische onderdelen bevinden.

Detectie: pandetectie maakt de werking van de kookplaat en daarmee de verwarming mo-
gelijk. Kleine voorwerpen die op de kookzone worden gelegd (bv. een lepeltje, mes, ring ...)
worden niet herkend als pan en de kookplaat schakelt niet in.

Pandetectie in de inductiekookzone

Pandetectie is geinstalleerd in kookplaten met inductiekookzones. Tijdens de werking van
de kookplaat schakelt de pandetectie de warmteafgifte in de kookzone automatisch in of uit
op het moment dat er een pan op wordt geplaatst, respectievelijk weggenomen. Dit zorgt
dus voor energiebesparing.

» De display toont het warmteniveau als de kookzone wordt gebruikt in combinatie met een
geschikte pan.

« Inductiekoken vereist het gebruik van aangepaste pannen met een bodem van magnetisch
materiaal (zie de tabel).

! e
De display toont het symbool 5'—7‘? als er geen pan of een ongeschikte pan op de ko-
okzone staat. De kookzone schakelt niet in. Indien binnen 10 minuten geen pan wordt
gevonden, dan wordt het inschakelproces van de kookplaat beéindigd.
U schakelt de kookzone uit met behulp van de tiptoets en niet door alleen de pan te
verwijderen.

A De pandetectie werkt niet als in-/uitschakelaar van de kookplaat.

De inductiekookplaat is uitgerust met sensors die worden geactiveerd door met de vinger
een gemerkt oppervlak aan te raken (tiptoetsen).
Elke aanraking van een tiptoets gaat gepaard met een geluidssignaal.

84



BEDIENING

Basisvoorwaarde voor de goede werking en efficiéntie van de kookplaat is het gebruik van
de juiste kwaliteit pannen.

Keuze van het kookgerei voor het koken op een inductiekookzone

B\ﬁ \ A

7 AY
Kenmerken van het kookgerei.

e Gebruik altijd kookgerei van hoge kwaliteit met een perfect vlakke bodem. Zo voorkomt
u het ontstaan van punten met een te hoge temperatuur waar voedingsmiddelen tijdens
het koken aan vast kunnen kleven.Pannen en koekenpannen met dikke, metalen wanden
zorgen voor uitstekende verspreiding van de warmte.

e Zorg ervoor dat de bodem van het kookgerei droog is. Controleer na het vullen, of wanneer
u een pan gebruikt die in de koelkast heeft gestaan, of de oppervlakte volledig droog is

voordat u het kookgerei op de kookplaat zet. Hierdoor voorkomt u verontreiniging van de
oppervlakte van de kookplaat.

e Het deksel verhindert dat de warmte ontsnapt, waardoor de kooktijd korter wordt en u
minder energie verbruikt.

e Om vast te stellen of het kookgerei geschikt is, moet u controleren of de bodem een
magneet aantrekt.

e Voor een optimale temperatuurcontrole door de inductiemodule moet de bodem
van het kookgerei vlak zijn.

e Een holle bodem of een diep ingeslagen logo van de producent hebben een negatieve
invloed op de temperatuurcontrole door de inductiemodule en kunnen oververhitting
van het kookgerei veroorzaken.

e Gebruik geen beschadigd kookgerei bv. met een bodem die =h

door te hoge temperaturen is gedeformeerd.

e Bij toepassing van groot kookgerei met een ferromagnetische
bodem waarvan de diameter kleiner is dan de totale diameter
van het kookgerei, wordt uitsluitend het ferromagnetische deel
van het kookgerei verhit. Hierdoor ontstaat de situatie dat de
warmte zich ongelijkmatig door het kookgerei verspreidt. Het
ferromagnetische oppervliak wordt in de bodem van het kook-
gerei verminderd vanwege de aluminium elementen die erin
zijn geplaatst, daardoor kan de geleverde hoeveelheid warmte lager zijn. Er kunnen ook
problemen optreden met het detecteren van het kookgerei, of het gerei wordt helemaal
niet gedetecteerd. De diameter van het ferromagnetische deel van het kookgerei moet
passen bij de doorsnede van de kookzone om de beste kookresultaten te bereiken. Wan-
neer het kookgerei niet wordt ontdekt op de door u gekozen kookzone, probeer dan een
kookzone met een kleinere diameter.
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BEDIENING

Keuze van de pan voor de inductiekookzone

Markering van keuken-
gerei

symbool bevindt, dat aangeeft dat de

Controleer of zich op het etiket een
m pan geschikt is voor inductiekookplaten

Gebruik magnetische pannen (van geémailleerd
staal, ferritisch roestvast staal, gietijzer), u kunt dit
controleren door een magneet tegen de onderkant
van de pan te houden (die moet vastkleven).

RVS

Aanwezigheid pan niet ontdekt

Uitgezonderd pannen van ferromagnetisch staal

Aluminium

Aanwezigheid pan niet ontdekt

Gietijzer

Bijzonder geschikt

Opgelet: de pannen kunnen krassen op de kookplaat
veroorzaken

Geémailleerd staal

Bijzonder geschikt

Aanbevolen worden pannen met een dikke, vlakke en
gladde bodem

Glas Aanwezigheid pan niet ontdekt
Porselein Aanwezigheid pan niet ontdekt
Pannen met een kope- | Aanwezigheid pan niet ontdekt
ren bodem

86




BEDIENING

Bedieningspaneel

e Na het aansluiten van de kookplaat gaan alle indicatoren kort branden. De kookplaat is
klaar voor gebruik.

e De kookplaat is uitgerust met elektronische tiptoetsen die worden ingeschakeld door ze
met de vinger minimaal 1 seconde aan te raken.

e Bij iedere aanraking van een tiptoets hoort u een geluid.

Plaats geen voorwerpen op de oppervlakten van de tiptoetsen (dit kan leiden
tot een foutmelding) en houd de toetsen goed schoon.

Inschakelen van de kookplaat

Raak de tiptoets in-/uitschakelen (1) gedurende minimaal 1 seconde met de vinger aan. De
kookplaat is actief als op alle indicatoren (3) het cijfer ,0” oplicht.

Als u binnen 20 seconden geen van de tiptoetsen bedient, dan schakelt de kook-
plaat weer uit.

Inschakelen van de kookzone

Schakel de gewenste kookzone (5) in, binnen 20 seconden na het aanzetten van de

kookplaat met de tiptoets (1).

1. Naaanraking van de tiptoets van de gewenste kookzone (5) verschijnt op de bijbehorende
indicator voor het vermogensniveau het duidelijk verlichte cijfer ,0”.

2. U kunt nu het gewenste verwarmingsniveau instellen met de tiptoetsen ,+” (2) of ,-” (4).

Als u binnen 20 seconden geen van de tiptoetsen bedient, dan schakelt de ko-
okzone weer uit.

De kookzone is actief als op alle displays een cijfer of letter oplicht. Dit betekent dat
de kookzone klaar is om het verwarmingsniveau in te stellen.

Instellen van het vermogensniveau voor verwarming van de
inductiekookzone

Zolang de ,,0” helder oplicht op de kookzoneindicator (3) kunt u het gewenste vermogensniveau
voor verwarming instellen met behulp van de tiptoetsen ,+” (2) en ,-” (4).
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Uitschakelen van de kookzones

e De kookzones moeten actief zijn. De indicator voor het vermogensniveau brandt helder.
e U schakelt de kookzone uit door de tiptoets in-/uitschakelen van de kookplaat aan te raken
of door het vermogensniveau met behulp van de tiptoets ,-” (4) terug te brengen naar ,0”.

Uitschakelen van de hele kookplaat

e De kookplaat is in werking zolang minimaal één kookzone is ingeschakeld.

e U schakelt de hele kookplaat uit door de tiptoets in-/uitschakelen (1) aan te raken.
Als de kookzone heet is verschijnt op de kookzoneindicator (3) de letter ,H” - het
symbool voor restwarmte.

Boosterfunctie ,,P”

De boosterfunctie is gebaseerd op het verhogen van het vermogen van de zone @ 210 - van
2000W tot 3000W, g 160 - van 1200W tot 1400W.

Om de boosterfunctie in te schakelen kiest u een kookzone en stelt u het vermogen in op
,9”, vervolgens raakt u de tiptoets ,+” (2) aan, waardoor de letter ,,P” op de display verschijnt.
U schakelt de boosterfunctie uit door de tiptoets ,-” (4) aan te raken bij een actieve inductie-
kookzone of nadat u de pan van de inductiekookzone heeft gehaald.

Voor de kookzone @ 160, 210 is de werkingstijd van de boosterfunctie beperkt tot
5 minuten. Na de automatische uitschakeling van de boosterfunctie verwarmt de
kookzone verder volgens het normale vermogen.

De boosterfunctie kan opnieuw worden ingeschakeld, onder voorwaarde dat de
temperatuurvoelers in de elektronische systemen en de spoelen dit toelaten. Als
u de pan verwijdert van de kookzone als de boosterfunctie is ingeschakeld, dan
blijft deze functie actief en wordt het aftellen van de tijd voortgezet.

Indien tijdens de werking van de boosterfunctie de temperatuur (van het elektro-
nische systeem of de spoel) wordt overschreden, dan wordt de boosterfunctie
automatisch uitgeschakeld. De kookzone keert terug naar het normale vermogen.
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BEDIENING

Regeling van de boosterfunctie

Twee verticaal geplaatste kookzones vormen een paar.

Bij ingeschakelde boosterfunctie is het totale vermogen te groot. Het vermogen
van de tweede zone uit het paar wordt automatisch gereduceerd.

Restwarmteindicator

Op het moment dat een hete kookzone wordt uitgeschakeld, verschijnt de letter ,H” als signaal
dat de kookzone nog heet is.

Raak de kookzone niet aan in verband met het risico voor verbrandingen en zet
er geen voorwerpen op die gevoelig zijn voor warmte!

Als deze indicator is gedoofd, kunt u de kookzone aanraken. Wees u ervan bewust dat hij
nog niet is afgekoeld tot de omgevingstemperatuur.

A Bij het ontbreken van spanning brandt de restwarmteindicator niet.

Kinderbeveiliging

Het kinderslot is bedoeld om de kookplaat te beschermen tegen onbedoelde inschakeling
door kinderen. Inschakelen is alleen mogelijk als het kinderslot is uitgeschakeld.
De kinderslotfunctie is mogelijk bij zowel een ingeschakelde als een uitgeschakelde kookplaat.

In- en uitschakelen van de kinderslotfunctie

U schakelt de kinderslotfunctie in en uit met behulp van de tiptoets (7) door hem 5 secon-
den ingedrukt te houden. Het inschakelen van de kinderslotfunctie wordt gesignaleerd
doordat de diode gaat branden.

De kookplaat blijft geblokkeerd totdat het kinderslot wordt opgeheven, zelfs wan-
A neer het bedieningspaneel wordt in- en uitgeschakeld. Het loskoppelen van de
stroomvoorziening schakelt het kinderslot van de kookplaat uit.
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BEDIENING

Beperking van de werkingsduur

Om de feilloze werking van de kookplaat te
vergroten, is hij uitgerust met een beperking
van de werkingsduur voor elk van de kook-
zones. De maximale werkingsduur wordt
vastgesteld op grond van het laatste gekozen
vermogensniveau.

Als u het vermogensniveau gedurende
langere tijd (zie tabel) niet verandert, wordt
de bijpbehorende kookzone automatisch
uitgeschakeld en de restwarmteindicator
ingeschakeld. U kunt echter op ieder moment
de respectievelijke kookzones inschakelen
en bedienen, volgens de gebruiksaanwijzing.

Om energie te besparen een wordt
het vermogensniveau ,,9” na 30 mi-
nuten automatisch verlaagd naar
vermogensniveau ,,8”. De kooktijd
verandert niet.

Automatisch bijwarmen

e Activeer de gewenste kookzone met
tiptoets (5)

e Stel vervolgens met de tiptoetsen ,+” (2)
en ,-” (4) het vermogensniveau in binnen
het bereik van 1-8, en druk opnieuw op
tiptoets (5)

e Op de display worden afwisselend het cij-
fer van het ingestelde vermogensniveau
en de letter A getoond.

Na verloop van de tijd dat extra vermogen
wordt geleverd, schakelt de kookzone
automatisch over op het door u gekozen
vermogensniveau dat zichtbaar is op de
indicator.

/N

Vermogensnive-
au verwarming

Maximale we-
rkingsduur in
uren

N

2

8,6

6,7
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2,8

2,3
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1,5
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o

0,08
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vermogensni-
veau

Tijdsduur automa-
tisch bijwarmen
met extra vermo-
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(in minuten)

0,8

1,2

2,3

3,5

4.4

7,2

2
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3.2

warmingsproces met extra vermogen afgemaakt.
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Wanneer u de pan van de kookzone haalt en opnieuw op de kookzone plaatst
voordat de tijd van het automatisch bijwarmen is verstreken, dan wordt het bij-




BEDIENING

Timer

De timer maakt het kookproces eenvoudiger, dankzij de mogelijkheid om de werkingstijd van
de kookzones te programmeren. Hij kan ook dienen als kookwekker.

Aanzetten van de timer

De timer maakt het kookproces eenvoudiger, dankzij de mogelijkheid om de werkingstijd
van de kookzones te programmeren. Hij kan ook dienen als kookwekker.

» Met tiptoets (5) kiezen we de gewenste kookzone. Het cijfer ,0” gaat helderder branden.

« Stel met de hulp van de tiptoetsen ,+” (2) en ,-” (4) het gewenste vermogensniveau in
binnen het bereik van 1-9.

» Activeer vervolgens binnen 10 seconden de timer door tegelijkertijd de tiptoetsen ,+” (2)
en ,-” (4) aan te raken.

« Stel met de hulp van tiptoetsen ,+” (2) of ,-” (4) de gewenste kooktijd in (01 tot 90 minu-
ten). Op de display van de kookzone die wordt aangestuurd door de timer verschijnt een
decimale punt.

Alle kookzones kunnen tegelijkertijd werken met ingeprogrammeerde tijd met
behulp van de timer.

Wijziging van de ingestelde kooktijd

Op ieder moment van het kookproces kunt u de ingevoerde kooktijd wijzigen.

» Met tiptoets (5) kiezen we de gewenste kookzone. Het cijfer van het vermogensniveau
gaat helderder branden.

» Op de bovenste display verschijnen de cijfers van de reeds ingestelde timer.

* Met hulp van de tiptoetsen ,+” (2) of ,-" (4) stelt u een nieuwe tijd in.

Controle van de verstreken kooktijd

U kunt de overgebleven kooktijd op ieder moment controleren door de keuzetoets voor de
kookzone (5) aan te raken en vervolgens tegelijkertijd de tiptoetsen ,+” (2) en ,-” (4).

Uitzetten van de timer

Na afloop van de ingeprogrammeerde kooktijd klinkt een geluidssignaal. U kunt het

uitschakelen door op een willekeurige tiptoets te drukken. Na 2 minuten schakelt het

alarm automatisch uit.

Wanneer het noodzakelijk is om de timer eerder uit te schakelen

» dan activeert u met tiptoets (5) de kookzone Het cijfer van het vermogensniveau gaat
helderder branden.

» Activeer vervolgens met de tiptoetsen ,+” (2) en ,-” (4) de timer.

» Zet met tiptoets ,-” (4) de kooktijd op positie ,00”. De timer schakelt uit en de kookzone
blijft werken totdat u hem handmatig uitschakelt.
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BEDIENING

Timer als kookwekker

De timer kan ook worden gebruikt als extra alarm, wanneer de kookzones niet door de timer
worden aangestuurd.

Aanzetten kookwekker

Wanneer de kookplaat is uitgeschakeld:

» Schakel de kookplaat in door de tiptoets in-/uitschakelen van de kookplaat (1) aan te
raken.

» Activeer vervolgens de kookwekker door de tiptoetsen ,+” (2) en ,-” (4) tegelijkertijd aan
te raken.

» Stel met behulp van de tiptoetsen ,+” (2) en ,-" (4) de tijd van de kookwekker in.

Warmhoudfunctie

De warmhoudfunctie houdt reeds bereide gerechten warm op de kookzone. De geselecteerde
kookzone is ingeschakeld op een laag vermogensniveau. Het vermogen van de kookzone wordt
zo gestuurd door de warmhoudfunctie, dat de temperatuur van het gerecht bij benadering 65
°C bedraagt Hierdoor verandert een warm gerecht, dat klaar is om gegeten te worden, niet van
smaak en blijft niet plakken aan de bodem van de pan. U kunt deze functie ook gebruiken voor
het smelten van boter, chocolade etc. VVoorwaarde voor juist gebruik van deze functie is het
gebruik van een geschikte pan met een viakke bodem, zodat de temperatuur van de pan exact
gemeten kan worden door de voeler die zich in de kookzone bevindt.

U kunt de warmhoudfunctie op iedere kookzone gebruiken.

Uit microbiologische overwegingen bevelen wij aan om de geruchten niet te lang warm te ho-
uden. Het bedieningspaneel schakelt deze functie dan ook na 2 uur uit.

De warmhoudfunctie bevindt zich als extra vermogensniveau tussen de posities ,0 1" en
verschijnt op de display als het symbool ,, L/ ”.

U schakelt de warmhoudfunctie in op dezelfde wijze als beschreven in het punt ,Inschake-
len van de kookzone”

U schakelt de warmhoudfunctie uit op dezelfde wijze als beschreven in het punt ,Uitscha-
kelen van de kookzone”

Uitschakelen kookwekker

Na afloop van de ingeprogrammeerde tijd klinkt een doorlopend geluidssignaal. U kunt
het uitschakelen door op een willekeurige tiptoets te drukken. Na 2 minuten schakelt

het alarm automatisch uit.

Wanneer het noodzakelijk is om de kookwekker eerder uit te schakelen

» Activeer de kookwekker door de tiptoetsen ,+” (2) en ,-” (4) tegelijkertijd aan te raken.
* Verminder vervolgens de tijd met de hulp van de tiptoets ,-” (4) tot de positie ,00”.

* De kookwekker gaat uit.

» Als de timer is ingesteld als kookwekker, dan werkt hij niet als timer voor de kooktijd.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Het regelmatig reinigen en onderhouden
van de kookplaat heeft grote invioed op de
levensduur en storingsvrije werking van het
apparaat.

Neem bij het reinigen van de kera-
mische glasplaat dezelfde regels in
acht als bij het reinigen van glasop-
pervlakten. Gebruik nooit schurende
of agressieve schoonmaakmiddelen,
schuurpoeders of schuursponsjes
met een ruw oppervlak. Gebruik ook
geen stoomcleaners.

Schoonmaken na ieder gebruik
e Lichte, niet ingebrande verontreini-
gingen met een vochtig doekje zonder
reinigingsmiddel verwijderen. Het gebruik
van een afwasmiddel kan een blauwe ver-
kleuring veroorzaken. Deze hardnekkige
vlekken kunnen vaak niet bij de eerste
reiniging verwijderd worden, zelfs niet als
u speciale reinigingsmiddelen gebruikt.
Verwijder vastgebrande kookresten
met een scherpe schraper en wis de
oppervlakte met een vochtig doekje af.

%ﬁ
QQO Ny

Schraper voor het schoonmaken van
de kookplaat
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Viekken verwijderen

e Lichte, parelmoerkleurige viekken (
aluminiumresten) kunt u verwijderen van
de afgekoelde kookplaat met behulp van
een speciaal reinigingsmiddel. Kalkresten
(van overgekookt water) verwijdert u met
azijn of speciale reinigingsmiddelen.

Schakel de kookzone niet uit als u suiker,
suikerhoudende gerechten, plastic of
aluminiumfolie wilt verwijderen! Verwij-
der kookresten (als ze nog heet zijn)
meteen van de hete kookzone met een
scherpe schraper. U kunt de kookzone
uitschakelen zodra u de verontreiniging
heeft verwijderd. Na afkoeling kunt u met
behulp van speciale reinigingsmiddelen
de kookplaat verder schoonmaken.

De speciale reinigingsmiddelen zijn ver-
krijgbaar in supermarkten, speciale winkels
met elektronische apparatuur, drogisterijen,
levensmiddelenzaken en keukenspeciaalza-
ken. Scherpe schrapers zijn verkrijgbaar in
winkels met bouwmaterialen, bouwgereed-
schappen en schildersbenodigdheden.



REINIGING EN ONDERHOUD

Reinigingsmiddelen nooit toepassen op
een hete kookplaat. U kunt het beste het
aangebrachte reinigingsmiddel laten drogen
en vervolgens met een natte doek afwissen.
Voordat u de glaskeramische kookplaat
opnieuw verhit, moet u de resten van het
reinigingsmiddel met een vochtige doek
afvegen, omdat deze anders een bijtende
werking kunnen hebben.

Wij zijn niet aansprakelijk in het kader
van de garantie, manier u de keramische
glasplaat niet op de goede manier hebt
behandeld.

Periodieke onderhoudsbeurten

Naast de normale schoonmaakwerkza-
amheden moet u:

* regelmatig de besturings- en werkonder-
delen van de kookplaat controleren. na
afloop van de garantieperiode minimaal
één keer per twee jaar het apparaat na
laten kijken door een servicedienst,

* de geconstateerde storingen verhelpen,

» periodiek de onderdelen van de kookplaat
een onderhoudsbeurt geven.
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Attentie!

Als om de een of andere reden de
besturing niet werkt, terwijl het ap-
paraat is ingeschakeld, schakel dan
de hoofdschakelaar uit of schroef de
zekering los en neem vervolgens
contact op met de klantenservice.

Attentie!

Mochten er barsten of breuken in uw
keramische glasplaat verschijnen,
schakel dan onmiddellijk de kook-
plaat uit en verbreek de aansluiting
met het lichtnet. Draai hiertoe de
zekering los of haal de stekker uit
het stopcontact. Neem vervolgens
contact op met de klantenservice.

Attentie!

Reparaties en afstelhandelingen
moeten worden uitgevoerd door
een bevoegde servicedienst of in-
stallateur.



HANDELWIJZE BIJ STORINGEN

Bij het optreden van storingen handelt u als volgt:
schakel alle functies van het apparaat uit
onderbreek de stroomtoevoer

bied het apparaat aan voor reparatie

omdat u zelf kleine storingen kunt verhelpen volgens de onderstaande aanwijzingen,
dient u het apparaat eerst te controleren aan de hand van de punten in de volgende tabel,
voordat u contact opneemt met de klantenservice.

PROBLEEM

OORZAAK

OPLOSSING

1.Het apparaat werkt niet

- stroomuitval

-controleer de zekering en
vervang deze als hij is door-
gebrand

2.Het apparaat reageert niet
op de ingevoerde waarden

- het bedieningspaneel is
niet ingeschakeld

- inschakelen

- de tiptoets is te kort aan-
geraakt (minder dan een
seconde)

- raak de tiptoets langer aan

- tegelijkertijd meerdere
tiptoetsen aangeraakt

- raak altijd maar één tipto-
ets tegelijk gaan (uitgezon-
derd het inschakelen van de
kookzone)

3.Het apparaat reageert niet
en laat een kort geluidssigna-
al horen

- het kinderslot is ingescha-
keld (blokkade)

- schakel het kinderslot
(blokkade) uit

4.Het apparaat reageert niet
en laat een kort geluidssi-
gnaal horen

- onjuiste bediening (de ver-
keerde tiptoetsen aangera-
akt of te snel aangeraakt)

- schakel de kookplaat
opnieuw in

- de tiptoets(en) is(zijn)
bedekt of verontreinigd

- de tiptoetsen vrijmaken of
schoonmaken

5.Het hele apparaat schakelt
uit

- na inschakeling is er
binnen 10 seconden geen
enkele waarde ingevoerd

-schakel het bedieningspa-
neel opnieuw in en voer de
gegevens onmiddellijk in

- de tiptoets(en) is(zijn)
bedekt of verontreinigd

- de tiptoetsen vrijmaken of
schoonmaken

6.Een kookzone schakelt uit
en op de display verschijnt
de letter ,H”

-beperking van de werkings-
duur

- schakel de kookzone opnieuw
in

- de tiptoets(en) is(zijn)
bedekt of verontreinigd

- oververhitting van de elek-
tronische onderdelen

- de tiptoetsen vrijmaken of
schoonmaken
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HANDELWIJZE BIJ STORINGEN

PROBLEEM

OORZAAK OPLOSSING

7. Restwarmteweergave
licht niet op, terwijl de kook-
zones nog heet zijn.

- onderbreking van de
stroomtoevoer, verbinding
van het apparaat met het
lichtnet onderbroken

- restwarmteindicator gaat
pas weer werken nadat het
bedieningspaneel opnieuw
is in- en uitgeschakeld.

8. Keramische plaat is
gebarsten.

Gevaar! Stroomvoorziening van de kookplaat
onmiddellijk onderbreken (zekering). Neem contact
op met de dichtstbijzijnde klantenservice.

/N

9.Als het gebrek of de sto-
ring niet nog steeds niet is
opgeheven.

Stroomvoorziening van de kookplaat onmiddellijk onderbreken
(zekering!). Neem contact op met de dichtstbijzijnde klanten-
service.

Belangrijk!

U bent verantwoordelijk voor de goede staat van het apparaat
en het juiste gebruik ervan in de huishouding. Als u op basis
van onjuist gebruik van het apparaat contact opneemt met

de klantenservice, dan zijn ook binnen de garantieperiode de
kosten van zo'n bezoek voor u.

Voor schade die is ontstaan door het niet in acht nemen van
deze gebruiksaanwijzing, kunnen wij helaas niet aansprakelijk
gesteld worden.

10. De inductiekookplaat
maakt een schurend geluid.

Dat is een normaal verschijnsel. De koelventilator van de elek-
tronische onderdelen werkt.

11. De inductiekookplaat ma-
akt een fluitend geluid.

Dat is een normaal verschijnsel. Conform de werkfrequentie
van de spoelen tijdens het gebruiken van een aantal kookzo-
nes, maakt de kookplaat bij maximaal vermogen en een licht
fluitend geluid.

12. Symbool E2

Oververhitting van de induc-
tiespoelen

- onvoldoende koeling

- controleer of de inbouwom-
standigheden overeenkomen
met de gebruiksaanwijzing.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning

Nominaal vermogen van de kookplaat:
- inductiekookzone :

- inductiekookzone booster: @ 160 mm
- inductiekookzone booster: @ 210 mm
Afmetingen

Gewicht

220-240V~50/60 Hz
3,7 kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;
ca.5,5kg;

Voldoet aan de normen EN 60335-1; EN 60335-2-6 die gelden in de Europese Unie.
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ZAKLADNI INFORMACE

Varna deska je spojenim vyjimecné jednoduchosti obsluhy a dokonalé efektivity. Po precteni
navodu, obsluha varné desky nebude problém.

Varna deska, ktera opustila tovarnu, byla na kontrolnich stanovistich pfed zabalenim dikladné
zkontrolovana s ohledem na bezpecnost a funkénost.

Prosime Vas o pozorné precteni navodu k obsluze pfed uvedenim spotirebice do provozu.
Dodrzovani pokynid v ném uvedenych Vas ochrani pfed nepatficnym pouzivanim.

Navod uschovejte a pfechovavejte takovym zptisobem, aby byl vZdy dostupny.

Dukladné dodrzujte pokyny uvedené v navodu k obsluze z diivodu vyhnuti se nehodam.

Pozor!
Spotfebi¢ obsluhujte pouze po preéteni tohoto navodu.

Spotfebi¢ byl projektovany vyluéné jako spotfebi¢ na vareni. Kazdé jiné jeho pouziti
(napf. pro ohfivani mistnosti) je v nesouladu s jeho uréenim a maze byt nebezpecéné.

Vyrobce si vyhrazuje moznost z provadéni zmén neovliviiujicich ¢innost zafizeni.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

Pozor.Toto zafizeni midze byt pouzivano détmi ve
veku 8 let a starSimi. Osoby s omezenymi fyzickymi a
nebo mentalnimi schopnostmi, tak rovnéz osoby bez
znalosti zafizeni mohou spotrebi€ rovnéz pouzivat,
pokud jsou pod dohledem a nebo byli informovani o
bezpeéném zplsobu obsluhy a znaji mozna rizika
spojena s pouzivanim zarizeni. Déti si nemohou se
zafizenim hrat. Citéni a udrzba zafizeni mtze byt
provadena détmi jesn v pfipade, ze jsou starsSi 8 let
a je nad nimi dohled zodpovédné osoby.

Pozor. Priprava pokrmU na varné desce s pouzi-

tim tukd bez dozoru muze byt nebezpeéné a muze
zpusobit pozar.

NIKDY nezkousejte hasit ohen vodou, ale spotrebic
vypnéte a pfikryjte plamen napr. pokryvkou anebo
nehoflavou dekou.

Pozor. NebezpecCi pozaru:nehromadte véci na plose
K vareni.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

Pozor. Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud,
aby nevznikla moznost urazu elektrickym proudem.

Pozor. Nedoporucuje se kladeni kovovych pfedmétd,
jako jsou noze, vidliCky, 1zice a poklicky na povrch
varné desky, protoze se mohou stat horke.

Po poziti vypnéte varnou desku regulatorem a ne-
spoléhejte se na ukazani detektoru nadobi.

Zarizeni neovladejte vnejSimi hodinami anebo ne-
zavislym systémem dalkového ovladani.

K CiSténi spotrebiCe neni dovoleno pouzivat zarizeni
pro CiSténi parou.

Pfed prvnim pouzitim induk&ni varné desky je potfebné pfecist navod k pouzivani. Timto
zpUsobem si zajistime bezpecnost a vyhneme se poSkozeni varné desky.

Jestlize indukéni varna deska je pouzivana v bezprostfedni blizkosti radia, televizoru anebo
jiného emitujiciho zafizeni, zkontrolujte, zda je zajiSténa spravna €innost panelu ovladajiciho
varnou desku.

Varnou desku musi zapojit opravnény instalatér-elektrikar.
Neni dovoleno instalovat varné desky pobliz chladicich zafizeni.

Nabytek, ve kterém je umisténa varna deska, musi byt odolny vici teploté cca 100°C. Tyka
se to preklizek, hran, umélohmotnych povrchd, lepidel, jak rovnéz laku.

Varnou desku pouzivejte pouze po jejim vestavéni. Timto zplisobem se zabezpecujeme
pfed dotknutim &asti, které jsou pod napétim.

Opravy elektrickych spotfebi¢d mohou provadét pouze specialisté. Neodborné provedené
opravy mohou zpUsobit vazné nebezpeci pro uzivatele.

Spotrebi¢ zbude odpojeny od elektrické sité pouze tehdy, pokud bude vypnuta pojistka anebo
zastrcka bude vytahnuta ze zasuvky.

Zastrcka napajeciho vodi€e po instalovani varné desky musi byt dostupna.
Veénujte ctnostmi, pozornost détem, aby si se spotfebiCem nehraly.
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POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNEHO POUZiVANI

Osoby s implantovanymi zarizenimi podporujicimi zivotni funkce (napr. kardiostimu-
lator, inzulinova pumpa anebo naslechovy pristroj) se musi presvédgcit, prace téchto
zafizeni nebude indukéni varnou deskou narusena (oblast frekvence ¢innosti indukéni
varné desky obnasi 20-50 kHz).

V pfipadé zaniku napéti v siti je zruSeno jakékoliv nastaveni. Po opétovném objeveni se
napéti v siti je doporu€ovana opatrnost. Pokud jsou varna pole horka, bude promitany
ukazatel zbytkového tepla ,H”, jak rovnéz jako pfi prvnim zapnuti kli¢ blokady.

Vestavény do elektronické soustavy ukazatel zbytkového tepla ukazuje, zda je varna deska
zapnutd, pfipadné, zda je jesté horka.

Jestlize se zasuvka nachazi pobliz varného pole, davejte pozor, aby se kabel spotfebice
nedotykal zahfatych mist.

PFi pouzivani oleju a tukd nenechavejte varné desky bez dozoru, protoze existuje pozarni
ohrozeni.

Nepouzivejte nadob z umélych hmot a hlinikové folie. Roztavuji se ve vysokych teplotach a
mohou poskodit keramické varné pole.

Cukr, kyselina citronova, sll apod. v stalém i kapalném stavu, jak rovnéz uméla hmota se
nemUze ocitnout na horkém varném poli.

Jestlize se v dlisledku nepozornosti cukr anebo uméla hmota dostane na horké varné pole, v
Z&dném pfipadé neni dovoleno vypnout varnou desku, ale seSkrabte cukr a umélou hmotu
ostrym Skrabakem. Chrarite ruce pfed popafenim a poranénim.

Pfi pouzivani indukéni varné desky pouzivejte pouze hrnce a kastroly s plochym dnem,
bez hran a vyronki, protoze v opaéném pfipadé muze vzniknout poskrabani tabule.
Hrejny povrch indukéni varné desky je odolny vici tepelnému $oku. Neni citliva ani na
chladno ani na horko.

Vyhybejte se Upadku pfedmétd na tabuli varné desky. Bodové tdery napf. ipadek lahvicky
s kofenim, mliZe zpUsobit prasknuti a Ulomky keramické tabule.

Pokud dojde k poSkozeni, kypici jidlo mize vniknout do €asti indukéni varné desky, které
jsou pod napétim.

Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud, aby nevznikla moznost Urazu elektrickym
proudem.

e Neni dovolené pouzivat povrchu varné desky jako krajeci desky anebo pracovniho stolu.
e Nedoporucuje se kladeni kovovych predmétd, jako jsou noze, vidlicky, IZice a poklicky na

povrch varné desky, protoze se mohou stat horké.

Neni mozné vestavét varnou desku nad pecici troubou, nad myc€kou nadobi, chladni¢kou
a mrazni¢kou anebo prackou.

Jestlize byla varna deska vestavéna do stolni desky, kovové piedméty, které se nachazeji
ve skfince, mohou byt zahfaté vzduchem vyplyvajicim z ventilaéniho systému varné desky
na vysokou teplotu. Z tohoto diivodu se doporucuje pouziti bezprostfedniho krytu (viz vykr.
2).

Dodrzujte pokyny tykajici se oSetfovani a Cisténi keramicke tabule. V pfipadé nespravného
jednani s ni neodpovidame z titulu zaruky.
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JAK SETRIT ENERGII

Kdo pouziva energii odpo-
védnym zpUsobem, chrani
nejenom domaci rozpocet,
ale védomé a c¢inné puso-
bi ve prospéch zivotniho
prostfedi. Proto pomozme,
Setfeme elektrickou energii!
A provadi se to nasledujicim zplsobem:

ePouzivani odpovidajicich nadob na
vareni.

Hrnce s plochym a hrubym dnem umoznuji
usetfit az 1/3 elektrické energie. Pamatujte o
pouzivani poklice, v opaném pfipadé spo-
tfeba elektrické energie vzriista étyfnasobné!

eDbalost o Cistotu varnych poli a dna
hrnca.

Necdistoty pfekazeji v odevzdavani tepla — sil-
né pfipalené zaspinéni se ¢asto da odstranit
pouze pfipravky, které silné zatézuji pfirodni
prostiedi.

eoVyhybani se zbyte€énému ,,nahlizeni do
hrncd”.

eNevstavenim varné desky do bezpro-
stfedni blizkosti chladni¢ek/mraznicek.
Spotreba jejich elektrické energie zbyteéné
vzrista.

VYBALENI

Spotiebi¢ byl na Cas trans-
portu zabezpedeny pfed
poSkozenim. Po vybaleni
spotifebi¢e Vas prosime o

% odstranéni element( obalu
zplsobem, ktery neohroZuje

zivotni prostfedi. VSechny materialy pouzité
do baleni jsou v 100% pro zivotni prostfedi
neskodné, a jsou vhodné k zpétnému ziskani
a oznaceno je pfislusnym symbolem.

Pozor! Materialy pouzité pro baleni (po-
lyetylenové sacky, pénovy polystyren
apod.) v pribéhu vybalovani nenechavejte
v blizkosti déti.

ODSTRANOVANi OPOTREBOVA-
NYCH SPOTREBICU

Tento spotfebi€¢ je oznaleny v souladu s
Evropskou smérnici 2012/19/UE a polskym
zakonem o opotfebovaném elektrickém a
elektronickém zafizeni symbolem preskrt-
nutého kontejneru na odpady.

Takové oznaceni informuje, Ze
toto zafizeni, po obdobi jeho
pouzivani nemize byt umisténé
spolu s jinymi odpadky, po-
chazejicimi z domaciho ho-
spodarstvi. UZivatel je povinny
odevzdat ho osobam zabyva-
jicimi se sbérem opotfebova-
ného elektrického a elektronického zafizeni.
Provadéjici sbér, v tom mistni sbérna stfedi-
ska, obchody a obecni ufady, tvofi systém
umoznujici odevzdavani téchto spotfebicu.
Odpovidajici zachazeni s opotfebovanymi
elektrickymi a elektronickymi spotfebici pfi-
spiva k vyhnuti se pro lidské zdravi a pfirod-
niho prostfedi Skodlivym konsekvencim,
vyplyvajicim z pfitomnosti nebezpecnych
slozek a nespravného skladovani a pre-
tvareni téchto spotrebicu.
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POPIS VYROBKU

Popis varné desky

Ovladaci panel

T
O

Nookwd =

Indukéni varné pole booster
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Cidlo zapnuti/vypnuti varné desky
Cidlo plus

Ukazatel varného pole

Cidlo minus

Cidlo volby varnych poli

Ukazatel hodin

Cidlo kli¢
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INSTALOVANI

Priprava desky nabytku do vestavéni varné desky

® Tloustka stolni desky nabytku se musi pohybovat v rozmezi 28 az 40 mm, hloubka desky
min. 600 mm. Stolni deska musi byt plocha a ve vodorovné poloze. Utésnéte a zajistéte
desku od strany stény pred zalitim a vihkem.

® Vzdalenost mezi hranou otvoru a hranou stolni desky vpfedu by méla byt min. 60 mm, a
vzadu min. 50 mm.

® V/zdalenost mezi hranou otvoru a bo¢ni nabytkovou sténou by méla byt minimalné 55 mm.

® Nabytek musi mit preklizku a lepidla do jejiho pfilepeni odolné vici teploté 100°C. Nespl-
néni této podminky mize zpUsobit deformaci povrchu anebo odlepeni pieklizky.

® Hrany otvoru musi byt zabezpe€ené odolnym materialem vuci pohlcovani vihkosti.

® Otvor v desce provedte v souladu s uvedenymi rozmeéry na vykr. 1.
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INSTALOVANI
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Je zakazano instalovat varnou desku nad troubu bez ventilace. P¥i instalaci varné
desky do pracovni desky je tfeba nainstalovat pfepazku. Pokud je varna deska insta-
lovana nad vestavénou troubou, neni nutné instalovat délici pficku.

Installatie van kookplaat

e Sluit de kookplaat aan met een elektrische kabel volgens het meegeleverde aansluitsche-
ma.
e maak het werkblad stofvrij, leg de kookplaat in de opening en druk hem stevig tegen het
werkblad.
1 2 3

H 1 - werkblad

= - 2- dichting van de kookplaat
— — 3 - keramische plaat

e Deska ma trvale pfipojeny sitovy napajeci kabel s ochrannym kontaktem a muze byt pfi-
pojena pouze do zasuvky 220-240 V ~ 50/60 Hz s ochrannym kolikem. Obvod napajejici
zasuvku musi byt zabezpec&eny pojistkou 16 A.
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INSTALOVANI

Montaz tésnéni

V zavislosti na modelu bylo tésnéni namontovano vyrobcem (obr. 1)

Pokud tésnéni nebylo namontovano vyrobcem, postupujte nasledovné:

PFed instalaci zafizeni do otvoru v pracovni desce by mélo byt na spodni stranu varné
desky namontovano tésnéni dodané s vyrobkem (obr. 2 ).

Za timto Ucelem nejprve odstrante ochrannou félii z t&ésnéni a nasledné ji pfilepte co
nejblize k okraji desky (obr. 3, 4 ).

Vestavba zafizeni bez tésnéni je zaka-
{ : ) zana.

Umistéte varnou desku symetricky v otvoru tak, aby
vzdalenosti mezi varnou deskou a okrajem kuchyriské
desky byly na kazdé strané stejné (obr.5).

106



OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim varné desky

e nejdfive indukéni varnou desku dikladné ocistéte. Varné indukéni desky oSetfujte jako
sklenéné povrchy,

e pfi prvnim pouziti maze dojit k pfechodnému vyluéovani zapachu, proto v mistnosti zapnéte
ventilaci anebo oteviete okno,

e obsluzné Cinnosti provadéjte pfi zachovavani bezpeénostnich pokyn(.

Zasady €innosti indukéni zény

Elektricky generator napaji civku umisténou uvnitf spotrebice.
Tato civka vytvari magnetické pole, které je pfenasené na
nadobu.

Magnetické pole zplsobuje, Ze se nadoba zahfiva

Tento systém predpoklada pouzivani nadob, jejichz dna jsou citliva na ¢innost magnetické-
ho pole.

VSeobecné se indukéni technologie charakterizuje dvéma pfednostmi:

e Teplo je emitované vylu¢né prostfednictvim nadoby, vyuziti tepla je témér maximaini,

e Nevyskytuje se jev tepelné bezvladnosti, protoze vareni se automaticky zac¢ina v okamziku
umisténi nadoby na varné desce a koncCi se s okamzikem jejiho sejmuti z varné desky.

V priibéhu normalniho pouzivani varné desky mohou vzniknout zvuky rdzného druhu, které
nemaji Zadny vliv na dobrou préaci desky.

e Hvizd nizké frekvence. Zvuk vznika, kdyZ je nadoba prazdna, ztraci se po naliti vody
anebo vlozeni pokrmu.

e Hyvizd vysoké frekvence. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev
riiznych materialt a zapnuti maximalniho tepelného vykonu. Tento zvuk se rovnéz zesiluje,
pokud sou€asné pouzivame dvé anebo vice varnych zén na maximalni vykon. Zvuk ztraci
se anebo je méné intenzivni po snizeni vykonu.

e Zvuk skfipéni. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev rdznych
materialll. Intenzita zvuku zavisi od zpUsobu vareni.

e Zvuk zvonéni. Zvuk vznika b&hem prace ventilatoru chladiciho elektronické systémy.

Zvuky, které mohou byt slysSitelné v pribéhu spravné exploatace vznikaji z prace chladiciho
ventilatoru, rozmér nadob a materialu, z kterého bylo vyrobené, zplsobu vafeni pokrmu a
zapnutého tepelného vykonu.

Tyto zvuky nejsou normalnim jevem a nejsou poruchami varné desky.
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OBSLUHA

Zabezpecujici zafizeni:

Jestlize varna deska byla instalovana podle pravidel a je spravné pouzivana, je jen zfidka
potfebné zabezpecujici zafizeni.

Ventilator: slouzi pro ochranu a zchlazovani ovladacich a napajejicich element. Muze
pracovat pfi dvou rliznych rychlostech, je ¢inny automatickym zplsobem. Ventilator pracuje
tehdy, kdyz varné zény jsou zapnuté a funguje pfi vypnuté desce do okamziku dostate¢ného
ochlazeni elektronického systému.

Tranzistor: Teplota elektronickych elementu je nepretrzZité mérena prostfednictvim sondy. Jest-
lize teplo vzriista w nebezpeénym zpUsobem, tato soustava automaticky sniZuje vykon varné
zény anebo odpoji varné zény nachazejici se nejblize zahfatych elektronickych element.
Detekce: detektor pfitomnosti hrnce umoznuje praci varné desky, a tim samym ohfivani.
Malé pfedméty umisténé na varné zéné (napf. I1zi¢ka, n(z, prstynek...) nebudou povaZzované
za hrnce a varna nebude zapnuta.

Detektor pfitomnosti hrnce v indukénim poli

Detektor pfitomnosti hrnce je instalovany ve varnych deskach obsahujicich indukéni zény. V

prabéhu prace varné desky detektor pfitomnosti hrnce automaticky za¢ina anebo zastavuje

vylu€ovani tepla v zoné vafeni v okamziku umisténi hrnce na varné desce anebo jeho sejmuti

z varné desky. ZajiStuje to vétSi energetickou usporu.

e Jestlize je varna zéna pouZivana ve spojeni s odpovidajicim hrncem, na displeji je uvadéna
uroven tepla.

e Indukce vyzaduje pouzivani hrncu pfesné pfizpusobenych, vybavenych dnem z magne-
tického materialu (Tabulka)

Jestlize na varné zoné nebudou umistény hrnce anebo na nich byly umistény neod-
povidajici hrnce, na displeji se objevi symbol%;‘?. Zona nebude zapnuta

Jestlize v prabéhu 10 minut nebude detekovany hrnec, operace zapnuti varné desky
bude zrusena.

Pro vypnuti varné zény, provedte tuto operaci prostfednictvim ovladace €idla, a ne

pouze sejmutim hrnce.

ﬁ Detektor hrnce nepracuje jakéidlo zapnuti/vypnuti varné desky.

Indukéni varna deska je vybavena Cidly obsluhované dotknuti prstem oznacenych povrchu.
Kazdé pfesmérovani Cidla je potvrzované akustickym signalem.

Vénujte pozornost, aby pfi zapinani a vypinani, jak rovnéz pfi nastavovani stupné
vykonu ohfevu vzdy stlacovat pouze jedno ¢idlo. V pfipadé soucasného stlaceni
vétsiho poctu Cidel (s vyjimkou hodin a klice), systém ignoruje ovladaci signaly, a pfi
dlouhodobém stlacovani uvolnuje signal poruchy.

Po ukon¢&eni pouzivani vypnéte varnou zénu regulatorem a nespoléhejte se na udaje
detektoru nadob.
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Odpovidajici kvalita hrnct je zakladni podminkou pro ziskani vysoké efektivnosti prace varné
desky.

Volba nadob na vareni v indukéni zoné

i X

7 AN AN

Charakteristika nadob.

e Vzdy pouzivejte hrnce vysoké kvality, s idealné plochym dnem: pouzivani nadob tohoto
druhu pfedchazi vzniku bodl s pfili§ vysokou teplotou, ve kterych by se pokrmy vareni
mohly pfipalovat.Hrnce a panve se zesilenymi kovovymi sténami zajistuji vyborny rozklad
tepla.

e Vénujte pozornost tomu, aby dna nadob byla sucha: v pribéhu naplfiovani hrnce anebo
béhem pouzivani nadoby vyjmuté z chladnicky zkontrolujte pfed jejim umisténim na varné
desce, zda povrch dna je uplné suchy. Umozni to vyhnout se zaspinéni povrchu varné
desky.

e Poklicka na hrnci pfedchazi uniku tepla a timto zpisobem zkracuje ¢as ohfivani a snizuje
spotfebu elektrické energie.

e Pro zjisténi zda nadoby jsou odpovidajici, zkontrolujte, zda dno nadoby je pfitahovano
magnetem.

e Pro zajisténi optimalni kontroly teploty indukénim modulem dno nadoby musi byt
ploché.

e Vypuklé dno hrnce anebo hlubokoko vytisknuté logo vyrobce maji negativni vliv
na kontrolovani teploty indukénim modulem a mohou zpusobit prehfati nadob.

e Nepouzivejte poSkozené nadoby napf. se zdeformovanym dnem v disledku nad-
mérné teploty.

e Pouzivajice velké nadoby s ferromagnetickym dnem, jehoz pramér je menS$i od celko-
vého pruméru nadoby, ohfiva se pouze ferromagneticka ¢ast =TS
nadoby. ZpUsobuje to situaci, ve které neni mozné rovhomérné :
rozvadeéni tepla v nadobé. Ferromagneticka zéna v dnu nadoby
je zmensena z divodu v n&j umisténych hlinikovych elementd,
proto také dodavané mnozstvi tepla maze byt mensi. Mohou se
vyskytnout problémy se zaznamenanim nadoby anebo nadoba
nebude vibec zaznamenana. Primér ferromagnetické Casti
nadoby musi byt pfizplsobeny k velikosti varné zony, s cilem
ziskani optimalnich vysledku vareni. V pripadé, kdy nadoba
nebyla zaznamenana ve varné zéné, doporuCuje se jeji vy-
zkousSeni ve varné zéné s prislusné mensSim pramérem.
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Volba hrncti pro indukéni pole

Oznaceni na kuchy-
nskych nadobach

znak informujici , ze hrnek je vhodny

Zkontrolujte, zda se na etiketé nachazi
m pro indukéni varné desky

Pouzivejte magnetické hrnce (I'Z emailovaného ple-
chu, ferritové nerezavéjici oceli, z litiny), zkontrolujte
pfilozenim magnetu do dna hrnce (musi pfilehnout)

Nerezavéjici ocel

Nereaguje na pfitomnost hrnce

S vyjimkou hrnct z ferromagnetické oceli

Hlinik

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Litina

Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mohou porysovat varnou desku

Emailova ocel

Vysoka ucinnost

Doporuc€uje se nadoby s plochym, hrubym a hladkym
dnem

Sklo

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Porcelan

Nereaguje na pfitomnost hrnce

Nadoby médénym dnem

Nereaguje na pfitomnost hrnce
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Ovladaci panel

e Po pfipojeni varné desky do elektrické sité, na okamzik se rozsviti vSechny ukazatelé.
Varna deska je pfipravena k exploataci.

e Varna deska je vybavena elektronickymi Cidly, které zapiname stlacenim prstu minimainé1
sekundu.

e Kazdé zapnuti ¢idel je signalizované zvukem.

Na povrch éidel nepokladejte zadné predméty (mlize byt vyvolané ohlaseni
A poruchy), tyto povrchy udrzujte neustale v istoté.

Zapnuti varné desky

Cidlo zapnuti/vypnuti (1) musi byt pfidrzené prstem nejméné 1 sekundu. Varna deska je
aktivni, pokud se na vSech ukazatelich (3) sviti Cislice,0".

Jestlize v prabéhu 20 sekund nebude presmérované zadné €idlo, tehdy se varna
deska vypina.

Zapnuti varného pole

Po zapnuti varné desky Cidlem (1), v prabéhu nasledujicich 20 sekund zapnéte zvolené varné
pole (5).

1. Po dotknuti ¢idla oznadujiciho zvolené varné pole (5), na odpovidajicim tomu poli ukazateli
stupné vykonu se vyrazné sviti Cislice ,0”.

2. Stlacovani ¢idla ,+” (2) anebo ¢idla ,-” (4) nastavujeme pozadovany stuperi ohfevu.

Jestlize v prabéhu 20 sekund po zapnuti varné desky nebude presmérované
zadné cidlo, tehdy se varné pole vypne.

Varné pole je aktivni pokud se na vSech displejich sviti ¢islice anebo pismeno, co
znamena, ze pole je pripravené k provedeni nastavovani tepelného vykonu.

Nastaveni stupné tepelného vykonu indukéniho pole

V ¢ase indikace na ukazateli varného pole, vyrazné osvétleného (3) “0” mizeme zadit nasta-
vovat pozadovany stuperi tepelného ohfevu prostfednictvim &idla ,+” (2) a ,-” (4).
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Vypinani varnych poli

e Varné pole musi byt aktivni. Ukazatel stupné tepelného vykonu se vyrazné sviti.
e \/ypnuti se uskute¢ni po dotknuti €idla zapnuti/vypnuti varné desky, anebo prostfednictvim
¢idla ,-” (4) snizujeme stuper vykonu do ,0”.

Vypinani celé varné desky

e Varna deska pracuje, pokud je zapnuté nejméné jedno varné pole.

e Stlacenim ¢&idla zapnuti/vypnuti (1) vypiname celou varnou desku.
Jestlize je varné pole horké, na ukazateli varného pole (3) se sviti pismeno ,H’- symbol
zbytkového tepla.

Funkce Booster ,,P”

Funkce Booster spoCiva na zvySeni vykonu pole g 210 - z 2000W na 3000W, g 160 - z
2000W na 3000W.

Pro zapnuti funkce Booster vyberte zénu vareni, nastavte Uroven vareni na ,9” a opétovné
stlacte ¢idlo ,+” (2) co je signalizované objevenim se pismene ,P” na displeji pole.

Vypnuti funkce Booster nasleduje po opétovném stlaceni ¢idla ,-” (4) pfi aktivnim indukénim
poli, anebo po zdvizeni hrnce z indukéniho pole.

Pro varnou zénu @ 160, 210 je ¢as plusobeni funkce Booster omezeny senzorovym
(ovladacim) panelem do 10 minut. Po automatickém vypnuti funkce Booster, varné
pole nadale hieje s nominalnim vykonem.

Funkce Booster mlize byt opétovné zapnutd, pod podminkou, Ze €idla teploty v
elektronickych soustavach a civky maji takovou moznost. Jestlize hrnec bude
sejmuty z varného pole v €ase ¢innosti funkce Booster, funkce je nadale aktivni
a odpocitavani casu pokracuje.

V pripadé prekroceni teploty (elektronické soustavy anebo civky) varného pole v
pribéhu éinnosti funkce Booster, je funkce Booster automaticky vypinana. Varné
pole se vraci k nominalnimu vykonu.
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Ovladani funkce Booster

Zony vareni jsou spojeny pary svisle nebo kfizem v zavislosti na modelu. Celkovy vykon je
déleny v okruhu téchto paru.

Zkouska zapojeni funkce Booster pro obé zény vareni sou€asné by zpUsobila prekroceni
maximalniho dostupného vykonu. V takovém pripadé tepelny vykon prvni aktivované tepelné
zbény bude snizeny do pokud mozno co nejvétsi trovné.

Jestlize zapiname funkci Booster celkovy vykon je prilis velky,tepelny vykon

druhého pole v paru bude automaticky zredukovany.

Ukazatel zbytkového tepla

V okamziku vypnuti horkého varného pole je ukazované ,H” jako signal ,varné pole je horké!”.
!/
- ".‘l -
"
s N

V tomto ¢ase neni dovolené dotykat se varného pole s ohledem na moznost
popareni se, ani klast na ném predmeéty citlivé na teplo!

Kdyz tento ukazatel zhasne, je mozné varné pole dotknout s védomim, Ze se je$té nezchladilo
na hodnotu okolni teploty.

A Pokud napéti chybi, ukazatel zbytkového tepla se nesviti.

Funkce blokady

Funkce blokady slouzi k tomu, aby chranila varnou desku pfed nehodlanym nechténym
uvedenim do provozu détmi, a jeji zapnuti je mozné po odblokovani.

Funkce blokady je mozna pfi zapnuté i vypnuté desce.
Zapnuti i vypnuti funkce blokady

Zapnuti a vypnuti funkce blokady desky se provadi pomoci €idla (7) pfidrzujice Cidlo po
dobu 5 sekund. Zapnuti funkce blokady je signalizované rozsvicenim signaliza¢ni diody.
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Omezeni ¢asu prace

Pro zvySeni pracovni spolehlivosti je induk&ni
varna deska vybavena omezovatem casu
prace pro kazdé z varnych poli. Maximalni
¢as prace se nastavuje v souladu s posledné
zvolenym stupném tepelného vykonu.
Jestlize delSi dobu neménime stupen tepel-
ného vykonu (viz tabulka), tehdy dotyéné
varné pole zlUstane automaticky vypnuté a
je aktivovany ukazatel zbytkového tepla.
Muzeme jednak v kazdé chvili zapinat a
obsluhovat jednotliva varna pole v souladu
s navodem k pouzivani.

Z davodu uspory elektrické energie
uroven tepelného vykonu ,,9” po 30
minutach zdGstane automaticky zre-
dukovana na uroven vykonu ,,8”,
zatimco se ¢as prace nezméni.

Funkce automatického prihfivani

e Zvolenou varnou zénu aktivujte ¢idlem (5)

e Nasledovné ¢idlem ,+” (2) a ,-” (4) na-
stavte Uroven vykonu v rozsahu od 1-8,
a opétovné stlacte ¢idlo (5)

e Na displeji bude stfidavé promitana Cis-
lice nastaveného vykonu s pismenem A.

Po uplynuti éasu dodavani dodatkového
vykonu, se varna zéna automaticky pre-
poji na pozadovany stupen vykonu, ktery
bude ukazany na ukazateli.
Jestlize nadoba z varné zény bude
sejmuta a opétovné umisténa pred
uplynutim ¢éasu trvani automatiky
prihfivani, prihfivani s dodatec-
nym vykonem bude uskuteé¢néné
do konce.
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Stupen tepel-
ného vykonu

Maximalni ¢as
prace v hodi-
nach

~
=

2

8,6

6,7

53

4,3

3,5

2,8

2,3

2

1,5
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0,08

Stupen tepelné-
ho vykonu

Cas trvani automa-
tického pfrihrivani
dodatecnym vy-
konem

(v minutach)

0,8

1.2

2,3

3,5
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7,2

2
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Funkce hodin

Programuijici hodiny usnadnuji proces vareni diky moznosti zaprogramovani ¢asu ¢innosti
varnych poli. MUze rovnéz slouzit jako minutka.

Zapnuti hodin

Programujici hodiny usnadhuji proces vareni diky moznosti zaprogramovani ¢asu €innosti

varnych poli. MGzZe rovnéz slouzit jako minutka.

o Cidlem (5) volime odpovidajici varné pole. Cislice ,0” se vyrazné sviti.

e Prostfednictvim ¢idel ,+” (2) anebo ,-” (4) zaprogramujte poZzadovanou urover vykonu v
rozsahu 1-9.

e Poté v ¢ase 10 sekund aktivujte hodiny sou¢asnym stla¢enim ¢idla ,+” (2) a ,-” (4).

e Prostfednictvim &idla ,+” (2) anebo ,-” (4) programujeme poZadovany ¢as vareni (01 do
99 minut). Na hodinami ovladaném varném poli se sviti desetinna ¢arka.

VsSechna varna pole mohou sou¢asné pracovat v systému ¢asového programo-
vani prostrednictvim hodin.

Zména zaprogramovaného ¢asu vareni

V kazdém okamziku vareni je mozné zménit zaprogramovany ¢as jeho trvani

o Cidlem (5) volime odpovidaijici varné pole. Cislice tepelného vykonu se stavaji vyrazné
osvétlené zespodu.

e Na hornim ukazateli se objevi Cislice jiz zaprogramovanych hodin.

e Prostfednictvim &idla ,+” (2) anebo ¢idla ,-” (4) nastavujeme novy ¢as hodin.

Kontrola uplynuti €asu vareni

Zbyvaijici ¢as do konce vareni je mozné v kazdém okamziku zkontrolovat, dotknutim Cidla
volby varného pole (5), a poté sou¢asnym stlacenim cidla"+” (2) a ,-” (4).

Vypnuti hodin

Po uplynuti zaprogramovaného €asu vareni, se zapne zvukovy signal, ktery je mozny vypnout
dotknutim libovolného ¢idla anebo se alarm automaticky vypne po 2 minutach.

Jestlize dojde k nutnosti pfed€asného vypnuti hodin:

o Cidlem (5) aktivujeme varné pole. Cislice tepelného vykonu je vyrazné osvétlena zespodu.

e Poté Cidlem ,+” (2) a Cidlem ,-” (4) aktivujte hodiny.

o Cidlem ,-” (4) snizujeme &as vareni do polohy,00”. Funkce hodin se vypne, a varné pole
dale plsobi, dokud ho nevypneme ruéné.
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Hodiny jako minutka

Hodiny programujici ¢as vafeni mohou byt pouzivané jako dodate¢ny alarm, jestlize neni
Casové ovladana cinnost varnych poli.

Zapnuti minutky

Jestlize je kuchyriska varna deska vypnuta:

e Dotknutim ¢&idla zapnout/vypnout varné desky (1), zapiname varnou desku.
e Poté souCasnym stlaceni Cidla ,+” (2) a ,-” (4) aktivujte minutku.

e Prostfednictvim ¢idla ,+” (2) anebo ,-” (4) nastavte ¢as minutky.

Funkce prihfivani

Funkce pfihfivani pokrmu udrZuje teplo pfipraveného jidla na varném poli. Zvolené varné pole je
zapnuté na nizky vykon ohfevu. Vykon varného pole je ovladany funkci pfihfivani pokrmd, takze
teplota jidla je pfiblizné 65°C. Proto teply, ke konsumpci pfipraveny pokrm, nepfiznivé neméni
svou plvodni chut a nepfichycuje se ke dnu hrnce. Tuto funkci je také mozné vyuzit k roztopeni
masla, ¢okolady apod. Podminkou nalezitého vyuziti funkce je pouziti vhodného hrnce s plo-
chym dnem, aby teplota hrnce byla pfesné mérena Cidlem umisténym ve varném poli.

Funkci pfihfivani pokrmd je mozné zapnout na kazdém poli.
Z mikrobiologického dlivodu se nedoporucuje pfili§ dlouhé udrzovani pokrmu v teple, proto také
tuto funkci dotykovy panel vypina po 2 hodinach.

Funkce pfihfivani pokrmu je nastavena jako dodate¢ny tepelny vykon mezi polohou ,0 1” a
objevi se na displeji jako symbol ,, L¢”

Zapnuti funkce pfihfivani se provadi identicky, jak je to popsano v bodu ,Zapnuti varného
pole”

Vypnuti funkce pfihfivani se provadi identicky, jak je to popsano v bodu ,Vypnuti varnych
poli”.

Vypnuti minutky

Po uplynuti zaprogramovaného ¢asu, se zapina nepretrzity zvukovy alarm, ktery mizete vyp-
nout dotknutim libovolného ¢idla anebo pockejte, az se automaticky vypne po 2 minutach.
Soucasnym stlac¢enim ¢idla ,+” (2) i ,-” (4) aktivujte minutku.

Poté prostfednictvim cidla ,-” (4) snizujeme minutkou ¢as do polohy ,00”.

Funkce minutka se vypne.

Jestlize byly hodiny zaprogramované jako minutka, tehdy neucinkuji jako hodiny progra-
mujici ¢as vareni.

116



CISTENIi A UDRZBA

Péce uzivatele o pribézné udrzovani varné
desky v Cistoté, jak rovnéz jeji udrzba, maji
vyrazny vliv na prodlouzeni bezporuchového
exploata¢niho obdobi.

/N

Pfi Cisténi keramické tabule jsou
zavazné identické zasady co v pfipa-
dé sklenéného povrchu. V zadném
pfipadé nepouzivejte brusnych anebo
agresivnich Cisticich prostfedkl ani
pisku do drhnuti, &i houbicky s drsnym
povrchem. Nepouzivejte také distici
zafizeni vyvijejicich paru na ucely
cisténi.

Cisténi po kazdém pouziti

e Slabé, nepripalené necistoty setrete
vihkou utérkou bez €isticiho pFipravku.
Pouziti prostfedku na myti nadobi muze
zpUsobit vyskyt modravého prebarveni.
Tyto tvrdoSijné skvrny neni vzdy mozné
odstranit pfi prvnim Cisténi a to i pfi pouziti
specialniho Cisticiho prostfedku.

e Silné prichycené necistoty odstranujte
ostrou Skrabkou. Poté varny povrch
setiete vihkou utérkou.

%ﬁ
QQO Ny

Skrabka na &isténi varné desky

Odstranovani skvrn

e Svétlé skvrny s perlovym odstinem
(ztstatek hliniku) je mozné odstrario-
vat z ochlazené varné desky pomoci
specialniho &isticiho pfipravku. Zlstatky
vapenatych substanci (napf. po vykypéni
vody) je mozZné odstrafiovat octem anebo
specialnim Cisticim pfipravkem.

e P¥i odstranovani cukru, pokrm0 s obsa-
hem cukru, umélych hmot a hlinikové
folie neni mozné vypinat dané varné pole!
Okamzité dukladné z horkého varného
pole seSkrabujte zbytky (v horkém stavu)
ostrou Skrabkou. Po odstranéni necistot je
mozné varnou desku vypnout a jiz zchla-
zenou varnou desku dodistit specialnim
Cisticim pfipravkem.

Specialni Cistici pFipravky je mozné koupit
v obchodnich domech, specialnich elek-
trotechnickych obchodech, drogeriich, v
potravinarskych obchodech a kuchyriskych
salonech. Ostré Skrabky je mozné koupit v
obchodech pro kutily, jak rovnéz v obchodech
se stavebnim materidlem, jak rovnéz v ob-
chodech s malifskym pfislusenstvim.
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Nikdy nenanaseijte Cistici pfipravek na horkou
varnou desku. Nejlépe umoznéte Cisticim
pfipravkdim trochu oschnout a teprve potom
je setfete na mokro. Eventualni zlstatky ci-
sticiho pFipravku setfete vihkou utérkou pred
opétovnym nahfanim. V opacném piipadé
mohou pusobit leptave.

V pripadé nespravného zachazeni s ke-
ramickou tabuli varné desky neneseme
odpovédnost z titulu zaruky!

Periodické prohlidky

Mimo ¢innosti, které maji za Ukol bézné
udrzovani Cistoty varné desky je dale
potfebné:

e provadét periodickou kontrolu ¢innosti
ovladacich elementi a pracovnich so-
ustav varné desky. po uplynuti zaruky,
nejméné jednou za dva roky, objednejte
v stfedisku servisni obsluhy technickou
prohlidku varné desky,

e odstrante zjiSténé provozni poruchy,

e provedte periodickou udrzbu pracovnich
soustav varné desky.
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Pozor!

Jestlize ovladani z jakéhokoliv
dlvodu jiz neni mozné obsluhovat
ve stavu zapnuti varné desky, tehdy
vypnéte existujici hlavni vypinac
anebo vySroubujte odpovidajici po-
jistku a obratte se na servis.

Pozor!

V pfipadé vyskytu prasknuti anebo
zlamani keramické tabule musite
varnou desku okamzité vypnout
a odpojit od sité. Z tohoto davodu
vypnéte pojistku anebo vyjméte
zastréku ze zasuvky. Poté se obratte
na servisni sluzbu.

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni ¢innosti
provadéjte prostfednictvim vhod-
ného stfediska servisni obsluhy
anebo instalatérem, ktery vlastni
pfisluSna opravnéni.



CINNOST V HAVARIJNICH SITUACICH

V kazdé havarijni situaci provedte nasledujici:

e vypnéte pracovni soustavy varné desky

e odpojte elektrické napajeni

e pfihlaste opravu

e Neékteré drobné poruchy si mizZe uZivatel odstranit sam, pokud se bude fidit pokyny uve-
denymi v nize umisténé tabulce; pfedtim nez se obratite na oddéleni obsluhy zakaznika
anebo servisu zkontrolujte postupné body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

CINNOST

1.Spotrebi¢ nefunguje

- vyluka dodavky elektric-
kého proudu

- zkontrolujte pojistku domaci
instalace, spalenou vymérite

2.Spotrebi¢ nereaguje na
zavadéné hodnoty

- dotykovy panel nebyl
zapnuty

- zapnéte

- prili§ kratce bylo stlaco-
vano tlacitko (méné nez 1
sekundu)

- 0 néco déle stlacujte
tlacitka

- soucasné bylo stlaceno
vice tlacitek

- vzdy stladujte pouze jedno
tlacitko (s vyjimkou kdy
vypiname varné pole)

3.Spotfebi€ nereaguje a vy-
dava kratky zvukovy signal

- je zapnuté zabezpeceni
pfed détmi (blokada)

- vypnéte zabezpeceni pred
détmi (blokada)

4.Spotiebi¢ nereaguje a vy-
dava dlouhy zvukovy signal

- nespravna odsluha (bylo
stlateno nevhodné cidlo
anebo pfili§ rychle)

- opétovné uvedte do provo-
zu varnou desku

- Cidlo (a) zakryté(a) anebo
zaspinéné(a)

- odkryjte anebo ocistéte
¢idla

5.Cely spotfebi€ se vypina

- po zapnuti nebyly zave-
dené zadné hodnoty v Case
delSimnez 10 s

- opétovné zapnéte do-
tykovy panel a okamzité
zavedte udaje

- ¢idlo (a) zakryté(a) anebo
zaSpinéné(a)

- odkryjte anebo odistéte
cidla

6.Jedno varné pole se vy-
pina, na displeji se sviti
pismeno ,H”

- omezeni ¢asu prace

- opétovné zapnéte vame pole

- ¢idlo (a) zakryté(a) anebo
zaSpinéné(a)

- pfehfati elektronickych ele-
mentd

- odkryjte anebo ocistéte
cidla ly
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PROBLEM

PRICINA CINNOST

7. Nesviti ukazatel zbytko-
vého tepla, mimo ze varna
pole jsou jesté horka.

- vyluka v dodavce proudu,
spotfebi¢ byl odpojeny od
sité.

- ukazatel zbytkového tepla
bude opétovné fungovat te-

vypnuti ovladaciho panelu.

8.Prasknuti v keramické
varné desce.

Nebezpeci! Okamzité odpojte varnou desku od sité

9.Pokud vada jesté nebyla
odstranéna.

Odpojte varnou desku od sité (pojistka!). Obratte se na nejbli-
ZSi servis.

Dulezité!

Zakaznik odpovida za spravny stav spotfebice a jeho odpo-
vidajici pouzivani v domacnosti. Jestlize z dlivodu chyby v
obsluze objednate servis, tehdy takova navstéva v zaruéni
Ihaté bude pro Vas spojena s naklady.

Za $kody zpUsobené nedodrzovanim tohoto navodu nemuze-
me bohuzel odpovidat.

10. Indukéni varna deska
vyluzuje chraplavé zvuky.

Je to normalni jev. Pracuje ventilator chladici elektronické so-
ustavy.

11. Indukéni varna deska
vydava zvuky, které se spojuji
s hvizdy.

Je to normaini jev. V souladu s frekvenci prace civek v pribéhu
pouzivani nékolika varmych poli, pfi maximalnim vykonu varna
deska vydava lehky hvizd.

12. Symbol E2

- nedostate¢né chlazeni,

- zkontrolujte, zda podminky
vestavéni varné desky jsou v
souladu s navodem k obsluze.

Prehrati indukénich civek

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti

Jmenovity vykon varnych desek:

- indukéni varné pole :

- indukéni varné pole Booster: @ 160 mm
- indukéni varné pole Booster: @ 210 mm

Rozméry
Hmotnost

220-240V~50/60 Hz
3,7kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;

ca.5,5kg;

Splfiuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropské unii.
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ZAKLADNE INFORMACIE

Varné doska je spojenim vynimocnej jednoduchosti v pouZivani a skvelej ucinnosti. Po pre-
Citani navodu nebude obsluha varnej dosky problémom.

Bezpecnost’ a funkcnost’ varnej dosky, ktora opustila tovareni, boli pred zabalenim dbkladne
preverené na kontrolnych stanoviskach.

VézZeny zékaznik, prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky pozorne
precitali tento navod. DodrZiavanie v fiom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym
pouzivanim.

Navod na obsluhu si uschovajte a skladujte tak, aby bol vZdy po ruke.
Dokladne dodrziavajte navod na obsluhu z dévodu vyhnutia sa nehodam.
Pozor!
Spotrebi¢ pouzivajte len po precitani tohto navodu.

Pristroj bol skonstruovany len na Ucely varenia. Akékolvek iné vyuzitie (napr. na
vykurovanie miestnosti) nezodpoveda jeho charakteristike a méze byt nebezpecné.

Vyrobca si vyhradzuje pravo zaviest zmeny, ktoré nemaju vplyv na prevadzku pristroja.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor. Spotrebi¢ a jeho dostupné Casti su pocCas
pouzivania horuce. Moznosti dotknutia vyhrevnych
prvkov musi byt venovana mimoriadna pozornost.
Deti mladSie ako 8 rokov sa nemdzu pohybovat' v
blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebi€ nie je urCeny pre pouzivanie detmi
mladSimi ako 8 rokov a osobami so znizenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo mentalnymi obmedzeniami,
Ci bez praktickych skusenosti a vedomosti, pokial
nie je zaisteny ich dohlad a instruktaz zodpovednou
osobou, ktora zaruci ich bezpecie. Nedovolte detom
aby sa so spotrebicom hrali. Upratovanie a obsluzné
cinnosti nemézu byt vykonavané detmi bez dozoru.

Pozor. Priprava pokrmov na varnej doske s pouzi-
tim tuku bez dozoru méze byt nebezpecné a mbdze
spbsobit’ poziar.

NIKDY nehaste ohen vodou. Vypnite spotrebiC a

prikryte plamen napr. pokryvkou alebo nehorlavou
dekou.

Pozor. Nebezpecenstvo poziaru: nehromadte veci
potrebné k vareniu na ploche.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor. Ak povrch varnej dosky je prasknuty, vyp-
nite pristroj, aby ste sa vyhli nebezpecenstvu urazu
elektrickym prudom.

Odporu¢ame nenechavat na povrchu dosky kovove
predmety ako noze, vidliCky, lyzice a pokrievky, inak
budu horuce.

Po pouziti vypnite varnu dosku ovladacom a nespo-
liehajte sa na detektor nadoby.

Zariadenie neovladajte vonkajSimi hodinami alebo
nezavislym systémom dialkového ovladania.

K Cisteniu spotrebica nie je dovolené pouzivat zaria-
denia pre Cistenie parou.

e Pred prvym pouzitim indukénej varnej dosky si pozorne prestudujte tento navod na obsluhu.
Vdaka tomu si zaistite bezpe&nu prevadzku varnej dosky a zabranite jej poSkodeniu.

Ak indukénu varnu dosku pouzivate v tesnej blizkosti radia, televizora alebo iného vyZzaru-
juceho pristroja, overte Ci panel s tlacidlami spravne funguje.

e Varnu dosku by mal inStalovat opravneny inStalatér — elektrotechnik.
e Dosku neinstalujte v blizkosti chladiacich zariadeni.

e Nabytok, do ktorého instalujete varni dosku, musi byt odolny voci teplotam cca 100°C.
Vztahuje sa to na preglejky, okraje, povrchy , ktoré su vyrobené z plastickej hmoty, lepidla
a laky.

e Varnu dosku pouzivajte az po jej vstavani do nabytku. Vdaka tomu budete chraneni pred
nebezpecnym dotykom Casti ktoré zostavaju pod napatim.

e Opravu elektrickych zariadeni mézu vykonavat len odbornici. Neodborné opravy mézu byt
pre uzivatela nebezpecné.

e Pristroj je odpojeny od hlavného privodu elektrickej energie len vtedy, ak je vypnuta poistka
alebo ak zastr¢ka je vytiahnuta zo zasuvky.

e ZastrCka napajacieho vodi¢a po instalovaniu varnej dosky musi byt dostupna
e Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali.
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BEZPECNOSTNE POKYNY POUZIVANIA

Osoby s implantovanymi zariadeniami na podporu zivotnych funkcii (napr. kardiosti-

mulatorom, inzulinovou pumpou, alebo sluchovym pristrojom) musia sa uistit’, ze
indukéna varna doska (frekvenény rozsah pdsobenia indukénej varnej dosky ¢ini
20-50 kHz) nebude rusit’ pracu tychto pristrojov.

V pripade vypadku napatia v sieti vSetky nastavenia budu vymazané. Po obnoveni sietového
napatia odporu¢ame opatrnost. Pokial su varné zény hortce, bude zapnuty ukazovatel
zvyskového tepla ,H”, a ako v pripade prvého zapnutia kIu¢ blokady.

Ukazovatel zvySkového tepla vstavany v elektronicky systém informuje o tom, ¢i je doska
este zapnuta a Ci je eSte horuca.

Ak sa v blizkosti varnej zony nachadza napajacia zasuvka, uistite sa, ze napajaci kabel sa
nedotyka horucich miest.

Pocas varenia na tuku alebo oleji nenechavajte dosku bez dozoru, pretoZe tieto latky pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru.

Nepouzivajte plastové nadoby, alebo nadoby z hlinikove;j folie (alobalu). Pri vysokych teplo-
tach sa tavia a mézu poskodit keramicku tabulu.

Cukaor, kyselina citrénova, sol, atd. v tepelnom bud’ pevnom stave, ani plasty sa nesmu dostat
do styku s hortcimi varnymi zénami.

Ak sa v8ak na varnu zénu dostane neopatrnostou cukor alebo plast, v ziadnom pripade
nevypinajte varnd dosku, ale zoSkrabte ostrou Skrabkou. Chrante si ruky pred popalenim
a poranenim.

Na indukénej varnej doske pouzivajte len hrnce a panvice s idealne rovnym dnom, bez
ostrych okrajov a hran, inak moéze déjst k trvalému poskodeniu skla.

Vykurovacia plocha indukénej varnej dosky je odolna voci tepelnému narazu. Nie je citliva
ani na chlad, ani na teplo.

Nepustite na keramicku tabulu ziadne predmety. Bodovy naraz, napr. padajuca korenicka
moze viest k vzniku prasklin a ulomkov keramickej tabufe.

V pripade poskodenia, zvySky pokrmov, ktoré prekypeli mézu vniknut do €asti indukéne;j
varnej dosky, ktoré su pod prudom.

Ak povrch varnej dosky je prasknuty, vypnite pristroj, aby ste sa vyhli nebezpeenstvu
urazu elektrickym pradom

e Nepouzivajte povrch dosky ako kuchynsku dostiCku na krajanie alebo ako pracovnu plochu.
e Odporu¢ame nenechavat na povrchu dosky kovové predmety ako noze, vidlicky, lyZice a

pokrievky, inak budu horuce.
Neinstalujte varnu dosku nad Sporak bez ventilatora, nad umyvacku riadu, chladni¢ku,
mrazni¢ku alebo pracku.

Ak ste inStalovali varnu dosku do pracovnej dosky, vzduch, ktory vyteka z ventilatného
systému dosky mbze nahrievat’ na vysoku teplotu v8etky kovové predmety, ktoré sa na-
chadzaju v skrinke. Z ohladu na to odpori¢ame pouzivanie bezprostredny kryt (vid obr.
2).

Dodrzujte pokyny pre udrzbu a Cistenie keramickej tabule. Ak nebudete postupovat v
sulade s tymito pokynmi, stratite narok naroky plynuce zo zaruky.
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USPORA ENERGIE

Kazdy, kto nalezite vyuziva
energiu, nielen Setri penia-
ze, ale kona tiez vedome
v sulade s potrebami zi-
votného prostredia. Preto
pomd&zme aj my, Setrime
elektrickou energiou! A
mozeme to urobit takto:

ePouzivanim vhodného riadu.

Hrnce s plochym a hrubym dnom pomahaju
uSetrit az 1/3 elektrickej energie. Pamatajte
tiez na pokrievky, v opaénom pripade sa
spotreba elektrickej energie zvySuje az
Stvornasobne!

eUdrzujte varné zény a dna hrncov cisté.
Necdistoty brania v prenose tepla — silne pri-
palené zvysky potravin je mozné odstranit len
prostriedkami, ktoré su pre Zivotné prostredie
Skodlive.

eSnazte sa ,,nenakukovat’ do hrncov”
prilis ¢asto.

eNeinstalujte varnu dosku v tesnej blizko-
sti chladni€¢iek/mrazniciek.

Dochadza potom totiz k zbytoénému plytva-
niu elektrickej energie.

VYBALOVANIE

Zariadenie je chranené pred
poskodenim pocas prepravy.
Prosime Vas, aby ste po vy-
baleni zariadenia zlikvidovali

é obalové materialy spésobom
neohrozujucim zZivotné pro-

stredie. VSetky materialy pouzité na zaba-
lenie su nesSkodné pre zivotné prostredie,
st 100% recyklovatelné a su oznacené
prislusnym symbolom.

Pozor! Davajte pozor, aby sa obalové
materialy (polyetylénové vrecka, kusky
polystyrénu atd’.) nedostali do ruk detom.

LIKVIDACIA ZARIADENI

Toto zariadenie je oznacené v sulade s Eu-
répskou smernicou 2012/19/UE a polskym
Zakonom o opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni prislusnym symbo-
lom preciarknutého kontejnera na odpadky.

Tento symbol znamena, Ze
sa pri likvidacii nesmie mie-
Sat’ s inymi domacimi odpad-
mi . UzZivatel musi zariadenie
odovzdat v zbernom stredisku
B e recyklaciu elektrickych ale-
bo elektronickych zariadeni.
vykonavajuci zber, v tom miestne zberné
strediska, obchody a obecné urady, tvoria
systém umozZfujuci odovzdavanie tychto
spotrebi¢ov Spravny postup pri likvidacii
elektrického a elektronického zariadenia
predchadza negativnemu vplyvu Skodlivych
pre ludské zdravie a zivotné prostredie kon-
zekvencii, ktoré vyplyvaju z pritomnosti ne-
bezpeénych Casti ako aj nespravneho skla-
dovania a recyklacie takychto zariadeni.
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POPIS VYROBKU

Popis dosky

Indukéna varna zéna booster
(zadna) @ 210 mm

Indukéna varna zéna booster
(predna) @ 160 mm

Ovladaci panel
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Senzor zapni/vypni dosku
Senzor plus

Ukazovatel varnej zony
Senzor minus

Senzor vyberu varnych zén
Ukazovatel hodin

Senzor klu¢
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INSTALACIA

Pripravte miesto v pracovnej doske k vstavaniu varnej dosky.

® Hrabka pracovnej dosky nabytku je od 28 do 40 mm, hibka pracovnej dosky min 600
mm. Pracovna doska by mala byt plocha a vo vodorovnej polohe. Utesnite a zabezpecte
pracovnu dosku od strany stien pred zaliatim a vihkom.

® Minimalna vzdialenost medzi okrajom otvoru a okrajom pracovnej dosky spredu je min
60 mm, a zozadu min 50 mm.

® Minimalna vzdialenost medzi okrajom otvoru a bokmi susednej skrinky je min. 55 mm.

® \/stavany nabytok musi mat preglejku, a lepidlo k jej prilepeniu musi byt odoIné voci
teplote 100°C. Nesplnenie tejto podmienky moze zapriCinit deformaciu povrchu, alebo
odlepenie preglejky.

® Okraje otvoru musia byt zabezpec€ené latkou odolnou vodi vihkosti.

® Otvor v pracovnej doske vykonajte v sulade s rozmermi uvedenymi na obr. 1.
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INSTALACIA
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Het is verboden de kookplaat boven een oven zonder ventilatie te installeren.

Bij installatie van de kookplaat in het werkblad moet een tussenschot worden
geinstalleerd. Als de kookplaat boven een inbouwoven wordt geinstalleerd, hoeft de
rekverdeler niet te worden geinstalleerd.

InStalovanie dosky

e spojenie dosky s elektrickym vodi€om vykonajte na zaklade prilozenej schémy zapojenia
e pracovnu dosku ocistite z prachu, varnd dosku vlozte do otvoru a silno pritlacte k pracovnej
doske.

1 2 3
H 1 — stolna doska
Y = 2 — tesnenie dosky
e 3 — keramicka doska

e \arna doska ma stabilne pripevneny kabel s ochrannym kontaktom a m&ze byt pripojena
len do zasuvky 220-240 V ~ 50/60 Hz s ochrannym kolikom. Obvod napajajuci zasuvku
musi byt zabezpeceny poistkou 16 A.
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INSTALACIA

Montaz tesnenia

V zavislosti od modelu, bolo tesnenie namontované vyrobcom (obr. 1)

Ak tesnenie nebolo namontované vyrobcom, postupujte podla niZSie uvedenych pokynov:
Pred inStalaciou spotrebi¢a do otvoru v pracovnej doske musite na spodnu stranu dosky
nainstalovat tesnenie dodané s vyrobkom (obr. 2).

Pre tento krok, najskor odstrante ochrannu féliu z tesnenia a nasledne ho prilepte ¢o
najblizSie k okraju varnej dosky (obr. 3,4).

Vstavenie spotrebi¢a bez tesnenia je
& zakazané.

Vlozte varnu dosku do otvoru kuchynskej doske,
umiestnite ju v otvore symetricky tak, aby Skary medzi
varnou doskou a okrajom kuchynskej dosky boli zo
vSetkych stran rovnaké (obr. 5).
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OBSLUHA

Pred prvym pouzitim

e starostlivo ocistite indukénu dosku. S indukénou doskou zaobchadzajte ako so sklenenou
tabulou,

e priprvom pouziti sa moze objavit slaby zapach, preto v miestnosti zapnite vetranie alebo
otvorte okno,

e dosku prevadzkujte podla bezpe&nostnych pokynov.

Spoésob fungovania indukénej varnej zony

Elektricky generator napaja cievku umiestenu vo vnutri
spotrebica.

Tato cievka vytvara magnetické pole, ktoré je prenasané na
nadobu.

Magnetické pole spdsobuje, Ze sa nadoba zahrieva

Tento systém zaistuje pouzivanie nadob, ktorych dno je poddajné na pdsobenie magnetic-
kého pola.

VSeobecne sa da povedat, Ze indukénu technoldgiu charakterizuju dve vlastnosti:

e vdaka tomu, Ze teplo je vyZzarované pomocou nadoby, je mozné maximalne vyuzitia tepla,

e nedochadza k javu tepelnej zotrvacnosti, pretoze varenie sa automaticky zacina vo chvili
umiestnenia nadoby na doske a kon¢&i sa okamihom jej stiahnutia z dosky.

V priebehu normalneho pouzivania varnej dosky mézu vzniknut zvuky ré6zneho druhu, ktoré
nemaju ziadny vplyv na dobru pracu dosky.

e Hvizd nizkej frekvencie. Zvuk vznika, ked je nadoba prazdna, straca sa po naliati vody
alebo vlozeni pokrmu.

e Hvizd vysokej frekvencie. Zvuk vznika v nadobach, ktoré boli vyrobené z vela vrstiev
roznych materialov a zapnutiu maximalneho tepelného vykonu. Tento zvuk sa tiez zosilfiuje,
pokial su¢asne pouzivame dve alebo viacej varnych zén na maximalny vykon. Zvuk sa
ztraca alebo je menej intenzivny po znizeni vykonu.

e Zvuk Skripania. Zvuk vznika v nadobach, ktoré boli vyrobené z vela vrstiev roznych ma-
terialov. Intenzita zvuku zavisi od spésobu varenia.

e Zvuk zvonenia. Zvuk vznika behom prace ventilatora chladiaceho elektronické systémy.

Zvuky, ktoré mozu byt poCuvatelné v priebehu spravnej exploatacie vznikaju z prace chla-
diaceho ventilatora, rozmerov nadob a materialu, z ktorého boli vyrobené spdsobu varenia
pokrmov a zapnutého tepelného vykonu.

Tieto zvuky nie su normalnym javom a nie su poruchami varnej dosky.
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Ochranné zariadenie:

Ak doska bola spravne instalovana a je spravne vyuzivana, ochranné zariadenia su potrebné
zriedkakedy.

Ventilator: chrani a ochladzuje ovladacie a napajacie komponenty. M6ze pracovat’ na dve
rychlosti, funguje automaticky. Ventilator pracuje vtedy, ked su varné zény zapnuté a funguje
pri vypnutej doske do okamihu dostatoéného ochladenia elektronického systému.
Tranzistor: Teplota elektronickych komponentov je merana nepretrzite pomocou sondy. Ak
sa nebezpecne zvysuje teplota, systém automaticky znizuje vykon varnej zony alebo odpoji
varnu z6nu nachadzajucu sa najblizSie k hortcim elektronickym elementom.

Detekcia: detektor pritomnosti hrnca umozuje prevadzku dosky, a teda ohrievanie. Malé
predmety umiestnené na varnej ploche (napr. lyzi¢ka, ndz, prstienok, prsten...) nebudu iden-
tifikované ako hrnce, preto sa tiez doska nezapne.

Detektor pritomnosti hrnca v indukénej zéne

Detektor pritomnosti hrnca je inStalovany vo varnych doskach s indukénymi zénami. Behom
prevadzky varnej dosky detektor pritomnosti hrnca automaticky zapina alebo vypina tvorbu
tepla v zéne varenia, vo chvili umiestriovania hrnca na doske alebo po jeho stiahnuti z dosky.
Zarucuje to usporu energie.

oAk zona varenia je pouzivana s prislusnym hrncom, na displejisa ukaze teplotna indikécia.
e|ndukcia vyzaduje pouzivanie hrncov presne prispdsobenych, vybavenych dnom z magne-
tického materialu (Tabulka)

Ak sa na zo6ne varenia ne‘nachédza hrniec alebo pouzity hrniec nie je vhodny, na
displeji sa ukaze symbolé'_-‘(f. Zona sa nezapne.

Ak v priebehu desiatich minat nebude indikovany Ziaden hrniec operacia zapnutia
dosky bude zrusena.

Ak chcete vypnut’ zénu varenia, vypnite ju pomocou dotykovych senzorov, nielen
stiahnutim hrnca.

A Detektor hrnca nepracuje akosenzor zapni/vypni dosku.

Indukéna varna doska je opatrena senzormi ovladanymi dotykom oznaéenych oblasti.
Kazdy dotyk senzora je potvrdeny akustickym signalom.

Pri zapinani a vypinani, a pri nastavovani stupna tepelného vykonu sa vzdy dotykajte
iba jedného senzora. Ak sa dotknete sucasne niekolkych senzorov (s vynimkou ho-
din a kluc¢a), systém bude ignorovat zadané ovladacie signaly, a ak budete senzory
dotykat prili§ dlho bude signalizovat’ poruchu.

Po zakonceni pouzivania vypnite varnu zénu regulatorom a nespoliehajte sa na
ukazovateloch detektora riadu.
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Vykon varnej dosky je podmieneny vyberom vhodného kvalitného riadu.

Vyber riadu k vareniu v indukénej zéne

i X

7 AN A

Charakteristika riadu.

e Vzdy pouzivajte vysoko kvalitny riad s idealne rovnym dnom: pouzivanie takychto hrncov
zabrariuje vzniku vysokej teploty, v ktorych by jedla po¢as varenia mohli privriet.Hrnce
a panvice so silnymi stenami zaru€uju dokonalé rozvadzanie tepla.

e Vzdy zaistite aby dno hrncov bolo suché: po naplneni hrnca alebo jeho vytiahnuti z
chladni¢ky skontrolujte, ¢i dno je suché. Vdaka tomu doska ostane Cista.

e Pokrievka na hrnci zabraruje uniku tepla a tak skracuje ¢as nahrievania a zniZuje spotrebu
elektrickej energie.
e Pre zistenie Ci riad je vhodny, skontrolujte, ¢i je dno nadoby pritahované magnetom.

e Optimalnu kontrolu teploty pomocou indukéného modulu zaruci ploché dno hrnca.

e Vyhibené dno hrnca alebo hiboko vytlaéené logo vyrobcu maju negativny vplyv na
overovanu teplotu indukénym modulom a mézu zapricinit’ prehriatie nadob.

e Nepouzivajte poskodeny riad napr. so zdeformovanym dnom, spésobenym prili$
vysokou teplotou.

e Pouzivajuc velké nadoby s feromagnetickym dnom, ktorych priemer je mensi od cel-
kového priemeru nadoby, zohrieva sa len feromagneticka ¢ast nadoby. Spdsobuje to
situaciu, v ktorej nie je mozné rovnomerné rozvadzanie tepla v nadobe. Feromagneticka
v dnu nadoby je zmensena z dévodu v nej umiestenych hlinikovych elementov, preto tiez
dodavané mnoZstvo tepla méze byt mensie. Mézu sa vyskytnut =TS
problémy sa zaznamenanim nadoby alebo nadoba nebude ’
vbbec zaznamenana. Priemer feromagnetickej ¢asti riadu musi
byt prispésobeny k velkosti varnej zény, s ciefom ziskania
optimalnych vysledkov varenia. V pripade, ked nadoba nebola
zaznamenana vo varnej zone, odporuca sa jej vyskusanie vo
varnejzéne s prisluSne mensim priemerom.
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Vyber riadu pre indukéné zény

Oznacenie riadu

formacia o tom, ze hrniec je vhodny pre

Skontroluijte, ¢€i je na Stitku uvedena in-
m pouzitie na indukénych doskach.

Pouzivajte magnetické hrnce (zo smaltovaného ple-
chu, feritickej ocele, liatiny), vyskusajte ich priloZzenim
magnetu ku dnu hrnca (musi ho prichytit).

Nehrdzavejlca ocel

Nerozozna pritomnost hrnca

Okrem hrncov z feritomagnetickej ocele

Hlinik

Nerozozna pritomnost hrnca

Liatina

Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mézu poskriabat dosku

Smaltovana ocel

Vysoka ucinnost

Odporuca sa nadoby s plochym, silnym a rovnym
dnom

Sklo

Nerozozna pritomnost hrnca

Porcelan

Nerozozna pritomnost hrnca

Riad s medenym dnom

Nerozozna pritomnost hrnca
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Ovladaci panel

e Po pripojeni dosky do elektrickej siete, vSetky ukazovatele sa na chvilu zapalia. Varna
doska je pripravena k pouzivaniu.

e \arna zdna je vybavena v elektronické senzory, ktoré zapneme stlatenim cez minimum
jednu sekundu.

e Kazdé zapnutie senzorov je signalizované zvukom.

Do oblasti senzorov neklad'te ziadne predmety (méze to aktivovat' hlasenie
A poruchy), a tieto oblasti udrzujte ich v Cistote.

Zapnutie varnej zony

Senzor zapni/vypni (1) musi byt stlaceny minimum jednu sekundu. Varna zéna je aktivna,
ked na vSetkych ukazovateloch (3) sa svieti Cislica ,0”.

Ak v priebehu dvadsiatich sekiind neprestavite Ziaden senzor, vtedy sa varna zéna
vypne.

Zapnutie varnej zony

Po zapnuti varnej zény senzorom (1), v priebehu nasledujucich dvadsiatich sekind

zapnite vybranu varnd zénu (5).

1. Po stlaceni senzora oznacujuceho vybranu varnt zénu (5), na prislusnom ukazovateli
hodnoty tepelného vykonu pre danu varnu zénu, je vyraznejSie osvetlena Cislica ,0”.

2. Stlacenim senzora ,+” (2) alebo senzora ,-” (4) nastavite pozadovanu hodnotu tepla.

Ak v priebehu dvadsiatich sekind neprestavite ziaden senzor, vtedy sa varna
zéna vypne.

Varna zéna je aktivna, ked’ sa na vSetkych displejoch svieti Cislica alebo pismeno,
€0 znamena, ze zéna je pripravena k vykonavaniu nastavenia tepelného vykonu.

Nastavenie hodnoty tepelného vykonu indukénej zény

Pocas poukazania na displeji vyraznejSie osvetlenej varnej zény (3) “0” mdzete nastavit
pozadovanu hodnotu tepelného vykonu pomocou senzora ,+” (2) a ,-” (4).
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Vypinanie varnych zén

e Varna zéna musi byt aktivna Ukazovatel tepelného vykonu je vyraznejSie osvetleny.
e \/ypnutie nastane po stlaceni senzora varnej dosky zapni/vypni, alebo pomocou senzora
- (4) sa znizuje hodnota vykonu na ,0”.

Vypnutie celej varnej dosky

e Varna doska je v prevadzke ak je zapnuta aspon jedna varna zéna.

e StlaCenie senzora zapni/vypni (1) vypina celt varnua dosku.
Ak je varna zéna horuca, na ukazovateli varnej zony (3) sa svieti pismeno ,H”- symbol
zvyskového tepla.

Funkcia Booster ,,P”

Funkcia Booster zvySuje vykon zény ¢ 210 - z 2000W na 3000W, g 160 - z 1200W na 1400W.
Ak chcete zapnut funkciu Booster vyberte prisluSni zénu varenia, nastavte hodnotu varenia na
,9” a opat stlacte senzor ,+” (2) €o je signalizované ukazanim sa pismena ,P” na displeji zony.
Vypnutie funkcie Booster nasleduje po opatovnom stlaéeni senzora ,-” (4) pocas aktivnej
induk&nej zony, alebo po stiahnuti hrnca z induk&nej zony.

Pre varnii zénu @ 160, 210 je ¢as posobenia funkcie Booster obmedzeny sen-
zorovym (ovladacim) panelom do 10 minat. Po automatickom vypnuti funkcie
Booster, varna zéna d'alej hreje s nominalnym vykonom.

Funkcia Booster m6ze opat’ zostat’ zapnutd, ale len v pripade, ze cievky a ¢idla
teploty v elektronickom systéme maiju taki moznost'. Ak pocas pdsobenia funk-
cie Booster stiahnete hrniec z varnej zény, funkcia je nad’alej aktivha a €as sa
stale odratava.

V pripade prekrocenia teploty (elektronického systému alebo cievky) varnej zény
pocas posobenia funkcie Booster, funkcia Booster sa automaticky vypne. Varna
z6na sa vracia spat’ k nominalnemu vykonu.
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Ovladanie funkcie Booster

Zony varenia su spojené parmi zvisle alebo krizom v zavislosti od modelu. Celkovy vykon je
deleny v okruhu tychto parov.

Skuska zapojenia funkcie Booster pre obe zdny varenia sucasne by spdsobila prekrocenie
maximalneho dostupného vykonu. V takom pripade tepelny vykon prvej aktivovanej tepelnej
zbény bude znizeny do pokial mozno ¢o najvacsej urovne.

Ak zapiname funkciu Booster je celkovy vykon prili§ velky, tepelny vykon
druhej zény v paru bude automaticky zredukovany.

Indikator zvyskového tepla

Ak vypnete hortcu varnu zénu, bude svietit ,H” o znamena ,varna zéna je horuca!”.
\ 'l ’
70N

Nedotykajte sa varnej zony, aby ste sa neobarili, a neklad'te na zény predmety
citlivé na teplo!

Ked indikator prestane svietit, mézete dotknut varné zény, ale pamatajte, Zze eSte nevychladli
na hodnotu teploty okolia.

A V pripade nedostatku napatia indikator zvysSkového tepla sa nesvieti.

Funkcia blokady

Funkcia blokady sluzi na to, aby bola varna zéna chranena pred zapnutim detmi, a jej zapnutie
je mozné po odblokovani.

Funkcia blokady je mozna pri zapnutej aj vypnutej doske.
Zapnutie aj vypnutie funkcie blokady
Zapnutie aj vypnutie funkcie blokady dosky sa vykonava pomocou senzora (7) pridrzujuce

senzor po dobu 5 sekund. Zapnutie funkcie blokady je signalizované rozsvietenim signali-
zacnej diody.
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Obmedzenie ¢asu prevadzky

Pre zvySenie spolahlivosti je induk&na doska
vybavena obmedzovacom prevadzkovaca
¢asu pre kazdu varnu zénu. Maximalny ¢as
prevadzky zavisi na poslednej zvolenej hod-
note pracovného vykonu.

Ak pracovny vykon zostava nezmeneny po-
¢as urcitého Casu (vid tabulka), varna zéna
sa automaticky vypne a ukazovatel zvySko-
vého tepla sa aktivuje. AvSak v kazdej chvili
mbézZete zapinat a pouzivat jednotlivé varné
zbny v sulade s navodom na obsluhu.

Pre usporu elektrickej energie
hodnota tepelného vykonu ,,9” sa
automaticky po 30 minuatach redu-
kuje na hodnotu vykonu ,,8”, na-
opak ¢as prevadzky sa nemeni.

Funkcia automatického prihrievania

e Zvolenu varnu zénu aktivujte senzorom
(5)

e Nasledovne senzorom ,+" (2) a ,-” (4)
nastavte uroven vykonu v rozsahu od 1-8,
a opatovne stlacte senzor (5)

e Na displeji bude striedavo premietana
Cislica nastaveného vykonu s pismenom
A.

Po uplynuti ¢asu dodania dodatkové-
ho vykonu, varna zéna sa automaticky
prepne na zvoleny stuperi vykonu, ktory
bude na ukazovateli viditelny.

/N

Ak riad bude stiahnuty z varnej
zény a opatovne postaveny pred
uplynutim €asu trvania automatiky
prihrievania, prihrievanie s doda-
toénym vykonom bude vykonané
do konca.
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Hodnota tepel-
ného vykonu

Maximalny ¢as
prevadzky v
hodinach

N

2

8,6

6,7

53

4,3

3,5

2,8

2,3

2

1,5
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o

0,08

Hodnota tepel-
ného vykonu

Cas trvania auto-
matického prihrie-
vania dodatoénym

vykonom
(v minatach)

0,8

1,2

2,3

3,5

4.4

7,2

2
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Funkcia hodin

Programové hodiny ulahcuju proces varenia vdaka moznosti programovania ¢asu pdsobe-
nia varnych zon. Mézete ho pouzivat aj ako ¢asovac.

Zapnutie hodin

Programové hodiny ufahCuju proces varenia vdiaka moznosti programovania ¢asu péso-
benia varnych zén. MézZete ho pouzivat' aj ako Casovac.

e Senzorom (5) vyberte prislusnt varni zénu. Cislica ,0” blika vyraznejsie.

e Pomocou senzorov ,+” (2) alebo ,-” (4) nastavte poZzadovanu hodnotu tepelného vykonu
v rozsahu 1-9.

e Nasledovne v priebehu 10 sekund aktivujte hodiny si¢asnym stlaéenim senzora ,+” (2)
a,-" (4).

e Pomocou senzora ,+” (2) alebo ,-” (4) sa nastavuje pozadovany ¢as varenia (01 do 99
minut). Na varnej zone ovladanej hodinami blika desatinna Ciarka.

VsSetky varné zény moézu v systéme ¢asového programovania pomocou hodin
sucasne pracovat’.

Zmena nastaveného ¢asu varenia

V kazdej chvili varenia mdzete zmenit nastaveny ¢as jeho trvania.

e Senzorom (5) vyberte prislusnt varnt zénu. Cislica tepelného vykonu je vyraznejsie
osvetlena.

e Na hornom ukazovateli sa ukazu Cislice uz nastavenych hodin.

e Pomocou senzora ,+” (2) alebo senzora ,-” (4) opatovne nastavte novy ¢as hodin.

Kontrola uplynutia ¢asu varenia

Cas, ktory zostal do konca varenia, si mdzete v kazdom momente overit, stladenim senzora
volby varnej zony (5), a nasledovne stlacenim senzora”+” (2) a ,-” (4) su€asne.

Vypnutie hodin

Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia sa zapne zvukovy signal, ktory mézete vypnut

stlacenim fubovolného senzora, alebo sa po dvoch minutach signal sédm automaticky

vypne.

Ak chcete hodiny vypnut skér:

e Senzorom (5) aktivujte varnt zénu. Cislica tepelného vykonu je vyraznejsie osvetlena.

e Nasledovne senzorom ,+” (2) a senzorom ,-” (4) aktivujte hodiny.

e Senzorom ,-” (4) zmenSite ¢as varenia do pozicie ,00”. Funkcia hodin sa vypne, a varna
zéna bude fungovat’ dalej, pokial ju ru€ne nevypnete.
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Hodiny ako ¢asovac

Hodiny nastavujuce €as varenia mdzu byt pouzivané ako dodato¢ny poplach, ak prevadzka
varnych zon nie je ovladana ¢asovo.

Vypnutie ¢asovaca

Ak je kuchynska doska zapnuta:

e Zapnite dosku stlacenim senzora varnej dosky vypni /zapni (1).
e Sucasnym stlacenim senzora ,+” (2) a ,-” (4) aktivujte Casovac.
e Pomocou senzora ,+” (2) alebo ,-” (4) nastavte ¢as ¢asovaca.

Funkcia prihrievania

Funkcia prihrievania jedal udrZiava teplotu hotovych potravin na varnej zéne. Zvolena varna
zona je zapnuta na nizky tepelny vykon. Vykon varnej zony je riadeny funkciou prihrievania jedal,
¢o znamena, Ze teplota jedla vynasa cca 65°C. To je pri€ina, pre¢o Vase hotové jedlo nemeni
nepriaznivo svoju chut a sa neprilepuje k dnu hrnca. Tuto funkciu mézZete vyuzit pre rozpustenie
masla, ¢okolady atd. Musite vSak pouZit' vhodny hrniec s plochym dnom, aby cidlo, ktoré je
umiestnené vo varnej zone mohlo presne merat’ teplotu hrnca.

Funkciu prihrievania mézete zapnut' na kazdej varnej zone.
Z mikrobiologického dévodu sa neodporuca prili§ dlhé udrzovanie pokrmov v teple, preto tiez
tuto funkciu dotykovy panel vypina po 2 hodinach.

Funkcia prihrievania jedal je nastavena ako dodato¢ny teplotny vykon medzi poziciou ,0 1”
a na displeji sa ukaze ako symbol , L/~

Funkciu prihrievania zapnete rovnakym spésobom, ako je to opisané v bode ,Zapnutie var-
nej zény”

Funkciu prihrievania vypnete rovnakym spésobom, ako je to opisané v bode ,Vypnutie var-
nej zény ”.

Vypnutie €asovaca

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa zapne zvukovy signal, ktory mézete vypnut stlacenim
lubovolného senzora, alebo sa po dvoch mindtach signal sam automaticky vypne.

Ak chcete signal vypnut skor:

Sucasnym stlacenim senzora ,+” (2) a ,-” (4) aktivujte asovac.

Nasledovne senzorom ,-" (4) zmensSite ¢as ¢asovaca do pozicie ,00”.

Funkcia ¢asovaca sa vypne.

Ak hodiny boli naprogramované ako ¢asovac, nefunguju ako hodiny programujuce ¢as
varenia.
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CISTENIE A UDRZBA

Na prediZenie obdobia bezporuchového
pdsobenia dosky podstatny vplyv maju
starostlivost o udrzanie Cistoty dosky, a jej
spravna udrzba.

Keramicku dosku Cistite podla rovna-
kych pravidiel aké platia pri Cisteni
sklenych tabul. V ziadnom pripade
nepouzivajte abrazivne alebo agre-
sivne Cistiace prostriedky, piesok
k drhnutiu alebo hubky s umelou
drétenkou. Nepouzivajte parné Ci-
stice.

Cistenie po kazdom pouziti

e Mierne, nepripalené Skvrny utrite vihkou
handri¢kou bez pouzitia Cistiaceho pro-
striedku. Pouzitie pripravku na umyvanie
riadu moéze zapri€init vznik modrych
odfarbeni. Takéto trvalé Skvrny sa ¢asto
nedaju odstranit' po prvom Cisteni, dokon-
ca ani s pouzitim Specialnych Cistiacich
prostriedkov.

o Necistoty, ktoré pevne lipnu na doske,
odstranujte pomocou ostrej Skrabky.
Nasledovne utrite tabulu vihkou han-
drickou.

%ﬁ
QQO Ny

Cistiaca $krabka

Odstranovanie skvin

e Svetlé perletové Skvrny (zvysky hli-
nika) mézZete odstranit z vychladnutej
dosky pomocou 3Specialneho Cistiaceho
prostriedku. Vapenaté zvysky (napr. po
prekypeni vody) mbZete odstranit octom
alebo Specialnymi Cistiacimi prostriedka-
mi.

e Pri odstrafiovani cukru, jedal obsahu-
jucich cukor, plastov a hlinikovych folii
nevypinajte varnd zénu! Okamzite odstra-
fujte zvySky (horuce) ostrou Skrabkou z
horucej varnej zény . Po odstraneni neci-
stét dosku mézete vypnut', a uz chladnu
ju opatovne vycistit Specialnym Cistiacim
prostriedkom.

Specialne &istiace prostriedky méozete
zakupit' v supermarketoch, Specialnych ob-
chodoch s elektrotechnickym zariadenim,
drogériach, v obchodoch s potravinami a
obchodoch s kuchynskymi pristrojmi. Ostré
Skrabky si mézete zakupit v obchodoch pre
domacich majstrov a v obchodoch so stave-
nym naradim a potrebami pre maliarov.
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Cistiaci prostriedok nikdy neaplikujte na
hortcu varnt dosku. Cistiaci prostriedok
nechajte najskér zaschnuat a potom ho zo-
trite vlhkou handric¢kou. Eventualne zvySky
Cistiacich prostriedkov je potrebné pred
opatovnym zahriatim varnej dosky zotriet
vlhkou handri¢kou. V opaénom pripade maju
leptavé ucinky.

V pripade nedodrzania pokynov pre
udrzbu keramickej dosky nenesieme
zodpovednost’ za Skody a stratite naroky
plyntce zo zaruky!

Periodicka prehliadka spotrebic¢a

Okrem c¢innosti, ktorych cielom je

bezna udrzba varnej dosky v Cistote je

potrebné:

e vykonavat periodické prehliadky fungo-
vania ovladacich komponentov a praco-
vnych sustav varnej dosky. Po uplynuti
zarucnej doby je potrebné aspon raz na
dva roky vykonat kontrolu technického
stavu v servise,

e odstranit poruchy sposobené explo-
ataciou

e vykonat periodicki udrzbu pracovnych
sustav varnej dosky
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Pozor!

Ak z akéhosi dévodu nembdzete
ovladat zapnutu dosku, vypnite
hlavny vypinac¢ alebo vyskrutkujte
prislusnu poistku a zavolajte servi-
sné stredisko

Pozor!

Ak sa na povrchu keramickej dosky
objavia praskliny alebo trhliny, dosku
okamzite vypnite a odpojte od zdroja
napatia. Vypnite poistku alebo vy-
tiahnite zastrCku zo zasuvky. Nasle-
dovne zavolajte servisné stredisko.

Pozor!

VSetky opravy a regula¢né Cinnosti
vykonavaijte prostrednictvom vhod-
ného strediska servisnej obsluhy
alebo instalatérom, ktory vlastni
prislusné opravnenie.



ODSTRANOVANIE PORUCH

Kedykolvek dbjde k poruche, je potrebné:
e vypnut pracovné sustavy varnej dosku, ktoré su v prevadzke
odpojit’ privod elektrickej energie

[ ]
e zavolat servisné stredisko
[ ]

niektoré drobné poruchy méze uzivatel odstranit sam podla nizSie uvedenych pokynov,
skor nez zavolate Oddelenie obsluhy zakaznika alebo servisné stredisko, prejdite si
vSetky body nizSie uvedenej tabulky.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.Spotrebi¢ nefunguje

-doslo k vypadku elektrickej
energie

-skontrolujte poistku domo-
vého systému, v pripade po-
treby ju vymerite

2.Spotrebi¢ nereaguje na
zavadzané nastavenia

- ovladaci panel nie je
zapnuty

- zapnite ho

- dotyk senzora trval prilis
kratko (menej nez sekundu)

- dostykajte sa senzora o
nieco dihSie

- dotkli ste sa zaroven nie-
kolkych senzorov

- vzdy sa dotykajte len
jedného senzora (okrem
vypinania varnej zony)

3.Spotrebi€ nereaguje a vy-
dava kratky akusticky signal

- bola aktivovana detska
poistka (blokada)

- vypnite detsku poistku
(blokada)

4.Spotrebi¢ nereaguje a
vydava dlhy akusticky signal

- nespravna obsluha (dotkli
ste sa nespravnych senzo-
rov, alebo prili$ rychlo)

- opatovne zapnite varnu
dosku

- zakryty(€é) alebo Spina-
vy(é)senzor(y)

- odkryte alebo ocistite
senzory

5.Cely spotrebic¢ sa vypina

- od zapnutia dosky neboli v
rozmedzi 10 sekund zada-
né Ziadne nastavenia

- opatovne zapnite ovladaci
panel a okamzite zavedte
udaje

- zakryty(é) alebo $pina-
vy(€é)senzor(y)

- odkryte alebo odistite
senzory

6.Jedna varna zéna sa vy-
pina, na displeji svieti pisme-
no ,H”

- obmedzeny Cas prevadzky

- opétovne zapnite vamu zénu

- zakryty(é) alebo Spina-
vy(€é)senzor(y)

- prehriatie elektronickych
prvkov

- odkryte alebo vycistite
senzory
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PROBLEM

PRICINA POSTUP

7. Ukazovatel zvyskového
tepla nesvieti, aj ked varné
zény su este horuce.

- vypadok elektrického
prudu, spotrebi¢ bol odpoje-
ny od elektrickej siete.

- ukazovatel zvySkového
zacne opat fungovat az po
najblizom vypnuti a zapnu-
ti ovladacieho panelu.

8.Prasklina v keramickej
varnej doske.

Nebezpecenstvo! Okamzite odpojte doku od siete

9.Ak porucha nebola od-
stranena.

servisné stredisko

Dolezité!

Ste zodpovedni za riadny stav a prevadzku spotrebica vo
VaSej domacnosti. Ak zavolate servisné stredisko z ddvodu
poruchy, ktora vznikla nespravnou obsluhou, budi Vam ucto-
vané naklady navstevy, a to aj v zarucenej lehote.

Nenesieme ziadnu zodpovednost za poruchy vzniknuté nedo-
drzanim pokynov v tejto prirucke.

10. Indukéna varna doska
vydava hrubé zvuky.

Je to bezny jav. Ventilator ochladzujuci elektronicky systém
funguje.

11. Indukéna varna doska
vydava piskavé zvuky.

Je to bezny jav. Doska mierne piska z dévodu frekvencie cievky,
pokial' pouZivate niekolko varnych zén na maximalny vykon.

12. Symbol E2

Prehriatie indukénych cievok | - nevystacujuce chladenie,
- overte, ¢i podmienky vsta-
vanie dosky su v sulade s

navodom na obsluhu.

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie

Menovity vykon varnych zon:

- indukéna varna zoéna:

- indukéna varna zéna Booster: @ 160 mm
- indukéna varna zéna Booster: @ 210 mm

Rozmery sporaka
Vaha

220-240V~50/60 Hz
3,7kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;

ca.5,5kg;

Vyhovuje poziadavkam noriem EN 60335-1; EN 60335-2-6 platnych v Eurépskej unii.
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OSNOVNE INFORMACIJE

Ploca je spoj izuzetno jednostavne uporabe i savrsene ucinkovitosti.
Nakon ¢itanja uputa uporaba ploce je jednostavna.

Ploc¢a koja izlazi iz tvornice je prije pakiranja rigorozno provjerena s tocke gledista sigurnosti
i funkcionalnosti na kontrolnim mjestima.

Molimo Vas da prije pokretanja uredaja pozorno procitate upute za uporabu.
Pridrzavanje pravila iz uputa sprecava nepravilnu eksploataciju.

Upute sacuvati i cuvati na mjestu koje je uvijek pri ruci.
Pozorno procitati upute za uporabu da biste izbjegli nezgode.

Pozor!
Uredaj koristiti isklju¢ivo nakon Citanja ovih uputa.

Aparat je konstruiran iskljucivo kao uredaj za kuhanje.
Bilo kakva druga uporaba (np. grijanje prostorija)
nije u skladu s njegovom namjenom i moZze biti opasna.

Proizvodac pridrzava pravo na promjene koje ne utjeCu na rad uredaja.

Izjava proizvodaca

Proizvodac nizim izjavijuje da ovaj proizvod ispunjava osnovne uvjete nize navedenih europskih
uredbi:

e niskonaponske uredbe 2014/35/EC,

e uredbe elektromagnetske kompatibilnosti 2014/30/EC,

. uredbe ekodizajna 2009/125/EC,

i sukladno tome je oznacen proizvod C € te je izdana izjava o sukladnosti
koja je dostupna organima za nadzor trzista.

144



INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Pozor.Uredaj i njegovi dostupni dijelovi se griju tije-
kom uporabe. Posebno pazite da ne dirate zagrijane
elemente. Djeca ispod 8 godina se ne smiju zadrza-
vati u blizini uredaja, ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
viSe i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih i mental-
nih mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu znanjem
ili iskustvom, ako su pod nadzorom odrasle osobe
koja je odgovorna za njihovu sigurnost. Paziti da se
djeca ne igraju s uredajem. Djeca bez nadzora ne
bi trebala Cistiti i koristiti ureda.

Pozor. Kuhanje bez nadzora koliCine masnoce i
ulja na kuhinjskoj ploCi moze biti opasno i dovesti
do pozara.

NIKAD ne pokusSavati gasiti pozar vodom. Iskljuciti
uredaj i prekriti plamen, na primjer poklopcem ili ne-
zapaljivom tkaninom.

Pozor. Opasnost od pozara: ne drzati predmete na
povrsini za kuhanje.
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Pozor. Ako je pukla povrSina ploce, iskljuciti iz elek-
tricne mreze da ne bi doslo do strujnog udara.

Ne preporucujemo postavljanje metalnih predmeta
(kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ili aluminij-
ske folije) na povrsinu ploCe, jer mogu biti vruci.

Nakon uporabe iskljuciti grijacu ploCu prekidacem i ne
raCcunati samo se na pokazatelje detektora posuda.

Uredajem ne upravljati pomocu vanjskog sata ili ne-
ovisnog sustava za daljinsko upravljanje.

PloCu ne Cistiti opremom za parno CiS¢enje.
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Prije prve uporabe indukcijske ploCe procitati upute za uporabu. Na taj nacin jam¢&imo
svoju sigurnost i izbjegavamo os$teéenja ploce.

Ako je indukcijska plo¢a koriStena u blizini radija, televizora ili drugog uredaja koje emitira
zraCenje, provijeriti da li upravljacki panel plo€e radi pravilno.

Plo€u priklju€uje kvalificirani instalater — elektricar.

Zabranjena je montaza plo€e u blizini uredaja za hladenje.

Namijestaj u koji je ugradena plo€a mora biti otporan na temperaturu oko 100°C.Ti¢e se
to furnira, rubova, povrsina izradenih od sinteti¢kih materijala, ljepila i lakova.

Plocu koristiti tek nakon ugradnje. Na taj nacin izbjegavamo dodirivanje dijelova koji su
pod naponom.

Popravke elektri¢nih uredaja obavljaju isklju€ivo stru¢njaci. Nestru¢ni popravci stvaraju
ozbiljnu opasnost za korisnika.

Pozor! Ako je stalno priévrséeni kabel za napajanje oStecen, za izbjegavanje opa-
snosti, predajemo ga proizvodacu, specijaliziranom servisu ili kvalificiranoj osobi.
Uredaj je iskljucen iz elektricne mreze samo ako je iskljuen osigurac ili je utika¢ izvucen
iz uti¢nice.

Utika¢ priklju¢nog kabela trebao biti dostupan nakon instalacije ploce.

Paziti da se djeca ne igraju s uredajem.

Osobe s ugradenim uredajima koji podrzavaju zivotne funkcije (elektrostimulator,
inzulinska pumpa, slusni aparat) moraju provjeriti da li rad tih uredaja nece biti po-
remecen zbog indukcijske plo¢e (raspon frekvencije djelovanja indukcijske ploce
iznosi 20-50 kHz).

U slu€aju prekida napona u mrezZi ponisStavaju se sve podeSene postavke. Nakon po-
novnog uklju¢ivanja napona preporucen je oprez. Dok su grijac¢a polja vru¢a prikazivan
je pokazatelj preostale topline ,H” i klju¢ blokade, kao i kod prvog uklju¢enja.

Pokazatelj preostale topline je ugraden u elektronicki sustav i pokazuje da li je ploCa
uklju¢ena te da li je jo$ uvijek vruca.

Ako se uti¢nica nalazi u blizini grijaceg polja, paziti da kuhinjski kablovi ne dodiruju vru¢e
zone.

Kod uporabe ulja i masnoc¢a ne ostavljati plo¢u bez nadzora, jer postoji opasnost od
pozara.

Ne Kkoristiti posude od sintetickih materijala ili od aluminijske folije. Takvi materijali se
tope na visokim temperaturama i mogu ostetiti staklokeramicko staklo.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

e Secer, limunska kiselina, sol itd. u teku¢em ili krutom stanju te sintetic¢ki materijali ne bi
trebali biti na grija¢im poljima.

e Ako se Secer ili sintetiCki materijal zbog nepaznje nade na vrucem grijacem polju ni u
kojem slucaju ne iskljucivati plo¢u, Secer i plastiku ukloniti o$trom strugalicom. Stititi ruke
od opeklina i ranjavanja.

e Prilikom uporabe indukcijske ploCe koristiti isklju€ivo posude i lonce s ravnim dnom, bez
ostrih rubova i izbocina, jer u protivnom mogu trajno izgrepsti plocu.

e Grijaca povrSina indukcijske ploCe je otporna na termicki Sok. Nije osjetljiva na hladnocu
ni na toplinu.

e |zbjegavati ispustanje predmeta na plo¢u. Koncentrirani udarci, np pad bocice sa zacinima,
uzrokuju pucanje i lomljenje keramicke ploce.

e U slucaju ostecenja, kipuca jela se mogu izliti na dijelove indukcijske plo€e koji su pod
naponom.

e Zabranjena je uporaba povrsine ploC¢e kao daske za rezanije ili radnog stola.

e Ne ugradivati plo¢u iznad peci bez ventilatora, iznad perilice za posude, hladnjaka, za-
mrzivaca, ili stroja za pranje rublja.

e Ako je plo€a ugradena u kuhinjski element, metalni predmeti koji se nalaze u ormari¢ima
mogu se zagrijati do visokih temperatura zbog zraka koji ispusta sustav za ventilaciju
ploce. Zbog toga preporu¢ujemo uporabu Stitnika za djecu (vidi crt. 2).

e Pridrzavati se instrukcija o odrzavanju i €iS¢enju staklokeramicke ploce.
Kvarovi prouzrokovani nepravilnom uporabom plo€e nisu obuhvaéeni jamstvom.
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KAKO STEDJETI ENERGIJU

Osoba koja trosi energiju
na odgovoran nacin stiti ne
samo kuéni proracun, ali
i sviesno brine za okolis.
Zato pomozimo, Stedimo
elektri¢énu energiju! To &ini-
mo na sljedeci nacin:

e Uporaba pravilnih posuda za kuhanje.
Posude s ravnim i debelim dnom omoguéava-
ju Stednju do 1/3 elektriCne energije. Pamtiti
0 poklopcu, bez njega potrosnja elektricne
energije raste Cetverostruko!

e Briga za cisto¢u grijacih polja i dna
posuda.

Zaprljanja ograni¢avaju predavanije topline —
tvrdokorne necistoce €esto uklanjamo samo
sredstvima koja ozbiljno naruSavaju okolis.

e Izbjegavati nepotrebno ,zavirivanje u
posude®.

e Ne ugradivati peénicu u neposred-
noj blizini hladnjaka/zamrzivaca.
Zbog tih uredaja potro$nja elektri¢ne energije
nepotrebno raste.

UKLANJANJE PAKIRANJA

é mente ambalaze uklonite na
nacin koji ne ugrozava okolis.

Svi materijali koriSteni za pakiranje nisu Stetni
za okoli§, 100% materijala je prikladno za
recikliranje, stoga su oznaceni odgovaraju¢im
simbolom.

Uredaj je za vrijeme tran-
sporta zasti¢en od oStecenja.
Nakon vadenja uredaja iz
pakiranja molimo Vas da ele-

Pozor! Elemente pakiranja (polietilenske
vrecice, komadici stiropora itd.) prilikom
uklanjanja ambalaze drzati daleko od
djece.

ZBRINJAVANJE POTROSENIH
UREDAJA

Ovaj uredaj je oznacen u skladu s europ-
skom uredbom 2012/19/UE i poljskim zako-
nom o potroS§enom elektricnom i elektronic-
kom otpadu. Ujedno je oznaen simbolom
prekrizenog spremnika za otpatke.

Oznaka na proizvodu pokazuje
da ovaj proizvod nakon njego-
vog zivotnog vijeka ne moze
biti tretiran kao obi¢ni kucanski
otpad.

Korisnik ima obvezu ovaj proi-
zvod predati na odgovarajuée
sabirno mijesto za recikliranje potroSene
elektricne i elektronicke opreme. Ustanove
za prikupljanje ovakvog otpada, ukljuCuju-
¢i lokalne sabirne toCke, kupovna mijesta,
opcinske jedinice, stvaraju odgovarajuci
sustav koji omogucava zbrinjavanje ovakve
opreme.

Pravilno odlaganje potroSene elektricne i
elektronicke opreme spre€ava potencijal-
ne negativne posljedice za okoli$ i ljudsko
zdravlje, koje inaCe mogu biti uzrokovane
neodgovarajuéim odlaganjem i preradom
ovog proizvoda.
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OPIS PROIZVODA

Opis ploce

Indukcijsko grijace polje booster
(straznje) @ 210 mm

Indukcijsko grijace polje
booster (prednje) @ 160 mm

Upravljacka plo¢a
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Senzor uklju¢enof/isklju¢eno ploce
Senzor plus

Pokazatelj grijaceg polja

Senzor minus

Senzor izbora grijacih polja
Pokazatelj sata

Senzor klju¢a
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INSTALACIJA

Pripremanje pulta kuhinjskog elementa za ugradnju uredaja

« Debljina pulta kuhinjskog elementa trebala bi iznositi od 28 do 40 mm, dubina
min 600 mm. Pult mora biti ravan i dobro niveliran. Zabrtviti i za&tititi pult kuhinj-
skog elementa sa strane zida od zalijevanja i vlage.

* Razmak od ruba otvora do ruba pulta kuhinjskog elementa sprijeda treba iznositi
min 60 mm, a straga min 50 mm.

« Udaljenost izmedu ruba otvora i bo¢ne stijenke kuhinjskog elementa trebala bi
iznositi minimalno 55 mm.

* Aparatu najblize susjedne stijenke, odnosno kuhinjski elementi moraju biti ot-
porni na temperaturu od najmanje 100 °C. Ako taj uvjet nije ispunjen, povrSina
namjestaja se moZe deformirati, a povrSinski sloj odlijepiti.

*  Rubovi otvora trebali bi biti zasticeni materijalom otpornim na upijanje vlage.

»  Otvor u pultu kuhinjskog elementa mora imati dimenzije u skladu s crt.1.
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Zabranjeno je postavljanje ploCe za kuhanje iznad pec¢nice bez ventilacije. Prilikom
postavljanja plo¢e za kuhanje u radnu plo¢u potrebno je postaviti pregradu. Ako je
plo¢a za kuhanje postavljena iznad ugradbene pecnice, nije potrebno postavljati
pregradu.

Instalacija ploce

e prikljuciti plo¢u elektricnim vodi¢em u skladu sa shemom prikljucaka
e odistiti pult kuhinjskog elementa od prasine, indukcijsku plo€u umetnuti u otvor i jako
utisnuti u kuhinjsku pult.

1 2 3
= - 2 — brtvilo plo¢e
— — 3 - keramicka ploc¢a

* Ploc¢aima fiksirani kabel sa zastitnim kontaktom i moze biti priklju¢ena iskljucivo na uti¢nicu
220-240 V ~ 50/60 Hz sa zastitnim kontaktom.Elektri¢ni krug koji napaja uti¢nicu trebao
bi biti zasti¢en osiguracem 16 A.
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INSTALACIJA

Ugradnja brtve

Brtvu je ugradio proizvodac u ovisnosti o modelu (sl. 1)

Ako brtvu nije ugradio proizvodac, postupite na sljedeéi nacin:

Prije ugradnje uredaja u otvor na radnoj plo€i, brtvu isporu¢enu uz proizvod treba postaviti
na dno ploce (sl. 2).

Kako biste to ucinili, najprije uklonite zastitnu foliju s brtve, a zatim je zalijepite Sto blize rubu
ploce (sl.3,4).

Ne ugradivati uredaj bez brtve.

Staviti plou u montazni otvor, postavite je si-
metri¢no u otvoru tako da razmaci izmedu ploce i ruba
kuhinjske ploce budu isti sa svake strane (sl.5).
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Prije prvog ukljuéivanja plo¢e

e Prvo temeljito odistiti indukcijsku plo€u. Indukcijsku plo€u tretirati kao staklenu povrsinu,

e Prilikom prve uporabe moze se osjetiti miris, zato u prostoriji ukljuciti ventilaciju ili otvoriti
prozor.

e Uredaj koristiti pridrzavajuéi se sigurnosnih uputa.

Princip rada indukcijskog polja

Elektricni generator napaja zavojnicu koja se nalazi unutar
uredaja.

Zavojnica stvara magnetno polje koje je prenoSeno na posudu.
Magnetno polje uzrokuje zagrijavanje posude.

Ovaj sustav predvida uporabu posuda Cije je dno osjetljivo na djelovanje magnetnog polja.

Tehnologija indukcije se odlikuje sljede¢im vrlinama:

e toplina je emitirana isklju¢ivo pomocu posude, iskoriStavanje topline je maksimalno,

e nema pojave toplinske inercije, jer kuhanje pocinje automatski u trenutku postavljanja
posude na plocu i zavrSava kad je skinemo s ploce.

Tijekom normalne uporabe indukcijske plo€e mogu se pojaviti raznovrsni zvukovi koji nemaju
nikakav utjecaj na pravilni rad ploCe.

e Zvizduk niske frekvencije. Zvuk se ogladava kad je posuda prazna, nestaje nakon sipanja
vode ili stavljanja hrane.

e Zvizduk visoke frekvencije. Zvuk se oglasava u posudama koje su izradene od viSe slojeva
raznih materijala, kad je ukljuéena maksimalna snaga grijanja. Zvuk se oglasava i kad
istovremeno koristimo dva ili viSe grijacih polja na maksimalnoj snazi. Zvuk nestaje ili je
manje intenzivan nakon smanjivanja snage.

e Zvuk Skripanja. Zvuk nastaje u posudama koje su izradene od viSe slojeva raznih mate-
rijala. Intenzivnost zvuka ovisi od nac¢ina kuhanja.

e Zvuk zujanja. Zvuk nastaje tijekom rada ventilatora za hladenje elektronickih sklopova.

Zvukovi koji se mogu pojaviti tijekom pravilne eksploatacije proizlaze iz rada ventilatora za
hladenje, dimenzija posuda ili materijala od kojeg su izradene, nac€ina kuhanja i ukljuc¢ene
shage grijanja.

Takvi zvukovi su normalna pojava i nisu oznaka mane indukcijske ploce.
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Zastitni uredaj:

Ako je plo¢a pravilno instalirana i pravilno koriStena, rijetko su potrebni zastitni uredaiji.
Ventilator: sluzi za zastitu i hladenje upravljackih elemenata i elemenata za napajanje. Moze
raditi s 2 razli¢ite brzine, djeluje na automatski nacin. Ventilator radi kad su grijaca polja
isklju€ena i aktivan je do trenutka dovoljnog hladenja elektroni¢kog sustava.

Tranzistor: Temperatura elektronic¢kih elemenata je neprestano mjerena pomoc¢u sonde.
Ako toplina opasno raste, ovaj sustav automatski smanjuje snagu grija¢eg polja ili iskljucuje
grijace polje koje se nalazi najblize vrucih elektronickih elemenata.

Detekcija: detektor prisutnosti posude omogucéava rad ploce i istovremeno zagrijavanje.
Mali predmeti koji su postavljeni u zoni grijanja (zli€ice, noz, prsten...) nece biti tretirani kao
posude i plo¢a se nece ukljugiti.

Detektor posude u indukcijskom polju

Detektor posude je instaliran u ploéama koje rade na temelju indukcijskog polja. Tijekom rada

detektor posude automatski pocinje ili zaustavlja predavanje topline u zoni kuhanja u trenutku

postavljanja ili skidanja posude s plo¢e. To nam omogucéava Stednju energije.

e Ako je polje za kuhanje koristeno zajedno s odgovaraju¢om posudom, na zaslonu je pri-
kazana razina topline.

e Indukcija zahtijeva uporabu posuda koje su prilagodene i opremljene s dnom od magnetskog
materijala. (Tablica).

Ako u polje za kuhanje nije postavljena posuda ili je postavljena neodgovarajuca

posuda, na zaslonu se pojavljuje simbol B . Polje se ne ukljucuje.

Ako u vremenu od 10 minuta posuda nije otkrivena, operacija ukljucivanja ploce je
ponistena.

Polje kuhanja iskljuciti senzorskim prekida¢em, a ne samo skidanjem posude.

& Detektor posude ne radi kao senzor ukljuéiti/iskljuciti plocu.

Indukcijska grija¢a plo€a je opremljena senzorima koje aktiviramo prstom, dodiruju¢i oznacene
povrSine. Svako podeSavanje senzora potvrdeno je zvuénim signalom.

Paziti da se prilikom ukljuéivanja i iskljucivanja i prilikom postavljanja snage grijanja
uvijek pritisne samo jedan senzor. U slucaju istovremenog pritiskanja ve¢eg broja
senzora (osim sata i klju¢a), sustav ignorira unesene upravljacke signale, a u slu¢aju
dugotrajnog pritiskanja oglasava signal kvara.

Nakon uporabe grijace polje iskljuciti regulatorom i ne raunati samo na pokazatelje
detektora posuda.
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Odgovarajuca kvaliteta posuda je osnovni uvjet za visoku ucinkovitost ploce.

Izbor posuda za kuhanje u indukcijskom polju

aARdA;

Specifikacija posuda.

Uvijek koristiti posude visoke kvalitete, s idealno ravnim dnom: uporaba posuda tog tipa
Stiti od pojave to€aka s previsokom temperaturom na koje se tijekom kuhanja lijepi hrana.
Posude i tave s debelim metalnim stijenkama omogucavaju savrdeni raspored topline.
Obratiti pozornost na to da je dno posuda suho: tijekom punjenja posude ili uporabe po-
sude izvadene iz hladnjaka prije stavljanja na plo€u provjeriti da li je povrSina dna potpuno
suha. Na taj nacin izbjegavamo zapljanja na povrsini ploce.

Poklopac posude blokira ispustanje topline i na taj nacin skraéuje vrijeme zagrijavanja i
smanjuje potrodnju elektri¢ne energije.

U cilju potvrde kompatibilnosti posuda provjeriti da li dno posude privlai magnet.

Za ostvarivanje optimalne kontrole temperature preko indukcijskog modula dno
posude mora biti ravno.

Udubljeno dno posude ili duboko utisnuti logotip proizvodaca imaju negativni utjecaj
na kontrolu temperature preko indukcijskog modula i mogu uzrokovati pregrijavanje
posuda.

Ne koristiti oSte¢eno posude, np. s dnom deformiranim previsokom temperaturom.
Kod uporabe velikih posuda s feromagnetnim dnom ¢iji je promjer manji od ukupnog
promjera posude, zagrijava se isklju€ivo feromagnetni dio posude. To uzrokuje da nije
moguca ravnhomjerna raspodjela topline u posudi. Feromagnetna zona je smanjena u
podnozju posude zbog aluminijskih elemenata, zato koli¢ina dovedene topline moze biti
manja. Mogu se pojaviti problemi s detekcijom posude ili posuda T
uopce nije otkrivena. Za optimalne rezultate kuhanja promjer fe- 9 ]
romagnetnog dijela bi trebao biti prilagoden veli€ini grijaée zone.
U slu€aju kad posuda nije otkrivena u grijacoj zoni preporu¢eno
je stavljanje posude u grija¢oj zoni s manjim promjerom.

156



UPORABA

Odabir posuda za indukcijsko polje

Oznake na kuhinjskim
posudama

Provjeriti da li se na etiketi nalazi znak
m koji informira da je posuda namijenjena
za indukcijske ploce

Koristiti magnetne posude (od emajliranog lima, ferit-
nog nehrdajuceg Celika, lijevanog Zeljeza). Provjeriti
priblizavaju¢i magnet do dna posude (trebao bi se
prilijepiti)

Nehrdajuci celik

Ne otkriva prisutnost posude

Osim posuda od feromagnetskog Celika

Aluminij

Ne otkriva prisutnost posude

Lijevano zeljezo

Visoka ucinkovitost

Pozor: posude mogu izgrepsti ploCu

Emajlirani celik

Visoka ucinkovitost

Preporu¢ujemo posude s pljosnatim, debelim i glatkim
dnom

Staklo Ne otkriva prisutnost posude
Porculan Ne otkriva prisutnost posude
e LS LELIE T Ne otkriva prisutnost posude
dnom
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Upravljacka ploc¢a

e Nakon priklju€ivanja plo€e na elektricnu mrezu nakratko se pale svi pokazatelji. Grija¢a
plo¢a je spremna za eksploataciju.

e Grijac¢a ploca je opremljena elektronic¢kim senzorima koje uklju¢ujemo pridrzavajuci prstom
minimalno 1 sekundu.

e Svako uklju€ivanje senzora signalizira zvuk.

Ne postavljati nikakve predmete na povrsine senzora (moze se aktivirati detekcija
kvara), na tim povrSinama stalno odrzavati ¢istocu.

Ukljucivanje grijace ploce
Senzor ukljuenolisklju¢eno (1) pridrzati prstom najmanje 1 sekundu. Grija¢a ploca je aktivna
kad se na svim pokazateljima (3) pali brojka ,0” .

Ako u vremenu od 20 sekundi nije postavljen nijedan senzor, grijaca ploca se
iskljucuje.

Ukljuc€ivanje grijaceg polja

Nakon ukljucivanja grijace plo¢e senzorom (1) tijekom sljedecih 20 sekundi ukljugiti izabrano

grijace polje (5).

1. Nakon dodirivanja senzora koji oznacava izabrano grijac¢e polje (5), na pokazatelju stupnja
snage koji je pripisan tom polju svijetli brojka ,0”.

2. Pritis¢uci senzor ,+” (2) ili senzor ,-” (4) postaviti Zeljeni stupanj grijanja.

Ako u vremenu od 20 sekundi nije postavljen nijedan senzor, grijace polje se
iskljucuje.
Grijace polje je aktivno kad se na svim zaslonima pojavljuje broj ili slovo, sto
znaci da je polje spremno za podeSavanje grijace snage.

Podesavanje stupnja snage grijanja indukcijskog polja

Kad je na zaslonu grijaceg polja izrazito prikazana (3) “0” mozZemo poceti podeSavati potrebni
stupanj snage grijanja senzorima ,+” (2) i ,-” (4).
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Isklju€ivanje grija¢ih polja
e Grijace polje mora biti aktivno. Pokazatelj stupnja snage grijanja svijetli izrazitije.

e Iskljucivanje slijedi nakon dodirivanja senzora uklju¢eno/isklju¢eno, ili senzorom “-” (4)
smanjujemo stupanj snage do ,0”.

Isklju€ivanje cijele grija¢e ploce

e Grijaca ploc¢a radi kad je uklju¢eno najmanje jedno grijace polje.
e PritiS¢uci senzor ukljuc¢enol/isklju¢eno (1) iskljuCujemo cijelu grija¢u plocu.

Ako je grijace polje vruée, na pokazatelju grijaceg polja (3) se pali slovo "H"- simbol preostale
topline.

Funkcija Booster ,,P"

Funkcija Booster se temelji na povecavanju snage polja @ 210 - s 2000W do 3000W, polja
@ 160 - s 1200W do 1400W,

Za aktiviranje funkcije Booster izabrati zonu kuhanja, podesiti razinu kuhanja na ,,9“ i ponovno
pritisnuti senzor ,+(2), $to signalizira pojavljivanje slova ,P” na zaslonu grijac¢eg polja.
Iskljucivanje funkcije Booster slijedi nakon ponovnog pritiskanja senzora ,-” (4) pri aktivnom
grijacem polju, ili nakon podizanja posude s grijaceg polja.

Za polje @ 160, 210 vrijeme djelovanja funkcije Booster je ograni¢eno senzor-
A skim panelom do 10 minuta. Nakon automatskog isklju¢ivanja funkcije Booster,

grijace polje i dalje radi s nominalnom snagom.

Funkcija Booster moze ponovo biti ukljuéena pod uvjetom da senzori tempe-

rature u elektronickim komponentama i zavojnicama imaju takvu moguénost.

Ako tijekom rada funkcije Booster skinemo posudu s grijaceg polja, funkcija je

dalje aktivna i odbrojavanje vremena se nastavlja.

Ako je tijekom djelovanja funkcije Booster prekoracena temperatura (elektro-
nickog komponenta ili zavojnice) grijaceg polja, funkcija Booster se automatski
iskljucuje. Grijace polje se vra¢a na nominalnu snagu.
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Upravljanje funkcijom Booster

Zone kuhanja su povezane parovima okomito ili krizno ovisno o modelu. Ukupna snaga je
dijeljena izmedu tih parova.

Pokusaj istovremenog ukljucenja funkcije Booster za obije zone kuhanja bi prouzrokovao
prekoracenje maksimalne dostupne snage. Tada je snaga grijanja prve aktivirane grijace
zone smanjena do najve¢e moguce razine.

Ako je pri ukljucivanju funkcije Booster ukupna snaga previsoka, grijaca shaga
drugog polja u paru je automatski smanjena.

Pokazatelj preostale topline

U trenutku isklju¢ivanja vru¢eg grijaceg polja prikazano je slovo ,H” kao signal: ,grijace polje
je vrucel!”.

U tom vremenu ne dodirivati grijace polje s obzirom na moguénost opeklina,
niti stavljati na polje predmete osjetljive na toplinu!

Kad se taj pokazatelj ugasi mozemo dodirnuti grijae polje, ali budimo svjesni da je joS uvijek
toplije od temperature okolia.

f Kod prekida napona pokazatelj preostale topline ne svijetli.

Funkcija blokade

Funkcija blokade sluzi za zastitu grijace ploCe od nezZeljenog ukljucivanja od strane djece, a
uklju€ivanje plo€e je moguce nakon odblokiranja.

Funkcija blokade radi i kod uklju€ene i kod isklju¢ene ploce.
Uklju€ivanje i isklju€ivanje funkcije blokade
Uklju€ivanje i iskljucivanje funkcije blokade ploCe obavlja se pomoc¢u senzora (7) pridrzava-

juci senzor kroz 5 sekundi. UkljuCivanje funkcije blokade signalizira paljenje signalizacijske
diode.

160



UPORABA

Ograni¢avanje vremena rada

U cilju povecavanja pouzdanosti rada induk-
cijska ploca je opremljena mjeratem vremena
za svako grijace polje. Maksimalno vrijeme
rada odreduje se u odnosu na zadnji izabrani
stupanj snage grijanja.

Ako duzZe vrijeme ne mijenjamo stupanj sna-
ge grijanja (vidi tabelu), tada je pripadajuce
grijace polje automatski iskljuc¢eno i aktivira
se pokazatelj preostale topline. Ipak moZzemo
u svakom trenutku ukljuciti i koristiti pojedina
grijaca polja u skladu s uputama za uporabu.

Za Stednju energije razina grijace
snage "9" nakon 30 minuta je au-
tomatski smanjena na razinu snage
"8", a vrijeme rada se ne mijenja.

Funkcija sata

Sat za programiranje olakSava proces kuhanja zahvaljuju¢i moguénosti programiranja vre-

Stupanj snage
grijanja

Maksimalno
radno vrijeme u
satima

[

2

8,6

6,7

53

43

3,5

2,8

2,3

2

1,5

Qlo|o|~N|o|o|s|w|[n]=

T

0,08

mena djelovanja grijacih polja. Moze sluziti i kao broja¢ minuta.

Uklju€ivanje sata

Sat za programiranje olaksava proces kuhanja zahvaljuju¢i mogucénosti programiranja vre-

mena djelovanja grijacih polja. Moze sluziti i kao broja¢ minuta.
e Senzorom (5) izabrati odgovarajuce grijace polje. Brojka ,0” svijetli izrazitije.

e Pomocu senzora ,+” (2) ili ,-” (4) programirati Zzeljenu razinu snage u rasponu 1 - 9.

e Nakon toga u vremenu 10 sekundi aktivirati sat istovremenim pritiskanjem senzora ,+” (2)
i, (4).

e Pomocu senzora ,+” (2) ili ,-” (4) programirati zeljeno vrijeme kuhanja (01 do 99 minuta).

Na grijacem polju kojim upravlja sat svijetli decimalna tocka.

Pomocu sata sva grija¢a polja mogu istovremeno raditi u sustavu programiranja
vremena.
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Promjena programiranog vremena kuhanja

U svakom trenutku kuhanja mozemo promijeniti vrijeme trajanja

e Senzorom (5) izabrati odgovarajuce grijace polje. Brojka snage grijanja je izrazitije prika-
zana.

e Na gornjem pokazatelju pojavjuju se brojke ve¢ programiranog sata.

e Pomocu senzora ,+” (2) ili senzora ,-” (4) postaviti novo vrijeme sata.

Kontrola protoka vremena kuhanja

Vrijeme preostalo do zavrSetka kuhanja mozemo provjeriti u svakom trenutku, dodirujuéi sen-
zor izbora grijaceg polja (5), a nakon toga istovremenim dodirivanjem senzora "+” (2) i ,-” (4)

Isklju€ivanje sata

Nakon isteka programiranog vremena kuhanja oglasava se zvuéni signal koji isklju¢ujemo
dodirujuéi bilo koji senzor, odnosno ¢ekamo da se alarm automatski iskljuci nakon 2 minute.

Ako sat trebamo ranije iskljuciti:

e Senzorom (5) aktiviramo grijace polje. Brojka snage grijanja je izrazitije prikazana.

e Nakon toga senzorom ,+” (2) i senzorom ,-” (4) aktivirati sat.

e Senzorom ,-” (4) skracujemo vrijeme kuhanja do polozaja ,00”. Funkcija sata se iskljucuje,
a grijace polje dalje djeluje, dok ga ru¢no ne isklju¢imo.

Sat kao broja¢ minuta

Sat za programiranje vremena kuhanja moze biti koriSten kao dodatni alarm, ako nije aktivno
vremensko upravljanje radom grijac¢ih polja.

Ukljucivanje broja¢a minuta

Ako je kuhinjska ploca isklju¢ena:

e Dodirivanjem senzora ukljuditi/iskljuciti grijace ploce (1), ukljugiti plocu.

e Nakon toga istovremenim pritiskanjem senzora ,+” (2) i ,-” (4) aktivirati broja¢ minuta.
e Za pomocu senzora ,+” (2) ili ,-” (4) postaviti vrijeme brojaca minuta.
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Funkcija podgrijavanja

Funkcija podgrijavanja hrane odrzava toplinu pripremljenog jela na grijacem polju. Izabrano
grijace polje je uklju€eno na niskoj snazi grijanja. Snaga grijaceg polja je podeSavana preko
funkcije podgrijavanja hrane, tako da temperatura hrane iznosi priblizno 65°C. Zahvaljujuci
ovoj funkciji imamo toplo jelo, spremno za serviranje, koje ne mijenja svoj okus i ne lijepi se
za dno posude. Ovu funkciju mozemo Koristiti i za topljenje maslaca, ¢okolade itd.

Uvjet za pravilno koristenje funkcije je uporaba odgovaraju¢e posude s ravnim dnom, takva
posuda omogucéava precizno mjerenje temperature senzorom koji se nalazi u grija¢em polju.
Funkciju podgrijavanja jela mozemo ukljuciti na svakom polju.

Iz mikrobioloskih razloga nije preporueno predugo odrzavanje topline jela, zato se ova
funkcija iskljuuje nakon 2 sata.

Funkcija podgrijavanja jela je podeSena kao
dodatna snaga grijanja izmedu polozaja ,0
1”7 i pojavljuje se na zaslonu kao simbol ,, L/”

Uklju€ivanje funkcije podgrijavanja se odvija
kako je opisano u tocki

,Uklju€ivanje grijaceg polja”

Isklju€ivanje funkcije podgrijavanja se odvija
kako je opisano u tocki

» Isklju€ivanje grijacih polja”.

Iskljucivanje brojaca minuta

Nakon isteka programiranog vremena ukljucuje se neprekidni zvuéni alarm koji isklju¢ujemo
dodirujuéi bilo koji senzor ili ¢ekamo da se automatski isklju¢i nakon 2 minute.

Ako alarm trebamo ranije iskljuciti:

e |stovremenim pritiskanjem senzora ,+” (2) i ,-” (4) aktivirati broja¢ minuta.

e Nakon toga senzorom ,-” (4) smanijiti vrijeme brojac¢a minuta do polozaja ,00”.

e Funkcija broja¢ minuta se iskljuéuje.

e Ako je sat programiran kao broja¢ minuta, ne radi kao uredaj za programiranje vremena
kuhanja.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Briga korisnika za svakodnevnu ¢istocu i
odgovarajuée odrzavanje imaju znacajan
utjecaj na produzavanje razdoblja pouzdanog
rada bez kvara.

Prilikom ciS¢enja staklokeramicke
plo¢e obvezuju ista pravila kao i kod
staklenih povrsina. Ni u kojem slu¢aju
ne koristiti abrazivna ili agresivna
sredstva za CiScCenje, niti pijesak za
ribanje ili spuzve s hrapavom povr-
Sinom.

Ne koristi uredaje za CiS¢enje parom.

Ciséenje nakon svake uporabe

e Blaze necisto¢e koje se nisu zapekle
obrisati vlaznom krpom bez sredstva za
CiScenje. Upotreba sredstva za CiSéenje
posuda moze uzrokovati nastajanje
plavkastih mrlja. Takve tvrdokorne mrlje
ne mozemo uvijek ukloniti tijekom prvog
CiScenja, €ak i ako koristimo specijalna
sredstva za CiS¢enje.

e Tvrdokornu, zape¢enu necisto¢u ukla-
njamo ostrom strugalicom. Nakon toga
grijacu povrsinu prebrisati vlaznom
krpom.

%ﬁ
QQO Ny

Strugalica za ¢iSc¢enje ploce

Uklanjanje mrlja

e Svijetle mrlje biserne boje (ostaci alu-
minija) uklanjati z grijace plo¢e pomocu
specijalnog sredstva za ¢iS¢enje. Ostat-
ke kamenca (koje stvara kipu¢a voda)
mozemo ukloniti octom ili specijalnim
sredstvom za Cidc¢enje.

e Prilikom uklanjanja Secera, jela koja
sadrzavaju Secer, sintetiCkih materijala i
aluminijske folije zabranjeno je iskljuciva-
nje danog grijaceg polja! Odmah ostrugati
ostatke (dok su vruci) o$trom strugalicom
s vruceg grijaceg polja. Nakon uklanjanja
zaprljanija moZemo iskljuciti plo€u, a kad
se ohladi dodatno ocistiti specijalnim
sredstvom za Cidcenje.

Specijalna sredstva za CiS¢enje mozemo
kupiti u trgovackim centrima, specijalnim
elektrotehnickim prodavaonicama, drogeri-
jama, prehrambenim trgovinama i salonima
s kuhinjskim namjestajem. OStre strugalice
mozemo nabaviti u trgovinama s alatom ili s
gradevinskom opremom, ali i u prodavaoni-
cama s opremom za bojanje.
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Nikad ne nanositi sredstvo za Cis¢enje na
vruéu plocu. Najbolje je ostaviti sredstva
za CiS¢enje da se lagano osusSe i tek nakon
toga ih obrisati mokrom krpom. Potencijalne
ostatke sredstva za CiS¢enje obrisati vlaznom
krpom prije ponovnog zagrijavanja. U suprot-
nom mogu nagrizati povrsine.

U slu€aju nepravilnog postupanja sa sta-
klokeramickom ploéom ne preuzimamo
odgovornost u okviru jamstva!

Periodi€ni pregledi

Osim redovitog odrzavanja Cisto¢e plocCe:

e obavljati periodi¢ne kontrole funkcionira-
nja upravljackih elemenata i radnih kom-
ponenata plo¢e. Nakon isteka jamstva,
najmanje jednom svake dvije godine
naruciti u servisnoj tocki tehnicki pregled
ploce,

e ukloniti potvrdene eksploatacijske mane,

e vrsiti periodi¢no odrzavanje radnih kom-
ponenata ploce.
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Pozor!
Ako zbog bilo kojeg razloga nije mo-
guce upravljanje upaljenom plo¢om,
iskljuciti glavni prekidac ili izvaditi
odgovarajuci osigurac i obratiti se
servisu.

Pozor!

U slucaju pojave pukotina ili lomova
na staklokeramickoj povrsini odmah
iskljuciti plocu i iskljuciti iz elektricne
mreze. Iskljuciti osigurac ili izvuci
utikac€ iz uti¢nice. Nakon toga se
obratiti servisu.

Pozor!

Sve popravke i regulacije obavljaju
odgovarajuce servisne tocke ili
instalater koji posjeduje potrebna
ovlastenja.



POSTUPAK U HITNIM

U svakoj hitnoj situaciji:

SLUCAJEVIMA

e skljuciti radne elemente ploce

e iskljuciti iz elektricne mreze
e prijaviti za popravak
®

neke sitne kvarove korisnik moze samostalno ukloniti pomoc¢u napomena koje su navedene
u nizoj tablici. Prije nego Sto se obratite centru za korisnike ili servisu provjerite sljedece

toCke u tablici.

PROBLEM

UZROK

POSTUPAK

1.Uredaj ne radi

- prekid napajanja strujom

-provjeriti osigura¢ u kuénoj
instalaciji, pregoreni promi-
jeniti

2.Uredaj ne odgovara na
unesene postavke

- upravljacka plo¢a nije
ukljuéena

- ukljugiti

- prekratko pritiskanje tipke
(krace od sekunde)

- tipke pritiskati nesto duze

- istovremeno pritiskanje
viSe tipki

- uvijek pritiskati samo jednu
tipku (osim kod isklju€ivanja
grijaceg polja)

3.Uredaj ne reagira i ispusta
dugi zvu¢ni signal

- uklju€ena je zastita za
djecu (blokada)

- iskljuciti zastitu za djecu
(blokadu)

4.Uredaj ne reagira i ispusta
dugi zvucni signal

- nepravilno koristenje (priti-
snuti neodgovarajuci senzo-
ri ili prebrzo pritiskanje)

- ponovno ukljuciti plo¢u

- senzor(i) zakriven(i) ili
prijav(i)

- otkriti ili ocistiti senzore

5.1skljucuje se cijeli uredaj

- nakon uklju€ivanja nikakve
postavke nisu unesene
duze od 10 s

- ponovo ukljuciti uprav-
ljiacku plo¢u i odmah unijeti
podatke

- senzor(i) zakriven(i) ili
prijav(i)

- otkriti ili ocistiti senzore

6.Jedno grijaée polje se is-
klju€uje, na zaslonu se po-

- ogranicenje radnog vre-
mena

- ponovo ukljugiti grijace
polje

javljuje slovo ,H”

- senzor(i) zakriven(i) ili
prljav(i)

- pregrijani elektronicki ele-
menti

- otkriti ili ocistiti senzore

7. Ne pali se pokazatelj
preostale topline, a grijaca
polja su jo$ uvijek vruca.

- prekid napajanja strujom,
uredaj je isklju€en iz mreze.

- Pokazatelj preostale topli-
ne se ponovno aktivira tek
nakon najblizeg ukljucivanja
i isklju€ivanja upravljacke
ploce.
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PROBLEM

UZROK | POSTUPAK

8.Pukotina u keramickoj
ploci.

Opasnost! Odmah iskljuciti plo¢u iz mreze (osigu-
rac). Obratiti se najblizem servisu.

9.Ako kvar jo$ nije uklonjen.

Odmah iskljuéiti plo€u iz mreze (osigurac!). Obratiti se
najblizem servisu.

Vazno!

Vi ste odgovorni za ispravno stanje uredaja i pravilnu upo-
rabu u ku¢anstvu. Ako se zbog pogreSne uporabe obratite
servisu u jamstvenom razdoblju, i tako snosite troSkove
popravka.

Ne odgovaramo za Stete uzrokovane nepridrzavanjem
ovih uputa.

10. Indukcijska ploc¢a ispu-
Sta hrapave zvukove.

To je normalna pojava. Radi ventilator za hladenje elektro-
nickih sklopova.

11. Indukcijska plo¢a ispusta
zvukove koji asociraju na
zvizduk.

To je normalna pojava. Frekvencija rada zavojnica prilikom
koristenja nekoliko grija¢ih zona uzrokuje da se pri maksi-
malnoj snazi plo¢a oglaSava lagani zvizduk.

12. Simbol E2

Pregrijane indukcijske za-
vojnice

- nedovoljno hladenje,
- provjeriti da li su uvjeti
ugradnje plo¢e u skladu s
uputama za uporabu.

TEHNICKI PODACI

Nazivni napon
Nazivna snaga ploca:
- indukcijsko grijace polje:

- indukcijsko grijace polje Booster: @ 160 mm
- indukcijsko grijace polje Booster: @ 210 mm

Dimenzije
Tezina

220-240V~50/60 Hz
3,7kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;
ca.5,5kg;

Ispunjava norme EN 60335-1; EN 60335-2-6 koje obvezuju u Europskoj Uniji.
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TEMELJNE INFORMACIJE

PloS¢a je pojem izjemne enostavnosti uporabe in visoke ucinkovitosti.
Ko enkrat preberete navodila, delo s plos¢o ne bo problem.

Vsaka plo$ca, ki zapusti proizvodni obrat, je pred pakiranjem na kontrolnih mestih temeljito
preverjena z vidika varnosti in funkcionalnosti.

Prosimo, da pred zacetkom uporabe naprave pozorno preberite navodila za uporabo.
Zagotavljanje usklajenosti z vsebino v navodilih vas bo $¢itilo pred neustrezno uporabo.

Navodilo je treba shraniti in hraniti tako, da ga boste imeli vedno pri roki.
Skrbno upostevajte navodila za uporabo, da preprecite kakrsnokoli nezgodo.

Pozor!
Napravo zacnite uporabljati Sele, ko preberete ta navodila in jih popolnoma razumete.

Naprava je zasnovana izklju¢no kot naprava za kuhanje.
Vsaka druga vrsta uporabe (npr. za ogrevanje prostorov)
je neskladna z njeno namembnostjo in je lahko nevarna.

Proizvajalec si pridrzuje pravico uvedbe sprememb, ki nimajo vpliva na delovanje
naprave.

Izjava proizvajalca

Proizvajalec s tem izjavija, da ta izdelek izpolnjuje temeljne zahteve spodaj navedenih evropskih
direktiv:
e nizkonapetostne direktive 2014/35/ES,
o direktive o elektromagnetni zdruzljivosti 2014/30/ES,
o direktive o okoljsko primerni zasnovi 2009/125/ES,
zato je bil ta izdelek oznacen C € in je bila zanj izstavljena izjava o skladnosti
predloZena organom nadzora trga.
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NAVODILA ZA ZAGOTAVLJANJE VARNOSTI UPORABE

Opozorilo.Naprava in dostopni deli le-te postanejo
tekom uporabe vroCi. Posebna pozornost mora biti
namenjena moznosti dotika grelnih elementov. Otro-
ci, mlajSi od 8 let, se morajo nahajati daleC stran od
stedilnika, Ce niso pod stalnim nadzorom.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in
vel, ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi in osebe s pomanjkanjem
izkuSenj in znanj, Ce se ta uporaba odvija pod nad-
zorom odgovorne osebe ali skladno z navodilom za
uporabo naprave, Ce za to poskrbi oseba, odgovor-
na za varnost teh oseb. Bodite posebej pozorni na
otroke, da se ne bodo igrali z napravo. Cid&enja in
vzdrzevalnih opravil ne smejo opravljati otroci, Ce
niso pod nadzorom.

Opozorilo. Segrevanje masti in olja na kuhinjski plo-
SCi brez nadzora je lahko nevarno in lahko povzroci
pozar.

NIKOLI ne skusSajte gasiti ognja z vodo; izklopite
napravo in nato prekrijte plamen npr. s pokrovko ali
negorljivo odejo.

Opozorilo. Nevarnost pozara: ne postavljajte stvari
na kuhalno povrsino.
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NAVODILA ZA ZAGOTAVLJANJE VARNOSTI UPORABE
Opozorilo. Ce je povrsina plo$ée po&ena, izklopite
tok, da preprecite elektricni udar.

Odsvetuje se polaganje kovinskih predmetov kot so
nozi, vilice, Zlice in pokrovke ter aluminijastih folij na
plosCo Stedilnika, saj lahko postanejo vroci.

Po uporabi s stikalom izkljuCite grelni element ploSc
in na oznaCene dele ne polagajte posode.

Naprave ne sme upravljati z uporabo zunanje ure ali
neodvisnega sistema daljinskega upravljanja.

Za CisCenje plosSCe se ne sme uporabljajti opreme za
CiSCenje s paro.
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NAVODILA ZA ZAGOTAVLJANJE VARNOSTI UPORABE

Pred prvo uporabo indukcijske ploS¢e preberite navodila za uporabo. Na ta nacin si
zagotovimo varnost in preprec¢imo poskodovanje plosce.

Ce se indukcijsko plo$&o uporablia v neposredni bliZini radia, televizije ali drugega od-

dajnika, je treba preveriti, ali je zagotovljena pravilnost delovanja kontrolnega zaslona
plosce.

Plo&¢o sme priklopiti izkljuéno ustrezno pooblasceni indtalater - elektricar.

Ne sme se nameSc¢ati ploSce v blizini hladilnih naprav.

Pohistvo, v katerega se vgradi plo§¢a, mora biti odporno na temperature okoli 100°C.To
velja za furnirne obloge, povrsine iz plasti¢nih mas, lepila in lake.

Plos€o se sme uporabljati Sele po ustrezni vgradnji le-te. Na ta nacin je onemogoc&en
dotik elementov pod elektri¢no napetostjo.

Popravila elektri¢nih naprav smejo izvajati izkljuéno ustrezno kvalificirani strokovnjaki.
Nestrokovna popravila so vir resnih nevarnosti za uporabnika.

Pozor! Ce se neodstranljivi napajalni kabel pos$koduje, mora biti zamenjan pri proi-
zvajalcu ali pri specializiranem servisu oz. kvalificirani osebi, saj se s tem izognemo
nevarnosti.

Naprava je odklopljena od elektri€nega omrezja le tedaj, ko je izklopljena varovalka ali
je iz vti€nice izvle€en vtic.

V1i€ napajalnega voda mora biti po vgradnji plos€e dostopen.

Bodite posebej pozorni na otroke, da se ne bodo igrali z napravo.

Osebe z implantiranimi napravami, ki pomagajo pri zivljenjskih funkcijah (npr.
sréni spodbujevalnik, inzulinska ¢rpalka ali sluSni aparat) se morajo prepricati, da
delovanje teh naprav ne bo moteno zaradi indukcijske plos¢e (obseg frekvence
delovanja indukcijske plosée znasa 20-50 kHz).

V primeru izpada elektricne napetosti se briSejo vse nastavitve. Po ponovni pojavitvi
napetosti v mrezi je nujna pazljivost. Dokler so grelna polja ogreta, bo osvetljen indikator
glavnega gretja ,H” ali kot pri prvi izkljuitvi klju¢ blokade.

V elektronskem sistemu vgrajeni indikator segretosti plos¢e po zaklju¢ku kuhanja kaze,
ali je plos¢a ostala vklopljena oziroma ali je $e vroca.

Ce se vtignica nahaja v blizini grelnega polja, je treba paziti, da se vod $tedilnika ne bo
dotikal segretih mest.

Pri uporabi olja in mas€ob ne pusc&ajte plos€e brez nadzora zaradi nevarnosti pozara.

Ne uporabljajte posod iz plastike ali aluminijaste folije. Le-te se topijo pri visokih tempe-
raturah in lahko poskodujejo kerami¢no steklo.
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NAVODILA ZA ZAGOTAVLJANJE VARNOSTI UPORABE

Sladkor, artikli iz citronske kisline, sol itd. v trdnem ali teko€em stanju ter plasti¢ni artikli

ne smejo prihajati v stik s segretim grelnim poljem.

o Ce zaradi nepazljivosti sladkor ali plastika pride v stik z grelnim poljem, se v nobenem
primeru ne sme izklopiti plosCe, pac pa je treba postrgati z nje sladkor ali plastiko z ostrim
strgalom. Scitite roke pred opeklinami in poSkodbami.

e Pri uporabi indukcijske plos&e uporabljajte samo posode in lonce s plos€atim dnom brez
robov in ostrih delov, v nasprotnem primeru lahko pride do trajnih poSkodb/prask stekla.

e Grelna povrsina indukcijske plo$¢e je odporna na termi¢ni Sok. Ni obCutljiva niti na mrzlost,
niti na vrocino.

e Ne dopuscajte padcev predmetov na steklo. To¢kovni udarci, npr. padec steklenicke z

zaCimbami, lahko v dolo€enem primeru povzrocijo pok in okruSitev kerami¢ne steklo.

o Ce pride do poskodbe, lahko vrela tekogina ob kuhanju prodre do delov indukcijske plos&e
pod elektricno napetostjo.

Povrsine plo$¢e ne smemo uporabljati namesto deske za rezanje ali delovne mize.

PloS¢e ne smemo vgraditi nad pecico brez ventilatorja, nad pomivalnim strojem, hladil-
nikom, zamrzovalnikom ali pralnim strojem.

Ce je bila plo$¢a vgrajena v kuhinjski pult, se lahko zaradi zraka, ki prehaja prek ventila-
cijskega sistema plosce, kovinski predmeti, ki se nahajajo v omarici segrejejo do visoke
temperature. Zaradi tega razloga se priporo¢a namestitev neposredne zascite (glej sliko
2).

Upostevati je treba navodila v zvezi z vzdrzevanjem in €iSCenjem kerami¢nega stekla.
V primeru nepravilnosti pri ravnanju z njo, odgovarjamo iz naslova garancije
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KAKO VARCEVATI Z ENERGIJO

Kdor uporablja energijo na
odgovoren nacin, ne samo
pozitivno prispeva k stanju
proracuna gospodinjstva,
pa¢ pa tudi ravna v korist
naravnega okolja. Zato
pomagajmo, varéujmo z
elektricno energijo! To pa dosegamo na
naslednji nacin:

e Uporaba pravilnih posod za kuhanje.
Z uporabo loncev in posod s plos¢atim in
debelim dnom privaréujemo do 1/3 elektri¢ne
energije. Treba je uporabljati pokrovke, v
nasprotnem primeru lahko poraba energije
poskoci do Stirikrat!

e Skrb za Cistoco grelnih polj in spodnjih
povrsin posod.

Onesnazenost ovira prenos toplote - mo¢no
ozgano necistoco je pogosto mozno odstraniti
edinole s sredstvi, ki so zelo obremenjujo¢a
za okolje.

e Ogibanje nepotrebnemu , kukanju pod
pokrovko ”.

e Nepostavitev plosée v neposred-
no blizino hladilnika/zamrzovalnika.
Poraba energije se zaradi tega po nepotreb-
nem poveca.

ROZPAKIRANJE

Naprava je bila za ¢as tran-
sporta zasc¢itena pred posko-
dovanjem. Prosimo, da po
razpakiranju naprave odstra-

é nite elemente embalaze na
nacin, ki ne ogroza okolja.

Vsi materiali, uporabljeni za embalazo, so
okolju prijazni, v celoti jih je mozno reciklirati,
kar je ozna€eno z ustreznim simbolom.

Pozor! Embalazna materiale (polietilenske
vrecke, kose polistirena, itd.), je treba pri
razpakiranju hraniti izven dosega otrok.

ODSTRANJEVANJE IZRABLJE-
NIH NAPRAV

Ta naprava je oznacena skladno z evropsko
direktivo 2012/19/UE in poljskim zakonom
0 odpadni elektri¢ni in elektronski opremi s
pre€rtanim zabojnikom za odpadke.

Taka oznaka obveS$c¢a, da se
zadevne opreme po odrabi ne
sme odlagati skupaj z drugimi
gospodinjskimi odpadki.
Uporabnik jo je dolZzan oddati
subjektu, specializiranemu za
zbiranje odpadne elektri¢ne in
elektronske opreme. Ti zbiralci odpadkov, v
tem lokalna zbirna mesta, trgovine in obg¢in-
ske enote, tvorijo ustrezni sistem, ki omogo-
€a sprejem te odrabljene opreme.

Ustrezno ravnanje z odpadno elektricno
in elektronsko opremo pomaga prepreci-
ti zdravju ljudi in stanju naravnega okolja
Skodljive posledice, izhajajole iz prisotnosti
VvV njej nevarnih sestavin in iz neustreznega
skladid€enja in predelave take opreme.
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OPIS IZDELKA

Opis plosce

Indukcijsko grelno polje booster
(zadnje) @ 210 mm

Grelno indukcijsko polje booster
(sprednje) @ 160 mm

Panel za upravljanje

Nookrwh =~
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Senzor vklop/ izklop plosce
Senzor plus

Indikator grelnega polja
Senzor minus

Senzor izbora grelnih polj
Kazalec ure

Senzor klju¢
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INSTALIRANJE

Priprava pohistvenega pulta za vgradnjo plosce

»  Debelina pohiStvenega pulta mora znasati od 28 do 40 mm, globina pa min. 600
mm. Pult mora biti raven in naravnan v vodoravno lego. Pult je treba zatesniti
in zas¢iti ob robu pri steni pred zalitiem in vlago.

* Razdalja od roba odprtine v pultu do sprednjega zunanjega roba pulta mora
znas$ati min. 60 mm, do roba pulta ob steni pa min. 50 mm.

* Razdalja med robom odprtine in bo¢no stranico pohiStvenega elementa mora
znasSati najmanj 55 mm.

» PohiStvo za vgradnjo vanj mora biti prevle¢eno z materiali in oblepljeno z lepi-
lom, odpornim na temperaturo 100°C. Neizpolnjevanje tega pogoja ima lahko
za posledico deformiranje povrsine ali odlepitev obloge.

* Robove odprtine je treba za&cititi z materialom, odpornim na absorpcijo viage.

»  Odprtina v pultu mora imeti dimenzije kot na sl.1.

@ 505 20
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INSTALIRANJE
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Prepovedano je namestiti kuhalno plo$¢o nad pecico brez prezracevanja. Pri vgradnii
kuhalne plosce v delovno plosco je treba namestiti predelno steno. Ce je kuhalna ploS¢a
namesc¢ena nad vgradno pecico, pregrada ni potrebna.

InStalacija plosce

» povezati plos¢o z elektricnim vodom skladno s prilozeno shemo povezav,
» o istiti pult prahu, plo$¢o vloziti v odprtino in jo moc¢no pritisniti v pult (Slika 3).

1 2 3

\ 1 —pult
el s \ 2 — tesnilo plosce
3 - keramic¢na plosca

» Plosca je opremljena s stalno priklopljenim vodom z zasc¢itnim kontaktom v vti€u, ki se
ga sme vklapljati le v vti¢nico 220-240 V ~ 50/60 Hz, opremljeno s kolicem zas¢itne zile.
Elektri¢ni tokokrog, ki napaja vti€nico, mora biti zas¢iten z varovalko 16 A.
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INSTALACIJA

Namestitev tesnila

Odvisno od modela je, ali je tesnilo namestil proizvajalec (slika 1)

Ce proizvajalec ni namestil tesnila, postopajte tako, kot je opisano spodaj:

Pred vgradnjo naprave v odprtino v delovnem pultu je treba na spodnji del plo§€e namestiti
tesnilo, ki je prilozeno izdelku (slika 2).

V ta namen najprej s tesnila odstranite zasc¢itno folijo, nato pa ga prilepite ¢im blizje robu
plosce (slika 3,4).

Montaza naprave brez tesnila je prepove-
dana.

Plos¢o postavite v odprtino v pohistvu, vanjo jo postavite

simetri¢no, tako, da so reze med kuhalno ploS¢o in robom
kuhinjskega pulta enake na vseh straneh (slika 5).
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Pred prvnim zapnutim varné desky

e nejdfive indukéni varnou desku dikladné ocistéte. Varné indukéni desky oSetfujte jako
sklenéné povrchy,

e pfi prvnim pouziti maze dojit k pfechodnému vyluéovani zapachu, proto v mistnosti zapnéte
ventilaci anebo oteviete okno,

e obsluzné Cinnosti provadéjte pfi zachovavani bezpeénostnich pokyn(.

Zasady €innosti indukéni zény

Elektricky generator napaji civku umisténou uvnitf spotrebice.
Tato civka vytvari magnetické pole, které je pfenasené na
nadobu.

Magnetické pole zplsobuje, Ze se nadoba zahfiva

Tento systém predpoklada pouzivani nadob, jejichz dna jsou citliva na ¢innost magnetické-
ho pole.

VSeobecné se indukéni technologie charakterizuje dvéma pfednostmi:

e Teplo je emitované vylu¢né prostfednictvim nadoby, vyuziti tepla je témér maximaini,

e Nevyskytuje se jev tepelné bezvladnosti, protoze vareni se automaticky zac¢ina v okamziku
umisténi nadoby na varné desce a koncCi se s okamzikem jejiho sejmuti z varné desky.

V priibéhu normalniho pouzivani varné desky mohou vzniknout zvuky rdzného druhu, které
nemaji Zadny vliv na dobrou préaci desky.

e Hvizd nizké frekvence. Zvuk vznika, kdyZ je nadoba prazdna, ztraci se po naliti vody
anebo vlozeni pokrmu.

e Hyvizd vysoké frekvence. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev
riiznych materialt a zapnuti maximalniho tepelného vykonu. Tento zvuk se rovnéz zesiluje,
pokud sou€asné pouzivame dvé anebo vice varnych zén na maximalni vykon. Zvuk ztraci
se anebo je méné intenzivni po snizeni vykonu.

e Zvuk skfipéni. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev rdznych
materialll. Intenzita zvuku zavisi od zpUsobu vareni.

e Zvuk zvonéni. Zvuk vznika b&hem prace ventilatoru chladiciho elektronické systémy.

Zvuky, které mohou byt slysSitelné v pribéhu spravné exploatace vznikaji z prace chladiciho
ventilatoru, rozmér nadob a materialu, z kterého bylo vyrobené, zplsobu vafeni pokrmu a
zapnutého tepelného vykonu.

Tyto zvuky nejsou normalnim jevem a nejsou poruchami varné desky.
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Zabezpecujici zafizeni:

Jestlize varna deska byla instalovana podle pravidel a je spravné pouzivana, je jen zfidka
potfebné zabezpecujici zafizeni.

Ventilator: slouzi pro ochranu a zchlazovani ovladacich a napajejicich element. Muze
pracovat pfi dvou rliznych rychlostech, je ¢inny automatickym zplsobem. Ventilator pracuje
tehdy, kdyz varné zény jsou zapnuté a funguje pfi vypnuté desce do okamziku dostate¢ného
ochlazeni elektronického systému.

Tranzistor: Teplota elektronickych elementu je nepretrzZité mérena prostfednictvim sondy. Jest-
lize teplo vzriista w nebezpeénym zpUsobem, tato soustava automaticky sniZuje vykon varné
zény anebo odpoji varné zény nachazejici se nejblize zahfatych elektronickych element.
Detekce: detektor pfitomnosti hrnce umoznuje praci varné desky, a tim samym ohfivani.
Malé pfedméty umisténé na varné zéné (napf. I1zi¢ka, n(z, prstynek...) nebudou povaZzované
za hrnce a varna nebude zapnuta.

Detektor pfitomnosti hrnce v indukénim poli

Detektor pfitomnosti hrnce je instalovany ve varnych deskach obsahujicich indukéni zény. V

prabéhu prace varné desky detektor pfitomnosti hrnce automaticky za¢ina anebo zastavuje

vylu€ovani tepla v zoné vafeni v okamziku umisténi hrnce na varné desce anebo jeho sejmuti

z varné desky. ZajiStuje to vétSi energetickou usporu.

e Jestlize je varna zéna pouZivana ve spojeni s odpovidajicim hrncem, na displeji je uvadéna
uroven tepla.

e Indukce vyzaduje pouzivani hrncu pfesné pfizpusobenych, vybavenych dnem z magne-
tického materialu (Tabulka)

Jestlize na varné zoné nebudou umistény hrnce anebo na nich byly umistény neod-
povidajici hrnce, na displeji se objevi symbol%;‘?. Zona nebude zapnuta

Jestlize v prabéhu 10 minut nebude detekovany hrnec, operace zapnuti varné desky
bude zrusena.

Pro vypnuti varné zény, provedte tuto operaci prostfednictvim ovladace €idla, a ne

pouze sejmutim hrnce.

ﬁ Detektor hrnce nepracuje jakéidlo zapnuti/vypnuti varné desky.

Indukéni varna deska je vybavena Cidly obsluhované dotknuti prstem oznacenych povrchu.
Kazdé pfesmérovani Cidla je potvrzované akustickym signalem.

Vénujte pozornost, aby pfi zapinani a vypinani, jak rovnéz pfi nastavovani stupné
vykonu ohfevu vzdy stlacovat pouze jedno ¢idlo. V pfipadé soucasného stlaceni
vétsiho poctu Cidel (s vyjimkou hodin a klice), systém ignoruje ovladaci signaly, a pfi
dlouhodobém stlacovani uvolnuje signal poruchy.

Po ukon¢&eni pouzivani vypnéte varnou zénu regulatorem a nespoléhejte se na udaje
detektoru nadob.
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Odpovidajici kvalita hrnct je zakladni podminkou pro ziskani vysoké efektivnosti prace varné
desky.

Volba nadob na vareni v indukéni zoné

i X

7 AN AN

Charakteristika nadob.

e Vzdy pouzivejte hrnce vysoké kvality, s idealné plochym dnem: pouzivani nadob tohoto
druhu pfedchazi vzniku bodl s pfili§ vysokou teplotou, ve kterych by se pokrmy vareni
mohly pfipalovat.Hrnce a panve se zesilenymi kovovymi sténami zajistuji vyborny rozklad
tepla.

e Vénujte pozornost tomu, aby dna nadob byla sucha: v pribéhu naplfiovani hrnce anebo
béhem pouzivani nadoby vyjmuté z chladnicky zkontrolujte pfed jejim umisténim na varné
desce, zda povrch dna je uplné suchy. Umozni to vyhnout se zaspinéni povrchu varné
desky.

e Poklicka na hrnci pfedchazi uniku tepla a timto zpisobem zkracuje ¢as ohfivani a snizuje
spotfebu elektrické energie.

e Pro zjisténi zda nadoby jsou odpovidajici, zkontrolujte, zda dno nadoby je pfitahovano
magnetem.

e Pro zajisténi optimalni kontroly teploty indukénim modulem dno nadoby musi byt
ploché.

e Vypuklé dno hrnce anebo hlubokoko vytisknuté logo vyrobce maji negativni vliv
na kontrolovani teploty indukénim modulem a mohou zpusobit prehfati nadob.

e Nepouzivejte poSkozené nadoby napf. se zdeformovanym dnem v disledku nad-
mérné teploty.

e Pouzivajice velké nadoby s ferromagnetickym dnem, jehoz pramér je menS$i od celko-
vého pruméru nadoby, ohfiva se pouze ferromagneticka ¢ast =TS
nadoby. ZpUsobuje to situaci, ve které neni mozné rovhomérné :
rozvadeéni tepla v nadobé. Ferromagneticka zéna v dnu nadoby
je zmensena z divodu v n&j umisténych hlinikovych elementd,
proto také dodavané mnozstvi tepla maze byt mensi. Mohou se
vyskytnout problémy se zaznamenanim nadoby anebo nadoba
nebude vibec zaznamenana. Primér ferromagnetické Casti
nadoby musi byt pfizplsobeny k velikosti varné zony, s cilem
ziskani optimalnich vysledku vareni. V pripadé, kdy nadoba
nebyla zaznamenana ve varné zéné, doporuCuje se jeji vy-
zkousSeni ve varné zéné s prislusné mensSim pramérem.
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Izbor posod za indukcijsko polje

posodah ki zagotavlja, da je posoda primerna za
indukcijske plosce

Uporabljajte magnetne posode (iz emaijlirane plo¢e-
vine, ferithega nerjavec€ega jekla, iz zelezove litine),
preverite tako, da k dnu magneta pristavite magnet
(mora privladiti).

Oznacbe na kuhinjskih m Preverite, ¢e se na etiketi nahaja znak,

Nerjavece jeklo Ne zaznava prisotnosti posode

Z izjemo posod iz feromagnetnega jekla
Aluminij Ne zaznava prisotnosti posode
Litina Visoka ucinkovitost

Pozor: posode lahko opraskajo plos¢o
Emaijlirano jeklo Visoka ucinkovitost

PriporoCa se uporaba posode s plos¢atim, debelim in
gladkim dnom

Steklo Ne zaznava prisotnosti posode
Porcelan Ne zaznava prisotnosti posode
Posode z bakrenim . .

Ne zaznava prisotnosti posode
dnom

Primerna kvaliteta posode je osnovni pogoj za doseganje dobre ucinkovitosti delo-
vanja plos¢e. Uporaba prazne posode na poljih za kuhanje lahko povzro€i njihovo
poskodbo ali tezave z odkritjem.
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Panel za upravljanje

e Ko plos¢o povezemo z elektri¢no napeljavo, se za trenutek vklopijo vsi indikatorji. Grelna
plos¢a je pripravljena za uporabo.

e Grelna plo$¢aima v sebi elektronske senzorije, ki jih vklju¢imo tako, da s prstom pritisnemo
na njih za minimalno 1 sekundo.

e V/saka vkljucitev senzorjev je signalizirana z zvo¢nim signalom.

Ne sme se postavljati nobenih predmetov na povrsine senzorjev (lahko sprozijo
A ugotovitev napake), te povrsine je treba vzdrzevati v stalnem cistem stanju.

Vklop grelne plosce

Senzor vklopi/izklopi (1) moramo s prstom drzati vsaj 1 sekundo. Grelna plosca je aktivna,
kadar na vseh indikatorjih (3) sveti Stevilka ,,0".

é Ce se v 20 sekundah ne ponastavi noben senzor, se grelna ploséa izklopi.

Vklop grelnega polja

Po vklopu grelne plos¢e s senzorjem (1), v roku naslednjih 20 sekund morate vklopiti izbrano

grelno polje (5).

1. Po dotiku senzorja, ki oznaCuje izbrano grelno polje (5), je na indikatorju stopnje moci za
to polje prikazana izrazito osvetljena cifra,0”.

2. S pritiskom na senzor ,+” (2) ali senzor ,-” (4) nastavimo Zeleno stopnjo gretja.

Ce se v 20 sekundah po vklopu plo$ée ne ponastavi noben denzor, se grelno
polje izklopi.

Grelno polje je aktivno, kadar na vseh ekranih sveti cifra ali ¢rka, kar pomeni, da
je polje pripravljeno za izvedbo nastavitev grelne mog¢i.

Nastavitev stopnje mod¢i gretja indukcijskega polja

V &asu, ko je na indikatorju grelnega polja izrazito prikazana osvetljena (3) “0” lahko zaénemo
z nastavitvijo Zelene stopnje moci gretja s pomocjo senzorja ,+” (2) i - (4).
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Izklop grelnih polj

e Grelno polje mora biti aktivno. Indikator stopnje moci gretja sveti najizraziteje.
e Izklop nastopi po dotiku senzorja vklopi/izklopi ali pa s pomocjo senzorja “-” (4) zmanjSamo
stopnjo mo¢i do ,,0".

Izklop celotne grelne plosce

e Grelna plosca deluje, ko je vklopljeno vsaj eno grelno polje.
e Ko pritisnemo na senzor vklopi/izklopi (1) izklopimo celotno grelno plosco.

Ce je grelno polje vroge, na indikatorju grelnega polja (3) sveti &rka “H” — simbol delne ogretosti.

Funkcija Booster ,,P”

Funkcija Booster pove¢a mo¢ polja @ 220 - z 2300W na 3000W, & 210 - z 1200W na 1400W.
Za vklop funkcije Booster je treba izbrati obomocje kuhanja, nastaviti raven kuhanja na ,9” ter
ponovno pritisniti na senzor ,+” (2), kar je signalizirano s pojavom ¢rke “P” na zaslonu polja.
Funkcija Booster se izklopi po ponovnem pritisku na senzor ,-” (4) pri aktivnem indukcijskem
polju, ali po dvigu posode z indukcijskega polja.

Za polje @ 160, 210 cas delovanja funkcije Booster senzori¢ni panel omejuje
A na do 10 minut. Po avtomati¢énem izklopu funkcije Booster, grelno polje dalje

greje z normalno mocjo.

Funkcija Booster je lahko ponovno vklopljena pod pogojem, da imajo senzorji

temperature v elektronskih sistemih in cevke tak§no moznost.

Ce posodo odstranimo iz grelnega polja v éasu delovanja funkcije Booster, je

funkcija naprej aktivna, odStevanje ¢asa pa se nadaljuje.

V primeru preseganja temperature grelnega polja (elektronskega sistema ali
cevke) med delovanjem funkcije Booster, se le-ta avtomati¢no izklopi. Grelno
polje se vrne v nominalno mo¢.
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Upravljanje funkcije Booster

Cone kuhanja so parno povezane navpi¢no ali krizno, odvisno od modela. Celotna mo¢ se
deli glede na te pare.

Poskus izklopa funkcije Booster za obe coni kuhanja isto¢asno bi povzrocil preseganje ma-
ksimalne dostopne moci. V tem primeru se mo¢ gretja prve aktivirane grelne cone zniza do
najvecjega moznega nivoja.

Ce vklopimo funkcijo Booster je celotna moé prevelika, grelna moé drugega
polja v paru pa se avtomati¢éno zmanjsa.

Indikator gretja po izklopu

V trenutku izklopa vro¢ega grelnega polja se prikaze ,H”, ki sporo¢a ,grelno polje je vroce!”.
!/
- "." -
70N

V tem ¢asu se ni dovoljeno dotikati grelnega polja zaradi moznosti opeklin, prav
tako se ne sme nanj postavljati na toploto neodpornih predmetov!

Ko ta indikator ugasne, se je dovoljeno dotakniti polja, a se je treba zavedati, da se le-to Se
ni popolnoma ohladilo do temperature v prostoru.

i Pri umanjkanju napetosti indikator preostale toplote ne sveti.

Funkcija blokade

Funkcija blokade sluzi varovanju grelne plo$¢e pred nenamernim vklopom (npr. od otrok),
njen vklop je mozen po odblokiranju.

Funkcija blokade je mozna pri vklopljeni in izklopljeni plosci.
Vklop in izklop funkcije blokade

Vklop in izklop funkcije blokade ploS¢e se izvaja s pomocjo senzorja (7) tako, da senzor
drzimo 5 sekund. Vklop funkcije blokade je signaliziran z vklopom signalne diode.

Plos¢a se zablokira vse dokler se ne odblokira, tudi ¢e se panel plos¢e vklopi in
A izklopi. Odklop plosce od napajalnega omrezja povzroci izklop blokade plosce.
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UPORABA

Omejitev ¢asa dela

Za povecanje zanesljivosti delovanja je
grelna indukcijska plos¢a opremljena z ome-
jevalnikom €asa dela za vsakega od grelnih
polj. Maksimalni ¢as dela se doloci ustrezno
zadniji izbrani stopnji grelne modi.

Ce dlje &asa ne spremenimo stopnje grelne
moci (glej tabelo), se pripadajoce grelno polje
avtomatsko izklopi in aktivira se indikator
gretja po izklopu. Lahko pa tudi kadar koli
vklopimo in uporabljamo posamezna grelna
polja skladno z navodilom za uporabo.

Da bi varéevali z elektricno energijo
se nivo grelne moci po 30 minutah
avtomati¢éno zmanjsa na nivo "8",
cas delovanja pa se ne spremeni.

Funkcija avtomati¢nega dogrevanja

* lzbrano grelno polje je potrebno aktivirati
s senzorjem (5).

* Nato s senzorjem (+) (2) i (-) (4), nastavi-
mo stopnjo mo¢i v razponu od 1-8 in spet
pritisnemo senzor (5).

* Na ekranu se bo izmenjaje osvetljevala
Stevilka nastavljene moci s ¢rko A.

Po preteku ¢asa dobavljanja dodatne
moci, se grelno polje avtomati¢no preklopi
na izbrano stopnjo moci, ki se prikaze na
ekranu.

Ce posodo odmaknemo iz grelnega
polja in ponovno postavimo pred
pretekom ¢€asa trajanja avtomat-
skega dogrevanja, se dogrevanje
z dodatno mocjo izvede do konca.
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Stopnja grelne
moci

Maksimalni ¢as
dela v urah

N

2

8,6

6,7

5,3

4,3

3,5

2,8

2,3

2

1,5

V||| N|[oja]|d|wW|IN]|—~

0,08

Stopnja grelne
moci

Cas trajanja avto-
mati€nega dogre-
vanja z dodatno
mocjo
(v minutah)

0,8

1,2

2,3

3,5

4.4

7,2

2

O|IN|oO|a|A|lw|[N]|—~
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UPORABA

Funkcija ure

Ura z nastavitvijo ¢asa olajSa proces kuhanja z moznostjo nastavitve ¢asa delovanja grelnih
polj. Lahko sluzi tudi kot Stoparica.

Vklop ure

Ura z nastavitvijo ¢asa olajSa proces kuhanja z moznostjo nastavitve ¢asa delovanja grelnih

polj. Lahko sluzi tudi kot Stoparica.

e S senzorjem (5) izberemo ustrezno grelno polje. Cifra ,0” sveti najizraziteje.

e S senzorjema ,+” (2) ali ,-” (4) je treba programirati Zeleno raven moci na razponu 1 - 9.

e Nato je v €asu 10 sekund potrebno aktivirati uro z istoasnim pritiskom na senzor ,+” (2)
in,-" (4).

e S senzorjema ,+” (2) ali ,-” (4) programiramo zeleni ¢as kuhanja (01 do 99 minut). Na
grelnem polju upravljanem prek ure sveti desetiSka pika.

Vsa grelna polja lahko v sistemu €asovne nastavitve s pomoc¢jo ure delujejo
isto€asno.

Sprememba nastavljenega ¢asa kuhanja

V vsakem trenutku kuhanja lahko spremenite trajanje nastavljenega ¢as

e S senzorjem (5) izberemo ustrezno grelno polje. Stevilka grelne moéi se bolj izrazito
osvetli.

e Na gornjem indikatorju se pojavijo cifre Ze sprogramirane ure.

e S senzorjem ,+” (2) ali senzorjem ,-” (4) nastavimo nov ¢as na uri.

Kontrola preteka ¢asa kuhanja

Preostali €as do konca kuhanja lahko v vsakem trenutku preverite s pritiskom na senzor izbora
grelnega polja (5), nato pa isto¢asno s pritiskom senzorja "+” (2) in ,-” (4)

Izklop ure

Po preteku nastavljenega ¢asa kuhanja, se vklopi zvocni signal, ki ga lahko izklopimo z do-
tikom na poljubni senzor ali pa se alarm avtomati¢no izklopi po 2 minutah.

Ce zelite $e pred iztekom nastavljenega asa uro izklopiti:

e S senzorjem (5) aktiviramo grelno polje. Stevilka grelne mogi se bolj izrazito osvetli.

e Nato s senzorjem ,+” (2) in senzorjem ,-” (4) aktiviramo uro.

e Ssenzorjem,-” (4) zmanjSamo ¢as kuhanja na pozicijo ,00”. Funkcija ure se vklopi, grelno
polje pa Se vedno dela, dokler ga ro¢no ne izklopimo.
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Ura kot Stoparica

Ura za nastavitev ¢asa kuhanja, je lahko poleg ¢asovnih nastavitev grelnih polj uporabljen
tudi kot dodatni alarm.

Vklop Stoparice

Ce je $tedilniska ploséa izklopljena:

e Z dotikom senzorja grelne plosce vklopi/izklopi (1), vklopimo plosco.

e Nato z isto€asnim pritiskom senzorja ,+” (2) in ,-” (4) aktiviramo Stoparico.
e Ssenzorjem ,+” (2) ali ,-” (4) je treba nastaviti as minutnika.

Funkcija podgrevanja

Funkcija podgrevanja jedi vzdrzuje toploto gotove jedi na grelnem polju. Izbrano grelno po-
lie se vklopi na nizko mo¢ gretja. Grelno mo¢€ polja se upravlja s funkcijo podgrevanja jedi
tako, da temperatura jedi znaSa priblizno 65°C. Zato topla, za zauZitje pripravljena jed, ne
spremeni svojega okusa in se ne sprime z dnom posode. To funkcijo se lahko uporabi tudi
za raztopitev masla, ¢okolade ipd.

Pogoj pravilne uporabe funkcije je uporaba primerne posode s plos€atim dnom, zato, da
lahko merilec, umescen v grelnem polju, natanéno izmeri temperaturo posode.

Funkcijo pogrevanja jedi lahko vklopimo na vsakem grelnem polju.

Iz mikrobioloskih razlogov se ne priporo¢a jedi predolgo vzdrzevati na toploti, kar je tudi
razlog temu, da se pri tej funkciji senzorski panel izklopi po 2 urah.

Funkcija podgrevanja jedi je name&c€ena kot dodatna mo€ gretja med pozicijo ,0 17 in se
pojavlja na zaslonu kot simbol ,, L/ ”

Vklop funkcije podgrevanja se izvrSi enako kot predstavljeno v tocki
.Vklop grelnega polja”

Izklop funkcije podgrevanja se izvrSi enako kot predstavljeno v tocki
sizklop grelnih polj’

Izklop Stoparice

Po preteku nastavljenega ¢asa se vklopi neprekinjeni zvoc¢ni signal, ki se ga lahko izklopi s
pritiskom na kateri koli senzor, ali pa se po¢aka, da se alarm sam avtomatsko izklopi po 2
minutah.

Ce Zelimo alarm izklopiti pred pretekom nastavljenega ¢asa:

Z istoGasnim pritiskom senzorja ,+” (2) in ,-” (4) je potrebno aktivirati $toparico.

Nato s pomocjo senzorja ,-” (4) zmanj$amo ¢as $toparice na pozicijo ,00”.

Funkcija Stoparice se izklopi.

Ce smo uro nastavili kot $toparico, v tem &asu ne deluje kot ura za nastavitev asa kuhanja.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Skrb uporabnika za tekoce vzdrzevanje plos-
¢e v Cistem stanju in za ustrezno konservacijo
le-te pomembno vpliva na dolzino njenega
brezhibnega delovanja.

/N

Za ¢iSCenje keramiCnega stekla
obvezujejo ista pravila kot v primeru
steklenih povrsSin. Nikoli ne uporabljaj-
te abrazivnih ali agresivnih Cistil in
ne praskov za drgnjenje, kot tudi ne
gobic z grobo povrsino.

Prav tako ne smemo uporabljati
naprav za CiS€enje s paro.

Ciséenje po vsaki uporabi

e Rahlo, nezazgano umazanijo odstraniti
z vlazno krpico brez uporabe Cistilnega
sredstva. Uporaba sredstva za pomivanje
posode lahko povzro€i pojav modrikastih
prebarvitev. Te trdovratne madeze ni
vedno mozno odstraniti pri prvem ¢is¢e-
nju, ¢etudi se uporabi posebno Eistilno
sredstvo.

e Mocno sprijeto umazanijo odstranje-
vati z ostrim strgalom. Nato grelno
povrsino prebrisati z vlazno krpo.

%ﬁ
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Strgalo za ciS¢enje plosce

Odstranjevanje madezev

e Svetle lise bisernih odtenkov (sledi
aluminija) je mozZno odstraniti z ohlajene
grelne ploS¢e z uporabo posebnega &is-
tilnega praska. Ostanke apnenca (npr. po
prekipeli vodi) lahko odstranimo s kisom
ali posebnim ¢gistilnim sredstvom.

e Pri odstranjevanju sladkora, Zivil vsebu-
jocih sladkor, plastike in aluminijastih folij
se ne sme izklopiti danega grelnega polja!
Treba je takoj z ostrim strgalom temeljito
postrgati ostanke (v vro¢em stanju) z
vro¢ega grelnega polja. Po odstranitvi
nesnage lahko izklopite plos€o in nato
Ze ohlajeno plos¢o do konca odistite s
specialnim Cistilnim sredstvom.

Specialna Cistilna sredstva je mozno kupiti v
trgovinah z blagom za gospodinjske potrebe,
v specializiranih elektrotehni¢nih trgovinah,
drogerijah, v trgovinah s prehrambenimi
artikli in v salonih kuhinj. Ostra strgala je
mozno kupiti v hobi trgovinah ter v trgovinah
z gradbeno opremo, kot tudi trgovinah s
pleskarskimi pripomocki.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Nikoli ne nanaS$ajte Cistilnega sredstva na
vro¢o plos€o. Najbolje je, ¢e pustite, da se
Cistilna sredstva osu$e in Sele potem obri-
Sete na mokro. Po potrebi mozne ostanke
Cistilnega sredstva obriSite z vlazno krpo pred
ponovnim segretjem ploS€e. V nasprotnem
primeru lahko uginkujejo razzirajoce.

V primeru nepravilnega ravnanja s kera-
miéno plos€o ne odgovarjamo iz naslova
garancije!

Periodi€ni pregledi

Poleg opravil s ciliem tekoCega vzdrzevanja

plos¢e v Cistem stanju je treba:

e izvajati periodi¢ne kontrole delovanja
krmilnih elementov in delovnih sklopov
plos¢e. Po poteku garancije je treba vsaj
enkrat na dve leti v servisu narociti opra-
vitev tehniénega pregleda plosce,

e odstraniti ugotovljene napake v delovanju,

e opraviti periodi€na vzdrzevalna opravila
na delovnih sklopih plosce.
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Pozor!

Ce iz kakrsnega koli razloga ni moz-
no ve¢ upravljati plos¢e ko je le-ta
vklopljena, je treba izklopiti glavno
izklopno stikalo ali odviti ustrezno
varovalko in se obrniti na servis.

Pozor!

V primeru nastanka razpok ali nalo-
mov keramicne ploSce je treba le-to
takoj izklopiti in jo odkopiti od omrez-
ja. V ta namen je treba odklopiti
varovalko ali izvle€i vti€ iz vti€nice.
Nato je treba kontaktirati servis.

Pozor!

Kakrsna koli popravila in regulacijska
opravila sme izvajati izkljuéno ustre-
zni servis ali inStalater z ustreznimi
dovoljeniji.



RAVNANJE V PRIMERIH OKVAR

V vsaki situaciji okvare je treba:

e izklopiti delovne sklope plosce

e odklopiti elektricno napajanje

e prijaviti potrebo popravila

e nekatere drobne napake lahko uporabnik sam odpravi tako, da sledi navodilom v spodniji
tabeli, predno se obrnete na sluzbo za stranke proizvajalca ali na servis, opravite preveritve

po zaporednih tockah v tabeli.

PROBLEM

VZROK

POSTOPEK

1.Naprava ne dela

- prekinitev v dovajanju toka

-preveriti varovalko hiSne
napeljave, pregorela zame-
njati

2.Naprava ne reagira vne-
sene vrednosti

- kontrolna plos¢a ni bila
vklopljena

- vklopiti

- pritisk na tipko je bil prek-
ratek (krajSi od sekunde)

- pritisk mora trajati malo
dlje

- pritisnjenih je bilo vec tipk
hkrati

- vedno pritisniti samo na
eno tipko (razen pri izkla-
pljianju grelnega polja)

3.Naprava ne reagira in
oddaja kratek zvocni signal

- vklopljena je zascita proti
posegom otrok (blokada)

- izklopiti zas¢ito proti pose-
gom otrok (blokada)

4.Naprava ne reagira in
oddaja dolgi zvoc¢ni signal

- nepravilno upravljanje
(pritisnjen napacni senzor
ali pritisk prekratek)

- ponovno zagnati plos¢o

- senzor(-ji) prekrit(-i) ali
onesnazen(-i)

- odkriti ali oCistiti senzorje

5.Celotna naprava se
izklaplja

- po vklopu tekom ve¢ kot
10 sekund ni vneSenih
nobenih vrednosti

- ponovno vklopiti kontro-
Ino ploSco in takoj vnesti
podatke

- senzor(-ji) prekrit(-i) ali
onesnazen(-i)

- odkriti ali oCistiti senzorje

6. Eno grelno polje se vklopi,
na ekranu sveti ¢rka ,H”

- omejitev ¢asa dela

- ponovno vklopiti grelno
polje

- senzor(-ji) prekrit(-i) ali
onesnazen(-i)

- pregretje elektronskih ele-
mentov

- odkriti ali ocistiti senzorje

7. Ne sveti indikator gretja
po izklopu, ¢eprav so grelna
polja Se vroca.

- prekinitev v dovajanju
toka, naprava je bila odklo-
pliena od omrezja.

- indikator gretja po izklopu
bo zacel delati po prvem
vklopu in izklopu kontrolne
plosce.
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RAVNANJE V PRIMERIH OKVAR

PROBLEM

VZROK | POSTOPEK

8.Razpoka na keramicni
plosci Stedilnika.

Nevarnost! Takoj odklopiti plos€¢o od omrezja (varo-
valka). Obrniti se na najblizji servis.

9.Ko napaka Se vedno ni
odpravljena.

Odklopiti plo§¢o od omrezja (varovalka!). Obrniti se na
najbliZji servis.

Pomembno!

Odgovarjate za pravilno stanje naprave in za pravilno upo-
rabo le-te v gospodinjstvu. Ce zaradi napake pri upravlja-
nju naprave pozovete servis, boste morali stroSke takega
obiska serviserja, Cetudi do tega pride v garancijskem
obdobju, pokriti sami.

Za Skodo, povzro€eno z neupostevanjem teh navodil, Zal
ne moremo odgovarjati.

10. Indukcijska plos¢a od-
daja SkripajoCe zvoke.

To je normalen pojav. To je delovanje ventilatorja, ki hladi
elektronske sisteme.

11. Indukcijska plo$¢a oddaja
zvoke, ki so podobni zvizgu.

To je normalen pojav. Ustrezno s frekvenco delovanja cevk
med uporabo vec grelnih obmogij pri maksimalni modi, lahko
plos€a oddaje rahel zvizg.

12. Simbol E2

Pregrevanje indukcijskih
cevk

- nezadostno hlajenje,

- preveriti, Ce so pogoji vgra-
dnje plo$ce primerni glede na
navodila za uporabo.

- preveriti posodo glede na
navodila

TEHNICNI PODATKI

Nazivha napetost
Nazivna mo¢ plosce:
- indukcijsko grelno polje :

- indukcijsko grelno polje Booster: @ 160 mm
- indukcijsko grelno polje Booster: @ 210 mm

Dimenzije
Teza

220-240V~50/60 Hz
3,7kW

1200/1400 W
2000/3000 W
303 x 522 x 65;
ca.5,5kg;

Izpolnjuje zahteve standardov EN 60335-1; EN 60335-2-6, obvezujocih v Evropski uniji.
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