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WSKAZOWKI

DOTYCZACE BEZ-

PIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga! Aby zminimalizowac
ryzyko powstania pozaru, po-
razenia prgdem lub uszkodze-

nia ciata uwaznie

przeczytaj tg

instrukcje przed uzytkowaniem
urzadzenia.
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zieci nie zdajg sobie spra-
wy z niebezpieczenstw, kto-
re mogg powsta¢ podczas
uzywania urzgdzen elek-
trycznych; dlatego trzymaj
to urzadzenie poza zasie-

iem dzieci.

ie zanurzaj korpusu urzg-
dzenia w wodzie lub innyc
cieczach. Zanurzenie w wo-
dzie moze spowodowac po-
razenie prgdem elektrycz-

nym.
V\y prz¥padku zalania wodg
zewnetrznych  elementow
urzgdzenia, przed ponow-
nym wtgczeniem urzgdzenia
do sieci dok’fadnle&e WYSUSZ.
Nie dotykaj mokrych po-
wierzchni majgcych kontakt
z poditgczonym do zasilania
urzadzeniem, nalezy natych-
miast odtgczy¢ je od zasila-
nia.
Nie uzyﬁwaj _urzadzenia, je-
zeli wy azue(e ono jakiekol-
wiek "oznaki uszkodzenia
rzewodu przy’raczenlowegi
ub jezeli urzgdzenie zosta
upuszczone na podfoge.
Po uzyciu zawsze wycigagaj
wtyczke z gniazdka a tak-
ze w przypadku jakiegokol-
wiek niewtasciwego dziafa-
nia, przed czyszczeniem lub
Brzed wymiang akcesoriow.
rzy wycigganiu wtyczki z

)
(0]

Juzytkqwaniem

gniazdka _Sciennego ni%d?/
nie ciggnij za przewodd tyl-
ko za wtyczke jednoczesnie
trzymajac drugg rekg gniazd-
ko sieciowe. Urzgdzenie jest
wykonane w | klasie ochrony
er_zecwy orazeniowe;.

ie probuj usuwac zadnych
czesci obudowy. _
Aby unikng¢ ~ uszkodzenia
przewodu zasilajgcego nie
umieszczaj go pona ostr¥-
mi krawedziami, ani w pobli-
zu gorgcych powierzchni.
Nie wystawiaj urzadzenia na
deszcz lub wilgo€ i nie uzy-
waj urzadzenia na zewnatrz.
Nie obstuguj urzgdzenia mo-
krymi rekoma. o
Jezeli  przewdd sieciowy
lub wtyczka ulegng uszko-
dzeniu, to powinny one by¢
wymienione przez specjali-
styczny zakfad naprawczy w
celu unikniecia zagrozenia.
Nigdy nie stawiaj urzadze-
nia na gorgcych powierzch-
niach. o
Nigdy nie zostawiaj urzgdze-
nia podtgczonego do sieci
bez nadzoru. _ )
To urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze, przez
osoby o ograniczonej zdol-
nosci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej oraz _osobg
0 braku doswiadczenia lu
znajomosci sprzetu, gdy sg
one nadzorowane lub zosta-
ly poinstruowane na temat
Korzystania z urzgdzenia w
sposob bezpieczny i zna-
g zagrozenia zwigzane z
. . urzadzenia.
Dzieci nie powinny bawic sie



urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nie
powinna_ by¢ wykonywania
przez dzieci chyba ze ukon-
czyly 8 lat i sg nadzorowane
Brzez odpQW|edn|qt, osobe.
owierzchnia na ktorej jest
uzytkowane urzgdzenie po-
winna by¢ wypoziomowana,
czysta i sucha.
Aby wigczyc¢ zeni
podtgcz wtyczke =zasilania
do uziemionego gniazdka
sieciowego. Catkowite wy-
taczenie =~ urzadzenia jest
mozliwe poprzez odtgcze-
nie urzgdzenia od zasilania,
Przed uzyciem rozwingC i
wyprostowac przewdd sie-
ciowy. Urzgdzenia uzywaj na
ptaskiej, stabilnej powierzch-
ni. Nie uzywaj przediuzacza,
ktory nie spetnia obowig-
zujgcych norm i przepisow
elektrycznych. Nie umiesz-
czaj wewnatrz urzadzenia
folii” aluminiowej ani innych
przedmiotow, moze to spo-
wodowac porazenie lub po-
zar. Nie umieszczaj rowniez
zywnosci opakowanej w folie
lub papier. _
Nie uzywaj urzgdzenia do
ogrzewania pomieszczen.
ie uzywaj urzadzenia do in-
nych celdow niz jest przezna-
czone. o _
Zachowaj wszelkie srodki
ostroznosci, nie dotykaj zad-
nych %\(I)_rqcych powierzchni
grilla. Nie myj, nie chowaj
urzadzenia ani nie nakrywaj
go, dopoki catkowicie  nie
wystygnie. Nie umieszczaj
urzadzenia na goratcym pal-
niku gazowym, elektrycznym

urzgdzenie

lub w ich poblizu ani w miej-
scach, gdzie mogtoby ze-
tkng€ sie z innymr zrodtami
ciepta. _ i
Korzystajgc z grilla zapewni
odpowiednig przestrzen na
urzadzeniem | ze wszystkich
stron dla odpowiedniego
obiegu powietrza. Urzgdze-
nie podczas pracy nie moze
dotykaC zaston, dekoradji
sciennych, odziezy, reczni-
kéw papierowych ani innych
materiatow ﬁalnth. Na po-
wierzchniach, ktére mogag
by¢ wrazliwe na wysokie
temperatury zaleca sie ko-
rzystanie z izolowanej pod-
ktadki termiczne;. )
Zachowac szczegolng
ostroznos¢ podczas prze-
mieszczania urzgdzania,
zawierajgcego gorgcy ole;.
Uwagal Sprzet nie jest prze-
znaczony do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikow
czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulaciji.
Urzadzenie to zostato zapro-
jektowane do przygotowy-
wania potraw grillowanych,
nie uzywaj go do innych ce-
l6w. Nie dotykaj powierzchni
oznaczonej symbolem A w
trakcie ani po pracy urza-
dzenia. Powierzchnie te sg
gor ce. ) _
rodukty bezposrednio po
przyrzadzeniu sg bardzo
gorgce, do wyciggniecia ich
Z urzadzenia uzyj przykta-
dowo drewnianej szpatutki.
Drewniane przybory sg naj-
lepsze do tego typu czyn-
nosci, zmniejsza to ryzyko
uszkodzenia teflonowej po-
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wierzchni elementow grzej-
nych urzagdzenia. Nie uzywaj
metalowych przyboréw do
wyciggania zywnosci z piyt
grzejnych. Teflonowa po-
wierzchnia moze ulec uszko-
dzeniu. _ _

* Przed uzyciem urzadzenia
po raz pierwszy przetrzyj
wewnetrzng  powierzchnie
wilgotng szmatkg, a na-
stepnie ciepte ptytki grzejne
przesmaruj tluszczem. Pod-
grzej puste urqugjzeme_prz_ez
okoto 10 minut. To usunie nie-
przyjemny zapach spowodo-
wany procesem produkcyj-
nym. Po potozeniu na ptycie
grzejnej produktow przezna-
czonych do zapiekania, do-
tykaj WY*QCZI’]IG uchwytu po-
krywy, tak w czasie frwania
procesu grillowania jak i po
Lego zakonczeniu. Po uzyt-

owaniu pozostaw urzgdze-
nie az ostygnie.

» Podczas grillowania z pro-
duktu z?/wno_smowego bedzie
wydziela¢ sie para_wodna i
gorgce powietrze. Zachowaj
szczegolng ostroznosc¢ pod-
czas otwierania i zamykania
rozgrzanego urzgdzenia.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europej-
ska 2012/19/UE oraz polska Ustawg o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego kon-
tenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbiera-
nie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wihasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym przyczynia sie do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i $ro-
dowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadni-
kéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

DANE TECHNICZNE:

Model - GK 5011 ProfiGrill

Napigcie znamionowe - AC 230V ~ 50Hz
Moc znamionowa - 2000 W

Przewdd zasilajacy - ~ 0,85 m
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WYPOSAZENIE | BUDOWA URZADZENIA:

1. Podstawa

2. Dzwignia blokady gérnej pokrywy

3. Zdejmowane ptyty grzewcze do grillowania

4. Panel sterowania

5. Taca ociekowa - na Sciekajacy ttuszcz

6. Uchwyt

7. Przyciski odczepiania ptyt: wcisng¢, aby odczepic i wyjac ptyty

8. Przycisk 180 stopni: pozwala na ustawienie gornej ptaszczyzny w po-
zycji poziomej i grillowanie na dwdch ptytach jednoczesnie

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

1. Przed pierwszym wtaczeniem urzadzenie nalezy umyc¢ zgodnie z opi-
sem w rozdziale: ,,Czyszczenie i konserwacja”. Pamieta¢ o wtozeniu na
swoje miejsce tacy ociekowej.

2. Aby odblokowac¢ gérng pokrywe nalezy ustawi¢ dzwignie blokady
gornej pokrywy na pozycje ,OPEN”. W tym celu nalezy pociggna¢ dzwi-
gnie maksymalnie w strone uchwytu.

3. Otworzy¢ pociagajac uchwyt do gory.

4. Aby zdemontowac ptyty, nacisna¢ przyciski zwalniajace i wyjac ptyty.
5. Zamontowac¢ odpowiednie ptyty w urzadzeniu dopasowujac zaczepy
W urzadzeniu i otwory w ptycie. Wcisng¢ ptyty az rozlegnie sie dzwiek
zatrzaskiwania.

6. Zamocowac ptyty i podtaczy¢ urzadzenie do gniazda sieciowego.
Ustawi¢ czas i temperature. Przy pierwszym uzyciu nalezy wiaczy¢
funkcje grzania, z ustawiong maksymalng temperatura, na kilka do kil-
kunastu minut. Sprawdzi¢ czy lampka kontrolna zasilania zapali sie na
pomaranczowo.

7. Po wstepnym nagrzaniu przez okoto 5 minut, wskaznik gotowosci za-
pali sie na zielono, wskazujac, ze urzagdzenie jest gotowe do pracy.

8. Po uptynieciu nastawionego czasu nalezy wytaczy¢ urzadzenie oraz
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

9. Po catkowitym ostygnieciu wyczyscic i wysuszy¢ urzadzenie.

UZYTKOWANIE URZADZENIA:

1. Po prawidtowym ztozeniu i przygotowaniu urzadzenia, wybrac pozy-
cje potozenia gérnej pokrywy. W przypadku ustawienia gérnej pokrywy
w pozycji catkowicie otwartej 180°, nalezy wcisng¢ przycisk zwalniania
blokady.



2. Jesli urzadzenie ma by¢ wykorzystywane jako ptaski grill, ale cata
powierzchnia nie jest potrzebna, nalezy korzystac z dolnej ptyty, gérna
pokrywa w pozycji 90°.

3. W zaleznosci od ustawionej temperatury urzadzenie rozgrzewa sie do
okoto 5 minut, osiggajgc temperature odpowiednia do pracy. Kiedy ter-
mostat osiggnie wymagang temperature pracy, wyswietlacz przestaje
mrugad, ustyszysz sygnat oraz zapalali sie zielony wskaznik. Podczas ko-
rzystania z urzadzenia wskaznik zapala sie na zielono i pomararczowo,
poniewaz termostat reguluje temperature.

4. W przypadku korzystania z grilla w sposob ciagly, czas podgrzewania
wstepnego ptyt bedzie krotszy.

5. Przyciski ,,+” i ,,-” stuzg do ustawienia temperatury powierzchni gril-
lowania. Przyciski regulacji temperatury wystepujg jedynie dla trybu
recznego ,MANUAL”".

6. Przycisk grzania plyty gérnej ==, jest aktywny, gdy pokrywa gorna
znajduje sie w pozycji catkowicie otwartej 180° (jako grill stotowy).

7. Programy automatyczne:

Dréb (€% Hamburger & Kietbasa & Sandwich &= Ryba €_X
Programy aktywne w funkcji opiekania.

Wybér stopnia wypieczenia steka &=:

Rare - 3 minuty

Med rare - 5 minut

Medium - 7 minut

Well-Done - 9 minut

8. Podczas obstugi urzgdzenia zawsze nalezy zachowac ostroznos¢. Aby
otworzy¢ urzadzenie, chwycic¢ za czarng czes¢ uchwytu. Ta cze$¢ uchwy-
tu pozostaje chtodna podczas grillowania.

9. Obudowa urzadzenia nagrzewa sie podczas uzytkowania. Pokrywa
jest wykonana z aluminium i rozgrzewa sie do wysokich temperatur. Nie
nalezy jej dotyka¢ podczas grillowania lub zaraz po jego zakorczeniu.
Jesli zajdzie potrzeba regulacji pokrywy, nalezy natozy¢ rekawice ku-
chenne, aby unikng¢ poparzen.

10. Gdy czas dobiegnie korica lub uznamy, ze potrawy s3 gotowe i
chcemy zakoriczy¢ grillowanie, nalezy wytgczy¢ urzadzenie oraz wyjacé
wtyczke z gniazda sieciowego. W przypadku kontynuowania grillowania
nalezy wréci¢ do punktu 1.

11. Po zakonczeniu uzytkowania pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecia
(na przynajmniej 30 minut).

UWAGA: Nie uzywac¢ urzadzenia do przygotowywania i rozmrazania
zamrozonych produktéw. Przed przyrzadzaniem zywnosci w tym urza-
dzeniu, produkty musza by¢ catkowicie rozmrozone. Nie nalezy réwniez
kroi¢ produktéw bezposrednio na ptytach grzewczych.

Funkcja grillowania (grzanie dolnej ptyty, gérna ptyta w pozycji otwar-
tej 90°):

1. Podtacz urzadzenie do zasilania, rozlegnie sie sygnat, lampka przyci-
sku ,,ON-OFF” miga.

2. Ustaw gdrng pokrywe w pozycji otwartej 90°, nacisnij przycisk ,,ON-
-OFF”.

3. Weisnij przycisk ==, uzyj ,+" i ,-” w celu regulacji temperatury: 150°C
—160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C - 230°C —
240°C, potwierdz przyciskiem ,,0K”. Czas podgrzewania wstepnego wy-
nosi okoto 2 minuty 30 sekund. W momencie uzyskania temperatury
ptyty, wyswietlacz przestanie mrugac, rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy
oznaczajacy, ze produkty moga zosta¢ umieszczone na ptycie grillowej.

UWAGA: W trybie pracy ,MANUAL" nie ma mozliwosci ustawienia
czasu grillowania. Nie nalezy réwniez zmienia¢ w trakcie grillowania,
pozycji gornej pokrywy. W przypadku zmiany pozycji 90°, gérna ptyta
automatycznie zacznie grzac.

Funkcja opiekania (grzanie dwadch ptyt, gérna pokrywa w pozycji regu-
lowanej za pomoca uchwytu):

1. Podtacz urzadzenie do zasilania, rozlegnie sie sygnat, lampka przyci-
sku ,,ON-OFF” miga.

2. Ustaw gdrna pokrywe w pozycji zamknietej lub regulowanej za po-
mocg uchwytu, nacisnij przycisk ,ON-OFF”.
3.Wybierzjedenzwyswietlanych programéw: & & & = <
nastepnie potwierdz przyciskiem ,,0K”. Czas podgrzewania wstepnego
wynosi okoto 2 minuty 30 sekund. Po podgrzaniu wstepnym, na wy-
Swietlaczu pojawi sie napis ,,RUN” oraz ustyszysz sygnat. Podnie$ gérng
pokrywe, umies¢ zywnos¢ na dolnej ptycie, zamknij pokrywe. Drugi sy-
gnat oznacza zakonczenie, zobaczysz ponownie wyswietlane programy.
W przypadku, gdy nie wybrano zadnego z wyswietlanych programéw,
grill przejdzie w tryb oczekiwania i wytaczy sie automatycznie po okoto
1 godzinie.

UWAGA: Przycisk &2, jest to przycisk wielokrotnego wyboru, wybierz
,Med Rare, Well-Done, Rare, Medium”, potwierdz przyciskiem ,OK”.

UWAGA: W przypadku wybrania trybu ,MANUAL” z wyswietlanych
programow:

1. Uzywajac regulacji ,+” i ,-", ustawiasz temperature obu ptyt (grill be-
dzie wyswietlat jedng temperature dla obu ptyt).

2. W trybie pracy ,MANUAL" nie ma mozliwosci ustawienia czasu gril-
lowania.

UWAGA: Napis ,RUN”, pojawiasigjedyniedla @& &= # = o

Funkcja grillowania (grzanie dwadch ptyt catkowicie otwartych 180° —
jako grill stotowy)

1. Podtacz urzadzenie do zasilania, rozlegnie sie sygnat, lampka przyci-
sku ,,ON-OFF” miga.

2. Wecisnij przycisk zwalniania blokady i ustaw gérng pokrywe w pozycji
otwartej 180°.

3. Wiacz urzadzenie ,,ON-OFF”, nacisnij ==, === aby wyregulowac
temperature odpowiednio gornej i dolnej ptyty. Uzyj regulacji ,+” i ,-”
(150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C —
230°C — 240°C — WYL.), nacisnij przycisk ,,OK”, aby potwierdzi¢. Czas
podgrzewania wstepnego wynosi okoto 2 minuty 30 sekund. W mo-
mencie uzyskania temperatury ptyt, wyswietlacz przestanie mrugac,
ustyszysz sygnat. Umies¢ zywnos¢ na ptytach.

UWAGA: W trybie pracy ,MANUAL” nie ma mozliwosci ustawienia cza-
su grillowania.

4. Po zakoriczeniu uzytkowania wyciggna¢ wtyczke przewodu zasilaja-
cego z gniazda. Pozostawi¢ do ostygniecia na okoto pdt godziny. Wyjad
ptyty i tacke ociekowa, wytrze¢, pozostawic¢ do wyschniecia i schowad.

TABELA PROGRAMOW:

PROGRAM USTAWIENIE TEMPERATURY

@ Rare 240

@ Med Rare 240

@2 Medium 240

@Well-done 240

= 230

= 210

4 230

a 210

X 210

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z czyszcze-
niem lub konserwacja, upewnij sig, ze urzadzenie jest odtaczone od
Zrédta zasilania i catkowicie ostygto.

1. Aby unikna¢ porazenia pradem nie wolno zanurza¢ jakiejkolwiek cze-
$ci w wodzie lub innej cieczy.

2. Do czyszczenia nie uzywaj substancji zracych lub Sciernych. Uzywaj
tylko czystej wody z dodatkiem delikatnych detergentéw i delikatnej
Sciereczki.

3. Wytrzyj ptyty grzejne papierowym recznikiem kuchennym, aby usu-
nac pozostaty ttuszcz a nastepnie przetrzyj ptyty grzejne wilgotng (nie
mokra) Sciereczkg nasgczong woda z ptynem do mycia. Istnieje mozli-
wos$¢ mycia ptyt w zmywarkach.

4. Ponownie przetrzyj ptyty grzejne wilgotng szmatka, tym razem na-
sgczong czystg woda oraz papierowym recznikiem kuchennym w celu
wysuszenia urzadzenia.

5. Ociekacz mozna my¢ w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia
naczyn.

6. Korpus urzadzenia przetrzyj wilgotna sSciereczkg. Pod zadnym pozo-
rem nie zanurzaj korpusu urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy, nie
kieruj na niego strumienia wody. Doktadnie osusz urzadzenie po czysz-
czeniu.

7. Wszystkie powierzchnie powinny catkowicie wyschna¢ przed ponow-
nym korzystaniem z grilla.

PL



SA

FETY INSTRUCTIONS FOR USE

Note! To reduce the risk of fire,
electric shock or personal inju-

ry,
be

EN

read this manual carefully
fore using the appliance.
Children do not realize the
dangers that can arise when
using electrical appliances;
therefore keep the kettle out
of reach of children.
Do not immerse the body
of the appliance in water or
other liquids. Immersing in
water may cause an electric
shock. _
If water spills on the exter-
nal components of the ap-
Bllance, dry it thoroughly
efore switching back on.
Do not touch wet surfaces
in contact with the appliance
connected to power supply,
immediately disconnect it
from the mains. . .
Do not use the appliance if
it shows any signs of dam-
age to the power cord, or
if the appliance has been
dropped on the floor.
After use, always pull out
the plug from the socket,
and also in case of any mal-
function, before cleaning or
before changing accesso-
ries.
When pulling out the plug
from the wall outlet, never
pull by the cord, only the
plug, holding the socket with
your other hand. The appli-
ance is Class | fire protec-
tion electrical equipment.
Do not attempt to remove
any parts of the housing.
To prevent damage to the

power cord, do not place it
over sharp edges or close to
hot surfaces. _
Do not expose the appliance
to rain or humidity, and do
not use it outdoors. Do not
operate the appliance with
wet hands. _
If the power cord or plug is
damaged, it should be re-
placed by a professional re-
ﬁalr shop in order to avoid
azard. _
Never place the appliance
on hot surfaces. _
Never leave the appliance
plugged in to power without
supervision.
This appliance can be used
by children aged 8 years
and older or by persons with
ﬁhy3|_cal, mental or sensory
andicaps, or by those who
are inexperienced or unfa-
miliar with the appliance,
provided they are super-
vised or have been instruct-
ed how to safely use the a_?-
pliance and are familiar with
risks associated with the use
of the appliance. Ensure that
children do not play with the
appliance. Do not allow chil-
dren to clean and maintain
the appliance unless they
are 8 years or older and are
supervised by a competent
person. Ensure that the ap-
pliance is used on a clean,
dry and level surface.
To turn on the appliance,
connect the mains plug to
an earthed mains socket.
To turn off the appliance
completely unplug 1t from
the power supply. Before



use, extend and straight-
en the power cord. Use the
appliance on a flat, stable
surface. Do not use an ex-
tension cord which does
not meet the applicable
electrical standards and
regulations. Do not place
aluminium foil or other ob-
jects inside the appliance, it
may cause electric shock or
fire. Also, do not heat food
wrapped in foil or paper.

Do not use the appliance for

heating rooms. _

Do not use the appliance for

urposes other than its in-
ended use. _
Take all precautions, do not
touch any hot_surfaces of
the appliance. Do not wash,
put away or cover the appli-
ance it until it has completely
cooled down. Do not place
the appliance on or near a
hot gas or electric burner
or in places where it could
come into contact with other
heat sources. _
When using the appliance,
allow sufficient clearance
above and on all sides of the
appliance for adequate air
circulation. The appliance
must not come into contact
with curtains, wall decora-
tions, clothes, paper towels
or other flammable mate-
rials during operation. Use
an insulated thermal on any
surfaces that may be sensi-
tive to high temperature.

Be especially careful when

moving an appliance con-

taining hot oil. Note! The
appliance is not intended to

be operated using external
timers or a separate remote
control system.
This appliance has been
designed to prepare grilled
food, do not use it for an%/
other purpose. Do not touc
the surface marked with the
A symbol when _the appli-
ance is on or off. These sur-
faces are hot. .
The food is very hot imme-
diately after being prepared.
Use a wooden spatula to re-
move it from the appliance.
Wooden utensils are the
best to use as they do not
damage the Teflon surface
of the heating elements of
the appliance. Do not use
metal utensils to remove
food from the heating plates.
The Teflon surface may be
damaged. _
Before using the appliance
for _the first time, wipe the
inside surfaces with a damp
cloth and then grease the
warm heating plates. Heat
the empty appliance for
about 10 minutes. This will
remove any unpleasant
odours that may remain
due to the manufacturing
process. When you have
placed the food to be %rllled
In the appliance, only touch
the lid handle, both” during
and after the grilling. After
use, leave the appliance to
cool down. o
Steam and hot air will be re-
leased from the food when
rilling. Be especially care-
ful when opening and clos-
ing a hot appliance.
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In accordance with European Directive 2012/19/EU and
Polish legislation regarding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container. This marking indicates that
the appliance must not be disposed of together with oth-
I cr household waste after it has been used.
The user is obliged to hand it over to waste collection centre collect-
ing used electrical and electronic goods. The collectors, including
local collection points, shops and local authority departments pro-
vide recycling schemes.
Proper handling of used electrical and electronic goods helps avoid
environmental and health hazards resulting from the presence of
dangerous components and the inappropriate storage and process-
ing of such goods.

SPECIFICATION:

Model - GK 5011 ProfiGrill
Rated voltage - AC 230V ~ 50Hz
Rated power - 2000 W

Power cord -~ 0,85 m

FEATURES AND COMPONENTS
1. Base

2. Lid heating plate lock lever

3. Removable grilling plates

4. Control Panel

5. Drip tray

6. Handle

7. Heating plate release button allowing you to detach and remove

the heating plates.
8. The 180° button allows you to set the lid heating plate in a hori-
zontal position and grill on two plates at the same time

BEFORE FIRST USE:

1. Before using the appliance for the first time wash it as described
in section: Cleaning and care Remember to put the drip tray in place.
2. To unlock the lid heating plate, set the lock lever to the “OPEN”
position. To do this, pull the lever as far as it will go towards the
handle.
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3. Open by pulling the handle up.

4. To remove the heating plates, press the release buttons and then
take out the plates.

5. Place the appropriate heating plate in the appliance, ensuring the
hooks in the appliance align with the holes in the plate. Push the
plates in until you hear a click, indicating they are securely in place.
6. Attach the plates and connect the appliance to the mains socket.
Set the time and temperature. When using the appliance for the
first time, activate the heating function with the temperature set to
maximum for a few to several minutes. Check that the power indi-
cator light turns orange.

7. After preheating for about 5 minutes, the ready indicator will
change to green, signifying that the appliance is prepared for use.
8. After the set time has elapsed, turn the appliance off and remove
the plug from the wall socket.

9. Once the appliance has cooled down completely, clean and dry it.

USE THE APPLIANCE

1. When you properly assemble and prepare the appliance select
the desired lid position. If the lid is fully open in 180° position, press
the lid lock release button lock.

2. If the appliance is to be used as a flat grill, but you do not need the
entire surface, use the bottom heating plate only with the lid at 90°.
3. Depending on the set temperature, the appliance heats up to
the operating temperature for about 5 minutes. When the required
temperature is reached, the display will stop blinking, you will hear
a beep and the green indicator will light up. When the appliance is
in use, the indicator lights up green or orange as the temperature
is maintained.

4. If the grill is used continuously, the time to preheat the heating
plates will be shorter.

5. Use the +/—buttons to set the desired temperature of the grilling
surface. The temperature adjustment buttons are only available for
manual mode .

6. The top plate == heating button is active when the lid is in the
fully open 180° position (as a flat grill).

7. Automatic programmes:

Poultry {& Hamburger & Sausage & Sandwich &= Fish €_X
Active programmes in the grilling function.

Select how you want your steak done E2:

Rare - 3 minutes

Medium rare - 5 minutes

Medium - 7 minutes

Well-Done - 9 minutes

8. Always exercise caution when using the appliance. To open the
appliance, grasp the black part of the handle. This part of the handle
remains cool while grilling.

9. The appliance becomes hot during use. The lid is made of stain-
less steel and heats up to a high temperature. Do not touch it during
or immediately after grilling. If you need to adjust the lid, wear oven
gloves to avoid burns.

10. When the set time has elapsed or when you determine that the
food is done and wish to stop grilling, switch off the appliance and
disconnect it from the wall socket. If you would like to continue grill-
ing, go back to step 1.

11. After use, leave the appliance to cool down for at least 30 min-
utes.

NOTE: Do not use the appliance to prepare and defrost frozen food.
The food must be completely defrosted before cooking in this appli-
ance. Avoid cutting products directly on the heating plates.

Grill on bottom heating plate, the lid plate at 90°

1. Plug in the appliance to the wall outlet, you will hear a beep and
“ON-OFF” will flash.

2. Set the lid to the 90° open position, press the ON-OFF button.

3. Press the &= and use “+” and “-” to adjust the temperature: 150°C
—160°C—170°C —180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C - 230°C —
240°C, confirm with the OK button. The appliance will pre-heat for
approximately 2 minutes 30 seconds. When the plate temperature
is reached, the display will stop blinking and you will hear a beep,
indicating that you can place the food on the grill plate.

NOTE: When the appliance operates in MANUAL mode, you can-
not set the grilling time. Do not change the position of the lid while
grilling. If you change the position to other than 90°, the lid heating
plate will start to heat automatically.



Grill with heating plates with the lid adjustable using the handle
1. Plug in the appliance to the wall outlet, you will hear a beep and
“ON-OFF” will flash.

2. Place the lid in the closed or adjustable position using the handle,
press the “ON-OFF” button.

3.Select one of the displayed programmes: & & ¢ & o
then confirm with OK. The appliance will pre-heat for approximately
2 minutes 30 seconds. After preheating, the display will show “RUN”
and you will hear a beep. Lift the lid, put the food on the bottom
plate, close the lid. When finished you will hear another beep, and
the mode sequence will be displayed again. If you do not select any
programme, the appliance will turn off automatically after approx-
imately 1 hour.

NOTE: Press &2 to select one of the sequence “Rare, Medium Rare,
Medium, Well-Done” and then press OK to confirm.

NOTE: If you select “MANUAL” from the displayed programmes:

1. Use the +/— to set the temperature of both heating plates, just
one temperature will be displayed.

2. When the appliance operates in MANUAL mode, you cannot set
the grilling time.

NOTE: “RUN” message will be displayedfor&z = ¢ =
only.

Grill on both heating plates that are fully open at 180° - as a flat
bed grill.

1. Plug in the appliance to the wall outlet, you will hear a beep and
“ON-OFF” will flash.

2. Press the lid lock release button and set the lid to the fully open
position at 180°.

3. Press ON-OFF to turn on the appliance , press ==, ==a to adjust
the temperature of the top and bottom heating plate. Use the “+”
and “=” (150°C - 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C - 210°C
—220°C—230°C — 240°C — OFF) and press OK to confirm. The appli-
ance will pre-heat for approximately 2 minutes 30 seconds. As soon
as the target temperature is reached, the display will stop blinking,
you will hear a beep. Place the food on the grill plates.

NOTE: When the appliance operates in MANUAL mode, you cannot
set the grilling time.

4. After use, unplug the appliance from the wall outlet. Leave to
cool for about half an hour. Remove the heating plates and drip tray,
wipe clean, allow to dry and store.

TABLE OF PROGRAMMES:

PROGRAMME SET THE TEMPERATURE

@~Rare 240

@Medium Rare 240

@&~Medium 240

@&~ Well-done 240

Pl 230

% 210

@ 230

= 210

<x 210

CLEANING AND CARE:

Before any cleaning or maintenance, make sure that the appliance is
unplugged from the power source and has cooled down completely.
1. To avoid electric shock, do not immerse any part of the appliance
in water or other liquid.

2. Do not use corrosive or abrasive substances for cleaning. Use only
clean water with a mild detergent and a soft cloth.

3. Wipe the heating plates with a kitchen paper towel to remove any
remaining grease and then, wipe the heating plates with a damp
(not wet) cloth soaked in water and washing up liquid. You can wash
the heating plates in a dishwasher.

4. Afterward, wipe the heating plates once more with a damp cloth
soaked in clean water, and use a kitchen paper towel to dry the ap-
pliance.

5. The dripping tray can be washed in warm water with a little dish-
washing liquid.

6. Wipe the body of the appliance with a damp cloth. Never sub-
merge the appliance body in water or any other liquid, and avoid di-
recting a water jet at it. Dry the appliance thoroughly after cleaning.
7. Allow all surfaces to dry completely before using the grill again.
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POKYNY K BEZPECNEMU POUZi-
VANI

Upozornéni! Abyste snizili rizi-
ko pozaru, urazu elektrickym

pr

pouzitim zafizeni si

pr

CS

oudem nebo zranéni, pred
peclivé
eCtéte tento navod.

Déti si neuvedomuji nebez-
pecné situace, které mohou
vzniknout v prubéhu pouzi-
vani elektrickych zarizeni,
proto tato zafizeni precho-
vavejte mimo dosah déti.
Neponotujte te€lo zafizeni
do vody nebo jinych teku-
tin. Ponoreni do vody muze
zpusobit uraz elektrickym

roudem. _

/ pripadé, Ze dojde Kk za-
liti vnéjSich dilu" zarizeni
vodou, dukladné je osuste
pfed opétovnym pfipojenim
zarizeni k sitl. Nedotykejte
se mokrych povrchu, ktere
maji styk se zafizenim pfi-
pojenym Kk napajeni, oka-
mzité odpojte zarfizeni od
napajenl. . e
Nepouzivejte zafizeni, po-
kud jevi jakeékoli znamky po-
Skozeni napajeciho_kabelu
nebo pokud zafizeni spadlo
nazem. = _ L
Po pouziti vzdy vytahnéte
zastrcku ze zasuvky a také
v pfipadeé jakehokoli ne-
spravného fungovani, pred
ciSténim nebo vymenou pri-
slusenstvi. o
Pri  vytahovani zastrCky
z nasténné zasuvky nikdy
netahnéte za kabel, ale
pouze za zastrCku a zaro-
ven pridrzujte druhou rukou
sitovou zasuvku. Zafrizeni
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je vyrobeno ve tfide | ochra-
ny proti urazu elektrickym
roudem. _
Nepokousejte se odstranit
zadne Casti krytu. )
Abyste zabranili poSkozeni
napajeciho kabelu, nepokla-
dejte jej na ostré hrany ani
v blizkosti horkych povrchu.,
Nevystavujte zarizeni desti
nebo vihkosti a nepouzivej-
te zafizeni venku. Zafizeni
neobsluhujte mokryma ru-
kama. o
Pokud se napajeci kabel
nebo_ zastrCka poskodi, ne-
chte je vymeénit ve speciali-
zovaném servisu, aby nedo-
Slo k ohrozeni. L
Nikdy nestavejte zarizeni
na horkeé povrchy.. .
Nikdy nenechavejte zarize-
gl’ pripojené kK siti bez dohle-
u

Toto zafizeni mohou pouzi-
vat déti starSi 8 let a osoby
s fyzickym, mentalnim nebo
psychickym _ postizenim
nebo bez zkuSenosti a zna-
losti, pokud budou pod do-
hledem nebo byly pouceny
O spravném pouzivani zafi-
zeni a pochopily nebezpedi
spojené s pouzivanim zafi-
zeni. Déti si, nesmi hrat se
zafizenim. Cisténi a udrz-
bu zafizeni nesmi provadét
déti, ledaze jsou starsSi 8 let
a jsou pod dohledem. Po-
vrch, na kterém se pouziva
zarizeni, musi byt v rovine,
Cisty a suchy. _

Zarizeni se zapina zapoje-
nim zastrcky do uzemneéné
elektrické zasuvky. Zafizeni
muzete uplné vypnout po



jeho_odpojeni od napaje-
ni. Pred pouzitim rozvinte
a narovnejte_sitovy kabel.
Zafizeni pouZivejte na rov-
ném, pevném povrchu. Ne-
Bouzwejtg prodluzovaci ka-
el, ktery nesplnuje platne
norm?/,a elektrické predpisy.
Nevkladejte do zarizeni_hli-
nikovou folii nebo jiné pred-
mety, muze to zpusobit Uraz
nebo pozar. Nevkladejte ani
potraviny zabalené do fdlie
nebo papiru.
Zarizeni nepouzivejte k vy-
tapeni mistnosti..
Zarizeni nepguzwe&te pro
jiné ucely, nez pro ktere je
urceno., L 3}
Dodrzujte veskera bezpec-
nostni opatreni, nedotykejte
se zadnych horkych povr-
chu grilu, Zarizeni nemyjte,
neuchovavejte ani jej neza-
kryvejte, dokud uplné nevy-
chladne. Zafizeni nestavej-
te na horkeé plynové nebo
elektrické horaky nebo v {e-
ich blizkosti ani_na mista,
de by mohlo pfijit do styku
s jinymi tepelnymi zdroji.
Pri pouzivani grilu zajistéte
vhodny prostor nad zafize-
nim a ze vsech stran Rro
vhodnou cirkulaci vzduchu.
Zafizeni se behem provozu
nesmi dotykat zaclon, na-
sténneho oblozeni, odévu,
Raplroyych rucniku a jinych
orlavych materiald. Na po-
vrchy, které mohou byt cit-
livé na vysoke teploty, po-
uzivejte
obklad. =~ o
Budte zvlasté opatrni pfi
premistovani zafizeni obsa-

epelné izolovany -
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hujiciho horky olej. Upozor-
néni! Zarizeni neni urCeno
pro praci s pouzitim exter-
nich hodin nebo dalkoveho
ovladani. | 3
Toto zafizeni bylo navrze-
no pro_pripravu grilovanych
pokrmu, nepouzivejte jej k
zadnému jinému ucelu. Ne-
dotykejte se povrchu ozna-
ceného symbolem 4 béhem
prace zafizeni a po jejim
ukonceni. Tyto povrchy jsou
horke. . .
Vyrobky {so.u ihned po pfi-
pravé velmi horke, K jejich
odstranéni_z pristroje_po-
uzijte napriklad dreveénou
Spachtli. Drevena nacini
jsou k takovymto Cinnostem
nejlepsi, snizuje to riziko
poskozeni teflonového po-
vrchu topnych prvku spotre-
bice. K \Q/Jlmanl jidel z grilo-
vacich desek nepouzivejte
kovova nacini. Teflonov
Bgvrch by se mohl poskodit.
Pred prvnim pouzitim za-
fizeni otfete vnitrni povrch
vlhkym hadrikem a poté
teple grilovaci_desky na-
mazte tukem. Prazdné za-
fizeni  zahfivejte pfiblizne
10 minut. Tim" se odstrani
nepfijemny zapach z vyrob-
niho Er;ocevsu. Po umisténi
vyrobku urCenych k peceni
na plotynku sé béhem gri-
lovani 1 po ném dotykejte
pouze rukojeti vika. Po pou-
ziti odstavte zafizeni, dokud
nevychladne.

Beéhem grilovani jidlo uvol-
nuje paru a horky vzduch.
Pfi otevirani a_zavirani ro-
zehratého spotrebiCe dbejte
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zvysSené opatrnosti.

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/ES a polskym zékonem o pouZitém elektrickém
a elektronickém zafizeni symbolem pFeskrtnutého kontej-
neru na odpady. Toto oznaceni znamena, Ze toto zafizeni
se po ukonceni Zivotnosti nesmi vyhazovat spolecné s ji-
I ym domécnim odpadem.
UZivatel je povinen jej odevzdat do sbérny pouzitych elektrickych a
elektronickych zafizeni. Provadéjici sbér, v tom mistni sbérna mista,
obchody a obecni Ufady, tvofi systém umoznujici odevzdavani téch-
to zafizeni.
Prislusné nakladani s pouzitym elektrickym a elektronickym zafi-
zenim zabrafiuje negativnim nasledkdm pro lidské zdravi a Zivotni
prosttedi, vznikajicim z pfitomnosti nebezpecnych slozek a nesprav-
ného skladovani a zuzitkovani takovych zatizeni.

TECHNICKE UDAJE:

Model - GK 5011 ProfiGrill
Jmenovité napéti - AC 230V ~ 50Hz
-Jmenovity vykon - 2000 W
Napajeci kabel - ~0,85m

VYBAVENI A KONSTRUKCE ZARIZENi:

1. Podstavec

2. Packa blokady horniho krytu

3. Vyjimatelné grilovaci desky

4. Ovladaci panel

5. Odkapdvat - na odkapavani tuku

6. Uchyt

7. Tlacitka pro uvolnéni desek: stisknutim odepnete a vyjmete disky
8. Tlacitko 180 stupfili: umoZfuje nastavit horni plochu do vodorov-
né polohy a grilovat na dvou grilovacich deskach soucasné
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PRED PRVNiM POUZITIM:

1. Pfed prvnim zapnutim zafizeni umyijte, jak je popséno v kapito-
le: ,Cisténi a Udrzba“. Nezapomerite vloZit odkapdvaci misku na své
misto.

2. Chcete-li odemknout horni kryt, nastavte packu blokady horniho
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krytu do polohy ,,OPEN“. Chcete-li to provést, zatahnéte za paku az
na doraz smérem k rukojeti.

3. Otevfete zatazenim za rukojet nahoru.

4. Chcete-li desky vyjmout, stisknéte uvolriovaci tladitka a vyjméte
desky.

5. Nainstalujte prislusné desky do zafizeni tak, aby licovaly hacky v
zatizeni s otvory v desce. Zatlacte desky dovnitf, dokud neuslysite
cvaknuti.

6. Pfipevnéte desky a pfipojte zafizeni do sitové zasuvky. Nastavte
Cas a teplotu. Pfi prvnim pouziti zapnéte na nékolik minut funkci
ohrevu s nastavenou maximalni teplotou. Zkontrolujte, zda se kont-
rolka napajeni rozsviti oranZové.

7. Po predehfrati po dobu pfiblizné 5 minut se indikator pfipravenosti
rozsviti zelené, coZz znamena, Ze zafizeni je pfipraveno k pouZiti.

8. Po uplynuti nastaveného ¢asu vypnéte zafizeni a vytahnéte za-
strcku ze zasuvky.

9. Po uplném vychladnuti zafizeni vycistéte a vysuste.

POUZIVANI ZARIZENI:

1. Po spravném sestaveni a pfipravé zafizeni, vyberte polohu horni-
ho krytu. Pokud je horni kryt v pIné oteviené poloze 180°, stisknéte
tlacitko uvolnéni blokady.

2. Pokud ma byt zafizeni pouzivano jako plochy gril, ale neni potieba
cely povrch, pouzijte spodni desku s hornim krytem v poloze 90°.

3. V zavislosti na nastavené teploté se zafizeni zahfiva asi 5 minut,
aby dosahlo teploty vhodné pro provoz. Jakmile termostat dosahne
pozadované provozni teploty, displej pfestane blikat, uslysite signal
a rozsviti se zelena kontrolka. BEhem pouzivani zafizeni se indikator
rozsvéci zelené a oranzoveé, jelikoZ termostat reguluje teplotu.

4. Pokud budete gril pouzivat nepretrzité, zkrati se doba predehfi-
vani desek.

5. Tlacitka ,+“ a ,,-“ slouzi k nastaveni teploty grilovaci plochy. Tlacit-
ka pro nastaveni teploty jsou dostupna pouze pro rezim ,MANUAL".
6. Tladitko ohfevu horni desky ==, je aktivni, jakmile je horni kryt v
plné oteviené poloze 180° (jako stolni gril).

7. Automatické programy:

Driibe? (&% Hamburger & Klobasa & Sendvit &= Ryba €_X
Programy aktivni ve funkci opékani.

Vybér stupné propeéeni steaku E2:

Rare - 3 minuty

Med rare - 5 minut

Medium - 7 minut

Well-Done - 9 minut

8. Pfi obsluze zafizeni budte vidy opatrni. Chcete-li zafizeni otevrit,
uchopte za Cernou ¢ast rukojeti. Tato ¢ast rukojeti zGstdva béhem
grilovani chladna.

9. Kryt zafizeni se béhem pouzivani zahtiva. Viko je vyrobeno z hlini-
ku a zahfiva se na vysoké teploty. Nedotykejte se ho béhem grilovani
ani bezprostredné po ném. Pokud potrebujete upravit viko, pouzi-
vejte rukavice, abyste se nepopalili.

10. Jakmile ¢as vyprsi nebo se rozhodnete, Ze je jidlo hotové a chce-
te prestat grilovat, vypnéte zafizeni a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
Pokud budete chtit pokracovat v grilovani, vratte se ke kroku 1.

11. Po pouZziti nechte zafizeni vychladnout (alespon 30 minut).

UPOZORNENI: NepouZivejte zafizeni k pripravé nebo rozmrazovani
zmrazenych potravin. Pfed pfipravou pokrm( v tomto zafizeni musi
byt potraviny zcela rozmrazené. Také byste neméli fezat vyrobky pfi-
mo na grilovacich deskach.

Funkce grilovani (ohfev spodni desky, horni deska v oteviené po-
loze 90°):

1. Pfipojte zatizeni ke zdroji napajeni, ozve se pipnuti, kontrolka tla-
¢itka ,,ON-OFF“ bude blikat.

2. Nastavte horni kryt do oteviené polohy 90°, stisknéte tlacitko
,,ON-OFF“.

3. Stisknéte tlacitko &=, pouzijte ,+“ a ,-“ pro nastaveni teploty:
150°C - 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C
— 230°C — 240°C, potvrdte tlacitkem ,OK“. Doba predehfivani je
pfiblizné 2 minuty 30 sekund. Po dosazeni teploty desky prestane
displej blikat a rozlehne se akusticky signal, ktery signalizuje, Ze je
mozné produkty umistit na grilovaci desku.

UPOZORNENI: V provoznim rezimu ,MANUAL“ neni moiné nasta-
vit dobu grilovani. Béhem grilovani byste také neméli ménit polohu
horniho krytu. Pokud zménite polohu 90°, horni deska se automa-
ticky zacne ohfivat.
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Funkce opékani (ohfev dvou desek, horni kryt v poloze nastavitel-
né rukojeti):

1. Pfipojte zafizeni ke zdroji napajeni, ozve se pipnuti, kontrolka tla-
¢itka ,,ON-OFF“ bude blikat.

2. Umistéte horni kryt do uzaviené nebo nastavitelné polohy pomo-
ci rukojeti, stisknéte tlacitko ,ON-OFF*“.

3. Vyberte jeden ze zobrazenych programi: & & & &= <
nasledné potvrdte tlacitkem ,,OK“. Doba predehfivani je pfiblizné 2
minuty 30 sekund. Po predehtati se na displeji zobrazi napis ,RUN“
a uslysite signal. Zvednéte horni kryt, umistéte potraviny na spodni
desku a zavrete kryt. Druhy signal znamena ukonceni, znovu uvidite
zobrazené programy. Pokud nezvolite Zadny ze zobrazenych progra-
mu, gril pfejde do pohotovostniho reZzimu a pfiblizné po 1 hodiné se
automaticky vypne.

UPOZORNENI: Tladitko &2, jednd se o tlatitko pro vicenasobny
vybér, vyberte ,Med Rare, Well-Done, Rare, Medium®, potvrdte
tlacitkem , OK".

UPOZORNENI: Pokud ze zobrazenych program( vyberete rezim
,MANUAL":

1. Pomoci nastaveni ,+“ a ,-“ nastavite teplotu obou desek (gril zob-
razi jednu teplotu pro obé desky).

2.V provoznim rezimu ,MANUAL“ neni mozné nastavit dobu grilo-
vani.

UPOZORNENI:  Népis
& 8 ¢ &

LRUN“ se objevi pouze pro

Funkce grilovani (ohfev dvou desek zcela otevienych o 180° - jako
stolni gril)

1. Pfipojte zafizeni ke zdroji napajeni, ozve se pipnuti, kontrolka tla-
Citka ,,ON-OFF“ bude blikat.

2. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni blokady a posunte horni kryt do
polohy oteviené o 180°.

3. Zapnéte zafizeni ,ON-OFF“, stisknéte == , &= pro nastaveni tep-
loty horni a spodni desky. Pouzijte nastaveni ,+“ a ,-“ (150 °C — 160
°C-170°C-180°C-190°C-200°C—-210°C—-220°C—-230°C—-240
°C — OFF), stisknéte tlacitko ,, 0K, pro potvrzeni. Doba predehfivani
je pfiblizné 2 minuty 30 sekund. Po dosazeni teploty desky pfestane
displej blikat a uslysite signal. Umistéte potraviny na deskach.

UPOZORNENI: V provoznim rezimu ,MANUAL” neni mozné nastavit
dobu grilovani.

4. Po poutziti vytahnéte zéstréku napdjeciho kabelu ze zasuvky. Ne-
chte asi pul hodiny vychladnout. Vyjméte desky a odkapavaci misku,
otfete je, nechte oschnout a ulozte.

TABULKA PROGRAMU

PROGRAM NASTAVENi TEPLOTY

@~ Rare 240

@2 Med Rare 240

&2 Medium 240

&2 Well-done 240

= 230

% 210

V4 230

= 210

<x 210

CISTENI A UDRZBA:

Pred zahdjenim jakékoli ¢innosti spojené s Cisténim nebo udrzbou
se ujistéte, Ze zafizeni je odpojeno od zdroje napajeni a Uplné vy-
chladlo.

1. Abyste predesli urazu elektrickym proudem, neponofujte Zadnou
¢ast do vody nebo jiné kapaliny.

2. K Cisténi nepouzivejte leptavé nebo brusné latky. Pouzivejte jen
Cistou vodu s jemnym sapondtem a jemny hadrik.

3. Ottete grilovaci desky kuchyriskou papirovou utérkou, abyste od-
stranili zbytky mastnoty, a poté otrete grilovaci desky vlhkym (ne
mokrym) hadfikem namocenym ve vodé a Cistici kapaliné. Desky je
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mozné myt v myckach nadobi.

4. Grilovaci desky znovu ottete vihkym hadfikem, tentokrat namoce-
nym v Cisté vodé, a kuchyriskou papirovou utérkou, abyste zafizeni
vysusili.

5. Odkapavac lze umyt v teplé vodé s trochou prostfedku na myti
nadobi.

6. Télo zafizeni otfete vihkym hadfikem. Za Zadnych okolnosti nepo-
nofujte télo zafizeni do vody nebo jiné kapaliny a nesmérujte na néj
proud vody. Po vycisténi zafizeni diikladné osuste.

7. Pfed opétovnym pouzitim grilu by mély vsechny povrchy zcela
vyschnout.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPEC-
NEHO POUZIVANIA

Pozor! Aby sa minimalizovalo
riziko poziaru, urazu elektric-
kym prudom alebo zranenia
0s0b, pred pouzitim zariadenia
S gozorne precCitajte tento na-
vod.
« Deti si nedokazu predsta-
vit _nebezpecCenstva, ktoré
moézu vzniknut v priebehu
pouzivania elektrickych za-
riadeni; preto prechovavajte
geig zariadenia mimo dosah
eti.

+ Korpus zariadenia nepona-
rajte do vody alebo do inej
kvapaliny. V' pripade pono-
renia do vody méze dojst k
zasahu el. prudom., _

« V pripade, ak budu vonkaj-
Sie prvky zariadenia zaliate
vodou, pred tym, nez za-
riadenie opatovne pripojite
k el. napatiu, najprv ich do-
kladne vysuste. Nedotykajte
sa mokrych povrchov, ktore
maju kontakt so zariadenim,
ktoré je pripojené k el. na-

patiu, v takom pripade ho .

ol_g?miite odpojte od el. na-

atia.

« Zariadenie v_Ziadnom pri-
pade nepouzivajte, ak sa
objavili akékolvek prizna-
ky poskodenia napajacieho
kabla, alebo ak zariadenie
spadlo na podlahu. |

« Ked zariadenie skoncite po-
uzivat, a tiez ak zariadenie
nefunguje spravne, pred
Cistenim alebo pred_vyme-
nou prislusenstva, vzdy vy-
tiahnite zastrcku napajacie-
ho kabla z el. zasuvky.
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ZastrCku nikdy nevytahuj-
te zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel, vzdy jed-
no rukou chytte zastrcku a
druhou podrzte el. zasuvku.
Zariadenie splna poziadav-
ky 1. triedy ochrany pred za-
sahom elektrickym prudom.
Nepokusajte sa odstranit
ziadnu Cast plasta.

Aby ste prediSli poskode-
niu_ napajacieho kabla, ne-
umiestnujte ho nad ostrymi
hranami, ani v blizkosti ho-
rucich povrchov. _
Zariadenie nevystavujte na
pbsobenie_ zrazok, ani _ho
nepouzivajte vonku. Za-
riadenie nepouzivajte, ked
mate mokrée ruky.

Ak sa napajaci kabel| alebo
zastrCka nejako poskodia,
aby nedoslo_k urazu alebo
nehode, moéze ich vymenit
iba autorizovany servis.
Zariadenje nikdy nekladte
na horucich povrchoch.
Zariadenie pripojené k el.
napatiu nikdy nenechavajte
bez dozoru. ~ -

Toto zariadenie m6zu pou-
zivat deti vo veku 8 rokov a
viac, osoby s obmedzeny-
mi fy2|ckym|,, senzorickymi
alebo mentalnymi schop-
nostami, ako aj osoby bez
skusenosti a bez poznania
zariadenia, ak su pod na-
lezitym dozorom, alebo ak
boli nalezite poucené o spo-
sobe pouzivania zariade-
nia bezpeCnym sposobom,
a poznaju a uvedomuju si
ohrozenia a rizika suvisia-
ce s_pouzivanim zariade-
nia. Deti sa so zariadenim



v Ziadnom pripade nesmu
hrat, Deti nemozu zariade-
nie Cistit ani vykonavat jeho
udrzbu, ibaze maju viac nez
8 rokov a su pod nalezitym
dozorom. Povrch, na Kkto-
rom sa zariadenie pouziva
musi byt vodorovny, Cisty a
suchy. _ _
Ked chcete zariadenie zap-
nut, zastrCte zastrcku napa-
jacieho kabla do uzemnene;
el. zasuvky. Zariadenie sa
uplne vypina odpojenim za-
riadenia od el. napatia. Pred
ouzitimrozvinte a vyrovnaj-
e napajaci kabel. Zariade-
nie pouzivajte na plochom,
stabilnom povrchu. Nepou-
zivajte predlzovacie kable,
ktore nesplnaju prislusné
normy a predpisy. Do vnut-
ra zariadenia nevkladajte
alobal alebo iné predmety,
mozu byt priCinou zasahu
el._pradom alebo_sposobit
poziar. Neumiestiiujte ani
potraviny zabalené do folie
alebo papiera. =
Zariadenie nepouzivajte na
vykurovanie Ci ohrievanie
miestnosti. o
Zariadenije nepouzivajte
inym spésobom, na aky je
urcené (inym ako zamysfla-
ne pouzitie). .
Dodrzujte vSetky bezpec-
nostne opatrenia, nedoty-
kajlte sa horucich povrchov
grilu. Spotrebi¢ neumyvajte,
neskryvajte ani nezakryvaj-
te, kym "uplne nevychlad-
ne. Zariadenie nekladte na
horuci plynovy horak alebo
na horuce pole elektrickej
varnej dosky, alebo v ich
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blizkosti, ani na miestach,
na ktorych méze byt zaria-
denie vystavené vysokym
teplotam.

Pri_ pouzivani grilu zabez-
peCte dostatoCny priestor
nad jednotkou a na vsetkych
stranach, aby sa zabezpe-
Cila dostatoCna cirkulacia
vzduchu. Ked je zariade-
nie spustené, nesmie sa
dotykat zavesov, zaclon,
stenovych dekoracii, ode-
VoV, paﬂlerovych uterakov,
ani inych horfavych latok a
Ered,me’govv. Na povrchoch,
toré mozu byt citlive na vy-
soku teplotu, odporucame,
aby ste zariadenie polozit
Ea tepelnoizolacnej podloz-
e.

Pri premiestnovani zariade-
ni obsahujucich horuci olej
dba{te na zvysSenu opatr-
nost. Pozor! Zariadenie nie
je urCené na pouzivanie s
pouzitim vonkajSich Caso-
vych spinacov, alebo oso-
bitného systému dialkového
ovladania. == | |
Tento spotrebiC je ur€eny na
pripravu grilovanych jedal,
nepouzivajte ho na iné uce-
Ig. PocCas pouzivania zaria-
enia ani po jeho pouziti sa
nedotykajte povrchov, ktoré
su oznacene symbolom A.
Tieto povrchy su horuce.
Vyrobky su bezprostredne
po grilovani velmi horuce;
na ich vybratie zo spotre-
bica pouzite napriklad dre-
venu Spachtlu. Drevené
nacinie je na vykonavanie
tychto  Cinnosti najlepsie,
zmensuje riziko poskodenia
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teflonového povrchu ohrev-
nych prvkov zariadenia. Na
vytahovanie jedla z varnych
dosiek nepouzivajte kovove
nacinie. Teflonovy povrch sa
moéze poskodit.

* Pred prvym pouzitim spot-
rebiCa utrite vnutorné po-
vrchy vlhkou handriCkou a
potom namazte tukom teplé
vyhrevné platne. Prazdny
spotrebiC zahrievajte pribliz-
ne 10 minut. Takym spoéso-
bom odstranite ~neprijem-
ny zapach, ktory zostava
po vyrobnom procese. Po
umiestneni_produktov urce-
nych na grilovanie na platni
sa pocas grilovania, aj po
nom dotykajte len rukovate
veka. Po skoncCeni pouziva-
nia nechajte spotrebiC vy-
chladnut. _

* Pocas grilovania bude z po-
travin unikat' para a horuci
vzduch. PocCas otvarania a
zatvarania zohriateho zaria-
denia zachovavajte nalezitu
opatrnost.

Toto zariadenie je v sulade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES a so zakonom PR o opotrebovanych elektric-
kych a elektronickych zariadeniach oznacené symbolom
preciarknutého smetného kosa. Tento symbol informuje,

Ze toto zariadenie sa po opotrebovani (skonceni pouziva-
I nia) nesmie vyhodit do komundlneho odpadu.

Uzivatel je povinny zariadenie odovzdat v zbernom mies-

te opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Subjek-
ty, ktoré sa zaoberaju spracovanim opotrebovanych zariadeni, tzn.
miestne zberné miesta, obchody alebo jednotky Statnej spravy, vy-
tvaraju prisludny systém, ktory kazdému umoziuje odovzdat takéto
zariadenia.
Vdaka spradvnemu zaobchadzaniu s opotrebovanymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami nedochadza k unikom latok, ktoré
st Skodlivé pre fudské zdravie a pre Zivotné prostredie, také latky
sa nachadzaju v tychto zariadeniach, a v pripade nespravneho skla-
dovania alebo spracovévania tychto zariadeni méze dojst k uniku
tychto latok.

TECHNICKE UDAJE:

Model - GK 5011 ProfiGrill
Menovité napéatie - AC 230V ~ 50Hz
Menovity vykon - 2000 W

Napajaci kdbel - ~ 0,85 m

VYBAVENIE A KONSTRUKCIA SPOTREBICA:

1. Podstavec

2. Blokovacia paka horného krytu

3. Odnimatelné vyhrevné platne na grilovanie
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4. Ovladaci panel

5. Odkvapkavacia miska - na odkvapkavanie tuku

6. Drziak

7. Tladidla na uvolnenie platni: stlaenim uvolnite a vyberiete platne
8. Tlacidlo 180 stupriov: umoznuje, aby horna rovina bola vodorov-
na a aby sa grilovalo na dvoch platniach sucasne

PRED PRVYM POUZITIM:

1. Pred prvym zapnutim spotrebica je potrebné ho umyt podla popi-
su v kapitole: ,Cistenie a Gdrzba“. Nezabudnite umiestnit odkvapka-
vaciu misku na jej miesto.

2. Ak chcete odomknut horny kryt, nastavte packu blokady horného
krytu do polohy ,,OPEN“ Na tento Ucel potiahnite packu ¢o najviac
smerom k rukovati.

3. Otvorte potiahnutim rukovate smerom nahor.

4. Ak chcete vybrat platne stlaéte uvolfovacie tlacidlad a vyberte
dosky.

5. Nasadte prislusné platne do jednotky tak, Ze porovnate zapadky v
jednotke a otvory v platni. Platne zasuvajte dovnutra, kym sa neozve
cvaknutie.

6. Pripevnite platne a pripojte spotrebi¢ k sietovej zasuvke. Nastavte
Cas a teplotu. Pri prvom pouZiti zapnite funkciu ohrevu s nastavenou
maximalnou teplotou na niekolko minut. Skontrolujte, ¢i sa kontrol-
ka napdjania rozsvieti na oranzovo.

7. Po priblizne 5 mindtach predhrievania sa indikator pripravenos-
ti rozsvieti na zeleno, ¢o znamena, Ze zariadenie je pripravené na
pouZzitie.

8. Po uplynuti nastaveného casu spotrebic¢ vypnite a vytiahnite za-
stréku zo sietovej zasuvky.

9. Po Uplnom vychladnuti spotrebic vycistite a vysuste.

POUZIVANIE SPOTREBICA:

1. Po spravnom zostaveni a priprave spotrebica vyberte polohu hor-
ného krytu. Ak je horny kryt v plne otvorenej polohe 180°, stlacte
tlacidlo uvolnenia zamku.

2. Ak sa ma spotrebi¢ pouzivat ako plochy gril, ale nie je potrebna
cela plocha, pouzite spodnu dosku, horny kryt v polohe 90°.

3.V zavislosti od nastavenej teploty bude trvat priblizne 5 minut,
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kym sa spotrebic zahreje a dosiahne teplotu vhodnu na prevadzku.
Ked' termostat dosiahne poZadovanu prevadzkovu teplotu, displej
prestane blikat, ozve sa signdl a rozsvieti sa zeleny indikator. Po¢as
pouZivania sa indikator rozsvieti na zeleno a oranzovo, pretoze ter-
mostat reguluje teplotu.

4. Pri nepretrzitom pouzivani grilu bude ¢as predhrievania platni
kratsi.

5. Tladidla ,+“ a ,-“ sltZia na nastavenie teploty grilovacej plochy.
Tladidla na nastavenie teploty su pritomné len pre manuélny rezim
»MANUAL".

6. Tlacidlo ohrevu hornej dosky ==, je aktivne, ked je horny kryt v
uplne otvorenej polohe 180° (ako stolny gril).

7. Automatické programy

Hydina {€% Hamburger & Klobasa & Sendvi¢ & Ryby €_X.
Aktivne programy vo funkcii opekania.

Vyber stupfia opeenia steaku E&2:

Rare - 3 minuty

Med rare - 5 minut

Medium - 7 minGt

Well-Done - 9 minat

8. Pri manipuldcii s pristrojom budte vzdy opatrni. Ak chcete spotre-
bi¢ otvorit, uchopte &iernu ¢ast rukovite. Tato ¢ast rukovite zostava
pocas grilovania chladna.

9. Kryt spotrebica sa pocas pouZivania zahrieva. Veko je vyrobené
z hlinika a zahrieva sa na vysoké teploty. Nedotykajte sa ho pocas
grilovania ani bezprostredne po fiom. Ak potrebujete upravit polohu
veka, pouzivajte kuchynské rukavice, aby ste sa nepopalili.

10. Po uplynuti ¢asu alebo ked' usudite, Ze jedlo je hotové a chcete
grilovanie ukondit, spotrebi¢ vypnite a vytiahnite zastréku zo sieto-
vej zasuvky. Ak chcete pokracovat v grilovani, vratte sa ku kroku 1.
11. Po pouziti nechajte spotrebi¢ vychladnut (najmenej 30 mindt).

POZOR: Spotrebi¢ nepouzivajte na pripravu alebo rozmrazovanie
mrazenych vyrobkov. Pred pripravou potravin v tomto spotrebici
musia byt vyrobky Uplne rozmrazené. Taktiez nekrajajte vyrobky
priamo na varnej doske.

Funkcia grilovania (ohrev spodnej varnej dosky, horna varna doska
v polohe otvorenej na 90°):

1. Pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti, zaznie zvukovy signal, kon-
trolka tlacidla ,,ON-OFF“ bude blikat.

2. Nastavte horné veko do otvorenej polohy 90°, stlacte tlacidlo
, ON-OFF*.

3. Stlacte tladidlo &, pomocou ,+“ a ,-“ nastavte teplotu: 150 °C
- 160 °C - 170 °C - 180 °C - 190 °C - 200 °C - 210 °C - 220 °C - 230
°C- 240 °C, potvrdte tlacidlom ,,0K“. Cas predhrievania je priblizne 2
minuty 30 sekund. Po dosiahnuti teploty varnej dosky displej presta-
ne blikat, zaznie zvukovy signdl, ktory signalizuje, Ze vyrobky mozete
polozit na grilovaciu dosku.

POZOR: V prevadzkovom rezime ,MANUAL" nie je mozné nastavit
Cas grilovania. Pocas grilovania tiez nemente polohu horného veka.
Ak zmenite polohu o 90°, horna doska sa automaticky zacne ohrie-
vat.

Funkcia opekania (ohrev dvoch platni, horné veko v polohe nasta-
vitelnej rukovitou):

1. Pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti, zaznie zvukovy signal, kon-
trolka tlacidla ,,ON-OFF“ bude blikat.

2. Presurite horny kryt do zatvorenej alebo rukovétou nastavitelnej
polohy, stlacte tladidlo ,ON-OFF*.
3.Vybertejedenzozobrazenychprogramov:& & ¢ & <
a potom potvrdte tlacidlom ,,0K“ Cas predhrievania je priblizne 2
minuty 30 sekdnd. Po skonéeni predhrievania sa na displeji zobrazi
,RUN“ a budete pocut signal. Zdvihnite horné veko, polozte jedlo na
spodnu platiiu, zatvorte veko. Druhy signal signalizuje ukoncenie, na
displeji sa opat zobrazia programy. Ak ste nevybrali Ziadny zo zobra-
zenych programov, gril prejde do pohotovostného rezimu a priblizne
po 1 hodine sa automaticky vypne.

POZOR: Tlatidlo &2, ide o tlatidlo viacnasobného vyberu, vyberte
,Med Rare, Well-Done, Rare, Medium“, potvrdte ,, OK“.

POZOR: Ak je zo zobrazenych programov zvoleny rezim ,MANUAL“:
1. Pomocou nastaveni ,+“ a ,-“ nastavte teplotu oboch platni (gril
zobrazi jednu teplotu pre obe platne).

2.V rezime ,MANUAL" nie je mozné nastavit ¢as grilovania.
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POZOR: Napis ,RUN” sa objavujelenpre & &= @ &£ o.
Funkcia grilovania (ohrev dvoch tplne otvorenych platni na 180°
- ako stolovy gril)

1. Pripojte spotrebi¢ k napdjaniu, zaznie zvukovy signal, kontrolka
tlacidla ,,ON-OFF“ blika.

2. Stlacte tlacidlo uvolnenia zamku a posunte horny kryt do polohy
otvorenia na 180°.

3. Zapnite pristroj ,,ON-OFF, stlatte ™=, === na nastavenie teploty
hornej, resp. dolnej platne. PouZite nastavenia ,+“a ,-“ (150 °C - 160
°C-170°C- 180 °C-190 °C- 200 °C - 210 °C- 220 °C - 230 °C - 240
°C - VYP), na potvrdenie stlacte tlacidlo ,,O0K* Cas predhrievania je
priblizne 2 minuty 30 sekind. Po dosiahnuti teploty platni prestane
displej blikat, budete podut signal. VloZzte jedlo na platne

POZOR: V prevadzkovom rezime ,MANUAL" nie je mozné nastavit
Cas grilovania.

4. Po pouziti odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Nechajte gril vy-
chladnut priblizne pol hodiny. Odstrérite platne a odkvapkdvaciu
misku, utrite, nechajte uschnut a uskladnite.

TABULKA PROGRAMOV:

PROGRAM NASTAVENIE TEPLOTY

@~ Rare 240

@~ Med Rare 240

@~ Medium 240

@~ Well-done 240

= 230

@ 210

f 230

= 210

<x 210

CISTENIE A UDRZBA

Predtym, neZ zalnete zariadenie Cistit alebo vykonavat udrzbu, vidy
skontrolujte, ¢i je zariadenie odpojené od el. napatia a ¢i Uplne vy-
chladlo.

1. Aby ste zabranili Grazu elektrickym prudom, neponarajte Ziadnu
¢ast do vody ani do inej kvapaliny.

2. Na Cistenie nepouzivajte leptavé ani drsné prostriedky. Pouzivajte
iba Cistu vodu s dodatkom jemného Cistiaceho prostriedku a s pou-
Zitim jemnej handricky.

3. Utrite varné dosky papierovou kuchynskou utierkou, aby ste od-
stranili zvysky mastnoty, a potom ich utrite vlhkou (nie mokrou)
handrickou namocenou vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu.
Platni¢ky je mozné umyvat v umyvacke riadu.

4. Opat utrite varné platne vlhkou utierkou, tentoraz namoéenou
v Cistej vode a papierovou kuchynskou utierkou, aby ste zariadenie
osusili.

5. Odkapdvac je mozné umyt v teplej vode s trochou prostriedku na
umyvanie riadu.

6. Telo spotrebica utrite vihkou handri¢kou. V Ziadnom pripade ne-
pondrajte telo spotrebica do vody alebo inej tekutiny, nesmerujte
nan prud vody. Zariadenie po Cisteni dokladne vysuste.

7. Pred dalsim pouzitim grilu by mali vietky povrchy Uplne vyschnut.
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\SNICHTIGE SICHERHEITSHINWEI-
E

Achtung! Um das Risiko eines
Brandes, eines elektrischen
Schlages oder einer Verletzung

ZUu minimieren, lesen Sie diese .

Anleitung aufmerksam durch,
bevor Sie das Gerat in Betrieb

nehmen. .

Die Kinder sind sich der Ge-
fahren nicht bewusst, die
bei der Nutzung elektrischer

Gerate entstehen konnen; .

daher bewahren Sie dieses
Gerat aullerhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

« Tauchen Sie das Gerat nicht
in Wasser oder andere Flus-

sigkeiten. Wenn das Gerat .

in- Wasser getaucht wird,
besteht Stromschlaggefahr.
« Sollten die auleren Teile
des Gerats Wasser ausge-
setzt werden, mussen Sie

das Gerat sorgfaltig abtrock- .

nen, bevor Sie es wieder an

den Strom anschliel3en. Be- .

ruhren Sie keine feuchten
Flachen, die mit dem ange-
schlossenen Gerat Kontakt

haben, und trennen Sie die- .

ses umgehend vom Netz-
strom. . )
* Benutzen Sie das Gerat
nicht, wenn es Zeichen einer
Beschadigung des Netzka-
bels aufweist oder wenn es
auf den Boden gefallen ist.
« Ziehen Sie nach dem Ge-
brauch immer den Netzste-
cker, auch im Fall irgend-
welcher Fehlfunktionen, vor
dem Reinigen und_vor dem
Auswechseln von Zubehor.
+ Wenn Sie den Stecker aus
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der Steckdose ziehen, zie-
hen Sie nie am Kabel son-
dern nur am Stecker und
halten Sie dabei gleichzeitig
die Steckdose fest. Das Ge-
rat hat die Schutzklasse IP .
Versuchen Sie nicht, irgend-
welche Teile des Gehauses
zu entfernen.

Um Schaden des Netzka-
bels zu vermeiden, halten
Sie es von scharfen Kanten
und heilden Flachen fern.
Setzen Sie das Gerat nicht
Regen oder Feuchtigkeit
aus und benutzen Sie es
nicht im Aulenbereich. Be-
dienen Sie das Gerat nicht
mit nassen Handen.

Bei einer Beschadigung
des Netzkabels oder des
Netzsteckers mussen die-
se durch einen Fachbetrieb
ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Stellen Sie das Gerat nicht
auf heilRen Flachen ab.
Lassen Sie das Gerat, wenn
es an den Netzstrom ange-
schlossen ist, nie unbeauf-
sichtigt. _

Das Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrun
und Unkenntnis verwende
werden, wenn sie in die_si-
chere Verwendung des Ge-
rats eingewiesen wurden
und sie_die mit ihm verbun-
denen Gefahren verstanden
haben. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Das
Gerat darf nicht von Kindern



8ereinigt oder gewartet wer-
en, es sei denn sie haben
das 8. Lebensjahr vollendet
und werden von einer ver-
antwortlichen Person beauf-
sichtigt. Die Flache, auf der
das Gerét steht, solite eben,
sauber und trocken sein.
Um das Gerat einzuschal-
ten, stecken Sie den Netz-
stecker in eine geerdete
Steckdose. Um das Gerat
vollstandig  abzuschalten,
muss es vom Netzstrom
etrennt werden. Wickeln
ie das Netzkabel vor dem
Gebrauch ab und begradi-
en Sie es. Stellen Sie das
erat auf eine ebene, stabi-
le Oberflache. Verwenden
Sie keine Verlangerungska-
bel, die nicht den geltenden
elektrlsqhen Normen und
Vorschriften  entsprechen.
Stecken Sie keine Alufolie
oder andere Gegenstan-
de in das Gerat, da dies zu
einem Stromschlag oder
Brand fuhren kann. Legen
Sie auch keine in Folie oder
Papier eingewickelten Le-
bensmittel in das Gerat.
Verwenden Sie das Gerat
nicht zum Beheizen von
Raumlichkeiten. )
Verwenden Sie das Gerat
nicht fur einen anderen als
den vorgesehenen Zweck.
Seien Sie sehr vorsichtig,
um nicht die_heillen Ober-
flachen des Grills zu beruh-
ren. Waschen Sie das Gerat
nicht, raumen Sie es nicht
weg und decken Sie es nicht
ab, bevor es nicht vollstan-
dig abgekuhlt ist. Stellen Sie
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das Gerat nicht auf oder in
die Nahe eines heilen Gas-
oder Elektrobrenners oder
an einen Ort, an dem es mit
anderen Hitzequellen in Be-
ruhrung kommen konnte.
Achten Sie bei der Ver-
wendung des Grills darauf
dass uber dem Gerat un
an allen Seiten ausreichend
Platz fur eine gute Luftzir-
kulation vorhanden ist. Das
Gerat darf wahrend des Be-
triebs nicht mit Vorhangen,
Wandschmuck,  Kleidung,
Papiertaschentluchern oder
anderen brennbaren Ge-
genstanden in Kontakt kom-
men. Bei Oberflachen, die
empfindlich auf hohe Tem-
P_eraturen reagieren, emp-
iehlt es sich, den Toaster
auf eine feuerfeste Unterla-
e zu stellen.
eien Sie besonders vor-
S|chjt_|fg beim Bewegen des
Gerats, wenn es heil’es Ol
enthalt. Achtung! Das Gerat
ist nicht fur die Verwendung
mit externen Zeitschaltuh-
ren oder einem separaten
Fernbedienungssystem vor-
esehen. ..
ieses Gerat ist fur die Zu-
bereitung von Grillspeisen
bestimmt, verwenden Sie
es nicht fur andere Zwecke.
Fassen Sie Oberflachen,
die mit dem Symbol & ge-
kennzeichnet sind, wahrend
und nach dem Betrieb des
Gerats nicht an. Diese Fla-
chen werden heil3.
Unmittelbar nach dem Ga-
ren sind die Produkte sehr
heil3. Verwenden Sie daher
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z. B. einen Pfannenwender
aus Holz, um sie aus dem
Gerat zu nehmen. Holzu-
tensilien_ eignen sich fur
diesen Zweck am besten,
da man mit ihnen nicht so
leicht die Teflonoberflache
der Heizelemente des Ge-
rats beschadigt. Verwenden
Sie keine Metallutensilien,
um Speisen von den Koch-
platten zu ziehen. Die Teflo-
noberflache konnte dadurch
beschadigt werden.

+ Wischen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme des Gerats
die Innenflache mit einem
feuchten Tuch ab und fetten
Sie dann die warmen Heiz-

latten ein. Erhitzen Sie das
eere Gerat etwa 10 Minuten
lang. Dadurch verschwindet
der unangenehme Geruch,
der durch den Herstellungs-
prozess entsteht. Legen Sie
das Grillgut auf die Heizplat-
te und beruhren Sie wah-
rend und nach dem Grillen
nur den Griff des Deckels.
Lassen Sie das Gerat nach
dem Gebrauch abkuhlen.

e Wahrend des Grillens ent-
weichen Dampf und heil3e
Luft aus dem Grillgut. Seien
Sie beim Offnen und Schlie-
Ren des heillen Gerats be-
sonders vorsichtig.

EDieses Gerat wurde gemall der Europaischen Richtlinie
2012/19/EG sowie dem polnischen Gesetz tber elektri-
sche und elektronische Altgerdte mit dem Symbol eines
durchgestrichenen Abfallcontainers gekennzeichnet. Die-
se Kennzeichnung bedeutet, dass das Gerat nach Ende
seiner Lebensdauer nicht zusammen mit anderen Haus-

haltsabfallen entsorgt werden darf.

Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einer Sammelstelle fur

elektrische und elektronische Altgerate abzugeben. Das Abfall-Sam-

melunternehmen, darunter lokale Sammelstellen, Geschafte und

Gemeindeeinrichtungen, bilden ein System, welches die Entsorgung

des Gerats ermoglicht.

Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronikschrott tragt

zur Verhinderung schadlicher Folgen fir die menschliche Gesund-
heit und die natirliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von
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Schadstoffen sowie einer falschen Lagerung und Weiterverarbei-
tung solcher Materialien entstehen.

TECHNISCHE DATEN:

Modell - GK 5011 ProfiGrill
Nennspannung - AC 230 V ~ 50 Hz
Nennleistung - 2000 W

Netzkabel -~ 0,85 m

AUSSTATTUNG UND AUFBAU DES GERATS

1. Bodenplatte

2. Hebel zum Verriegeln des Deckels

3. Abnehmbare Heizplatten zum Grillen

4. Bedienfeld

5. Tropfschale - fir abtropfendes Fett

6. Griff

7. Knopfe zum Entriegeln der Platten: Driicken, um die Platten zu
entriegeln und abzunehmen

8. 180-Grad-Taste: Sie ermoglicht es, die obere Ebene in eine ho-
rizontale Position zu bringen und gleichzeitig auf zwei Platten zu
grillen

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME:

1. Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten, missen Sie es
waschen, wie im Kapitel ,Reinigung und Wartung” beschrieben.
Vergessen Sie nicht, die Tropfschale an ihren Platz zu stellen.

2. Um den Deckel zu entriegeln, stellen Sie den Verriegelungshebel
des Deckels auf die Position ,OPEN“. Ziehen Sie dazu den Hebel so
weit wie moglich in Richtung des Griffs.

3. Zum Offnen den Griff nach oben ziehen.

4. Um die Platten zu entfernen, driicken Sie die Entriegelungsknopfe
und nehmen Sie die Platten heraus.

5. Setzen Sie die entsprechenden Platten in das Geréat ein, indem
Sie die Verriegelungen im Gerat und die Locher in der Platte aufei-
nander abstimmen. Driicken Sie die Platten hinein, bis sie horbar
einrasten.

6. Befestigen Sie die Platten und schlieRen Sie das Gerdt an die
Netzsteckdose an. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur ein. Bei
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der ersten Inbetriebnahme schalten Sie die Heizfunktion fir einige
Minuten mit der eingestellten Hochsttemperatur ein. Priifen Sie, ob
die Betriebskontrollleuchte orange leuchtet.

7. Nach einer Vorwarmzeit von etwa 5 Minuten leuchtet die Anzeige
der Betriebsbereitschaft griin auf, um anzuzeigen, dass das Gerat
betriebsbereit ist.

8. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schalten Sie das Gerat
aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

9. Reinigen und trocknen Sie das Gerédt, nachdem es vollstandig ab-
gekihlt ist.

BEDIENUNG DES GERATS:

1. Wenn das Gerat fertig montiert und bereit ist, wahlen Sie die Po-
sition des Deckels. Wenn Sie den Deckel in die vollstandig geoffnete
180°-Position bringen, driicken Sie die Entriegelungstaste.

2. Wenn das Gerat als Flachgrill verwendet werden soll, aber nicht
die gesamte Flache bendtigt wird, verwenden Sie die untere Platte
mit dem Deckelg in der 90°-Stellung.

3. Je nach eingestellter Temperatur benétigt das Geréat bis zu ca.
5 Minuten, um sich auf die entsprechende Temperatur aufzuheizen.
Wenn das Thermostat die gewiinschte Betriebstemperatur erreicht
hat, hort die Anzeige auf zu blinken, ein Signal ertént und die griine
Anzeige leuchtet auf. Wahrend des Betriebs leuchtet die Anzeige
griin und orange, wenn das Thermostat die Temperatur regelt.

4. Wenn Sie den Grill durchgehend benutzen, ist die Vorwarmzeit
der Platten kirzer.

5. Mit den Tasten ,+“ und ,-“ kann die Temperatur der Grillfliche
eingestellt werden. Die Tasten zur Temperatureinstellung sind nur
fur den manuellen Modus ,MANUAL" verfligbar.

6. Die Taste zum Beheizen der oberen Platte ==, ist aktiv, wenn sich
der Deckel in der vollstandig geoffneten 180°-Position befindet (wie
bei einem Tischgrill).

7. Automatische Programme:

Gefliigel {2 Hamburger & Wiirstchen & Sandwich & Fisch €X
Aktive Programme in der Toasterfunktion.

Wahl des Gargrads fiir Steaks &2:

Rare — 3 Minuten

Med rare — 5 Minuten

Medium — 7 Minuten

Well-Done — 9 Minuten

8. Seien Sie beim Umgang mit dem Gerat immer vorsichtig. Um das
Gerat zu 6ffnen, fassen Sie den schwarzen Teil des Griffs an. Dieser
Teil des Griffs bleibt beim Grillen kiihl.

9. Das Gehduse des Gerats erwarmt sich wahrend des Gebrauchs.
Der Deckel besteht aus Aluminium und wird sehr heiR. Beriihren Sie
ihn nicht wahrend oder unmittelbar nach dem Grillen. Wenn Sie den
Deckel verstellen mussen, tragen Sie Ofenhandschuhe, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

10. Wenn die Zeit abgelaufen ist oder wenn Sie der Meinung sind,
dass das Grillgut fertig ist und Sie den Grillvorgang beenden méoch-
ten, schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose. Wenn Sie das Grillen fortsetzen méchten, kehren Sie zu
Schritt 1 zurtick.

11. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch abkihlen (mindestens
30 Minuten).

HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zubereiten oder
Auftauen von Tiefkiihlprodukten. Bevor Sie Lebensmittel in diesem
Geréat zubereiten, missen die Produkte vollstandig aufgetaut sein.
Schneiden Sie auerdem keine Produkte direkt auf den Heizplatten.

Grillfunktion (untere Heizplatte beheizt, obere Heizplatte in
90°-Position gedffnet):

1. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, ein Signal ertént und
die ,,ON-OFF“-Taste blinkt.

2. Stellen Sie den Deckel in die um 90° geoffnete Position und dri-
cken Sie die ,,ON-OFF“-Taste.

3. Driicken Sie die Taste == und benutzen Sie ,+” und ,-”, um die
Temperatur einzustellen: 150 °C— 160 °C— 170 °C— 180 °C— 190 °C
—200°C-210°C-220°C-230 °C— 240 °C, bestatigen Sie mit ,OK”".
Die Vorwdrmzeit betragt ca. 2 Minuten 30 Sekunden. Wenn die
Heizplattentemperatur erreicht ist, hort die Anzeige auf zu blinken
und ein akustisches Signal ertont, um anzuzeigen, dass die Produkte
auf die Grillplatte gelegt werden kénnen.

HINWEIS: In der Betriebsart ,MANUAL" ist es nicht moglich, die
Grillzeit einzustellen. Verandern Sie wahrend des Grillens auch nicht
die Position des Deckels. Wenn Sie die 90°-Position andern, beginnt
die obere Platte automatisch zu heizen.
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Toasterfunktion (Beheizung von zwei Platten, Deckel in der mit
dem Griff einstellbaren Position):

1. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, ein Signal ertont und
die ,,ON-OFF“-Taste blinkt.

2. Bringen Sie den Deckel mit Hilfe des Griffs in die geschlossene
oder verstellbare Position und driicken Sie die ,,ON-OFF“-Taste.

3. Wahlen Sie eines der angezeigten Programme aus:
& &8 @ &= o Bestatigen Sie dann mit der ,0K”-Taste. Die
Vorwdrmzeit betragt ca. 2 Minuten 30 Sekunden. Nach dem Vorhei-
zen erscheint in der Anzeige ,RUN“ und es ertont ein Signal. Heben
Sie den Deckel an, legen Sie die Speisen auf die untere Platte und
schlieRen Sie den Deckel. Ein zweites Signal zeigt das Ende des Gar-
vorgangs an und es werden wieder die Programme angezeigt. Wenn
Sie keines der angezeigten Programme auswahlen, geht der Grill in
den Standby-Modus tiber und schaltet sich nach etwa 1 Stunde au-
tomatisch aus.

HINWEIS: Die Taste &2 ist eine Mehrfachauswahltaste. Wéhlen Sie
,Med Rare”, Well-Done*“, ,Rare” oder ,Medium” und bestatigen Sie
mit der ,,OK”-Taste.

HINWEIS: Wenn aus den angezeigten Programmen der Modus ,MA-
NUAL" gewdhlt wird:

1. Mit den Tasten ,+“ und ,-“ stellen Sie die Temperatur fur beide
Platten ein (der Grill zeigt eine Temperatur fir beide Platten an).

2. In der Betriebsart ,MANUAL" ist es nicht moglich, die Grillzeit
einzustellen.

erscheint  nur  fir

HINWEIS: Die  Anzeige ,RUN”

& 2 ¢ &

Grillfunktion (Beheizung von zwei um 180° geéffneten Platten -
wie bei einem Tischgrill)

1. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, ein Signal ertont und
die ,,ON-OFF“-Taste blinkt.

2. Driicken Sie die Entriegelungstaste und bringen Sie den Deckel in
die um 180° geoffnete Position.

3. Schalten Sie das Gerat ,,ON-OFF” und driicken Sie ==, & um die
Temperatur der oberen bzw. unteren Platte einzustellen. Benutzen
Sie ,,+” und ,,-”, um die Temperatur einzustellen (150 °C — 160 °C —
170°C—-180°C-190°C-200 °C—-210°C-220°C-230°C—-240°C
— AUS), und bestatigen Sie mit der ,,O0K”-Taste. Die Vorwarmzeit be-
tragt ca. 2 Minuten 30 Sekunden. Wenn die Platten die eingestellte
Temperatur erreichen, hort die Anzeige auf zu blinken und es ertont
ein Signal. Legen Sie die Lebensmittel auf die Platten.

HINWEIS: In der Betriebsart ,MANUAL" ist es nicht moglich, die
Grillzeit einzustellen.

4. Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Steck-
dose. Lassen Sie das Gerat etwa eine halbe Stunde lang abkihlen.
Entfernen Sie Platten und Tropfschale, wischen Sie sie ab, lassen Sie
sie trocknen und rdumen Sie sie weg.

PROGRAMMTABELLE

PROGRAMM TEMPERATUREINSTELLUNG

@~ Rare 240

&2 Med Rare 240

&2 Medium 240

@2 Well-done 240

P 230

% 210

@ 230

= 210

<x 210

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Vergewissern Sie sich vor jeder Reinigung oder Wartung, dass das
Gerat vom Stromnetz getrennt und vollstandig abgekihlt ist.

1. Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, tauchen Sie keines-
falls Teile des Gerats in Wasser oder andere Flussigkeiten.

2. Verwenden Sie zur Reinigung keine dtzenden oder scheuernden
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Stoffe. Verwenden Sie nur sauberes Wasser mit milden Reinigungs-
mitteln und ein weiches Tuch.

3. Wischen Sie die Heizplatten mit Kiichenpapier ab, um Fettreste zu
entfernen, und waschen Sie die Heizplatten dann mit einem feuch-
ten (nicht nassen), in Wasser und Spulmittel getrankten Tuch ab. Die
Platten kdnnen in der Splilmaschine gereinigt werden.

4. Wischen Sie die Heizplatten erneut mit einem feuchten, diesmal
mit klarem Wasser getrankten Tuch ab und trocknen Sie das Gerat
mit Kiichenpapier.

5. Die Tropfschale kann in warmem Wasser mit etwas Geschirrspul-
mittel gereinigt werden.

6. Wischen Sie das Gehause des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.
Tauchen Sie das Gehduse des Gerats keinesfalls in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und richten Sie keinen Wasserstrahl darauf.
Trocknen Sie das Geréat nach der Reinigung griindlich ab.

7. Alle Oberflachen sollten vollstdndig trocknen, bevor Sie den Grill
wieder benutzen.

DE
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INDICATIONS CONCERNANT LA
SECURITE D’UTILISATION

Attention ! Pour réduire le
risque d’incendie, de choc
électrique et de blessures, lire
attentivement le E)résent mode
d’utilisation avant de procéder
a l'utilisation de I'appareil.

* Les enfants nont pas
conscience des dangers
que peut entrainer [utili-
sation des appareils élec-
triques ; pour cette raison,
garder l'appareil hors de

ortée des enfants. _

* Ne pas immerger I'appareil
dans de l'eau ou d'autres
liquides. L'immersion dans
'eau peut causer un choc
électrique.

* En cas de déversement
d’eau sur les élements exté-
rieurs de l'appareil, sécher
soigneusement  l'appareil
avant de le brancher a I'ali-
mentation électrique. Ne pas
toucher les surfaces mouil-
|ées au contact avec I'appa-
reil branché a l'alimentation
électrique ; débrancher im-
médiatement ['appareil de
I'alimentation électrique.

* Ne pas utiliser I'appareil si le
cordon d’alimentation pré-
sente des signes d’endom-
magement ou si l'appareil
est tombé sur le sol.

« Aprés [lutilisation de [|'ap-
areil, en cas de dysfonc-
ionnement, avant le net-
toyage ou le remplacement
de pieces, toujours retirer la
fiche de la prise.

« En retirant la fiche de la
prise murale, ne jamais tirer

23

sur le cordon, uniquement
sur la fiche tout en tenant
la prise secteur de l'autre
main. L'appareil appartient
a la classe | de résistance
au feu. _
Ne pas essayer_de retirer
des piéces du boitier.

Afin d’éviter 'endommage-
ment du cable d'alimenta-
tion, ne Bas le placer au-des-
sus de bords tranchants ou
a proximité des surfaces
chaudes. _
Ne pas exposer l'appareil
a la pluie ou a I'humidité et
ne pas utiliser I'appareil a
I'extérieur. Ne pas manipu-
ler 'appareil avec les mains
humides.

Sile cable réseau ou la fiche
sont endommages, les faire
remplacer par un reparateur
spécialisé pour éviter tout
danger. _
Ne Jamalsrfplacer I'appareil
sur des surfaces chaudes.
Ne jamais laisser I'appa-
reil branché a I'alimentation
sans surveillance. _
Cet appareil peut étre uti-
lisé par des enfants agés
de 8 ans ou plus, par des
personnes avec des ana-
cités motrices, sensorielles
ou mentales reduites et par
des personnes dénuees
d’expeérience ou de connais-
sance de I_’e<1mpement uni-
quement si elles se trouvent
sous surveillance et qu’elles
aient été instruites aupara-
vant au sujet de I'exploita-
tion de l'appareil de fagon
siUre et qu’elles connaissent
les dangers liés a I'exploi-
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tation de [Il'appareil. Les
enfants ne devraient pas
{ouer avec l'appareil. Le net-
oyage et la maintenance de
I'appareil ne devraient pas
étre effectués par des en-
fants a moins qu’ils n’aient
fini leurs 8 ans et ne soient
surveillés par une personne
appropriée. La surface sur
laquelle est utilisé I'appa-
reil doit étre mise a niveau,
ropre et seche.

our allumer [l'appareil,
brancher la fiche d’alimen-
tation a une prise mise a la
terre. Pour éteindre complé-
tement ['appareil, débran-
cher le cable d’alimentation.
Avant l'utilisation, dérouler
et étirer le cable. Utiliser
I'appareil sur une surface
lane et stable. Ne pas uti-
iser de rallonge qui n’est
pas _conforme aux normes
et dispositions légales rela-
tives a I'électricite. Ne pas
placer de feuilles aluminium
ni d’autres objets dans I'ap-
pareil, ceci peut entrainer
un choc électrique ou un
incendie. Ne pas y placer
d'aliments emballés dans
du film ou du papier. _
Ne pas utiliser |'appareil
our chauffer les piéces.
e pas utiliser I'appareil a
d’'autres fins que l'usage
révu.

rendre toutes les pré-
cautions nécessaires, ne
pas toucher les surfaces
chaudes du grill. Ne pas
laver, entreposer ni couvrir
I'appareil avant qu'il ne soit
completement refroidi. Ne
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ga§ placer I'appareil sur un
rleur a gaz, électrique
chaud ni a proximité d'eux
ni a des endroits ou il pour-
rait entrer en contact avec
des sources de chaleur.

En utilisant le grill, assurer
un espace suffisant au-des-
sus de l'appareil et de tous
les cotés, pour garantir une
bonne circulation de [air.
Lors de son fonctionne-
ment, I'appareil ne peut pas
toucher les rideaux, les dé-
corations murales, les vé-
tements, les essuie-tout ou
d’autres matériaux inflam-
mables. Sur les surfaces
sensibles aux températures
élevées, il est recommandeé
d’utiliser un support d’isola-
tion thermique.

Faire particulierement at-
tention en déplacant I'appa-
reil avec de I'huile chaude.
Attention ! L'appareil n'est
pas congu pour étre utilisé
avec un interrupteur horaire
extérieur ou_un systéme de
commande a distance.
L'appareil est congu pour la
préparation de plats grillés,
ne pas lutiliser a d'autres
fins. Ne pas toucher la sur-
face marquée avec le sym-
bole 4, ni au cours du fonc-
tionnement de l'appareil ni
aﬁres. Ces surfaces sont
chaudes. .
Juste apres la préparation,
les produits alimentaires
sont trés chauds, utiliser par
exemple une spatule en bois
pour les retirer de I'appa-
reil. Les ustensiles en bois
sont la meilleure solution



car ils réduisent le risque
de dommages sur les sur-
faces en teflon des chauf-
fantes de I'appareil. Ne pas
utiliser d’ustensiles en mé-
tal pour retirer les aliments
des plaques chauffantes. La
surface en téflon peut étre
endommageée. o

« Avant la premiére utilisation
de l'appareil, essuyer les
surfaces intérieures avec un
chiffon humide et ensuite,
badigeonner les plaques
chaudes de graisse. Chauf-
fer I'appareil vide pendant
environ 10 minutes. Ceci éli-
minera I'odeur désagréable

rovenant du processus de
abrication. Aprés avoir pla-
cé les produits a griller sur
la plaque chauffante, tou-
cher uniquement la poignee
du couvercle, que ce soit
pendant le traitement des
aliments ou apres. Laisser
I'appareil refroidir aprés son
utilisation. ] _

* Lors de la préparation des
produits alimentaires, de la
vapeur et de l'air chaud se
dégageront. Faire particu-
lierement attention lors de
'ouverture et de la ferme-
ture de I'appareil chaud.

Cet appareil est marqué par le symbole du conteneur a
déchets, rayé, conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE et a la Loi polonaise sur les appareils élec-

Etriques et élect\roniquelsAusagéls. Ce symbole signale que

M 2 i nvee dagires déchets ménagers | T

L'utilisateur est obligé de le rendre a un point de collecte des appa-

reils électriques et électroniques usagés. De tels points de collecte

sont mis en place par les communes, certains magasins et entre-
prises de ramassage des déchets.

Respecter les régles d’élimination des appareils électriques et élec-

troniques permet d’éviter des conséquences nuisibles a la santé

humaine et a I'environnement naturel, a cause de la possibilité de

présence de constituants dangereux ou de transformations inappro-
priées a ce type d’appareil.
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DONNEES TECHNIQUES :
Modele - GK 5011 ProfiGrill
Tension nominale - AC 230V ~ 50Hz
Puissance nominale - 2000 W
Cable d’alimentation - ~0,85 m

EQUIPEMENT ET CONSTRUCTION DE LAPPAREIL :

1. Socle

2. Levier de verrouillage du couvercle supérieur

3. Plaques chauffantes amovibles

4. Panneau de commande

5. Bac d’égouttage - pour la graisse qui s’écoule

6. Poignée

7. Boutons de déverrouillage des plaques : les presser pour décro-
cher et retirer les plaques

8. Touche 180 degrés : elle permet de positionner la surface supé-
rieure en position horizontale et d’utiliser deux plagues en méme
temps

AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

1. Avant la premiére utilisation, laver I'appareil en suivant les
consignes du chapitre : « Nettoyage et maintenance ». Ne pas ou-
blier de placer le bac d’égouttage a I'emplacement prévu a cet effet.
2. Pour déverrouiller le couvercle supérieur, positionner le levier du
verrouillage du couvercle supérieur sur la position « OPEN ». Pour ce
faire, tirer le levier jusqu’au bout vers la poignée.

3. Ouvrir en tirant la poignée vers le haut.

4. Pour démonter les plaques, appuyer sur les touches de déver-
rouillage et retirer les plaques.

5. Installer les plaques dans Iappareil en faisant correspondre
les clips de I'appareil aux orifices dans la plaque. Appuyer sur les
plaques jusqu’a entendre un clic.

6. Fixer les plaques et brancher I'appareil a I'alimentation. Régler
la durée et la température. Lors de la premiére utilisation, acti-
ver la fonction de chauffe avec la température maximale pendant
quelques minutes. Vérifier si le témoin d’alimentation s’allume en
orange.

7. Apres une préchauffe d’environ 5 minutes, le témoin prét a I'em-
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ploi s’allume en vert en indiquant que I'appareil peut étre utilisé.

8. Une fois le temps réglé écoulé, éteindre I'appareil et retirer la
fiche de la prise d’alimentation.

9. Une fois I'appareil complétement refroidi, le nettoyer et le sécher.

UTILISATION DE LAPPAREIL:

1. Une fois I'appareil assemblé et préparé, choisir la position du cou-
vercle supérieur. Si le couvercle est positionné en position compleé-
tement ouverte a 180°, appuyer sur le bouton de déverrouillage.

2. Si I'appareil doit étre utilisé comme un surface de grillade plate et
toute la surface n’est pas nécessaire a I'utilisation, utiliser la plaque
inférieure, la plague supérieure reste en position de 90°.

3. Selon la température réglée, I'appareil se chauffe jusqu’a environ
5 minutes en atteignant la température souhaitée. Quand le ther-
mostat atteint la température de travail, 'affichage ne clignote plus,
un signal sonore est émis et le témoin vert s’allume. Lors de l'utili-
sation de I'appareil, le témoin s’allume en vert et en orange, car le
thermostat regle la température.

4. En cas d’utilisation continue du grill, le temps de préchauffe est
plus court.

5. Les touches « + » et « - » servent a régler la température des
surfaces de grillade. Les touches de réglage de la température sont
disponibles uniqguement pour le mode manuel « MANUAL ».

6. La touche de chauffe de la plaque supérieure ™= est active
quand le couvercle supérieur se trouve en position complétement
ouverte de 180° (comme grill de table).

7. Programmes automatiques:

Volaille &% Hamburger &2 Saucisse & Sandwich & Poisson €_X
Programmes actifs pour la fonction de grillade.

Sélection du degré de cuisson du steak &2:

Rare - 3 minutes

Med rare - 5 minutes

Medium - 7 minutes

Well-Done - 9 minutes

8. Lors de l'utilisation de I'appareil, toujours prendre les précautions
nécessaires. Pour ouvrir 'appareil, saisir la partie noire de la poi-
gnée. Cette partie de la poignée reste froide lors du processus de
grillade.

9. Le corps de I'appareil se chauffe lors de I'utilisation. Le couvercle
est fabriqué en aluminium et se chauffe a des températures tres éle-
vées. Ne pas le toucher lors de I'utilisation de I'appareil ou directe-
ment apres. S'il s'avere nécessaire de régler la position du couvercle,
utiliser des gants de cuisine pour éviter les brilures.

10. Une fois le temps écoulé et les plats préts, quand on souhaite
terminer le processus de grillade, éteindre I'appareil et retirer la
fiche de la prise. Si la grillade doit étre poursuivi, reprendre au point
1.

11. Apres l'utilisation de I'appareil, le laisser refroidir (pour environ
30 minutes).

NOTE : Ne pas utiliser I'appareil pour préparer et décongeler les
produits surgelés. Avant de préparer les aliments dans l'appareil, ils
doivent étre complétement décongelés. Ne pas découper les pro-
duits directement sur les plaques chauffantes.

Fonction de grillade (chauffe de la plaque inférieure, plaque supé-
rieure en position ouverte de 90°) :

1. Brancher I'appareil a I'alimentation, un signal sonore est émis, le
témoin du bouton « ON-OFF » clignote.

2. Positionner la plaque supérieure en position ouverte de 90°, ap-
puyer sur la touche « ON-OFF ».

3. Appuyer sur la touche &=, utiliser « + » et « - » pour régler la
température : 150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C —
210°C — 220°C — 230°C — 240°C, confirmer avec la touche « OK ». Le
temps de préchauffe est d’environ 2 minutes et 30 secondes. Quand
la température souhaitée est atteinte, I'affichage arréte de clignoter,
un signal sonore est émis indiquant que les produits alimentaires
peuvent étre placés sur la plague de grillade.

NOTE : En mode « MANUAL », il est impossible de régler le temps
de grillade. Il est également interdit de modifier la position du cou-
vercle supérieur lors du processus de grillade. En cas de changement
de position 90°, la plague supérieure commence a chauffer auto-
matiquement.

Fonction de cuisson (les deux plaques chauffent, le couvercle supé-
rieur en position réglable a l'aide de la poignée) :

1. Brancher I'appareil a I'alimentation, un signal sonore est émis, le
témoin du bouton « ON-OFF » clignote.
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2. Positionner le couvercle supérieur en position fermée ou réglable
a l'aide de la poignée, appuyer sur la touche « ON-OFF ».

3. Sélectionner 'un des programmes affichés

& &2 ¢ &« o Confirmer ensuite a l'aide de la touche
« OK ». Le temps de préchauffe est d’environ 2 minutes et 30 se-
condes. Apres la préchauffe, I'affichage affiche « RUN » et un signal
sonore est émis. Soulever le couvercle supérieur, placer les aliments
sur la plaque inférieure, fermer le couvercle. Le deuxiéme signal in-
dique la fin, les programmes sont de nouveau affichés. Si aucun pro-
gramme affiché n’est sélectionné, le grill passe en mode d’attente et
s'éteint automatiquement apreés environ 1 heure.

NOTE : Touche &2, c’est une touche de sélection multiple, sélec-
tionner « Med Rare, Well-Done, Rare, Medium », confirmer avec
la touche « OK ».

NOTE : En cas de sélection du mode « MANUAL », parmi les pro-
grammes affichés :

1. En utilisant les touches « + » et « - », il est possible de régler la
température des deux plaques (le grill affiche une température pour
les deux plaques).

2. En mode « MANUAL », il est impossible de régler le temps de
grillade.

NOTE Le message « RUN »
& 8 ¢ & <

s’affiche uniquement pour

Fonction de grillade (chauffe de deux plaques complétement ou-
vertes 180° — comme grill de table)

1. Brancher I'appareil a I'alimentation, un signal sonore est émis, le
témoin du bouton « ON-OFF » clignote.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage t positionner le couvercle
supérieur en position ouverte de 180°.

3. Allumer l'appareil a I'aide de la touche « ON-OFF », appuyer sur
==, == pour régler les températures des plaques inférieure et su-
périeure. Utiliser les touches « + » et « - » (150°C — 160°C — 170°C
- 180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C — 230°C — 240°C - AR-
RET), appuyer sur la touche « OK » pour confirmer. Le temps de pré-
chauffe est d’environ 2 minutes et 30 secondes. Une fois la tempé-
rature des plaques atteintes, 'affichage arréte de clignoter, un signal
sonore est émis. Placer les aliments sur les plaques.

NOTE : En mode « MANUAL », il est impossible de régler le temps
de grillade.

4. Apres |'utilisation de I'appareil, retirer la fiche d’alimentation de la
prise. Laisser refroidir pendant environ une demi-heure. Retirer les
plaques et le bac d’égouttage, les laisser refroidir et les entreposer.

TABLEAU DE PROGRAMMES :

PROGRAMME REGLAGE DE LA TEMPERA-

TURE

@ Rare 240
@ Med Rare 240
@2 Medium 240
@Well-done 240
= 230
= 210

Vi 230

= 210
<x 210

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Avant de procéder a toute opération liée au nettoyage ou a la main-
tenance de 'appareil, s'assurer que I'appareil est débranché de I'ali-
mentation et qu’il a completement refroidi.

1. Pour éviter le choc électrique, il est interdit de plonger I'appareil
dans de I'eau ou un autre liquide.

2. Ne pas utiliser de produits caustiques et abrasifs pour nettoyer
I'appareil. Utiliser de I'eau claire avec un produit nettoyant doux et
un chiffon doux.

3. Essuyer les plaques chauffantes avec un essuie-tout pour enlever
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les restes de graisse et ensuite, essuyer les plaques avec un chiffon
humidifié (pas mouillé) avec de I'eau et du détergent doux. Il est
possible de laver les plagques dans un lave-vaisselle.

4. Essuyer de nouveau les plaques chauffantes avec un chiffon hu-
mide, imbibé uniquement d’eau et ensuite, avec un essuie-tout
pour sécher I'appareil.

5. Le bac d’égouttage peut étre lavé dans de I'eau chaude avec du
liquide vaisselle.

6. Essuyer le corps de I'appareil avec un chiffon humide. Ne jamais
plonger le corps de I'appareil dans de I'eau ou un autre liquide, ne
pas le laver au jet d’eau sous pression. Sécher soigneusement I'ap-
pareil aprées le nettoyage.

7. Toutes les surfaces doivent étre bien seches avant de réutiliser
le grill.
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INDICACIONES REFERENTES A LA
SEGURIDAD DE USO

jAdvertencia! Para minimizar

el riesgo de incendio, descarga .

eléctrica o lesiones personales
lea atentamente este manual
antes de utilizar el aparato.

 Los nifos no son cons-

cientes de los peligros que .

se pueden producir al usar
aparatos eléctricos. Por lo
tanto, mantenga el disposi-
tivo fuera del alcance de los

ninos. .

* No sumerja el cuerpo del
aparato en agua u otros li-
quidos. La inmersion en
agua puede causar descar-

as eléctricas. .

. n caso de salpicar con

agua los elementos exter- .

nos del aparato, séquelos

bien antes de volver a co- .

nectar el aparato a la red
eléctrica. No toque super-
ficies mojadas que entren
en contacto con el aparato
conectado a la fuente de ali-
mentacion, desconéctelo in-
mediatamente de este.

* No utilice el aparato si ha
caido al suelo o presenta
dafos en el cable de ali-
mentacion. .

+ Desenchufelo siempre des-
pués de utilizarlo y también
en caso de averia, antes de
limpiarlo o antes de sustituir
los accesorios.

« Cuando retire el enchufe de
la toma de pared, nunca tire
del cable, sino del enchufe,
mientras sujeta la toma con
la otra mano. El electrodo-
meéstico se ha fabricado con
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la clase | de proteccion con-
tra descargas eléctricas.
No intente retirar ninguna
ieza de la carcasa.

ara evitar danar el cable
de alimentacion, no lo colo-
que sobre bordes afilados o
E:erca de superficies calien-
es.
No utilice el aparato en ex-
teriores ni lo exponga a la
lluvia o la humedad. No use
el aparato con las manos
mojadas. _ -
Si el cable de alimentacion
o el enchufe estan dafnados,
lo debe reemplazar un ser-
vicio técnico especializado
ara evitar riesgos.

unca coloque el aparato
sobre superficies calientes.
Nunca deje desatendido el
aparato conectado a la red.
El dispositivo puede ser em-
pleado por ninos de 8 anos o
mayores, por personas con
capacidad fisica, sensorial o
psiquica reducida y por per-
sonas que no tengan expe-
riencia o conocimientos del
empleo del aparato, en caso
de estar vigiladas o cuando
hayan sido instruidas sobre
el uso del aparato de forma
segura y conozcan los pe-
ligros relacionados con_ el
uso del aparato. Los nifios
no deben jugar con el apa-
rato. La limpieza y el man-
tenimiento del aparato no
debe ser realizado por los
nilos a menos _que tengan
cumplidos los 8 afos y se
encuentren bajo vigilancia
de persona adecuada. La
superficie sobre la que se



utiliza el aparato debe estar
nivelada, limpia y seca.
Para encender el aparato,
conecte el enchufe a una
toma de corriente conecta-
da de tierra. El aparato se
apagara completamente
después de desconectarlo
de la corriente. Desenrolle
estire el cable de alimen-
acion antes del uso. Utilice
el aparato sobre una su-
perficie plana y estable. No
utilice un cable alargador
que no cumpla las normas
y reglamentos eléctricos vi-
8entes. ‘No coloque papel

e aluminio ni otros objetos
en el interior del aparato, ya
que esto podria provocar
una descarga eléctrica o un
incendio. Tampoco coloque
alimentos envueltos en pa-
Rlel de aluminio o papel.

o utilice el aparato para
calentar las habitaciones.
No utilice el aparato para fi-
nes distintos a los previstos.
Tome todas las precaucio-
nes necesarias. No toque
las superficies calientes de
la parrilla. No lave ni guarde
el aparato ni lo cubra hasta
que se haya enfriado com-
pletamente. No coloque el
aparato sobre o cerca de un
quemador de gas o eléctri-
co caliente o donde pueda
entrar en contacto con otras
fuentes de calor.
Al utilizar la parrilla, asegu-
rese de que haya espacio
suficiente por encima del
aparato y en todos los lados

ara que circule el aire de
orma apropiada. El aparato
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no debe tocar cortinas, de-
coraciones de Pared, ropa,
toallas de papel u otros ma-
teriales combustibles du-
rante su funcionamiento. Se
recomienda el uso de una
esterilla térmica aislante en
superficies que puedan ser
sensibles a las altas tempe-
raturas. _ _
Tenga especial cuidado al
mover aparatos que conten-
an aceite caliente. jAdver-
encia! El aparato no esta
disefiado para utilizarse con
temporizadores externos ni
con un mando a distancia
independiente. . .
Este aparato ha sido dise-
nado para preparar alimen-
tos a la parrilla, por lo que no
se debe utilizar para otros
fines. No toque la superfi-
cie marcada con el simbo-
lo A durante o después del
funcionamiento del aparato.
Estas superficies estan ca-
lientes.
Los productos estan muy
calientes inmediatamente
después de cocinarlos. Utili-
ce una espatula de madera,
por ejemplo, para retirarlos
del aparato. Los utensilios
de madera son los mas ade-
cuados para esto, ya que asi
se reduce el riesgo de da-
Aar la superficie de teflon de
los elementos calefactores
del aparato. No utilice uten-
silios metalicos para extraer
los alimentos de las placas
de coccidn. La superficie de
teflén puede danarse.
Antes de utilizar el aparato
por primera vez, limpie las
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superficies interiores con un
pano humedo y, a continua-
cion, engrase las placas ca-
lefactoras cuando estén ca-
lientes. Caliente el aparato
vacio durante unos 10 mi-
nutos. De esta forma, se eli-
minara el olor desagradable
causado por el proceso de
fabricacién. Una vez coloca-
dos los alimentos en la pla-
ca de coccion, solo se debe
tocar el asa de la tapa, tanto
durante como despues del
proceso de asado a la pa-
rrilla. Deje que el aparato se
enfrie después de su uso.

* Durante el asado, saldra
vapor y aire_caliente de los
alimentos. Tenga especial
cuidado al abrir'y cerrar un
aparato caliente.

Este aparato estd marcado con el simbolo de contene-
dor para desechos tachado, segun la Directiva Europea
2012/19/CE vy la ley polaca sobre aparatos eléctricos y
electrénicos gastados. Dicho simbolo informa que este
aparato, pasado el periodo de su uso, no debe ser eli-
minado junto con los demds desechos procedentes de
hogares.
El usuario esta obligado a devolverlo a un lugar destinado para reco-
ger el equipo eléctrico y electronico gastado. Las entidades que rea-
lizan la recogida, incluyendo los puntos locales de recogida, tiendas,
y entidades municipales, crean un sistema adecuado que permite la
devolucidn de estos aparatos.
El adecuado uso del equipo eléctrico y electronico gastado ayuda
a evitar las consecuencias que son nocivas para humanos y para el
medio ambiente procedentes de la presencia de componentes pe-
ligrosos e inadecuado almacenamiento y procesamiento de estos
dispositivos.

DATOS TECNICOS:

Modelo: GK 5011 ProfiGrill
Tensién nominal: CA 230 V ~ 50 Hz
Potencia nominal: 2000 W

Cable de alimentacion: ~0,85 m

EQUIPAMIENTO Y DISENO DEL APARATO:

1. Base

2. Palanca de bloqueo de la tapa superior

3. Placas de parrilla extraibles

4. Panel de control

5. Bandeja recogegotas: para la grasa que gotea

6. Mango

7. Botones de liberacidn de las placas: pulse estos botones para des-
prender y retirar las placas

8. Botdn de 180 grados: permite colocar la placa superior en posi-
cion horizontal para asar en dos placas a la vez

ES

ANTES DEL PRIMER USO:

1. Antes de encender el aparato por primera vez, ldvelo como se
describe en la seccion: «Limpieza y conservacion»: Recuerde colocar
la bandeja recogegotas en su sitio.

2. Para desbloquear la tapa superior, coloque la palanca de bloqueo
de la tapa superior en la posicién «OPEN». Para ello, tire de la palan-
ca todo lo posible hacia el asa.

3. Abra tirando del asa hacia arriba.

4. Para extraer las placas, pulse los botones de liberacion y extrai-
galas.

5. Coloque las placas adecuadas en el aparato haciendo coincidir
los enganches del aparato con los orificios de la placa. Presione las
placas hasta oir un clic.

6. Fije las placas y conecte el aparato a la toma de corriente. Ajuste
la hora y la temperatura. Si lo va a usar por primera vez, active la
funcidn de calentamiento a la temperatura maxima durante varios
minutos. Compruebe si el piloto de encendido se ilumina en naran-
ja.

7. Tras unos 5 minutos de precalentamiento, el indicador de dispo-
nibilidad se iluminara en verde para indicar que el aparato esta listo
para su uso.

8. Una vez transcurrido el tiempo programado, apague el aparato y
desenchufelo de la toma de corriente.

9. Limpie y seque el aparato después de que se haya enfriado por
completo.

USO DEL DISPOSITIVO:

1. Cuando el aparato se haya montado y preparado correctamente,
seleccione la posicion de la tapa superior. Si selecciona la posicion
de 180° para la tapa superior, pulse el botén de desbloqueo.

2. Si el aparato se va a utilizar como parrilla plana, pero no se nece-
sita toda la superficie, utilice la placa inferior con la tapa superior en
la posicion de 90°.

3. Dependiendo de la temperatura establecida, el aparato se calien-
ta unos 5 minutos hasta alcanzar una temperatura adecuada para
su funcionamiento. Cuando el termostato alcanza la temperatura
de funcionamiento deseada, la pantalla deja de parpadear, se emite
una sefial acustica y se enciende el piloto verde. Durante el uso, el
piloto se ilumina en verde y naranja a medida que el termostato
regula la temperatura.
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4. Si utiliza la parrilla de forma continua, el tiempo de precalenta-
miento de las placas serd mas corto.

5. Los botones «+» y «-» se utilizan para ajustar la temperatura de
la superficie de la parrilla. Los botones de control de la temperatura
solo estan disponibles para el modo «MANUAL».

6. El botén de calentamiento de la placa superior == esta activo
cuando la tapa superior se encuentra en posicion totalmente abier-
ta 180° (como parrilla de mesa).

7. Programas automaticos:

g {&* Hamburguesa & Salchicha & Sandwich & Pescado

Programas activos en la funcion de tostado.

Seleccion del grado de asado del filete E&2:

Rare (jugoso): 3 minutos

Med rare (poco hecho): 5 minutos

Medium (medio): 7 minutos

Well-Done (bien hecho): 9 minutos

8. Tenga siempre cuidado al utilizar el aparato. Para abrir el aparato,
agarre la parte negra del asa. Esta parte del asa esta fria durante
el asado.

9. La carcasa del aparato se calienta durante el uso. La tapa es de
aluminio y se calienta a altas temperaturas. No debe tocarse duran-
te el asado ni inmediatamente después. Si ve necesario ajustar la
tapa, pdngase guantes para evitar quemaduras.

10. Cuando se acabe el tiempo o crea que la comida esta lista y
desea terminar de cocinar, apague el aparato y desenchufelo de la
toma de corriente. Si contintia usando la parrilla, vuelva al paso 1.
11. Deje que el aparato se enfrie después de su uso (durante al me-
nos 30 minutos).

ATENCION: No utilice el aparato para preparar o descongelar pro-
ductos congelados. Antes de preparar los alimentos con este apara-
to, deben estar completamente descongelados. No se deben cortar
los alimentos directamente sobre las placas de coccién.

Funcién de asado a la parrilla (calentamiento de la placa inferior y
placa superior en posicion abierta a 90°):

1. Conecte el aparato a la red eléctrica. Se emitird una sefial acustica
y parpadeara la luz del botén « ON-OFF».

2. Coloque la tapa superior en la posicion abierta de 90° y pulse el
botén «ON-OFF».

3. Pulse el boton &=, utilice «+» y «-» para ajustar la temperatura:
150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C
—230°C —240°C y confirme con el botén «OK». El tiempo de preca-
lentamiento es de aproximadamente 2 minutos y 30 segundos. Al
alcanzar la temperatura de coccion, la pantalla dejara de parpadear,
se emitird un pitido para indicar que se pueden colocar los produc-
tos en la parrilla.

ATENCION: No es posible ajustar el tiempo de asado en el modo de
funcionamiento « MANUAL». Tampoco se puede cambiar la posicion
de la tapa superior durante el asado. Si se cambia la posicion de 90°,
la placa superior comenzard a calentarse automaticamente.

Funcidn de tostado (se calientan las dos placas y la tapa superior se
coloca en la posicion ajustable mediante el asa):

1. Conecte el aparato a la red eléctrica. Se emitird una sefial acustica
y parpadeara la luz del boton «ON-OFF».

2. Coloque la tapa superior en posicidn cerrada o ajustable median-
te el asa y pulse el boton «ON-OFF».

3.  Seleccione uno de los programas  mostrados:
& = @ & oy luego confirme con el botdn «OK». El
tiempo de precalentamiento es de aproximadamente 2 minutos y
30 segundos. Tras el precalentamiento, la pantalla mostrara «<RUN»
y se emitira una sefial acustica. Levante la tapa superior, coloque
los alimentos en la placa inferior y cierre la tapa. La segunda sefal
indica que la coccion ha terminado. Podra ver de nuevo los progra-
mas en la pantalla. Si no se selecciona ninguno de los programas
mostrados, la parrilla entrard en modo de espera y se apagara auto-
maticamente al cabo de 1 hora aproximadamente.

ATENCION: El botén &2 es de seleccién multiple. Puede seleccio-
nar «Med Rare, Well-Done, Rare, Medium» y confirmar con el botén
«OK».

ATENCION: Si selecciona el modo «MANUAL» de los programas
mostrados:

1. Con los botones «+» y «-», ajuste la temperatura de ambas placas
(la parrilla mostrara una temperatura para ambas placas).

2. No es posible ajustar el tiempo de asado en el modo de funciona-
miento « MANUAL».
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ATENCION: La inscripcion  «RUN» solo

& 2 ¢ &

aparece para

Funcién de parrilla (se calientan las dos placas en posicion total-
mente abiertas 180°, como una parrilla de mesa)

1. Conecte el aparato a la red eléctrica. Se emitird una sefial acustica
y parpadeard la luz del botén «ON-OFF».

2. Pulse el botén de desbloqueo y coloque la tapa superior en la
posicién abierta de 180°.

3. Encienda el aparato con el boton «ON-OFF» y pulse == o === para
ajustar la temperatura de las placas superior e inferior respectiva-
mente. Use los botones «+» y «-» (150°C — 160°C — 170°C — 180°C
—190°C — 200°C — 210°C — 220°C — 230°C — 240°C — apagado) y pre-
sione «OK» para confirmar. El tiempo de precalentamiento es de
aproximadamente 2 minutos y 30 segundos. Cuando se alcance la
temperatura de coccidn, la pantalla dejara de parpadear y se emitira
una sefal acustica. Coloque los alimentos en las placas.

ATENCION: No es posible ajustar el tiempo de asado en el modo de
funcionamiento «MANUAL».

4. Después del uso, desenchufe el cable de alimentacién de la toma
de corriente. Deje enfriar una media hora. Retire las placas y la ban-
deja recogegotas, limpielas, déjelas secar y guardelas.

TABLA DE PROGRAMAS:

PROGRAMA AJUSTES DE TEMPERATURA
@ Rare 240
@~ Med Rare 240
@2 Medium 240
@2 Well-done 240
Py 230
@ 210
& 230
= 210
<x 210

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO:

Asegurese de que el aparato estd desenchufado de la corriente y se
ha enfriado completamente antes de realizar cualquier operacion
de limpieza o mantenimiento.

1. Para evitar descargas eléctricas, no sumerja ninguna pieza en
agua ni en ningun otro liquido.

2. No utilice sustancias corrosivas o abrasivas para la limpieza. Utili-
ce solo agua limpia con detergentes suaves y un pafio suave.

3. Limpie las placas con papel de cocina para eliminar cualquier
resto de grasa y, a continuacion, paseles un pafio humedecido (no
mojado) con detergente liquido. Se pueden lavar las placas en el
lavavajillas.

4. Pase de nuevo un pafio humedo, esta vez con agua limpia, por las
placas y seque el aparato con papel de cocina.

5. El escurridor puede lavarse en agua caliente con un poco de li-
quido lavavajillas.

6. Limpie la carcasa del aparato con un pafio humedo. No sumerja
bajo ninguna circunstancia la carcasa del aparato en agua ni en nin-
gun otro liquido. No dirija un chorro de agua directamente sobre
este. Seque bien el aparato después de limpiarlo.

7. Todas las superficies deben secarse completamente antes de vol-
ver a utilizar la parrilla.
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NMPENMNOPBKU OTHOCHO BE3O-
MACHOCTTA HA YNOTPEBA

BHumanme! C uen MMHMMKU3NK-
paHe Ha onacHOCTTa OT noxXap,
TOKOB ydap WM HapaHsiBaHe
Ha TAMOTO, MOMS, MNpodveTeTe
BHMMAaTENMHO HacTtosilara WH-
CTPYKUUSi, Npeaun aa 3anodHeTe
ynoTpeba Ha ypeaa.
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[leuaTta He cu gaBaTt cMeTKa
3a OMNacHOCTUTE, KOUTO MO-

rat ga Bb3HUKHAT MNO BpeMe .

Ha ynoTtpeba Ha enekTpu-
YecKku ypeaum, nopaau ToBa

nasete’ ypega pganed orT .

OCTbMa Ha feua.

e notananuTe Kopnyca Ha
ypeaa BbB Boga Unu B Apy-
M TeyHocTu. [lotanaHeTo
BbB BOJAa MOXe Oa AoBeae

O TOKOB yAap. .

crnyyal Ha 3anvBaHe C
BOAA Ha BbHLHWUTE ene-
MEHTV Ha ypeda, npeaun aa
o BK/HOYUTE OTHOBO KbM

enekTpmnyeckarta Mpexa, .

TpsibBa crtaparenHo Aa_ro
nogcywmre. He gokocBanTe
MOKPUTE NOBbPXHOCTU, KOU-
TO UMAaT KOHTaKT C BKITHOYEH
KbM 3axpaHBalljata Mpexa
ypen. TpsibBa HesabaBHO

Ada ro N3KJIK4HnTe OT 3axXpaH- .

BaHETO. 5
He nanonseanTte ypena, ako

Cca Hanuue KakBUTO M Oa .

6uno cMmnToMM 3a yBpexX-
aHe Ha eneKkTpu4eckns Ka-

en unu, ako ypeabT e npe- .

Tbpnsan nagaHe Ha noga.
Cnen vsnonsesaHe Ha ype-
Aa BuHarm TpsaAbBa ga u3-
Knounte  wencena  oT
KOHTaKTa, KakTo MU Npu Kak-
BOTO M Oa 6uno Henpasun
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HO OeNCTBUE Ha ypeaa, npe-
ON NOYMCTBAHE UNM CMHAHa
Ha akcecoapwuTe.

Mpn wnsBaxpgaHe Ha wern-
cena oOT enekTpuyeckms
CTEHEH KOHTaKT HuKora He
obpnante kabena, a camo
lencena, kato c Apyra-
Ta pbka npuabpxaTte KOoH-
TakTa. YpeabT e nspaborteH
B |-BM Knac Ha 3awuTta cpe-
LIy TOKOB yaap. _

He ce onutBante pa oT-
CTpaHsiBaTe KakBMTO WU Aa
6G1no YacTtu Ha kopnyca.

3a pga ce usberHe yBpex-
OAHETO Ha eneKkTpuyeckus
kaben, He 6uBa Aa ro no-
cTaBsaATE Had ocTpu pbbose
nnn B 6nNM3ocT A0 ropewm
MOBBLPXHOCTMW.

He n3naravte ypeaa Ha Bb3-
OEeNCTBMETO Ha AbXO UNn
Bnara, He ro usnonssawvTe
Ha OTKpuTO. He mnanonssam-
Te ypeaa C MOKpu pbLe.
AKO MpexXoBUAT Kaben unm
lwencensT 6baatr noepe-
OeHun, Te Tpsabea ga 6vaar
NogMeHeHM OT cneumanu-
31MpaH PEMOHTEH CEepBMU3, 3a
Oa ce npegoTBpaTAT eBeH-
TyasnHu onacHoCTu. _

NKora He nocTaBsinTe ype-
Oa BbpXy ropeLun noBbpX-
HOCTMW. 5
Hukora He ocTaBsanTe 6e3
Ha430p ypea, BKMNOYEH KbM
3axpaHBaHeTo.

ToBa yCTpOMUCTBO MOXe Aa
ce n3nosna3ea oT Aeua Ha Bb3-
pacT oT 8 roauHun u rno-rosne-
MW, OT Nnuua C OrpaHUYeHn
dUN3NYECKN, CETUBHU WUNN
YMCTBEHU CMOCOBHOCTU Unun
C nvMnca Ha onuT U no3Ha-



HUS, aKko Te ca nog Haa3op
nnu ca OUnNU MHCTPyKTUpa-
HW, KaK da u3nonssaTt ype-
ga no OesonaceH HaduvH
N Nno3HaBaT oOnacHocTuTe,
CBbp3aHM C W3MNOM3BaHETO
Ha ypena. deuata He 6buBa
Aa cu unrpaart ¢ ypeaa. lo-
YMCTBAHETO U noaapbXKKkarta
Ha ypena He bvBa ga ce 13-
BbpLLBA OT Aeua OCBEH, ako
ca HaBbpWUIN 8 roanHu u
ca noj Hag30p Ha CbOTBET-
HO nuue. OBbPXHOCTTA,
BbpXy KOATO Ce MK3Mnor3Bea
ypeobT no Bpeme Ha pabo-
Ta, TpssbBa ga Obaoe HuBe-
nupaHa, YncTa 1 cyxa.

3a pa BKW4UUTE Yypena,
CBbpPXETE LWlencena Ha
3axpaHBawma kKaben KbM
3a3eMeH KOHTakT. [TbnHoTOo
N3KITOYBaHE Ha ypeaa MoXe
Aa Ce M3BbPLUN C WUIKIOY-
BaHe Ha ypeaa OT 3axpaH-
BaHeTo. [lpean wu3non3ssa-
He pas3BUNTE U Un3npaBeTe
3axpaHBalna kaben. W3-
nonsBanTte _ypega BbpXy
paBHa, cTaburiHa_nosbpx-
HOCT. He ngnonasante yaobri-
XXUTEr, KONTO HEe U3MbIIHABA
AencTeawmTe  CTaHOapTu
N M3NUCKBaHWS B obnactTa
Ha EeneKkTPUYECKUTE MPEXM
N cbopbXeHua. He nocrta-
BAWTE B ypeaa anyMUHUEBO
donno, HUTO Apyru npen-
METW. ToBa MOXe Aa npu-
YMHW TOKOB ydap Wnu no-
Xap. He noctaeBsnte cbLo
Taka XpaHUTenHu NpoayKTu,
onakoBaHu BbB (ponmo unu
xapTusi. 5

He wnsnonsesante ypena 3a
OTOMJIEHME Ha NMOMELLEHUA.
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He wvsnonsesante ypega 3a
Luenu, pasnuyHu OT npea-
Ha3HaA4YEeHNETO MY.
3anaseTte BCUYKWN Mnpeanas-
HW MEpPKW, He OoKOoCBanTe
HUKaKBW ropeLuy NoBbpxXHO-
CTW Ha ckapara. He muite,
He npubupanTte ypeaa un He
ro NOKpUBaWTE C HMLLO, OO-
KaTo He W3CTMHE HambIHO.
He nocrtaBante ypena Bbp-
Xy ropeLya ra3oBa unu enek-
Tpu4yecka ropesrika, HUTO B
TSXHO CbCEACTBO, KaKTo U
Ha MecTa, B KOUTO 61 Morno
Aa ce CTUrHe OO0 KOHTaKT C
OPYrn U3TOYHMLWN Ha TONnu-
Ha.

M3non3Banku ckapaTta OCu-
[ypete CbOTBETHO MpPOC-
TpaHCTBO Hag ypeda v oOT
BCUYKN CTpaHu 3a NpaBuI-
Ha UMpKynaumsa Ha Bb3ay-
xa. [1o Bpeme Ha paboTta
ypeaobT HE MOXe ga gonu-
pa nepgerta, CTEHHU OEKO-
pauun, obnekno, xapTUeHu
Kbpnin wnu gpyrn 3ananu-
MU MaTepuanu. Bbpxy no-
BbPXHOCTWN, KOUTO MoraTt Aa
ObOoat 4YyBCTBUTEMHU KbM
BUCOKM Temnepartypu, ce
npenopbyBa Aa ce U3norns-
Ba u30nuMpaHa TepMU4YHa
noanoxka.

3anasete 0cobGEHO BHU-
MaHue no BpemMe Ha npe-
MEeCTBaHe Ha yped, KOUTOo
cbAbpXxa Tropelia MasHu-
Ha. BHuMmaHue! YpeobT He
e npegHasHayeH 3a pabota
C M3MNofi3BaHe Ha BbHLUEH
YaCOBHWKOB MpeKbCBay nnm
oTgenHa cuctema 3a guc-
TaHLUWOHHO yrnpaBreHue.
YpeaobT e npoekTupaH 3a

BG
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NPUroTBAHE Ha MeYeHu Ha
ckapa SICTUs, He ro U3nons-
BanTe 3a gpyrn uenu. llo
BpeMe Ha paboTa, KakTo U
crep v3KnioYBaHe Ha ypeaa
He [dOKocBanlTe MNOBbPXHO-
CTUTe, 03Ha4YeHN CbC CUM-
Bona 4 . Te3an NOBbpPXHOCTU
ca ropeLim.

HenocpencrteeHo cnen npu-
roTBsiHE NPOAYKTUTE ca MHO-
ro ropeLu, 3a n3BaxagaHeTo
UM OT ypeda u3nonssante
HanpuMmep AbpBeHa fionar-
ka. [bpBeHuTe npnbopu ca
Han-gobpoTo pelleHne 3a
TO3M BUA [OEVHOCT, HaMma-
ngBa ce BEepOdATHOCTTa OT
nospeda Ha Te(IOHOBOTO
NOKPUTUE Ha HarpesaTern-
HUTE enemMeHTM Ha ypepna.
He wn3anonssante wmeTanHu
npndopn 3a M3BaxgaHe Ha
XpaHaTa OT HarpeBaTerHu-

Te nnoyn. TedrioHOBOTO
nokpuTne Moxe pa 6bae
noBpeaeHo.

[Mpeon nbpBOTO K3Non3ea-
He Ha ypena wusbbpieTe
BbTpeluHaTa NOBbPXHOCT C
BMaXkHa Kbpna, crneq KoeTo
HamaxeTe TONnMTe Harpe-
BaTeNHW MnoYxu ¢ MasHuHa.
3arpenTe npasHuUaT ypen 3a
okorio 10 MuHyTn. ToBa e
OTCTPaHU HenpusiTHaTa Mu-
puama OT NPON3BOACTBEHUS
npouec. Cnen kato nocra-
BUTE MPOAYKTUTE 3a neye-
He BbPXy HarpesaTenHara
nnova, AOKOCBaWTe caMmo
APBXKATE Ha Kanaka, KakTo
MO BpeMe Ha neveHe, Taka u
cnep 3aBbplUBaHE Ha neve-
HeTo. Cnep_KaTo 3aBbpLUM-
Te ynotpebaTta, ocTaBeTe

efa fa nsctuHe.

« [lo Bpeme Ha neyeHe oOT
XPaHUTENHUSA MPOAYKT Lie
ce oTaens BogHa napa u ro-
el Bb3ayX. 3anasere oco-
€HO BHMMaHWe MNo Bpeme
Ha oTBapsHe W 3aTBapsHe
Ha ropeLLms ypeq.

To3u ypen, e MapKuMpaH CbC 3ajpackaH KoHTeliHep 3a
oTnagbuyM B CbOTBETCTBME C EBponeiickata AWpPeKTU-
Ba 2012/19/UE # NOACKMA 3aKOH 3@ €NeKTPUYECKOo M
eNeKTPOHHO obopyaBaHe. Ta3su MapKUMpPOBKA NOKa3Ba,
ye ToBa obopyaBaHe, cnes onpegesneH Nepuoa Ha nons-
BaHe, He MOXe Aa Ce U3XBbP/A 3ae[jHO C ApyruTe 6UTOBM
oTnagbum.
MNoTpebutenaT e ANbXKeH Aa ro npejaje Tam, KbAeTo ce Cbbu-
paT OTNaAbLM OT eNEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyasaHe. Cbbu-
paTesiHuTe MyHKTOBE, B TOBA YMC/I0 MECTHM MYHKTOBE 3a CbbupaHe,
MarasmHu nnun 06LIJ,VIHCKI/I CTPYKTYpU Cb3aaBaT CUCTEMA, KOATO MO3-
BO/IABA NpeJaBaHe Ha 0bopyaBaHeTo.
MoaXoAALLOTO TpeTUpaHe Ha OTNaAbLMTE OT e/IEKTPUYECKO U eNeK-
TPOHHO obopyaBaHe nomara 3a usbarsaHe Ha BPeAHM 3a HOBELLKO-
TO 3/ipaBe W OKOJIHaTa cpesia NocNeAnLM, MPOUSTUYALLM OT HaNUYK-
€TO Ha OMACHM BELLLECTBA, KAKTO U OT HEMPABUHOTO CbXpPaHeHUe 1
obpaboTka Ha TakoBa obopyaABaHe.

TEXHUYECKU AAHHMU:

Mogen - GK 5011 ProfiGrill

HomuHanHo HanpexeHue - AC 230V ~ 50Hz
HomuHanHa mouHocT - 2000 W
3axpaHsaly kaben - ~0,85 m

OBOPYABAHE U CTPOEX HA YPEJA:

1. OcHoBa

2. NlocT Ha 6a10KafaTa Ha ropHUA Kanak

3. CBanAlM ce HarpesaTe/IHM NI0YM 33 NeYeHe Ha cKapaTa

4. MaHen 3a ynpasneHune

5. TaBa 3a OTTUYaHe - 33 CbbMpaHe Ha U3TMYaLlaTa MasHUHA

6. [ipbKKa

7. byToHM 3a ocBObOXKAaBaHe Ha NoYUTE: HaTUCHeTe, 3a Aa Aebno-
KupaTe 1 U3BaguTE NIoYUTE

8. ByToH 180 rpasyca: No3Bo/IABA HA peryinMpaHe Ha ropHata pas-
HVHa B XOPWU30HTA/IHO NMOJIOXEHWE U eJHOBPEMEHHO NeYeHe Ha Be
naoun
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MNPEAW MbPBOTO U3MON3BAHE:

1. Mpeay NbpBOTO BKAKOUBaHE ypeabT TpAGBa Aa ce U3MMUe Cbrac-
HO yKasaHuATa ot pasgen: ,louncteaHe u noaapbKRKa”. He 3abpa-
BAITE 33 NOCTaBWTE HAa MACTO TaBaTa 33 OTTUYAHE.

2. 3a pa pebnokupate ropHUA Kanak, Tpabsa Aa noctaBuTe nocTa
Ha 610KazaTa Ha ropHUA Kanak B nonoxexue ,,OPEN”. 3a Tasu uen
TpAbBa Aa APbMHETe 10CTa MaKCUMaNHO KbM JpbiKKaTa.

3. OTBOpETE KaTo U3abpnaTe ApbKKaTa Harope.

4. 3a Aa feMOHTUpaTe NJIoYUTE, HaTUCHETE ocBObOXKAaBaLLmTe by-
TOHU U U3BaAEeTEe NaouuTe.

5. MoHTUpaiiTe CbOTBETHUTE NJIOYM B ypesa KaTo Taka perynuparte
3aKonyasikuTe B ypeaa U OTBOpWTE B Kamnaka, Ye Aa CbBnagHart. Ha-
TUCHETe NJI0YNTE, AOKATO YyeTe XapaKTepHO LpaKBaHe.

6. MOHTMpaliTe NnounTe U CBBPXKETE ypefa KbM MPEXOB enek-
TPUYECKN KOHTAaKT. Perynupaiite BpemeTo v TemnepartypaTta. lMpwu
MbPBOTO U3Mon3BaHe TpAbBa Aa BKAUUTE PYHKUMATA 3arpsaBaHe
C MaKCMMasnHa TemnepaTtypa 3a HAKOJIKO A0 NnoBeye OT JeceT MU-
HyTW. MpoBepeTe, Aann MHAMKATOPHATa Nlamna CBETU C OpaHXKeBa
CBETAMHa.

7. Cnep, Ha4aNHOTO 3arpABaHe 3a OKONO 5 MUHYTU, MHAMKATOPBT 3a
rOTOBHOCT 33 paboTa Lie CBETHe CbC 3e/1eHa CBETAMHA, UHHOPMU-
paiku, ye ypeabT e rotos 3a pabora.

8. Cnep, KaTo 3a4afeHOTO Bpeme usteye, TpabBsa fa U3KIoumuTe ype-
Aa U Aa U3BajuTe LWencena oT MPEXOBUA KOHTAKT.

9. Cnep, KaTo ypeawT U3CTUHE Hanb/HO, TPAGBa Aa ro nounctTute n
noacyLwure.

YNOTPEBA HA YPEQA:

1. Cnep, npasunHo crnobaBaHe M NOATOTOBKa Ha ypeaa, usbepete
nosnLMA 33 TOPHUA Kanak. AKO OCTaBMUTe FOPHMA Kamnak Hamb/HO
oTBOpeH Ha 180°, TpabBa Aa HaTucHeTe ByToHa 3a ocBObOXKAaBaHe
Ha b10Kagara.

2. AKo ypeasT TpabBa fa ce U3M0/3Ba KaTo NOCKA CKapa, HO He e
HeobxoAMma UuAanaTa noBbpPXHOCT, TpAbBa A3 M3non3saTte Ao/HaTa
n/04a, FOpHUAT Kanak B nosuuua 90°.

3. B 3aBMCMMOCT OT 3aZaeHaTa TemnepaTypa ypeasT 3a 3arpsasa
3a OKO/MI0 5 MUHYTK, KaTo AocTura HeobxoaMmata TemnepaTypa Ha
paboTa. Korato TepmocTaTsT 4OCTUHE 3adafeHaTa TemnepaTypa Ha
paboTa, AMCNNeAT cnupa A3 MUra, Le YyeTe CUrHan U1 Le CBETHe
3e/1eHUAT MHAMKaTOp. Mo Bpeme Ha paboTa MHAMKATOPBT CBETBA
CbC 3eN1eHa U OpaHKeBa CBET/IMHA, TbiA KaTO TEPMOCTaTLT perynmnpa
Temnepatyparta.

4. B cnyyali Ha HenpekbcHaTa ynotpeba Ha CKapaTa, BpeMeTo 3a Ha-
YanHO 3arpABaHe Ha NioYuTe e 6bae No-KpaTKo.

5. byTtoHute ,+” 1 ,-” ca nNpegHasHayeHWU 3a perynvMpaHe Ha Tem-
nepaTypa Ha NOBbPXHOCTTA 3a neyeHe. bByToHMTe 3a peryanpaHe Ha
TemnepaTtypara ca HaJIM4HK Camo 3a pbueH pexnm , MANUAL”.

6. BYTOH®T 3a 3arpABaHe Ha ropHaTa N/loya &=, e aKTMBEH, KOraTo
KanaKkbT ce Hamupa B HaMb/HO OTBOpPeHO nonoxeHue 180° (kato
HacTo/Ha CKapaTa).

7. ABTOMaTUYHK NpOrpamu:

Mune (&3 Xambyprep & Hagennua & Canpsuu &= Puba X
AKTUBHM Nporpamm 3a GyHKLMA neyeHe.

M360p Ha cTeneHTa Ha u3nuuaHe Ha cTeka &~

Rare - 3 MuHyTH

Med rare - 5 MUHYTH

Medium - 7 MuHyTH

Well-Done - 9 MuHyTH

8. Mo Bpeme Ha obcnyKBaHe Ha ypeaa BuHaru Tpabea Aa 3anasu-
Te BHMMaHuWe. 3a Aa oTBOpUTe ypesa, TpAbBa Aa xBaHeTe YepHaTa
4acT Ha ApbXKKaTa. Tasm YacT Ha ApbiKKaTa OCTaBa XNnafHa Bpeme
Ha neyeHe.

9. Mo Bpeme Ha U3nNon3BaHe KOPMYCHT Ha ypesa ce 3arpasa. Kana-
KbT € U3paboTeH OT aNyMUHUI 1 ce 3arpsaBa [0 BUCOKM Temnepa-
Typu. He 6uBa fa ro AoKocBaTe No Bpeme Ha neveHe U AUPEKTHO
cnep 3aBbpluBaHe Ha neveHeTo. Mpu HeobXoAUMOCT OT peryampaHe
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Ha Kanaka, M3MnoN3BaiTe KyXHEHCKM PbKaBULIM, 33 Aa usberHerte ns-
rapsHe.

10. KoraTo BpemeTo n3Teye MaM NpeLeHum, Ye ACTMATa ca rotosu
1 MCKame [ja 3aBbpLUMM MeyeHeTo, TpabBa Aa U3KAUYMM ypesa 1
/@ U3BaUM LLEncena oT MPEXKOBUA KOHTAKT. AKO NpoAb/KaBame
neyeHeTo, TpAbBa fAa ce BbpHEM KbM TOYKa 1.

11. Cnep 3aBbpluBaHe Ha ynotpebata Tpabsa Aa ocTaBuTe ypeaa Aa
ce ox1agm (3a MuHUMYM 30 MUHYTH).

BHUMAHME: He vn3nonsBsaiite ypeaa 3a NpUroTeaHe U pasmpass-
BaHe Ha 3ampaseHu NpoayKTw. Mpean NpUroTeaHe Ha NPoAyKTUTE
¢ TO3M ypes, Te TpAbBa Aa 6bAAT HaNbAHO pasmpaseHu. Cbluo Taka
He 6vBa fa perkeTe NPOAYKTUTE AMPEKTHO BbPXY HarpesaTenHuTe
naoun.

®yYHKLMA NeyeHe Ha cKapa (3arpABaHe Ha A0/IHATA NN0Ya, rOpHaTa
nao4a B OTBOPEHO nonoxkeHune 90°):

1. BkatoyeTe ypeda KbM eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe, Lie uyeTe
3BYKOB CUrHan, amnata Ha byTtoHa ,,ON-OFF” we mura.

2. MocTaseTe ropHUA Kanak B NONOXKeHWe oTBopeH Ha 90°, HaTUCHe-
Te 6yToH ,,ON-OFF”.
3. HatucHete 6yTOoH ==, u3nonsgaiite ,+” ,-”, 3a Aa perynuparte
TemnepatypaTa: 150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C
—210°C-220°C - 230°C - 240°C, notebpgerte ¢ byToH ,,OK”. Bpeme-
TO 3a HayanHo 3arpaBaHe e oKoso 2 MUHyTK 1 30 cekyHau. KoraTto
3aflafileHaTta Temnepatypa 6bAe AOCTUIHATA, AUCNAEAT LWe cnpe Aa
MWra, Le YyeTe 3ByKOB CUrHasl, KOWTO 03Ha4YaBa, Ye NPoAyKTUTE MO-
raT Aa 6bAaT nocTaBeHW BbPXY [MaBHaTa naova.

BHUMAHME: B pexkum Ha pabota ,MANUAL” HAMa Bb3MOMKHOCT 3a
3a/laBaHe Ha BPemeTo 3a neyeHe Ha cKapa. Mo Bpeme Ha neveHe
He 61Ba Aa CMeHABaTe U NO3ULMATA HA FTOPHUA Kanak. B cnaydait Ha
cMfAHa Ha nosuumaTa 90°, ropHaTa nao4Ya aBTOMaTUYHO LLie 3anoyHe
fa ce 3arpaBa.

®yHKUMA NeyeHe (3arpABaHe Ha ABeTe NI04YM, FOPHATa nJova ce
perynupa c nomoluTa Ha ApbiKKaTa):

1. BkatoyeTe ypeda KbM eNeKTPUYEcKOTO 3axpaHBaHe, Lie yyeTe
3BYKOB CMrHan, Iamnarta Ha 6yTtoHa ,,ON-OFF” we mura.

2. MNocTtaBeTe rOpHWUA Kanak B 3aTBOPEHO MONOXEHUE WU Perynu-
paiiTe nMosMuMATa My C NOMOLLTA Ha ApPbXKKaTa, HaTUCHeTe GyTOH
,LON-OFF”.

3.M36epeTe efHaOTNOKasaHuTENpOrpamn: & &= @ &= o
cnep ToBa noTebpAeTe ¢ 6yToH ,,0K”. BpemeTo 3a HauanHo 3arpasa-
He e oKono 2 MMHyTM 1 30 cekyHaun. Cnen HaYanHOTO 3arpAsaHe
BbPXY Aucnaes e ce noasu Hagnuc ,RUN” n we uyete curHan.
MNoBAWrHeTe ropHMA Kanak, noctaseTe XpaHaTa BbpXy A0/HATa NNo-
4a v 3aTBOpeTe Kanaka. BTopuAT curHan o3Havasa 3aBbpluBaHe, e
BMAUTE OTHOBO NOKasaHWTe Nporpamu. B cnyyait, Korato He e u3-
6paHa HUTO efHa OT MOKa3aHUTe NPOrpamu, ypeabT Le NpeMuHe B
PEeXUM roTOBHOCT U LLe Ce U3KIKYM aBTOMATUYHO C/ie[, OKO0 luac.

BHUMAHME: ByToHtT &7 e 6yTOH 3a MHOroKpaTeH nsbop, nsbepe-
Te ,Med Rare, Well-Done, Rare, Medium”, noTBbpaeTe ¢ HaTUCKaHe
Ha 6yToH ,,OK”.

BHUMAHME: Ako cTe nsbpanu pexkum ,MANUAL” oT nokassaHute
nporpamu:

1. C m3nonssaHe Ha GyToHuTe 3a perynupaHe ,+” 1 ,-” We 3agagete
TemnepaTypaTta Ha JBeTe niouu (ypeanT Lie nokassa efHa Temne-
paTypa 3a AgeTe naouu).

2. B pexxum Ha pabota ,MANUAL” HAMa Bb3MOXHOCT 3a 3aZaBaHe
Ha BPeMEeTO 3a neyeHe Ha rpua.

nosBu

BHUMAHME: Haanucet camo 3a

& 2 ¢ &

,RUN” we ce

DYHKLMA NeyeHe Ha CKapa (3arpABaHe Ha ABEeTe N/I04M B HAMbBAHO
OTBOpPEHO nonoKeHue 180° — KaTo HacToNHa cKapa)

1. BkatoyeTe ypefa KbM eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe, Lie uyeTe
3BYKOB CUTrHan, lamnaTta Ha 6yToHa ,,ON-OFF” we mura.

2. HaTucHeTe 6yToHa 3a ocBoboaaBaHe Ha 610KkagaTa v noctase-
Te ropHUA Kanak B OTBOPEHO nosnoxexue 180°.

3. Bksitouete ypesa ,,ON-OFF”, HaTucHeTe ==, ==, 33 42 peryanpa-
Te TemnepaTtypaTta CbOTBETHO Ha rOpHaTa M AoJsiHaTa naoya. M3nons-
BalTe B6yToHWTe 3a perynupaxe ,+” u ,-” (150°C — 160°C — 170°C
—180°C - 190°C — 200°C - 210°C — 220°C — 230°C — 240°C — U3K/.),
HaTucHeTe byToH ,0K”, 3a Aa noTBbpAuTe. BpemeTo 3a HayanHo 3a-
rpAasaHe e okono 2 MuHyTM 1 30 cekyHaun. Korato nnounte goctur-
HaT 3afjafleHaTa Temnepatypa, AUCNNEAT We cnpe A3 MUra u e
yyeTe curHan. MoctaBeTe xpaHaTa BbpXy NioyuTe.
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BHUMAHMUE: B pexxum Ha paboTa ,, MANUAL” HAmMa Bb3MOXKHOCT 3a
3aflaBaHe Ha BPemeTo 3a NeyeHe Ha cKapa.

4. Cnep 3aBbpluBaHe Ha yn0Tpe6aTa n3Bagerte wercena Ha 3axpaH-
BalwmA Kaben oT mpexkoBuA KOHTaKT. OcTaBeTe ypesa Aa U3CTVHE
33 OKONIO MO/NIOBMH Yac. M3BaaeTe naoyMTe U TaBaTa 3a OTTUYaHe,
n3bbpLueTe rM, OCTaBeTE MM Aa U3CbXHAT U 1 NpubepeTe.

TABJ/IULA C NPOTPAMMTE:
NPOrPAMA HACTPOMKM HA TEMMEPA-
TYPATA

@ Rare 240

&2 Med Rare 240

@ Medium 240

@2 Well-done 240

= 230

% 210

V4 230

- 210

<x 210

NMOYUCTBAHE U NOAAPDBXKKA:

Mpean Aa 3anoyHeTe KakBUTO U Aa 6UNO AEMHOCTM NO NOAAPBKKA
WK NoYmncTBaHe, TpAGBA Aa ce yBepuTe, Ye YpeabT e U3K/YEH oT
3aXpaHBAHETO M € HaMb/IHO OXNAAEH.

1. 3a pa usberete TOKOB yaap He 61Ba fa noTanaTe KakeBaTo W Aa
6110 4acT OT ypesa BbB BOAA MM Apyra TEYHOCT.

2. 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He 61Ba Aa U3noa3BaTe pasaxaalum um
abpa3unsHM Npenapaty. M3non3saiite camo BoAa ¢ Ao6aBKa Ha Hea-
rPecUBHM NpenapaTy 1 MeKa Kbpna.

3. U3bbpluete HarpesaTeNHUTE MIOYM C XapTMEHA Kbpna, 3a Aa
OTCTPaHUTE OCTaHanaTa MasHWUHa, Ces, KOeTo u3bbplueTe Harpesa-
Te/IHaTa Ma0Ya C BaXKHa (He MOKpa) Kbpna, HamoeHa ¢ Boaa 1 npe-
napaT 3a MUEeHe Ha CbAoBe. MIMa Bb3MOXKHOCT 3a MUEHE Ha Nao4uTe
B CbAOMUANIHA MaALLKHA.

4. M36bpluete OTHOBO HarpesaTeHWUTE MIOYM C BAAXKHA Kbpna,
TO3M MbT HaMoeHa C YMCTa BOAa, W M3BbpLUETE C XapTUEeHa Kbpna,
3a fa noacywure ypeaa.

5. TaBaTa 3a OTTM4YaHE MOXe Aa ce U3MMWe C Tonaa BoAda U ManKo
npenapar 3a MUEHe Ha CbAOBE.

6. KopnycsT Ha ypesia n3bbplueTe ¢ BNaskHa Kbpna. B HUKaKbB ciy-
Yaii He noTanATe Kopnyca Ha ypesa BbB BOAA MW B ApYyra TEYHOCT,
He HacouBaWTe KbM HEro BogHa cTpys. CTapaTenHo noacyLerte ype-
[a cnes noyncTsaHe.

7. BcYKM NOBBPXHOCTM TPsAbBa Aa 6bAaT HaMb/HO CyXuW, Npeau oT-
HOBO Aa ynotpebute ypesa.
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A BIZTONSAGOS HASZNALATRA
VONATKOZO FELTETELEK

Figyelem! Atlz, aramuteés yagK
személyi sérulés kockazatana

csokkentése érdekében a ké- .

szulék hasznalata el6tt figyel-
mesen olvassa el ezt a hasz-

nalati utasitast. .

« A gyerekek nem képesek
felmérni azokat a veszélye-
ket, melyek az elektromos

készulékek hasznalata koz- .

ben keletkezhetnek, ezért is
a kavefozot tavol kell tartani
a gyerekektdl.

* A keésziléket nem szabad
vizbe illetve egxéb folya-
dékba martani, eszl
vizbemartasa aramutés ve-
szelyét vonja maga utan.

* Ha a keészulek kuls6 elemei
vizesek lesznek, meg Kkell
Oket szaritani a készulék
ismételt aramhoz valo csat-

lakoztatasa el6tt. Ne érintse .

meg a nedves fellleteket,

amelyek érintkezésbe kerul- .

nek a halézatra csatlakoz-
tatott készulékkel, azonnal

huzza ki a dugot a konnek- .

torbol. o

* Ne hasznaljuk a készuléket,
ha a tapkabel serilt lehet
illetve ha a keszullék le lett
I(ﬂtve afoldre. = )

« Hasznalatot kovetéen és
barmilyen rendellenes mu-
kodés eseten, illetve tiszti-
tas vagy a tartozekok cse-
reje elott mindig huzza ki a
csatlakozodugot a konnek-
torbol. o

* Amikor a dugot kihuzzuk
a _konnektorbol, soha ne
hizzuk a kabelnél fogva,
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Késziilék .

hanem mindig tartsuk egy
kézzel a dugot s a masikkal
a konnektort. A keszuléek |.
osztalyu aramutés elleni vé-
delemmel keszilt. o
Ne probaljuk meg eltavoli-
tani a készllek barmely re-
szet. |
A tapkabel esetleges meg-
hibasodasanak megeldzese
celjabol soha ne tegylk éles
éll illetve forro felUletekre.
Ne tegyuk ki a készuléket
nedvesseg illetve viz hata-
sara, ne hasznaljuk a ké-
szuleket a szabad ég alatt.
Ne nyuljunk hozza a készi-
lekhez vizes kézzel. )
Ha a tapkabel illetve a dugo
meghibasodna, ezeket
csakis szakképzett szak-
szervizben lehet szervizelni
illetve kicserélni az esetle-
ﬂe,s,e,n felléphetd veszély el-
aritasanak céljabol. =
Soha ne helyezze a készu-
Iéket forro fellletekre.
Soha ne hagyjuk az aram-
hoz csatlakoztatott készile-
ket felugyelet nélkul. .
Ezt a készuleket 8 éves és
idésebb gyerekek, illetve
csokkent ftizikai, érzékszer-
vi vagy ertelmi kepesse?u
illetve ~ kelld tapasztalaftal
és tudassal nem rendelke-
z6 szemelyek csak akkor
hasznalhatjak, ha kozben
fe|yﬁ)&e|lk Oket vag% a ke-
szulek biztonsagos haszna-
latara megtanitottak ket es
0k megertették a hasznalat-
tal kapcsolatos veszeélyeket.
Gyerekek nem jatszhatnak
a készulékkel. Atisztitast s
karbantartast nem végezhe-
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tik gyerekek, hacsak nem 8
evnel idésebbek és kozben
felu%yellk Oket. A feluletnek,
amelyen a készuléeket hasz-
nalja, vizszintesnek, tiszta-
nak és szaraznak kell len-
nie.
A keszulék bekapcsolasa-
hoz csatlakoztassa a taﬁ-
kabelt eg\y foldelt konnek-
torhoz. A készulék teljes
kikapcsolasara akkor kerdl
sor, amikor levalasztja azt
a tapegysegrél. Hasznalat
elott bontsuk ki és egyene-
sitsuk ki a tapkabelt. A ké-
szuléket csakis sik, stabil
alapon |ehet hasznalni. Ne
hasznaljunk hosszabbitot,
mely nem, felel meg az ak-
tualis elektromos szabva-
nyoknak és eldirasoknak.
e tegyunk a keszulek bel-
sejébe alufdliat illetve egyeb
olyan anyagot, mely aramu-
test illetve tlzet okozhat.
Ezenkivul ne helyezzen ra
féliaba ,vaPy_ papirba cso-
magolt élelmiszert.
Ne T a,sznal%gk, a készuleket
helyiségek futésére.
Ne hasznaljuk a készuleket
mas célra, mint amire meg
lett tervezve. _
Tartson be minden_ bizton-
sagi utasitast és ovintézke-
dést, ne érintse meg a grill
forrd fellleteit. Ne mossa,
ne takarja el vagy fedje le a
készuléket, amig az teljesen
ki nem hilt. Ne helyezzik a
készuléket forr6 gazégoére,
elektromos egdre, illetve en-
nek kozelébe valamint olyan
helyekre, ahol érintkezhet
egyeb melegforrassal.
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A %;rill hasznalatakor biz-
tositson_ elegendd helyet
a keszilek felett és min-
den oldalan a megfeleld
legaramlashoz. A készulék
hasznalat kozben nem érint-
kezhet flggonyokkel, fali
dekoracioval, ruhaval, pa-
pirtorulkozovel illetve egyeb
Eyulekony__an agokkal. Azo-
on a feluleteken, melyek
hére érzékenyek, ajanlatos
eq(y_ hészigetel6 anyagot
rakni a készulek ala.
Lefgye,n kalonosen ovatos
a forro olajat tartalmazo ké-
szlulekek mozgatasakor. Fi-
gyelem! A készulék tervezé-
senél fogva nem alkalmas
kilsd idozitd illetve Kkilsd
taviranyito _berendezések-
kel valo egyuttmikodesre.
Ezt a készuléket grillezett
ételek elkészitésere tervez-
ték, ne hasznalja mas célra.
Ne érintse meg a A jelzé-
s( fellletet a keszulék ma-
kodése kozben vagy utan.
Ezek a fellletek forroak.

A termékek kozvetlenul az
elkeészités utan nagyon for-
roak, a készulekbol példaul
ePy fa spatulaval tavolitsa
el Oket. Az ilyen jellegl teve-
kenységekhez a fa edények
a legalkalmasabbak, mivel
csokkentik a készullek fato-
elemeinek teflon felletének
karosodasanak kockazatat.
Ne hasznaljon fém edénye-
ket az étel eltavolitasahoz a
sutdlapokrol. A teflon felule-
te megsérulhet. )

A készulék els6 hasznalata
elétt torolje le a belsd felu-
letet egy nedves ruhaval,



majd zsirozza be a meleg
sutolapokat. Melegitse az
ures keszuléket Korulbeldl
10,perc_:|?. Ez eltavolitia a
gyartasi folyamat altal oko-
zott kellemetlen szagokat.
Miutan a sutni kivant terme-
keket a sutblapra tette, csak
a fedel fogantyujat érintse
meg a grillezés kozben és
utan. Hasznalat utan hagyja
a keészuléket kindIni.

» Grillezéskor az etel gbzt és
forro leveg6t bocsat ki. Le-
?yen kulonosen  ovatos a
orro keészulék kinyitasakor
€s bezarasakor.

Ez a készilék el lett latva az 2012/19/EU direktiva vala-
mint a lengyel, hasznalt elektronikai cikkekrél sz6l6 tor-
vény szerinti jellel — egy keresztllhtzott hulladéktartaly-
lyal. Ez a jelzés arrdl tajékoztat, hogy a készulék, miutdn
hasznalata befejez6dott, nem keriilhet a szemétbe az
I ;5ss2cs t6bbi hazi hulladékkal egyutt.
A falhasznald koteles az elhasznalt késziiléket egy elektronikus és
elektromos hulladékgyijté pontban leadni. A hulladékgydijt6 pon-
tok, tobbek kozott a lokdlis pontok, a boltok, az dnkormanyzati
szervezetek egy rendszert alkotnak, mely lehet6vé teszi a hulladék
leaddsat.
Az elektronikus és elektromos hulladékkal valé megfelel6 banasmaéd
segit megel6zni az emberi egészségre és kdrnyezetre karos mellék-
hatédsokat, melyeket a hulladékkal valé nem megfelel§ banasmad és
a hulladékban taldlhato veszélyes anyagok okozhatnak.

MUSZAKI ADATOK

GK 5011 ProfiGrill modell

Névleges feszlltség - AC 230V ~ 50Hz
Névleges teljesitmény - 2000 W
Tapkabel - ~ 0,85 m

A KESZULEK FELSZERELESE ES FELEPITESE:

. Aljzat

. Fels6 fedél rogzitd kar

. Levehetd grill sutélapok

. Irdnyitépanel

. Csepptalca - zsir csepegtetéséhez

. Fogantyu

. Grill stitélap kioldé gombok: nyomja meg a stit6lapok kiengedé-
séhez és eltavolitdsdhoz

8. 180 fokos gomb: lehet6vé teszi a felsé felllet vizszintes helyzetbe
allitdsat és egyidej(ileg két sutlapon valo grillezést

NOUEWNE
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ELSG HASZNALAT ELOTT

1. A késziilék els6 bekapcsolasa elétt tisztitsa meg azt a ,Tisztitas és
karbantartas” cim( fejezetben leirtak szerint. Ne felejtse el betenni
a csepptalcat.

2. A felsé fedél feloldasahoz éllitsa a felsé fedél rogzitékart ,,OPEN”
dllasba. Ehhez hizza a kart utkozésig a fogantyu felé

3. Nyissa ki a fogantyd felfelé huzasaval.

4. A grill sutélapok eltavolitdsahoz nyomja meg a kioldégombokat,
és tavolitsa el a sutélapokat.

5. Szerelje be a megfeleld grill sitSlapokat a készllékbe a késziilék-
ben 1évé horgok és a sutélapokon lévé lyukak egymashoz igazitdsa-
val. Nyomja be a sutélapokat, amig kattané hangot nem hall.

6. Helyezze fel a sit6lapokat, és csatlakoztassa a késziiléket a haléza-
ti aljzathoz. Allitsa be a pontos id6t és a hémérsékletet. Az elsé hasz-
nalatkor kapcsolja be a fitési funkciot a maximalis hémérsékleten
néhdny-tizennéhany percre. Ellendrizze, hogy a tapellatés jelz6fénye
narancssargara valt-e.

7. Korilbelul 5 perces el6melegités utan a készenléti jelz6 zoldre
valt, jelezve, hogy a készulék készen all a hasznalatra.

8. A bedllitott id6 letelte utan kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a
dugdt a konnektorbol.

9. Miutén teljesen kihilt, tisztitsa meg és széritsa meg a késziiléket.

A KESZULEK HASZNALATA:

1. A készulék megfelel§ 6sszeszerelése és elGkészitése utan vélassza
ki a fels6 fedél helyzetét. Ha a fels6 fedél 180°-ban teljesen nyitott
helyzetben van, nyomja meg a zar kioldé gombot.

2. Ha a készuiléket lapos grillként kivanja hasznalni, de nincs sziikség
a teljes fellletre, haszndlja az alsé sutélapot, a fels6 fedél 90°-os
poziciéban van.

3. A bedllitott h6mérséklettdl fliggben a készulék korilbelul 5 percig
melegszik, elérve a miikddésre alkalmas hémérsékletet. Amikor a
termosztat eléri a kivant izemi h6mérsékletet, a kijelz6 abbahagyja
a villogast, hangjelzést hallat, és a zold jelz6fény vilagit. A késziilék
hasznélatakor a jelz6 zolden és narancssargan vilagit, mivel a ter-
mosztat szabdlyozza a h6mérsékletet.

4. Ha folyamatosan hasznalja a grillt, a siit6lapok el6melegitési ideje
rovidebb lesz.

5. A ,+" és ,-” gombok a grillfellilet h6mérsékletének beallitasara
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szolgalnak. A hémérséklet-beallité gombok csak a ,MANUALIS”
madban érhetdk el.

6. A felsg siitlap melegité gombja™= akkor aktiv, ha a fels§ fedél
180°-ban teljesen nyitott helyzetben van (asztali grillként).

7. Automatikus programok:

Szarnyasétel {& Hamburger & Kolbasz & Szendvics &= Hal €X

A suit6 funkcidban aktiv programok.

A steak késziiltségi fokanak kivalasztaisa@&~:

Rare - 3 perc

Med rare - 5 perc

Medium - 7 perc

Well-Done - 9 perc

8. Mindig legyen koriltekintd a késziilék hasznalatakor. A késziilék
kinyitdsahoz fogja meg a fogantyu fekete részét. A fogantylnak ez a
része hiivos marad grillezés kozben.

9. A késziilék haza hasznélat kézben felforrésodik. A fedél alumini-
umbdl készilt, és magas hémérsékletre melegszik fel. Ne érintse
meg grillezés kdzben vagy kozvetlenll utana. Ha szabalyozni kell a
fedél beallitasan, viseljen keszty(t az égési sériilések elkertlése ér-
dekében.

10. Ha lejar az id6, vagy ugy dont, hogy az étel készen all, és le szeret-
né dllitani a grillezést, kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a dugdt
a konnektorbdl. Ha folytatja a grillezést, térjen vissza az 1. |épéshez.
11. Hasznalat utan hagyja kih(lni a készuléket (legalabb 30 percig).

FIGYELEM: Ne haszndlja a késziléket fagyasztott élelmiszerek el-
készitésére vagy kiolvasztdsara. MielStt ételt készitene ebben a ké-
szulékben, az ételt teljesen fel kell olvasztani. Ezenkivil ne vagja a
termékeket kozvetlenil a flit6lapokon.

Grillezési funkcid (az also siit6lap felmelegitése, a felsé sutélap
90°-ban nyitott helyzetben):

1. Csatlakoztassa a készuléket az dramforrashoz, hangjelzés hallhato,
az ,ON-OFF” gomb lampéja villog.

2. Allitsa a fels6 fedelet 90°-ban nyitott helyzetbe, majd nyomja meg
az ,,ON-OFF” gombot.

3. Nyomja meg a== gombot, hasznalja ,+” és a ,-"gombot a h6mér-
séklet beallitdsahoz: 150°C - 160°C—170°C — 180°C — 190°C — 200°C
—210°C-220°C - 230°C — 240°C, erGsitse meg az ,,OK” gombbal. Az
el6melegitési id6 korulbelil 2 perc 30 masodperc. Amikor sttélap
elérte a megfelel6 hémérsékletét, a kijelz6 abbahagyja a villogast,
és hangjelzés hallhatd, jelezve, hogy a termékek rahelyezhet6k a grill
sutélapra.

FIGYELEM: A ,MANUALIS” izemmddban nem lehet beallitani a gril-
lezési id6t. Grillezés kbzben sem szabad megvaltoztatni a felsé fedél
helyzetét. Ha megvaltoztatja a 90°-os pozicidt, a felsé sutélap auto-
matikusan melegiteni kezd.

Sutd funkcid (két sutélap felmelegitése, felsé fedél a fogantyuval
allithat6 helyzetben):

1. Csatlakoztassa a késziiléket az aramforrashoz, hangjelzés hallhato,
az ,,ON-OFF” gomb lampaja villog.

2. Helyezze a fels6 fedelet zart vagy allithatd helyzetbe a fogantyu
segitségével, nyomja meg az ,,ON-OFF” gombot.

3. Valasszon egyet a megjelenitett programok  kozil:
& &8 ¢ = <o, majd erbsitse meg az ,,0K” gombbal. Az
el6melegitési id6 korulbelul 2 perc 30 masodperc. Az elémelegités
utan a kijelz6n a ,RUN” felirat jelenik meg, és hangjelzést fog hallani.
Emelje fel a felsé fedelet, helyezze az ételt az alsé suit6lapra, zarja
le a fedelet. A masodik hangjelzés azt jelenti, hogy ez befejez6dott,
s On ujra latni fogja a programokat. Ha a megjelenitett programok
egyikét sem vdélasztja ki, a grill készenléti Gzemmddba kapcsol, és
korulbelil 1 éra elteltével automatikusan kikapcsol.

FIGYELEM: A &2 gomb egy tébbféle valasztast lehetévé tévé gomb,
valassza ki a ,Med Rare, Well-Done, Rare, Medium”, és er@sitse meg
az ,,OK” gombbal. 3

FIGYELEM: Ha a ,, MANUALIS” mddot valasztja a megjelenitett prog-
ramok kozil:

1. A ,+” és a ,-” gombokkal bedllithatja mindkét sutélap hémérsék-
letét (a grill mindkét siit6laphoz egy h6mérsékletet mutat).

2. A ,MANUALIS” izemmddban nem lehet bedllitani a grillezési id6t.

FIGYELEM: A ,RUN” felirat csak a kovetkezénél jelenik meg
& 8 ¢ a o
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Grillezési funkcio (két tanyér felmelegitése 180°-ban teljesen nyi-
tott - asztali grillként)

1. Csatlakoztassa a készlléket az dramforrashoz, hangjelzés hallhatd,
az ,,ON-OFF” gomb lampdja villog.

2. Nyomja meg a zar kioldé gombot, és mozgassa a felsé fedelet
180°-ban nyitott helyzetbe.

3. Kapcsolja be a késziiléket ,,ON-OFF”, nyomja meg a ==, =sa gOom-
bot a felsé és az alsé lemez hémérsékletének bedllitdsahoz. Hasznal-
jaa,+” és ,-” bedllitasokat (150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C
—200°C—-210°C—220°C~230°C—240°C - KIKAPCS.), és nyomja meg
az ,,OK” gombot a megerdsitéshez. Az elémelegitési id6 korilbelul 2
perc 30 masodperc. Amikor stit6lap elérte a megfelel6 h6mérsékle-
tét, a kijelz6 abbahagyja a villogast, és hangjelzést fog hallani. He-
lyezze az ételt tanyérokra.

FIGYELEM: ,MANUALIS” izemmddban nem lehet beallitani a gril-
lezési id6t.

4. Haszndlat utdn huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl. Kb. fél 6ran
keresztul hagyja kih(lni. Tavolitsa el a stit6lapokat és a csepptalcat,
torolje tisztara, hagyja megszéradni, és rakja el 6ket.

PROGRAMTABLAZAT:

PROGRAM HOMERSEKLET BEALLITASA

@ Rare 240

@ Med Rare 240

@ Medium 240

@~ Well-done 240

= 230

= 210

Y 230

P 210

<x 210

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Miel6tt hozzdkezdenénk a tisztitashoz illetve karbantartdshoz min-
dig bizonyosodjunk meg arrdl, hogy a késziilék aramtalanitva lett és
kihdlt.

1. Az dramutés elkeriilése érdekében semmilyen alkatrészt ne merit-
sen vizbe vagy mas folyadékba.

2. Tisztitashoz ne hasznaljunk mard illetve surolé hatasu tisztito-
szert. Csak tiszta vizet hasznéljon enyhe tisztitdszerrel és puha ru-
héval.

3. Tordlje le a grill sttélapokat egy konyhai papirtorlével, hogy elta-
volitsa a maradék zsirt, majd torolje le a sutélapokat egy nedves (de
ne csopogjon rdla a viz) ruhdval, amelyet vizbe és tisztitdfolyadékba
martott. A grill sit6lapok mosogatégépben mosogathatok.

4. Torolje le ismét a grill stitélapokat egy nedves, ezuttal tiszta vizbe
martott ronggyal, és egy konyhai papirtorlével széritsa meg a készi-
léket.

5. A csepptalca meleg vizben, kevés mosogatdszerrel mosogathato.
6. Tordlje le a készllék hazat nedves ruhaval. Semmilyen korilmé-
nyek kozott ne meritse a késziilék hazat vizbe vagy mas folyadékba,
és ne iranyitson ra vizsugarat. A tisztitdst kovet6en alaposan meg
kell széritani a késztiléket.

7. A grill Gjbdli hasznalata el6tt minden feluletnek teljesen meg kell
szaradnia.
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BKA3IBKU WLOAO BE3MNEKW BU-
KOPUCTAHHA

Yeara! W06 3MeHWUTN pusmk
MNOXeXi, YpaKeHHA enekTpuy-
HAM CTPYyMOM abo OTpUMaHHSA

TpaBm,

YBaXXHO MpoynTanTe

Lit0 IHCTPYKLUitO nepen BUKOpUC-
TaHHSIM [IPUCTPOIO.

HiTn He ycBigoOMIOTL pi-
BEHb Hebes3neku, sika Moxe
BMHUKHYTW Mig 4ac BWKO-
pUCTaHHS enekTPUYHUX
MPUCTPOIB, TOMY TpumawnTe
MPUCTPIN_ Y HEOOCTYNHOMY

A Aiten micui.

e 3aHyplonTe Kopnyc npu-
CTPOIO Yy BOAY YW IHLLI pian-
HW. 3aHypeHHSA y BOOY MOXe
Npu3BeCTM [0 YPaKeHHSA
eneKTPUYHUM CTPYMOM.

Y Bunagky, AKWO Boga no-
TpanuTb Ha 30BHILLHI ene-
MEHTU nNPUCTPOIlo, nepen
TAM _ SK  NiOKNQYATM  Npu-
CTPi 4O Mepexi, peTenbHo
NpOCYLLiTh Oro. He Topkaii-
TeCs MOKPUX NOBEPXOHb, AKI
KOHTaKTYylOTb 3 MPUCTPOEM,
nigknioYeHnm Jo axepena
XUBIMEHHA, Crnig  HeramHo
BiOKNMIOYNUTN WOTO BIif XWB-
NEHHA. 5
He _BukopucTtoByinTte mnpu-
CTPin y pasi BUSBMEHHA SKN-
XOCb O3HaK MOLLKOAKEHb Ka-
6ernto xuBreHHs abo SAKLIO
NPUCTPIN Nagas Ha nianory.
60oB'sI3K0BO BUTAMHITb
BUITKY 3 pO3EeTKM Nicns Bu-
KOPUCTaHHS, @ TakoX y pasi
HenpasunNbHOI PpoboTU Mpu-
CTPOlO, Mepen . YULLEHHAM
abo y pasi 3amMiHn npunag-

A.
ﬁiﬂ, 4aC BUTArNaHHA BUITKU
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3 HaCTIHHOI PO3€ETKWN Hikonu
He TArHiTb 3a kabenb, T4r-
HyTn Tpeba nuile 3a BUIIKY,
MPUTPUMYHOUN iHLLIOIO PYKOFO
po3eTky. [lpuctpin mae
Knac 3axucTy Bifl ypaKeHHs
eneKTPUYHNUM_CTPYMOM.

He Hamaramteca 3HATU
Oyab-SKy YacTMHY KOpnycy.
I.L)(o6 3anobirTv NOLLKOAKEH-
HI0 Kabento He po3TaLLOoBYWi-
Te MOro MiX roctpumn Kpa-
AaMM Ta nobnmsy rapsaumx
MOBEPXOHb.  _ .
He BucrtaBnsnTe npucTpin
Ha [ow, Ta BOMory Ta He
BMKOPUCTOBYMNTE I'I_pVI_CTﬂI/I
Ha BIOKPMTOMY noBiTPi. He
obcnyrosynTe NPUCTPIA MO-
KPMMIW pyKamu.

KWO Kabenb XWUBMNEHHS
abo_BWUNKY NOLLKOOKEHO, X
Tpeba 3amiHUTK B crievuiani-
30BaHOMY CEpPBICHOMY LieH-
TPi 3 METOK YHUKHEHHS 3a-
rpO3Mu. .
Hikonn He cTaBTe npucTpin
Ha rapsidi NOBEPXHi.
3abopoHeHo 3anuwartu
NPUCTPIA MNigKNoYeHNUM [0
Mepexi XusneHHs 6e3 Har-
NALy. .

Lle npuctpin moxe BUKO-
puCTOByBatUCA AiTbMU Y
Bili 8 pokiB i cTapLie, oco-
H6amu 3 obMexxeHnMM g)lsmq-
HUMW, CeHCOopHUMK abo po-
3yMOBUMUN MOXITMBOCTSIMU,
a_ Takox ocobamn, B SAKMX
BIAICYTHI [0OCBIA | 3HaHHA
NpO " NPUCTPIN, SKWO BOHU
nepebysaloTb Nig Harnsaom
abo OTpumanu iHCTPYyKLU;
Mpo Te, K BUKOPUCTOBYBATU
IpucTpin GesneyHo, i 03Ha-
MOMIIEHI 3 PU3MKOM, MOB’S-
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3aHMUM 3 BMKOPUCTaHHAM
npucTpoto. [iTn He NOBUHHI
rpatuca 3 npuctpoem. Ouu-
LeHHsa i obcnyroByBaHHA
MPUCTPOIO HE MOBUHHI BU-
KOHyBaTUCA [LiTbMU,  AKLLO
BOHW _MornoALi 8 pokiB i He
nepebyBatoTb Mig Harnagom
BiAnoBigHol ocobu. [Nosepx-
HS, Ha AKiN BUKOPUCTOBYEThb-
CA NPUCTPIN, NOBMHHA BYyTH

IBHOIO, YMCTOIO i CYXOl0.

106 yBIMKHYTU NPUCTPIN,
MiOKMOYiTE BUIKY 4O 3a3eM-
neHoi poseTtkn.  [loBHICTO
BUMKHYTW MPUCTPIN MOXHA,
AKLIO BiAKNIOYUTU NPUCTPIN
Bif >XuBMeHHs. [lepen Bu-
KOPUCTaHHAM pPO3MOTaTH |
BUNPAMUTN MepPeXeBuin Ka-
6enb. BukopucrosyinTte npu-
CTPiN Ha, piBHINA, CTabiNbHIN
noBepxHi. He BukopucTo-
BYMNTE NOAOBXYBaY, SIKU He
BIAMOBIJAE YMHHUM  ernek-
TPUYHUM HOpMaMm i npasu-
nam. He knagitb anomMiHieBy
donbry um iHWi npegmeTu
BCepeAnHy npwucTpoto. Lle
MOXe Mpn3BecTn [0 ypa-
XKEHHSI _eneKkTPU4HUM CTpy-
MOM abo noxexi. Takox He
BKNnagavte B MPUCTPIN Xy,
3aropHyTy y donbery 4u na-
nip.

He _BukopucToByinTte mnpu-
CTpin ans obirpiBy npuMi-
LLIEHb. 3

He _BukopucToByinTte _npu-
CTPIN ANdA iHWWX Uinen, ok-
piM TUX, ANS SKUX BiH Npw-
3HaYEeHUN. _

,ElpTgmmyMTecq BCiX 3axo-
AiB be3rekun, He TopkanTecs
raps4mx MOBEPXOHb [PUIA.
He xoBauTe npucTtpit i He
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HakpvBanTe MOro, Mok BiH
MOBHICTIO. He oOxonoHe. He
PO3MiLLYyNTE NPUCTPIN Ha ra-
PA4YOMY ra3zoBOMYy YK €reK-
TPUYHOMY nanbHUKy abo
nobnuay Hux, abo B Micusx,
[le BiH MOX€e KOHTaKTyBaTu 3
IHWKMKW JKepenamMmn Tenna.
BukopucTtosytoumn rpvnb,
3abesneyte BigNOBIAHWM
NpOCTip Hag NPUCTPOEM |
HaBKOSO HbOro Ansa gocrar-
HbOI  LMPKYNAUil  NoBITPS.
Mpuctpin nig 4ac poboTu
He MNOBMHEH KOHTaKTyBaTu
3 (ipaHkamn, HaCTIHHUMU
gekopadisimu, ogsirom, na-
NepoBUMM pYyLUHMKaMKU Ta
IHLWMMKW ropioYMMn  MaTepi-
anamn. Ha noBepxHsIX, SKi
MOXYTb OyTW BpasnMBMMU
OO0 BUCOKMX TemnepaTtyp,

PEKOMEHOYETbCA  BUKOPU-
CTaHHS i30nMbOBaHOI  Tep-
MOMNPOKNaaKN.

Bynbtre ocobnmeo obepexHi
nig Yac nepemileHHs npu-
CTPOIO, WO MICTUTb rapsdy
onito. Yeara! I'IpMCTgm He
NMpu3Ha4yeHo Ans poboTu 3
BUKOPUCTAHHAM  30BHILLUHIX
TanmepHNX BUMUKauiB abo
OKpemol CuUCTeMU AUCTaH-
IMHOTO peryritoBaHHs.

el NPUCTPIN NpU3Ha4YeHo
ANS NPUroTyBaHHA CTpas Ha
rouni. He BMKOpUCTOBYyNTE
noro ons iHwux uinen. rig
Yyac poboTtn npucTtpoto abo
nicna 11 3aBepLlleHHA He
TOpKanTechb MNOBEPXOHb, MO-
3Ha4YeHnx cumsonom 4. Lli
MOBEPXHi rapsui. _
Mpooyktn opgpasy nicng
MPUroTyBaHHA OyXe rapsdi,
BUMAManTe ix 3 MPUCTPOIO,



Hanpuknag, [epeB’siHOo0
nonarkol. Hamkpalle ansd
Uux onepauii nigxoguTb
Aepes’siHe npunaggs, BOHO
3HUXYE PU3MK MOLLUKOOKEH-
HA TednoHOBOI MOBEpPXHi
HarpiBanbHUX  erneMeHTIB
npucTpoto. He BMKopucTo-
ByWUTe mertanese npunagns
AnNS BUTHAraHHA DKi 3 Harpi-
BalnbHUX nNnacTtuH. Tedo-
HOBa MMOBEPXHS MOXe [o-
LUKOANTUCH.

* [lepen nepwum BUKOpPUC-
TaHHAM NPUCTPOIO NPOTPITh
BHYTPILUHIO MOBEPXHIO BO-
Norol0 TKAHWHOK, a MoTiM
3MacTiTb Tenni HarpisanbHi
nnacTuHW XXupom. Harpisam-
Te NMOPOXHIN NPUCTPIN Npo-
TAroM 6nm3bko 10 XBUnuH.
Lle no3baBuThb Big HENpUEM-
HOro 3anaxy, ChpuYnUHEHO-
ro BUMPOBGHUYMM MPOLIECOM.
[Mlicnsa BMKNagaHHA Ha Harpi-
BanbHYy MNIacTuHy MPOAYK-
TiB, MpuU3Ha4eHux Anga 3a-
nikaHHSA, TopkauTecs nuwie
PYYKM HAKpUBKWK, AK Nig vac,

Tak i nicna 3aBepLUeHHS
npouecy nNpUrotTyBaHHA Ha
rpuni. Tlicna BUKOpUCTaHHS

AanTe MNpUCTPOID OXOJSTOHY-
™

« [lig yac rotyBaHHA Ha rpuni
3 Xap4yoBOro NpoaykTy dyne
BMONATUCA Napa | rapade
noBiTpsA. byaste ocobnueo
obepexHi nig 4ac Bigkpu-
BaHHSA | 3aKpMBaHHA PO3irpi-
TOro NPUCTPOIO.

Eueﬁ anCTpi‘l‘ﬁ BiANoBigHO A0 E€Bponelicbkoi AupeKTusn

2012/19/€C i nonbCbKOro 3aKoHy NPO BUKOPUCTaHE eNek-
TPUYHE Ta eNneKkTPoHHe 06/1aAHaHHA MO3HAYEHUN CUM-
BO/IOM NepeKkpecneHoro KOHTeﬁHuepa ,u,nﬂfsip,?(op,is. Take
NN 217 Tepwinty AOFD BHKGPHCTEHHA He MOWHE BAKWAETH

pasom 3 iHWKUMK NOBYTOBMMM BiAXOAAMM.
KopwucTyBay 30608’A3aHuMI BigAaTV MOro y BigNoOBIAHMI NYHKT 360-
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pY BiAXOAiB €NeKTPUYHOrO Ta eNEeKTPOHHOro 0bnafHaHHA. MyHKTU
360py, 30KpeMa, MiCLLeBi MYHKTU, MarasuHu i paioHHI NyHKTU yTBO-
PIOIOTb BiAMOBIAHY CUCTEMY, LU0 AO3BO/AE 34aBaTH Lie 061afHaHHA.
BignosiaHe NOBOAXEHHA 3 BUKOPUCTAHUM €N1eKTPUYHUM Ta enleK-
TPOHHUM 06NaAHAHHAM [03BONAE YHUKHYTU WKIAAMBUX ANA 370-
POB’s NOAMHU I JOBKINNA HACNIAKIB, AKI MOXKYTb BYTU CNpPUYMHEHI
HaABHICTIO Hebe3neYHNX KOMMNOHEHTIB Ta HenpaBuUAbHUM 36epiraH-
HAM i NnepepobKoto TaKOro 0bnafHaHHA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU:
Mogenb — GK 5011 ProfiGrill
HomiHanbHa Hanpyra — AC 230 B~ 50 Iy,
HomiHanbHa noTy:HicTb — 2000 BT
LLIHYp *KuBneHHs - ~0,85 m

OCHALLEEHHA | KOHCTPYKUIA NPUCTPOIO:

1. MigcTaBka

2. Baxinb 6/10KyBaHHA HAKPUBKM

3. 3HiMHI HarpiBanbHi NNACTUHM ANA TPUNOBAHHA

4. MaHenb ynpasniHHA

5. MipA0H ANA CTIKAHHA XUPY

6. Pyuka

7. KHoOnKW BiA'€QHaHHA NMAACTUH: HAaTUCHYTW, Wob Bia'eaHaTH Ta
3HATW NNACTUHN.

8. KHonka 180 rpagyciB: f,03BONAE BCTAHOBUTU BEPXHIO MOLMHY B
rOpPU30HTaZIbHe NONOMKEHHA | FPUNIOBATU Ha ABOX NIACTUHAX OLHO-
4acHo

MEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM:

1. Mepep, nepwmm yBIMKHEHHAM NPUCTPOIO HEObXigHO OYUCTUTU
1oro, fiK onucaHo B po3gini: «OunweHHs i gornaa». He 3abyabte
BCTaBUTU Ha MicLe NiAAOH ANA Kpanenb.

2. Wo6 po36n0OKyBaTM HaKPWBKY HEObXigHO BCTAHOBWUTM Baxinb
610KyBaHHA HaKPUBKM B NONOKEHHA «OPEN». [1nA LbOro NoTArHyTM
BaXi/b A0 ynopy B 6ik pyuku.

3. BigkpuTK, NOTATHYBLIW PYYKYy Bropy.

4. lLlo6 3HATU NnacTuHK, Tpeba HaTUCHYTW KHOMKM PO3610KYBaHHA
i 3BHATU NNACTUHW.
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5. BCTaHOBITb BiZANOBIAHI N1ACTUHM B NPUCTPIA, NOEAHABLUM Fa4YKM B
NPUCTPOi 3 OTBOPaAMM B NAACTMHI. HAaTUCHITb Ha NNACTUHK, OKU He
MNOYyeTe KNauaHHA.

6. MpuKpiNiTb NAACTUHM Ta NIAKAOYITH NPUCTPI A0 PO3ETKU.
BcraHoBMTM yac i Temnepatypy. Mig Yac nepworo BMKOPUCTAHHA
YBIMKHIiTb @YHKL,0 HarpiBaHHA 3 MaKCMMasbHOIO TEMMEPaTypoto
Ha 4ac Bif, KibKOX [0 KiNIbKOX AecATKIB XBU/MH. [epekoHanTecs,
L0 iHAMKATOP XKMUBNEHHSA CBITUTHCA MOMapPaHYEBUM.

7. Nicns nonepeAHbOro HarpiBaHHA NPOTATOM NPUBIU3HO 5 XBUAUH
iHAMKATOP rOTOBHOCTI CTaHe 3e/NeHMM, Lo BKa3ye Ha Te, WO Npu-
CTpili rOTOBMIA 1O BUKOPUCTAHHA.

8. MNicnA 3aKiHYEeHHA BCTaHOB/IEHOTO Yacy HeobXifHO BUMKHYTU Npu-
CTPill | BUMHATU BUNKY 3 PO3ETKMU.

9. OYMCTITb | BUCYLWIiTb NPUCTPI MicAA TOro, AiK BiH MOBHICTIO OXO-
NoHe.

BMKOPUCTAHHA NPUCTPOIO:

1. Micna Toro, AK NPUCTPI NpaBUIbHO 3i6paHO i NiAroTOBNEHO, BU-
6epiTb NONOMKEHHA HAKPUBKW. KONM HAKpWMBKA MOBHICTIO BigKkpuTa
Ha 180°, HAaTUCHITb KHOMKY PO36/10KyBaHHSA.

2. SIKLWO NPUCTPIN NAAHYETLCA BUKOPUCTOBYBATMU AK NAACKUIA FPUIb,
ane He NOTPi6Ha BCA NOBEPXHSA, BUKOPUCTOBYITE HUXKHIO NNACTUHY,
HaKpVBKa B NMo/IoXKeHHi 90°.

3. 3anexHo Bif 3a4aHoi TemnepaTypy NPUCTPIV HarpiBaeTbcA Npu-
6/1M3HO NPOTArOM 5 XBWAWMH, AocAralouM HeobxigHoi Ana poboTtu
Temnepatypu. Konum Tepmoctat gocarHe HeobxigHoi poboyoi Temne-
paTtypu, aucnaei nepecraHe 611MmaTi, BU NOYYETE 3BYKOBUI CUTHA
i 3aCBITUTbCA 3eN1eHUI iHAMKaTop. Konn NpUCTpiit BUKOPUCTOBYETHCA
iHAMKATOP CBITUTLCA 3€N1E€HUM | NOMapaHYeBUM, OCKIIbKM Tepmoc-
TaT perynioe Temnepatypy.

4. fIKLWO rPpUNb BUKOPUCTOBYETLCA Ge3nepepBHO, Yac NonepesHbOro
posirpiBaHHA NnacTuH byae KOPOTLLMM.

5. KHOMKM «+» i «-» cAyxaTb A/1A BCTAHOBNEHHA TemnepaTtypu no-
BEPXHi TPUNIOBaHHA. KHOMKKM peryntoBaHHA TemnepaTtypu AOCTYMHI
avwe ana pydHoro pexmmy « MANUAL».

6. KHOMKa HarpiBaHHA BePXHbOT NNACTUHN =% aKTUBHA, KON Ha-
KPWUBKA 3HAXO4MTbCA B MOBHICTIO BiAKPUTOMY NosioxKeHHi 180° (aK
HaCTINIbHUI TPUNb).

7. ABTOMaTUYHi nporpamu:

Mmuua {CR fambyprep & Kosbaca & ByTtepbpos &= Puba X
Mporpamu, akTUBHI y GYHKLT NigcMaxkyBaHHA.

Bunbip CTyneHa NpoKaproBaHHA CTelka E7:

Rare - 3 xsununHmn

Med rare - 5 XBUAnH

Medium - 7 xBuaunH

Well-Done - 9 xsuanumn

8. 3aBxau byabTe obepexkHi nig vac poboTun 3 npuctpoem. LLLo6 Bia-
KPUTW NPUCTPIiA, Bi3bMITbCA 338 YOPHY YaCTUHY pyuyku. Lia yactnHa
PYYKM 3a/IMLIAETHCA XONOAHOIO Nif, Yac roTyBaHHA Ha rpuni.

9. Nig, 4ac BUKOPUCTAHHA KOPMNYC NPUCTPOIO HarpiBaeTbea. Kpuiika
BUrOTOBJ/IEHA 3 HEPYKABKOI CTaNi i HArpiBa€ETbCA [0 BUCOKUX TEMME-
paTyp. He TopkaliTeca Ao Hei nig yac abo Bigpasy nicaa cMaskeHHs.
AKLWO BUHMKae noTpeba BigperyntoBaTh HaKPUBKY, HafiHbTE KyXOH-
Hi pyKaBuLi, o6 YHUKHYTM OMiKiB.

10. Konw yac 3akiHYMTbCa abo BM BUPILLIUTE, LLLO 13Ka rOTOBA i Xo4eTe
NPUNUHUTU TPUIIOBAHHA, BUMKHITb NPUCTPIN | BUMMITb BUJIKY 3 pO-
3eTKW. Y pasi NPOAOBKEHHA rPUIIOBAHHA HEOBXIAHO NMOBEPHYTUCA
A0 NyHKTY 1.

11. Nicnsa 3akiHYeHHA BMKOPUCTAHHA AalTe MPUCTPOIO OXO/OHYTU
(He meHLwe 30 XBUAVWH).

YBATA: He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIli 418 MPUrOTYBaHHA Ta PO3MO-
POXKYBaHHA 3aMOPOXeHWX NPoAYKTiB. [epes NPUroTyBaHHAM i B
LbOMY MPUCTPOI MPOAYKTU HEOBXiAHO MOBHICTIO PO3MOPO3UTH. He
MOHa Hapi3aTu npoayKT 6e3nocepeAHbo Ha HarpiBanbHUX naac-
TUHaX.

DyHKLiA rpualoBaHHA (HarpiBaHHA HUMKHbLOI NIACTUHU, BEPXHA
nnacTMHa BigkpuTa Ha 90°)

1. Nip’enHaliTe NPUCTPIt A0 Askepena KUBNEHHS, NPONYHAE CUTHAN,
iHaMKaTop KHOMKK «ON-OFF» nounHae 6anmati.

2. BCTaHOBITb BEpXHIO KPULLKY Y BiAKpUTe nonoxeHHs 90°, HaTuc-
HiTb KHONKY «ON-OFF».

3. HaTUCHIiTb KHOMKY ==, BUKOPUCTOBYIMTE «+», «-» ANA PEryntoBaH-
HA Temnepatypu: 150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C - 200°C
—210°C — 220°C — 230°C — 240°C, nigTBepabTe KHoMnKoto «OK». Yac
nonepeaHbOro MifirpiBaHHA CTaHOBWUTb NPUBAU3HO 2 xBUAMHK 30
ceKkyHA. Mpu JocArHeHHi TemnepaTtypu NAacTUHKU, AUCNAEeN nepe-
cTaHe 6AMMaTH | NPONYHAE 3BYKOBUIA CUrHaAA, LLO O3HAYaE, WO Npo-
AYKTU MOXKHa K/aCTW Ha NAACTUHY TPpUNA.

UK

YBATA: B po6ouomy pexxkumi «MANUAL» HEMOXKIMBO BCTAaHOBUTU
4ac rputoBaHHA. He 3MiHIOITE NONOKEHHA HAKPUBKM Mif vac rpu-
NtoBaHHA. Y pasi 3miHu no3uuii 90°, BepXHA NAaCTMHA aBTOMATUYHO
noyHe HarpisaTnca.

DyHKLiA NiACMaXKyBaHHA (HarpiBaHHA ABOX NAACTMH, HAKPUBKA B
perynboBaHOMY NOJIOXKEHHI 3a ONOMOroI0 PyyKM)

1. Mia’eaHaiiTe NPUCTPIN [0 AXKepena KUBNEHHSA, NPONYHAE CUrHan,
iHAMKaTop KHonKK « ON-OFF» nounHae 6ammatu.

2. BCTaHOBITb HAKPMBKY B 3aKpuTe ab0 peryboBaHe NONOXKEHHA 3a
A0MOMOrOI0 PYYKM, HATUCHITb KHOMKY « ON-OFF».

3. BubepiTb o0fAHYy i3 [OCTYyMHUX Ha Aucniei nporpam:
& & ¢ & O nicna Yoro nigrsepasTe KHOMKow «OK».
Yac nonepeaHbOro NigirpiBaHHA CTaHOBUTL MPUBAN3HO 2 XBUIUHU
30 cekyHA. Micna nonepeAHbOro NiAIrpiBaHHA Ha Aucnaei 3'ABUTb-
ca Hanuc «RUN» i BU nouyeTe 3ByKOBUI curHa. MigHIMITb BEpPXHIO
KPULLKY, NOKNAAITb NPOAYKTU Ha HUMKHIO NAACTUHY, 3aKpUiATe KpULL-
Ky. [lpyruii 3ByKOBWIN CUrHan O3HaYaE 3aBeplUeHHA, BU 3HOBY Mo-
6auuTe BifLoOpaKeHHA nporpamu. Y pasi AKWo He BUBPaHO oaHOT
3 BifloBpaXKeHUX Nporpam, rpuab Nepeinse B PEKUM OUiKyBaHHA i
ABTOMATUYHO BUMKHETBCA NPUBIN3HO Yepes 1 roamHy.

YBATA: KHonka &2 — ue kHonka 6araTokpaTHoro Bu6opy, sube-
piTb «Med Rare, Well-Done, Rare, Medium», niaTBepabre KHOMKOK
«OK» .

YBATA: Y pasi subopy peskumy « MANUAL» i3 BigobpaskeHux npo-
rpam:

1. BUKOPWCTOBYIOUM PETYItOBAHHSA «+» i «-», BCTAHOB/IIOETLCA TEM-
nepatypa o6ox naacTuH (Ha rpuni byae Bigobpaxatuca ogHa Tem-
neparypa An1s 060X NAacTvH).

2. B poboyomy pexumi «MANUAL» HEMONKINMBO BCTAHOBMUTU Yac
rPUNIOBAHHA.

YBATA:Hanuc«RUN»3’'aBRseTbCANMWE AN E & §f & o

DYHKLiA rpuntoBaHHA (HarpiBaHHA ABOX NNACTUH, NOBHICTIO BiA-
KpUTUX Ha 180° — AK HacTiNbHWUIA rpUnb)

1. Mig’eaHaiiTe NPUCTPIN [0 AXKepena KUBNEHHSA, NPONYHAE CUrHan,
iHAMKaTop KHONKKM «ON-OFF» nounHae 6ammatu.

2. HaTUCHITb KHOMKY pO36/10KyBaHHA i BCTAHOBITb HAKPUBKY Y BiA-
KpWTe NMoMoKeHHA Ha 180°.

3. YBIMKHITb npucTpiit «ON-OFF», HaTUCHITL ==, ==a W06 Bigpery-
NOBaTU TeMnepaTypy BEPXHbOI Ta HUMKHbOI MAACTUH BiANOBIAHO.
BUKOPMCTOBYITE HanawTyBaHHA «+» i «-» (150°C — 160°C — 170°C
—180°C-190°C—200°C - 210°C - 220°C - 230°C - 240°C — BUMK.),
HaTUCHITL «OK» AnA nigTBepAsKeHHA. Yac nonepegHboro migirpi-
BaHHA CTAHOBUTb NpubaM3HO 2 xBUAMHK 30 ceKyHa. Konn Temne-
paTypa nnactuH byae AocCATHyTa, Aucnaei nepectaHe 6anumatu i Bu
NoyyeTe 3BYKOBUI CUrHaN. PO3KNaAiTh XKy Ha NAacTUHU.

YBATA: B poboyomy pexxkumi « MANUAL» HEMOMKIMBO BCTAaHOBUTMU
4ac rpuIoBaHHA.

4. Micnsa BUKOPUCTAHHA BUMMITb BU/IKY LLIHYPA KUBNEHHA 3 PO3ETKU.
3anuwTe OX0N0AKYBATUCA NPUBAU3HO Ha NIBFOAMHM. 3HIMITb naac-
TUHU Ta NiAAOH AnA 360py Kpanenb, NPOTPITb, AaiiTe BUCOXHYTU Ta
36epiraiiTe.

TABUUA NPOrPAM:

NPOrPAMA HANALUTYBAHHA TEMIMEPA-
TYPU

@~ Rare 240
&2 Med Rare 240
&2 Medium 240
@Well-done 240
= 230
% 210
& 230
= 210
<x 210
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O4ULLIEHHA | AornAaAa;:

MepLu HiX BUKOHYBATK ByAb-AKY onepaLiito 3 ounLieHHs abo porns-
Ay, NepeKoHamnTecs, LWo NpUCTPIi Bia €AHAHO Bif AKepena K1BeH-
HSA i WO BiH NOBHICTIO OXO/0B.

1. o6 YHUKHYTU YPaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He 3aHyploiiTe
YKOZHY YaCTUHY Y BOAY U Byab-AKY iHLWY pianHy.

2. He BMKOpUCTOBY#iTe AN1s OuMLLEHHA iaKi abo abpa3unBHi peyoBu-
HW. BUKOPUCTOBY#TE NnLLe YUCTY BOAY 3 [OAABAHHAM M AKUX MUI-
HUX 3ac06iB Ta M'AKy cepBeTKY.

3. MNpoTpiTb HarpiBanbHi NAACTUHU KYXOHHUM NanepoBUM PYLUHU-
KOM, WO6 BUAANUTM 3aAWLIKKU XKUPY, @ NOTIM NPOTPITb NAACTUHM
BOJIOrOI0 (HE MOKPOIO) TKAaHWHO, 3MOYEHOK B MUIHHOMY 3acobi.
[l03BONAETLCA MUTU NAACTUHU B NOCYAOMUMHUX MaLLMHAX.

4. 3HOBY NPOTPITb NNACTUHY BOMIOrOK TKAHMHOM, LbOro pasy uYu-
CTOH BOAOK Ta KYXOHHUM NanepoBUM PYLUHUKOM, 06 BUCYLLINTM
NpUCTPIN.

5. NipA0H ANA CTIKAHHA XUPY MOXKHA MUTU B TENiN BOAi 3 HeBeNU-
KOIO Ki/IbKiCTIO 3acoby ANA MUTTA nocyay.

6. Kopnyc npuctpoto npoTpiTb Bonoroto cepseTkoto. KateropuyHo
3a60pPOHEHO 3aHYpOBaTU KOPMYC NMPUCTPOLD Y BOAY 4M ByAb-AKY
iHLWY PigUHY, He CNPAMOBYITE Ha HbOTO CTPYMiHb BOAU. PeTenbHO
BUCYLUITb MPUCTPIN NICAA OUMLLEHHS.

7. MNepep, NOBTOPHUM BMKOPUCTAHHAM FPUAA BCi NOBEPXHI MaloTb
6YTN NOBHICTIO CYXMMMU.
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INDICATII CU PRIVIRE LA SIGU-
RANTA DE UTILIZARE

Atentie! Pentru a minimiza ris-

cul de incendiu, electrocutare .

sau vatamare corporala, cititi

cu atentie acest manual inainte .

de a utiliza dispozitivul.

 Copiii nu sunt constienti de
pericolele care pot aparea
In cazul utilizarii dispozitive-

lor electrice; din acest motiv, .

nu lasati acest aparat la in-
demana copiilor. _

* Nu scufundati corpul dis-
ozitivului in apa sau alte

ichide. Scufundarea in apa .

poate provoca electrocuta-
fea cu curent electric. = _
* Incazulin care se varsa apa
pe elementele externe ale
dispozitivului, Thainte de re-

ornirea dispozitivului la re- .

eaua de alimentare trebuie

uscatd bine. A nu se atinge .

suprafetele umede care au
contact cu dispozitivul co-

nectat la sursa de alimenta- .

re, a se deconecta imediat
de la sursa de alimentare.
 Nu utilizati aparatul in cazul
in care prezinta orice sem-
ne de defectiune la nivelul
cablului de alimentare sau
daca aparatul a cazut pe
odea. :

* Dupa utilizare de fiecare
data scoateti stecherul din

riza dar si in cazul unei dis-
unctionalitati de functiona-
re, ihainte de curatate sau
de Tnlocuirea accesoriilor.

» La scoaterea stecherului din
priza din perete a nu se tra-
ge de cablu doar de stecher
In acelasi timp tindnd cu a
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doua mana priza de alimen-
tare. Aparatul este executat
in a | clasa de protectie im-
otriva electrocutarii. _
lu Tncercati sa indepartati
nici o parte a carcasei.
Pentru a evita defectarea
cablului de alimentare nu-l
asezati deasupra marginilor
ascutite, nici_in apropierea
suprafetelor fierbinti.
Nu expuneti aparatul la
ploaie sau umiditati_si nu-|
utilizati Tn exteriorul frcape-
rilor. Nu utilizati aparatul cu
mainile ude.
In cazul deteriorarii cablului
de alimentare sau a steche-
rului, acestea trebuie sa fie
inlocuite de o firma specia-
lizata de reparatii pentru a
evita pericolele.
Nu asezati niciodata apara-
tul pe suprafete fierbinti.

A nu se lasa dispozitivul co-
nectat la retea fara suprave-
here. o

cest aparat poate fi utili-
zat de copii cu varsta peste
8 ani si mai mari, de catre
persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale si mentale
limitate si de catre persoa-
ne fara experienta si care
nu cunosc echipamentul,
doar sub supraveghere sau
dupa ce au fost instruite cu
privire la utilizarea dispoziti-
vului Tn siguranta si cunosc
ericolele care reies din uti-
izarea acestui dispozitiv. Nu
lasati copiii s& se joace cu
dispozitivul. Curatarea si in-
tretinerea dispozitivului _nu
trebuie efectuate de catre
copii, cu exceptia cazului in



care acestia au cel putin 8
ani si sunt supravegheati de
0 persoana adecvata. Su-
prafata Ipe care este utilizat
aparatul trebuie sa fie pla-
na, curata si uscata.
Pentru a opri aparatul a se
conecta stecherul in priza
inpamaéantata. Oprirea defini-
tiva a aparatului este posibi-
la numai prin deconectarea
aparatului djn alimentarea
cu energie. Inainte de utili-
zare extindeti si indreptati
cablul de alimentare. Apara-
tul a se folosi pe o suprafata
plana si stabila. Nu folositi
prelungitoare, care nu res-
ecta standardele si norme-
e electrice aplicabile. A nu
se pune in interiorul apara-
tului folie de aluminiu si alte
obiecte, deoarece poate
provoca electrocutare sau
Incendiu. A nu se pune de
asemenea alimente amba-
late Tn folie sau hartie.
A nu se utiliza aparatul pen-
tru incalzirea incaperilor.
A nu se folosi aparatul pen-
tru alte scopuri decat cele
destinate. _
Pastrati toate masurile de
precautie, a nu se atinge
suprafetele fierbinti ale gra-
tarului, Nu spalati, si nu 1l
depozitati si sa nu il aco-
periti, pana cand este com-
plet rece. A nu se amplasa
aparatul pe un arzator cu
gaz fierbinte, electric, sau
In apropierea lor nici in lo-
curile, unde ar putea avea
contact cu alte surse de cal-
dura. _
Cand utilizati gratarul, asi-
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8ura’gi un spatiu adecvat
easupra dispozitivului  Si
din toate partile pentru o cir-
culatie suficienta a aerului.
Aparatul in timpul functio-
nari nu poate atinge perde-
lele, decoratiuni de perete,
imbracaminte, haine, pro-
soape de hartie si_a altor
materiale inflamabile. Pe
suprafetele, care pot sa fiu
sensibile la temperaturi ridi-
cate se recomanda folosirea
din suport izolat termic.
Acordati o atentie deosebita
la deplasarea echipamente-
lor care contin ulei fierbinte.
Atentie! Aparatul nu este
destinat pentru functionarea
rin folosirea comutatoare-
or exterioare de timp sau
unui sistem extern de regla-
re.
Acest dispozitiv a fost pro-
iectat pentru prepararea
alimentelor la gratar, nu il
utilizati in alte scopuri. Nu
atingeti suprafetele marcate
cu simbolul & pe durata sau
dupa sfarsitul functionarii
aparatului. Aceste suprafete
sunt fierbinti. 5
Produsele direct dupa pre-
parare sunt foarte fierbinte,
pentru scoaterea din aparat
a se folosi de exemplu o spa-
tula din lemn. Ustensilele
din lemn sunt cele mai bune
pentru astfel de tip de acti-
vitate, aceasta reduce riscul
de deteriorare elementelor
de incalzire ale aparatului. A
nu se folosi ustensile metali-
ce pentru scoaterea alimen-
telor din placi de incalzire,
Suprafata de teflon poate fi
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deteriorata.

* Inainte de utilizarea apara-

tului la prima data a se ster-
e suprafata interioara cu o
aveta umeda, urmand ca
placile calde sa le ungeti cu
rasime. A se incalzi apara-
ul timp de aproximativ 10
minute. Aceasta va elimina
mirosul provocat de proce-
sul de productie. Dupa ce
yrodusele care urmeaza sa
ie prajite au fost puse pe
placa de gatit, atingeti doar
manerul capacului, atat in
timpul_cat si dupa procesul
de prajire. Dupa utilizare a
se lasa aparatul sa se ra-
ceasca.

* In timpul prajirii, din produ-
sele la gratar se vor evacua
aburi si aer fierbinte. A se
acorda o atentie deosebita
la deschiderea si inchiderea
aparatului fierbinte.

Acest aparat este marcat conform Directivei Europene
2012/19/UE si Legii poloneze cu privire la echipamente-
le electrice si electronice uzate cu simbolul containerului
pentru deseuri. Acest marcaj informeazd ca echipamen-
tul acesta dupa perioada in care a fost utilizat nu poate fi
I oruncat impreund cu gunoiul menajer.
Utilizatorul este obligat sa il predea colectorilor de deseuri de echi-
pamente electrice si electronice. Institutiile care le primesc, inclusiv
punctele de ridicare, magazinele si autoritatile locale vor organiza
un sistem corespunzator de predare a acestor echipamente.
Procedarea corespunzatoare cu echipamentele electrice si electro-
nice asigura eliminarea consecintelor daundtoare pentru sanatatea
oamenilor si a mediului inconjurator, care reiese din prezenta unor
substante periculoase si din depozitarea si prelucrarea necorespun-
zatoare a acestui tip de echipament.

DATE TEHNICE:

Modelul - GK 5011 ProfiGrill
Tensiunea nominald - AC 230V ~ 50Hz
Puterea nominald - 2000 W

Cablu de alimentare -~ 0,85 m

ECHIPAREA $I CONSTRUCTIA APARATULUI:

1. Baza

2. Maneta de blocare a capacului superior

3. Placi de incalzire detasabile pentru gratar

4. Panoul de comanda

5. Tava de picurare - pentru scurgerea grasimii

6. Manerul

7. Butoanele de deblocarea placilor: apasati pentru a debloca si a
scoate placutele

8. Butonul 180 de grade: va permite sa reglati nivelul superior in
pozitie orizontald care permite prepararea la gratar pe doua placi
simultan

RO

TNIA-\INTE DE PRIMA FOLOSIRE

1. Inainte de a porni dispozitivul pentru prima data, acesta trebuie
sa fie spdlat asa cum este descris in capitolul: ,,Curatarea si intretine-
rea”. Asigurati-va ca puneti tava de picurare la locul ei.

2. Pentru a debloca capacul superior, pozitionati maneta de blocare
a capacului superior in pozitia ,,OPEN” (deschis). Pentru aceasta, tra-
geti maneta la maximum spre maner.

3. Deschideti prin tragerea manerului in sus.

4. Pentru a scoate placutele, apasati butoanele de deblocare si scoa-
teti placutele.

5. Montati pldcile corespunzdtoare in unitate, incat sd coincidd cap-
turile din unitate si gaurile din placd. Impingeti placutele induntru
pana cand se aude un clic.

6. Fixati placutele si conectati aparatul la priza de retea. Setati ora
si temperatura. La prima utilizare, activati functia de incalzire, cu
temperatura maxima setatd, timp de cateva minute. Verificati daca
indicatorul de alimentare se aprinde in culoarea portocalie.

7. Dupa o preincalzire de aproximativ 5 minute, indicatorul de pre-
gdtire se va aprinde in verde pentru a indica faptul ca aparatul este
gata de utilizare.

8. Cand timpul setat s-a scurs, opriti aparatul si scoateti stecherul
din priza de alimentare.

9. Curatati si uscati aparatul dupa ce acesta s-a racit complet

UTILIZAREA APARATULUI:

1. Dupa ce aparatul este asamblat si pregdtit corespunzator, selec-
tati pozitia de pozitionare a capacului superior. Dacd capacul supe-
rior se afla in pozitia complet deschisa la 180°, apasati butonul de
deblocare.

2. Daca aparatul urmeaza sd fie utilizat ca gratar plat, dar nu este
necesard intreaga suprafata, utilizati placa inferioara, capacul supe-
rior in pozitia 90°.

3. In functie de setarea temperaturii, dispozitivul se va incalzi pana
la aproximativ 5 minute pentru a atinge temperatura corespunza-
toare de functionare. Cand termostatul atinge temperatura de func-
tionare necesard, afisajul nu mai clipeste, se aude un semnal si indi-
catorul verde se aprinde. In timpul utilizarii, indicatorul se aprinde in
verde si portocaliu pe masura ce termostatul regleaza temperatura.
4. Atunci cand folositi gratarul in mod continuu, timpul de preincal-
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zire a placilor va fi mai scurt.

5. Butoanele ,+” si ,,-” sunt utilizate pentru a seta temperatura su-
prafetei de gratar. Butoanele de reglare a temperaturii sunt prezente
doar pentru regimul manual ,MANUAL".

6. Butonul de incilzire a plicii superioare ==, este activ atunci cand
capacul superior se afla in pozitia complet deschis la 180° ( ca un
gratar tip masa).

7. Programele automate:

(anrrge de pasire {& Hamburger & Carnati & Sandvis &= Peste

Programe active in functia de prdjire.

Selectarea gradului de préjire a biftecului €&2:

Rare - 3 minute

Med rare - 5 minute

Medie - 7 minute

Well-Done - 9 minute

8. Fiti intotdeauna atenti atunci cand utilizati dispozitivul. Pentru a
deschide dispozitivul, apucati partea neagra a manerului. Aceasta
parte a manerului ramane rece in timpul prepararii la gratar.

9. Carcasa aparatului se incdlzeste in timpul utilizarii. Capacul este
fabricat din aluminiu si se incdlzeste la temperaturi ridicate. Acesta
nu trebuie atins in timpul prepararii la gratar sau imediat dupd fina-
lizarea prepardrii. Daca este necesar sa reglati capacul, trebuie sa
purtati mdnusi de cuptor pentru a evita arsuri.

10. Cand timpul a expirat sau cand considerati cd bucatele sunt gata
si doriti sa terminati prepararea la gratar, opriti dispozitivul si scoa-
teti stecherul din priza de alimentare. Pentru a continua prepararea
la gratar, reveniti la punctul 1.

11. Dupa utilizare, |3sati aparatul sd se raceasca (timp de cel putin
30 de minute).

ATENTIE: Nu utilizati dispozitivul pentru a pregdti sau dezgheta pro-
duse congelate. Inainte de a prepara bucate in acest aparat, pro-
dusele trebuie sd fie complet dezghetate. De asemenea, nu taiati
produsele direct pe placile de gatit.

Functia grill (incalzire a placii de gatit inferioare, placa de gatit su-
perioara in pozitie deschisa la 90°):

1. Conectati aparatul la sursa de alimentare, se emite un semnal so-
nor, lumina butonului ,ON-OFF” clipeste.

2. Puneti capacul superior in pozitia deschisa la 90°, apasati butonul
,LON-OFF”.

3. Apasati butonul ==, utilizati ,+” si,-” pentru a regla temperatura:
150°C — 160°C — 170°C — 180°C — 190°C — 200°C — 210°C — 220°C —
230°C — 240°C, confirmati prin butonul ,,O0K”. Timpul de preincdlzire
este de aproximativ 2 minute si 30 de secunde. Cand temperatura
placii de gatit este atinsd, afisajul va inceta sa mai clipeasca, se va
auzi un semnal sonor pentru a indica faptul cd produsele pot fi puse
pe placuta grill.

ATENTIE: in regimul de functionare , MANUAL” nu este posibil3 seta-
rea unui timp de preparare la gratar. De asemenea, nu schimbati po-
zitia capacului superior in timpul prepararii la gratar. Daca schimbati
pozitia la 90°, placa superioara va incepe automat sa se incalzeasca.

Functia de prdjire (incilzirea a doua placi, capacul superior in pozi-
tie reglabila cu ajutorul manerului):

1. Conectati aparatul la sursa de alimentare, se emite un semnal so-
nor, lumina butonului ,,ON-OFF” clipeste.

2. Asezati capacul superior in pozitia inchisa sau reglabila cu ajutorul
manerului, apasati butonul ,ON-OFF”.

3. Selectati unul dintre programele afisate: & & & &= o
apoi confirmati cu butonul ,0K”. Timpul de preincalzire este de
aproximativ 2 minute si 30 de secunde. Dupa preincilzire, pe afisaj
va aparea ,RUN” si veti auzi un semnal. Ridicati capacul superior,
asezati produsele alimentare pe placuta inferioard, inchideti capa-
cul. Un al doilea semnal indica finalizarea, veti vedea din nou afisate
programele. Daca nu ati selectat niciunul dintre programele afisate,
gratarul va intra in modul standby si se va opri automat dupa apro-
ximativ 1 ora.

ATENTIE: Butonul &7, acesta este un buton de selectie multipl3,
selectati ,Med Rare, Well-Done, Rare, Medium”, confirmati cu ,,0K”".
ATENTIE: In cazul in care este selectat regimul ,MANUAL” din pro-
gramele afisate:

1. Cu ajutorul reglajelor ,+” si ,-”, setati temperatura ambelor placi
(gratarul va afisa o singurd temperaturd pentru ambele pldci).

2. In regimul de functionare ,MANUAL" nu este posibild setarea unui
timp de preparare la gratar.
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ATENTIE:Inscriptia,RUN”,aparedoarpentru@a & @ & o

Functia de preparare la gratar (incdlzirea a doud placi complet des-
chise la 180° - ca un gratar tip table-top)

1. Conectati aparatul la sursa de alimentare, se emite un semnal so-
nor, lumina butonului ,,ON-OFF” clipeste.

2. Apasati butonul de deblocare si deplasati capacul superior in po-
zitia de deschidere la 180°.

3. Porniti aparatul ,,ON-OFF”, apdsati ==, == pentru a regla tempe-
ratura pldcilor superioare si, respectiv, inferioare. Utilizati reglajele
47 si " (150°C - 160°C - 170°C - 180°C - 190°C - 200°C - 210°C
- 220°C - 230°C - 240°C - OFF), apasati butonul ,,O0K” pentru a con-
firma. Timpul de preincdlzire este de aproximativ 2 minute si 30 de
secunde. In momentul in care temperatura placilor este atinsa, afi-
sajul va inceta s3 mai clipeascd, veti auzi un semnal sonor. Puneti
produsele alimentare pe placute.

ATENTIE: In regimul de functionare ,, MANUAL” nu este posibil3 seta-
rea unui timp de preparare la gratar.

4. Dupa utilizare, scoateti cablul de alimentare din priza. Lasati-I sa
se rdceasca timp de aproximativ o jumdtate de ord. Scoateti placile si
tava de picurare, stergeti, lasati sa se usuce si depozitati-le.

TABELUL PROGRAMELOR:

PROGRAM SETAREA TEMPERATURII

@~ Rare 240

&2 Med Rare 240

&2 Medium 240

@2 Well-done 240

= 230

% 210

@ 230

= 210

X 210

CURATAREA $1 INTRETINEREA

Inainte de orice lucrare legatd de curatare sau de intretinere, asigu-
rati-va cd aparatul este deconectat de la sursa de alimentare si este
racit complet.

1. Pentru a evita electrocutarea a nu se scufunda orice parte in apa
sau alte lichide.

2. Pentru curdtare a nu se folosi substante abrazive sau corozive.
Folositi numai apa curata cu adaus de detergent delicat si laveta
delicata.

3. Stergeti placile de incalzire cu prosop de hartie, pentru a inde-
parta restul de grasime si stergeti pldcile de incalzire a se sterge cu
o lavetd (nu umeda) o lavetd umeda cu adaus de lichid de spalat
vase. Exista posibilitatea de a spala placile in masina de spalat vase.
4. Stergeti din nou placile de gatit cu o carpa umeda, de data aceasta
fnmuiata in apa curata si un prosop de bucatarie din hartie cu scopul
de a usca aparatul.

5. Tava de scurgere poate fi spdlata in apa cu adaus de lichid de spa-
lat vase.

6. Corpul aparatului a se sterge cu o laveta umeda. Sa nu scufundati
sub nici o forma corpul aparatului in apa sau in alt lichid, a nu se
indrepta jetul de apad pe el. A se usca bine aparatul dupa curatare.
7. Toate suprafetele trebuie sa fie complet uscate inainte de o reu-
tilizare a aparatului.
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