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SZANOWNY KLIENCIE,

Kuchnia Amica to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po prze-
czytaniu instrukcji, obstuga kuchni nie bedzie problemem.

Kuchnia, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod
wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalno$ci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Parnstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby miec jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych wypad-
kow.

Uwagal!
Kuchnie obstugiwac tylko po zapoznaniu sie z niniejszg instrukcjg.
Kuchnia przeznaczona jest wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian niewptywajgcych na dzia-
fanie urzadzenia.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytate$ w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800



SPIS TRESCI

Podstawowe infOrmacje.............ccooiiiiiiiiiiiiiie e 2
Wskazoéwki dotyczgce bezpieczenstwa uzytkowania................ccocceeveiieniieieeennn 4
Jak 0SZCZEedZAaC ENEIQIQ......ooei i 8
Wycofanie zZ eKSPlO@taC)i.........cuiiueiiiiiiiiiiiee et 9
OPIS WYTODU. ... e e e e nnae e e e ennes 10
Charakterystyka WyrobuU...............cccooiiiiiiiiiii e 12
Instalacja (instrukcja dlainstalatora)............ccccoveeiiiiienieieeeeee e 13
ODBSHUGA. ... e e 21
Dziatanie programatora i sterowanie piekarnikiem.............cccccoieiiiiiiinnie e 24
Pieczenie w piekarniku-porady praktyczne................oocoii 34
Potrawy teStOWE. ... 36
Czyszczenie i konserwacja KUChNi..............cccoocoiiiii 38
Postepowanie w sytuacjach awaryjnych....................oii 44
Dane teChNICZNE.............cooiiiiiii e 45
Gwarancja, obstuga posprzedazna.................cccceviiiiiiiiiiiiii e 46



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce
podczas uzycia. Mozliwosc¢ dotkniecia elementow grzejnych
powinno by¢ objete szczegdlng troskg. Dzieci ponizej 8 roku
zycia powinny trzymac sie z daleka, chyba ze sg pod statg
opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od
8 lati wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi
albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli
odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za
ich bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie sprzetem. Sprzatanie i czynnosci obstugowe
nie powinny byc¢ robione przez dzieci bez nadzoru.

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju na pty-
cie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢ do
pozaru.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz urzagdzenie
i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkg lub niepalnym ko-
cem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz rzeczy na
powierzchni do gotowania.

Uwaga. Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, wytgczy¢
prad, aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.
Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zaleca sie

zachowanie ostroznosci, aby unika¢ dotykania gorgcych
elementow wewnatrz piekarnika.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Dostepne czesci moga stac sie gorgce podczas uzytkowania.
Zaleca sie trzymanie matych dzieci z dala od urzadzenia.

Uwaga. Nie uzywac szorstkich srodkéw czyszczgcych lub
ostrych metalowych przedmiotow do czyszczenia szkta
drzwi, gdyz mogg porysowac powierzchnie, co moze dopro-
wadzi¢ do popekania szkfa.

Uwaga. Aby unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem elek-
trycznym, przed wymiang lampki nalezy upewnic sie, czy
sprzet jest wytgczony.

Do czyszczenia kuchni nie wolno uzywac sprzetu do czysz-
czenia para.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwierania drzwi
piekarnika moze wydostawac sie gorgca para. W trakcie lub
po zakonczeniu gotowania nalezy ostroznie otwierac¢ drzwi
piekarnika. Przy otwieraniu nie nachyla¢ sie nad drzwiami.
Nalezy pamietac, ze para w zaleznosci od temperatury moze
by¢ niewidoczna.

Uwaga. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krotko-
trwate gotowanie musi by¢ nadzorowane w sposob ciggty.

Uwaga. Uzywac tylko oston ptyty zaprojektowanych przez
producenta urzgdzenia lub wskazanych przez producenta
w instrukcji obstugi jako odpowiednie. Stosowanie nieodpo-
wiednich oston moze powodowac wypadki.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Urzadzenie to nalezy zainstalowac¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i uzytko-
wac tylko w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Przed zainstalowaniem i
uzytkowaniem zapoznac¢ sie z instrukcja obstugi.

Prosimy o zwracanie uwagi na dzieci w czasie uzytkowania kuchni, poniewaz
dzieci nie znajg zasad obstugi kuchni. Szczegdlnie gorgce palniki nawierzchniowe,
komora piekarnika, ruszta, szyba drzwi, ustawione naczynia z gorgcymi ptynami
moga by¢ przyczyng poparzenia dziecka.

Nalezy uwazaé, zeby elektryczny przewdd przytgczeniowy zmechanizowanego
sprzetu np. mixera nie dotykat gorgcych czesci kuchni.

Do szuflady nie wktada¢ materiatéw tatwopalnych, poniewaz w czasie uzytkowania
piekarnika moga sie zapali¢.

Nie nalezy pozostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i ttuszcze
mogg sie zapali¢ z powodu przegrzania.

Uwaza¢ na moment zagotowania, by nie zala¢ palnika.

Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchni to mozna jg ponownie uzywaé po usunieciu
wady przez fachowca.

Nie otwiera¢ kurka na przytagczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego spraw-
dzenia czy wszystkie kurki sg zamkniete.

Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikdw oraz ich zanieczyszczenia. Zabrudzone
oczysci¢ i wysuszy¢ natychmiast po wystudzeniu.

Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach,

Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wiekszej niz 10 kg,
a naczyn o tgcznej masie powyzej 40 kg na catym ruszcie.

Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

Nie stawia¢ przedmiotéow o masie wiekszej niz 15 kg na otwartych drzwiach pie-
karnika.

Zabrania sie wktadania gorgcych naczyn i wktadéw (powyzej 75°C) oraz materia-
tow tatwopalnych do pojemnika szuflady.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchni przez osoby nie przeszko-
lone zawodowo.

Zabrania sie otwierania kurkow kuchni nie majgc w rece zapalonej zapatki lub
urzadzenia do zapalania gazu.

Zabrania sie gasic¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

Pokrywa szklana moze popeka¢, gdy zostanie nagrzana. Zgas wszystkie palniki
przed opuszczeniem pokrywy.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

A.

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerdobek kuchni na inny rodzaj gazu,
przenoszenia kuchni w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasila-
jacej. Czynnosci te moze wykonywac uprawniony instalator.

Uzytkowanie urzgdzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie ciepta
i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewnic sie, czy
pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte
naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalowa¢ srodki wentylacji mechanicznej
(okap z mechanicznym wyciggiem).

Dtugotrwate intensywne uzywanie urzadzenia moze wymaga¢ dodatkowego
przewietrzania, na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylaciji,
np.zwiekszenia wydajnosci wentylacji mechanicznej, jesli jest stosowana.

Urzgdzenie moze by¢ stosowane wytgcznie do celdw, do jakich zostato zaprojek-
towane. Wszelkie inne zastosowania ( np. ogrzewanie pomieszczen) nalezy uznacé
za niewlasciwe i niebezpieczne.

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:

zapala¢ zapatek, pali¢ papierosow, wtgczac i wytgczac odbiornikow elektrycznych
(dzwonek lub wigcznik o$wietlenia) oraz uzywac innych uurzadzen elektrycznych
i mechanicznych powodujgcych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej. W
takim przypadku nalezy natychmiast zamkng¢ zawér na butli z gazem lub kurek
odcinajgcy instalacje gazowg i przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwaé
osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczng nalezy bezwzglednie odta-
czy¢ zasilanie elektryczne kuchni (stosujgc powyzszg zasade) i zgtosi¢ usterke do
naprawy.

Nie wolno przytgczy¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddéw antenowych np. ra-
dioodbiornikow.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej instalacji nalezy na-
tychmiast zamkng¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzgcego z nieszczelnego zaworu butli ga-
zowej nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawor
na butli. Po ostudzeniu nalezy butle wynie$¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sig
powtornej eksploatacji uszkodzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkngé zawér
gtéwny na instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kaz-
dorazowym uzytkowaniu.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w
sposob odpowiedzialny,
chroni nie tylko domowy
budzet, lecz dziata Swia-
domie na rzecz $rodowi-
ska naturalnego. Dlatego
pomézmy, oszczedzajmy
energie elektryczng! A czyni sie to w naste-
pujacy sposob:
@ Stosowanie prawidiowych naczyn do
gotowania.
Naczynie do gotowania nie powinno by¢ ni-
gdy mniejsze od korony ptomienia palnika.
Nalezy pamietaé o przykrywaniu naczyn
pokrywka.
®Dbanie o czystos¢ palnikéw, rusztu, ply-
ty podpalnikowej.
Zabrudzenia zaktécajg przekazywanie ciepta
—silnie przypalone zabrudzenia da sie czesto
usungc¢ juz tylko srodkami silnie obcigzajgcy-
mi $rodowisko naturalne.
Szczegdlng czystos$¢ nalezy zachowac przy
otworach ptomieniowych pierscieni podkotpa-
kowych oraz otworach dysz palnikow.
®Unikanie niepotrzebnego ,,zagladania
do garnkow”.
Nie otwiera¢ tez niepotrzebnie czesto drzwi
piekarnika.
®Uzywanie piekarnika tylko w przypadku
wiekszych ilosci potraw.
Mieso o wadze do 1 kG daje sie przyrzadzi¢
oszczedniej w garnku na palniku kuchenki.
®Wykorzystanie ciepta resztkowego pie-
karnika.
W przypadku czaséw przyrzadzania diuz-
szych niz 40 minut zaleca sie wytgczac
piekarnik na 10 minut przed korncem przy-
rzgdzania.
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Uwaga! W przypadku zastosowania
programatora nastawia¢ odpowiednio
krotsze czasy przyrzadzania potraw.

®Staranne zamykanie drzwi piekarnika.
Ciepto ulatuje poprzez znajdujgce sie na
uszczelkach drzwiczek zabrudzenia. Najle-
piej jest usuwac je od razu.
®Niewbudowywanie kuchni w bezposred-
niej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepo-
trzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Y

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem. Po
rozpakowaniu urzgdzenia
prosimy Panstwa o usunie-
cie elementéw opakowania
w sposéb niezagrazajgcy
Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg si¢ do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwagal!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywag Europej-
ska 2012/19/UE oraz polska
Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzgcy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU

Palnik Sredni

Palnik duzy

Lampka kontrolna
termoregulatora

Pokretta sterowania
palnikami gazowymi

Palnik Sredni

Palnik pomocniczy

Lampka kontrolna
pracy kuchni

P9 P

Pokretta sterowania
palnikami gazowymi

Pokretto
regulatora
temperatury

Programator elektroniczny

Pokretto
wyboru funkcji
piekarnika

Uchwyt drzwi
piekarnika

Szuflada

Zbezpieczenie Zapalacz
przeciwwypty- iskrowy
wowe gazu
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CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Tabela dostepnego wyposazenia w zaleznosci od modelu

Typ kuchni Q e
[0} o X
u wa
o O <L
(OS] O o
< X < 0
S5 S5
© = 32
Palniki gazowe nawierzchniowe
palnik duzy 9,0 cm 1 1
palnik sredni 6,5 cm 2

palnik pomocniczy 4,5 cm

Elementy funkcjonalne palnikdw
zapalacz gazu w pokretle ) )
zapalacz gazu w przycisku

zabezpieczenie przeciwwyplywowe gazu ° °
Elementy grzejne i funkcjonalne piekarnika
grzejnik gorny + dolny ° )
opiekacz ) )
rozen obrotowy ) )
wentylator ) )
grzejnik termoobiegu ° )
Programator elektroniczny
Ta przyciski
Ts sensory ) )
Pokretta
standard ° °
schowane w panelu
Elementy w komorze piekarnika
prowadnice druciane [}
prowadnice teleskopowe [ )
wktady katalityczne ®
Akcesoria
ruszt, drabinka suszarnicza L] ®
blacha do pieczywa ptytka ®
blacha do pieczeni gteboka L] ®
widelec i ramka rozna L] [

Opis modeli w niniejszej instrukcji obstugi zostat opracowany na podstawie danych znanych w okresie
redagowania tekstu. Przedstawiono w niej wszystkie elementy wyposazenia. Ich obecno$s¢ w danym
modelu zalezy od wersji i wyposazenia. Powyzsza tabela pozwoli Panstwu na doktadne zapoznanie sie
z wyposazeniem danego modelu.
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CHARAKTERYSTYKA WYROBU
Dodatkowe oznaczenia i symbole oznaczajg szczegoéty wystroju kuchni:

wykonanie kolorystyczne biate - W

kuchnia w wykonaniu nierdzewnym z bokami w kolorze inox - Xx
obudowa kuchni z blachy nierdzewnej - X

kuchnia z ptytg szklang - Gc

kuchnia z elementami frontu ze szkta lustrzanego - L

komora piekarnika w kolorze szarym - Q

komora piekarnika pokryta emalig Aqualytic - Qa

kuchnia z nakrywg szklang - N

kuchnia z rusztem zeliwnym - A

Akcesoria

Blacha do pieczywa Ruszt do grilla
(drabinka suszarnicza)

Blacha do pieczeni Widelec i ramka rozna

e

Drabinki boczne
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INSTALACJA

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla
wykwalifikowanego specjalisty instalujgcego
urzgdzenie. Instrukcje te majg na celu zapew-
nienie mozliwie najbardziej profesjonalnego
wykonania czynnosci zwigzanych z instalacjg
i konserwacjg urzadzenia.

kami podanymi w dotgczonych do nich
instrukcjach obstugi. Ustawienie kuchni
powinno gwarantowac swobodny dostep
do wszystkich elementéw sterowania.

® Pomieszczenie powinno rowniez umozli-

sie, czy miejscowe warunki dystry-
bucji (rodzaj gazu i jego cisnienie)
oraz nastawienie urzgdzenia jest
odpowiednie.

® \Warunki nastawiania tego urza-
dzenia podane sg na tabliczce
znamionowe;.

® Urzgdzenie to nie jest podtgczane
do przewodow odprowadzajgcych
spaliny. Powinno by¢ zainstalowa-
ne i przytgczone zgodnie z aktual-
nymi przepisami instalacyjnymi. W
szczegolnosci nalezy uwzglednic
odpowiednie wymagania dotyczg-
ce wentylacji.

i ® Przed zainstalowaniem upewni¢

Ustawienie kuchni

® Pomieszczenie kuchenne powinno

by¢ suche i przewiewne oraz posiadac
sprawng wentylacje zgodnie z obo-
wigzujgcymi przepisami technicznymi.
Podstawg prawng, w oparciu o ktérg
oceniamy przydatno$¢ pomieszczenia
do zainstalowania w nim kuchni gazo-
wej, jest Rozporzadzenie Ministra In-
frastruktury z dnia 12 kwietnia 2002
r. w sprawie warunkéw technicznych,
Jjakim powinny odpowiada¢ budynki i
ich usytuowanie.

Pomieszczenie powinno by¢ wyposazone
w system wentylacji odprowadzajgcy na
zewnatrz spaliny powstate podczas spa-
lania. Instalacja ta powinna sie sktadac
z kratki wentylacyjnej lub okapu. Okapy
nalezy montowa¢ zgodnie z wskazéw-
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wia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbed-
ne do wtasciwego spalania gazu. Doptyw
powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz
2m®h na 1 kW mocy palnikéw. Powietrze
moze by¢ dostarczane w wyniku bezpo-
Sredniego przeptywu z zewnatrz przez
kanat o przekroju min.100cm? , badz po-
Srednio z sgsiednich pomieszczen, ktore
wyposazone sg w kanaty wentylacyjne
wychodzgce na zewnatrz.

Gaz plynny jest ciezszy od powietrza i
dlatego ma tendencje do gromadzenia
sie na dolnych poziomach. Pomieszcze-
nia, w ktérych zainstalowano butle z ga-
zem ptynnym powinny by¢ wyposazone
w kanaty wentylacyjne wyprowadzone z
pomieszczenia na zewnatrz, umozliwia-
jace wydostanie sie gazu w przypadku
nieszczelnosci. Z tego samego powodu
butle z gazem, zaréwno puste jak i cze-
Sciowo napetnione, nie powinny by¢
ani instalowane ani przechowywane w
pomieszczeniach usytuowanych pod
powierzchnig ziemi (np. piwnicach).Butle
nie moga sie znajdowac zbyt blisko zrodet
ciepta (piecyki, kominki, piekarniki itp.),
ktore mogtyby zwigkszy¢ temperature we
wnetrzu butli powyzej 50°C.



INSTALACJA

o

Klasa urzgdzenia wg EN 30-1-1: klasa
2 - podklasa 1.

Kuchnia gazowa w standardowym wyko-
naniu moze by¢ zabudowana do wysoko-
$ci 85 cm. Powyzej tej wysokosci kuchnie
nalezy wyposazy¢ w cokét podwyzszaja-
cy. Wysokos¢ kuchni z zamontowanym
cokotem wynosi 90 cm +/- 5 mm. Zakupu
cokotu wraz z ustugg montazu dokonaé
mozna u naszych dystrybutoréw czesci
zamiennych. Montaz moze wykona¢
tylko uprawniony monter (autoryzowany
serwis), ktory potwierdza zamontowanie
cokotu wpisem do karty gwarancyjne;j.
Szczegoétowe informacje pod nr infolinii
oraz na stronach www.amica.pl.

| —

Rys. A

Plyta podpalnikowa wystaje ponad zabu-
dowe (rys. Aii B).
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PRAWIDLOWO

Rys. B

Meble do zabudowy muszg mie¢ oktadzi-
ne oraz klej do jej przyklejania odporny na
temperature100°C. Niespetnienie tego wa-
runku moze spowodowaé zdeformowanie
powierzchni lub odklejenia oktadziny. Jezeli
nie mamy pewnosci co do odpornosci ter-
micznej mebli, kuchnie nalezy zabudowac
meblami zachowujgc odstep ok. 20 mm

(rys. B).

Sciana lub meble znajdujgce sie obok
kuchni, ktére wystajg ponad ptyte pod-
palnikowa, powinny znajdowac sie w od-
legtosci co najmniej 110 mm od krawedzi
ptyty z palnikami.
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® Sciana znajdujgca sie za kuchnig powinna
by¢ uodporniona na wysokie temperatury.
Podczas korzystania z kuchni, jej tylna
Sciana moze rozgrzac sie do temperatury

okoto 50°C ponad temperatury otoczenia.

Kuchnie nalezy ustawia¢ na twardej, réw-
nej podtodze (nie ustawiac na podstawie).

Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy
kuchnie wypoziomowacé, co ma szczegol-
ne znaczenie dla rownomiernego rozpty-
wania sie ttuszczu na patelni. Do tego
celu stuzg nézki regulacyjne, dostepne
po wyjeciu szuflady.Zakres regulacji +/-
Smm.

UWAGA. Aby zapobiec
przewroceniu sie urzgdze-
nia, nalezy zainstalowac
blokade stabilizujgca.
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Montowanie blokady zabezpieczajgcej
przez przewroceniem kuchni.

Blokada montowana jest, aby zapobiec prze-
wroceniu sie kuchni. Dzigki blokadzie chro-
nigcej przed przewrdceniem kuchni, dziecko
nie powinno by¢ w stanie np. wspigc¢ sie na
drzwi piekarnika i tym samym doprowadzi¢
do przewrdcenia sie kuchni.

Kuchnia wys. 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Kuchnia wys. 900 mm
A=104 mm
B=147 mm



INSTALACJA

7N

Przylaczenie kuchni do instalacji
gazowej

Uwaga!

Kuchnia powinna by¢ podtgczona do
instalacji gazowej do takiego rodzaju
gazu do jakiego zostata fabrycznie
przystosowana. Informacja o rodzaju
gazu do jakiego przystosowana jest
kuchnia przez fabryke znajduje sie
na tabliczce znamionowej. Kuchnia
powinna by¢ podtgczona wytgcznie
przez instalatora posiadajgcego sto-
sowne uprawnienia i tylko on posiada
wytgczne prawo dostosowania kuchni
do innego rodzaju gazu.

Wskazoéwki dla instalatora

Instalator powinien:

posiada¢ uprawnienia gazowe,
zapoznac sie z informacjami znajdujacy-
mi sie na tabliczce znamionowej kuchni
o rodzaju gazu do jakiego kuchnia jest
przystosowana, informacje poréwnac z
warunkami dostawy gazu w miejscu in-
stalowania,

sprawdzic:

skutecznos¢ wietrzenia, tj. wymiany po-
wietrza w pomieszczeniach,

szczelnosé potgczen armatury gazowej,
skuteczno$c¢ dziatania wszystkich elemen-
téw funkcjonalych kuchni,

czy instalacja elektryczna jest przysto-
sowana do wspotpracy z przewodem
ochronnym (zerowym).

dla prawidtowego dziatania zapalaczy i
zabezpieczenia przeciwwyptywowego,
wyregulowac ustawienie pokretet gazo-
wych przy pomocy zatgczonych podkta-
dek,

-sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego,

-w przypadku nieprawidtowego dziatania
zdja¢ pokretto, wykonac regulacje przez
wiozenie podktadki (podktadek) na trzpien
zaworu,

16
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-sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego,

-po wykonanej regulacji uktad zabez-
pieczy¢ podktadkg zaciskowg i zatozy¢
pokretto.

wydac uzytkownikowi Swiadectwo pod-
taczenia kuchni gazowej i zapoznaé go z
obstuga.

Uwaga!
Przytgczenie kuchni do butli z gazem
ptynnym lub do istniejgcej instalacji
moze wykonac¢ tylko uprawniony in-
stalator z zachowaniem wszystkich
przepisoéw bezpieczenstwa.
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Podtaczenie do elastycznego przewodu
stalowego.

W przypadku instalowania kuchni zgodnie z
zatozeniami dla klasy 2, podklasa |, do pod-
taczenia kuchni do instalacji gazowej zaleca
sie uzy¢ wylgcznie metalowego przewodu
elastycznego, odpowiadajgcego obowia-
zujgcym przepisom krajowym. Ztgcze do-
prowadzajgce gaz do kuchenki to zigcze z
gwintem rurowym 1/2”. Zaleca sie uszczel-
nienie potgczenia uszczelniajgcg tasma te-
flonowa.

Do podigczenia nalezy stosowaé wytgcz-
nie rury i uszczelki odpowiadajgce aktual-
nie obowigzujgcym normom. Maksymalna
dtugos¢ przewodu elastycznego nie moze
przekracza¢ 2000 mm.

Upewnic¢ sig, czy przytacze nie bedzie sie
styka¢ z zadnymi czesciami ruchomymi,
ktore mogtyby je uszkodzic.

Podtaczenie do sztywnej instalacji ruro-
wej.

Kuchnia posiada rurowy kréciec z gwintem
1/2”. Zaleca sie uszczelnienie potgczenia
uszczelniajgcg tasma teflonowa.
Podtgczenie do instalacji gazowej powinno
by¢ wykonane w taki sposodb, ktory nie wy-
wotuje naprezen w zadnym punkcie instala-
cji, ani na zadnej czesci urzadzenia.

Uzycie nadmiernego momentu przy dokre-
caniu (wiekszego niz 20 Nm) lub pakut do
uszczelniania moze spowodowac¢ uszko-
dzenie potgczenia lub jego nieszczelnosé.

Podtaczenie wezem elastycznym.
Kuchnie gazowg podtgczamy wezem ela-
stycznym tylko przypadku instalacji z gazem
ptynnym z butli.

W celu potaczenia krééca kuchni z wezem
elastycznym nalezy zastosowac, co naj-
mniej 0.5 m odcinek rury stalowej instalacyj-
nej z koncowka do weza 8x1. Do przykre-
cenia koncowki konieczne jest odkrecenie
sprezyny z zawiasu nakrywy. Do podtgcze-
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nia nalezy zastosowac¢ wgz gazowy odpo-
wiadajgcy wymaganiom okreslonym przez
krajowe przepisy. Jesli kuchenka zasilana
jest gazem ptynnym nalezy zastosowaé
regulator cisnienia, ktore spetnia krajowe
przepisy techniczne.

AN\

Uwagal!

Jesli w trakcie eksploatacji zajdzie
konieczno$¢ wymiany reduktora,
kuchnia musi mie¢ wykonany prze-
glad techniczny obejmujgcy zawory
gazowe i dziatanie zabezpieczenia
przeciwwyptywowego.

Gtéwne postanowienia obowigzujgcych
norm technicznych przewiduja, ze:

® wewnetrzna $rednica weza powinna wy-
nosi¢: 8 mm,

do zamocowania weza uzy¢ standardo-
wych zaciskéw,

sprawdzi¢ czy waz jest $cisle dopasowa-
ny na obu koncach,

waz nie powinien w zadnym punkcie
stykac sie z ,gorgcymi” elementami ku-
chenki,

waz nie powinien by¢ dtuzszy niz 1,5
metra,

waz nie powinien by¢ w zadnym miejscu
zgiety ani naciagniety, na catej swojej
dtugos$ci nie powinien réwniez posiadac
zataman ani zwezen,

na catej swojej dtugosci waz powinien
by¢ dostepny, tak, aby mozliwa byta kon-
trola jego zuzycia,

w przypadku wykrycia nieszczelno$ci
waz powinien by¢ catkowicie wymienio-
ny; naprawianie nieszczelnego weza
jest zabronione.

A\

Uwaga!
Po zakonczeniu instalacji kuchni nale-
zy sprawdzi¢ szczelnos¢ wszystkich
potgczen stosujgc do tego np. wode
z mydtem.
Do sprawdzenia szczelnosci nie wol-
no stosowac ognia.
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Przylaczenie kuchni do instalacji
elektrycznej

Przed dokonaniem przytgczenia kuchni do
instalacji elektrycznej, nalezy zapoznac
sie z informacjami zawartymi na tabliczce
Znamionowej.

® Kuchnia przystosowana jest fabrycznie do
zasilania prgdem przemiennym, jednofa-
zowym (230V 1N~50 Hz) i wyposazona
w przewdd przytaczeniowy 3 x 1,5 mm? o
dtugosci okofo 1,5 m z wtyczkg ze stykiem
ochronnym.

® Gniazdo przylaczeniowe instalacji elek-
trycznej musi by¢é wyposazone w bolec
ochronny. Po ustawieniu kuchni wymaga
sie, aby gniazdo przytgczeniowe instalaciji
elektrycznej byto dostepne dla uzytkowni-
ka.

® Przed podtgczeniem kuchni do gniazda
nalezy sprawdzi¢, czy:
-bezpiecznik oraz instalacja elektryczna
wytrzymajg obcigzenie kuchni, obwod
zasilajgcy gniazdo wtykowe powinien
by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem min.
16A,
-instalacja elektryczna wyposazona jest w
skuteczny system uziemiajgcy spetniajacy
wymagania aktualnych norm i przepi-
sow,

Po zainstalowaniu kuchni powinna by¢
dostepna wtyczka.
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Uwaga! Jezeli przewdd zasilajacy
nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu,
to powinien on by¢ wymieniony u
wytworcy lub w specjalistycznym
zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unik-
nigcia zagrozenia.
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Przystosowanie kuchni do
innego rodzaju gazu.

Czynnos¢ ta moze by¢ wykonana tylko przez
instalatora z odpowiednimi uprawnieniami.
Jesli gaz, ktérym ma byc¢ zasilana kuchnia
rézni sie od gazu przewidzianego dla kuchni
w wersji fabrycznej tj.G20 2E 20 mbar, nale-
zy wymieni¢ dysze palnika i przeprowadzi¢
regulacje ptomienia.

W celu przystosowania kuchni do spalania
innego rodzaju gazu, nalezy dokonac:

® wymiany dysz (patrz tabele ponizej),

® regulacji ptomienia ,0szczednego”.

Uwaga!

Kuchnie dostarczone przez wytwoérce po-
siadajg palniki przystosowane fabrycznie do
spalania gazu podanego na tabliczce znamio-
nowej oraz na karcie gwarancyjnej.

Palnik typu Defendi (wg oznaczenia ,DEFENDI’ na korpusie palnika)

Palnik
. Pomocniczy Sredni Duzy
Rodzaj gazu Srednica dyszy Srednica dyszy Srednica dyszy
[mm] [mm] [mm]
Obcigzenie Obcigzenie Obcigzenie

cieplne cieplne cieplne

1,00 kW 1,75 kW 3,00 kW

G20 2E 20 mbar 0,77 0,97 1,29
G30 3B/P 37mbar 0,50 0,62 0,83
G2.350 2Ls 13 mbar 1,04 1,30 1,75
G27 2Lw 20 mbar 0,85 1,05 1,45

Ptomien palnika

Przezbrojenie z gazu

plynnego
na gaz ziemny

Przezbrojenie z gazu
ziemnego
na gaz ptynny

Petny

1.Dysze palnika wymieni¢ na
odpowiednig wg tabeli dysz.

1.Dysze palnika wymieni¢
na odpowiednig wg tabeli
dysz.

Oszczedny

2.Wkret regulacyjny lekko
wykreci¢ i wyregulowac
wielko$¢ ptomienia.

2 Wkret regulacyjny lekko
wkreci¢ i sprawdzi¢ wiel-
kos¢ ptomienia.

W celu wykonania czynnosci regulacyjnych nalezy zdja¢ pokretta kurkow.
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Zastosowane palniki nawierzchniowe nie
wymagajg regulacji powietrza pierwotnego.
Prawidtowy ptomien posiada wyrazne
stozki wewnatrz koloru niebiesko-zielonego.
Krotki szumigcy ptomien lub dtugi, 2oty
i kopcacy, bez wyraznie zarysowanych
stozkow swiadczy o niewtasciwej jakosci
gazu w instalacji domowej lub uszkodzeniu
czy zabrudzeniu palnika. W celu sprawdzenia
ptomienia nalezy wygrza¢ palnik przez ok.
10 minut na petnym ptomieniu, a nastepnie
przekreci¢ pokretto zaworu na ptomien
oszczedny. Ptomien nie powinien zgasngc¢
ani przeskoczy¢ na dysze.

Wymiana dyszy palnika-
dysze wykreci¢ za po-
mocg specjalnego klucza
nasadowego 7 i wymieni¢
na nowg odpowiednio do
rodzaju gazu (patrz w ta-
belach).

Uwaga!

Przestawienie urzadzenia w celu
dostosowania go do gazu, innego niz
wynika to z oznakowania wytworcy
na tabliczce znamionowej kuchni lub
zakupu kuchni na inny rodzaj gazu
niz jest zainstalowany w mieszkaniu,
lezy wytgcznie w gestii uzytkownik -
instalator.
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Doptyw gazu do palnikow nawierzchniowych
jest otwierany i ustawiany zaworami z
zabezpieczeniem przeciwwyptywowym.
Regulacji zaworéw nalezy dokonywac
przy zapalonym palniku w potozeniu-
ptomien oszczedny przy uzyciu wkretaka
regulacyjnego o wielkosci 2,5mm.

(30

Regulacja zaworu

Uwagal!

Po zakonczonej regulacji, nalezy
umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju
gazu, do jakiego kuchnia jest
przystosowana.



OBSLUGA

Przed pierwszym wigczeniem kuchni

® usunac¢ elementy opakowania, oczysci¢
komore piekarnika ze $rodkéw konser-
wagiji fabrycznej,

® wyjg¢ wyposazenie piekarnika i umyc¢
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn,

® wigczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub
otworzy¢ okno,

® pokretto funkcji piekarnika przekrecic
na pozycje [z] lub (patrz rozdziat:
Dziatanie programatora i sterowanie
piekarnikiem),

® wygrzaé piekarnik (w temp. 250°C, ok.
30 min.), usung¢ zabrudzenia i doktadnie
umy¢.

Uwagal! Zdja¢ folie ochronng z prowadnic
teleskopowych przed wigczeniem piekar-
nika.

Wazne!
Komore piekarnika nalezy my¢ tylko
przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynéw do mycia
naczyn.
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Uwagal!

W piekarnikach wyposazonych w
programator elektroniczny Ts, po
wigczeniu do sieci w polu wyswie-
tlacza ukaze sie pulsujgca cyklicznie
godzina ,0.00".

Nalezy ustawi¢ czas biezacy pro-
gramatora (patrz obsfuga pro-
gramatora ). Brak nastawy czasu
biezgcego uniemozliwia prace
piekarnika.

Wazne!

Programator elektroniczny Ts wypo-
sazony jest w sensory obstugiwane
przez dotkniecie palcem oznakowa-
nych powierzchni.

Kazde przesterowanie sensora potwier-
dzane jest sygnatem akustycznym.
Powierzchnie sensoréw nalezy utrzy-
mywacé w czystosci.
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Obstuga palnikow nawierzchniowych

Informacje dotyczgce rozmieszczenia palnikdéw oraz pokretet sterujgcych ich pracg znajdujg
sie w rozdziale Charakterystyka wyrobu.

Dobér naczynia

Nalezy zwr6ci¢ uwage, zeby $rednica dna
naczynia byta zawsze wieksza od korony
ptomienia palnika, a samo naczynie byto
przykryte pokrywka. Zaleca sie, aby sredni-
ca garnka byta okoto 2,5 - 3 razy wieksza od
$rednicy palnika, tzn. dla palnika:

AN

pomocniczego - naczynie o $rednicy od
90 do 150 mm,

Sredniego - naczynie o $rednicy od 160
do 220 mm,

duzego - naczynie o srednicy od 200 do
240 mm, a wysokos¢ garnka nie powinna
by¢ wieksza od jego srednicy.

Uwaga!

Na ptycie grzejnej nie nalezy uzywaé
naczyn kuchennych, ktére wystajg
poza jej brzegi.

Pokretto sterowania praca palnikow

°
é
’

/

pozycja, palnik wytgczony
pozycja, duzy ptomien
pozycja, ptomien oszczedny

Zapalanie palnikow bez zapalacza

zapali¢ zapatke,

wcisngc¢ pokretto do wyczuwalnego oporu
i przekreci¢ w lewo do pozycji ,duzy pto-
mien” @ |

zapali¢ gaz zapatka,

ustawi¢ zgdany ptomien,

wytgczy¢ palnik po zakonczeniu gotowa-
nia przekrecajgc pokretto w prawo (poz.
wylgczony ®).

Zapalanie palnikéw zapalaczem sprze-
gnietym z pokretiem

wcisng¢ pokretto kurka wybranego palnika
do wyczuwalnego oporu i przekrecic w lewo
do pozycji ,duzy ptomien”

przytrzymac do czasu zapalenia gazu,
po zapaleniu ptomienia palnika zwolni¢
nacisk na pokretto i ustawi¢ wymagang
wielko$¢ ptomienia.
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Uwaga!

W modelach kuchni wyposazonych w
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
palnikéw nawierzchniowych nalezy
podczas czynnos$ci zapalania przy-
trzymac przez ok. 10 sek. wcisniete
do oporu pokretto w pozycji ,duzy
ptomien” celem zadziatania zabez-
pieczenia.

W przypadku trudnos$ci z zapalaniem
wynikajgcym ze zmiany i sktadu gazu,
nalezy wysrodkowac kotpak wzgle-
dem iskrownika.

Dobor ptomienia palnika

Prawidtowo wyregulowane palniki posiadajg
ptomien koloru jasno-niebieskiego o wyraznie
zarysowanym stozku wewnetrznym. Dobor
wielkosci ptomienia zalezy od ustawienia
pozycji pokretta palnika:

duzy ptomien
& maly ptomien (zwany ,,0szczedny”)

® palnik zgaszony (przeptyw gazu zamkniety)

W zaleznosci od potrzeb mozna ptynnie
ustawi¢ wielkos¢ ptomienia.

—u P,

ZLE DOBRZE

é Uwaga!
Zabrania sie regulacji ptomienia w za-

kresie miedzy pozycja palnik zgaszony
® | pozycjg duzy ptomien 'Y
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Dziatanie zabezpieczenia
przeciwwyplywowego gazu

Kuchnie wyposazone sg w automatyczny
system odcinajgcy doptyw gazu do palnika
w przypadku zaniku ptomienia.

System ten zabezpiecza przed ulatnianiem
sie gazu gdy ptomien na palniku zgasnie np.
w wyniku jego zalania..

Ponowne zapalenie palnika wymaga inter-
wencji uzytkownika.
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Dziatanie programatora

Wyswietlacz Ts1

i

< |

MENU | >

MENU - Sensor wyboru trybu pracy
- sensor Plus

- sensor Minus

- symbol gotowosci do pracy
- symbol minutnika

- symbol czasu trwania pracy

@4@»@3 E@ ANV

Ustawienie czasu biezagcego

Po wtaczeniu do sieci albo ponownym za-
tgczeniu po zaniku napiecia wyswietlacz
wskazuje pulsujgce 0.00:

mn.Nn
Uuy

o-EP

< MENU | >

® nacisng¢ i przytrzymac sensor menu (lub
jednoczesnie sensory </>) do momentu
pojawienia sie symbolu @ na wyswie-
tlaczu, kropka pod symbolem bedzie
pulsowac,

w ciggu 7 sek. ustawic biezacy czas ko-
rzystajgc z sensoréw </ >.

Po uptywie ok. 7 sek. od zakohczenia czyn-
nosci ustawiania czasu, nowe dane zostang
zapamietane, a kropka pod symbolem @&
przestanie pulsowac.
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Korekte czasu mozna wykonac pdzniej naci-
skajgc jednoczes$nie sensory </ >, w czasie
gdy kropka pod symbolem & bedzie pulsowac
mozna skorygowac czas biezacy.

Uwagal!
Piekarnik mozna uruchomic¢ po pojawieniu
sie symbolu & na wyswietlaczu.

Minutnik

Minutnik moze by¢ uaktywniony w kazdym
momencie, bez wzgledu na stan aktywnosci
innych funkcji programatora. Zakres odmie-
rzanego czasu wynosi od 1minuty do 23
godzin i 59 minut.

Aby nastawi¢ minutnik nalezy:

® nacisng¢ sensor menu, na wyswietlaczu
bedzie pulsowac¢ symbol &:

MY

M
u.uu

< | MeEnu |

>

ustawi¢ czas minutnika sensorami </ >,
wyswietlacz wskazuje ustawiony czas
minutnika oraz aktywng funkcje pracy &
po uptywie nastawionego czasu wigcza
sie sygnat dzwiekowy, i pulsuje 8,
nacisngc¢ i przytrzymac sensor </ > lub
MENU W celu wytgczenia sygnatu, symbol
8 zgasnie, a wyswietlacz wskazuje czas
biezacy.

Uwaga!

Jesli sygnat dzwiekowy nie zostanie wyta-
czony recznie, wytgczy sie automatycznie
po ok. 7 minutach.
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Praca poétautomatyczna

Jesli piekarnik ma wytgczyc¢ sie o ustalonej
godzinie, to nalezy:

® ustawic pokretto funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury na pozycje,
na ktérych ma pracowac piekarnik,
przyciska¢ sensor menu az do momentu,
gdy wskazania wyswietlacza bedg pulso-
wag:

id u@r

< |

MENU | >

® ustawi¢ zgdany czas pracy sensorami
</>,w zakresie od 1 minuty do 10 godzin.

Ustawiony czas zostanie wprowadzony do
pamieci po ok. 7 sek., wyswietlacz ponownie
pokaze czas biezacy przy aktywnej funkcji
pracy AUTO.

Po uptywie nastawionego czasu piekarnik
wytgczy sie automatycznie, wigczy sie sy-
gnalizacja dzwiekowa, a funkcja pracy AUTO
bedzie pulsowac,

® ustawic pokretta funkcji piekarnika i regu-
lacji temperatury w pozycji wytgczone,
nacisngc i przytrzymac sensor </ > lub
MENU W celu wylgczenia sygnatu, funkcja
AUTO zgasnie, a wyswietlacz bedzie
wskazywat czas biezacy.
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Praca automatyczna

Jesli piekarnik ma wtgczy¢ sie na okreslony
czas pracy i o ustalonej godzinie wylgczyc,
to nalezy ustawi¢ czas pracy oraz godzine
zakonczenia pracy:

® przyciska¢ sensor menu az do momentu,
gdy wskazania wyswietlacza beda pulso-
wac:

id u‘@r

<

MENU | >

ustawic zgdany czas pracy sensorami

< /> jak dla pracy pétautomatycznej,
przyciska¢ sensor menu az do momentu,
gdy wskazania wyswietlacza bedg pulso-
wac:

E n UD'

<

MENU | >

ustawi¢ godzine wytgczenia(zakonczenia
pracy) sensorami </ >, ktéra jest ograni-
czona do czasu odlegtego o 23 godziny i
59 minut,

ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury na zagdane
pozycje, na ktérych ma pracowac piekar-
nik. Funkcja pracy AUTO jest aktywna,
praca piekarnika rozpocznie sie od mo-
mentu wynikajgcego z réznicy migdzy
nastawionym czasem zakonczenia pracy
a nastawionym czasem pracy, (np. na-
stawiony czas pracy wynosi 1 godz., na-
stawiony czas zakonczenia pracy 14.00,
piekarnik automatycznie zatgczy sie o
godz. 13.00).
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Po osiggnieciu godziny zakohczenia pracy
piekarnik wytgczy sie automatycznie, wigczy
sie sygnalizacja dzwiekowa przy pulsujgcej
funkciji pracy AUTO,

® ustawic¢ pokretta funkcji piekarnika i regu-
lacji temperatury w pozycji wytgczone,

® nacisngc¢ i przytrzymac sensor < / > lub
MENU W celu wytgczenia sygnatu, funkcja
AUTO zgasnie, a wyswietlacz bedzie
wskazywat czas biezacy.

1% M
Hrug
< | MENU | >

Kasowanie ustawien

W kazdej chwili mozna skasowac ustawienia
minutnika lub funkcji pracy automatyczne;j.

Kasowanie ustawien pracy automatyczne;:
® nacisng¢ jednoczesnie sensory </ >,

Kasowanie ustawieh minutnika:
® sensorem mMeNu Wybrac funkcje minutnika,
® nacisngc¢ ponownie sensory </ >,
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Zmiana tonu sygnatu dzwiekowego

Ton sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢ w
nastepujgcy sposob:

® nacisng¢ jednoczesnie sensory </ >,
® sensorem menu wybraé funkcje ,ton”,
wskazania wys$wietlacza bedg pulsowac:

Eon !

< MENU | >

® sensorem < wybra¢ odpowiedni ton w
zakresie od 1 do 3.
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Wyswietlacz Ts2
o i)
P60
Bl
< MENU | >

MENU - Sensor wyboru trybu pracy

- sensor Plus

- sensor Minus

- symbol gotowosci do pracy

- symbol minutnika

- symbol czasu trwania pracy

- symbol czasu zakonczenia pracy

LTODBRAV

Ustawienie czasu biezacego

Po wtgczeniu do sieci albo ponownym za-
tgczeniu po zaniku napiecia wyswietlacz
wskazuje pulsujgce 0.00:

m.Nn
uuy

< MENU | >

® nacisngc¢ i przytrzymac sensor menu (lub
jednoczesnie sensory </>) do momentu
pojawienia sie symbolu @ na wySwie-
tlaczu, kropka pod symbolem bedzie
pulsowac,

® w ciggu 7 sek. ustawic biezacy czas ko-
rzystajgc z sensorow </ >.

Po uptywie ok. 7 sek. od zakonczenia czyn-
nosci ustawiania czasu, nowe dane zostang
zapamietane, a kropka pod symbolem @
przestanie pulsowac.

Korekte czasu mozna wykonac pozniej naci-
skajgc jednoczesnie sensory </ >, w czasie
gdy kropka pod symbolem @ bedzie pulsowac
mozna skorygowac czas biezacy.

Uwagal!
Piekarnik mozna uruchomic¢ po pojawieniu
sie symbolu ® na wyswietlaczu.

Minutnik

Minutnik moze by¢ uaktywniony w kazdym
momencie, bez wzgledu na stan aktywnosci
innych funkcji programatora. Zakres odmie-
rzanego czasu wynosi od 1minuty do 23
godzin i 59 minut.

Aby nastawi¢ minutnik nalezy:

® nacisngC sensor mMENu, na wyswietlaczu
bedzie pulsowa¢ symbol 4:

n
=

AN
uuyu

< MENU | >

® ustawic czas minutnika sensorami </ >,
wyswietlacz wskazuje ustawiony czas
minutnika oraz aktywng funkcje pracy &
po uptywie nastawionego czasu wigcza
sie sygnat dzwiekowy, i pulsuje 8,

® nacisngc¢ i przytrzymacé sensor < / > lub
MENU W celu wytgczenia sygnatu, symbol
B zgasnie, a wyswietlacz po ok. 7 sek.
wskaze czas biezacy.

Uwagal!

Jesli sygnat dzwigkowy nie zostanie wyla-
czony recznie, wytgczy sie automatycznie
po ok. 7 minutach.
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Praca po6tautomatyczna

Jesli piekarnik ma wytgczyc¢ sie o ustalonej
godzinie, to nalezy:

® ustawic pokretto funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury na pozycje,
na ktérych ma pracowac piekarnik,

® przyciskac¢ sensor MENu az do momentu,
gdy na wyswietlaczu pojawi sie na krotko
dur a symbol k bedzie pulsowag,

"'CI U l:ﬂr

<

MENU | >

® ustawic¢ zgdany czas pracy sensorami
</>,w zakresie od 1 minuty do 10 godzin.

. NN
Uuu

< MENU | >

Ustawiony czas zostanie wprowadzony do
pamieci po ok. 7 sek., wyswietlacz ponow-
nie pokaze czas biezgcy przy zapalonym
symbolu F.

Po uptywie nastawionego czasu piekarnik
wyltgczy sie automatycznie, wigczy sie sy-
gnalizacja dzwigkowa, a symbole -0 beda
pulsowac,

® ustawic¢ pokretta funkcji piekarnika i regu-
lacji temperatury w pozycji wytgczone,

® nacisngc¢ i przytrzymacé sensor < / > lub
MENU W celu wytgczenia sygnatu, symbole
Fli-l zgasng, a wyswietlacz po ok. 7 sek.
wskaze czas biezgcy.

Praca automatyczna

Jesli piekarnik ma wigczy¢ sie na okreslony
czas pracy i o ustalonej godzinie wytgczyc,
to nalezy ustawi¢ czas trwania pracy oraz
godzine zakonczenia pracy:

® przyciska¢ sensor menu az do momentu,

gdy na wyswietlaczu pojawi sie na krotko
dur a symbol ] bedzie pulsowag,

“CI' U iLmt‘

<

MENU | >

® ustawic¢ zgdany czas pracy sensorami
< /> jak dla pracy pétautomatycznej,

® przyciska¢ sensor menu az do momentu,
gdy na wyswietlaczu pojawi sie na krotko
End a symbol - bedzie pulsowac,

En'd

< MENU | >

® ustawi¢ godzine wytgczenia(zakonczenia
pracy) sensorami </ >, ktéra jest ograni-
czona do czasu odlegtego o 23 godziny i
59 minut,

q 1NN
4 1 Tuu
< | MENU | >
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ustawic¢ pokretto funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury na zgdane
pozycje, na ktérych ma pracowac piekar-
nik. Symbole Fl i - sg aktywne, praca
piekarnika rozpocznie sie¢ od momentu
wynikajgcego z réznicy miedzy nastawio-
nym czasem zakonczenia pracy a nasta-
wionym czasem pracy, (np. nastawiony
czas pracy wynosi 1 godz., nastawiony
czas zakonczenia pracy 14.00, piekarnik
automatycznie zatgczy sie o godz. 13.00).

Po osiggnieciu godziny zakonczenia pracy
piekarnik wytgczy sie automatycznie, wigczy
sie sygnalizacja dzwiekowa przy pulsujacych
symbolach [ =1,

ustawic¢ pokretta funkcji piekarnika i regu-
lacji temperatury w pozycji wytaczone,
nacisngc¢ i przytrzymac sensor </ > lub
MENU W celu wytgczenia sygnatu, symbole
Fli-l zgasng, a wyswietlacz po ok. 7 sek.
wskaze czas biezacy.

1% N
1oy
< | MENU | D>

Kasowanie ustawien

W kazdej chwili mozna skasowac ustawienia
minutnika lub funkcji pracy automatyczne;j.

Kasowanie ustawien pracy automatyczne;j:

nacisngc¢ jednoczesnie sensory </ >,

Kasowanie ustawien minutnika:

sensorem menu Wybrac¢ funkcje minutnika,
nacisng¢ ponownie sensory </ >,
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Zmiana tonu sygnatu dzwigkowego

Ton sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢ w
nastepujgcy sposob:

® nacisng¢ jednoczesnie sensory </ >,
® sensorem meNu wybrac funkcje ton, wska-
zania wyswietlacza beda pulsowac:

Eon !

< | MENu | >

® sensorami </ > wybra¢ odpowiedni ton:
w zakresie od 1 do 3 sensorem >
w zakresie od 3 do 1 sensorem <.
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Zmiana jasnosci wyswietlacza

Mozliwa jest zmiana jasnosci wyswietlacza
w zakresie od 1 do 9, gdzie 1 oznacza naj-
ciemniejszg nastawe, a 9 - najjasniejsza.
Wprowadzona wartos¢ ma zastosowanie,
gdy zegar jest nieaktywny (tzn. uzytkownik
nie dotykat zadnego z sensoréw przez co
najmniej 7 sekund).

Jasnos¢ wyswietlacza mozna zmieni¢ w

nastepujgcy sposob:

® nacisng¢ jednoczesnie sensory </ >,

® sensorem menu wybrac funkcje bri (pierw-
sze nacisniecie spowoduje przejscie do
funkciji ton, drugie do bri).

br 9

< MENU | >

® sensorami < / > wybra¢ odpowiednig
jasnos¢:
w zakresie od 1 do 9 sensorem >
w zakresie od 9 do 1 sensorem <.

Uwaga!

Gdy zegar jest aktywny (tzn. uzytkownik
nacisnat sensor w ciggu ostatnich 7 sekund)
jasnos¢ wyswietlacza jest maksymalna.

Tryb nocny

W godzinach od 22.00 do 6.00 zegar auto-
matycznie zmniejsza jasnos¢ wyswietlania.
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Funkcje piekarnika

Informacje dotyczgce wyposazenia piekar-
nika w elementy grzejne w zaleznosci od
modelu piekarnika znajdg Panstwo w tabeli
w rozdziale Charakterystyka wyrobu.

Piekarnik z wymuszonym obiegiem
powietrza
(grzejnik termoobiegu + wentylator)

Piekarnik jest nagrzewany przy pomocy
grzejnika dolnego i goérnego, grzejnika ter-
moobiegu oraz opiekacza. Sterowanie pracg
tego piekarnika odbywa sie przy pomocy po-
kretta rodzaju pracy piekarnika oraz pokretta
regulatora temperatury - ustawienie polega
na obréceniu pokretta na wybrang pozycje.

Oznakowanie pokretta na jego obwodzie
odpowiada kolejnym funkcjom, i warto$ciom
temperatury realizowanym przez piekarnik.

Wytgczenie nastepuje poprzez ustawienie
obu pokretet w pozycji , ”/,0”.

Uwaga!

Wigczenie nagrzewania(grzejnika
itp.) przy zatgczeniu ktoérejkolwiek z
funkcji piekarnika nastgpi dopiero po
ustawieniu temperatury.
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Ustawienie zerowe

- Niezalezne oswietlenie piekarnika

Poprzez ustawienie pokretta w tej po-
zycji uzyskujemy oswietlenie komory
piekarnika.

Szybki rozgrzew

Wigczony grzejnik gorny, opiekacz i

wentylator. Zastosowanie do wstep-
nego nagrzewu piekarnika.

Rozmrazanie
Wiaczony tylko wentylator, bez uzycia
jakichkolwiek grzejnikow.

Wiaczony wentylator, opiekacz i
grzejnik goérny

Wykorzystanie tej funkcji w praktyce
pozwala na przyspieszenie procesu
opiekania i podniesienie walorow
smakowych potraw.

Wzmocniony opiekacz
(Supergrill))

Wigczenie funkcji ,wzmocnionego
opiekacza” pozwala na prowadzenie
opiekania przy jednoczesnie wigczo-
nym grzejniku géornym. Funkcja ta
pozwala na uzyskanie podwyzszo-
nej temperatury w gornej przestrzeni
roboczej piekarnika, co powoduje
mocniejsze przyrumienienie potrawy,
pozwalajgc takze na opiekanie wiek-
szych jej porciji.

Wiaczony opiekacz

,Grilowanie” powierzchniowe, stosuje
sie do opiekania matych porcji migesa:
steki, sznycle, ryby, tosty, kietbaski, za-
piekanki (grubo$¢ opiekanej potrawy
nie powinna by¢ wieksza niz 2-3 cm
w trakcie pieczenia nalezy odwrdcic
ja na drugg strone).
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Wiaczony grzejnik dolny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik
realizuje ogrzewanie wytgcznie przy
uzyciu grzejnika dolnego. Dopiekanie
ciast od spodu (np. ciasta wilgotne i
nadziewane owocami).

Wiaczony grzejnik dolny i gérny
Ustawienie pokretta w tej pozycji po-
zwala na realizacje nagrzewania pie-
karnika sposobem konwencjonalnym.
Doskonale nadaje sie do pieczenia
ciast, miesa, ryb, chleba, pizzy (ko-
nieczne wstepne rozgrzanie piekarni-
ka oraz stosowanie ciemnych blachy)
pieczenie na jednym poziomie.

Wiaczony termoobieg

Ustawienie pokretta w pozycji ,wigczo-
ny termoobieg” pozwala na realizacje
ogrzewania piekarnika w sposoéb
wymuszony przy pomocy termowen-
tylatora, umieszczonego w central-
nym miejscu tylnej sciany komory
piekarnika. W stosunku do piekarnika
konwencjonalnego stosuje sie nizsze
temperatury pieczenia.

Korzystanie z tego sposobu ogrzewa-
nia pozwala na réwnomierny obieg
ciepta wokot potrawy umieszczonej
w piekarniku.

Wiaczony wentylator,grzejnik dolny
i grzejnik goérny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik re-
alizuje funkcje ciasto. Piekarnik kon-
wencjonalny z wentylatorem (funkcja
zalecana podczas pieczenia).
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Wiaczony termoobieg i grzejnik
dolny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik
realizuje funkcje termoobiegu i wig-
czonego grzejnika dolnego co powoduje
podwyzszenie temperatury od spodu
wypieku. Duza ilosc¢ ciepta dostarcza-
na od spodu wypieku, ciasta mokre,
pizza.

Lampki kontrolne

Wigczenie piekarnika jest sygnalizowane
zapaleniem sie dwéch lampek kontrolnych.
Swiecenie lampki kontrolnej pracy piekarnika
sygnalizuje wigczenie piekarnika. Zgasnie-
cie lampki kontrolnej termoregulatora jest
sygnatem uzyskania przez piekarnik nasta-
wionej temperatury. O ile przepisy kulinarne
zalecajg wktadanie potrawy do rozgrzanego
piekarnika, nalezy to uczyni¢ nie wczeséniej
jak po pierwszym zgasnieciu lampki kontrol-
nej termoregulatora. W trakcie prowadzenia
wypieku lampka bedzie sig okresowo wigczaé
i wytgczac (utrzymywanie temperatury we-
wnatrz komory piekarnika). Lampka kontrolna
pracy piekarnika moze sie réwniez swieci¢ w
potozeniu pokretta ,,Oswietlenie piekarnika”.

Wazne!

® Podczas realizowania szybkiego roz-
grzewu w komorze piekarnika nie moze
znajdowac sie blacha z ciastem ani inne
elementy nie stanowigce wyposazenia
piekarnika. Nie zaleca sie korzystania z
funkcji szybkiego rozgrzewu przy zapro-
gramowanym programatorze.

W czasie uzywania piekarnika powstaje
para wodna. Jest to normalne zjawisko
fizyczne, ktére zostato przewidziane
przez naszych konstruktoréow. Jest ona
odprowadzana na zewnatrz specjalnym
wylotem, kéry znajduje sie w tylnej czesci
kuchni.
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Uzytkowanie opiekacza

Proces opiekania nastepuje w wyniku dzia-
tania na potrawe promieni podczerwonych,
emitowanych przez rozzarzony grzejnik
opiekacza.

W celu wigczenia opiekacza nalezy:

® ustawi¢ pokretto piekarnika w pozycji
oznaczonej symbolem
wygrzewac piekarnik przez ok. 5 minut
(przy zamknietych drzwiach piekarnika).
witozy¢ do piekarnika blache z potrawg na
wiasciwy poziom roboczy, a w przypadku
opiekania na ruszcie nalezy umiescic¢ na
poziomie bezposrednio nizszym (ponizej
rusztu) blache na $ciekajgcy tluszcz,
zamknac¢ drzwi piekarnika.

Dla funkcji opiekanie i wzmocnione opie-
kanie temperature nalezy ustawi¢ na
250°C, a dla funkcji opiekanie z wentyla-
torem na 190°C.

Uwaga!
Opiekanie nalezy prowadzi¢ przy za-
mknietych drzwiach piekarnika.

Gdy uzytkowany jest opiekacz, czesci
dostepne mogg stac sie gorace.
Zaleca sie nie dopuszcza¢ dzieci do
piekarnika.
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Uzytkowanie rozna

Rozen pozwala na obrotowe opiekanie po-
traw w piekarniku. Stuzy gtéwnie do opiekania
drobiu, szasztykoéw, kietbasek itp. potraw.
Wiaczenie i wytgczenie napedu rozna naste-
puje jednoczes$nie z wtgczeniem i wytgcze-
niem funkcji opiekania.
Przy korzystaniu z tych funkcji w trakcie
opiekania mogg wystepowac chwilowe za-
trzymania silnika rozna lub zmiana kierunku
obracania. Powyzsze nie wptywa na funkcjo-
nalnosc i jakos¢ opiekania.

Uwaga!

Rozen nie posiada oddzielnego po-

kretta sterowania.

Opiekanie nalezy prowadzi¢ przy za-
mknietych drzwiach piekarnika.
Przygotowanie potrawy na roznie:
® umiesci¢ potrawe na precie rozna i unie-
ruchomic jg przy pomocy widelcéw,
ramke rozna wsung¢ w piekarnik na po-
ziomie roboczym 3 od dotu,
koniec preta rozna wsung¢ w sprzegto
napedu , zwracajgc uwage azeby rowek
metalowej czesci uchwytu rozna opierat
sie na ramce,
wykreci¢ rekojesc¢,
wsunagc¢ blache na najnizszy poziom
komory piekarnika i przymkng¢ drzwi.
zamkng¢ drzwi piekarnika.




PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Wypieki
°

zaleca sie, prowadzenie wypiekdw ciast na blachach, stanowigcych wyposazenie
fabryczne kuchni,

wypieki mozna prowadzi¢ rowniez w formach i blachach handlowych, ktére
nalezy ustawi¢ na drabince suszarniczej, do wypieku zaleca si¢ stosowaé
blachy w kolorze czarnym, ktore lepiej przewodzg ciepto i skracajg czas
pieczenia,

nie zalecamy do stosowania form i blach o powierzchni jasnej i btyszczgcej w
przypadku korzystania z nagrzewu konwencjonalnego(grzejnik gérny + dolny)
stosowanie tego typu form moze powodowac niedopiekanie spodu ciasta,
przy korzystaniu z funkcji termoobieg nie jest konieczne wstepne nagrzanie
komory piekarnika, dla pozostatych typoéw grzania przed wtozeniem wypieku
komore piekarnika nalezy rozgrzac,

przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku przy po-
mocy drewnianego patyczka (przy prawidtowym wypieku po naktuciu ciasta,
powinien by¢ suchy i czysty),

wskazane jest pozostawienie wypieku w piekarnika po jego wytgczeniu jeszcze
przez ok. 5 min.,

temperatury wypiekdw wykonywanych przy zastosowaniu funkcji termoobieg sg
z reguty ok. 20 — 30 stopni nizsze w stosunku do pieczenia konwencjonalnego
(z zastosowaniem grzejnikow goérnego i dolnego),

parametry wypiekow podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowac¢ w
zaleznosci od wiasnych doswiadczen i upodoban kulinarnych,

jezeli informacje podawane w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od
wartosci zamieszczonych w instrukcji obstugi kuchni prosimy o kierowanie sie
zapisami w instrukciji.

Pieczenie mies

w piekarniku nalezy przygotowywac porcje miesa powyzej 1 kg, mniejsze ka-
walki zaleca sie przyrzadzac na plycie grzejnej

do pieczenia zaleca sie stosowac¢ naczynia zaroodporne, réwniez uchwyty tych
naczyhn muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca sie na najnizszym
poziomie umiesci¢ blache do pieczeni z niewielka iloscig wody,

przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca sie odwroci¢ migso na drugg
strone, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewac¢ migso powstajgcym
sosem lub gorgca — stong woda, miesa nie wolno polewac¢ zimng wodg.
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Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzejnik termoobiegu + wentylator)

Rodzaj Funkcja Temperatura Poziom Czas [min]
wypieku piekarnika
o |:| °C € 3 n
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
m O 160-170 " 3 25-402
m 155-170 1 3 25-402
[A@ 200-230 " 2-3 15-25
< OJ 210 - 220 2 45 - 60
VD 160 - 180 2-3 45 - 60
<1 T 190 2-3 60 -70
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
) = 160 - 230 2 90 - 120
B 160 - 190 2 90 - 120
@ T 180 - 190 2 70 -90
&} = 160 - 180 2 4560
&} 175 - 190 2 60 - 70
£ O 190 - 210 2 40-50
£ 170- 190 3 40- 50

Czasy obowiazujg, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory. Dla rozgrzanego piekarnika podane
czasy nalezy skréci¢ o ok. 5-10 minut.

" Rozgrzej pusty piekarnik

2 Podane czasy dotyczg wypiekéw w matych foremkach

Uwaga: Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych doswiad-
czen i upodoban kulinarnych.
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POTRAWY TESTOWE. Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie ciast

przéd

Rodzaj Akceoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
potrawy grzania (°C) wypieku ?
(min.)
Blacha ) 1 402
do piverywa 3 O 160 - 170 25- 40
Blacha -
A - 1) 402
do pieczywa 3 155 - 170 25 - 40
Blacha
. 3 155-170" 25-402
Mate ciasta do pieczywa
2+4
Blacha 2 - blacha do
do pieczywa pieczywa lub ) " A 2)
Blacha pieczeni @ 155170 25-50
do pieczeni 4 - blacha do
pieczywa
Blacha ) 1 02
do plocaywa 3 O 150 - 160 30 - 40
Blacha 3 x 150-170" | 25-352
do pieczywa
Blacha
Kruche ciasto do pieczywa 3 150-170 " 25-35%
(paski)
2+4
Blacha 2 - blacha do
do pieczywa pieczywa lub ) 1 _aE2)
Blacha pieczeni 160-175 25-35
do pieczeni 4 - blacha do
pieczywa
Ruszt + forma
Biszkot do ciasta
P powlekana 3 O 170-180" | 30-452
beztluszczowy
na czarno
@ 26 cm
2
Ruszt + dwie formy na
formy do ciasta ruszcie
Szarlotka powlekane umieszczono [j 180 -200" 50-702
na czarno po przekatnej
@20 cm prawy tyt, lewy

"Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

2 Czasy obowigzuja, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory. Dla rozgrzanego piekarnika

podane czasy nalezy skréci¢ o ok. 5-10 minut.
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POTRAWY TESTOWE

. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Grilowanie
Rodzaj Akceoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
potrawy grzania (°C) (min.)
R 4 o 250" 15-2
Tosty z biatego uszt ] %0 525
pieczywa Ruszt 4 2502 2-3
Ruszt + blacha
do pieczeni 4 - ruszt
Burgery (do zbierania | 3 - blacha 2501 | 1stona10-15
wotowe N . . 2strona8-13
$ciekajgcych do pieczeni
kroplin)

"Rozgrzej pusty piekarnik wiaczajgc na 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

2 Rozgrzej pusty piekarnik wigczajac na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

Pieczenie
Rodzaj Akceoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
potrawy grzania (°C) (min.)
Ruszt + blacha
do pieczeni 2 - ruszt __
(do zbierania 1 - blacha 180 - 190 70 - 90
Sciekajacych do pieczeni
kroplin)
Caty kurczak
Ruszt + blacha
do pieczeni 2 - ruszt
(do zbierania 1 - blacha 180 - 190 80 - 100
Sciekajacych do pieczeni
kroplin)

Czasy obowigzuja, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory. Dla rozgrzanego piekarnika
podane czasy nalezy skréci¢ o ok. 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA KUCHNI

Dbatos¢ uzytkownika o biezace utrzymanie
kuchni w czystosci oraz wiasciwa jej konser-
wacja, wywierajg znaczacy wptyw na wydtu-
zenie okresu jej bezawaryjnej pracy.

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub
innych prac konserwacyjnych nalezy
zawsze za pomoca glownego wylacznika
lub wyjmujac wtyczke kabla zasilajgcego
z gniazdka, odtaczy¢ urzadzenie od za-
silania. Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczynaé¢ dopiero po wystygnieciu
kuchni.

Palniki, ruszt ptyty podpalnikowej,
obudowa kuchni

® W przypadku zanieczyszczenia palnikow
i rusztu, nalezy te elementy wyposazenia
zdjg¢ z kuchni i umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem srodkéw zmywajgcych tluszcz
i brud. Nastepnie nalezy je wytrze¢ do
sucha. Po zdjeciu rusztu doktadnie umy¢
ptyte podpalnikowg i wytrze¢ suchg i
miekka Sciereczky. Szczegding czystosc
nalezy zachowac przy otworach ptomie-
niowych pierscieni podkotpakowych patrz
rys. ponizej. Otwory dysz palnikéw prze-
czysci¢, uzywajac do przetykania cienkie-
go drutu miedzianego. Nie nalezy uzywaé
drutu stalowego, rozwierca¢ otwordéw.

Uwaga!

Elementy palnika muszg by¢ zawsze
suche. Czastki wody mogg zahamo-
wac wyptyw gazu i powodowac zte
palenie sie palnika.

Nalezy sprawdzi¢, czy elementy pal-
nika zostaty prawidtowo zatozone po
czyszczeniu.

Nieosiowa pozycja nakrywki pal-
nika moze spowodowac trwate
uszkodzenie palnika.

PRAWIDLOWO %

NIEPRAWIDLOWO

e S

® Do zmywania powierzchni emaliowanych
uzywac ptynéw o dziataniu delikatnym.
Nie nalezy uzywac¢ $rodkow do czysz-
czenia o silnym dziataniu $ciernym jak
np. proszki do szorowania zawierajgce
$cierniwo, pasty scierne, kamienie $cier-
ne, pumeksy, wigzki druciane itp.

® Kuchnia z ptytg nierdzewng wymaga
wstepnego, doktadnego umycia ptyty ro-
boczej przed rozpoczeciem eksploatacji.
Nalezy szczegdlng uwage zwrécié na
usuniecie resztek kleju z folii zdejmo-
wanej z blach przy montazu wzglednie
tasmy klejacej zaktadanej przy pakowaniu
kuchni. Plyte nalezy czysci¢ regularnie
po kazdorazowym uzyciu. Nie nalezy
dopuszczac do silnego zabrudzenia ptyty
roboczej, a w szczegoélnosci do przypalen
pochodzgcych z wykipin.
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Uwaga. Pozostatoscig po czyszczeniu
parowym moze byé ewentualna wilgo¢
lub resztki wody pod kuchnig.

Po umyciu komory piekarnika nalezy jg
wytrze¢ do stanu suchego.

Ptyta szklana

® Plyte nalezy czysci¢ regularnie po kaz- o
dorazowym uzyciu. W miare mozliwosci,
zaleca sie mycie kuchni w stanie cieptym.
Nie nalezy dopuszcza¢ do silnego zabru-
dzenia ptyty grzejnej, a w szczegdlnosci
do przypalen pochodzacych z wykipin.

® Nie nalezy uzywac srodkéw do czyszcze-
nia o silnym dziataniu $ciernym jak np.
proszki do szorowania zawierajgce scier-
niwo, pasty $cierne, kamienie $cierne,
pumeksy, wigzki druciane itp. Moga one
rysowacé powierzchnie ptyty, powodujgc
nieodwracalne uszkodzenia.

® Duze zabrudzenia przylegajace mocno  ® Kuchnie oznaczone literg D zostaty wypo-

Wazne! Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac¢ zadnych srodkéw do szoro-
wania, ostrych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw szorujacych. Do czyszcze-
nia frontu obudowy uzywa¢ tylko cieptej
wody z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn lub szyb. Nie stosowa¢
mleczka do czyszczenia.

do ptyty mozna zeskrobaé specjalnym sazone w fatwo wyjmowane prowadnice
skrobakiem, nalezy zwrécié¢ uwage, aby druciane(drabinki) wktadéw piekarnika.
nie uszkodzi¢ ramy piyty. Aby je wyjg¢ do mycia nalezy pociggnac¢

za zaczep znajdujacy sie z przodu na-
stepnie odchyli¢ prowadnice i wyja¢ z
zaczepow tylnych.

Piekarnik

® Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyt-
kowaniu. Przy czyszczeniu piekarnika
nalezy wigczy¢ oswietlenie, pozwalajgce
na uzyskanie lepszej widocznosci prze-
strzeni robocze;.

® Komore piekarnika nalezy my¢ tylko przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem niewiel-
kiej ilosci ptynéw do mycia naczyn.

® Czyszczenie parowe-Steam Clean:
-na blache ustawiong w piekarniku na
pierwszym poziomie od dotu wlaé 0,25 |
wody (1 szklanka),
-zamkna¢ drzwi piekarnika,
-pokretto regulatora temperatury ustawi¢
na pozycje 50°C, a pokretto funkcji na
pozycje grzejnik dolny,
-ogrzewa¢ komore piekarnika przez ok.
30 minut,
-otworzy¢ drzwi piekarnika, wnetrze ko-
mory wytrzec¢ $cierkg lub ggbka a nastep-

nie umy¢ cieptg woda z ptynem do mycia
naczyﬁ}f - azpy Y Zaktadanie drabinek
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® Kuchnie ozn. literami Dp posiadajg nie-
rdzewne wysuwane prowadnice wkfadow
przymocowane do prowadnic drucianych.
Prowadnice nalezy wyjmowac i my¢
wraz z prowadnicami drucianymi. Przed
umieszczeniem na nich blach nalezy je
wysungc¢ (jesli piekarnik jest nagrzany
prowadnice nalezy wysungc¢ zaczepiajgc
tylng krawedzig blach o zderzaki znajdu-
jace sie w przedniej czesci wysuwanych
prowadnic) i nastepnie wsungé¢ wraz z
blacha.

Uwaga!
Prowadnic teleskopowych nie nalezy
my¢ w zmywarkach.

[ x\aﬁ*@
= =7 E

Wyjmowanie prowadnic teleskopowych

-~

¢

{

e

Zaktadanie prowadnic teleskopowych

® Kuchnie oznaczone literg K w typie zo-
staty wyposazone we wktadki pokryte
specjalng emalig samoczyszczacg. Ema-
lia ta powoduje, ze zabrudzenia tlusz-
czem lub resztkami potraw mogg zostac
samoczynnie usuniete pod warunkiem,
ze nie sg one zasuszone lub przypalo-
ne (resztki pozywienia i thuszczu nalezy
jak najszybciej oddzieli¢, gdy jeszcze nie
$g zasuszone i przypieczone, wowczas
uniknie sie dlugiego samoczyszczenia
piekarnika). Aby dokona¢ samoczysz-
czenia piekarnika nalezy wigczy¢ go na
1 godzine ustawiajgc temp. 250 °C. Jesli
resztki potraw sg mate to proces mozna
skrocic.

Podczas czyszczenia powierzchnie moga

by¢ bardziej gorace niz zwykle, zaleca sie

nie dopuszcza¢ dzieci do piekarnika.

Wazne!

Poniewaz proces samoczyszczenia wigze sie
ze zuzyciem energii, nalezy przed kazdym
czyszczeniem sprawdzi¢ wielko$¢ zabrudze-
nia. Po stwierdzeniu obnizenia wlasnosci sa-
moczyszczacych wktadek mozna je wymienic
na nowe. Wktadki mozna zakupi¢ w punktach
serwisowych lub w handlu. W przypadku wy-
brania tradycyjnej metody czyszczenia nalezy
pamieta¢ o tym, ze emalia samoczyszczaca
jest wrazliwa na $cieranie i do czyszczenia nie
nalezy uzywac zracych srodkow czyszczacych

ani twardych $ciereczek. /_f

—

Demontaz wkiadek katalitycznych
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Wymiana zaréwki oswietlenia
piekarnika

Aby uniknaé¢ mozliwosci poraze-
A nia pragdem elektrycznym, przed

wymiang lampki nalezy upewnié

sie, czy sprzet jest wylaczony.

® \Wszystkie pokretta sterowania ustawi¢ w
pozycji ,,®” [ ,,0” i wytaczy¢ zasilanie,

® Wykreci¢iumyc¢ klosz lampki pamietajgc
o doktadnym wytarciu go do sucha.

® Wykreci¢ zaréwke oswietleniowg z gniaz-
da, w razie potrzeby zaréwke nalezy
wymieni¢ na nowg - zarowka wysokotem-
peraturowa (300°C) o parametrach:
-napiecie 230 V
-moc 25 W
-gwint E14.

® \Wkreci¢ zarowke, pamietajgc o doktad-
nym osadzeniu jej w gniezdzie ceramicz-
nym.

® \Wkrecic¢ klosz lampki.
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Wyjmowanie drzwi

Dla uzyskania tatwiejszego dostepu do komo-
ry piekarnika oraz czyszczenia, mozliwe jest
wyjecie drzwi. W tym celu nalezy otworzy¢
drzwi, odchyli¢ do gory element zabezpiecza-
jacy umieszczony w zawiasie (rys. A). Drzwi
lekko domkng¢, unies¢ i wyjgé w kierunku do
przodu. W celu zamontowania drzwi w kuchni
postepuje sie w sposéb odwrotny. Przy wkia-
daniu nalezy zwrdci¢ uwage aby wyciecie na
zawiasie prawidtowo osadzi¢ na wystepie
uchwytu zawiasu. Po wtozeniu drzwi do pie-
karnika nalezy bezwzglednie opusci¢ element
zabezpieczajacy i doktadnie go docisnac.
Nieprawidtowe ustawienie elementu zabez-
pieczajgcego moze spowodowaé uszkodze-
nie zawiasu przy prébie zamknigcia drzwi.

A

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw
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Wyjmowanie szyby wewnetrznej

1. Za pomocg Srubokreta ptaskiego nalezy
wyhaczy¢ listwe goérng drzwi, delikatnie pod-
wazajac jg po bokach (rys.B).

2. Wyciggna¢ listwe gorng drzwi. (rys.B, C)
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3. Wewnetrzng szybe wyciggng¢ z mocowa-
nia (w dolnej czesci drzwi). Rys.D.

Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
mocowania szyb. Szybe nalezy wysungag,
nie podnosi¢ do gory.

4. Wymy¢ szyby cieptg wodg i matg iloscig
srodka czyszczacego.

W celu ponownego zamontowania szyb
nalezy postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci.
Gtadka czes$¢ szyby powinna znajdowac sie
u gory, sciete narozniki na dole.

Uwaga! Nie nalezy wciska¢ listwy goérnej
jednoczesnie z obu stron drzwi. W celu
prawidtowego osadzenia listwy gérnej drzwi,
nalezy najpierw przytozyc¢ lewy koniec listwy
do drzwi, a prawy koniec wcisng¢ do styszal-
nego ,klikniecia”. Nastepnie docisng¢ listwe
z lewej strony do styszalnego ,kliknigcia”.
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Przeglady okresowe

Poza czynnos$ciami majgcymi na celu biezace
utrzymanie kuchni w czystosci nalezy:

® przeprowadzac okresowe kontrole dzia-
tania elementéw sterujgcych i zespotéw
roboczych kuchni. Po uptywie gwarancji,
przynajmniej raz na dwa lata, nalezy zle-
ci¢ w punkcie obstugi serwisowej wykona-
nie przegladu technicznego kuchni,
usungc¢ stwierdzone usterki eksploatacyj-
ne,

dokonac okresowej konserwacji zespotéw
roboczych kuchni,

Uwaga! wszelkie naprawy i czynnosci re-
gulacyjne powinny by¢ wykonywane przez
wiasciwy punkt obstugi serwisowej lub przez
instalatora posiadajgcego stosowne upraw-
nienia.



POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:
wytgczy¢ zespoty robocze kuchni
odfgczy¢ zasilanie elektryczne

zgtosi¢ naprawe

niektore drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujgc sie wskazéwkami
podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrécg sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub
serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

1.Palnik nie zapala

zabrudzone otwory ptomie-
niowe

zamkng¢ zawor odcina-
jacy gazu, zamkna¢ kurki
palnikéw, przewietrzy¢ po-
mieszczenie, wyja¢ palnik,
oczys$ci¢ i przedmuchaé
otwory ptomieniowe

2.Zapalacz gazu nie zapala

przerwa w doptywie prgdu

sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalo-
ny wymienic

przerwa w doptywie gazu

otworzy¢ zawér doptywu
gazu

zanieczyszczony(zattusz-
czony) zapalacz gazu

wyczysci¢ zapalacz gazu

pokretto kurka wcisniete nie
wystarczajgco diugo

przytrzyma¢ wcisniete po-
kretto do czasu petnego
ptomienia wokoét korony
palnika

3.Ptomien przy zapalaniu
palnika gasnie

pokretto kurka zwolnione za
szybko

przytrzyma¢ wcisniete po-
kretto dtuzej w pozycji ,duzy
ptomien”

4.wyposazenie elektryczne
nie dziata

przerwa w doptywie prgdu

sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalo-
ny wymienic

5.wyswietlacz programatora
wskazuje godzine ,0.00”

urzgdzenie bytlo odtgczone
od sieci lub wystgpit chwilo-
wy zanik napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Instrukcja obstugi pro-
gramatora)

6.nie dziata oswietlenie pie-
karnika

obluzowana lub uszkodzona
zarowka

dokreci¢ lub wymieni¢ prze-
palong zaréwke (patrz roz-
dziat Czyszczenie i konser-
wacja)
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DANE TECHNICZNE

Napigcie znamionowe 230V~50 Hz
Moc znamionowa max. 3,1 kW
Kategoria urzgdzenia PL L, wis3pp
Obcigzenie cieplne 7,5 kKW

Wymiary kuchni (wysoko$¢/szerokosé/gtebokosé) 85 /60 / 60,5 cm

Informacje podstawowe:

Wyréb spetnia wymagania norm EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1, obowigzujgcych w
Unii Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z normg
EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami: grzejnika dolnego i gérnego (tryb konwencjonalny) i wspomagania nagrzewania
wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od dostepnej funkcji w
wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Termoobieg eco
Termoobieg @]
Wentylator, grzejnik dolny i grzejnik gérny
Grzejnik dolny i grzejnik goérny (tryb konwencjonalny) E]

Podczas wyznaczania zuzycia energii nalezy zdemontowac¢ prowadnice teleskopowe (jesli
$g na wyposazeniu wyrobu).

Oswiadczenie producenta:

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych
ponizej dyrektyw i rozporzgdzen europejskich:
e  Dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE
e Dyrektywy kompatybilno$ci elektromagnetycznej 2014/30/UE
e Dyrektywy urzgdzenia gazowe 2009/142/EC (do 20.04.2018)
e Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/426 (od 21.04.2018)
e Dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC
i dlatego wyrdb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali marce Amica zagwarantowac¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosimy z tabliczki znamionowej wpisac¢ tutaj typ i nr fabryczny kuchni

TYP e Nr fabryCczny........cccooeeiiiiiiiicie,
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