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Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie prostsze niz
kiedykolwiek. Urzagdzenie Amica to potgczenie wy-
jatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci.
Po przeczytaniu instrukcji, obstuga nie bedzie proble-
mem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie sprawdzo-
ny przed zapakowaniem pod wzgledem bezpieczen-
stwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstu-
gi przed uruchomieniem urzgdzenia. Przestrzeganie
zawartych w niej wskazéwek uchroni Panstwa przed
niewtfasciwym uzytkowaniem. Instrukcje nalezy zacho-
wac i przechowywac tak, aby mieé jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi
w celu unikniecia nieszczesliwych wypadkéw.

Z powazaniem

Amica




WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to jest przeznaczone do stosowania
w domu lub w obiektach, takich jak: kuchnia dla
pracownikow; w sklepach, biurach i innych srodo-
wiskach pracy, korzystanie przez klientow hotelj,
moteli i inn ch placowek mieszkalnych, w wiej-
skich budynkach mieszkalnych, w obiektach noc-
legowych, . e

Producent zastrzega sobie mozliwosc dokonywa-
nia zmian niewptywajacych na dziatanie urzadze-
nia.

Niektore zapisy w niniejszej instrukcji s ugedr)o—
licone dla wyrobow chtodniczych roznyc pow,
(dla chtodziarki, chtodziarko-zamrazarki lub za-
mrazarki). Informacja na temat rodzayu Twojego
urzadzenia zna%dUJe sie w Karcie Produktu dofg-
czonej do wyrobu. - .
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkod
wynikte z nieprzestrzegania zasad umieszczonyc
W niniejszej instrukcji.~ 3

Prosimy o zachowanie tej instrukcji w celu wyko-
rzystania jej w przysztosci lub przekazania ewen-
tualnemu nastQFne_mL_J uzytkownikowi. _
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzyt-
kowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczo-
nej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
oraz osoby o braku doswiadczenia lub znajomo-
Sci sprzetu, chyba, ze odbywa sie to pod nadzo-
rem lub zgodnie z instrukcjq uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ic
bezpieczenstwo. .

Nalezy zwrociC szczegolng uwage, aby z urzadze-
nia nie korzystaly pozostawione bez opieki dzie-
ci. Nie nalezy pozwalacC im bawic sie urzadzeniem.
Nie wolno im siadac na elementach wysuwanych i
zawieszac sie na drzwiach.

Urzadzenie pracuje prawidtowo w temperaturze
otoczenia, ktora jest podana w karcie produktu.
Nie nalezy uzytkowac %e] W piwnicy, sieni, w nie-
ogrzewanym domku letniskowym jesienig i zimaq.




Podczas ustawiania, przesuwania, podnoszenia
nie nalezy chwytaC za uchwyty drzwi, ciggnac
za skraplacz z tytu lodowki oraz dotykacC zespotu
kompresora. : . .
Urzadzenia nie nalezy przechylacC o wiecej niz 40°
od pionu podczas transportu, przenoszenia lub
ustawiania. Jezeli taka s¥tua,cja_za|stn|a+a wigcze-
nie urzadzenia moze nastgpic min. po 2 godzinach
od jego ustawienia (rys. f‘) _ _
Przed kazdg czynnoscig ko_ns_erwacyjnﬁ_ nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie nale-
zy C|argnqc za przewod, lecz chwytac za korpus
wtyczKi. | | |
Dzwieki styszalne jako trzaskanie lub pekanie sg
spowodowane Erzez_ rozszerzanie i kurczenie sie
czesci na skutek zmian temEeratqry. _
Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie nalezy napra-
wiac urzadzenia we wtasnym zakresie. Naprawy,
wykonywane przez osoby nie posiadajagce wyma-
gany_ch kwali kac[]l m_o%a stanowiC powazne nie-
ezpieczenstwo dla uzytkownika urzadzenia.
Nalezy Er;emetrzy_c rzez kilka minut pomieszcze-
nie, w ktorym znajduje sie urzadzenie ﬁpomlesz-
czenie to musi miecC przynajmniej 4m?3; dla wyrobu
z izobutanem/R600a) w przypadku uszkodzenia
uktadu chtodniczego. o _
Produktow chocby tylko czesciowo rozmrozonych
nie mozna ponownie zamrazac. S
Napojow w butelkach i puszkach, w szczegolnosci
napojow g'_]azowanych dwutlenkiem wegla nie na-
lezy przechowywac w komorze zamrazarki. Puszki
i butelki mogq popekacC. _
Nie brac do ust produktow zamrozonych bezpo-
srednio wyjetych z zamrazarki (lody, kostki lodu,
itp.), ich niska temperatura moze spowodowac
dotkliwe odmrozenia. _ o
UWAGA: Nalezy uwazac, aby nie uszkodzic lee%u
chtodniczego, np. przez naktucie kanatow srodka
chtodniczego w parowniku, ztamanie rur. Wytry-
skujacy czynnik chtodniczy jest palny. W przypad-
ku dostania sie do oczu nalezy przeptukac je czy-
stq wodgq i wezwac natychmiast lekarza. _
Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, to




l[zowir]ien by¢ wymieniony w specjalistycznym za-

tadzie naprawczym. o .

e Urzadzenie stuzy do przechowywania zywnosci,
nie uzywaj go do innych celow. ) _

e Urzadzenie nalezy catkowicie odtgczyc od zasila-
nia ?poprzez wyciggniecie wtyczki z gniazdka sie-
ciowego) na czas wykonywania czynnosci takich
jak czyszczenie, konserwacja czy zmiana miejsca
ustawienia. _ o o

e To urza8dzen|_e moze byC uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze, przez osoby o ograniczo-
nej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
oraz osoby o braku doswiadczenia lub znagomosa
sprzetu, gdy sgq one nadzorowane lub zostaty po-
instruowane na temat korzystania z urzadzenia w
sposob bezpieczny i znajq zagrozenia zwigzana z
uzytkowaniem urzadzenia. Dzieci nie powinny ba-
wiC sie urzadzeniem. Cz%sz,czeme i konserwacja
urzadzenia nie powinna éc wykonywania przez
dzieci chyba ze ukonczyty 8 lat i sq nadzorowane
Gvrzez odpowiednig osobe.

e W celu uzyskania wiekszej ilosci miejsca w zamra-
zarce mozna wyjac z niej szuflady i umieszczac
produkty bezlgosrednlo na potkach*. Nie ma to
wptywu na charakterystyke termiczng j mecha-
niczng wyrobu. Zadeklarowana pojemnosc zamra-
zarki zostata obliczona z wyjetymi szufladami.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem /
materiaty palne

e Dzieci w wieku od 3 do 8 lat mo%q wkiadac i wyj-
mowac produkty z urzadzenia chtodniczego.

Aby unikna¢ zanieczyszczenia zywnosci nalezy prze-

strzegac nastepujacych zasad: _

e Otwieranie drzwi na dtuzszy czas moze powodo-
wac znaczne podwyzszenie temperatury w komo-
rach urzadzenia. | _ _ _

e Regularnie czyscic powierzchnie magqce kontakt z
Zywnoscig oraz w zaleznosci od wystepowania do-

* W zaleznosci od modelu




stepne instalacje odprowadzania wody. _
Przechowywac surowe mieso i ryby w odpowied-
nich pojemnikach w chtodziarce, aby nie miat
kontaktu z pozostatg zywnosciq i nie kapaty z nic
na inng Zywnosc. o _
Dwugwiazdkowe komory zamrazarki stuzg do
przechowywania wczesniej zamrozonej zywnosci,
przechowywania lub mrozenia lodow oraz zamra-
zania kostek lodu. _ _
Komoryﬁjednogwmz_dkowe, dwugwiazdkowe i trzy-
gwijazdkowe nie stuzg do zamrazania swiezej zyw-
NOSCi.

Docelo-
wa tem-
peratura
przecho-
wywania
[°C]

Rodzaje komér Odpowiednia zywnos¢

Jajka, gotowana zywnos$¢, zapakowana zywnos$é, owo-
Chtodziarka +2<4+8 ce i warzywa, nabiat, ciasta, napoje i inne produkty
nie nadajace sie do zamrozenia.

Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
kowodne oraz produkty miesne (zalecane 3 miesigce,

Zamrazarka . . . .
X D <-18 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
i odzywczy jest produkt), odpowiednia na zamrozone
Swieze produkty.
Owoce morza (ryby, krewetki, maitze), produkty stod-
. kowodne oraz produkty miesne (zalecane 3 miesigce,
Zamrazarka . . ; i
. <-18 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
xx i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia na mrozone
Swieze produkty.
Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
. kowodne oraz produkty miesne (zalecane 2 miesigce,
Zamrazarka <-12 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczn
= uzszy p y by ] Y

i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia nha mrozone
Swieze produkty.

Owoce morza (ryby, krewetki, maitze), produkty stod-
kowodne oraz produkty miesne (zalecany 1 miesigc,
im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia na mrozone
$wieze produkty.

IA
|
)]

Zamrazarka &

Swieza wieprzowina, wotowina, ryby, kurczak, niektére
zapakowane przetworzone produkty, itp. (zalecane
-6<0 spozycie tego samego dnia, najlepiej w ciqgu maksy-
malnie 3 dni). Czesciowo zapakowane przetworzone
produkty (produkty nie nadajace sie do zamrozenia)

Komora bez-
gwiazdkowa




Swieza/mrozona wieprzowina, wotowina, kurczak, pro-
dukty stodkowodne, itp. (7 dni ponizej 0°C, powyzej
Komora schia- 0°C zalecane jest spozycie tego samego dnia, najlepiej
dzania - maksymalnie w ciggu 2 dni). Owoce morza (ponizej
0°C przez 15 dni, nie zaleca sie przechowywania w
temperaturze powyzej 0°C)

Komora do
przechowy-
wania $wiezej
zywnosci

Swieza wieprzowina, wotowina, ryby, kurczak, goto-
0<+4 wane produkty, itp. (zalecane spozycie tego samego
dnia, najlepiej w ciagu maksymalnie 3 dni).

Komora do
przechowywa- +5<+20 | Czerwone, biate, musujace wino itp.
nia wina

Uwaga: nalezy przechowywac produkty zgodnie
z zalecaniami dla komor lub wedtug temperatury
rzechowywania produktu. -
Jesli urzadzenie chtodnicze nie bedzie uzytkowane
i puste przez diugi czas, nalezy je wytaczyc, roz-
mrozic, wymyc, wysuszyc | pozostawic z otwar-
tymlterW|am|, aby unikngcC powstania plesni we-
wnatrz. )
Czyszczenie dystrybutora wody (dla produktow
z dystrybutorem woc_lyz: Wyczyscic zbiorniki na
wode jesli nie byty uzytkowane przez 48 godzin;
esli woda nie byta spuszczana przez 5 dni, wyptu-
ac instalacje wodng podtaczong do sieci wodocig-
OWE€]. , .
inimalny okres, w ktorym dostepne sg czesci za-
mienne _niezbedne do naprawy urzgdzenia wynosi
7 lub 10 lat w zaleznosci od rodzaju i przeznacze-
nia czesci zamiennej i jest zgodny z Rozporzadze-
niem Komisji (UE) 2019/2019. _
Wykaz czesci zamiennych i procedura ich zama-
wiania sq dostepne na stronach internetowych
producenta, importera lub upowaznionego przed-
stawiciela, = S )
Wiecej informacji o Brodukc;e znajduje sie w unij-
nej Bazie Danych Produktow EPREL na stronie
https://eprel.ec.europa.eu. Informacje mozna
uzyskac skanujgc kod QR z etykiety energetycz-
ne% lub wpisujac model wyrobu z etykiety ener-
getycznej w wyszukiwarce EPREL https://eprel.
ec.europa.eu/




INSTALACIA I WARUNKI
PRACY URZADZENIA

To urzadzenie chiodnicze jest przeznaczone do uzytku jako urzadzenie
do zabudowy.

Instalacja przed pierwszym uruchomieniem

e Nalezy wyrob rozpakowac, usunagé tasmy kIejaIS_e zabezpieczajace
drzwi i wyposazenie. Ewenfualne pozostate resztki kleju mozna usu-
nac¢ delikatnym srodkiem myjacym _ _ _ )

e Styropianowych elementéw opakowania nie nalezy wyrzucac. W
przypadku koniecznosci ponownego przewozenia, chtodziarko-za-
mrazarke nalezy zapakowac w elementy ze styropianu i folie oraz
zabezpieczy¢ tasma klejaca. o )

e Wnetrze chtodziarki i zamrazarki oraz elementy wyposazenia nalezy
wymy¢ letnig wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wytrzec i wysuszycC. i i

o C_h+odziarko-zamra2ark%naleiy ustawi¢ na rownym, poziomym i sta-
bilnym podtozu, w suchym, przewietrzanym i nienastonecznionym
pomieszczeniu z dala od zrodet ciepta, takich jak kuchnia, grzejnik
centralnego ogrzewania, rura cen ralnego ogrzewania, instalacja
wody cieptej itp. . . - .

e Na powierzchniach zewnetrznych wyrobu moze znajdowac sie folia
ochronna, nalezy jg usunac. o o

e Nalezy zapewnic ustawienie wyrobu w poziomie,odpowiednio wkre-
cajac 2 regulowane nozki (Rys. 3). _ _ . _

e Dla zapewnienia swobodnego otwierania drzwi, odlegtos¢ pomiedzy
sciang bocznatwy_robu (od strony zawiasow drzwi), a Sciang pomiesz-
czenia przedstawiona jest na rysunku 5.* ] o

e Nalezy zadbac o odpowiednig wentylacje pomieszczenia i swobodny
obieg powietrza ze wszystkich stron urzadzenia (Rys. 6).*

Minimalne odleglosci od zrodet ciepta

e od kuchni elektrycznych, gazowych i innych - 30 mm,
e od piecéw zasilanych olejem lub weglem - 300 mm,
e od piekarnikow do zabudowy - 50 mm

Jezeli nie jest mozliwe zachowanie wyzej okreslonych odlegtosci nalezy
zastosowac odpowiednig ptyte izolacyjng

Uwaga:

. 'nglna $ciana lodéwki, a szczegdlnie skraplacz i inne elementy ukfadu
chtodniczego nie moga stykac sie z innymi elementami, ktére mogg

powodo(\gva)c uszkodzenie, w szczegolnosci (z rurg CO i doprowadza-

cq wode).

o aTe opus%czalr;e_iestjakie;kolwiek manipulowanie czes$ciami agrega-
tu. Nalezy zwrdcic szczegdlng uwage, aby nie uszkodzi¢ rurki ka-"

pilarnej, widocznej we wnece na sprezarke. Rurka ta nie moze by¢

doginana, prostowana ani zwijana. _ _

e Uszkodzenie rurki kapilarnej przez uzytkownika odbiera mu prawa

wynikajace z gwarancji (rys. 8). ) S

W wybranych modelach uchwyt drzwi znajduje sie wewnatrz wyrobu

i nalezy go przykreci¢ wiasnym wkretakiem.
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Podtaczenie zasilania

Przed podfaczeniem zaleca sie ustawi¢ pokretto regulatora tempe-
ratury na pozgc e ,OFF” lub inna powodujacq odtaczenie urzadzenia
od zasilania (Patrz strona z opisem sterowania).
Urzadzenie nalezy podfaczy¢ do sieci praIdu przemiennego 220-
240V, 50Hz, poprzez prawidtowo zainstalowane %nlazdko elektrycz-
ne, uziemione i zabezpieczone bezpiecznikiem 10 A.
Uziemienie urzadzenia jest wymagane przepisami prawa. Producent
zrzeka _SI%_]akle]kO|Wle|_( odpowiedzialnosci z tytutu ewentualnych
szkod, jakie moga ponies¢ osoby lub przedmioty na skutek niewy-
Rlemlema] obowigzku natozonego przez ten przepis.
ie nalezy uzywac Jrgczmkow adaptacyjnych, gniazd wielokrotnych
(rozdzielaczy), przedtuzaczy dwuzy+owych.,J'esI| zachodzi koniecz-
nosc¢ stosowania przedtuzacza, moze to byc tylko przedtuzaczz |
kotkiem ochronnym, jednogniazdowy posiadajacy atest bezpieczen-
stwa VDE/GS. _ ]
Jesli zostanie zastosowany przedtuzacz (z kotkiem ochronnym,
Bosua_damcy znak bezpieczenstwa), to jego gniazdo musi JezeC w
ezpiecznej odIeg’rosupd zlewozmywakow i nie moze byc¢ narazone
na zalewanie wodaq i roznymi sciekami. ] ) _
Dane znajdujq sie na tabliczce znamionowej, umieszczonej na dole
sciany wewngtrz komory chtodziarki**

Odtaczenie od zasilania

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od sieci elektrycznej,
E)oprzg)z wyjecie wtyczki lub wytgczenie wytgcznika dwubiegunowego
rys. 9).

Klasa klimatyczna

Informacja o klasie klimatycznej urzadzenia znajduje sie na tabliczce
znamionowej. Wskazuje ona, w jakiej temperaturze otoczenia (tj. po-
mieszczenia, w ktérym pracuje) wyrdb dziata optymalnie (prawidtowo).

klimatyczna

Klasa Dozwolona temperatura otoczenia

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
10 °Cdo 32 °C

rozszerzona

SN -
umiarkowana

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
N umiarkowana temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 32 °C

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
ST subtropikalna temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 38 °C

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
T tropikalna temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 43 °C

* Nie dotyczy urzgdzen do zabudowy
** W zaleznosci od modelu




ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato

@ zabezpieczone przed uszkodzeniem.
Po rozpakowaniu urzadzenia prosi-

my Panstwa o usuniecie elementéw

opakowania w sposOb niezagrazajacy

Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do
opakowania sg nieszkodliwe dla srodowiska natural-
nego, w 100% nadajq sie do odzysku i oznakowano
je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki poliety-
lenowe, kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie
rozpakowywania trzymac z dala od dzieci.




USUWANIE ZUZYTYCH URZA-
DZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskgq 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg o zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie infor-
B \je, 7e sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania, nie” moze byc¢ umleszczany tgcznie z
innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowa-
dzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lo-
kalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecno-
$ci sktadnikow nlebezplecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




STEROWANIE

Sterowanie urzadzeniem

Panel sterowania jest przedstawiony na rysunku 10, dla przypomnienia
znajduje sie on rowniez ponizej:

® 5 4 3 2 1 @
fooL  —COOLEST ——— TEMP. CONTROL ——— C00L—

Regulacja temperatury wewnatrz urzadzenia

Panel sterowania znajduje sie wewnatrz urzadzenia na gérnej Scianie
komory chtodziarki. Umozliwia on wybor temperatury w nastepUche‘]:
s_ekw_er_1c1|: 1 (wewnaqtrz jest _glepIeL_ ->2->3->4->5 wewnaztrz_Jes
zimniej) lub aktywacje funkcji szybkiego schtadzania (Fast Cool)l_. miana
ustawien nastepuje poprzez kolejne przycisniecia przycisku SET.

Funkcja szybkie chtodzenie (Fast Cool) - umozliwia szybkie schtodze-
nie produktow zywnosciowych dzieki czemu dtuzej zachowujg swiezosc.
Funkcja wytaczy sie automatycznie po 26 godzinach dziatania. Funkcje
n'ILanaSvE qCczyC wczesniej poprzez wybor zadanej temperatury przyci-
skiem :

Dodatkowe informacje dotyczace temperatury

e Na temperature wewnatrz urzadzenia ma wptyw wiele czynnikow.
Ustawienie pokretta zalezy miedzy innymi od temperatury otoczenia,
stopnia nastonecznienia, czestotliwosci otwierania drzwi urzadze-
nia, ilosci zywnosci. Ustawienie posrednie pokretta jest w wiekszosci

rzypadkéw najbardziej optymalne. _

o 4Iﬁ nalezy zapetnia¢c komor przed jej wychtodzeniem, trwa to okoto

e Nie nalezy zmienia¢ nastawy temperatury z powodu zmiany pory
roku, Wzrost temperatury otoczenia zostanie wykryty przez czujnik i
sprezarka automatycznie zostanie uruchomiona przez dtuzszy okres
czasu w celu utrzymania ustawionej we wnetrzu komor temperatury.

e Niewielkie zmiany temperatury sg zjawiskiem normalnym i moga wy-
stepowac na przyktad podczas przechowywania w chtodziarce du-
zych ilosci swiezych produktow lub gdy drzwi pozostaty otwarte przez
dtuzszy okres czasu. Nie bedzie to mjato wptywu na produkty zyw-
nosciowe a temperatura szybko powroci do poziomu nastawy.




OBSLUGA I FUNKCIE

Przechowywanie produktow w chtodziarce i zamrazarce

Produkty nalezy umieszczac na talerzykach, w pojemnikach lub opa-
kQ}{N:I:](ne w folie spozywczg. RozstawiC¢ rownomiernie na powierzchni
otek.

alezy zwroéci¢ uwage czy zywnos¢ nie dotyka sSciany tylnej, jezeli
:cjakk,twowczas moze to spowodowac oszronienie lub zawilgocenie pro-

uktow.
Nie nalez¥ wstawia¢ do chtodziarki naczyn z goracg zawartoscia.
Produkty tatwo przejmujace zapachy obce, jak masto, mleko, ser bia-
ty oraz takie, ktore wydz;eIaJQJntensywnz zapach, np. ryby, wedliny,
sery - naIe_z¥ umieszczac na potkach opakowane w folie lub w szczel-
nie zamknietych pojemnikach. . ]
Przechowywanie warzyw posiadajacych duzg ilos¢ wody, spowoduje
osadzanie sie par\1{ wodnej nad pojemnikami na warzywa; nie prze-
szkadza to prawidtowemu funkcjonowaniu chtodziarki. ,
Przed wtozeniem do chfodziarki warzyw nalezy je dobrze osuszyc.
IZ_a duzta ||Iqosc wilgoci skraca czas przechowywania warzyw, zwtaszcza
iSciastych. . _ _
Nalezy przechowywac warzywa nie myte. Mycie usuwa naturalng
ochrone, dlatego lepiej umy¢ warzywa bezposrednio przed spozy-
ciem.
Dopuszcza sie uktadanie produktéw na pétkach drucianych parowni-
ka zamrazarki.* _ ) )
Mozliwe jest usuniecie dolnego kosza dla zwiekszenia przestrzeni za-
Jr,ac_llglknku I utozenie produktéw w komorze na dnie do max. wysoko-
sci.

Zamrazanie produktow* *

Zamraza¢ mozna praktycznie wszystkie artykuty spozywcze, z wy-
atkiem jarzyn spozywanych w stanie surowym, np. zielonej sataty.
0 zamrazania uzywa sig jedynie artykutow spozywczych o najwyz-
szej jakosci, podzielonych na porcje przeznaczone do jednorazowego
spozycia. . _
Produkty nalezy opakowal w materiaty bez zapachu, odporne na
przenikanie powietrza i wilgoci oraz niewrazliwe na ttuszcze. Najlep-
szymi materiatami sa: woreczki, arkusze z folii polietylenowej, alu-
miniowej. . C , .
Opakowanie powinno by¢ szczelne i Scisle przylega¢ do zamrozonych
roduktow. Nie nalezy stosowac opakowan szklanych. )
Swieze i ciepte artykuty spozywcze (w temperaturze otoczenia), wto-
zone w celu zamrozenia, nie powinny stykac sie juz z zamrozong
Zywnosciq. . . , e
Zaleca sig, aby w ciggu doby nie wkiada¢ do zamrazarki, jednorazo-
WO wiecej swiezej zgwr)o_so njz podano w karcie produktu. )
Dla zachowania dobrej jakosci zamrazanych produktéw zaleca sie
przegrupowac znaJc_IUJatce sie w srodkowej szufladzie zamrazarki
mrozonki tak, aby nie stykaty sie z produktami jeszcze nie zamrozo-
nymi*. . _
Zalecamy zamrozone porcje przesungc na jedng strone szuflady za-




mrazania, a Swieze porcje do zamrozenia, utozy¢ po przeciwnej stro-
nie maksymalnie dosuniete do sciany tylnej i bocznej szuflady.

Do zamrazania produktow uzywac przestrzeni oznaczonej E&==3.
Nalezy pamigtac, ze na temperature w komorze zamrazarki majq
wptyw miedzy innymi: temperatura otoczenia, stopien wypetnienia
Eroduktaml zywnosciowymi, czestotliwos¢ otwierania drzwi, nastawa
ermostatu o o o )
Gdyby po zamknigciu komory zamrazarki drzwi nie dawaty sie na-
tychmiast otworzyc z powrotem, radzimy poczekac 1 do 2 minut, az
powstate tam podcisnienie zostanie skompensowane.

Czas przechowywania zamrozonych produktdw zalezy od ich jakosci w
stanie Swiezym przed zamrozeniem, oraz od temperatury przechowywa-
nia. Przy zachowaniu temperatury -18°C lub nizszej zalecane sg naste-
pujace okresy przechowywania:

Produkty Miesiace

Wotowina 6-8
Cielecina 3-6
Podroby 1-2
Wieprzowina 3-6
Dréb 6-8
Jaja 3-6
Ryby 3-6

Warzywa 10-12

Owoce 10-12

Komora szybkiego chtodzenia nie stuzy do przechowywania mrozonego
jedzenia. W komorze tej mozna wytwarzac i przechowywac kostki lodu.

Uwaga: Jezeli urzadzenie nie posiada komory E&xx3x, oznacza to, ze
To urzadzenie chtodnicze nie jest odpowiednie na potrzeby zamrazania
srodkéw spozywczych.

* Dotyczy urzadzen z komorg zamrazarki w dolnej czesci sprzetu
** Dotyczy urzadzen posiadajgcych komore zamrazarki E&L= ]
*** Nie dotyczy urzgdzen wyposazonych w komory zamrazania oznaczonych




JAK EKONOMICZNIE
UZYTKOWAC LODOWKE

Porady praktyczne

e Nie umieszczac lodowki ani zamrazarki w_poblizu grzejnikéw, pie-
karﬂlkow lub narazac na bezposrednie dziatanie promieni stonecz-
nycn. . i .

e UpewnicC sie, ze otwory wentylacyjne nie sg zakryte. Raz lub dwa
razg do roku nalezy je oczysci¢, odkurzyc. ;

e Wybra¢ wtasciwg temperature: temperatura 6 do 8°C w lodowce
oraz -18°C w zamrazarce jest wystarczajaca. )

e Podczas wyjazdu na urlop, nalezy zwiekszy¢ temperature w lodow-

ce.

e Drzwi lodéwki lub zamrazarki otwjerac tylko, gdy jest to konieczne.
Dobrze jest wiedzie¢, jaka zywnos¢ jest przechowywana w lodéwce
i doktadnie gdzie sie znajduje. Niewykorzystane produkty nalezy jak
najszybciej schowac z powrotem do lodowki lub zamrazarki zanim
si€ nagrzejgq. = o

e Regularnie wyciera¢ wnetrze lodowki Sciereczkg nasaczong tagod-
nym detergentem. Urzadzenia bez funkcji automatycznego rozmra-
zania, nalezy regularnie rozmrazac. Nie pozwoli¢ na uformowanie
sie warstwy szronu o grubosci powyzej 10 mm.

o Uszczelke wokot drzwi utrzymywacé w czystosci, w przeciwnym wy-
padku drzwi nie bedq sie catkowicie domykac. Nalezy Zawsze wy-
mieni¢ uszkodzong uszczelke.

Co oznaczaja gwiazdki?

Temperatura nie wyzsza niz -6°C W}/starcz_a do przechowa-
nia zamrozonej zywnosci przez okofo tydzien. Szuflady lub
komory oznaczone jedng gwiazdka spotyka sie (najczes-
ciej) w tanszych lodowkach.

W temperaturze ponizej -12°C mozna przechowywac zyw-
nosc przez 1-2 tygodnie bez utraty smaku. Nie jest ona
wystarczajgca do zamrazania zywnosci.

Gtéwnie stosowane do zamrazania zywnosci w_temperatu-
rze ponizej -18°C. Pozwala na zamrozenie $wiezej zywnosci

0 masie do 1 kg.

Tak oznaczone urzadzenie pozwala na przechowywanie
zywnosci w temperaturze ponizej -18°C i zamrazanie wiek-
szych ilosci zywnosci.




Porady praktyczne

Ze wzgledu na naturalng cyrkulacje powietrza, w komorze lodéwki wy-
stepujq rozne strefy temperatur. i . )
Obszar na{/%h’fo_dnlejs_zy znajduje sie bezposrednio ponad szufladami na
warzywa. t_eLstreﬁe nalezy przechowywac delikatne i tatwo psujace
sie produkty jak:,

-ry g mieso, drob,

- wedliny, Potowe potrawy, o

- potrawy [ub wypieki zawierajace jaja lub smietane,

- Swieze ciasto, mieszanki ciast, . _ )

- pakowane warzywa i inng swiezg zywnosc¢ z etykietg nakazujaca prze-
chowywanie w temperaturze okoto 4°C. )
Najcieplej jest w gornej czesci drzwi. Tutaj najlepiej przechowywac
masto i sery.

Produkty, ktérych nie nalezy przechowywac w lodéwce

I_\Iiedwsz_y%tkie produkty nadajq sie do przechowywania w lodéwce. Nale-
zg do nich:

- owoce i warzywa wrazliwe na niskie temperatury, jak na przyktad
bar)alg_y, avocado, papaja, marakuja, baktazany, papryka, pomidory i
ogorki,

- %_woce_ niedojrzate,

- ziemniaki.

UwaEa: ) ) ] ]
Przyktadowe rozmieszczenie produktow w urzadzeniu- Rys. 12.

Aby osiagna¢ najlepszy poziom konserwacji zywnosci przez jak najdiuz-
szy okres i unlknchej marnowania, nalezy rozmiesci¢ produkty jak po-
kazano na Rys 12. Dodatkowo rysunek ten obrazuje rozktad szuflad, ko-
szy i potek, ktéry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie energii
przez urzgadzenie chtodnicze.

Przechowywanie zywnosci w odpowiednich warunkach i temperaturze,
wydtuzy jej okres przydatnosci do spozycia i zoptymalizuje zuzycie ener-
gil elektrycznej. Zakres odpowiednich temperatur powinien znajdowac
sie na opakowaniach lub etykietach produktéw spozywczych.




ODSZRANIANIE, MYCIE I
KONSERWACIA

Uwaga; Do czyszczenia obudowy i czescj plastikowych wyrobu nigdy nie
uzywac rozpuszczalnikdw oraz ostrych, sciernych srodkow czyszczqc¥ch
(np. proszkow czy mleczek do czyszczenia)! Stosowac tylko delikatne
srodki myjgce w ptynie oraz miekkie szmatki. Nie uzywac gabek.

Powierzchnie zewnetrzne wykonane z tworzywa nalezy czyscié Scierecz-
ka z mikro fibry, w innym przypadku pojawig sie nieodwracalne mikro
rysy.

Odszranianie i mycie chtodziarki ***

e Na Scianie tylnej komory chtodziarki powstaje szron, ktory f‘_est usu-
wany automatycznie. W czasie odszraniania, wraz ze skroplinami,
do otworu w rynience mogg dostawac sie zanieczyszczenia. Moze
to spowodowac zatkanie otworu. W takim przypadku otwor nalezy
delikatnie przetkac przepychaczemd(R_ys.  13). o ]

o Urzgdzeme pracuje cyklicznie: chtodzi (wowczas na scianie tylnej
o_satzla S|_§ szron) nastepnie odszrania sie (krople sptywaja po scia-
nie tyinej). - . . . .

e Przed przystgpieniem do czyszczenia nalez¥ bezwzglednie odtaczyc
urzadzenie od zasilania, [:()oprze_z wyjecie wtyczki z gniazdka siecio-
we%o, wytaczenie lub wykrecenie bezpiecznika. Nie'wolno dopuscié
do tego, aby woda dostata sie do panelu sterowania lub oswietlenia.

e Nie zalecamy stosowac srodkow do rozmrazania w aerozolu. Moga
one powodowac powstawanie mieszanin wybuchowych, zawierac
rozpuszczalniki mogace uszkodzic plastikowe czesci urzadzenia, a
nawet byc¢ szkodliwe dla zdrowia. o _

e Nalezy zwrdci¢ uwage, aby w miare mozliwosci woda uzywana do
mycia nie sptywata przez otwoér odptywowy do pojemnika odparo-
wania.

e Cate urzadzenie z wyf'qtkiem uszczelki drzwi nalezy my¢ delikatnym
detergentem. Uszczelke w drzwiach nalezy wyczysci¢ czystg wodq i
wytrzec do sucha. ) ) o

e Nalezy umyc recznie dokfadnie wszystkie elementy wyposazenia
(pojemniki na warzywa, balkoniki, potki szklane itp.).

Odszranianie i mycie zamrazarki**

o Odbszranianie komory zamrazania zaleca sie potaczy¢ z myciem wy-
robu.

e Wieksze nagromadzenie sie lodu na powierzchniach mrozacych,
utrudnia skutecznosc pracy urzadzenia i powoduje zwiekszone zuzy-
cie energii elektrycznej.

e Zalecamy rozmrazac urzadzenie rzynajmni?' raz lub dwa raz?/ w
roku. W razie wiekszego nagromadzenia Sie lodu, rozmrazanie nalezy

rzeprowadzac czesciej. )

e Jesli w srodku znajduja sie produkty, to nalezy ustawi¢ pokretto na
Eozyqe_max. na okoto 4 godziny przed planowanym rozmrozeniem.

apewni to mozliwos¢ przechowywania produktow w temperaturze
otoczenia przez diuzszy czas.




e Po wyjeciu zywnosci z zamrazarki nalezy wiozy¢ do miski, owinac
kilkoma warstwami papieru gazetowego, zawingC w koc i przechowy-
wac w chtodnym miejscu, .

e Rozmrazanie zamrazarki powinno by¢ przeprowadzone mozliwie
szybko. Dtuzsze przechowywanie produktow w temperaturze otocze-
nia, skraca czas ich przydatnosci do spozycia.

Aby odszroni¢ komore zamrazarki, nalezy**

e Wylaczy¢ urzadzenie przy pomocy panelu sterowania, nastepnie wy-

thc wtyczke z gniazdka.

e Otworzyc¢ drzwi, wngc produkty. ) o )

e W zaleznosci od modelu wysun kanalik odptywowy znajdujacy sie w
dolnej czesci komory zamrazarki i podstaw naczynie. =~

e Zostawi¢ drzwi otwarte, Erzyspleszy to proces rozmrazania. Dodat-
kowo mozna umiesci¢c w komorze zamrazarki naczynie z gorgcg (ale
nie gotujacq sie) woda. .

e  WymycC i wysuszyC wnetrze zamrazarki.. ) ) .

e Uruchomic urzadzenie zgodnie z odpowiednim punktem instrukcji.

Automatyczne odszranianie chtodziarki* * * *

Komora chtodziarki zostata wyposazona w funkcje automatycznego od-
szraniania. Jednakze na tylnej scianie komory chfodziarki moze stworzyc¢
szron. Dzieje sie tak zazwyczaj, gdy wiele swiezych produktéw spozyw-
czych przechowuje sie w komorze chtodziarki.

Automatyczne odszranianie zamrazarki* * **

Komora zamrazarki zostata wyposazona w funkc1'hI automatycznego od-
szraniania (no-frost), Zywnosc jest zamrazana schtodzonym powietrzem
obiegowym, a wilgo¢ z komory zamrazarki odprowadzana na zewnatrz.
W rezultacie w zamrazarce nie tworzy sie zbedne oblodzenie i szron a
produkty nie przymarzajq do siebie.

Mycie reczne komory chtodziarki i zamrazarki.* ***

Zaleca sie aby co najmniej raz do roku umy¢ komore chtodziarki i zamra-
zarki. Zapobiega to powstawaniu bakteril i nleprzy]emnzlch zapachow.
Nalezy wytgczyc¢ ca’rK_ wyrob, W¥C|qgn ¢ z komor produkty i umyc¢ przy
uzyciu Wodx z dodatkiem delika nego detergentu. Na koniec wytrzec ko-
mory szmatka.

Wyjmowanie i wkladanie polek* ****

Unies¢ i wysunaé pétke, a nastepnie wsuna¢ do oporu tak, aby zatrzask
potki znalazt sie w wybraniu prowadnicy (Rys. 15).

Wyjmowanie i wkltadanie balkonikaX* * * * *

Unies¢ balkonik, wyjac i wsadzi¢ od géry z powrotem w pozadane poto-
zenie (Rys. 16).

Uwaga: W zadnym wypadku do wnetrza zamrazarki nie wolno wstawiac
grzejnika elektrycznego, nawiewowego, ani suszarki do wtosow.

** Dotyczy urzadzen posiadajgcych komore zamrazarki B,
Nie dotyczy urzadzen z Systemem Bezszronowym
bl Dotyczy urzgdzen posiadajgcych komore chtodziarki.

Nie dotyczy urzadzen z Systemem Bezszronowym
Dotyczy urzgdzen wyposazonych w System Bezszronowy

e Nie dotyczy zamrazarek

Kk




LOKALIZACIA USTEREK

Objawy

Mozliwe przyczyny

Sposéb naprawy

Urzadzenie nie dziata

Przerwa w obwodzie insta-
lacji elektrycznej

- sprawdzi¢, czy wtyczka
jest wtozona prawidiowo do
gniazda sieci zasilajacej

- sprawdzi¢, czy kabel za-
silajacy urzadzenia nie jest
uszkodzony

- sprawdzié¢, czy jest napie-
cie w gniazdku podfaczajac
inne urzadzenie np. lampke
nocna

- sprawdzi¢, czy urzadze-
nie jest wtaczone poprzez
ustawienie termostatu na
pozycji wiekszej od ,OFF”
lub ,0".

Nie dziata oswietlenie we-
wnatrz komory

Zaréwka jest poluzowana
lub przepalona (W urzadze-
niach z oswietleniem zaro-
wym).

- sprawdzi¢ punkt poprzed-
ni “Urzadzenie nie dziata”

- dokreci¢ lub wymieni¢
przepalong zaréwke (W
urzadzeniach z o$wietle-
niem zarowym).

Ciagta praca urzadzenia

Zte ustawienie pokretta
regulacyjnego

- przestawi¢ pokretto na
nizszgy pozycje

Pozostate przyczyny jak w
pkt ,Urzadzenie zbyt stabo
chodzi i/lub mrozi”

- sprawdzi¢ wg ptk. po-
przedniego ,Urzadzenie
zbyt stabo chtodzi i/lub
mrozi”

W dolnej czesci chtodziarki
gromadzi sie woda

Otwor odprowadzenia wody
jest niedrozny (dotyczy
urzadzen z otworem do
odprowadzania skroplin)

- przeczyscic¢ otwor od-
ptywowy (patrz instrukcja
obstugi rozdziat - ,,Odszra-
nianie chtodziarki”)

Utrudniony obieg powietrza
wewnatrz komory

- utozy¢ produkty spozyw-
cze i pojemniki tak aby
nie dotykaty tylnej $ciany
chtodziarki

Dzwieki nie pochodzace od
normalnej pracy urzadzenia

Urzadzenie nie jest wypo-
ziomowane

- wypoziomowac urzadzenie

Urzadzenie styka sie z
meblami i/lub innymi
przedmiotami

- urzadzenie ustawi¢ swo-
bodnie tak, aby nie dotyka-
to innych przedmiotéw




Urzadzenie zbyt stabo chio-
dzi i/lub mrozi

Zte ustawienie pokretta
regulacyjnego

- przestawic pokretto na
WYZszg pozycje

Temperatura otoczenia jest
wieksza lub mniejsza od
temperatury podanej w
tabeli ze specyfikacja tech-
niczng urzadzenia.

- urzadzenie przystosowane
jest do pracy w tempera-
turze, ktora jest podana

w tabeli ze specyfikacjq
techniczng urzadzenia.

Urzadzenie stoi w miejscu
nastonecznionym lub w
poblizu zrodet ciepta

- zmieni¢ miejsce ustawie-
nia urzadzenia wg. instruk-
cji obstugi

Jednorazowy zatadunek
duza iloscig cieptych pro-
duktéw

- poczekaé do 72 godzin na
wychtodzenie (zmrozenie)
produktéw i osiggniecie
zgdanej temperatury we-
wnatrz komory

Utrudniony obieg powietrza
wewnatrz urzadzenia

- utozy¢ produkty spozyw-
cze i pojemniki tak aby
nie dotykaty tylnej sciany
chtodziarki

Utrudniony obieg powietrza
z tytu urzadzenia

- odsungc¢ urzadzenie od
Sciany min. 30 mm

Drzwiczki chtodziarki/za-
mrazarki sg zbyt czesto

otwierane i/lub za dtugo
pozostajg otwarte

- zmniejszy¢ czestotliwosé
otwierania drzwi i/lub skré-
ci¢ czas, w ktorym drzwi
pozostajg otwarte

Drzwi nie domykaja sie

- produkty i pojemniki uto-
zy¢ tak aby nie utrudniaty
zamykania drzwi

Kompresor rzadko sie
zatacza

- sprawdzi¢, czy tempe-
ratura otoczenia nie jest
mniejsza niz zakres klasy
klimatycznej

Zle wiozona uszczelka drzwi

- wcisng¢ uszczelke

W trakcie normalnego uzytkowania sprzetu chtodniczego moga wystapic
roznego rodzaju dzwieki, ktére nie majg zadnego wptywu na poprawng

prace lodowki.

Dzwieki, ktore fatwo usunac:

e hatas, gdy lodéwka nie stoi pionowo - wyregulowac¢ ustawienie przy
pomocy wkrecanych nozek z przodu. Ewentualnie pod rolki z tytu
podtozy¢ miekki materiat, szczegolnie qu podifoga jest z ptytek.

e ocieranie sie o sgsiedni mebel - odsung¢ lodowke. =

e skrzypienie szuflad lub potek - wyjac i ponownie wtozyc¢ szuflade lub

otke.
o gﬁwi%ki od dotykajacych sie butelek - odsuna¢ butelki od siebie.

Dzwieki, ktére moga byc styszalne podczas prawidtowej eksploatacji wy-
nikajg z pracy termostatu, sprezarki (zatgczenie), ukfadu chtodniczego

(kurczenie i rozszerzanie materiatu pod wptywem roznic temperatur oraz
przeptywu czynnika chtodzacego).

T



GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenja gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpo-
wiada za jakiekolwiek szkody spowoddowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Serwis

e Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regula-
cyjne byty wykonywane przez Serwis Fa_brycz,mé lub Serwis Autoryzo-
wany producenta. Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie nalezy napra-
wiac urzadzenia we wiasnym zakresie. i ]

e Naprawy, wykonywane pfzez osoby nie pgsiadajace wymaganych
kyﬁallﬁkac i mogq stanowic powazne niebezpieczenstwo dla uzytkow-
nika urzadzenia.

o Minimalr?“y okres obowigzywania gwarancji na urzadzenie oferowane
przez producenta, importera lub Upowaznionego przedstawiciela jest

odany w, karcie gwarancyjnej. ] B

o rzadzenie traci gwarancjé w wyniku samowolnych adaptacl]| prze-
robek, naruszenid plomb™[ub innych zabezpieczen sprzetu fub jego
_czetsu oraz innych samowolnych ‘ingerencji w sprzet niezgodnych z
instrukcjg obstugi.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z.serwisem.
Dane adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w
karcie gwarancyjne]. Przed kontaktem nalezy przygotowacC numer seryg-
ny urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej. Dla wygo

przepisz go ponizej:

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania
wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

Dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/EU

Dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/EU
Dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC

Dyrektywy RoHS 2011/65/EU

i dlatego wyroéb zostat oznakowany C E oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.




Dear customer,

From now on, your daily housework will be easier
than ever before. Your appliance Amica is exception-
ally easy to use and extremely efficient. After reading
these Operating Instructions, operating the appliance
will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer,
the appliance was thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please carefully read
these Operating Instructions. By following these
instructions carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance. It is important to
keep these Operating Instructions and store them in a
safe place so that they can be consulted at any time.

Follow these instructions carefully in order to avoid
possible accidents.

Sincerely,

Amica




GUIDELINES CONCERNING

THE SAFETY OF USE

Do not store explosive substances such as aerosol cans
with a flammable propellant in this appliance.

This appliance is intended to be used in household and sim-
ilar applications such as:

. Staff kitchen areas in shops, offices and other working envi-

ronments

Farm houses and by clients in hotels, motels and other resi-
dential type environments

Bed and breakfast type environments

Catering and similar non-retail applications

The manufacturer reserves the right to introduce
changes which do not affect the operation of the ap-
pliance.

Some provisions in this user manual are unified for
refrigerating products of different types (for a refriger-
ator, refrigerator-freezer or freezer)

The Manufacturer shall not be held liable for damage
arising from the failure to observe the instructions con-
tained in this manual.

Keep this manual for future reference, or to pass it
over to the next user.

This appliance is not intended for use by persons (in-
cluding children) with limited physical or mental capa-
bilities and persons who lack experience or familiarity
with the appliance.

Do not allow children to use the appliance. Do not al-
low them to play with the appliance. They must not
climb inside the drawers and swing on the doors.

The appliance operates properly at the ambient tem-
perature (see product fiche). Do not use it in the cellar,
unheated summer cottage during autumn and winter.
When placing, moving, lifting the appliance, do not
hold the door handles, do not pull the condenser at
the rear part of the refrigerator and do not touch the
compressor unit.




When transporting, moving or positioning the
fridge-freezer do not tilt it by more than 40° from the
vertical position. Should such a situation occur, the ap-
pliance should be switched on after minimum 2 hours
from its replacement in the right position (fig.2).
Pull the plug out from the mains socket before each
maintenance activity. Do not pull on the cord, but hold
the body of the plug instead.
The “cracking” sound, which the appliance may emit is
caused by the expansion and contraction of parts as a
result of temperature variations.
For safety reasons do not repair the appliance yourself.
Repairs carried out by persons who do not have the
required qualifications may result in serious danger for
the user of the appliance.
Air the room in which the appliance is placed for a few
minutes (the size of the room for a product contain-
ing isobuthane/R600a must be at least 4m?3) to avoid
damage to the cooling system.
Do not refreeze partly thawed products.
Do not store beverages in bottles and cans, especial-
ly carbonated beverages, in the freezer chamber. The
cans and the bottles may explode.
Do not put frozen products, taken out directly from the
freezer (lollies, ice cubes, etc.) into your mouth, their
low temperature may cause severe frostbite.
Make sure you do not damage the cooling system, by
puncturing the refrigerant pipes in the evaporator or
breaking the pipes. The refrigerant is flammable. If the
refrigerant makes contact with the eyes, rinse them
with clean water and call for medical assistance imme-
diately.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similar qualified
persons in order to avoid a hazard.
This appliance is intended for food storage, do not use
it for other purposes.
When performing activities, such as cleaning, mainte-
nance or moving, the appliance must be completely
-30-




disconnected from power supply (by pulling the plug
out from the socket)

This appliance can be used by children aged 8 years
and older or by persons with physical, mental or sen-
sory handicaps, or by those who are inexperienced or
unfamiliar with the appliance, provided they are su-
pervised or have been instructed how to safely use the
appliance and are familiar with risks associated with
the use of the appliance. Ensure that children do not
play with the appliance. Cleaning and maintenance of
the appliance should not be performed by children un-
less they are 8 years or older and are supervised by a
competent person.

WARNING: Do not use mechanical devices or other
means to accelerate the defrosting process, other than
those recommended by the manufacturer.

WARNING: Do not use electrical appliances inside the
food storage compartments of the appliance, unless
they are of the type recommended by the manufac-
turer.

If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similar qualified persons in order to avoid a
hazard.

In order to obtain more space in the freezer, you can
remove the drawers and place the food directly on the
shelves. This has no effect on the product mechanical
properties and cooling performance. Declared freezer
capacity was calculated with the drawers removed.
WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.
This appliance is not intended for use at altitudes ex-
ceeding 2000 m.

WARNING: Risk of fire / flammable
materials

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load




and unload refrigerating appliances.
WARNING: When positioning the appliance, ensure
the supply cord is not trapped or damaged.

To avoid contamination of food, please respect the fol-
lowing instructions:

e Opening the door for long periods can cause a sig-
nificant increase of the temperature in the compart-
ments of the appliance. _

e Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems.

e Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food. _

e Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice-cream
and making ice cubes.

e One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food o

e WARNING: Do not use electrical appliances inside the
food storage compartments of the appliance, unles
they are of the type recommended by the manufac-
turer
_(I;$F|;1Epartments ;Fg;gsF[osCt]C)rage Appropriate food

Eggs, cooked food, packaged food, fruits and
1 | Fridge +2<4+8 vegetables, dairy products, cakes, drinks and

other foods are not suitable for freezing.

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater

aquatic products and meat products

2 | Freezer BAxx%] | <-18 (recommended for 3 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
suitable for frozen fresh food.

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products

3 | Freezer xxx] <-18 (recommended for 3 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food.

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products

4 | Freezer [xx) <-12 (recommended for 2 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products

5 | Freezer & <-6 (recommended for 1 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food.




Fresh pork, beef, fish, chicken, some packaged
processed foods, etc. (Recommended to eat
within the same day, preferably no more than
3 days). Partially encapsulated processed foods
(non-freezable foods)

0- star
compartment -6=0

Fresh/frozen pork, beef, chicken, freshwater
aquatic products, etc.(7 days below 0°C and above
Chill 2<+3 0°C is recommended for consumption within that

= day, preferably no more than 2 days). Seafood
(less than 0 for 15 days, it is not recommended to
store above 0°C)

Fresh pork, beef, fish, chicken, cooked food,
Fresh Food 0<+4 etc. (Recommended to eat within the same day,
preferably no more than 3 days)

Wine +5<+4+20 red wine,white wine,sparkling wine etc.

Note: please store different foods according to the
compartments or target storage temperature of your
purchased products.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.

Water dispenser cleaning (special for water dispenser
products): Clean water tanks if they have not been
used for 48 h; flush the water system connected to a
water supply if water has not been drawn for 5 days.
Pursuant to Commission Regulation (EU) 2019/2019,
the minimum availability period for spare parts nec-
essary to repair the appliance is 7 or 10 years de-
pending on the type and purpose of the spare part.
The list of spare parts and the ordering procedure
are available on the websites of the manufacturer,
importer or an authorized representative.

For more information about the product, please refer
to the EU EPREL Product Database at https://eprel.
ec.europa.eu. For more information, please use your
mobile device to scan the QR code on the energy la-
bel or enter the product model listed on the energy
label in the EPREL search engine https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/




INSTALLATION AND OPER-
ATING CONDITIONS OF THE
APPLIANCE

This refrigeration appliance is not intended for use as a built-in appliance.

Installation before using the appliance for the first time

Take the product out of the package, remove the scotch tape protect-
ing the door and the e%wpme_nt. ny remaining adhesive stains may
be removed with a mild washing agent. _ o
Do not throw away the polystyrene elements of the packaging. If it is
necessary to transport the fridge-freezer, pack it in the polystyrene
elements and film as well as Erotegt ing it with scotch tape

Clean the interior surface of the fridge- freezer and the elements of
the equipment with a washing agent dissolved in lukewarm water,
then wipe it dry. _

Place the fridge-freezer on an even, flat and stable surface, in dry,
aired and shaded room, far from the heat sources such as: oven,
hob, central heating radiators, central heating pipes, hot water in-
stalfation, etc. _ _ )
On the exterior surface of the product may be a protective foil, this
foils should be removed. _ _ o _
Make sure the aB liance is placed in a horizontal position by screwing
in the 2 adjustable front legs (ﬁfg. 3) ] ]
To ensure that the door opens freely, the distance between the side
gfﬂghe appliance (on door hinges 5|def and the wall is shown on figure
Ensure adequate ventilation of the room and free air circulation from
all sides of the appliance (fig. 6).*

Minimum distances from the heat sources

from the electric gas and other ovens - 30 mm,
from oil or coal fired ovens - 300 mm,
from built-in ovens - 50 mm

If there is no possibility of ensuring the above- mentioned distances,
provide an appropriate insulation board.

Warning:

The rear wall of the refrigerator, in particular, the condenser and oth-
er elements of the cooling system must not contact other elements,
wh|cr|1 may d)amage them, (e.g. central heating pipes and the water
supply pipes).

It |ps forbidden to readjust or modify any parts of the unit. It is crucial
not to damage the capillary tube visible in the compressor recess.
The tube may not be bent, straightened or wound. _

If tg%ﬁcapél)lary tube is damaged by the user the guarantee will be
VOI g. 8).

In some models the handle is put into the appliance, You should
screw it with Your own screwdriver,

Do not damage the refrigerant circuit




Mains connection

e Prior to connection, it is recommended to set the temperature control
knob to an , OFF” or other position that disconnects the appliance
from the power supplg (See page with the control description).

e This ap;i)_hance should be connected to AC 220-240V 50Hz supplz
socket. The socket must be fitted properly, and must be supplied wit
an earthing conduit and a 10A fuse. _

e Itisa Ie?a requirement that the appliance is properly earthed. The
manufacturer will not be held liable for any damage or injury which
may result from the failure to fulfil this requirement. _

e Do not use adapters, multiple sockets and two-wire extension leads.
If it is necessary to use the extension lead, it must be equipped with
a pg%_tecttmn ring and a single socket and must have a VDE/GS safety
certificate.

e If an extension lead is used (with a protection ring and safety certif-
icate), its socket must be located at a safe distance, away from the
sinks, and must not be in a place where it could be flooded by water
or waste water., ] ]

e See the type plate at the lower part of the internal wall of the appli-
ance for detailed specifications**.

Disconnecting the mains
Make sure the apﬁliance can be easily disconnected from the mains,

either by pulling the plug out of the mains socket, or by switching the
two-polgsp\)/vitchgoff (ﬁ%. 8). Y 9

Climate range

The information about the climate ra_n%e of the appliance is provided
on the rated plate. It indicates at which ambient temperature (that is,
room temperature, in which the appliance is workmgg)the operation of
the appliance is optimal (proper).

Climate class Allowable ambient temperature

This refrigeration appliance is intended for use
SN Extended Temperate at an ambient temperature ranging between
10°C and 32°C

This refrigeration appliance is intended for use
N Temperate at an ambient temperature ranging between
16 °C and 32°C

This refrigeration appliance is intended for use
ST Subtropical at an ambient temperature ranging between
16 °C and 38 °C

This refrigeration appliance is intended for use
T Tropical at an ambient temperature ranging between
16 °C and 43 °C

* Only free-standing appliances
** According to the model




UNPACKING

During transportation, protective
packaging was used to protect the
appliance against any damage. Af-
ter unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that
will not cause damage to the environ-
ment.
All materials used for packaging the appliance are
environmentally friendly; they are 100% recyclable
and are marked with the appropriate symbol.

Important! Packaging materials (bags, polyethyl-
ene, polystyrene, etc.) should be kept away from
children during unpacking.




DISPOSAL OF OLD
APPLIANCE

In accordance with European Directive
2012/19/EU and local legislation re-
garding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with
the symbol of the crossed-out waste
container. This marking indicates that

B hc oppliance must not be disposed
of together with other household waste after it has

been used.

The user is obliged to hand it over to waste collec-
tion centre collecting used electrical and electron-
ic goods. The collectors, including local collection
points, shops and local authority departments pro-
vide recycling schemes.

Proper handling of used electrical and electronic
goods helps avoid environmental and health haz-
ards resulting from the presence of dangerous com-
ponents and the inappropriate storage and process-
ing of such goods.




CONTROLS

Appliance controls

The control panel is shown in figure 10. For reference it is also shown

below:
® 5 4 3 2 1 @
fooL  —COOLEST ——— TEMP. CONTROL ——— C00L—

Adjust temperature inside the appliance

The control panel is located inside the appliance on the top wall of the

refrigerator compartment. It allows you to select the temperature set-

ting according to the following sequence: 1 %warmer) =>2->3->4->

5 icooler) or activate rapid coolln%functmn Fast Cool). You can change
the SET button.

The Fast Cool function - enables rapid cooling of food products so the

stay fresh longer. The function will be automatically disabled after 2

hours. The function may be disabled sooner by selecting the desired
temperature with the SET button.

settings by consecutive pressing

Additional information on the temperature

e The temperature inside the appliance is influenced by many factors.
How you set the temperature control dial depends on the ambient
temperature, sun exposure, how often you open the door and the
amount of food stored. The middle setting of the dial is most optimal
in most cases. ) ) ]

e Do not put food into the frld%e freezer before it has reached its oper-
ating temperature, which takes minimum 4 hours. ]

e Do not change the_temperature settings due to the change in the
season of the year. The ambient temperature increase will be detect-
ed by the sensor and the compressor will be switched on automati-
cally for a longer period of time in order to maintain the temperature
set inside the chambers.

e The slight changes in temperature are perfectly normal and may oc-
cur, for instance during the storage of great quantities of fresh prod-
ucts in the fridge, or when the door is open for a longer period of
time. This will not affect the condition of the stored foodstuff, and the
temperature will quickly return to its set value.




OPERATION AND FUNCTIONS

Storage of food in the fridge-freezer

The products should be placed on plates, in containers or packed in
food wrap. Distribute them evenly over the shelves. )

If the food contacts the rear wall, it may cause frosting or wetting of
the products. _ ) _

Do not put dishes with hot food into the fridge _ _
Products which absorb flavours easily such as butter, milk, white
cheese and products with intense flavour, such as fish, smoked meat,
hard cheese must be placed on shelves, packed in food wrap or in
tl%hﬂy sealed containers. o o .

The storage of vegetables containing significant quantities of water
will cause the deposition of condensation on the vegetable contain-
ers, it does not impact on the proper functioning of the fridge.
Before putting the vegetables into the fridge, dry them well. _
Excessive moisture shortens the shelf life of vegetables, especially
the leafed vegetables. o ]

Do not wash the vegetables before storm? in the refrigerator. Wash-
ing removes the natural protection, therefore it is better to wash the
vegetables directly before consumption.

It is recommended to place the products in freezer drawers 1, 2, 3*
up to natural loading capacity (Fig. 11a / 11b).**

1. Packed products

2. Shelf

3. Natural loading capacity
4. B x ]

Stacking of products on the freezer shelves is acceptable.* )
It is acceptable to place products beyond the natural loading capacity
by 20-30 mm.** ) )

In order to increase the loading capacity of the freezer chamber and
allow the stacking of products on the freezer evaporator wire shelves
up to maximum height it is possible to remove drawers 1 and 2.*

Freezing food**

Practically all the food products, except for vegetables consumed
raw, such as lettuce can be frozen. o ] _
Only food products of the highest quality, divided into small portions
for sm%le use, should be frozen. _ _
Products should be packed in materials that are odourless, resistant
to air and moisture penetration, and not susceptible to f'at._ Plastic
Eags polyethylene and aluminium sheets are the best wrapping ma-
erials.

The packaging should be tight and should stick to the frozen prod-
ucts. Do not use glass containers. )

Keep fresh and warm foodstuff at ambient temperature away from
the products, which have already been frozen. )

We advise you not to place more of fresh food at a time to the freezer
per day (see table witch technical specification).




e In order to maintain optimum quality of the frozen food, reorganise
the food that is in the middle of the freezer, so that it does not touch
the products that are not yet frozen.

e Itisrecommended that you move the already frozen products to one
side and place the fresh products that are to be frozen on the oppo-
site side, as close to the rear and side walls as possible.

e To freezing products, use space marked Eaz=#.

e Bear in mind that the temperature in the freezer is affected by sev-
eral factors, including the ambient temperature and the quantity of
food products in the chamber, the frequency of opening the door, the
amount of frost in the freezer, and the thermostat settlnlc_|. o

e If you cannot open the freezer door immediately after closing it, al-
low 1-2 minutes for the negative pressure to compensate, and try
again to open the door.

The $tora%e time for frozen products depends on their quality before
freezing when fresh, and on the stora%e temperature. The following stor-
age p.ertlo_ds CIare recommended when the temperature of -18°C or lower
is maintained:

Products Months
Beef 6-8
Veal 3-6

Giblets 1-2
Pork 3-6
Poultry 6-8
Eggs 3-6
Fish 3-6

Vegetables 10-12

Fruit 10-12

Do not store frozen food in rapid cooling chamber. Ice cubes can be pre-
pared and stored in this chamber.

Note: If the appliance does not have a freezer compartment (Eax*), it
is not suitable for freezing foodstuffs.

* Applicable to appliances with a freezer compartment at the bottom of the appliance.
** Applicable to appliances with a freezer compartment
*** Not applicable to appliances with a freezer compartment marked




USING THE REFRIGERATOR
EFFICIENTLY

Practical everyday tips

Do not place fridges or freezers next to radiators, heaters, stoves or
in direct sunlight.

Make sure that air vents are not covered up and clean the dust off
them once or twice a year. _ _

Select the rlght_tem?gr_ature: 6 to 8°C in your refrigerator and -18°C
in your freezer is sufficient. _ _

When on hollda¥,_turn up the temﬁerature in your frldlge._

Only open your fridge or freezer when necessary. It helps if you know
what food each contains and where it is located. Return food to the
fridge or freezer as soon as possible after you have used it so that it
does not warm up too much. _ _ _
Wipe the inside of your fridge regularly with a cloth soaked in a mild
detergent. Appliances which are not self-defrosting will require regu-
lar defrosting. Do not allow frost layers thicker than 10 mm to form.
Keep the seal around the door clean, otherwise it will not shut prop-
erly. Always replace broken seals.

Understanding the stars

Temperature is at least -6°C; sufficient to store frozen food

for about a week. Drawers or compartments marked with
one star used to be a feature of (mostly) cheaper fridges.
Food can be stored at -12°C or below for 1-2 weeks without

losing its taste. Not suitable for freezing food.

This rating is mainly used to store foods at -18°C or below.
Can also be used to freeze up to 1 kilogram of fresh food.

This appliance is suitable for storing foods at -18°C or be-
low anpcPfreezing larger quantities o? fresh foods.




Practical tips

Due to the natural circulation of the air in the appliance, there are dif-

ferent temperature zones in the refrigerator chamber. )

e The coldest area is directly above the vegetables drawers. Use this
_area for all delicate and highly perishable food e.g.:

- Fish, meat, poultry

- Sausage products, ready meals

- Dishes or baked goods containing eggs or cream

- Fresh dough, cake mixtures _ o

- Pre-packed vegetable and other fresh food with a label stating it should

be kept at a temperature of approx 4°C. _ _

e The warmest area is in the top section of the door. Use this for storing
butter and cheese.

Food that should not be stored in a refrigerator

e Not all food is suitable for storing in the refrigerator, particularly:

- Fruit and vegetables which are sensitive to cold, such as bananas,
avocado, papaya, passion fruit, aubergines, peppers, tomatoes and cu-
cumbers, _

- Fruit which is not yet ripe

- Potatoes

Warning:
Example of storing the food - see figure 12.

To achieve the most effective food preservation for the longest possible
time and to avoid wasting any food, position the products as shown in
Figure 12. In addition, this figure illustrates the layout of drawers, bas-
kets and shelves, which allows the most efficient use of energy.

Optimal temperature and storage conditions will extend product shelf
life and optimize electricity consumption. Optimal storage temperature
range should be stated on the food product packaging.




DEFROSTING, WASHING AND
MAINTENANCE

Never clean the product’s casing or plastic parts using solvents or strong
abrasive detergents (Ie.%. washing powders or creams)! Use mild I|qU|d
detergents and soft cloths only. Do not use sponges.

External surfaces made of plastic should be cleaned with a microfiber
cloth, otherwise irreversible micro scratches will appear.

Defrosting the fridge* **

e Frost settles on the rear wall of the fridge chamber. It is removed
automatically. Durm? the defrosting, the condensate, which contains
contaminants may clog the opening in the through. Should it occur,
carefully unclog the opening with the cleaning plug (fig. 13).

e The appliance operates in cycles: it refrigera esd( hen the frost set-
tles on the rear wall), and defrosts (water flows down the rear wall)

e Disconnect the appliance from the mains before cleaning by remov-
ing the plug from the mains socket or switching off the fuse. Prevent
water from penetrating the control panel or the light. _

e Do not use defrosting aerosols. The)c/ may cause the formation of an
explosive mixture, or contain solvents which ma%/ damage the plastic
components of the appliance and even be harmful to health.

e Make sure the water used for cleaning does not flow into the evapo-
ration container through the discharge opening.

e The whole appliance, except for_the door gasket must be cleaned
with a mild cleaning detergent. The door gasket should be cleaned
with water and wiped dry. _

e Wash all the accessories (vegetable containers, door shelves, glass
shelves, etcg. _ _

e  WARNING: Do not use mechanical devices or other means to accel-
erate the defrosting process, other than thode recommended by the
manufacturer

Defrosting the freezer**

o _Itt is recommended to combine defrosting the appliance with washing
it.

e [Excessive accumulation of ice on the freezing areas impairs the ap-

Bllance’s freezing capacity and increases the energy consumption.

Defrost the appliance at least once or twice a year. In case of a higher

ice build-up, defrosting must be carried out more frequently.

o Ifthere is food in the freezer, set the knob to the max. position about
4 hours before the planned cfefrostmg. This will ensure the possibility
of storing the food at the ambient temperature for a longer time.

e After taking the food out of the freezer, put it in a container, wrap it
with several layers of paper, a blanket and store it at a cool place.

e The defrostmg operation should last as short as possible. Lor]g stor-
age of food at the ambient temperature shortens their shelf life.




Defrost the freezer chamber following steps:**

e Switch of the aPpIiance using the control panel and pull the plug out
from the socket..

e Open the door and remove the food from the freezer. _

e Depending on the model, pull out the drainage tube located in the
l(:j)ottomtrc]) the freezer compartment and place a suitable vessel un-

erneath.

e Leave the door _oPlen, this will speed up the defrost process. Addi-
tionally, a pot with hot water (not boiling) may be placed inside the
freezer compartment. -

e Wash the interior of the freezer and wipe it dry.

e Switch on the appliance as per the relevant point in the manual.

Automatic fridge defrosting* * * *

The fridge chamber has been equipped with an automatic defrosting
function. However, frost may settle on the rear wall of the fridge cham-
ber. This happens usually, when large quantities of fresh food products
are stored in the fridge.

Automatic fridge defrosting* * * *

The freezer chamber has been equipped with an automatic defrostin
function (no-frost). The food is frozen in the cooled circulation air, an
the moisture from the freezer chamber is discharged outside. As a result,
no ice ?]ndtlf]rost is produced in the freezer and the products do not freeze
on each other.

Washing the fridge and freezer chambers manually****

It is recommended to wash the fridge and freezer chambers at least once
af?/ear. This prevents the formation of bacteria and bad odours. Switch
off the appliance, using button (1), remove the food from the chambers
and wash them using water with a mild detergent. Then, wipe the cham-
bers dry with a cloth.

Taking out and putting in the shelves* ****

Slide the shelf out, then slide it in as much as possible so that its clamp

could fit the guide groove (fig. 15).

Taking out and putting in the door shelf****x*

Lift the door shelf, remove it and put it back from the top into its required
position (fig. 16).

WARNING! You must not put an electric heater, a heating fan or a hair
dryer into the freezer by any means.

** Applicable to appliances with a freezer compartment
Not applicable to appliances with a Frost-free System.
b Applicable to appliances with a refrigerator compartment

Not applicable to appliances with a Frost-free System.
Applicable to appliances with a Frost-free System.
Does not apply to freezers
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TROUBLE-SHOOTING

Problems

Possible causes

Remedies

The appliance does not work

The electric circuit is dis-
rupted

- check whether the plug is
properly inserted into the
socket

- check whether the power
cable of the appliance is not
damaged

- check whether there is
voltage in the socket, by
plugging another appliance,
e.g. a night lamp

- check whether the ap-
pliance is switched on by
setting the thermostat to a
position above 0.

The lighting inside the
chamber does not work

The bulb is loose or fused
(only appliances with bulb
lightning type)

- fit the bulb correctly or
replace it (see section above
“Replacing the interior light
bulb)

The appliance works contin-
uously

Incorrect setting of the
adjustment knob

- reset the knob to a lower
position

See. "Temperature inside
the appliance is not low
enough for description of
other possible causes

See. "Temperature inside
the appliance is not low
enough for description of
other possible remedies

Water collects in the lower
part of the appliance

The water discharge open-
ing is clogged (depending
on the model)

- clean the discharge
opening (see the operating
manual - chapter entitled
"Defrosting the fridge”)

Internal air circulation ob-
structed

- place the food and con-
tainers in such a way as
that they do not touch the
rear wall of the fridge

The appliance generates
unusual noise

Incorrect levelling of the
appliance

- level the appliance prop-
erly

The appliance is touch-
ing furniture and/or other
objects

- place the appliance at a
location that ensures proper
clearances around it



Problems

Possible causes

Remedies

Temperature inside the
appliance is not low enough
or too high

Incorrect setting of the
adjustment knob

- reset the knob to a higher
position

The ambient temperature is
higher or lower than the cli-
mate range from table with
technical specification

- the appliance is adapted
to operation in the climate
range from table with tech-
nical specification.

The appliance is located in
a sunlit place or near heat
sources

- move the appliance to
another place. Observe the
guidelines contained in the
manual

Too much warm food loaded
at a time

- wait 72 hours until the
food becomes cool (freezes)
and the required tempera-
ture is reached inside the
chamber

Internal air circulation ob-
structed

- place the food and con-
tainers in such a way that
they do not touch the rear
wall of the fridge

The air circulation at the
back of the appliance is
obstructed

- move the appliance min.
30 mm away from the wall

The door of the fridge/freez-
er is opened too often and/
or remains open for too long

- reduce the frequency of
opening the door and/or
shorten the time when door
remains open

The door does not close
completely

- place the food and con-
tainers so that they would
not interfere with door
closed

The compressor is switched
on too rarely

- check whether the ambi-
ent temperature is not lower
than climate class

Door gasket inserted incor-
rectly

- press the gasket in

Certain sounds can be heard during normal use of the refrigerator, which
do not affect its correct operation.

Sounds, which can be easily prevented:

e noise caused

by the appliance which is not level - adjust the

osition

with the adjustable turn-in front feet. Alternatively, place pads made
of soft material under the rear rollers, especially when the appliance

is placed on tiles.

e touching the adjacent piece of furniture - move the refrigerator away.
o creaklrllfg of the drawers or shelves - take out and put back the drawer

or shelf.

e sounds of clinking bottles - move bottles apart.

Sounds heard during normal use are mainly due to operation of the ther-

mostat, compressor (switchin

on) and coolin

sion and contraction of the radiator caused by

system (thermal expan-
ow of the cooling agent).



WARRANTY AND AFTER
SALES SERVICE

Warranty

The manufacturer shall not be held liable for any damage caused by im-
proper use of the product.

Service

e The manufacturer recommends that all repairs and alslljustments be
carried out by the Factory Service Technician or the Manufacturer’s
Authorized Sérvice Point.” For safety reasons, repairs should be re-
ferred to professionals. . )

e Repairs carried out by unqualified persons may seriously endanger
the appliance user. ) .

e The minimum warranty period for the appliance offered by the man-
ufﬁ%turer,dlmporter or authorized representative is given in the war-
ra card.

e The Y/varranty shall be void if you make any independent adaptations
or alterations, tamper with seals or other appliance safety devices
0{ |tst_parts or interfere with the appliance contrary to operating in-
structions.

In the event of appliance malfunction, request assistance or repair.

If your apPIiance needs repair, please contact the service centre. Please
see website for address and contact details of our service centre. Before
contacting us, please have ready the ellcppllance serial number, which can
_btedf:g)undbg%the identification sticker: For your convenience, please write
i wn w:

Certificate of compliance CE and UKCA

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general require-

ments pursuant to the following European Directives and analogous UK requirements:

*  The Low Voltage Directive 2014/35/EC / Electrical Equipment (Safety) Regulations
2016.

»  Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC / Electromagnetic Compatibility
Regulations 2016.

»  ErP Directive 2009/125/EC / The Ecodesign for Energy-related Products Regula-
tions 2010 (as amended) for the applicable implementing measures which apply
in Great Britain and Northern Ireland, respectively.

and therefore the product has been marked with C € and EE symbols and the Decla-

ration of Conformity, the Manufacturer has drawn up the declaration and is available to

the competent authorities regulating the market.




Sehr geehrter Kunde,

Von heute an werden |hre alltdglichen Pflichten einfa-
cher denn je. Dieses Gerit Amica ist eine Verbindung
einer aulRergewdhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Effizienz. Nachdem Sie diese Bedienungsan-
leitung gelesen haben, ist die Bedienung des Gerates
kein Problem mehr.

Bevor das Gerat das Herstellerwerk verlassen konnte,
wurde er vor dem Verpacken griindlich auf deren Si-
cherheit und Funktionalitaten an Priifstainden tber-
prift.

Bevor das Gerdat in Betrieb genommen wird, lesen Sie
bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Be-
folgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden
Sie verschiedene Bedienfehler. Diese Bedienungsan-
leitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie
jederzeit bei der Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfalle befolgen Sie die
in der Bedienungsanleitung stehenden Hinweise
genau.

Mit freundlichen GriilRen

Amica




SICHERHEITSHINWEISE

e Dieses Gerdt ist auschlieBlich flr den Gebrauch im
hduslichen oder haushaltsahnlichen Umfeld be-
stimmt. Hierzu zahlen z.B. Firmenkichen; klei-
ne Kichen in Geschaften, Blros und anderen Ar-
beltsumglebungen, fur die Nutzung durch Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen, in
Wohngebduden auf dem Lande und in Beherber-

ungsbetrieben. ;

e Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderun-
en vorzunehmen, die Geratefunktion nicht beein-
rachtigen. _ _ _

e Manche Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung
wurden fir die Kuhlgerate verschiedener Art (fur
den Kihlschrank, Kuhl-Gefriergerat oder Gefrier-

erat) vereinheitlicht. Die Information Uber die Art
res Gerates ist dem Produktdatenblatt, das dem
Gerat beigelegt wurde, zu entnehmen. _

e Der Hersteller haftet nicht fur die Schaden, die Folge
der Nichteinhaltung inder vorliegenden Gebrauchs-
anweisung angefuhrten Prinzipien sind.

e Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung auf, um
sie in Zukunft auszunutzenoder einem eventuellen
Nachbesitzer Ubergeben zu kénnen.

e Das Gerat darf nicht durch Personen (darunter auch
Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sinnli-
chen oder psychischen Fahigkeiten sowie durch un-
erfahrene sowie solche Personen, die das Gerat nicht
kennen, bedient werden, es sei denn, es geschieht
unter Aufsicht oder gemal der Anweisungen der flr
ihre Sicherheit verantwortlichen Personen.

e Erlauben Sie nicht den Kindern das Gerat ohne Auf-
sicht zu bedienen. Erlauben Sie den Kinder nicht mit
dem Gerat zu spielen. Lassen Sie die Kinder nicht
sich auf die aufschiebbaren Bestandteile des Pro-
dukts zu setzen oder auf der Tur zu hangen. _

e Das Kuhl-Gefriergerat arbeitet ordnungsgemal bei
einer Raumtemperatur, die in der Tabelle mit der
technischen Spezifikation angegeben ist. Das Gerat
ist nur fur den Gebrauch in Innenraumen geeignet,
allerdings nicht in unbeheizten Kellerrdumen, Haus-
fluren oder Sommerhausern.




Zum Aufstellen und Verschieben des Gerates durfen
nie die Turgriffe, die Kondensatorrohrchen oder die
Kompressoreinheit benutzt werden.
Das Kuhl- und Gefriergerat sollte wahrend des Trans-
ports oder der Aufstellung nur bis zu 40° geneigt
werden. Ist der Winkel groBer, darf das Gerdt erst
nach 2 Stunden eingeschaltet werden. (Abb. 2).
Vor jeder Wartungsarbeit ist der Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen. (Nicht am Kabel, sondern
immer am Netzstecker ziehen). _
Knackende Gerausche sind eine Folge der Materi-
alausdehnung bzw. -zusammenziehung einzelner
Bauelemente, die durch Temperaturschwankungen
des Kuhlmittels hervorgerufen werden.
Aus Sicherheitsgrinden ist das Gerat niemals selb-
standig zu reparieren , sondern nur durch Mitarbei-
ter einer autorisierten Fachwerkstatt. Nur so bleibt
die vom Hersteller gewahrte Garantie erhalten.
Im Falle einer Beschadigung des Kuhlkreislaufs muss
der Raum, in dem das Gerat aufgestellt wurde, eini-
e Minuten gut durchgeluftet werden (Das Gerat mit
sobutan R600a bendtigt einen Raum von mindes-
tens 4 gm Flache.) ) _ _
Angetaute Lebensmittel durfen auf keinen Fall wie-
der eingefroren werden ) _ _
Getranke in Flaschen und Dosen, durfen nicht im
TiefkUhlbereich aufbewahrt werden. Die Flaschen
und Dosen platzen!
Das aus dem Gefrierraum her- ausgenommene Ge-
friergut (Eis, Eiswurfel usw.) darf nicht direkt in den
Mund genommen werden, es kdnnte schmerzhafte
Erfrierungen verursachen. o )
Das Kuhlsystem niemals beschadigen. Das Kalte-
mittel ist leicht entflammbar. Bei Kontakt mit den
Augen sofort grindlich mit Wasser spulen und einen
Arzt konsultieren. o _
Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie ersetzt
werden. Diese darf nur von einer autorisierten Fach-
werkstatt ausgewechselt werden.
Das Gerat dient zur_ Aufbewahrung von Nahrungs-
mitteln, zu anderen Zwecken nicht verwenden.
Das Gerat ist fur die Dauer solcher Handlungen wie
Reinigung, Wartung oder Anderung des Aufstel-




lungsstandortes von der Stromversor%ung anz
(durch Ziehen des Netzsteckers aus der Steckdose)
Zu trennen. _

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Perso-
nen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Er-
fahrung und Unkenntnis verwendet werden, wenn
sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewie-
sen wurden und sie die mit ihm verbundenen Gefah-
ren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung des Ge-
rates durfen von Kindern nicht erfolgen, es sei denn,
dass sie das 8. Lebensjahr vollendet haben und von
einer zustandigen Person beaufsichtigt wurden.
Um mehr Platz im Gefriergerdt zu bekommen, kon-
nen die Schubladen herausgenommen und die Pro-
dukte direkt in die einzelnen Facher gelegt werden.
Die thermischen und mechanischen Eigenschaften
des Gerates werden hiervon nicht betroffen. Der
deklarierte Nutzinhalt des Gefriergerdtes wurde bei
herausgenommenen Schubladen ermittelt.

WARNHINWEIS: Brandgefahr / brennba-
re Stoffe

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren kdnnen Produkte
in das Kuhlgerat legen oder herausnehmen.

Um die Kontamination von Lebensmitteln zu vermei-
den, halten Sie sich an folgende Regeln:

Lassen Sie die Tur nicht zu lange offen, da sonst die
'll<'emperatur in den Kihlfachern beachtlich ansteigen
ann.
Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Flachen sowie gegebenenfalls die zugangli-
chen Wasserablaufe regelmaBig. _
Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in den da-
flir vorgesehenen Kuhlfachern auf, sodass sie nicht
mit anderen Lebensmittel in Kontakt kommen und
keinffleisch— oder Fischsaft auf andere Lebensmittel
ropft.
Die 2-Sterne-Facher im Gefrierschrank dienen zur




Lagerung von Tiefkuhlprodukten, zum Aufbewahren
oder Einfrieren von Eis sowie fur die Herstellung von
Eiswurfeln.

Die Facher mit einem, zwei oder drei Sternen sind
nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel bestimmit.

Arten von Kihl-
fachern

Vorgesehene
Lagertempera-
tur [°C]

Geeignete Lebensmittel

Kihlschrank

+2<+8

Eier, gekochte Lebensmittel, verpackte Lebens-
mittel, Obst und Gemuse, Milchprodukte, Ku-
chen, Getranke und andere nicht zum Einfrieren
geeignete Produkte.

Gefrierfach

% 8

Meeresfriichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SltiBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 3 Monate - je langer die Lagerzeit, des-
to mehr verliert das Produkt an Geschmack und
Nahrwerten), geeignet zum Einfrieren frischer
Lebensmittel.

Gefrierfach
* % %

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SiBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 3 Monate - je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht zum Einfrieren frischer
Lebensmittel.

Gefrierfach

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SlBwasserfische und Fleischprodukte (mdg-
lichst maximal 2 Monate, je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht geeignet zum Einfrieren
frischer Lebensmittel.

Gefrierfach

IA
|
o))

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SliBwasserfische und Fleischprodukte (mdg-
lichst maximal 1 Monat - je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht geeignet zum Einfrieren
frischer Lebensmittel.

Fach ohne
Stern

Frisches Schweinefleisch, Rindfleisch, Fisch,
Hahnchen, bestimmte verpackte verarbeitete
Produkte, usw. (am besten noch am selben Tag
und maximal innerhalb von 3 Tagen verzehren).
Teilweise verpackte verarbeitete Produkte (nicht
zum Einfrieren geeignete Produkte)




Frisches/eingefrorenes Schweinefleisch, Rind-
fleisch, Hahnchen, SiiBwasserfische etc. (7 Tage
. ° S o

Kiihifach 2<43 spater 0 .C, bgl Uber 0°C am besten selben Tag
und maximal innerhalb von 2 Tagen verzehren).
Meeresfriichte (unter 0°C fir 15 Tage, nicht bei
Temperaturen Uber 0°C lagern)

Fach fir die Frisches Schweinefleisch, Rindfleisch, Fisch,

Aufbewahrung Hahnchen, gekochte Produkte etc. (am besten

) 0<+4 . .

von frischen am selben Tag und maximal innerhalb von 3

Lebensmitteln Tagen verzehren).

Weinfach +5<+20 Rot- und WeiBwein, Sekt etc.

Hinweis: lagern Sie die Produkte__geméﬁ den Anwei-
sungen fur die Facher oder gemal3 den Lagertempe-
raturen fur die Produkte. -

Wenn der Produkt Uber langere Zeit nicht benutzt
wird und leer steht, missen Sie ihn abschalten, ab-
tauen, auswaschen, trocknen und die Tur offen las-
ser_\,_damlt sich im Inneren kein Schimmel bildet.
Reinigung des Wasserspenders (bei Produkten mit
Wasserspender): Reinigen Sie die Wasserbehalter,
wenn sie Uber 48 Stunden nicht benutzt wurden;
wenn das Wasser 5 Tage lang nicht abgelassen wur-
de, spulen Sie die an das Wasserleitungsnetz ange-
schlossene Anlage aus.

Der Mindestzeitraum, fur den zur Reparatur des Ge-
rats erforderlichen Ersatzteile erhaltlich sind, betragt
je nach Art und Zweck des Ersatzteils 7 oder 10 Jah-
re und entspricht der Verordnung (EU) 2019/2019
der Kommission. _

Die Ersatzteilliste und das Bestellverfahren finden
Sie auf den Websites des Herstellers, des Einflihrers
und des Vertragshandlers. _ _
Weitere Informationen Uber das Produkt bietet die
EU-Produktdatenbank EPREL auf der Website htt-
ps://eprel.ec.europa.eu. Sie finden die Informatio-
nen, indem Sie den QR-Code auf dem Energieetikett
scannen oder das auf dem Energieetikett angege-
bene Produktmodell in die EPREL-Suchmaschine auf
der Website https://eprel.ec.europa.eu/ eingeben.




INBETRIEBNAHME UND BE-
TRIEBSBEDINGUNGEN DES
GERATES

Dieser Kuhlgerat ist nicht fir den Einbau bestimmt.
Vorbereitung fiir den ersten Berieb

e Das Gerat auspacken. Klebebander ent- fernen. Eventuell verbliebe-
ne Iéleberreste kdénnen mit einem milden Reinigungsmittel beseitigt
werden.

e Die aus geschaumtem Polystyrol herge- stellten Verpackungsteile
nicht wegwerfen. Falls sich ein erneuter Geratetransport als notwen-
dig erweist, ist das Gerat mit Hilfe dieser Polystyrolelemente und der
Folie einzupacken und mit einem Klebeband zu sichern. _

e Das Innere des Gerates und seine Aus- stattungselemente mit lau-
warmem Wasser unter Zusatz eines Geschirrspllmittels abwaschen
und trocknen lassen. _ _ _

e Das Gerat auf einem ebenen, horizontalen und stabilen Grund in
einem trockenen und bellftbaren Raum aufstellen. Nicht di- rekter
Sonnenbestrahlung aussetzen. Nicht in der Nahe von Warmequel-
IenfvileiclaI Herde Heizkdrper, Zentralheizung oder Heisswasser- Anlagen
aufstellen.

e Entfernen Sie vor Inbetriebnahme des Gerdts die Schutzfolie. )

e Das Gerat sollte moglichst eben auf- gestellt werden - Unterschie-
dgbléor}nen dank der hoéhenverstellbaren FlBe ausgeglichen werden

J amit freies Offnen der Tir sichergestellt werden kann, wurde die
Entfernung zwischen der Seitenwand des Gerates (auf der Seite der
ScharnlereR und der Raumwand in der Abbildung 5 dargestellt.*

e Der Aufstellungsraum muss stets gut belliftet sein. (Abb. 6).*

Mindestabstiande zu Warmequellen

e zu Elektro- oder Gasherde u.a. : 3 cm,
e zu Ol- oder Kohlebeistellherde : 30 cm,
e zu Einbaubackdfen - 5 cm

Wenn die oben genannten Mindestabstéande nicht eingehalten werden
kdénnen, muss eine geeignete Isolierplatte zur Reflexion der Warme-
strahlung verwendet werden.

Achtung:

J Die%ﬂntere Wand, ins- besondere der Verdampfer und die Kihlsys-
tembaugruppe, durfen nicht mit den Rohren der Zentralheizung und
eines Abflusssystems in Beriihrung kommen. )

e FEine Manipulation des Kaltemittelkreislaufs ist verboten.. Es ist dar-

auf zu achten, dass das Kapillarrohr, das sich im Hohlraum der Kal-

temaschine befindet, nicht beschadigt wird. Dieses Rohr darf weder

gebogen noch geknickt werden. o _ _

alls der Benutzer das Kapillarrohr beschadigt, verliert er seine Ga-

rantieanspriche. (Abb. 8).




Der Turgriff befindet sich bei einigen Modellen im Innern des Gerats
und muss noch montiert werden.

Elektrischer Anschluss

Vor Inbetriebnahme des Geréts stellen Sie die Tem?eraturregelun
auf ,OFF" oder in eine Position, die das Gerat vom Stromnetz trenn
&s. Steu__ert,lngsbes_chrelbur\}g) _ . _
as Gerat ist an eine 230V / 50 Hz Wechselstromleitung Uber eine
vorschriftsmaBig installierte, geerdete und durch eine 10A -Siche-
rungges_ghutzt__e Steckdose anzuschlieBen. _
Das Gerat erflllt die VDE - Norm. Der Hersteller lehnt jede Haf-
tung flr eventuell entstandene Schaden ab, deren Ursachen auf das
Nichtbefolgen dieser Vorschrift zurtickzufuhren sind.
Keine Adapter, Mehrfachstecker oder zweiadrige Verlangerungskabel
ohne Nullleiter verwenden. Sollte ein Verlangerungskabel nétig sein,
muss es der VDE/GS - Norm entsprechen. _ o
Verlangerungsschnur verwendet wird, muss sich die Steckdose in ei-
(rj1em sicheren Abstand zu Amarturen mit fliessendem Wasser befin-
en.
Die Daten auf dem Typenschild, das im Inneren des Produkts ange-
bracht ist, sind unbedingt zu beachten**.

Gerat vom Stromnetz trennen

Das Gerat muss problemlos vom Stromnetz zu trennen sein, indem man
gt)an Stecker herauszieht oder den zweipoligen Schalter betatigt. (Abb.

KLIMAKLASSE

Die Information Uber die Klimaklasse des Gerates befindet sich auf dem

TyPenschiId. Sie zeigt, in welcher L_l_mgebl,lngstemperaturéd.h.. Tempe-
ratur des Raumes, in dem das Gerat betrieben wird) das Gerat optimal
funktioniert.
Klimaklasse Zulassige Umgebungstemperatur
Das Kuhlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
SN subnormal von 10 °C bis 32 °C geeignet.
N normal Das Kihlgerat ist fur Umgebungstemperaturen
von 16 °C bis 32 °C geeignet.
- Das Kuhlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
ST subtropisch von 16 °C bis 38 °C geeignet.
T tropisch Das Kihlgerat ist fur Umgebungstemperaturen

von 16 °C bis 43 °C geeignet.

* Gilt nicht fur Einbau-Gerate
** Modell abhangig




AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Transportscha-
den geschitzt. Nach dem Auspacken
sind die Verpackungsmaterialien so
zu entsorgen, dass dadurch kein Risi-
ko fur die Umwelt entsteht.
Alle Materialien, die zur Verpackung

o _ verwendet werden, sind umweltver-
traglich, kébnnen hundertprozentig wiederverwertet

werden und sind mit entsprechendem Symbol ge-
kennzeichnet.

Hinweis! Die Verpackungsmaterialien (Polyethylen-
beutel, Styroporstlicke usw.) sind beim Auspacken
auBer Kinderreichweite zu halten.




ENTSORGUNG VON
ALTGERATEN

Dieses Gerat wurde gemaRB der Euro-
paischen Richtlinie 2012/19/EG. Eine
solche Kennzeichnung informiert da-
riber, dass dieses Gerat nach dem
Ablauf des Nutzungszeitraume%fnili:ht
zusammen mit anderen Hausabfallen
B cogert werden darf. _
Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einem
Sammelpunkt flr verschlissene elektrische und
elektronische Gerate abzugeben. Die die Sammlung
durchfiUhrenden Einheiten, darunter lokale Sam-
melpunkte, Geschafte und gemeindeeigene Einhei-
ten, bilden ein entsprechendes System, welches die
Abgabe dieses Gerates ermdglicht.
Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elek-
tronikschrott tragt zur Verhinderung schadlicher
Folgen flr die menschliche Gesundheit und die na-
tdrliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von
Schadstoffen sowie einer falschen Lagerung und
Weiterverarbeitung solcher Materialien folgen.




STEUERUNG

Steuerung des Gerates

Das Bedienfeld ist in Abbildung 10 dargestellt, zur Erinnerung ist es
ebenfalls unten abgebildet:

® 5 4 3 2 1 @
cooL  —COOLEST ——— TEMP, CONTROL——— C00L—

Einstellung der Temperatur im Gerat

Das Bedienfeld befindet sich im Gerat an der oberen Wand des Kuhl-
schranks. Moglich ist die Temperaturwahl entsprechend der folgenden
Sequenz: 1 (im Inneren ist es warmer) -> 2 -> 3 -> 4 -> 5 (im Inneren
ist es kalter) oder Aktivierung der Funktion Schnellkihlen (Fast Cool).
Die Anderung der Einstellungen erfolgt durch Driicken der Taste SET.

Die Funktion Schnellkiihlen (Super Coolg ermoglicht schnelles Kihlen
von Lebensmitteln, wodurch sie langer frisch bleiben. Diese Funktion
schaltet nach 26 h. Diese Funktion kann friher durch die Wahl der ge-
winschten Temperatur mit der Taste SET abgeschaltet werde

Weitere Informationen zur Temperatur

e Die Temperatur im Gerat wird von vielen Faktoren abhangig. Die
Stellung des Drehreglers ist unter anderem von der Umgebungstem-
peratur, Grad der Sonneneinwirkung, Haufigkeit des Offnens der Tur
und des Gerates, Menge der Lebensmittel abhdangig. In den meisten
Fallen ist die Steilu_ng der Drehreglers in der Mitte optimal.

e Den Kihl-und Gefrierraum frihestens 4 Stunden nach Inbetriebnah-
me des Gerates flllen.

e Eine manuelle Anderung der Innentemperatur auf Grund der Jah-
reszeit ist nicht notlg. Die Erhéhung der Umgebungstemperatur. wird
durch den Temperaturflhler erkannt, was eine automatische Inbe-
triebnahme des Verdichters auslést und damit die Betriebstempera-
tur langfristig stabil halt.

e Geringe Temperaturschwankungen sind eine normale Erscheinun
die beispielsweisg durch die Einlagerung vieler frischer Lebensmitte
oder zu langes Offnen der Tur auftreten kdnnen. Der eingestellte
Temperaturwert wird Ublicherweise schnell wieder erreicht.




BEDIENUNG UND FUNKTIO-
NEN

Aufbewahren der Lebensmittel im Kiihl- und Gefrierraum

e Die Lebensmittel sollten auf Tellern, in Behaltern oder in fur Lebens-
mittel bestimmte Folie verpackt aufbewahrt werden. Sie sind gleich-
mapBig auf den Abstellflachen zu verteilen. )

e Es ist zu beachten, dass die Lebensmittel die hintere Wand nicht be-
rih- ren, da es sonst zur Reif- oder Feuch- tigkeitsbildung auf dem
Gefriergut kommen kann.

e Keine heissen Speisen in den Produkt legen. _

e Lebensmittel, die leicht fremde Gertichen annehmen, und solche mit
einem starken Eigengeruch sind in den Fachern in Folienverpackung
oder festverschliessbaren Gefassen aufzubewahren.

e Gemuse mit einem hohen Wassergehalt kann die Freisetzung von
J\cNgslﬁte_chlampf verursachen, der jedoch die Kihlfunktion nicht beein-
rachtigt.

e Vor dem Einlegen in den Kihlraum muss das Gemduse gut abgetrock-
net werden. , . . .

e Ein UbermaBiger Wassergehalt im Kuhlgut (Blattgemuse) verkulrzt
die Aufbewahrungszeit. ) _

e Vor dem Einlegen in den Kihlraum darf das Gemuse nicht gewaschen

werden, da das Waschen einen natirlichen Schutz beseitigt. Deswe-

%en empfiehlt es sich, das Gemuse erst vor dem Verzehr zu waschen.

ie Produkte sind in dl_e Kérbe 1, 2 und 3* zu Iegen, bis die naturliche

Beflillungsgrenze erreicht ist (Abb. 11a/ 11b).**

1. VerpackteProdukte

2. Flaschenablage

3. Natdrliche Beflllungsgrenze
4. E&=+A

e Die Lagerung von Produkten in den Draht- fachern des Kuhl-
schrank-Verdampfers ist zulassig.* i B

e Produkte in den einzelnen Fachern diurfen 2 - 3 cm Uber der Beful-
lungsgrenze gelagert werden.** )

e Um mehr Lagerungsraum im Gefrierfach zu erhalten, kann man die
Schubfacher1 und 2 entfernen und die Produkte in die Metallregale
des Verdampfers legen.*

Tiefkiihlung der Lebensmittel**

e Fast alle Lebensmittel eignen sich zum Einfrieren, ausgenommen roh
zu verzehrendes Gemuse, z.B. Blattsalat. o _

e Nur hochqualitative Lebensmittel sind zum Einfrieren geeignet. Das
Gefriergut sollte kleinportionijert sein. o

e Lebensmittel sind in geruchfreies, luft- und feuchtigkeitsdichtes,
sowie fett- und- laugenunempfindliches Material zu verpacken. Po-
B_eth len- und Aluminiumfolie sind am besten geeignet. _

) ie Verpackung muss dicht sein und an dem Gefriergut fest anliegen.
Glasbehalter sind nicht zu verwenden.

e Es wird empfohlen, bereits eingefrorene Produkte so zu lagern, dass

sie mit den einzufrierenden, frischen Lebensmitteln keine eruhrung

haben.




e Es wird empfohlen, die Menge der zum Einfrieren vorgesehenen Fri-
schprodukte entsprechend der technischen Gegebenheiten des Ge-
rats (s. Tabelle) zu berechnen. . ) ) _

e Wir empfehlen, die gefrorenen Portionen auf eine Seite der Gefrier-
kar}wmer zu schieben und die frischen Portionen auf die andere Seite
zu legen.

o Zunginfrieren der Produkte den mit diesen Zeichen markierten
Raum benut- zen.

e Die Temperatur im Gefrierraum ist von folgenden Faktoren abhangig:
Aussentemperatur, Beflllung des Kuhlschrankes, haufiges Turenoft-
nen, Menge des abgelagertén Reifbeschlags und die Einstellung des
Thermostaten.

e Lasst sich die Tur nicht sofort nach dem Schliessen wieder 6ffnen ,
empfiehlt es sich, 1 bis 2 Minuten zu warten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

Die Aufbewahrungszeit der tiefgekihlten Produkte ist von ihrer Quali-
tat sowie der Aufbewahrungstemperatur abhanglgh Bei einer Temperatur
von -18°C oder niedriger sollte folgende Aufbewahrungsdauer eingehal-

ten werden:
Produkte Monate
Rindfleisch 6-8
Kalbsfleisch 3-6
Innereien 1-2
Schweinefleisch 3-6
Gefllugel 6-8
Eier 3-6
Fisch 3-6
Gemiuse 10-12
Obst 10-12

Das Schnellgefrierfach ist furs Aufbewahren tiefgefrorener Lebensmittel
mcﬂttgeel%net. In diesem Fach kdnnen Eiswirfel hergestellt und aufbe-
wahrt'werden.

Hinweis: Wenn das Gerat kein Gefrierfach Eax*%] besitzt, bedeutet das,
dass der Produkt nicht zum Einfrieren von Lebensmitteln geeignet ist.

* Gilt fur Gerate mit einem Gefrierfach im unteren Bereich des Gerates.
** Gilt fir Gerate mit einem Gefrierfach
*** Gilt nicht fir Gerate mit einem Gefrierfach gekennzeichnet mit




ENERGIESPARENDE NUTZUNG
DES PRODUKTS

Praktische Ratschldge

Tiefkthltruhe nicht in der Nahe von Heiz- kérpern oder Backoéfen auf-
stellen und nicht direkter Sonneneinstrahlung aussetzen. _
Sicherstellen, dass die BellGftungsoffnun- gen nicht verdeckt sind.
Ein- bis zweimal pro Jahr sind die Beltftungséffnungen von Staub zu
reinigen.

Die r?chtige Temd:)eratur einstellen: Eine Temperatur von 6 bis 8°C im
Kihlschrank und -18°C im Tiefkuhlfach sind ausrei- chend.

Bei Iéngerer Abwesenheit, z.B. im Urlaub, ist die Temperatur im Kuhl-
schrank zu er- héhen.

Ein unnotiges Offnen der Tur des Kuhl- oder Tiefkuhlschranks ist zu
vermeiden. Unverbrauchte Produkte sind so schnell wie méglich wie-
der in den Kuhl- oder Tiefkihlschrank zurtickzulegen, bevor sie sich
erwarmen.

Das Innere des Kihlschranks ist regelmaBig mit einem in Reinigungs-
mittel getrankten Lappen auszuwischen. Gerdte ohne automatische
Abtaufunktion muissen regelmaBig abgetaut werden. Die Entste-
hung einer Eisschicht von mehr als 10 mm muss vermieden werden.
Die Turdichtung ist sauberzuhalten, ansonsten schlieBt die Tur nicht
vollstandig. Eine beschadigte Dichtung muss ausgewechselt werden.

Was bedeuten die Sterne?

Bei einer Temperatur von -6°C kdnnen tiefegekihlte Le-
bensmittel ungefahr eine Woche lang aufbewahrt werden.

Mit einem Stern gekennzeichnete Schu- bladen oder Facher
smﬁ;_li %melstens) in preiswerteren Noname-Kihlschranken
zu finden.

Bei einer Temperatur von -12°C kdnnen Lebensmittel fur
1-2Wochen ohne Geschmacksverlust ?ela- gert werden.
Diese Temperatur ist jedoch fir das Einfrieren von Lebens-
mitteln nicht ausreichend.

Zum Einfrieren von Lebensmitteln werden hauptsachlich

Temperaturen unter -18°C verwendet. Dies ermdglicht das
Einfrieren von frischen Lebensmitteln mit einem Gewicht
bis zu 1 kg.

So gekennzeichnete Gerdate ermdgli- chen die Aufbewah-
rung von Lebensmit- teln bei einer Temperatur von unter
’E1I8 C und das Einfrieren groBerer Mengen an Lebensmit-
eln.




Zonen im Produkt

Aufgrund der naturlichen Luftzirkulation entstehen im Kuhlschrank un-

terschiedliche Temperaturzonen. _ o

e Der kuhlste Bereich befindet sich direkt oberhalb der Gemusefacher.
In dieser Zone sind empfindliche und leicht verderbliche Lebensmittel
“aufzubewahren, wie:

- Fisch, Fleisch, Gefltgel

- Aufschnitt, Fertlg%_erlchte_

- ei- oder sahnehaltige Gerichte

- frischer Kuchen, verschiedene Kuchen- sorten, ) )

- verpacktes Gemuse und andere frische Lebensmittel, deren Etikett eine

Lage- rung bei einer Temperatur von ca. 4°C vorschreibt.

e Im oberen Teil der Tur herrscht die hochste Temperatur. Hier sollte
am besten Butter und Kase aufbewahrt werden.

Produkte, die nicht im Produkt aufbewahrt werden sollten.

e Nicht alle Produkte eignen sich zur Aufbewahrung im Kuhlschrank.
Zu ihnen gehoren: o . _

- Gegen tiefe Temperaturen empfindliches Obst und Gemise, wie zum

Beispiel Bananen, Avocados, Papayas, Maracujas, Zucchinis, Paprika, To-

maten und Gurken.

- Unreife Friichte

- Kartoffeln.

Achtun?:
Beispiel flir die Lagerung von Lebensmitteln im Gerat (Abb. 12)

Damit sich die Lebensmittel so gut und so lange wie mdglich halten und
nicht verderben, sollten sie wie in Abb. 12 gezeigt im Kihlschrank un-
tergebracht werden. Die Abbildung zeigt auBerdem die beste Ano_rdr)un%
der Schubladen, Kérbe und Fachbéden im Hinblick auf einen moglichs
effektiven Energieverbrauch des Gerats.

Durch die Aufbewahrung der Lebensmittel bei ?e_eigneten Bedin%ungen
und Temperaturen halten sich die Lebensmittel Ianger, und der Strom-
verbrauch wird optimiert. Auf den Verpackungen oder Etiketten der Le-
bensmittel ist normalerweise angegeben, bei welchen Temperaturen sie
aufbewahrt werden sollten.




ABTAUEN, REINIGEN UND
PFLEGEN

Zum Reinigen des Gehauses und der Kunststoffteile des Erzeugnisses
keine Ldsungsmittel sowie scharfe und Scheuerreinigungsmittel anwen-
den (z.B. Reinigungsmittel- bzw. -milch)! Nur delikate fllissige Mittel und
weiche Tucher verwenden. Keine Schwamme verwenden.

Abtauen des Kiihlraumes* * *

e An der hinteren Kuhl- raumwand lagert sich Reif ab, der automatisch
abgetaut wird. Beim Abtauen kénnen mit den Kondensattropfen auch
Verunreinigungen in die Trichter6ffnung der Rinne gelangen und da-
durch die Ablassoffnung verstopfen. Um dies zu verhindern, sollte
diese mit Hilfe des mitgelieferten Reinigungsinstruments vorsichtig
durchstochen werden (Abb.13) ) )

o Das Gerat arbeitet zyklisch: Wahrend des Kuhlprozesses lagert sich
an der hinteren Wand ein Reifbeschlag ab. Dieser wird abgetaut, das
Wasser sammelt sich in der Auffangvorrlchtunlgl.

e Vor dem Reinigen sollte das Gerat durch das Herausziehen des Ste-
ckers aus der Steckdose,durch das Ausschalten oder durch das He-
rausnehmen der Sicherung vom Stromnetz getrennt werden. Nicht
zuIIass%n, dass das Wasser in die Bedien- blende oder Beleuchtung

elangt.

J /ir empfehlen, keine Auftaumittel in Sprayform zu verwenden. Sie
kénnen die Entstehung von explosiven Aerosolen verursachen. Lo-
sungsmittel, die die Plastikteile des Gerates schadigen, enthalten oft
auc I:gge_sundheltsgefahrdende Substanzen. _

e Kein Reinigungswasser darf durch die Ablassdffnung in den Abdampf-
behalter gelangen. o o

e Das gesamte Gerat, auslgenommen die Turdichtung, sollte mit einem
milden Reinigungsmittel gereinigt werden. Die Turdichtung nur mit
klarem Wasser abwischen und trocknen lassen.

e Alle Ausst_attun?1 elemente sollen sorgfaltig gereinigt werden (Obst-
und Gemiusefach, Turfacher, Glasplatten, usw.).

Abtauen des Gefrierraumes**

e Es wird empfohlen, das Gerat regelmaBig abzutauen und zu reinigen.
e Eisablagerungen an den Gefrierflachen vermindern die Effizienz des
Gerates und bewirken eine Steigerung des Energieverbrauchs.

e Es empfiehlt sich, das Gefriergerat minde- stens ein- oder zweimal
im Jahr abzutau- en. Sollte sich mehr Eis bilden, sollte man das Auf-
tauen 6fter durchfihren. _ ]

e Befinden sich Lebensmittel im Gefrierraum, so ist der Temperatur-
regler 4 Stunden vor dem geplanten Abtauen auf ,max.” zu stellen.
Dadurch wird die Aufbewahrung des Gefrierguts bei Raumtemperatur
wahrend einer langeren Zeit moglich, o )

e Das Gefriergut aus dem Gefrierraum he- rausnehmen, in eine Schis-
sel legen, mit einigen Schichten Ze|tungsBap|er und einer Wolldecke
umwickeln und an einer kihlen Stelle aufbewahren. )

e Das Abtauen sollte méglichst schnell erfolgen. Wenn die Lebensmittel
Uber einen langeren Zeitraum bei Raumtemperatur aufbewahrt wer-
den, verklrzt sich ihre Haltbarkeite




Abtauendes Gefrierraumes:**

e Schalten Sie das Gerat mit dem Steuerungspaneel ab und anschlie-
Bend ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e DieTur 6ffnen, die Produkte herausnehmen. o _

e Jenach dem__ModeII ziehen Sie den Abflusskanal im hinteren Bereich
des Kuhlgerates und stellen Sie ein Gefal3 darunter.

e Lassen Sie die Tur offen, dadurch erfolgt das Auftauen schneller. In

die Kammer des Gefriergerates kann zusatzlich ein Gefal mit heiBem

Eaber nicht kochendem) Wasser gestellt werden.

as Gerate innere auswischen und trocknen lassen. _

e Das Gerat gemaB entsprechendem Kapitel der Gebrauchsanweisung

wieder einschalten.

Automatische Abtauung des Kiihlraumes* * * *

Der Kihlraum ist mit einer automatischen Abtaufunktion ausgestattet.
An der hinteren Kihlraumwand

kann sich jedoch ein Reifbeschlag _ ) _ _
ablagern. Es kommt vor allem vor, wenn im Kihlraum viele frische le-
bensmittel aufbewahrt werden.

Automatische Abtauung des Gefrierraumes* * **

Der Kuhlraum ist mit einer automatischen No-Frost- ] B
Abtaufunktion ausgestattet. Die Lebensmittel werden durch die gekuhlite
Umluft eingefroren, die Feuchtigkeit wird aus dem Gefrierraum nach Au-
Ben abgeflhrt. Im Gefrierraum entsteht daher kein Eis- und Reifbeschlag
und die Lebensmittel frieren nicht fest.

Reinigen des Kiihl- und Gefrierraumes****

Es empﬁhehlt sich das Kuhl- und Gefrierraum mindestens einmal im Jahr
zu waschen.

Es wirkt vorbeugend gegen die Entstehung unangenehmer Geriiche so-
wie der Bak- terien. Das Gerat durch das drticken des Knopfes ,1" aus-
schalten, die Lebensmittel herausnehmen und das Gerat mit einem mil-
den. Reinigungsmittel waschen und trocknen lassen.

Einbau und Ausbau der Abstellplatten *****

Abstellplatte herausnehmen und an- schlieBend an der gewlnschten
Stelle bis zum Widerstand einschieben, so dass sich der Schnappver-
schluss in der Flih- rungsleiste befindet (Abb. 15).

Einbau und Ausbau der Tiirfacher ***x*x*

Tarfach anheben, herausziehen und von oben in die gewiinschte Position
einlegen (Abb. 16).

Auf keinen Fall darfen im Inneren des Gefrierraumes elektrische Heizkdr-
per, HeiBluftgebldase oder Haartrockner eingesetzt werden.

b Gilt fiir Gerate mit einem Gefrierfach Bz,
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
b Gilt fur Gerate mit einem Kuhlbereich.
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
i Gilt fir Gerate mit dem Frostfrei-System
e Gilt nicht fur Gefriergerate




LOKALISIERUNG VON
STORUNGEN

Stoérung

Mogliche Ursachen

Behebung

Das Gerat funktioniert nicht

Unterbrechung im Strom-
kreis

- Uberprifen, ob der Netz-
stecker gut in der Steckdose
des Speisenetzes sitzt.

- Uberpriifen, ob das An-
schluBkabel nicht beschadigt
ist.

- Durch AnschlieBen ei-

nes anderen elektrischen
Verbrauchers (z.B. einer
Nachttischlampe) Uberpri-
fen, ob die Steckdose unter
Spannung steht.

- Uberpriifen Sie, ob das Ge-
rat eingeschaltet ist (Ther-
mostat in Betriebsstellung).

Innenbeleuchtung funktio-
niert nicht

Die Glihlampe ist gelést oder
durchgebrannt (in Geraten
mit Glihlampen)

- Vorerst den vorherigen
Punkt Uberprifen (das Ge-
rat funktioniert nicht - die
Gluhlampe festdrehen oder
auswechsen (in Geraten mit
Glihlampen)

Das Gerat ist ununterbro-
chen in Betrieb

Falsche Temperatureinstellng

- einen niedriegeren Wert
einstellen

Andere Ursachen wie unter
Punkt "Die Temperatur in
den Raumen ist nicht niedrig
genug"

- befolgen Sie die Anweisun-
gen unter Punkt “Die Tempe-
ratur in den Raumen ist nicht
niedrig genug"

Im unterem Teil des Kihlrau-
mes sammelt sich Wasser

Die AblaB6ffnung ist ver-
stopft (betrifft Gerate mit
Entwasserungsoffnung)

- Mit Hilfe des Raumwerkin-
stru-ments die AblaB6ffnung
durchstechen (siehe Ge-
brauchsanweisung, Kapite

Eine freie Luftzirkulation im
Kihlraum ist nicht méglich

- Die Lebensmittel und
Behalter von der Hinterwand
wegricken.

Es treten fir das Gerat un-
gewodhnliche Gerdusche auf

Das Gerat ist nicht eben
ausgerichtet

- Das Gerat ausrichten.

Das Gerat kommt mit M6-
beln oder anderen Gegen-
standen in Berihrung

- Das Geréat frei aufstellen,
so daB es keine andere Ge-
genstande beruhrt.



Storung

Mogliche Ursachen

Behebung

Die Temperatur in den Rau-
menist nicht niedrig genug

Falsche Temperatur-einstel-
lung

-Einen hoéheren Wert ein-
stellen

Hohere oder niedrigere
Umgebungstemperatur als
in den technischen Daten
(s.Tabelle) angegeben

- Das Gerat ist angepasst an
die Temperatur, die in den
technischen Daten (s.Tabel-
le) angegeben ist

Das Gerdt steht an einer di-
rekt von der Sonne bestrahl-
ten Stelle oder neben einer
Warmequelle

- Das Gerat an einer anderen
Stelle gemaB Gebrauchsan-
weisung aufstellen.

Es wurde eine zu groBe Men-
ge von warmen Lebensmit-
teln auf einmal eingelagert

- Warten Sie bis zu 72 Stun-
den , bis die Lebensmittel
eingefroren sind und die
erwinschte Temperatur im
Kihlraum erreicht ist.

Keine freie Luftzirkulation im
Kihlraum

- Die Lebensmittel und
Behalter von der Hinterwand
abricken

Der LuftfluB hinter dem Ge-
rat ist blockiert

- Das Gerat mindestens 3 cm
von der Wand wegriicken.

Die Kihlraum-/ Gefrier-
raumtir wird zu oft gedffnet
und/oder bleibt zu lange
offen

Beides muss unbedingt ver-
mieden werden

Die Tir lasst sich nicht
schlieBen

Die Lebensmittel und Behal-
ter anders platziern

Der Verdichter schaltet
selten an

- prifen, ob die Umge-
bungstemperatur nicht nied-
riger ist als der Klimaklasse
des Gerates entspricht

Die Tirdichtung wurde falsch
angebracht

- Die Tirdichtung einpressen

Beim normalen Betreiben der Kalteanlagen kdnnen Gerausche unter-
schiedlicher Art auftreten, die keinen Einfluss auf den Betrieb des Pro-

dukts haben.

Gerdusche, die leicht zu beheben sind: )
e Lautes Betriebsgerausch , wenn der Produkt nicht senkrecht steht -

Stellung durch

ie Stellschrauben vorne verandern. Eventuell unter

die Rollen hinten weichen Stoff legen, vor allem, wenn das Gerat auf
einem Fliesenboden steht, B _
e Reibung an benachbarte Mdbel - Produkt abriicken, so dass er frei

steht.

e Quietschen von Fachern und Schubladen - Fach oder Schublade he-
rausnehmen und wieder einschieben.
e Gerausche von sich berihrenden Flaschen - Flaschen voneinander

verschieben.

Gerdusche, die bei normalem Betrieb zu hdren sind, entstehen durch den
Thermostaten, wenn sich der Kompressor einschaltet, sich das Kuhlsys-
tem zusammenzieht oder ausdehnt und wenn Temperaturschwankungen

aufgrund des Durchflusses von Kiihimittel in den

ohrchen entstehen.



GARANTIE, NACHVERKAUF-
SERVICE

Garantie

Garantlelelstun%en laut Garantieschein. Der Hersteller Ubernimmt keine
Haftung fur ScRaden, die durch den unsachgemé&Ben Betrieb des Pro-
dukts entstanden sind.

Wartung

e Der Hersteller empfiehlt, jegliche Reparaturen und, Einstellarbejten
von einem Werksservice' odér vom_ Hersteller autorisierten Kunden-
dienst durchfihren zu lassen. Aus Sicherheitsgrinden sollten Sie das
Gerat nicht selbst reparieren.

e Von Personen ohne dje erforderlichen Qualifikationen durchgefiihrte

Respaacrﬁélrj‘ren konnen fur den Geratebenutzer eine ernste Gefahr ver-

ur

e Die vom Hersteller, EinfiUhrer oder Vertragshandler gewdhrte Min-

destl_garantlezelt flr das Gerat ist im Garantieschein angegeben.

unbefugter Anpassungen, Anderungen, der Vé&r[étzung von

Plombpen oder anderer Sicherhejtsvorrichtungen des Gerats oder Tei-

len davon, sowie im Fall sonstiger unbefugter Manipulationen am

Gerat, die_ nicht der Bedienungsanleitung éntsprechen, verfallt die

Garantie fur das Gerat.

Reparaturmeldungen und Hilfe bei Fehlern

Wenn das Gerat re&arlert werden muss, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Die resse und Rufnummer des Kundendienstes sind im
Garantjeschein angegeben. Halten Sie, wenn Sie den Kundendienst an-
rufen bitte die Sefiennummer des Gerats bereit. Diese befindet sich auf

dem T penschild. Notieren Sie sich die Seriennummer der Einfachheit
halber am besten hier:

CE-Konformitadtserkldarung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in allelnlger Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entsprlcht

e Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

e Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU
e ErP - Richtlinie 2009/125/EC

e Richtlinie RoHS 2011/65/EU

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verfligt tUber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiiberwa-

chungsbehdorden.




Cher
Client

A partir d’aujourd’hui les taches quotidiennes de-
viennent encore plus faciles. Cet appareil Amica
combine une facilité d’utilisation exceptionnelle a une
efficacité parfaite. Aprés la lecture du mode d’emploi,
I'utilisation de I'appareil ne vous posera aucun pro-
bleme.

La sécurité et la fonctionnalité de I'équipement sorti
d’usine ont été soigneusement vérifiées sur les postes
de contrdle avant son emballage.

Priere de lire attentivement le mode d'emploi avant
la mise en fonctionnement de I'appareil. Respecter
ses indications vous protégera contre toute utilisation
incorrecte. Garder le mode d'emploi dans un endroit
accessible.

Respecter les instructions de ce mode d'emploi afin
d’éviter des accidents.

Respectueusement

Amica




CONSIGNES DE SECURITE
D'UTILISATION

L'appareil n’est destiné c1u’é un usage domestique.
Le fabricant se reserve le droit d’apporter des mo-
difications qui n‘affectent pas le fonctionnement de
I'appareil. A
Certaines notes de ce mode d’emploi sont les meémes
pour differents types de produits refrigerants (refri-
?eratgaurs, refrigerateurs-congélateurs et congela-
eurs

Le fabricant nassume aucune responsabilité pour des
dommages causes par une utilisation non conforme
aux instructions.

Veuillez garder cette notice dans le but de s’en servir
en avenir soit de la transmettre a un eventuel utili-
sateur future. . .

Cet appareil n‘est pas congu pour étre_utilise par
des personnes (y compris les enfants) a aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales reduites ainsi
que par des personnes manquant d’experience et de
connaissances a moins que cette utilisation s’effec-
tue sous la surveillance ou en accord avec la notice
d’utilisation remise par les personnes responsables
de la securite.

Veillez a ce que les enfants sans surveillance n’uti-
lisent pas I'appareil. Ne les laissez pas jouer avec
I'appareil. Il est interdit qu'ils s’assoient sur les ele-
ments sortants ainsi qu’ils se penchent sur la porte.
Le frigo congelateur fonctionne convenablement a la
temperature ambiante qui est indiquée dans le ta-
bleau des spécifications techniques. Evitez de placer
I'appareil dans une cave, un vestibule ou dans un
chalet sans chauffage en automne et en hiver.
Pendant le placement, le deplacement, le souleve-
ment ne saisissez pas les poignees des portes, ne
tirez pas par le réfrigerant a I'arriere du refrigerateur
ainsi que ne touchez pas le groupe compresseur.
Pendant le transport, le deplacement et le place-
ment, le refrigerateur/congelateur ne doit pas étre
bascule de plus de 40° de la ligne verticale. Si pour-




tant une telle situation arrive, laissez I'appareil min.
%)heures apres son placement sans le brancher (fig.
Avant chaque entretien courant débranchez I'appa-
reil. Ne tirez pas par le cordon d’alimentation mais
débranchez-le en saisissant la fiche de la prise.

Les bruits comme des craquements ou des eclate-
ments sont causes par des elargissements et des
retrecissements des pieces resultant des change-
ments de temperature

Pour des raisons de sécurité, il ne faut pas depanner
I"appareil de ses propres moyens. Les reparations
faites par des personnes non qualifiees dans ce do-
maine peuvent constituer un danger a la securite de
l'usager de lI'appareil.
Au cas d’une panne du circuit frigorifique, aérez la
piece ou se trouve l'appareil pendant quelgques mi-
nutes (la piece doit étre au moins de 4m? pour le
Frodwt du methylpropane m/R600). _

| ne faut pas congeler a nouveau les produits une
fois decongelés méeéme partiellement.

Il ne faut pas stocker des boissons en bouteilles et
en cannes et surtout des boissons petillantes dans
le compartiment congelateur. Les cannes et les bou-
teilles risquent d’eclater.

Eviter le contact des produits sortis directement du
congelateur (ex. les glages, les glagons, etc.) avec
la bouche. Leur temperature basse peut causer des
elures graves. o

aites attention a ne pas deteriorer le circuit frigo-
rifique, par ex. par le piquage de cannaux du pro-
duit frlgoriﬁ]cczlue dans l'évaporateur, la rupture des
tuyaux. Le fluide frigorigene jaillissant est inflam-
mable. Au cas du contact du produit avec les yeux,
rincez les avec de I'eau propre et immediatemment
contactez le medecin.

Il convient aussi d’eliminer ou de rendre impossible
l'usage de la serrure de 'appareil use afin que les
enfants ne puissent pas s’enfermer dans la vieille
installation.

L'appareil est concu pour stocker la nourriture, ne




as ['utiliser a d'autres fins. ) )

e [‘appareil doit etre completement debranche de ['ali-
mentation (en retirant la prise d'alimentation) pour
effectuer des taches telles que le nettoyage, I'entre-
tien ou le changement de son emplacement.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans ou plus, par des personnes avec des ca-
pacites motrices, sensorielles ou mentales reduites
et par des personnes denuees d’experience ou de
connaissance de l'equipement uniquement si elles
se trouvent sous surveillance et gqu’elles aient été
instruites auparavant au sujet de l'exploitation de
I"appareil de fagon sure et qu’elles connaissent les
dangers lies a I'exploitation de I'appareil. Les enfants
ne devraient pas jouer avec |I'appareil. Le nettoyage
et la maintenance de I'appareil ne devraient pas étre
effectues par des enfants a moins qu‘ils n‘aient fini
leurs 8 ans et ne soient surveilles par une personne
appropriee. )

e Afin d’obtenir plus d’espace dans le congélateur, re-
tirez les tiroirs et placez vos produits directement sur
les etageres. Cela n’a aucun effet sur les parametres
thermiques et mecaniques de 'appareil. Le volume
utile du congélateur a ete calcule sans les tiroirs

MISE EN GARDE : Risque d’incendie /
matieres inflammables

Danger; risque d’incendie/
matiéres inflammables

e Les enfants de 3 a 8 ans peuvent placer et retirer
des produits de I'appareil de refrigération.

Pour éviter la contamination des aliments, suivre les

consignes suivantes :

* Louverture prolongee de la porte peut augmenter la
temperature dans les compartiments de 'appareil.

e Nettoyer regulierement les surfaces qui entrent en
contact avec les aliments et, selon 'accessibilité, les
installations d’évacuation de |'eau.




Conserver la viande crue et le poisson dans des re-
cipients adaptes dans le refrigérateur, pour qu'ils

n‘entrent pas en contact avec les autres aliments et
Eour qu’ils ne s’egouttent pas dessus. .

es compartiments deux etoiles servent a conser-
ver dans le congelateur des aliments surgeles et a
conserver et congeler la glace et les glacons.
Les compartiments une, deux ou trois etoiles ne
servent pas a congeler des aliments frais.

Types de com-
partiments

Température
de conserva-
tion cible [°C]

Aliments adaptés

Réfrigérateur

+2<+8

CEufs, aliments cuits, aliments emballés, fruits et
Iégumes, produits laitiers, patisseries, boissons
et autres aliments qui ne sont pas destinés a la
congélation.

Congélateur

B < 7]

Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),
produits d’eau douce et a base de viande (3 mois
recommandés, plus longtemps les produits sont
conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),
adapté pour les produits frais congelés.

Congélateur

Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),
produits d’eau douce et a base de viande (3 mois
recommandés, plus longtemps les produits sont
conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),
inadapté pour les produits frais congelés.

Congélateur

Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),
produits d’eau douce et a base de viande (2 mois
recommandés, plus longtemps les produits sont
conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),
inadapté pour les produits frais congelés.

Congélateur

I\
|
[e)}

Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),
produits d’eau douce et a base de viande (1 mois
recommandé, plus longtemps les produits sont
conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),
inadapté pour les produits frais congelés.

Compartiment
sans étoile

Viande de porc, de boeuf fraiche, poisson, poulet,
certains aliments traités emballés, etc. (il est
recommandé de consommer le méme jour, le
mieux dans les 3 jours au maximum). Produits
traités emballés partiellement (produits qui ne
sont pas adaptés a la congélation)




Viande de porc, de beeuf fraiche/congelée, pou-
let, produits d’eau douce, etc. (7 jours au-des-
Compartiment sous de 0°C, au-dessus de 0°C il est recomman-
pour denrées dé de consommer le méme jour, le mieux dans
2<+3 . ) )
hautement les 2 jours au maximum). Fruits de mer (au-des-
périssables sous de 0°C pendant 15 jours, il est déconseillé
de conserver ces aliments a une température
supérieure a 0°C)
Compartiment Viande de porc, de boeuf fraiche, poisson, pou-
de stockage de 0<+4 let, aliments cuits, etc. (il est recommandé de
denrées alimen- | "~ consommer le méme jour, le mieux dans les 3
taires fraiches jours au maximum).
Compartiment
de stockage du | +5<+20 Vin rouge, blanc, effervescent, etc.
vin

Attention : conserver les produits selon les recom-
mandations pour les compartiments ou selon les
temperatures indiquées pour les produits donnes.
Si I'appareil de refrigeration n’est pas utilise et reste
vide pendant une longue periode, |'eteindre, le de-
congeler, le laver, le secher et laisser sa porte ouverte
our eviter la formation de moisissure a l'intérieur.
ettoyage du distributeur d’eau (pour les produits
avec le distributeur d’eau) : Nettoyer le reservoir
d’eau, s'il n‘a pas éte utilise pendant 48 heures ; si
I'eau n'a pas ete deversee pendant 5 jours, rincer
I'installation d’eau raccordée au reseau de distribu-
tion d'eau. . .
La periode minimale ou les pieces de rechange in-
dispensables a la reparation de |'appareil sont acces-
sibles est de 7 a 10 ans, selon le type et la destination
de la piece de rechange. Cette periode est conforme
au reglement (UE) 2019/2019 de la Commission.
La liste des pieces de rechange et la procedure de
commande sont disponibles sur les sites web du fa-
bricant, de I'importateur ou du representant agree.
Retrouvez plus d'informations sur le produit dans
la base de donnees europeenne EPREL a l'adresse
https://eprel.ec.europa.eu. Vous pouvez obtenir les
informations en scannant le code QR de I'etiquette
energetique ou un saisissant le modele du produit de
I'etiquette énergetique dans le moteur de recherche
EPREL https://eprel.ec.europa.eu/




INSTALLATION ET CONDI-
TIONS DE FONCTIONNE-
MENT DE L'APPAREIL

Cet appareil de réfrigération n’est pas destiné a étre utilisé comme un
appareil integrable

Installation avant la premiére mise en marche

e Déballez I'appareil, enlevez Jes bandes adhésives protégant les portes
et I’équipement (4). Les événtuels restes du col peuvent étre enlever
avec un detergent délicat. . .

e Garder les éléments en mousse de polystyréne. Au cas de néces-
sitée du retransport_du réfrigérateur/congélateur, emballez-le de la
nzjci‘]u,sse de polystyrene et du film ainsi que protégez-le avec la bande
adhésive.

e Lavez l'intériur du réfrigérateur et du congélateur ainsi que les autres
eléments de I'equipement avec de I'eau tiede avec du produit lave
vaisselle et ensuite essuyez et sechez.

e Placez votre refrigerateur/congélateur a niveau et en position stable
a un sol solide, dans une piece seche, régulierement aerée et non en-
soleillée loin des sources de chaleur comme la cuisiniere, le radiateur
du chauffage central, le tuyau du chauffage central, l'installation de
I'eau chaude, etc. R .

e Le film de protection qui peut recouvrir I'appareil le doit étre retire.

Placez I'appareil a niveau en visant 2 pieds réglables a |'avant (fig. 3)

e Afin d’assurer une ouverture facjle de la porte, la distance entre Ia
paroi latérale de 'appareil (du coté des charnieres) et la paroi de la
piece est illustrée sur la figure 5.* .

e Assurez une ventilation convenable de la piece ainsi que la libre cir-

7

culation de I'air de tous les c6tés de |'appareil (fig. 6)
Les distances minimums des sources de chauffage

e des cuisinieres électriques, a gaz et autres - 30 mm,
e des poéles a fuel ou a charbon - 300 mm,
e des fours de cuisine encastrables - 50 mm

S'il n‘est pas possible de respecter les distances ci-dessus mentionnées,
utilisez une plaque d’isolation.

Attention: . , i i ,

e La paroi arriere du réfrigérateur et surtout le réfrigérant et les autres
eléments du circuit frigorifique ne peuvent pas rester en contact avec
les autres éléments gui peuvent causer des endommagements et sur-
tout (avec le tuyau du chauffage central et la tube d’'amenée d’eau).

e Il estinterdit de manipuler d'une fagon quelconque des pieces d’agre-
gat. Prenez les mesures de ne pas endommager la tube capillaire vi-
sible dans la cavité pour le compresseur. Cette tube ne peut pas étre
fléchie, redressee ni enroulée.

e L'endommagement de la tube capillaire par |'utilisateur le prive du
droit de ?arantie (fig. 8). . . R .

e Pour cerfains modeles au choix, la poignée non fixée doit étre re-
cupérée a l'intérieur de I'armoire, puis vissée sur la porte avec son

propre tournevis.




Raccordement au réseau électrique

Avant le branchement, il est recommandé de régler la molette du
thermostat sur la position ,OFF” ou toute autre position provoquant
la déconnexion de I'appareil de I’alimentation électrique (voir la page
avec description des commandes), )
L’a8parell oit étre branché au réseau du courant alternative 220-
240V, 50Hz au moyen d’'une prise murale correctement installee,
mise a la terre et protegeée par un coupe-circuit de 10 A.
La mise a_la terre de I'apparei| est recomandee_Par la loi. Le fabricant
renonce a une responsabilité quelconque a titre des endommage-
ments eveéntuels qui peuvent subir les personnes ou |es objets suite
a ne#:)as remplir cette obligation |mposee_#:>ar cette regle. )
| ne faut pas utiliser de raccords adaptatifs, de prises multiples (re-
partiteurs), de rallonges deux fils. S’il y a la necessité d’utiliser un
rallonge, il est permis d’utiliser qu’un rallonge avec un rouleau de
securite, a prise unlgue ayant une attestation de securité VDE/GS.
Au cas d’utilisation d’un rallonge (avec le rouleau de securite, ayant
le signe de sécurité), sa prise doit étre placée a une distance sure des
eviers et ne peut pas étre exposee a étre submerger de I'eau ainsi
g\ue des autres egouts. ) _ _
VERTISSEMENT: Ne pas placer de socles mobiles de prises multiples
ni de blocs d’alimentation portables a |'arriere de 'appareil
AVERTISSEMENT: Lors du positionnement de I'appareil, s'assurer que
le cordon d’alimentation n’est pas coince ni endommage.
Les donnees se trouve sur la plaque signaletique placee en bas de la
paroi a l'intérieur du compartiment réfrigérateur**,

Mise hors circuit

Il faut assurer la possibilité de débrancher I'appareil par le retrait de la
fiche ou par I'éteint de l'interrupteur bipolaires (fig. 9

Classe climatique

L'information sur la classe climatique de I'appareil se trouve sur la
Plaqge signalétique. Il indique la température ambiante (c’est-a-dire de
a pl u

ece dans laquelle il fonctionne) du fonctionnement optimal (cor-

rect) de I'appareil.

_Clas_se Température ambiante admissible
climatique
SN tempérée I'appareil réfrigérant est destiné a une utilisation a une
élargie plage de températures comprise entre 10 °C et 32 °C
N tempérée I'appareil réfrigérant est destiné a une utilisation a une
P plage de températures comprise entre 16 °C et 32 °C
ST subtropicale I'appareil réfrigérant est destiné a une utilisation a une
P plage de températures comprise entre 16 °C et 38 °C
- tropicale I'appareil réfrigérant est destiné a une utilisation a une

plage de températures comprise entre 16 °C et 43 °C

* Ne concerne pas les appareils encastrables
** Existe selon le modéle




DEBALLAGE

Pour son transport, l'appareil a été

emballe afin de le proteger contre les

endommagements. Apres déballage
de I'apparéil, priere d’eliminer les ele-
ments de I'emballage d'une fagcon non
nuisible a I'environnement.

Tous les matériaux utilisés pour I'em-
ballage sont inoffensifs pour l'envi-
ronnement et recyclables a 100% (ils sont marqueés
par un symbole approprie) .
Attention! Lors du deballage, garder les materiaux
d’emballage (petits sacs polyethylene, morceaux de
polystyrene, etc.) hors de portée des enfants.




ELIMINATION DES
APPAREILS USAGES

Cet appareil est marqué par le sym-
bole du conteneur a dechets, raye,
conformement a la Directive Euro-
peenne 2012/19/CE. Ce_symbole si-
8na|_e_ que le produit, apres sa période
‘utilisation, ne pourra pas etre elimi-
ne avec d'autres dechets ménagers.
~ EE | (tilisateur est obligé de le rendre
a un point de collecte des appareils électriques et
electroniques usages. De tels points de collecte sont
mis en place par Tes communes, certains magasins
et entreprises de ramassage des dechets. _
Respecter les regles d’élimination des appareils
electriques et eléctroniques permet d’éviter des
conséquences nuisibles a la sante humaine et a
I'environnement naturel, a cause de la possibilité de
presence de constituants dangereux ou de transfor-
mations inappropriees a ce type d’appareil.




COMMANDE

Commande de I'appareil

Le panneau de commande est présenté sur le dessin 10, pour rappel, il
est présenté egalement ci-dessous :

® 5 4 3 2 1 @
fooL  —COOLEST ——— TEMP. CONTROL ——— C00L—

Réglage de la température a l'intérieur de I'appareil

Le panneau de commande se trouve a l'intérieur de I'appareil, sur la pa-
roi superieure du refrigerateur. Il permet de choisir la température selon
la sequence suivante : 1 (la chaleur est plus 9ran_de a l'intérieur) -> 2 ->
3,-> 4 -> 5 (il fait plus froid a l'interieur) ou ["activation de la fonction de
refrigération rapide (Fast Cool). La modification du réglage se fait par la
pression sur la touche SET.

Fonction de réfrigération rapide (Fast Cool) - elle permet de refroidjr
rapidement les produits alimentaires, grace a quoi ils gardent leur frai-
cheur plus longtemps. La fonction se desactive automatiquement apres
26 h. La fonction_peut étre désactivee plus tot, en selectionnant la tem-
perature voulue a l'aide de la touche SET

Informations supplémentaires sur la température

e La température a l'intérieur de I’a@pareil dépend de différents fac-
teurs . Le réglage depend entre autres de la temperature ambiante,
du niveau d’ensoleillement, de la frequence d'ouverture de la porte
de l'appareil, de la quantité d’aliments. Le réglage sur la valeur
moyenne est dans la plupart des cas le plus optimal. ]

e Apres la mise en fonctionnement de |'appareil, une attente est neces-
saire avant le stockage de denrées (min. 4 h ) )

o Toute élevation de la température ambiante est detectee par une
sonde externe qui déclenche la mise en route du compresseur pen-
dant un laps de temps superieur a la phase d’inertie thermique, ce
qui permet de maintenir I'intérieur de I'armoire a la température vou-
lue. De ce fait, le réglage manuel de la température en fonction des
saisons est inutile. ,

e Des legers changements de tempeérature interne de I'appareijl peuvent
survenir par exemple apres le s ockage de grandes quantités de pro-
duits frais, voire I'ouverture de la porte pendant un certain temps. Ce
phénomeéne qui n’a rien d’anormal, n'a aucune incidence sur les pro-
duits alimentaires, I'armoire une fois fermée retrouvant rapidement
sa température de consigne.




UTILISATION ET FONCTIONS

Conservation des denrées dans le réfrigérateur

Mettez les produits sur des assiettes, dans des recipients ou emballés
dans un film alimentaire. Disposez uniformément sur la surface des
clayettes.

Il convient d’attirer attention sur le fait que les produits alimentaires
ne doivent pas entrer en contact avec la paroi arriere. Cela peut cau-
ser du cE:uvre ou de I'hymidite sur les produits. )

Nﬁ nae tez pas au réfrigerateur des récipients d’aliments encore
chaud.

Les produits Erenant rapidement des odeurs etrangéres comme le
beurre, le lait, le fromage blanc ainsi que ceux qui ont une odeur
intensive comme par ex. les poissons, la charcuterie, les fromages
doivent étre mis au réfrigerateur emballés dans un film ou dans des
recipients hermetiquement fermes. ;

Le stockage des léegumes contenant une grande quantité d’eau peut
causer le depot de buée au-dessus des bacs a legumes; cela ne de-
range P_as le fonctionnement regulier du réfrigerateur. )
Avant l'introduction des legumes dans le réfrigerateur, il convient de
bien les secher. i o )
Un niveau d’humidité tro[p, eleve diminue le temps de conservation
des legumes surtout des legumes feuilles. i .

Il convient de conserver les legumes non laves. Le lavage enleve
une protection naturelle c’est pourquoi il est préferable de laver des
legumes toutéuste avant la consommation. ) o

Il est permis de ranger les produits dans les paniers (tiroirs) 1, 2,3*
(voir fig. 11a / 11b).**

1. Les produits emballés

2. Plateau de I'évaporateur / tablette
3. Limite naturelle de chargement

4.

Il est possible de poser des produits sur les grilles de I'évaporateur
du congélateur.* = _ T

Il est possible de retirer les produits sur |I'éetagere de 20-30 mm de la
limite naturelle de chargement.**

Il est possible de retirerle panier inférieur pour augmenter la surface
de chargement et poser les produits au fond de la chambre jusqu'a
la hauteur maximale.*

Congélation des produits**

Il est permis de congeler pratiquement tous les produits alimentaires
a I’gxeption des légumes consommes crus comme par ex. la salade
verte.

Pour une meilleure congélation, il est recommandé d’utiliser des pro-
duits extra frais et de les congeler en petite portion.

Il convient d’emballer les produits dans des matériaux sans odeur,
resistants a la penetration de l'air et d’humidité ainsi qu’insensibles
aux matieres grasses. Les emballages les plus af)pro ries sont: les
sachets, les feuilles du film en polyethylene, du film aluminium. |
Ljembaliage doit étre héermetique et bien adﬁ,ere aux produits conge-
les. Les emballages en verre sont deconseilles. )

Les produits alimentaires frais (a température ambiante), mis dans le
but d’étre congélés ne doivent pas rester en contact avec les produits
déja congelés auparavant.




e Il est déconseillé de mettre dans le congélateur, en une fois par 24
heures, plus de nourriture fraiche c1ue mentionne dans le tableau de
spéecification technique de |'appareil. .

e Afin de garder une bonne qualité des produits congéles, il est conseil-
Ié de regrouper les produits congélés dans la "partie centrale du
congelateur de telle fagon gu’ils ne restent pas en contact avec des

roduits encore non co,ncr:JeIes. ) L .

o ous conseillons de deplacer les portions congelees vers un cote du
compartiment congélateur et mettre les portions fraiches a congeler
FLtI,COIte oppose en les poussant au maximum vers la paroi arriere
aterale.

e Pour congeler les produits, utiliser un congélateur marqué Ex===,

o |Il faut se rapeller que la température du compartiment réfrigérateur
est influencee entre autres par: la temperature ambiante, le niveau
de chargement des denrées, la fréquence d’ouverture de fa porte, le
niveau de givrage, la mise au point de thermostat. | |

e Si une difficulté d’ouvrlr la porte du compartiment réfrigérateur se

resente tout juste apres sa fermeture, nous vous conseillons d’at-
endre 1 a 2 minutes jusqu’a ce que la dépression qui s’y est formée
soit compensée.

Le temps de conservation des produits congélés dépend de leur qualité
a |'état frais avant congélation ainsi que de la température _de conser-
vation. En conservant Ta temperature inferieure ou egale a -18°C les
peériodes de conservation suivantes sont conseillées:

Produits Mois
Boeuf 6-8
Veau 3-6
Abats 1-2

Porc 3-6
Volaille 6-8
OEufs 3-6
Poissons 3-6

Légumes 10-12
Fruits 10-12

Le compartiment de refroidissement rapide ne sert pas a I’'entreposage
de nourriture surgelée. Il est possible de produire et d’entreposer uni-
quement des glagons dans ce compartiment.

Attention : Si I'appareil ne posséde pas de compartiment , ceci
S|%_n|ﬁe que l'appareil refrigérant n'est pas adapte aux besoins de conge-
lation des produits alimentaires.

* Concerne les appareils avec une chambre de congélation dans la partie inférieure de I'équipement
** Concerne les appareils possédant une chambre de congélation
*** Ne concerne pas les appareils équipés en chambres de congélation marquées par le symbole




COMMENT EXPLOITER LE
REFRIGERATEUR DE FACON
ECONOMIQUE?

Conseils pratiques

Ne pas placer le réfrigérateur ni le congélateur prés des radiateurs,
des fours ou risquer une influence directe des rayons du soleil.
S’assurer que les cavites du condenseur a l'arriere ne sont pas obs-
truées. Les nettoyer et dépoussiérer une ou deux fois par an.
Chojsir une tempeérature appropriee: une température de 4°C dans
le réfrigérateur ainsi que de -18°C dans le congélateur est suffisante
Il ne faut ouvrir la porte du_réfrigérateur ou du congélateur qu’en
cas de necessjte. Il est bon a savoir quelle nourriture est conservee
dans le réfrigérateur ainsi que savoir précisement ou elle se trouve.
Il faut remettre le plus vite possible les produits non-utilisés dans le
refrigerateur ou dans le congelateur avant qu’elle ne se réchauffe.
Nettoyez régulierement l'intérieur du réfrigérateur a I'aide d’un tissu
imbibe d’un detergent doux. Les appareils ne possedant pas de fonc-
tion de degivrage automatique devront étre regulierement degivres.
Ne pas permettre la formation d’une couche de givre d'une épaisseur
de plus de 10 mm.

Maintenez propre le joint autour de la porte, autrement la porte
risque de ne pas se fermer completement. Il faut toujours remplacer
les joints endommageés.

Que veulent dire les étoiles?

Une température d’au moins -6°C suffit pour stocker les ali-

ments surgelés pendant environ 2-3 jours. On rencontre le
plus souvent des tirojrs ou compartiments ayant le symbole
de |'étoile dans les réfrigérateurs bon marche.

On peut stocker les aliments dans une température de
-12°C pendant 1 mois sans risquer qu’ils perdent leur godt.,
Clette temperature n‘est pas suffisante pour congeler les
aliments.

Permet de stocker des aliments déja congelés pendant 1 an

frais.

Cet appareil convient a stocker des aliments dans une
temperature en-dessous de -18°C et de congeler de plus
grandes quantités d’aliments.

maximum; mais ne permet PAS de congeler des aliments




Zones de stockage dans le réfrigérateur

En raison de la circulation normale de I'air, le caisson du réfrigérateur

contient differentes zones de tempeérature. .

e La zone la plus froide se trouve directement au-dessus du tiroir a
legumes. Il faut conserver dans cette zone des aliments délicats et
facilement pourrissables, tels que:

- Les poissons, la viande, la volaille,

- Les charcuteries, les plats préparés, .

- Les plats ou produits cuits contenant des ceufs ou de la creme,

- De la pate fraiche, des mélanges de gateaux, .

- Des legumes emI'anIees et autres aliments frais ayant une étiquette

suggerant que ces aliments doivent étre maintenus dans une tempera-

ture approximative de 4°C. )

e La zone la plus chaude se trouve dans la partie haute de la porte.
Utilisez ce secteur pour y conserver du beurre et du fromage.

Produits qui ne devraient pas étre stockés dans le réfrigérateur

. Eertaints aliments ne doivent pas étre conservés dans le réfrigérateur.
e sont:

- Les fruits et légumes sensibles aux basses températures, comme par

exemple les bananes, I'avocat, la paane, le fruit de la passion, les au-

bergines, les poivrons, les tomates et les concombres,

- Les fruits qui ne sont pas encore mdrs,

- Les pommes de terre

Attention: _ _ L
Exemple de gestion des produits congelés (fig. 12)

Pour assurer la meilleure conservation des aliments pendant longtemps
et eviter leur gaspillage, disposer les produits comme montré sur la Fig.
12. De plus, la ﬁ?ure montre la disposition des compartiments, des ti-
roirs et des clayettes qui permet I'utilisation la plus efficace de I'énergie
par |'appareil.

La conservation des produits alimentaires dans des conditions et une
température adaptées prolonge leur limite de consommation et optimise
la consommation d'énergie électrique. Les Plage,s de températures de-
vraient étre indiquees sur les emballages et les etiquettes des produits
alimentaires.




DEGIVRAGE, NETTOYAGE ET
CONSERVATION

Pour le nettoyage du chéssis et des pieces en pIasti%ue ne jamais uti-
liser de solvantS ni de produits, de nettoyage agressifs et abrasifs (par
exemple des poudres ou des cremes,de netfoyage)! Utiliser uniquement
des produits de nettoyage liquides délicats et des torchons doux. Ne pas
utiliser le coté abrasive des eponges.

Dégivrage du réfrigérateur***

e Le givre qui se forme sur la paroi arriere s’élimine automatiquement.
Pendant le_dégivrage, les impuretes peuvent pénetrer dans l'orifice
de la gouttiere avec de I'eau condensée. Ce qu) peut entrginer le blo-
ca%e e l'orifice. Dans ce cas il convient de déboucher delicatement
le Trou avec une broche de poussee (fig. 13). ) )

e |'appareil fonctionne cycliquement: réfrigere (alors que le givre s'ins-
talle sur la parqi arriere) ensuite se degivre (les gouttes ruisselent
sur la paroi arriere).. ] ] )

e Avantle nettoyage,_ il convient de deconnecter absolument 'appareil
du circuit alimentation en debranchant la fiche de la prise de courant.
Veillez a ce que l'eau ne s’introduise pas dans le panneau de com-
mande ou dans le systeme d’éclairage. i

e N'utilisez pas pour le degivrage de substances en aérosol. Elles
peuvent causer la formation de melanges explosifs, contenir des dis-
solvants pouvapt endommager les parties en plastique de I'appareil

_}usqu a méme étre dangerelx pour la sante. .

| convient de veiller a ce que |'eau utilisée pour le nettoyage ne s’in-
troduise pas dans le récipient d’évaporation par |'orifice d’évacuation.

e En dehors des joints sur la porte, il convient de nettoyer 'appareil
entier avec les détergents délicats. Lavez les joints sur la porte a
I'eau tiede et essuyez a sec. L )

e Il convient de nettoyer convenablement tous les équipements in-
ternes (bacs a légumes, balconnets, clayettes en verre etc.).

Dégivrage du congélateur**

e Il est conseillé de dégivrer le compartiment congélateur en méme
temps que le nettoyage de I'apparell.

e Une forte accumulation de la couche de glace sur les surfaces de
congélation diminue le rendement de l'appareil ce qui entraine une
augmentation de consommation de |'energie electrique. ]

e Il ést conseillée de degivrer I'appareil au moins une ou deux fois par
an. En cas d/une impaortante accumulation de glace, le dégivrage doit
étre effectué plus souvent. ) ) )

e Si a l'intérieur de I'appareil se trouvent des aliments, il convient de
Rosmlonner le sélécteur rotatif sur la position maximale § peu prés 4

eures avant la decongélation. Ceci garantie la possibilité de conser-
vation des produits alimentaires a la température ambiante pendant
une durée plus longue. , ] _

e Apres avoir sorti |e$ aliments du cqongélateur il convient de les mettre
dans un sac isotherme, une glacieré ou bien en les enveloppant de
plusieurs couches de papier journal et ensuite les conserver dans un
endroit frais. i o L, ) ]

e Le degivrage du congélateur dojt étre réalisé le plus vite pagssible.
Une conservation de Tongue durée des produits dans la temperature
ambiante raccourci le delai de consommation.




Mode ératoire pour le dégivrage du coffre du congéla-
teur:*gp P g g g

e Eteindre I'appareil a I'aide du panneau de commande, puis retirer la
fiche de la prise. | ] i

e Quvrir la_porte, puis extraire les denrees. ] )

e En fonction du modele, retirer le canal de dralna%e qui se trouve
dans la tpartle inferieure de la chambre du congélateur et placer un
recipient.

J Lai_sger la porte ouverte, cela accélérera le processus de décongé-
lation. En plus, il est possible de mettre un récipient avec de |'éau
chaude (mais pas bouillante) dans la chambre du congelateur

e Laver l'interieur du coffre puis laisser secher. i L,

e Remettre l'appareil en marche en respectant la procédure precisée
dans les instructions.

Dégivrage automatique du réfrigérateur***x*

Le com?_artlment refrigérateur est équipé de, la fonction de deg‘lvrage
automatique. Cependant du 8|vr_e peut se créer sur la paroi arriere du
compartiment refrigerateur. Ceci se passe habituellement lorsque une
grande quantité de produits alimentaires frais est conservée dans le

compartiment réfrigérateur.
Dégivrage automatique du congélateur***x*

Le compartiment congélateur est équipé de la fonction de dégivrage au-
tomatique, (no-frost). Les denrées alimentaires sont congélés par un sys-
teme, de réfrigération par circulation d‘air et I'humidite du compartiment
congelateur évacuée a l'extérieur. En conséquence dans le congélateur
ne Se forme pas un superflu de depbt de givre et les produits ne se
collent pas entre eux.

Lavage a main du compartiment réfrig érateur et congéla-
teur¥*x

Il est recommandé de laver au moins une fois par an le compartiment
refrigérateur et congélateur. Cette operation empéche la formation des
bacteries et des odeurs desagreables. Il convient de mettre hors circuit
I'apparei| entier par la touche (1), sortir des compartiments les produits
et laver ahlf%w tiede et au detergent delicat. Essuyer les compartiments
avec un chiffon.

Enléevement et mise en place des clayettes *****

Sortir, les clayettes et ensuite faire glisser jusqu’a ce gue le verrou de
sUreté des clayettes se trouve dans [a glissiere voulue (fig. 15)

Enléevement et mise en place du balconnet *****

Soulever le balconnet, sortir et remettre en place a partir du haut a la
osition désirée (fig. 16). ) o ]
ans aucun cas il n'est pas permis de placer a l'intérieur du congélateur
un accumulateur électrique de chaleur, de soufflage, ni un seche-che-
veux.

** Concerne les appareils possédant une chambre de congélation
Ne concerne pas les appareils avec un Systéeme sans Givre
b Concerne les appareils possédant une chambre de congélation.

Ne concerne pas les appareils avec un Systeme sans Givre
Concerne les appareils équipés en Systéeme sans Givre
il Ne concerne pas les congélateurs

Fkkk




LOCALISATION DES PANNES

Anomalie

Cause

Dépannage

L'appareil ne fonctionne pas

La coupure dans le circuit
de l'installation électrique

- vérifiez si la fiche a été
branchée correctement dans
la prise du réseau d’alimen-
tation :

- vérifiez si le cable d’ali-
mentation de |'appareil n’est
pas, endommage

- vérifiez si en"branchant un
autre appareil par ex. une
lampe de nuit la tension de
prise de courant existe

- verifiez si 'appareil est |
mis en circuit par |'interme-
diaire du thermostat en Eo-
sition supérieure a 0 / OFF

L'éclairage interne du com-
partiment ne fonctionne pas

La lampe est desserrée dans
|a douille ou grillée, (dans
les appareils avec éclairage
par lampe |ncandescente();

- vérifier |e point précédent
,L'appareil ne fonctionne
pas” - resserrer I'ampoule
dans la douille, ou alors
changer d’ampoule si elle
est grillée (dans les ap-
Parells.avec eclairage par
ampe incandescenfe).

Le fonctionnement continu
de I'appareil

Un mauvais placement du
selécteur rotatif

- déplacez le sélécteur rota-
tif dans position plus basse

Autres causes comme au
point ,L'appareil réfrigere
et/ou congele tres faible-
ment”

- Vérifiez suivant le point
»L'appareil, refrl_%ere et/ou
congele tres faiblement”

De I'eau s’accumule sur la
partie inférieure du réfrige-
rateur

Le canal de dérivation de
I'eau est obstrue

- nettoyez |'orifice bouché
(voir la notice d’utilisation
chap. - ,Dégivrage du réfri-
gérateur”)

La circulation d'air rendu
plus difficile a I'intérieur du
compartiment

- rangez les produjts ali-
mentaires et les récipients
d’une telle fagon qu’ils ne,
touchent pasa paroi arriere
du réfrigérateur

Les bruits anormaux de
|'appareil

Manque de mise a niveau de
I'appareil

- mettez l'appareil a niveau

L'appareil reste en contact
avec les meubles et/ou avec
d’autres objets

- positionnez I'appareil
librement d’une telle fagon
qu'il ne touche pas d’autres
objets



Anomalie

Cause

Dépannage

L'appareil réfrigére et/ou
congele tres faiblement

Un mauvais placement du
sélécteur rotatif

- déplacez le sélécteur rota-
tif a la position supérieure

Température ambjante est
superieure ou, inférieure

a celle indiquée dans les
spécifications techniques de
|'appareil.

L'équipement électroména-
(E;e est congu pour fonc-
ionner a une tempeérature
donnée, cette température
etant précisee dans les
spécifications techniques de
I'appareil.

L'appareil se trouve dans

un endrojt ensoleillé ou a

proximité d’'une source de
chaleur

- changez I'emplacement de
I'appareil suivant le notice
d’utilisation

Le chargement de grande
quantjté de produits chauds
au meme moment

- attendez jusqu’a 72
heures de réfrigeration
(congélation) des produits
jusqu’a l'atteinte de la tem-
pérature exigeée a l'intérieur
du compartiment

La circulation d'air,rendu
plus difficile a I'intérieur du
compartiment

- rangez les produjts ali-
mentaires et les récjpients
d’une telle fagon qu'ils ne,
touchent pasa paroi arriere
du réfrigérateur

La circulation d'air rendu
olus difficile a I'arriere de
appareil

- éloignez I" appareil du mur
a une distance de 30 mm
minimum

Le dépot excessif de givre
sur les €léments de conge-
lation

- décongelez le comparti-
ment congeélateur

La porte du réfrigérateur/
du congélateur |'utilisation
ouverté trop frequemment
ou trop longtemps

- diminuez la fréquence
d’ouverture de la porte et/
ou racourcissez le temps
d’ouverture de la porte

La porte ne se ferme pas
completement

- placez les produits et les
récipients d’une telle fagon
gu’ils ne rendent pas difficile
la fermeture de la porte

Le compresseur s’enclenche
rarement

- vérifier si la température
ambiante ne se sjtue pas
sous la limite inférieure
de la classe climatique de
I'appareil.

Un mauvais placement du
joint d’étanchéité de la
porte

- enfoncez le joint

Durant l'utilisation normale du réfrigérateur peuvent apparaitre différentes sortes
de sons qui n‘ont pas d’influence sur I'amélioration du travail du réfrigerateur.

Les sons qu'il est facile a éliminer:
e le bruyit quant le refrigérateur n’est

as posé verticalement - régler la pgsi-

tion a I'ajde de pieds a vis eventuellement mettre sous le roul€éau derriere
une matériau mou, surtout quand les sol est en céramique.

o frottement contre d’autres meubles - déplacer le réfrigérateur.

° gresﬂlement des tiroirs ou des etageres - enlever et remettre sur place le
I

roir ou les étageres.

e bruits provenant des bouteilles qui se touchent - éloigner les bouteilles.
Les sons th peuvent étre entendus lors d’une utilisation normale résultent du

travail du

hermostat, du compresseur (mise en marche), du systeme de refroi-

dissement (rétrécissement et élargissement du matériau sous l'influence des
différences de températures et de la circulation du facteur refroidissent).

T



GARANTIE, SERVICE APRES-

VENTE

Garantie

Service de garantie selon la carte de garantie. Le fabricant n’est respon-
%ag(lje gc:l aucun dommage provoque par une utilisation inappropriée du
roduit.

Service

Le fabricant suggére de faire réaliser toute réparation et tout réglage
par le Service Interventions ou un centre agree du fafricant. Pour des
raisons de securite, il est interdit de reparer vous-méme |'appareil.
Les reparations realisées par des personnes sans les competences
exigees _Peuvent constituer un grave danger pour les utilisateurs de
I"appareil. . , . .
La periode minimale de la garantie sur I'appareil, offerte par le fabri-
8aentéla|]rg1tpé>rtateur ou le distributeur agreé est indiquee sur la carte
rantie.

L_’agpareil perd sa garantie suite a des transformations, des adapta-
tions, la rupture des scelles ou de tout autre dispositif de securite ou
de leurs élements ainsi que suite g, toute intervention qui n'est pas
conforme aux consignes du mode d’emploi.

Demande de réparation et soutien en cas de défaillance

Si I'appareil nécessite une réparation, contactez le servjce. Les coor-
donnees du service et le nhumero de contact sont indiqués sur lg carte
de garantie. Avant tout contact, veuillez préparer le numero de serie de

|'app

areil que vous pouvez trouver sur la plaque signaletique. Pour faci-

liter les choses, veuillez le recopier ci-dessous :

Déclaration du fabricant

Par la présente le fabricant déclare que le produit est conforme a toutes les principales
dispositions exigees par les directives de la communauté Européenne:

e directive Basse Tension 2014/35/CE

e directive Compatibilité électromagnétique 2014/30/CE
e directive 2009/125/CE

e directive RoHS 2011/65/CE

et c’est le pourquoi le produit est désigné par le symbol C ainsi qu‘une déclaration
de la conformite accessible aux organes chargés de la surveillance du marché a été
délivrée.




Beste
klant

Vanaf vandaag zijn de dagelijkse klusjes eenvoudiger
dan ooit tevoren. Het apparaat Amica is een combi-
natie van uitzonderlijk bedieningsgemak en perfecte
effectiviteit. Na het lezen van de gebruiksaanwijzing
kent de bediening voor u geen geheimen meer.

leder apparaat dat de fabriek verlaat is vooér het in-
pakken op controleplekken grondig gecontroleerd op
veiligheid en functionaliteit.

Wij vragen u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
te lezen voordat u het apparaat inschakelt. Naleving
van de aanwijzingen die erin zijn opgenomen be-
schermt u tegen onjuist gebruik. Bewaar de gebruiks-
aanwijzing en zorg dat u hem altijd binnen handbereik
heeft.

Volg de gebruiksaanwijzing nauwkeurig op om onge-
vallen te voorkomen.

Hoogachtend

Amica




AANWIJIZINGEN BETREF-
FENDE VEILIGHEID VAN GE-
BRUIK

It;let_ kapparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk ge-
ruik.
De producent behoudt zich het recht voor om wijzigingen
aan te brengen die het gebruik van het apparaat niet bein-
vloeden.
Sommige opmerkingen in deze gebruiksaanwijzing zijn
hetzelfde voor de verschillende typen koelapparatuur, (voor
koelkasten, koel-vrieskasten of diepvriezers). U vindt infor-
matie over het type van uw apparaat op de productkaart die
is meegeleverd met het product.
Producent steelt zich niet verantwoordelijk voor de schade
die uit het niet nagaan van de aanwijzingen van deze ge-
bruiksaanwijzing voortvloeit.
Wij adviseren deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig te bewa-
ren om te kunnen raadplegen in de toekomst of doorgeven
aan de volgende gebruiker.
Dit agparaat is niet bestemd voor gebruik door personen met
een beperkte fysieke, somatische of psychische vaardighe-
den (waaronder kinderen) en personen die geen ervaring
ermee of kennis ervan hebben, tenzij dit onder toezicht of
volgens gebruiksaanwijzing gebeurt, die door personen die
voor de veiligheid verantwoordelijk zijn doorgegeven wordt.
Wees u bijzonder attent op het zelfstandig gebruik van het
apparaat door kinderen. Het apparaat is geen speelgoed.
et is verboden om op de uitschuifbare elementen te zitten
en aan de deur hangen.
De koelvries combinatie werkt correct in de omgevingstem-
peratuur welke aangegeven staat op de tabel met techni-
sche gegevens. Plaats het apparaat niet in een kelder, een
gang of een niet verwarmde chalet in de herfst en in de win-
ter.
Tijdens het opstellen, schuiven en optillen is het verboden
om aan de deurhandgrepen te grinen, aan de gleuf aan de
aclgéterkant van de koelkast te trekken of compressor aan te
rakken.
Tijdens het transport, het optillen of opstellen dient de




koel-vriescombinatie zich niet meer dan 40° van de vertica-
le positie bevinden. Indien dit wel plaatshad, kan het af()p -
raat pas na 2 uur na de opstelling aangezet worden (tek. 2?.
Voordat u aan onderhoudswerkzaamheden begint haal al-
tijd de stekker uit het stopcontact. Trek nooit aan het net-
snoer, maar aan de stekker.
De ongewone of sterkere geluiden ontstaan door het uit-
breiden en verkleinen van de onderdelen door de tempera-
tuurwijzigingen.
Vanwege de veiligheid is het niet aangeraden om het appa-
raat zelf te herstellen. De herstellingswerkzaamheden, die
door niet bevoegde personen zijn uitgevoerd, kunnen ge-
vaarlijk voor de gebruikers van het apparaat zijn.
Ingeval van storing van het koelsysteem is het aangeraden
om de ruimte, waarin het apparaat geplaatst werd door en-
kele minuten te ventileren (deze ruimte dient ten minste 4
m?® hebben; voor het product met isobutaan/R600a)
Gedeeltelijk ontdooide producten dient u niet nog een keer
in te vriezen.
Bewaar dranken in blikken en flessen, in het bijzonder kool-
zuurhoudende dranken, niet in de diepvriezer. Blikken en
flessen kunnen barsten.
Plaats geen pas van de diepvriezer genomen producten di-
rect in de mond (ijs, ijsblokken, ezv.), hun lage temperatuur
kan ernstige letsels veroorzaken.
Let op om het koelsysteem niet te beschadigen, bv. door
het prikken in de kanalen van de koelvloeistof in de verdam-
Eer, het breken van pijpen. Het ingespoten koelvloeistof is
randbaar. Ingeval van contact met het oog, dient u het met
schoon water afspoelen en onmiddellijk met arts contacte-
ren.
Als de voedingskabel beschadigd raakt, dan moet deze
vervangen worden bij een specialistische service.
Het apparaat is bestemd voor het bewaren van voedings-
middelen. Gebruik het niet voor andere doeleinden.
KopEeI het apparaat volledig los van het lichtnet (door de
stekker uit het stopcontact te trekken) tijdens werkzaamhe-
den als schoonmaken, onderhoud of verplaatsen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen van 8 jaar
en ouder, door personen met een lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke beperkingen en personen zonder ervaring of




kennis van het apparaat wanneer op hen gelet wordt of ze
geinstrueerd zijn over het veilig gebruik van het apparaat en
ze de gevaren kennen in verband met het gebruik van het
apparaat. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen gedaan
worden tenzij ze 8 jaar zijn of ouder en er toezicht wordt ge-
houden door een juiste persoon.

Om meer ruimte te creéren in de diepvriezer, kunt u de la-
den verwijderen en de producten direct op de legplanken
plaatsen. Dit heeft ﬁeen invloed op de thermische en me-
chanische eigenschappen van het apparaat. De opgege-
ven inhoud van de diepvriezer is berekend bij afwezigheid
van de laden.

WAARSCHUWING: Brandgevaar / brand-
bare materialen

Kinderen van 3 tot 8 jaar mogen producten in het koelappa-
raat zetten en eruit halen.

Om verontreiniging van de voedingsmiddelen te voorkomen,
moet u zich houden aan de volgende regels:

Als u de deur lange tijd opent, kan de temperatuur in de ver-
schillende ruimten van het apparaat aanzienlijk stijgen.
Maak de oppervilakken die in contact komen met voedings-
middelen regelmatig schoon evenals, indien aanwezig, de
waterafvoersystemen.

Bewaar rauw vlees en vis in geschikte containers in de
koelkast, zodat ze niet in contact kunnen komen met ande-
re voedingsmiddelen en niet op andere voedingsmiddelen
kunnen lekken.

Vriesruimten met twee sterren zijn bestemd voor het bewa-
ren van eerder ingevroren voedingsmiddelen, het bewaren
of bevriezen van ijs of het bevriezen van ijsblokjes.

Ruimtes met één ster, twee sterren en drie sterren zijn niet
bestemd voor het invriezen van verse voedingsmiddelen.




Uitein-

Soorten ruim- delijke : . .
ten bewaar- Geschikte voedingsmiddelen
tempera-
tuur [°C]
Eieren, gekookte voedingsmiddelen, verpakte voe-
Koelkast 12 < 48 dingsmiddelen, \{ruchten en grogntgn, zuivelf get_)_ak,
dranken en overige producten die niet geschikt zijn
om in te vriezen.
Zeevruchten (vis, garnalen, mosselen), zoetwaterpro-
Diepvriezer ducten en vleesproducten (aanbevolen 3 maanden,
<-18 hoe langer de bewaartijd, hoe minder smakelijk en
voedzaam het product zal zijn), geschikt voor inge-
vroren verse producten.
Zeevruchten (vis, garnalen, mosselen), zoetwaterpro-
. ) ducten en vleesproducten (aanbevolen 3 maanden,
Diepvriezer . - L
<-18 hoe langer de bewaartijd, hoe minder smakelijk en
voedzaam het product zal zijn), niet geschikt voor
bevroren verse producten.
Zeevruchten (vis, garnalen, mosselen), zoetwaterpro-
ducten en vleesproducten (aanbevolen 2 maanden,
Diepvriezer <-12 hoe langer de bewaartijd, hoe minder smakelijk en
voedzaam het product zal zijn), niet geschikt voor
bevroren verse producten.
Zeevruchten (vis, garnalen, mosselen), zoetwater-
producten en vleesproducten (aanbevolen 1 maand,
Diepvriezer <-6 hoe langer de bewaartijd, hoe minder smakelijk en
voedzaam het product zal zijn), niet geschikt voor
bevroren verse producten.
Vers varkensvlees, rundvlees, vis, kip, sommige ver-
. pakte, verwerkte producten etc. (aanbevolen wordt
Ruimte zonder T
sterren -6<0 deze dezelfde dag nog te eten, maar uiterlijk binnen
3 dagen). Gedeeltelijk verpakte, verwerkte producten
(producten die niet geschikt zijn om in te vriezen)
Vers/bevroren varkensvlees, rundvlees, kip, zoet-
waterproducten etc. (7 dagen onder 0°C, boven 0°C
. wordt aanbevolen deze nog dezelfde dag te eten,
Koelrulmte 2543 maar uiterlijk binnen 2 dagen). Zeevruchten (onder
0°C gedurende 15 dagen, bij voorkeur niet bewaren
bij temperaturen hoger dan 0°C)
Ez\',\,rgtrir:/?,zrnmt Vers varkensvlees, rundvlees, vis, kip, gekookte pro-
. 0<+4 ducten etc. (aanbevolen wordt deze dezelfde dag nog
verse voedings- o
; te eten, maar uiterlijk binnen 3 dagen).
middelen
Ruimte voor het
bewaren van +5<+20 Rode, witte, mousserende wijnen etc.

wijn

T




Opgelet: bewaar de producten in overeenstemming met de
aanbevelingen voor de verschillende ruimten en de aanbe-
volen bewaartemperatuur van het product.

Als u het koelapparaat niet gebruikt en het langere tijd leeg
zal staan, moet u het uitschakelen, ontdooien, schoonma-
ken, drogen en de deur open laten staan om te voorkomen
dat er in het apparaat schimmel ontstaat.

Reinigen van de waterdispenser (voor producten met wa-
terdispenser): Reinig de watertanks als ze 48 uur niet zijn
gebruikt; als het water gedurende 5 dagen niet is afgetapt,
spoel dan het watersysteem dat op de waterleiding Is aan-

esloten door.

e minimumperiode waarin reserveonderdelen die nodig
zijn om het apparaat te repareren beschikbaar blijven, be-
draagt 7 of 10 jaar, afhankelijk van het type en het doel van
het reserveonderdeel, en is in overeenstemming met Veror-
dening (EU) 2019/2019 van de Commissie.

De lijst met reserveonderdelen en de bestelprocedure zijn
beschikbaar op de websites van de fabrikant, importeur of
de officiéle vertegenwoordiger.

Meer informatie over het product vindt u in de Europese pro-
ductdatabase voor energie-etikettering EPREL op de web-
site https://eprel.ec.europa.eu. U kunt de informatie verkrij-
gen door de QR-code op het energie-etiket te scannen of
door het productmodel in te voeren in de zoekmachine van
EPREL https://eprel.ec.europa.eu/




INSTALLATIE EN WERKOM-
STANDIGHEDEN VAN HET

APPARAAT

Dit koelapparaat is niet bedoeld voor gebruik als inbouwapparaat.

Installatie voor de eerste ingebruikname

Pak het product uit en verwijder de veiligheidsbanden van de deur en
uitrusting (Tek. 4). De restanten van het lijm kunt u met een zacht
reinigingsmiddel verwijderen. _ _
Gooi de E)lepschuu'n elementen van de verpakking niet weg. Ingeval
van een toekomstig transport, dient de koel-vriescombinatie nog een
keer met behulp van piepschuim elementen, folie en plakband bevei-
I\;\?t te worden. ] _

as de binnenkant van de koelkast en de diepvriezer met een zacht
warm water met een afwasmiddel en daarna droog het met een doek
en wacht tot het droog wordt. )
Plaats de koel-vriescombinatie op een ondergrond, die vlak, water-
pas en stabiel is, in een droge en regelmatig ventileerde ruimte, niet
in direct zonlicht of naast andere warmtebronnen, zoals een gasfor-
nuis, CV-radiator, CV-buis of warme water installatie ezv.
Op de buiten oppervlakken van het product kan zich beschermende
folie bevinden welke verwijderd dient te worden. )
Het apparaat moet waterpas geplaatst zijn, wat kunt u bereiken door
op een juiste manier 2 voorvoetjes op te schuiven (tek. 3).
Om de deur vrijuit te kunnen openen, dient de afstand tussen de
zijwand van het product (aan de kant van de deurscharnieren) en de
muur in overeenstemming te zijn met afbeelding 5*. )
De ruimte dient regelma_t_lc? geventileerd te worden en het |lucht dien
onbelemmerd van alle zijden van het apparaat circuleren (tek. 6*).

Minimale afstanden van warmtebronnen

van elektrische fornuizen, gasfornuizen en andere fornuizen - 30 mm,
van olie- of steenkoolkachels - 300 mm,
van ingebouwde fornuizen - 50 mm

Indien_het behouden van deze afstanden niet mogelijk is, dient u een
juiste isolatieplaat te gebruiken.

Attentie:

De achterwand van de koelkast en in het bijzonder de condensor en
andere elementen van het koelingssysteem mogen de andere ele-
menten niet aan te rakken, in het bijzonder elementen die defecten
kunnen veroorzaken (CV-buis en wateraanvoerbuis). )
Het is verboden om aan de onderdelen van het aggregaat te manipu-
leren. In het bijzonder mag het capillair niet defect te zijn, die u bij
de compressor ziet. Het capillair mag niet gevouwen, getrokken nog
erold worden. o )

let beschadigen van het capillair door de gebruiker maakt de garan-
tie ongeldl? ek. 8). ) ) )
In geselecteerde modellen bevindt zich de deurhendel aan de bin-
nenkant van het product en dient het vastgeschroeft te worden met
een schroevendraaier.




Aansluiten op het electriciteitsnet

Zet de temperatuurregelaar in de positie ,OFF” of een andere positie
die het apparaat uitschakelt (zie de pagina met de beschrijving van
de besturing) voordat u het aansluit. )

Suit het apparaat op het electriciteitsnet met wisselstroom 220-240V,
50Hz aan, met gebruik van een correct geinstalleerd stopcontact-
doos, die geaard’is en over een zekering van 10A beschikt.

De aansluiting op het electriciteitsnet met een aarding moet volgens
de wettelqtke voorschriften uitgevoerd zijn. De producent stelt zich
niet verantwoordelijk voor de schade, die door de personen of voor-
werpen geleden kan worden_ als gevolg van het niet nagaan van de
verplichting van dit voorschrift,

Het is verboden om verloopstekkers, verdeelstekkers en verleng-
snoeren te gebruiken. Indien u wel een verlengsnoer moet gebrui-
ken, het dient over een beschermring te beschikken, alleen eén con-
tactdoos hebben en over een veiligheidsatest VDE/GS te beschikken.
Ingeval van het gebruik van een verlengsnoer (met een bescherm-
ring en veiligheidsmarkering), moet zijn nest zich in een veilige af-
stand van waterbakken bevinden en kan niet het gevaar oplopen om
met het water en ander afvalwater in aanraking te komen.. _
De gegevens staan op de typeplaatje, dat zich beneden aan de bin-
nenwand van de koelkast bevindt**.

Uitschakelen

Het apparaat dient in elk moment van het electriciteitsnet te kunnen
worden uitgeschakeld door de stekker eruit te halen of de dubbelpolige
schakelaar uit te zetten (tek. 9).

Klimaatklasse

Informatie over de klimaatklasse staat op de typeplaatje. Deze geeft
aan in welke omPevmgstemperatuur (dwz. ruimte, waarin hij staat) het

product optimaa
Klimaatklas-

(correct) werkt.

se Toelaatbare omgevingstemperatuur

Het koelapparaat is bestemd voor gebruik bij
SN uitgebreid gematigd omgevingstemperaturen binnen een bereik
van 10°C tot 32°C

Het koelapparaat is bestemd voor gebruik bij
N gematigd omgevingstemperaturen binnen een bereik
van 16°C tot 32°C

Het koelapparaat is bestemd voor gebruik bij
ST subtropisch omgevingstemperaturen binnen een bereik
van 16°C tot 38°C

Het koelapparaat is bestemd voor gebruik bij
T tropisch omgevingstemperaturen binnen een bereik
van 16°C tot 43°C

* Geldt niet voor inbouwapparatuur
**Toegepast afhankelijk van het model




UITPAKKEN

Het apparaat is beveiligd tegen trans-
@ portschade. Na het uitpakken moet
het verpakkingsmateriaal zo verwerkt
worden dat er geen risico voor het
milieu ontstaat.
Al het materiaal dat voor de verpak-
king is gebruikt is milieuvriendelijk,

het kan voor 100% hergebruikt worden en het is
gelabeld met het bijpbehorende symbool.

Attentie! Het verpakkingsmateriaal (polyethyleen-
zakjes, stukken polystyreen etc.) bij het uitpakken
buiten het bereik van kinderen houden.




VERWIJDERING VAN
GEBRUIKTE APPARATUUR

Dit product is overeenkomstig met
de Europese richtlijn 2012/19/EG.
Dit merkteken informeert dat dit ap-
paraat na afloop van zijn levensduur
niicetlsamendmedt ander h(leishoudeIijk
afval verwijderd mag worden.
B Dc gebruiker is verplicht om het aan
te bieden bij een inzamelpunt voor gebruikte elek-
trische en elektronische apparatuur. De inzame-
lende instanties, waaronder lokale inzamelpunten,
winkels en gemeentelijke instanties vormen een ge-
schikt systeem voor de inzameling van deze appa-
ratuur.
De juiste behandeling van gebruikte elektrische en
elektronische apparatuur leidt tot het vermijden van
consequenties die schadelijk zijn voor de menselijke
gezondheid en de natuurlijke omgeving en voortko-
men uit de aanwezigheid van gevaarlijke bestand-
delen en verkeerde opslag en verwerking van der-
gelijke apparatuur.




BEDIENING

Bediening van het apparaat

Het bedieningspaneel staat weergegeven op afbeelding 10. Om het u
makkelijk te maken staat hij ook hieronder:

® 5 4 3 2 1 @
fooL  —COOLEST ——— TEMP. CONTROL ——— C00L—

Regelen van de temperatuur in het apparaat

Het bedieningspaneel bevindt zich in het apparaat, op de bovenste wand
van de koelruimte. U kunt de temperatuur hiermee instellen vig. de vol-
%ende reeks: 1 (binnenin is het warmer) -> 2 ->3->4->5 ?blnner_\_in_ is

et kouder) of activering van de functie snelkoelen (Fast Cool). U wijzigt
de instellingen door steeds de knop SET in te drukken.

De functie snelkoelen (Fast Cool) maakt snelle koeling van voedings-
middelen mogelijk, waardoor ze langer vers blijven. De functie schakelt
automatisch uit na 26h werking. U kunt de functie ook eerder uitzetten
door de door u gewenste temperatuur te kiezen met de knop SET.

Aanvullende informatie betreffende de temperatuur

e Er zijn veel factoren die invloed hebben op de temperatuur in het
apparaat. De instelling van de draaiknop is onder andere afhankelijk
van de omgevingstemperatuur, de hoeveelheid zonlicht, de frequen-
tie waarmee het apparaat wordt geopend, de hoeveelheid levensmid-
delen. De middelste positie van de draaiknop is in de meeste gevallen
het meest optimaal. ]

e De cellen dienen met levensmiddelen pas na het afkoelen opgevuld
worden min. na 4 uur werking van het apparaat. _

e Het is niet aangeraden om de temperatuur vanwege de verandering
van seizoenen in te stellen. De stijging van de omgevingstemperatuur
wordt door de sensor ontdekt en gaat de compressor automatisch
langer werken om de gewenste binnentemperatuur te behouden.

e Geringe veranderingen van de temperatur zijn normaal en kunnen
ontstaan door bv. een groot aantal verse producten in de koelkast te
bewaren of wanneer de deur door een langere periode open stond.
Het heeft geen invloed op de levensmiddelen en de temperatuur gaat
snel terug naar de normale waarde.




BEDIENING EN FUNCTIES

Het bewaren van producten in de koelkast

e Bewaar de producten op borden, in dozen of in voedselfolie verpakt.
Plaats ze ellikmatlg op de oppervlakte van de platen.

e Levensmiddelen mogen niet met de achterwand in aanraking komen,
indien het wel gebeurt kunnen ze verrijpen of vochtig worden.

e Het is verboden om warme voedsel in de koelkast te plaatsen.

e Producten, die _makkelig’k geuren opnemen, bv. boter, melk, kwark
en producten die een sterk geur hebben, bv. vlees, vissen en kazen
dienen verpakt met folie of in goed gesloten dozen geplaatst worden.

e Groenten die r_|gk aan water zijn, veroorzaken verdamping over de

roentelade; dit verstoort de correcte werking van de koelkast niet.

o roog de groenten voor het plaatsen ervan in de koelkast. )

e Te grote hoeveelheid vocht verkort de tijd van het bewaren, in het
bijzonder met betrekking tot groenten met bladeren.

e Bewaar de groenten zonder wassen. Het wassen verwijderd hun be-
fchermlngs aag, daarom is het aangeraden om ze net voor het eten
e wassen.

e De producten in korven (laden) 1, 2, 3* plaats (zie tek. 11).**

1. verpakte producten

2. Verdamper plank / kast
3. Normaal laadniveau

4. B x ]

e Hetis toegestaan om producten op de draadroosters van de verdam-
er van de diepvriezer te plaatsen* N N
o et is toegestaan dat producten 20-30 mm voorbij de natuurlijke
laadgrens worden geschoven.** _ .
e U kunt de ondersté mand verwijderen om meer laadruimte te creé-
ren. U stapelt de producten op de bodem van de diepvriezer tot de
maximale hoogte.*

Het invriezen van producten**

e Bijna alle levensmiddelen kunnen worden ingevroren, met uitzonde-
ring van groenten die rauw worden gegeten, bv. sla. )

e Alléeen producten van uitstekende kwaliteit kunnen worden ingevro-
rerl\D, v_ekl,;pakt in afgemeten porties die op een keer kunnen worden

ebruikt.

o ebruik materialen zonder geur om producten te verpakken, die geen
lucht nog vocht toelaten en vet niet doorlaten, Het meest geschikt
zijn: zakjes, platen van polyetheenfolie, aluminiumfolie.

e De verpakking dient goed worden gesloten en bij het product passen.
Glazen verpakkingen zijn verboden. _ ]

e Breng verse en warme levensmiddelen (in de omgevingstempera-
tuur) die gaan worden ingevroren, niet in contact met reeds ingevro-
ren groducten. o

e Aanbevolen wordt om per etmaal eenmalig niet meer dan de aanbe-
volen hoeveelheid verse levensmiddelen in de diepvriezer te plaatsen
die staat vermeld in de technische specificatie van het apparaat.




e Om de goede kwaliteit van de ingevroren producten te garanderen,
is het aangeraden om de reeds ingevroren producten te verplaatsen
opdat ze niet in contact met verse producten komen. ) _

e De ingevroren producten dienen op de ene kant van de diepvriezer
geplaatst worden en de verse producten aan de andere kant, zo dicht
mogelq{k bij de achter- en zijwand. _ o _

e Gebruik voor het invriezen van producten de ruimte die is aangeduid
met E@ s,

e De temperatuur in de koelkast wordt onder andere bepaald door:
omgevingstemperatuur, het aantal geplaatste levensmiddelen, fre-
quergtletvan deuropening, de hoeveelheid rijp, de stand van de ther-
mostaa

e Indien na het sluiten van de koelkast de deur niet direct opnieuw
opengaat, wacht 1 tot 2 minuten, zodat de ontstane onder druk ge-
compreseerd wordt.

De bewaartijd van ingevroren producten is afhankelijk van hun kwaliteit
voor het invriezen en de bewaringstemperatuur. Bij een bewaringstem-
peratuur van -18°C zijn de volgende bewaartijden aanbevolen:

Producten Manden
Rundvlees 6-8
Kalfsvlees 3-6

Inwendige organen 1-2

Varkensvlees 3-6

Kippenvlees 6-8

Eieren 3-6

Vissen 3-6
Groenten 10-12
Fruit 10-12

De ruimte voor snelkoe_linct:j is niet geschikt voor het bewaren van bevro-
ren voedsel. In deze ruimte kunt u ijsblokjes maken en bewaren.

Opgelet: Als het apparaat geen ruimte met EXxx+¥ heeft, betekent dit
da]c dit koelapparaat niet geschikt is voor het invriezen van voedingsmid-
en.

* Betreft apparaten met een vriesruimte in het onderste gedeelte van het apparaat
** Betreft apparaten met een vriesruimte
*** Geldt niet voor apparaten met een vriesruimte met de aanduiding




HOE KAN DE KOELKAST ECO-
NOMISCH GEBRUIKT WOR-
DEN?

Praktische tips

Plaats de koelkast of de vrieskast niet in de nabijheid van radiatoren,
ovens en stel ze niet rechtstreeks bloot aan zonnestralen.

Zorg ervoor dat de ven_tllatleope_:n_mgen niet bedekt zijn. Ze moeten
een- tot tweemaal per jaar gereinigd en ontstoft worden. )
De gepaste temperatuur kiezen: een temperatuur van 6 tot 8 °C in
de koelkast en -18 °C in de vrieskast is voldoende.

AIS# op vakantie vertrekt, dient u de temperatuur in de koelkast te
verhogen.

Open de deur van de koelkast of de vrieskast enkel als dit noodzake-
lijk is. Het is goed om te weten welke levensmiddelen er in de koel-
kast bewaard worden en waar ze zich precies bevinden. Ongebruikte
levensmiddelen dienen zo snel mogelijk terug in de koelkast of de
vrieskast g_eplaatst worden, voordat ze opwarmen. ]
Reinig de binnenkant van de koelkast regelmatig met een doekje met
zacht detergent. Toestellen zonder automatische ontdooifunctie die-
nen regelmatig ontdooid te worden. Vermijd dat er een rijmlaag van
meer dan 10 mm dik gevormd wordt.

De afdichting rond de deur moet rein gehouden worden. Anders zal
de deur niet'meer volledig sluiten. Een beschadigde afdichting moet
altijd vervangen worden.

Wat betekenen de sterretjes?

Een temperatuur van niet meer dan -6 °C volstaat om in-
%evroren levensmiddelen gedurende ongeveer een week te
ewaren. Lades of vakken die aangedw zijn met éen ster-

retje vindt men (meestal) in goedkopere koelkasten.

Bij een temperatuur van minder dan -12 °C kan men gedu-

rende éen tot twee weken levensmiddelen bewaren zonder
dat ze hun smaak verliezen. Dit is niet voldoende om le-
vensmiddelen in te vriezen.

Hoofdzakelijk gebruikt om levensmiddelen in te vriezen bij
* ¥ een temperatuur van minder dan -18 °C. Laat toe om versé
levensmiddelen met een gewicht tot 1 kg in te vriezen.

Zo'n toestel laat toe om levensmiddelen bij een tempera-
tuur van minder dan -18 °C te bewaren en grotere hoeveel-
heden levensmiddelen in te vriezen.




Zones in de koelkast

Door de natuurlijke luchtcirculatie ontstaan er in het koelvak verschil-

lende temperatuurzones.

e De koudste zone bevindt zich rechtstreeks boven de groentelades.
In deze zone dienen delicate en snel bederfbare levensmiddelen be-
waard te worden zoals:

vis, vlees, gevogelte,

vleeswaren, kant-en-klare maaltijden,

gerechten of gebak met eieren of room,

vers deeg, cakemengsels

- verpakte groenten en andere verse levensmiddelen waarvan het etiket

een bewaartemperatuur van ongeveer 4 °C aangeeft.

e De warmste zone bevindt zich bovenaan in de deur. Hier dient boter

en kaas bewaard te worden.

Levensmiddelen die niet in de koelkast bewaard mogen worden

e Niet alle levensmiddelen mogen in de koelkast bewaard worden. Dit
zijn onder andere: o N

- groenten en fruit die gevoelig zijn voor lage temperaturen, bijvoorbeeld

bananen, avocado, papaja, passievrucht, aubergine, paprika, tomaat en

komkommer.

- Onrijpe vruchten,

- Aardappelen

Attentie:
Voorbeeld van producten plaatsing in het apparaat (Tek. 12).

Om voedingsmiddelen zo lang mogelijk te kunnen bewaren en verspil-
ling te voorkomen, plaatst u de producten zoals weergegeven op Afb.
12. Bovendien toont deze afbeelding de verdeling van laden, manden
en planken die zorgt voor het meest efficiénte energlegebrwk van het

koelapparaat.

Het bewaren van voedingsmiddelen onder de juiste omstandigheden en
bij de juiste temperatuur verlengt de houdbaarheid en optimaliseert het
elektriciteitsverbruik. Het juiste temperatuurbereik moet op de verpak-
king of etiketten van voedselproducten zijn vermeld.




ONTDOOIEN, WASSEN EN
ONDERHOUD

Gebruik nooit oplosmiddelen of agressieve, schurende schoonmaakmid-
delen (bv. schuurpoeders of reinigingsmelk) voor het schoonmaken van
de behuizing en de plastic onderdelen van het ﬁroduct_! Gebruik alleen
milde vloeibare schoonmaakmiddelen en een zacht doekje. Gebruik geen
sponsjes.

Ontdooien van de koelkast* **

e Aan de achterwand van de koelkast ontstaat rijp, die automatisch
ontdooit. Tijdens het ontdooien van de rijp, tezamen met de drup-
Eeltjes kunnen ook ontreinigingen door de opemn? voortvloeien. Dit

an het verstoppen van de opening veroorzaken. In zo’n geval moet
de opening met plunjer gereinigd worden (tek. 13).

e Het apparaat werkt in cyclusfazen: eerst koelen (aan de achterwand
ontstaat rléf;) en daarna ontdooien van de rijp (druppeltjes aan de
achterwand). o _

e \Voor het beginnen met reinigen dient het apparaat van het elec-
triciteitsnet uitgeschakeld worden, door de stekker eruit te halen,
wtschakellngho losdraaien van de zekering. Het water mag niet in
contact met het bedieningspaneel of verlichting komen. _

e Gebruik bij het ontdooien geen ontdooisprays. Ze kunnen explosieve

menﬁsels vormen en oplossers bevatten die de kunststof onderdelen

van het apparaat beschadigen en zelfs voor de gezondheid schadelijk
zijn.

e Het water die bij het wassen gebruikt wordt mag niet door de ope-
ning naar de verdamper vloeien, o

e Was het apparaat met een zachte detergent, behoudens de dichting
in de deur. De dichting in de deur was met schoon water en droog
met een doek. ) _

e Reinig nauwkeurig alle elementen van de uitrusting (groentevakken,
rekken, glazen platen ezv.).

Ontdooien van de diepvriezer**

e Hetis aangeraden om het ontdooien van de diepvriezer tezamen met
het wassen van het product uit te voeren. _

e Grote hoeveelheid ijs op de vriesoppervlakten verstoort de werking
van het apparaat en vergroot het energieverbruik.

e Het is aangeraden om het apparaat ten minste een of twee keer per
jaar te ontdooien. Wanneer er veel ijs ontstaat, moet u het apparaat
vaker ontdooien. _ S _

e Indien in de diepvriezer bevinden zich ingevroren levensmiddelen,
stel de draaiknop op max. ong. 4 uur voor het geplande ontdooien
in. Daardoor gaat het mogelijk zijn om de ingevroren producten in de
kamertemperatuur te bewaren.

e Plaats de ingevroren producten in een kan, omgevouwen met kran-
tenpapier en deken en houd ze in een koele plek. L

e Het ontdooien van de diepvriezer dient zo snel mogelijk uitgevoerd
worden. Het te lange bewaren van de producten in de kamertempe-
ratuur verkort hun houdbaarheid.




Om de vriesruimte te ontdooien handelt u als volgt: **

e Schakel het apparaat uit met behulp van het bedieningspaneel en
trek vervolgens de stekker uit het stopcontact.

e Open de deur en haal de producten eruit. _ )

o Afhankelijk van het model trekt u het afvoerkanaaltje naar buiten
dat zich in het onderste gedeelte van de diepvries in de basis van het
apparaat bevindt. _ _

e Laat de deur openstaan, hierdoor versnelt u het ontdooiproces. U
k}mttook een schaal met heet (geen kokend) water in de vriesruimte

aatsen.

o aak de binnenkant van de diepvriezer schoon en droog hem af.

e Schakel het apparaat in volgens de gebruiksaanwijzing.

Automatisch ontdooien van de koelkast** **

De koelkast werd in de functie van automatisch

ontdooien voorzien. Toch kan het aan de achterwand van de koelkast
rijp verzamelen. Deze ontstaat als veel verse producten in de koelkast
bewaard worden.

Automatisch ontdooien van de diepvriezer****

De diepvriezer werd in de functie van automatisch ) _
ontdooien voorzien (no-frost). Voedsel wordt met gebruik van koud, cir-
celend lucht ingevroren en de vocht van de diepvriezer wordt naar buiten
afgevoerd. Daardoor in de diepvriezer ontstaan er geen grote hoeveel-
heden ijs en rijp en de producten vriezen niet samen.

Handwassen van de koelkast en diepvriezer** **

Het wordt aangeraden om de koelkast en diepvriezer ten minste een
keer per jaar te wassen. _

Het voorkomt het ontstaan van bacterién en onprettige geuren. Schakel
het apparaat met de knoE (1) uit, maak het leeg van producten en was
met water met zachte detergent. Daarna droog met een doek.

Uithalen en inzetten van de legplateaus* * * * *

Til het IegCPIateau op en schuif het uit, schuif het daarna in totdat u niet
meer verder kunt en de sluiting van het legplateau zich in de geleider
bevindt (Afb. 15).

Plaatsen en verplaatsen van de opbergvak* * ***

Druk het opbergvak omhoog en neem het naar voren en zet op de ge-
wenste hoogte terug (Afb. 16).

Ten alle tijde is het verboden om de diepvriezer met gebruik van een
electrische radiator of haardroger te ontdooien.

*k

Betreft apparaten met een vriesruimte (*/***).
Geldt niet voor apparaten met een Antirijpsysteem
Betreft apparaten met een koelruimte.

Geldt niet voor apparaten met een Antirijpsysteem
Betreft apparaten met een Antirijpsysteem

Niet van toepassing voor diepvriezers

Tk
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STORINGEN VINDEN EN
VERHELPEN

Verschijnselen

Mogelijke redenen

Herstellings wijze

Het apparaat werkt niet

Onderbreking in de electri-
sche installatie

- controleer of de stekker
goed in het stopcontact zit
- controleer of de span-
ningskabel niet beschadigt
is

- controleer of er spanning
op het stopcontact staat
door bv. een ander toe-
stel aan te sluiten bv. een
nachtlamp

- controleer of het apparaat
aan staat door de ther-
mostaat op meer dan 0 te
zetten

Binnenverlichting werkt niet

De gloeilamp is los of door-
gebrand ( In apparaten met
gloeilampen verlichting).

- Controleer het vorige punt
~Het apparaat werkt niet”-
draai de gloeilamp aan of
vervang de doorgebrande
(In apparaten met gloei-
lampen verlichting).

Het apparaat werkt conti-
nue

Slechte instelling van de
temperatuurregelaar

- temperatuur met de
draaiknop naar beneden
draaien

Andere redenen in het punt
Vries-/koeltemperatuur is
niet laag genoeg”

- controleren volgens punt
~Vries-/koeltemperatuur is
niet laag genoeg”

Er ontstaat water in de on-
derste deel van de koelkast

De waterafvoeropening is
verstopt

- maak de verstopte ope-
ning schoon (zie hoofd-
stuk - ,Ontdooien van de
koelkast”)

De ventilatie binnen de cel
is belemmerd

- controleer of de levens-
middelen en dozen de
achterwand van de koelkast
niet aanraken

Ongewone of sterkere
geluiden

Het apparaat staat niet
waterpas en stabiel

- het apparaat waterpas
opstellen

Het apparaat raakt aan
wanden, meubels of andere
elementen

- het apparaat zo opstellen,
dat er geen andere elemen-
ten aanraakt en zelfstandig
staat



Verschijnselen

Mogelijke redenen

Herstellings wijze

Vries-/koeltemperatuur is

niet laag genoeg

Slechte instelling van de
temperatuurregelaar

- draai de draaiknop op een
hogere positie

De omgevingstemperatuur
is hoger of lager dan de
temperatuur welke aan-
gegeven staat op de tabel
met technische gegevens
van het apparaat.

Het apparaat is bestemd

voor werking in een tempe-
ratuur welke aangegeven is
op de tabel met technische
gegevens van het apparaat.

Het apparaat staat in de
zon of te dicht bij een
warmtebron

- verander de opstelling
van het apparaat volgens
de gebruiksaanwijzing

In het apparaat werd te
grote hoeveelheid warme
levensmiddelen per een
keer gelegd

- 72 uur wachten tot de
producten gekoeld (in-
gevroren) worden en de
temperatuur terug naar het
gewenste niveau gaat

De ventilatie binnen de cel
is belemmerd

- controleer of de levens-
middelen en dozen de
achterwand van de koelkast
niet aanraken

De ventilatie aan de ach-
terkant van het apparaat is
belemmerd

- van de wand schuiven
voor de afstand van min.
0 mm

De deur van de koelkast/

vriezer wordt te vaak geo-
pend of blijft te lang open
staan

- de deur minder vaak ope-
nen en/of de tijd van open
staan verkorten

De deur is niet goed ge-
sloten

- levensmiddelen en vak-
ken zo leggen, dat ze het
sluiten van de deur niet
belemmeren

De compressor werkt niet
vaak genoeg

- controleer of de omge-
vingstemperatuur niet lager
is dan het bereik van de
klimaatklasse.

De dichting van de deur
zit los

- dichting vastmaken

Bij het normale gebruik van het koeltoestel kunnen er verschillende
soorten geluiden ontstaan, die geen enkele invlioed hebben op de correc-
te werking van de koelkast.

Geluiden die gemakkelijk verholpen kunnen worden:

e Lawaai doordat de koelkast niet waterpas staat — regel de opstelling
met behulp van de regelvoetjes vooraan. Leg eventueel zacht mate-
riaal onder de wieltjes achteraan, in het bijzonder bij een tegelvloer.

e Wrijving tegen de aanpalende meubelen - verschuif de koelkast.

e Knarsen van schuiven of schappen - neem de schuif of het schap
welg en plaats het daarna terug. _

o Ee uid van tegen elkaar stotende flessen - plaats de flessen uit el-

a

ar.
Geluiden die hoorbaar zijn tijdens het normale gebruik van het toestel,
worden veroorzaakt door de werking van de thermostaat, de compressor
(aanslaan), het koelsysteem (krimpen en uitzetten van het materiaal
onder invloed van temperatuurverschillen en doorstroom van koelvloei-

stof).




GARANTIE, SERVICE

Garantie

De garantieverEIi(_:htingen blijken uit het garantiebewijs. De producent
is niet aansprakelijk voor schade die is veroorzaakt door oneigenlijk
gebruik van het product.

Service

e De producent van het apparaat raadt aan om alle reparaties en
afstelwerkzaamheden uit te laten voeren door_de fabrieksservice of
de geautoriseerde service van de producent. Om veiligheidsredenen
mag u het apparaat niet zelf repareren. o

e Reparaties die zijn uitgevoerd door personen die niet over de ver-
eiste kwalificaties beschikken, kunnen een ernstig gevaar opleveren
voor de gebruiker van het apparaat. i i

e De minimale garantieperiode voor het apparaat die door de fabri-
kant, importeur of gevolmachtigde wordt aangeboden, staat ver-
meld op het garantiebewijs. ) ) )

e Het apparaativerliest zijn"garantie als gevolg van eigenhandige
aanpassingen, wijzigingen, schending van de verzegeling of andere
beveiligingen van hét apparaat of onderdelen daarvan, en andere
eigenhandige interventie in de apparatuur die niet in overeenstem-
ming is met de gebruiksaanwijzing.

Reparatiemelding en assistentie bij storingen

Als het apparaat gerepareerd moet worden, moet u contact opnemen
met de klantenservice. De adresgegevens en het telefoonnummer van
de klantenservice vindt op het garantiebewijs. Als u contact opneemt
zorg er dan voor dat u het seriénummer van het apparaat pij de hand
heett, dit staat op het typeplaatje. Voor uw gemak kunt u het hieronder

noteren:

Verklaring van de producent

Hierbij verklaart de producent, dat het product aan de eisen van de
onderstaande Europese richtlijnen voldoet:

e Laagspanningsrichtlijn 2014/35/EC

e Richtlijn elektromagnetische compatibiliteit 2014/30/EC

e Richtlijn 2009/125/EC

e Richtlijn RoHS 2011/65/EC

en over de certificering C€ende conformiteitsverklaring voor orga-
nen die toezicht op de markt houden beschikt.
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BG M3TOYHMK Ha
CBETIMHA,
CMeHsieM OT
npogdecunoHamcT

CS Svételny zdroj

smi menit pouze

rofesional
ichtquelle

durch Fachmann

austauschbar

DK Udskiftelig lyskilde
af en professionel

EN Replaceable

light source by a

rofessional

uente de luz
reemplazable por
un profesional _

Valgusallikat voib

vahetada ainult

rofessionaal

FIVaihdettava

valonléhde

ammattilaisen

toimesta N

Source de lumiére

a changer par un

rofessionnel

HR lzvor svjetlosti
zamijenjiv od strane
profesionalca

HU A fenyforras
k|zarolag .
szakember altal
cserélheté ki

LT Sviesos Saltinis

keistinas

rofesionalo

aismas avotu
drikst nomaintt
kvalificéta persona

NL Lichtbron te
vervangen door
eenvakman

NO Utskiftbar lyskilde
av en autorisert
fagmann

PL Zrodto $wiatta
wymienne Iprzez
ErofeSJona iste

PT Fonte de luz

substituivel por um

rofissional

Sursa de luming

inlocuibila de catre

un profesionist

SE Utbytbar ljuskalla
av en fackperson
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rofesionalom
vetlobni vir naj
menja strokovnjak
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BG W3TO4HMK Ha
CcBeTIMHa (camo
LED), cmeHsem oT
nNpopecUoHa/INCT
Svételny zdroj (pouze
LED) smi ménit pouze
profesional
Lichtquelle (Nur LEDs)
durch Fachmann
austauschbar
Udskiftelig (kun
LED) lyskilde af en
professionel
Replaceable (LED
only) light source by a
professional
Fuente de luz (solo
LED) reemplazable por
un profesional
Valgusallikat (ainult
LED) vdib vahetada
ainult professionaal
FI  Vaihdettava (vain
LED) valonlahde
ammattilaisen toimesta
Source de lumiére
(seulement LED)
achanger par un
professionnel
Izvor svjetlosti (samo
LED) zamjenjiv od
strane profesionalca
A fényforras (csak
LED) kizardlag
szakember altal
cserélhetd ki
Sviesos Saltinis
(tik LED) keistinas
profesionalo
Gaismas avotu (tikai
LED) drikst nomainit
kvalificéta persona
Lichtbron (alleen led)
te vervangen door een
vakman
Utskiftbar (kun
LED) lyskilde av en
autorisert fagmann
Zrédto Swiatta (tylko
LED) wymienne przez
profesjonaliste
Fonte de luz (apenas
LED) substituivel por
um profissional
Sursa de lumina
Tnlocuibila (doar LED)
de catre un profesionist
Utbytbar (endast
LED) ljuskalla av en
fackperson
Zdroj svetla (iba
LED) vymenitelny iba
profesionalom
SL  Svetlobni vir
(samo LED) menja
strokovnjak

CS

DE

DK

EN

ES

ET

FR

HR

HU

LT

Lv

NL

NO

PL

PT

RO

SK

BG

CS

DE

DK

EN
ES

ET

Fl

FR

HR

HU

LT
Lv

NL

NO

PL

PT

RO

SE

SK

Ynpasnssatlo
obopyasaHe,
CMeHsieMo oT
npodecuoHanncT
Ridici jednotku

smi ménit pouze
profesional
Betriebsgeréat

durch Fachmann
austauschbar
Udskiftelig
transformer af en
professionel
Replaceable control
gear by a professional
Mecanismo de control
reemplazable por un
profesional
Juhtseadist voib
vahetada ainult
professionaal
Vaihdettava muuntaja
ammattilaisen
toimesta
Equipement de
commande a changer
par un professionnel
Upravljac¢ka oprema
zamjenjiva od strane
profesionalca

A vezérl6egységet
kizarélag szakember
cserélheti ki
Valdymo jranga
keistina profesionalo
Vadibas mehanismu
drikst nomainit
kvalificéta persona
Bedieningsuitrusting
te vervangen door
een vakman
Utskiftbar
transformator av en
autorisert fagmann
Osprzet sterujacy
wymienny przez
profesjonaliste
Equipamento de
controlo substituivel
por um profissional
Scule de control
nlocuibile de catre un
profesionist
Utbytbar
transformator av en
fackperson

Riadiaci modul
vymenitel'na iba
profesionalom
Krmilno napravo
menja strokovnjak
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M3TOYHUK Ha
CBET/IMHA, CMEHAEM
OT KpanHus
notpeéuten
Svételny zdroj smi
ménit kone¢ny
uzivatel

Lichtquelle durch
Endverbraucher
austauschbar
Udskiftelig lyskilde af
en slutbruger
Replaceable light
source by an end-
user

Fuente de luz
reemplazable por el
usuario final
Valgusallikat

vOib vahetada
|I6ppkasutaja
Loppukayttajan
vaihdettava
valonléhde

Source de lumiére

a changer par
I'utilisateur final

Izvor svjetlosti
zamjenjiv od strane
korisnika

A végfelhasznal¢ altal
cserélheté fényforras
Sviesos Saltinis
keistinas galutinio
naudotojo

Gaismas avotu drikst
nomaintt galalietotajs
Lichtbron te
vervangen door de
eindgebruiker
Utskiftbar lyskilde av
forbruker

Zrbdto Swiatta
wymienne przez
uzytkownika
koncowego

Fonte de luz
substituivel pelo
usuario final

Sursa de lumina
nlocuibila de catre un
utilizator final
Utbytbar ljuskalla av
en slutanvandare
Zdroj svetla
vymenitelny
koncovym
pouzivatelom
Svetlobni vir menja
konéni uporabnik
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M3TO4HMK Ha
cBeTMHa (camo LED),
CMEeHsieM OT KpaiHus
norpeéurten

Svételny zdroj (pouze
LED) smi ménit
konecny uZivatel
Lichtquelle (Nur LEDs)
durch Endverbraucher
austauschbar
Udskiftelig (kun

LED) lyskilde af en
slutbruger
Replaceable (LED
only) light source by
an end-user

Fuente de luz (solo
LED) reemplazable
por el usuario final
Valgusallikat (ainult
LED) v6ib vahetada
|6ppkasutaja
Loppukayttajan
vaihdettava (vain LED)
valonldhde

Source de lumiere
(seulement LED)

a changer par
I'utilisateur final

Izvor svjetlosti (samo
LED) zamijenjiv od
strane korisnika

A fényforras (csak
LED) a végfelhasznalé
dltal is cserélhet6
Sviesos Saltinis

(tik LED) keistinas
galutinio naudotojo
Gaismas avotu (tikai
LED) drikst nomainit
galalietotajs
Lichtbron (alleen led)
te vervangen door de
eindgebruiker
Utskiftbar (kun LED)
lyskilde av forbruker
Zrodto Swiatta (tylko
LED) wymienne
przez uzytkownika
koncowego

Fonte de luz (apenas
LED) substituivel pelo
usuario final

Sursa de lumina
nlocuibila (doar LED)
de catre un utilizator
final

Utbytbar (endast
LED) ljuskalla av en
slutanvandare

Zdroj svetla (iba

LED) vymenitelny
iba koncovym
pouzivatelom
Svetlobni vir (samo
LED) menja konéni
uporabnik

BG YnpasnsBsatlo
obopyasaHe,
CMeHsieMo oT
KpanHua notpeéuten
Ridici jednotku
smi ménit kone¢ny
uzivatel
Betriebsgerat durch
Endverbaucher
austauschbar
Udskiftelig
transformer af en
slutbruger
Replaceable control
gear by an end-user
Mecanismo de control
reemplazable por el
usuario final
Juhtseadet
vOib vahetada
|6ppkasutaja
FI  Loppukayttgjan
vaihdettava muuntaja
Equipement de
commande a changer
par I'utilisateur final
Upravljacka oprema
zamijenjiva od strane
korisnika
A végfelhasznald
altal cserélhetd
vezérléegység
LT Valdymo jranga
keistina galutinio
naudotojo
LV Vadibas mehanismu
drikst nomainit
galalietotajs
Bedieningsuitrusting
te vervangen door de
eindgebruiker
Utskiftbar transformer
av forbruker
PL Osprzet sterujacy
wymienny przez
uzytkownika
koncowego
Equipamento de
controlo substituivel
pelo usuério final
Scule de control
nlocuibil de catre un
utilizator final
Utbytbar
transformator av en
slutanvandare
Riadiaci modul
vymenitel'ny
koncovym
pouzivatelom
Krmilno napravo
menja koncni
uporabnik

CS

DE

DK

EN
ES

ET

FR

HR

HU

NL

NO

PT

RO

SE

SK

SL

g

BG HecmeHnsem
M3TOYHMK Ha
cBeTMHa, |

CS Nevymenitelny
zdro4 svétla

DE Lichtquelle nicht
austauschbar

DK Ikke udskiftelig
lyskilde

EN Non-replaceable
light source

ES Fuente de luz no
reemplazable

ET Valgusallikas ei ole
vahetatav

FI Eivaihdettava
valonléhde

FR Source de lumiere
non échangeable

HR Izvor svjetlosti
nezamjenjiv

HU A fényforras nem
cserélhet6

LT Nekeistinas,
Sviesos Saltinis

LV Gaismas avots ir
nemainams

NL Lichtbron niet
vervangbaar

NO Ikke utskiftbar
lyskilde

PL Zrédto $wiatta
niewymienialne

PT Fonte de luz
insubstituivel

RO Sursé de lumina
neinlocuibila

SE EJ utbytbar
ljuskalla .

SK Nevymenitelny

SL Svet

zdroi svetla =
obnega vira ni
mogocCe menjati

TN

BG HecmeHsemo
ynpasnaBaLLo
obopyspare

CS Nevymenitelna
fidici jednotka

DE Betriebsgerat nicht
austauschbar

DK lkke udskiftelig
transformer

EN Non-replaceable
control gear

ES Mecanismo
de control no
reemplazable

ET Juhtseade eiole
vahetatav

FI Eivaihdettava
muuntaja

FR Equipement de

commande non
échangeable
HR Upravljacka
oprema
nezamjenjiva
HU Nem cserélhet6
vezérlbegység
LT Nekeistina
valdymo jranga
LV Vadibas
mehanisms ir
nemainams
NL Bedieningsuitrus-
ting niet vervang-

baar

NO Ikke utskiftbar
transformator

PL Niewymienialny
osprzet sterujgcy

PT Equipamento
de controlo
insubstituivel

RO Scule de control
neinlocuibile

SE EJ utbytbar
ljuskalla
transformator

SK Nevymenitelny
riadiaci modul )

SL Krmilne naprave ni
mogoce menjati
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