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Szanowny Kliencie,

Od dzi$ codzienne obowigzki stang sie prostsze niz kiedykolwiek.
Urzgdzenie Amica to potgczenie wyjgtkowej tatwosci obstugii doskonatej
efektywnoSci.

Instrukcje, ktorg trzymasz w rekach skrocilismy do niezbednego
minimum. Staramy sie w ten sposob wspolnie dba¢ o srodowisko
naturalne i zredukowac iloS¢ papieru i Srodkow wykorzystywanych
w procesie druku. Znajdziesz tu najwazniejsze informacje na temat
prawidtowego uzytkowania sprzetu, a po petng instrukcje zawsze
mozesz siegngc na https://wsparcie.amica.pl/.

Zapewniamy, ze sprzet, ktory opuscitfabryke zostatprzed zapakowaniem
poddany szczegotowej kontroli pod wzgledem bezpieczenstwa i
funkcjonalno$ci. Przestrzeganie zawartych w instrukcji wskazéwek
uchroni Cie od bfedéw w uzytkowaniu i moggcych z nich wynikac
nieszczesliwych wypadkow. Zwroc¢ tez uwage na wytyczne dotyczgce
oszczedzania energii i niezagrazajgcego naturze utylizacji opakowania
oraz zuzytego sprzetu. Zachowaj instrukcje i przechowuj jg tak, by
miecC jg zawsze pod reka.

Przyjemnych doswiadczen ze sprzetem
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed p_ierwssz uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy przeczytac
instrukcje uzytkowania. W ten sposob zapewniamy sobie bez-
Bleczenstwo oraz unikamy uszkodzenia piyty. _
rzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie jako urzadzenie
do gotowania. Kazde inne jego zastosowanie (np. do ogrze-
wania pomieszczen) jest niezgodne z jego przeznaczeniem
i moze byC niebezpieczne. = _ o
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania zmian nie
wplywajgcych na dziatanie urzadzenia.
Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas
uzycia. Mozliwos¢ dotknigcia elementow grzejnych powinno
byc obtjete szczegolng troska. Dzieci ponizej 8 roku zycia po-
winny frzymac si¢ z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od
8 lat 1 wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi
albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli
odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowa-
nia sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie
bawity sie sprzetem. Sprzgtanie i czynnosci obstugowe nie po-
winny byc robione przez dzieci bez nadzoru. _ _
Gotowanie ttuszczu lub oleju bez nadzoru na ptycie kuchenne;
moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢ do pozaru. _
NIGDY "nie probuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz urzadzenie
i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkg lub niepalnym kocem.
Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz rzeczy na powierzch-
ni do gotowania. . _ .
Uwaga. Jezeli powierzchnia p’:yt?/ E(est peknieta, wytgcz prad,
aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym. o
Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i po-
krywki oraz folii aluminiowej nie zaleca si¢ ktas¢ na powierzchni
Biyty kuchennej, gdyz mogq sie one stac gorgce.

0 uzyciu wylgcz element grzejny ptyty odpowiednim senso-
rem lub pokrettem i nie polegaj ha wskazaniach detektora na-
czyn.

U_r)éadzeniem nie nalezy sterowacC zewnetrznym zegarem lub
niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do czyszcze-
nia parg.



Uwaga. Nie uzywac nieodpowiednich oston ptyty uniemoz-
liwiajgcych dzieciom dostgp do plyty grzejnej. Stosowanie
nieodpowiednich oston moze powodowac wypadki.

Jezeli ptyta indukcyjna uzytkowana jest w bezposredniej bliskosci radia, telewizora
lub innego urzgdzenia emitujgcego, nalezy sprawdzic, czy zapewniona jest prawidto-
woS$C¢ dziatania panelu sterujgcego piyta.

Ptyta musi zostac podtgczona przez uprawnionego instalatora elektryka. Nie dotyczy
ptyt z fabrycznie zamontowanym przewodem zakoriczonym wtyczkg jednofazowa.
Meble w ktérych zabudowywana jest ptyta, muszg by¢ odporne na temperatury ok
100°C. Dotyczy to oklein,krawedzi,powierzchni wykonanych z tworzyw sztucznych,
klejéw oraz lakierdw.

Plyte nalezy uzytkowac tylko po jej zabudowaniu, zgodnie z niniejszg instrukcjg ob-
stugi.

Naprawy urzadzen elektrycznych mogg przeprowadzac tylko specjalisci. Niefachowe
naprawy powodujg powazne niebezpieczenstwo dla uzytkownika.

Urzgdzenie zostaje tylko wowczas odtgczone od sieci elekirycznej, gdy zostanie wy-
taczony bezpiecznik lub wtyczka zostanie wyciggnieta z gniazdka.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu piyty.
Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity si¢ sprzetem.

Osoby z wszczepionymi urzgdzeniami wspomagajgcymi funkcje zyciowe (np. roz-
rusznik serca, pompka insulinowa lub aparat stuchowy) muszg upewnic sie, ze praca
tych urzadzen nie zostanie zakidcona poprzez piyte indukcyjng (obszar czestotliwo-
Sci dziatania ptyty indukcyjnej wynosi 20-50 kHz).

W przypadku zaniku napiecia w sieci skasowane zostajg wszystkie nastawy. Po po-
nownym pojawieniu si¢ napiecia w sieci wskazana jest ostrozno$¢. Dopdki pola grzej-
ne sg gorgce bedzie wyswietlany wskaznik ciepta resztkowego ,H”.

Jezeli gniazdo wtykowe jest w poblizu pola grzejnego, nalezy uwazaé, aby kabel
kuchni nie dotykat nagrzanych miejsc.

Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych i z folii aluminiowej. Topig sie one w wyso-
kich temperaturach i mogg uszkodzi¢ szybe ceramiczna.

Potrawy i ich sktadniki (szczegdlnie: cukier ,kwasek cytrynowy, sdl ) oraz tworzywo
sztuczne nie powinny dostac sie na nagrzane pola grzejne.

Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej nalezy uzywac tylko garnkéw i rondli o ptaskim
dnie, nieposiadajgcych krawedzi i zadziordw, gdyz w przeciwnym razie mogg po-
wstac trwate zadrapania szyby.

Powierzchnia grzejna piyty indukcyjnej odporna jest na szok termiczny. Nie jest ona
wrazliwa ani na zimno, ani na gorgco.

Nalezy unika¢ upuszczania przedmiotéw na szybe. Uderzenia punktowe np. upadek
buteleczki z przyprawami, mogg doprowadzi¢ do pekniec i odpryskéw szyby cera-
miczne;j.

Jedli dojdzie do uszkodzenia szyby, kipigce potrawy mogg sie dosta¢ do bedgcych
pod napieciem czesci ptyty indukcyjnej.

Nie wolno uzywac¢ powierzchni ptyty jako deski do krojenia lub stotu roboczego.

Nie mozna zabudowywac ptyty ponad piecykiem bez wentylatora, ponad zmywarka,
chiodziarkag, zamrazarkg lub pralka.

Jezeli pod ptytg znajduje sie szuflada lub szafka z przyborami kuchennymi, mogg one
zostac ogrzane przez powietrze wyrzucane z systemu wentylacji ptyty.

Nalezy przestrzegac wskazowek odnosnie pielegnaciji i czyszczenia szyby ceramicz-
nej.

W razie nieprawidlowosci w postepowaniu z nig, nie odpowiadamy z tytutu gwaranciji.
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Jak oszczedza¢ energie

Kto korzysta z energii w sposob
odpowiedzialny, chroni nie tylko
domowy budzet, lecz dziata swia-
domie na rzecz $rodowiska na-
turalnego. Dlatego pomozmy,
oszczedzajmy energie elektryczng! A czyni sie
to w nastepujgcy sposéb:

Stosowanie

gotowania.

» Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajg
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej.
Nalezy pamieta¢ o pokrywce, w przeciw-
nym razie zuzycie energii elektrycznej
wzrasta czterokrotnie!

+ Dbanie o czystos¢ pdl grzejnych i den
garnkéw.

* Zabrudzenia zakiécajg przekazywanie
ciepta — silnie przypalone zabrudzenia da
sie czesto usungc juz tylko srodkami silnie
obcigzajgcymi $rodowisko naturalne.

* Unikanie niepotrzebnego ,zagladania do
garnkow”.

* Niewbudowywanie ptyty w bezposredniej
bliskosci chtodziarek/zamrazarek.

prawidtowych  naczyh  do

Rozpakowanie
Urzadzenie na czas transportu

@ zostalo  zabezpieczone  przed
% uszkodzeniem. Po rozpakowa-
niu urzgdzenia prosimy Panstwa o

usuniecie elementéw opakowania
W sposoOb niezagrazajgcy Srodowisku.
Wszystkie  materiaty  zastosowane  do
opakowania sg nieszkodliwe dla Srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg sig¢ do odzysku i
oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materialy opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nalezy
w trakcie rozpakowywania trzymacé z dala od
dzieci.

Usuwanie zuzytych urzadzen

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europejska
2012/19/UE oraz polskg Ustawg
0 zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania,
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego.
Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe  postepowanie ze  zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewlasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.



INFORMACJE NA START

Przed pierwszym wiaczeniem ptyty

*  Oczy$¢ doktadnie ptyte indukcyjng. Plyta
ma szklang powierzchnie, dlatego traktuj jg
z nalezytg ostroznoscia.

* Po pierwszym uruchomieniu urzadzenia
moze pojawi¢ sie wydzielanie zapachow.
W takim wypadku wigcz wentylacje, lub ot-
worz okno w pomieszczeniu. Wydzielanie
zapachéw jest przejsciowe.

Detektor obecnosci garnka w polu induk-
cyjnym

Jesli w polu gotowania nie umieszczono garnka
lub umieszczono na niej garnek nieodpowiedni
na wyswietlaczu pojawia sie symbol = : =~ Pole
nie grzeje. Jezeli w ciggu 90 sekund nie zosta-
nie wykryty naczynie, operacja wigczenia ptyty
zostaje skasowana. Aby wytgczyc¢ pole grzejne,
nalezy wytagczy¢ je za pomocg panelu stero-
wania, a nie jedynie poprzez zdjecie naczynia
* Odpowiednia jakos$¢ garnkow jest pod-
stawowym warunkiem uzyskania dobrej
wydajnosci pracy ptyty. Uzytkowanie pu-
stych naczyn na polach grzejnych moze
spowodowac ich przegrzanie.
* Nie zaleca sie stosowania zewnetrznych
adapterow indukcyjnych

Rozmiar najmniejszego uzytecznego na-
czynia dla pola grzejnego wynosi:

Minimalna $rednica
dna naczynia ze stali
emaliowanej (mm)

Srednica pola
grzejnego (mm)

160 - 180
180 - 200 110
220 x 190
210 -220

125
260 - 280

Minimalne $rednice dla naczyn wykonanych z
innych materiatéw niz stal emaliowana mogg
sie roznic.
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Charakterystyka naczyn

Aby sprawdzi¢ czy garnek jest odpowiedni
do Twojej ptyty indukcyjnej, sprawdz czy do
dna garnka przycigga sie magnes. Im wigk-
sza sita przyciggania, tym lepszy garnek.
Zawsze korzystaj z garnkéw wysokiej ja-
kosci, o idealnie ptaskim dnie. Korzystanie
z garnkéw tego rodzaju zapobiega powsta-
waniu punktéw o zbyt wysokiej tempera-
turze, moze to skutkowac przywieraniem
przyrzadzanej zywnosci do garnka. Garnki
i patelnie o grubych metalowych $ciankach
zapewniajg doskonaty rozktad ciepta. Wkle-
ste dno garnka lub gteboko wyttoczone
logo producenta majg negatywny wptyw
na kontrolowanie temperatury przez modut
indukcyjny i mogg powodowac przegrzanie
naczyn.

Nie uzywaj uszkodzonych garnkéw np.
ze zdeformowanym na skutek nadmiernej
temperatury dnem.

Stosujgc duze naczynia z dnem ferromag-
netycznym (miejsce gdzie jest przyciggany
magnes), ktérego $rednica jest mniejsza od
catkowitej Srednicy naczynia, nagrzewa sie
wytgcznie czesé ferromagnetyczna naczy-
nia. Powoduje to sytuacje, w ktorej nie jest
mozliwe rébwnomierne rozprowadzenie cie-
pta w naczyniu. Obszar ferromagnetyczny
zostaje zmniejszony w podstawie naczynia,
z powodu umieszczonych w niej elemen-
téw aluminiowych, dlatego dostarczona
ilos¢ ciepta moze by¢ mniejsza. Moze sie
zdarzy¢, ze wystgpig problemy z wykry-
ciem naczynia lub nie zostanie ono wcale
wykryte. Srednica czesci ferromagnetycz-
nej naczynia powinna by¢ dostosowana do
wielkosci strefy grzejnej, w celu uzyskania
optymalnych wynikéw gotowania. W przy-
padku, gdy naczynie nie zostato wykryte
w strefie grzejnej, wyprobuj je w strefie
grzejnej o odpowiednio mniejszej Sred-
nicy.



TWOJE URZADZENIE
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1.Sensor wigcz / wytgcez ptyty z diodg LED 9.Dioda sygnalizacyjna prace Timera
2.Sensor nastawy mocy minus 10.Sensor klucz
3.Sensor nastawy mocy plus 11.Sensor pauza
4 Wskaznik pola grzejnego 12.Sensor Power Booster
5.Sensor zegara 13. Program utrzymania temperatury 40°
6.Sensor zegara + 14. Program utrzymania temperatury 70°
7.Sensor zegara - 15. Program utrzymania temperatury 90°
8.Wskaznik zegara
Napigcie znamionowe 220-240V~ 50/60Hz
Moc znamionowa piyt: 3,7 kW
Typ: PB*4VI1540LFTB4AUUt
Moc pdl indukcyjnych:
- pole grzejne indukcyjne Power Booster @ 210-220 mm 2000 W /3000 W
- pole grzejne indukcyjne Booster @ 160-180 mm 1400 W /2100 W
Wymiary [mm]: 592 x 522 x 49
Waga [kq]: ca. 7,85

Spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujgcych w Unii Europejskiej.
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OBSLUGA PLYTY INDUKCYJNEJ

PowerChoice Pro

Funkcja umozliwia aktywacje trybu demo,
oraz wprowadzenie ograniczenia catkowitej
mocy maksymalnej ptyty indukcyjnej do jednej
z wartosci: 2,8kW; 3,7kW (moc maksymalna).
Wyboru mocy maksymalnej moze dokonac
uzytkownik tylko w ciggu 5 minut od podtacze-
nia ptyty indukcyjnej do sieci elektrycznej. Aby
przej$¢ do wyboru mocy, po wigczeniu ptyty
sensorem nalezy przytrzymac przez 3 se-
kundy sensor ll/b oraz sensor (Y).

Na podwdjnym wyswietlaczu zegara wyswiet-
lana jest wczesniej wybrana nastawa lub —
jezeli nie byt wczesniej dokonywany wybor
- nastawa domysina 3,7kW w formacie ,37".
Za pomocg sensorow A i ¥ uzytkownik prze-
tacza sie miedzy kolejnymi nastawami: 00
- DEMO / 28-2,8kW / 37-3,7kW. Po wyborze
zgdanej nastawy uzytkownik musi w czasie 10
sekund dokonac potwierdzenia wyboru przyci-
skajgc sensor @ przez 3 sekundy.

Wybodr potwierdzony jest kilkakrotnym mignie-
ciem wybranej nastawy oraz sygnatem dzwie-
kowym a nastepnie wytgczeniem panelu. Od
tego momentu ptyta pracuje z catkowitg mak-
symalng mocg wybrang przez uzytkownika.
W przypadku nie potwierdzenia wyboru, po 10
sekundach od wyboru mocy panel wytgcza sie
a ptyta pracuje z mocg ostatnio zatwierdzong
lub gdy nie byto wczesniejszego wyboru - z
mocg domysing 3,7kW.

Podczas nastawiania mocy na poszczegol-
nych polach grzejnych, funkcja PowerChoice
Pro kontroluje aby nie doszto do przekrocze-
nia wybranej mocy catkowitej. Nastawy ktére
spowodowaty by przekroczenie mocy sg blo-
kowane i niedostepne dla uzytkownika.
Funkcja PowerChoice Pro moze uniemozliwi¢
wigczenie pola grzejnego, jezeli jego moc spo-
wodowataby przekroczenie wybranej mocy
maksymalne;j.

Uruchamianie plyty

Wiacz ptyte sensorem @ Umies¢ naczynie
na interesujgcym Cie polu grzejnym. Naczy-
nie zostaje automatycznie wykryte a wskaznik
b8 odpowiedzialny za wybrane pole grzejne
zacznie miga¢ wskazujac ,,00”, oznacza to ze
wybrane pole jest aktywne i mozna nastawic
moc. Uzyj sensoréw nastaw mocy @ @ aby,
aby wybra¢ odpowiednig moc pola (na wskaz-
niku wyswietlana jest wybrana moc). Pole jest

juz uruchomione.

PowerBooster

Funkcja Booster zwieksza moc pola & 210 - z
2000W na 3000W, pole @ 160 - z 1400W na
2100W. Umies$¢ naczynie na interesujgcym Cie
polu grzejnym.

Naczynie zostaje automatycznie wykryte a
wskaznik A& odpowiedzialny za wybrane
pole grzejne zacznie miga¢ wskazujgc ,00”.
Wiagczenie funkcji Booster nastepuje po przy-
cisnieciu sensora ,P”. Na wyswietlaczu pojawi
sie litera ,P”.

Aby wytgczy¢ funkcje Booster:

Zmniejsz moc pola grzejnego z uruchomiong
funkcjg Booster po przez uzycie sensora zmia-
ny mocy @ lub przyciskajac sensor Booster.

Wskaznik ciepta

Po zakonczeniu gotowania, szyba ptyty induk-
cyjnej w obszarze danego pola grzewczego
nadal pozostaje gorgca, nazywa sie to cieptem
resztkowym. Jezeli temperatura szyby jest
wyzsza niz 60°C*, na wskazniku tego pola
wyswietla sie symbol ,H”.Jezeli temperatura
szyby wynosi 45°C* - 60°C*), wskaznik pola
wyswietla symbol ,h” (niskie ciepto resztkowe).
Wskazania temperatury sg orientacyjne.
Dzwieki

Podczas gotowania mozesz ustyszeé rézne
dzwieki, ktére sg catkowicie normalne i zalezg
od materiatu z jakiego jest wykonany garnek.
Szum oznacza, ze wentylator schtadza ptyte.

ChildLock

Dzieki funkcji ChildLock mozesz zablokowaé
mozliwo$¢ sterowania piytg, przyktadowo
przez dzieci lub na czas czyszczenia. Funkcje
ChildLock mozesz aktywowac przy wigczonej
jak i wytgczonej ptycie. Aby wigczy¢ lub wy-
taczy¢ blokade, przytrzymaj sensor przez
3 sekund. Gdy ChildLock jest aktywna; swieci
sie dioda obok sensora @

Ograniczenie czasu pracy

W celu zapewnienia bezpieczenstwa uzyt-
kownikom, ptyta indukcyjna wyposazona jest
w ograniczenie czasu pracy dla kazdego z pol
grzejnych. Maksymalny czas pracy jest usta-
lany indywidualnie w zalezno$ci od stosowa-
nych pozioméw mocy podczas gotowania. Je-
zeli stosujesz tylko jeden poziom mocy przez
diuzszy czas gotowania, maksymalny czas
zostaje ograniczony zgodnie z tabela:
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Po osiggnieciu maksymalnego czasu go-
towania, pole indukcyjne wytgcza sie auto-
matycznie, a na wskazniku pola pojawia sie
symbol ciepta resztkowego. Maksymalny
czas pracy dotyczy pojedynczego pola.
Stopien mocy grzej- Maksymalny czas

nej pracy

1 8h

2 8h

3 8h

4 8h

5 5h

6 5h

7 5h

8 5h

9 1,5h
10 1,5h
11 1,5h
12 1,5h
13 1,5h
14 1,5h

P 5min
40 60min
70 160min
90 160min

Timer

Timer utatwia proces gotowania dzieki mozli-
wos$ci zaprogramowania czasu dziatania pol
grzejnych.

Funkcje Timera mozesz zatgczy¢ jedynie
podczas gotowania (gdy moc grzejna jest
wigksza od ,0”). Funkcji Timera mozesz uzy¢
jednoczesnie na wszystkich polach grzej-
nych. Maksymalny czas pracy to 99 minut
(co 1 minute).

Aby ustawi¢ czas Timera nalezy:

Umies¢ naczynie na interesujagcym Cie polu
grzejnym.Po automatycznym wykryciu na-
czynia nastaw moc grzania. Aktywacja Time-
ra nastepuje po nacisnieciu i przytrzymaniu
sensora Timera do chwili ustyszenia syg-
natu dzwiekowego. Na wyswietlaczu pokazg
sie cyfry ,00”. Sensorem %¥ zmniejsza sie
czas, A - zwigksza.

Po uptywie zaprogramowanego czasu goto-
wania, wigczy sie sygnat dzwiekowy. Mozesz
go wylgczy¢, dotykajgc dowolnego sensora
lub alarm wytgczy sie automatycznie po 30
sekundach.

Jesli chcesz wczesniej wytaczy¢ Timer, ak-

tywuj pole grzejne dotykajgc sensor wybra-
nego pola(wskaznik mocy bedzie migac),
nastepnie skasuj nastawe Timera poprzez
jedng z ponizszych czynnosci:
+ dotknij i przytrzymaj sensor zegar @;
sensorem <% zmniejsz czas do ,007;
+ jednoczesnie przytrzymaj sensory i
Minutnik
Funkcja minutnika stuzy do odliczania zapro-
gramowanego czasu. Funkcja nie steruje po-
lami grzejnymi.
Aby ustawi¢ minutnik:
Wigcz ptyte. Dotknij sensor @ i ustaw czas
trwania minutnika uzywajgc sensorow s¢
skrocenia czasu, % - wydtuzenia. W kazdej
chwili mozesz zmieni¢ zaprogramowany
czas. W tym celu uzyj sensora é nastep-
nie uzyj sensorow 4 lub . Po Uptywie za-
programowanego czasu, wigczy sie sygnat
dzwiekowy. Mozesz go wytgczy¢, dotykajac
dowolnego sensora. Alarm wytgczy sie auto-
matycznie po 30 sekundach.
Jesli chcesz wczesniej wytgczyé minutnik,
uzyj sensor , nastepnie dotknij i przy-
trzymaj sensor ¥ zmniejsz czas do ,00” lub
dotknij i przytrzymaj jednoczescie sensor
zegara wydiuzania czasu % i sensor zegara
skracania czasu ¥%.

Pauza

Dzieki niej mozesz w dowolnym momencie
zatrzymac dziatanie ptyty, a nastepnie powro-
ci¢ bez utraty ustawien. Aby wigczy¢ funkcje
pauza musi by¢ wigczone przynajmniej jedno
pole grzejne. Dotknij sensor ll/b . Na wszyst-
kich wyswietlaczach pdl grzejnych wyswietli
sie symbol Il. Gdy pole grzejne jest gorgce
symbol || bedzie migat naprzemiennie z literg
,H” lub ,h”, w zaleznosci od wysokosci tem-
peratury pola (wskaznik ciepta resztkowe-
go). Aby wytaczy¢ funkcje Pauzy ponownie
nacisnij sensor W/». Na wyswietlaczach pdl
grzejnych wyswietla sie nastawy, ktore byty
ustawione przed wtgczeniem tej funkcji.
Funkcja Pauza wstrzymuje odliczanie czasu
Zegara.

Funkcja Pauza nie wstrzymuje odliczania
czasu Minutnika

.
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HobControl Pro

Plyta wyposazona jest w specjalne programy
umozliwiajgce gotowane z zadang tempera-
turg zuzywajgc przy tym mozliwie najmniej-
sza ilos¢ energii.

Dostepne sg cztery programy:

* 40 - Precyzyjny program do topienia. Pro-
gram dedykowany do topienia tabliczki cze-
kolady i masta. Masto lub czekolade nalezy
umiesci¢ w ganku o temperaturze pokojowej
a nastepnie aktywowaé program 40.

» 70 — Precyzyjny program do duszenia. Pro-
gram dedykowany do podgrzewania gestej
potrawy jak zupa czy sos. Garnek z potrawg
nalezy umiesci¢ na polu grzejnym i aktywo-
wac dla niego program 70. Program 70 akty-
wowany jest z wartoscig temperatury 70 st.C.
Nalezy pamietac o cyklicznym przemieszaniu
potrawy.

* 90 — Precyzyjny program do gotowania ,na
wolnym ogniu”. Program dedykowany do
podgrzewania i gotowania rzadkich potrawy
lub wody. Garnek z potrawg nalezy umies-
ci¢ na polu grzejnym i aktywowac dla niego
program 90. Program 90 aktywowany jest z
wartoscig temperatury 90 st.C .

Aktywacja programu utrzymania tempera-
tury. Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym.
Aktywowac¢ pole grzejne na ktérym zostato
umieszczone naczynie. Aktywowac¢ wybrany
program temperaturowy

Warto$¢ temperatur sg orientacyjne i moga
sie roznic¢w zaleznosci od ilosci, rodzaju wsa-
du, rodzaju zastosowanych naczyn. Zaleca
sie stosowanie programoéw temperaturowych
dla naczyn przynajmniej do potowy wypetnio-
nych potrawg oraz uzycie pokrywki.

Zaleca sie stosowanie programow tempera-
turowych na zimnym polu grzejnym.

HoodConnect Pro*

W celu aktywacji procedury bezprzewodowe-
go potaczenia pityty z okapem nalezy przy-
trzymac przez 3 sek sensor trybu automa-
tycznego. Nad sensorem zacznie pulsowac
symbol (="). Po poprawnym potgczeniu pty-
ty zoka- pem symbol (=) zapali sie na
state.

Tryb automatyczny okapu — tryb w ktdrym
moc pracy wentylatora okapu ustawiana jest
automatycznie w zalezno$ci od intensywno-
Sci gotowania. W celu aktywacji trybu auto-
matycznego okapu, nalezy przycisng¢ sen-
sor=.

Nad sensorem zapali sie dioda. Nalezy pa-
mietaé, ze uruchomienie trybu automatycz-
nego mozliwe jest tylko gdy ptyta zostata
wczesniej poprawnie potgczona z okapem.
W celu wytaczenia trybu automatycznego na-
lezy uzyc¢ sensora (==). Dioda nad sensorem
zgasnie. )

*zaleznie od modelu
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH
AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:
e Jezeli to mozliwe wytgczy¢ ptyte odpowiednim sensorem
»  Odigczy¢ zasilanie elektryczne poprzez wytgczenie bezpiecznika lub wyciggniecie wtyczki z gniazdka
e Zgtosi¢ naprawe w Centrum Serwisowym
*  Niektdre drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam, kierujgc sie wskazéwkami podanymi w tabeli
ponizej; zanim zwrdcy sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne
punkty w tabeli.
PROBLEM PRZYCZYNA POSTEPOWANIE

-Sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji do-
mowej, przepalony wymieni¢

1. Urzadzenie nie dziata |- Przerwa w doptywie pradu

- Panel obstugowy nie zostat

wiaczony - Wiaczyc
2. Urzadzenie nie rea- |- Zbyt krétko naciskano przycisk B o ln il .
guje na wprowadzane (mniej niz sekunde) Naciskac przyciski nieco diuZej
wartosci e . i |- Zawsze naciskac tylko jeden przy-
- r'iaggﬂ(lﬁevf/o rownoczesnie wiece] | qigk (z wyjatkiem gdy wytaczamy pole
przy grzejne)
- Nieprawidtowa obstuga (nacisnie-
3. Urzadzenie nie reaguje |to niewtasciwe sensory lub zbyt - Ponownie uruchomi¢ ptyte
i wydaje dtugi sygnat aku- |szybko)
styczny - Sensor(y) zakryty(e) lub zabru- B . i
dzony(e) Odkry¢ lub oczysci¢ sensory

- Po wigczeniu nie wprowadzo-
no zadnych wartosci przez czas
dtuzszy niz10 s

afgr?ysg)(w zakryty(e) lub zabru- |_ Odkry¢ lub oczysci¢ sensory
- Ograniczenie czasu pracy - Ponownie wigczy¢ pole grzejne
5. Jedno pole grzejne wy-|- Sensor(y) zakryty(e) lub zabru-
tacza sig, na wyswietlaczu|dzony(e)

- Ponownie wigczy¢ panel obstugowy
4. Cate urzadzenie sie i natychmiast wprowadzi¢ dane

wyltgcza

- Odkry¢ lub oczysci¢ sensory

Swieci sig litera ,H” - Przegrzanie elementéw elektro-

nicznych
6. Nie swieci wskaznik - Wskaznik ciepta szczgtkowego za-
ciepta szczgtkowego, - Przerwa w doptywie pradu,urzg- |dziata ponownie dopiero po najbliz-
mimo ze pola grzejne sg |dzenie zostato odtgczone od sieci. |szym witgczeniu i wytgczeniu panelu
jeszcze gorace. sterowania.
7. Pekniecie w ptycie Niebezpieczenstwo! Natychmiast odtgczy¢ ptyte od sieci (bez-
ceramicznej. piecznik). Zwréci¢ sie do najblizszego serwisu.

Odigczy¢ plyte od sieci (bezpiecznik!). Zwréci¢ sie do najblizszego serwi-
su

Wazne!
8. Gdy wada pozosta- Panstwo sg odpowiedzialni za prawidtowy stan urzgdzenia i wlasciwe
je wcigz jeszcze nie uzytkowanie w gospodarstwie domowym. Jezeli z powodu btedu obstugi
usunieta. wezwg Panstwo serwis, wowczas wizyta taka nawet w okresie gwarancyj-

nym bedzie si¢ dla Panstwa wigzata z kosztami.
Za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji nie mo-
zemy niestety odpowiadac.

9. Ptyta indukcyjna wyda-
je chrapliwe dzwieki.

10. Ptyta indukcyjna wy-|Jest to zjawisko normalne. Zgodnie z czestotliwoscig pracy cewek podczas
daje dzwieki, kojarzgce|uzywania kilku stref grzewczych, przy maksymalnej mocy ptyta wydaje lekki
sie z gwizdem. gwizd.

11. Plyta nie dziata, pola
grzejne nie dajg sie wig-
czy¢ i nie funkcjonuja.

Jest to zjawisko normalne. Pracuje wentylator chtodzgcy ukfady elektroniczne.

- Zresetowac ptyte, na 60 sekund od-
taczy¢ ptyte od sieci (wyjac bezpiecz-
nik instalacji).

Przyczyna zakitécenia w sieci
zasilajgcej
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatos¢ o biezgce utrzymanie pltyty w czystosci
oraz wiasciwa jej konserwacja, wywierajg zna-
czacy wptyw na wydtuzenie okresu jej bezawa-
ryjnej pracy.

Przy czyszczeniu szyby ceramicznej obowigzu-
ja te same zasady, co w przypadku powierzchni
szklanych. W Zadnym wypadku nie stosuj Scier-
nych lub agresywnych srodkéw czyszczacych,
ani piasku do szorowania czy gabki o drapigcej
powierzchni. Nie stosuj urzadzen czyszczgcych
na pare.

Czyszczenie po kazdym uzyciu

*  Lekkie, nieprzypalone zabrudzenia

Zetrzyj wilgotng sciereczkg bez $rodka czysz-
czacego. Zastosowanie srodka do mycia naczyn
moze spowodowac wystgpienie niebieskawych
przebarwien. Te uporczywe plamy nie zawsze
dadzg sie usung¢ przy pierwszym czyszczeniu,
nawet przy zastosowaniu specjalnego srodka do
czyszczenia.

*  Mocno przywarte zanieczyszczenia
Usuwaj ostrym skrobakiem. Nastepnie wytrzyj
szybe ceramiczng wilgotng sSciereczkg. Usuwa-
nie zabrudzen

Usuwanie zabrudzen

Jasne plamy o zabarwieniu perfowym (pozostato-
$ci aluminium) usun z ochfodzonej piyty grzejnej
przy pomocy specjalnego srodka czyszczacego.
Pozostatosci wapienne (np. po wykipieniu wody)
usuniesz octem lub specjalnym srodkiem czysz-
czacym.

. Specjalne $rodki czyszczace mozesz
naby¢ w domach towarowych, specjalnych skle-
pach elektrotechnicznych, drogeriach, w handlu
spozywczym i w salonach kuchennych. Ostre
skrobaki mozesz kupi¢ w sklepach dla majster-
kowiczéw oraz w sklepach ze sprzetem budow-
lanym, jak réwniez w sklepach z akcesoriami
malarskimi.

. Nigdy nie nanos$ srodka czyszczgcego
na gorgca plyte.

. Po naniesieniu $rodka czyszczgcego
najlepiej pozwdl $rodkom czyszczacym pode-
schngc i dopiero wtedy je zetrzyj na mokro. Ewen-
tualnie pozostajace resztki Srodka czyszczgcego
zetrzyj wilgotng $ciereczkg przed ponownym na-
grzaniem. W przeciwnym razie mogg one dziata¢
zrgco i trwale uszkodzi¢ powierzchnie ptyty.

Nieprawidtowe postepowanie z szybg ceramiczng nie stanowi podstawy do reklamacji.
Zarysowania ptyty oraz przebarwienia na powierzchni nie wptywajg na poprawne dziatanie ptyty

PORADY PRAKTYCZNE

indukcyjnej.

Tabele z przyktadowymi nastawami ptyty

CZAS WIELKOSC
FUNKCJA ZASTOSOWANIE POTRAWA (MIN) PORC.JI
Melt 40 Roztapianie czekolady | Brownie / Fondant Czekoladowy 10 300g
Melt 40 Rozmrazanie produktéw | Karkéwka / Bigos 60 2130802'[0'1 ok
* Garowanie ciasta Ciasto drozdzowe
Melt 40 drozdzowego 40 1kg
Simmer 70* | Parzenie wedlin i kietbas| Schab z przyprawami 60 1kg
Simmer 70* | Sous vide Filet z kurczaka sous-vide 60 1 szt. 200g
. « | Regeneracja /
Simmer 70 utrzymanie temperatury Zupa Gulaszowa 30 21
Simmer 70* | Podgrzanie Mileko do ptatkéw $niadaniowych 10 0,51
Cook 90* Zdrowe $niadanie Owsianka 20 0,51
Cook 90* Zupa Ros6t z kury 150 41
Cook 90* Gotowanie Jajka w koszulce 12 2 szt. jajko |

*symbol zalezny od modelu
** nie wystepuje w kazdym modelu
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INSTALACJA

Przygotowanie blatu mebla do zabudowy piyty

. Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany. Nalezy uszczelni¢ i zabezpieczy¢ blat od strony
Sciany przed zalaniem i wilgocig.

. Meble do zabudowy muszg mie¢ oktadzine oraz kleje do jej przyklejenia odporne na temperature
100°C. Niespetnienie tego warunku moze spowodowac¢ zdeformowanie powierzchni lub odklejenie
oktadziny.

. Krawedzie otworu powinny zosta¢ zabezpieczone materiatem odpornym na wchtanianie wilgoci.

. Otwor w blacie wykonaé zgodnie z wymiarami podanymi na ponizszym rysunku (jednostka [mm]):

Wariant 1 Wariant 2

min 650mm
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Wariant 3

min.69mm
min 650mm
_ 510 mm

Montaz uszczelki

W zaleznosci od modelu uszczelka zostata zamontowana przez producenta (rys. 1)

Jesli uszczelka nie zostata zamontowana przez producenta nalezy postepowac jak ponizej wskazano:
Przed zabudowg urzadzenia w otworze blatu, nalezy od spodu ptyty zamontowac¢ uszczelke dotaczong
do wyrobu (rys. 2).

Aby to zrobi¢, w pierwszej kolejnosci nalezy z uszczelki usungé¢ folie ochronng,a nastepnie przyklei¢
przy krawedzi ptyty najblizej jak to mozliwe (rys.3,4).

1 2 3

\ =
j Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest zabroniona.

Umies$c plyte w otworze meblowym, ustaw jg symetrycznie w otworze w taki sposob, by odlegtosci
pomiedzy ptytg a krawedzig blatu kuchennego byly réwne z kazdej strony (rys.5).
Instalowanie plyty w otworze montazo- 1 2 3

wym W\
*  Oczys$¢ blat z kurzu, wtéz ptyte w otwor § \
i mocno doci$nij do blatu
1. Blat
2. Uszczelka piyty,

3. Plyta
Uwaga! Przytaczenia do instalacji moze dokonac tylko wykwalifikowany instalator posiadajgcy stosow-
ne uprawnienia. Zabrania si¢ samowolnego dokonywania przerdbek lub zmian w instalacji elektryczne;j.
Wskazowki dla instalatora
Ptyta wyposazona jest w przewdd zakonczony wtyczka, umozliwiajgcy jej bezposrednie podigczenie do
gniazda zasilajgcego. Wyréb nalezy podtgczac wytgcznie do instalacji posiadajgcej obwéd ochronny. Ob-
wod dla ptyty musi by¢ wyposazona w co najmniej 16A bezpiecznik. Urzgdzenie przygotowane jest do
pracy z napieciem nominalnym 220-240V ~50/60Hz.
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GWARANCJA, OBStUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowiada za jakiekolwiek
szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Serwis

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne byty wykonywane
przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzowany producenta. Napraw powinna dokonywaé

jedynie osoba posiadajgca stosowne kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem. Dane adresowe ser-
wisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w karcie gwarancyjnej. Przed kontaktem
nalezy przygotowaé numer seryjny urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
0000 000000000

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

00000000
Serial No.

q3

X

i
w

Tabliczka znamionowa znajduje sie na zewnagtrz urzadzenia w tatwo dostepnym miejscu.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona jest w karcie gwa-

rancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzgdzenia:

Amica S.A.

ul. Mickiewicza 52
64-510 Wronki

tel. 67 25 46 100
www.amica.nl



