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VAZENY ZAKAZNIiKU
Sporak Amica je spojenim vyjimec&né snadnosti obsluhy a skvélé ucinnosti. Po precteni navodu

nebude obsluha sporaku zadnym problémem.

Sporak, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim dikladné provéren na kontrolnich stanovistich
ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, aby jste si pfed uvedenim zafizeni do provozu dikladné procetli navod k obsluze.
Dodrzovani v ném uvedenych pokyn( Vas ochrani pfed nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.
Kvili zamezeni neStastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.

Pozor!
Sporak Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Sporak je uréen vyhradné k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nemaiji vliv na fungovani
zafizeni.
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POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

Pozor. Spotiebi¢ a jeho dostupné €asti jsou v prabéhu po-
uzivani horké. Moznosti dotknuti vyhfevnych elementl musi
byt vénovana mimoradna pozornost Déeti mladsSi nez 8 let
se nemohou pohybovat v blizkosti spotfebiCe bez stalého
dozoru.

Tento spotfebi¢ muze byt pouzivany détmi starSimi nez 8
rokl a osobami s fyzickym, mentalnim anebo psychickym
omezenim anebo bez praktickych zkuSenosti a védomosti,
pokud to bude probihat pod dozorem anebo v souladu s
navodem k pouzivani odevzdanym osobami zodpovédnymi
za jejich bezpecnost. Vénujte ctnostmi, pozornost détem,
aby si se spotiebi¢em nehraly. Uklizeni a obsluzné €innosti
nemohou byt provadéna détmi bez dozoru.

Pozor. Pfiprava pokrmu na varné desce s pouzitim tuku bez
dozoru muze byt nebezpecné a muze zpusobit pozar.
NIKDY nezkouSejte hasit ohen vodou, ale spotfebi€ vypnéte
a prikryjte plamen napf. pokryvkou anebo nehoflavou dekou.
Pozor. Nebezpeli pozaru:nehromadte véci na ploSe k va-
feni.

Pozor. Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud, aby ne-
vznikla moznost urazu elektrickym proudem.

Pozor. Nedoporucuje se kladeni kovovych pfedmétu, jako
jsou noze, vidlicky, 1zice a pokliCky na povrch varné desky,
protoZze se mohou stat horké.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIVANI

Po poziti vypnéte varnou desku regulatorem a nespoléhejte
se na ukazani detektoru nadobi.

V pribéhu pouzivani se spotiebi¢ zahfiva. Doporucuje se
zachovani opatrnosti, a vyhybat se dotykani horkych ele-
mentd uvniti pecici trouby.

Dostupné Casti zafizeni se mohou velmi zahfivat. Doporu-
Cujeme k troubé nepoustét déti.

Pozor. Nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedkd anebo
ostrych kovovych pfedméta do Cisténi skla dvirek, protoze
mohou porysovat povrch, co mize zpusobit popraskani skla.

Pozor. Aby se zamezilo moznosti zasazeni elektrickym
proudem, je tfeba se prfed vymeénou zarovky ujistit, zda je
zarizeni vypnuté.

K Cisténi spotrebiCe neni dovoleno pouzivat zafizeni pro
Cisténi parou.

Na vyrobku v jeho zadni Casti, ktera je urCena k zastavbé
proti zdi, se mohou nachazet ostré hrany. Pfi manipulaci s
vyrobkem je potifeba dbat zvySené opatrnosti a doporucu-
jeme pouzivani ochrannych prostredkd.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

AN

Je nutné vénovat zvlastni pozornost détem prebyvajicim v okoli sporaku. Bezpro-
stfedni kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

Je tfeba davat pozor, aby domaci spotfebice, véetné kabell nedotykaly pfimo
rozehraté pecici trouby anebo varné desky, protoZe izolace téchto spotrebict neni
odolna vig¢i pusobeni vysokych teplot.

Bé&hem smazeni nesmi byt sporak ponechan bez dozoru. Oleje a tuky se mohou
vznitit z dvodu prehfati anebo vykypéni.

Nepfipoustéjte znecdiStovani varné desky a jeji zaliti vykypénymi zbytky. Zvlasté
se to tyka cukru, ktery reaguje s keramickou deskou, a maze zpUsobit jeji neod-
vratné poskozeni. Eventudlni zaspinéni je nutné pribézné odstrarovat. Zakazuje
se umistovani na rozehfaté varné zény nadoby s mokrym dnem, protoZe to muze
zpUsobit neodvratné zmény na varné desce (neodstranitelné skvrny).

Je nutné pouzivat nadoby oznacené vyrobcem jako pfizpusobené do prace s
keramickou varnou deskou.

Nezapinejte varnou desku bez pfedchazejiciho postaveni na néj nadoby.
Nedoporucuje se kladeni kovovych predmétl, jako jsou noze, vidli€ky, IZzice a
pokli¢ky, jak rovnéz hlinikovou folii na povrch varné desky, protoze se mohou stat
horké

Zakazuje se pouzivani nadob s ostrymi hranami, které mohou poskodit keramickou
varnou desku.

Nestavéjte na otevienych dvifkach pecici trouby nadob s hmotnosti prekracujici
15 kg, a na varné desce - 25 kg.

Nepouzivejte drsnych gisticich prostfedkd anebo ostrych kovovych pfedmétd do
¢isténi skla dvifek, protoZze mohou porysovat povrch, co mize zpUsobit popraskani
skla.

Zakazuje se vkladani horkych nadob a vliozek (vice nez 75°C) jak rovnéz snadno
zapalnych materialt do zasobniku zasuvky.

Zakazuje se pouzivani sporaku s technickou zavadou. VeSkeré zavady mohou byt
odstrafiované pouze osobou, ktera vlastni pfisluS§na opravnéni.

V kazdé situaci zpusobené technickou zavadou, je nutné bezpodmine¢né odpojit
elektrické napajeni a zavadu pfihlasit k opravé.

Je nutné bezpodminecné dodrzovat zédsady a ustanoveni obsazené v tomto na-
vodu. K obsluze také nedopoustéjte osoby, které nebyly seznameny s obsahem
navodu.

Osoby s implantovanymi zafizenimi podporujicimi zivotni funkce (napf. kardi-
ostimulator, inzulinova pumpa anebo naslechovy pfristroj) se musi presvédgcit,
ze prace téchto zarizeni nebude indukéni varnou deskou narusena (oblast
frekvence €innosti indukéni varné desky obnasi 20-50 kHz).

Pouzivani zafizeni na vareni a pe¢eni zplsobuje uvolfiovani tepla a vihkosti d
mistnosti, ve které je instalovano. Ovéite, zda jsou kuchyrnské prostory dobfe
odvétrané; nutno udrzovat oteviené pfirozené ventilacni otvory nebo instalovat
mechanickou ventilaci (digestof s mechanickym odsavanim).

Dlouhodobé intenzivni pouzivani zafizeni mize vyZadovat zajisténi dodate¢ného
odvétrani, napfiklad otevfeni okna nebo pouziti U€inné&jsi ventilace, napf. zvySenim
vykonu mechanické ventilace, je-li pouzivana.



JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zod-
poveédné, ten nejen chrani
domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve pro-
spéch zivotniho prostredi. A

== == proto pomahejme, Setfeme

elektrickou energii! Postu-

pujme tedy dle nasledujicich pravidel:

Pouzivani odpovidajicich nadob na
vareni.

Hrnce s plochym a hrubym dnem umoz-
nuji usetfit az 1/3 elektrické energie.
Pamatujte o pouzivani poklice, v opac-
ném pfipadé spotfeba elektrické energie
vzrusta ¢tyfnasobné!

Vybér nadob pro vareni do povrchu
varné zony.

Nadoba na vareni nemGze byt nikdy
mensi od varné zony.

Dbalost o cistotu varné zény a dna
hrncu.

Necistoty prekazeji v odevzdavani tep-
la — silné pfipalené zaspinéni se Casto
da odstranit pouze pfipravky, které silné
zatézuji pfirodni prostredi.

Vyhybani se zbyte€énému ,nahlizeni
do hrnct”.

Neotevirejte zbyte¢né €asto dvirka pedi-
ci trouby.

V¢éasné vypinani a vyuzivani zbytko-
vého tepla.

V pfipadé dlouhé doby vafeni vypnéte
varné zony 5-10 minut pfed koncem va-
feni. Setfi se tim az 20% elektrické ener-
gie.

Uzivani pecici trouby pouze v pripadé
vétsiho mnozstvi pokrmd.

Maso do hmotnosti 1 kg se da usporné-
ji pfipravit v hrnci na varné kuchyriské
desce.

Vyuziti zbytkového tepla pecici trou-
by.

e V pfipadé Casu pripravy delSich nez 40

minut bezpodminecné vypinejte pecici
troubu na 10 minut pred koncem pfipra-
vy.

Pozor!

V pfipadé pouziti programatoru na-
stavte pfislusné kratsi ¢asy pfipravy
pokrmd.

Opékani s termoobéhem a uzavieny-
mi dvirky pecici trouby.

Peclivé zavirani dvirek pecici trouby.
Teplo unika zaspinénim na tésnéni dvi-
fek. Nejlépe je odstrafiovat je ihned.
Neumistovani sporaku v bezpro-
stfedni blizkosti chladni¢ek/mrazni-
cek. Spotfeba jejich elektrické energie
zbytecné vzrista.



ROZBALENI

N

Zarizeni bylo na dobu pfe-
pravy zabezpefeno obalem
proti poskozeni.

Prosime Vés, aby jste po
rozbaleni zafizeni zlikvido-
vali ¢asti

Obr.obalu zpGsobem, ktery
neohrozuje Zivotni prostfedi.

Veskeré materidly pouZzité k baleni nejsou
Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym sym-
bolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenové
sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
bé&hem

rozbalovani udrzovat mimo dosah déti.

VYRAZENIi Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uZitko-
vani nesmi byt tento vyrobek
likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu,
ale je tfeba odevzdat

jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych

zafizeni.
Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materialy pouZité v zafizeni jsou vhodné pro
opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opétovnému pouziti, vyuZziti materiald
nebo diky jinym zpusobim vyuziti opotfebo-
vanych zafizeni

vyznamné pfispivate k ochrané& naseho Zi-
votniho prostfedi.

Informace o ptislusném misté likvidace opo-
tfebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.



POPIS VYROBKU
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1 Oto¢ny knoflik regulatoru teploty

2 Otocny knofiik pro volbu funkci trouby

3, 4, 5, 6 Otocné knofliky pro oviladani varnych ploch
7 Kontrolni lampicka termostatu L

8 Kontrolni lampic¢ka provozu sporaku R

9 Elektronicky programator

10 Uchyt dvirek trouby

11 Suplik

12 Sklokeramicka varna deska



POPIS VYROBKU

Vybaveni sporakd — souhrn:

Grilovaci rost
(mfizka pro suseni)

Pecici plech /maso/*

Bocni zavésné listy plechu

*u nékterych typl
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INSTALACE

Ustaveni sporak Montovani zajist'ujici blokady pied prevra-
A cenim sporaku.
e Kuchyriskd mistnost musi byt su-
cha a vzdusna, musi mit GCinnou  Blokada je montovana takovym zplsobem,
ventilaci, a ustaveni sporaku musi  aby predchazela prevraceni se sporaku.
zarucovat volny pfistup ke véem  Diky chranici blokadé pred prevracenim se
ovladacim prvkam. sporaku, dité nebude napf. moci stoupnout
na dvefe trouby a tim zpuUsobit pfevraceni
e Sporak je vyroben ve tfidé Y, a  sporaku.
jako takové muze byt zastavéno
jednostranné vysokym kusem
nabytku nebo sténou. Nabytek pro
zastavbu musi mit oblozeni a lepi-
dlo k jejimu lepeni odolné teploté
100 °C. Nevyhovéni této podmince
muze zpusobit deformaci povrchu
nebo odlepeni oblozeni.

e (Odsavace par (digestore) je tfreba
instalovat v souladu s navody k nim
pfipojenym.

e Pfed zahajenim provozu je nutné
sporak nastavit do vodorovné po-
lohy, coz ma mimoradny vliv tfeba
na rovnomérné roztékani se tuku
na panvi. K tomuto Gcelu slouzi
polohovaci nozky, dostupné po
vytazeni Supliku. Rozsah regulace
+/-5mm.

Sporak vyska 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Sporak vyska 900 mm
A=104 mm
B=147 mm

11



INSTALACE

Pozor!

Prestoze bylo vynalozeno veskeré
sili k odstranéni otfepd a ostrych
hran v tomto zafizeni, je tfeba s nim
zachazet opatrné. Béhem instalace
doporu€ujeme pouzivat ochranné
rukavice.

Pripojeni sporaku k elektrickému
rozvodu

Pozor!

Pfipojeni k rozvodu mlze provést
pouze kvalifikovany instalatér s pfi-
slusnym opravnénim. Zakaz svévol-
ného provadéni Uprav nebo zmén
elektrického rozvodu.

Pokyny pro instalatéra

Sporak je vyrobné pfizplsoben pro napajeni
trojfazovym stfidavym proudem ( 400V 3N
~ 50 Hz ). Jmenovité napéti topnych prvkud
sporaku ¢ini 230 V. Prizpusobeni sporaku
pro dvoufazové napajeni (400V 2N~50 Hz)
je mozné vhodnym pfemosténim svorek
na svorkovnici podle schématu zapojeni.
Schéma pfipojeni je rovnéz umisténo pobliz
pFipojky sporaku.

PFistup k pasku je mozny po sundani krytky
pFipojky odblokovanim uchytd plochym Srou-
bovakem. Je tfeba pamatovat na spravnou
volbu pfipojovaciho vodi¢e, zohledriujic druh
pfipojeni a jmenovity vykon sporaku.
PFipojovaci vodi¢ je tfeba upevnit v kotvé
pfipojky sporaku.

12

Pozor!

Je tfeba pamatovat na nutnost pfipo-
jeni ochranného obvodu ke svorce
pfipojovaciho pasku, oznacené znac-
kou \&'. Elektricky rozvod napajejici
sporak by mél mit bezpecnosti vypinac
umoznujici preruseni pfivodu proudu v
nouzovych situacich. Vzdalenost mezi
pracovnimi kontakty bezpecnostniho
vypinace musi €init min. 3 mm.

Pfed pfipojenim sporaku k elektrickému
rozvodu je tfeba se seznamit s informacemi
uvedenymi na tovarnim S&titku a schématu
pfipojeni.

POZOR! Instalatér je povinen vydat uzivatel
Lpotvrzeni o pfipojeni sporaku k elektrickému
rozvodu“ (v zaruénim listu).

Jiny zplsob pfipojeni sporaku, nez je zna-
zornéno na schématu, maze zpUsobit jeho
zniceni.
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Schéma moznych pripojeni
Pozor! Napéti topnych soucasti 230V

Pozor! Ve v8ech pfipadech pfipojeni musi byt
ochranny vodi¢ propojeny s svorkou \= PE

Doporuceny
druh
pfipojovaciho
vodice
V pfipadé sité 400V 2N~50Hz 3 4
dvoufazové pfipojeni s nulovym vo-
di¢em, mUstky propojuji svorky 2-3 ON~ 2 L: . HO5VV-F4G4
a 4-5, fazové vodice pfipojeny k 1 . ® 4x 4 mm?
a 2-3, nulovy vodi€ k 4-5, ochranny Q\H O\\PE

vodig k @.

V pfipadé sité 400V 3N~50Hz
tfifazové pfipojeni s nulovym vo-
di¢em, mulstek propojuje svorky
4-5, fazové vodice pripojeny k 1, 2
a 3, nulovy vodi¢ k 4-5, ochranny

vodi¢ k (2.

3Q\ a
L3

20\ 5 HO5VV-F5G1,5
3N~ L2 N )

1 ® 5x 1,5 mm
A

L1, L2, L3 - fazové vodice;

N - nulovy vodi¢; PE - ochranny vodi¢

Sipky ve vy$e uvedenych schématech oznaduji mista pfipojeni vodicu.

13
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Pred prvnim zapnutim pecici
trouby

odstrante elementy obalu, ocistéte komoru
pecici trouby z konzervaénich prostfedki
aplikovanych v tovarné,

vyjméte vybaveni pecici trouby a umyjte
je v teplé vodé s dodatkem pfipravku na
myti nadobi,

zapnéte v mistnosti vétrani anebo otevrete
okno,

ovladaci kolec¢ko funkce pecici trouby oto-
¢te na pozici E] anebo (viz kapitolu:
Cinnost programatoru a ovladani pesici
trouby),

vyhfejte pecici troubu (na teplotu 250°C,
cca 30 min.), odstrarite zaspinéni a
dikladné ji umyjte.
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Pozor!

V ptipadé sporakd vybavenych
elektronickym programatorem, bude
displej po zapojeni do sité ukazovat
,0:00“. Je tfeba nastavit aktualni ¢as
programatoru. (Viz. navod k obsluze
programatoru.)

Neprovedeni nastaveni aktualniho
¢asu znemoznuje provoz trouby.

Elektronicky programator je vybaven
senzory ovladanymi dotykem prstu
na oznacenych mistech. Kazda zmé-
na nastaveni senzoru je potvrzovana
akustickym signalem. Je nutné udr-
Zovat povrch senzor( v Cistoté.

Dulezité!

Komoru pecici trouby je tfeba umy-
vat pouze teplou vodou s pfidavkem
nevelkého mnozstvi prostfedkd na
myti nadobi.
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Funkce programatoru

HH568

<

MENU | >

MENU — senzor volby rezimu prace

— senzor Plus

— senzor Minus

— symbol pfipravenosti k praci
— symbol ¢asovace

— symbol ¢asu délky trvani prace

THE AV

Nastaveni aktualniho ¢asu

Po zapnuti nebo restartovani po vypadku

napajeni se na displeji zobrazuje blikajici

0.00:

® stisknéte a pridrzte senzor menu (nebo
souCasné senzory </ >), dokud se na
displeji neobjevi symbol @ tecka pod
symbolem bude blikat,

béhem 7 sekund nastavte aktualni ¢as
pomoci senzorl </ >.

Po cca 7 sekundach od ukon&eni nastavo-
vani ¢asu, budou nové udaje ulozeny a tecka
pod symbolem @ prestane blikat.

Zmeénu Casu lze provést pozdéji sou€asnym
stisknutim senzorl < / >, kdyz tecka pod
symbolem @ zaéne blikat, mizete zménit
aktualni ¢as.

Pozor!
Troubu je mozné zapnout, kdyz se na displeji
zobrazi symbol @ .

15

Casovaé

Casovat Ize kdykoli aktivovat, bez ohledu
na stav aktivity dalSich funkci programatoru.
Rozsah méfeného €asu je od 1 minuty do 23
hodin a 59 minut.

Aby nastavit Casovac je potieba:

® stisknout senzor menu, na displeji zacne
blikat symbol &:

nastavit Cas ¢asovace pomoci senzort <
/ >, na displeji se zobrazi nastaveny Cas
Gasovace a aktivni funkce £&. po uplynuti
nastaveného €asu zazni zvukovy signal
a zacne blikat & |

Chcete-li zvukovy signal vypnout,
dotknéte se a pfidrzte senzor Menu nebo
soucasné pridrzte senzory </ >, symbol
& zhasne a displej ukaze aktualni ¢as.

Pozor!
Pokud zvukovy signél nebude vypnuty ru¢né,
vypne se automaticky po cca 7 minutach.

Délka prace

Pokud se ma trouba vypnout v urcitém Case,
je tfeba:

® Chcete-li povolit funkci délky prace,
nastavte ovladani funkci trouby na vami
zvolenou funkci a ovladani teploty na
pfislusnou teplotu.

stisknout a pfidrzet senzor menu az do
momentu, kdy se na displeji zobrazi na
chvili dur a symbol M bude blikat,
nastavit pozadovany ¢as prace pomoci
senzor(l </ > v rozsahu od 1 minuty do
10 hodin.

Nastaveny ¢as bude ulozen do paméti po cca
7 sekundach, displej znovu zobrazi aktualni
¢as béhem zapnutého symbolu F.

Po uplynuti deklarovaného €asu se trouba
automaticky vypne, zazni zvukovy signal a
symbol Fl bude blikat.
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nastavte ovladaci knofliky trouby a ov-
ladani teploty do polohy vypnuto,

Chcete-li menu nebo pfidrzte soucasné
senzory </ >, symbol ¥l zhasne a na
displeji se ukaze aktualni Cas.

Vymazani nastaveni

Kdykoliv mGzZete zrusit nastaveni minutky

nebo délku prace.

® Chcete-li zrusit nastaveni délky prace,
dotknéte se soucasné senzorti </ >.

Vymazani nastaveni ¢asovace:

® pomoci senzoru wmenu zvolit funkci
Casovace,

® stisknout znovu senzory </ >,

Zména ténu zvukového signalu

Ton zvukového signalu je mozné zmeénit
nasledujicim zplsobem:

stisknout zaroven senzory </ >,
senzorem menu zvolit funkci ton, zobrazeni
na displeji zacnou blikat:

pomoci senzorl </ > zvolit pfislusny tén
v rozsahu od 1 do 3 pomoci senzoru >
v rozsahu od 3 do 1 pomoci senzoru <

Zmeéna jasu displeje

Je mozna zména jasu displeje v rozsahu od

1 do 9, kde 1 znamena nejtmavsi nastaveni

a 9 nejsvétlejSi. Zadana hodnota plati,

kdyz jsou hodiny neaktivni (tj. uzivatel se

nedotkl zadného senzoru po dobu nejméné

7 sekund).

Jas displeje je mozné zménit nasledujicim

zplsobem:

® stisknout zaroven senzory </ >,

® pomoci senzoru menu zvolit funkci bri
(prvni stisknuti zpusobi pfechod do
funkce ton, druhé do bri).
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® pomoci senzord </ > zvolit pfislusny jas:
v rozsahu od 1 do 9 pomoci senzoru >
v rozsahu od 9 do 1 pomoci senzoru <.

Pozor!

Kdyz jsou hodiny aktivni (j. uzivatel stiskl
senzor béhem poslednich 7 sekund), je jas
displeje maximalni.

Noc¢ni rezim

Od 22:00 do 6:00 hodiny automaticky snizuji
jas displeje.
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Zasady €innosti indukéni zény

Elektricky generator napaji civku umisténou uvnitf spotfebice.
Tato civka vytvaii magnetické pole, které je pfenasené na
nadobu.

Magnetické pole zplUsobuje, Ze se nadoba zahfiva

Tento systém pfedpoklada pouzivani nadob, jejichZ dna jsou citliva na ¢innost magnetické-
ho pole.

VSeobecné se indukéni technologie charakterizuje dvéma pfednostmi:

e Teplo je emitované vyluéné prostfednictvim nadoby, vyuZiti tepla je témé&F maximaini,

e Nevyskytuje se jev tepelné bezvladnosti, protoZe vafeni se automaticky zacina v okamziku
umisténi nadoby na varné desce a konc¢i se s okamzikem jejiho sejmuti z varné desky.

V prdbéhu normalniho pouzivani varné desky mohou vzniknout zvuky rdzného druhu, které
nemaji zadny vliv na dobrou praci desky.

e Hvizd nizké frekvence. Zvuk vznikda, kdyz je nadoba prazdna, ztraci se po naliti vody
anebo vlozeni pokrmu.

e Hvizd vysoké frekvence. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev
rlznych material( a zapnuti maximalniho tepelného vykonu. Tento zvuk se rovnéz zesiluje,
pokud soucasné pouzivame dvé anebo vice varnych zén na maximalni vykon. Zvuk ztraci
se anebo je méné intenzivni po snizeni vykonu.

e Zvuk skfipéni. Zvuk vznika v nadobach, které byly vyrobené z mnoha vrstev rliznych
materiald. Intenzita zvuku zavisi od zpUsobu vareni.

e Zvuk zvonéni. Zvuk vznika b&éhem prace ventilatoru chladiciho elektronické systémy.

Zvuky, které mohou byt slysitelné v prlibéhu spravné exploatace vznikaji z prace chladiciho
ventilatoru, rozméri nadob a materialu, z kterého bylo vyrobené, zplsobu vareni pokrmu a
zapnutého tepelného vykonu.

Tyto zvuky nejsou normalnim jevem a nejsou poruchami varné desky.

17
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Zabezpecujici zafizeni:

Jestlize varna deska byla instalovana podle pravidel a je spravné pouzivana, je jen zfidka
potfebné zabezpecujici zafizeni.

Ventilator: slouzi pro ochranu a zchlazovani ovladacich a napajejicich element. Muze
pracovat pfi dvou rliznych rychlostech, je ¢inny automatickym zplsobem. Ventilator pracuje
tehdy, kdyz varné zény jsou zapnuté a funguje pfi vypnuté desce do okamziku dostate¢ného
ochlazeni elektronického systému.

Tranzistor: Teplota elektronickych elementu je nepretrzZité mérena prostfednictvim sondy. Jest-
lize teplo vzriista w nebezpeénym zpUsobem, tato soustava automaticky sniZuje vykon varné
zény anebo odpoji varné zény nachazejici se nejblize zahfatych elektronickych element.
Detekce: detektor pfitomnosti hrnce umoznuje praci varné desky, a tim samym ohfivani.
Malé pfedméty umisténé na varné zéné (napf. I1zi¢ka, n(z, prstynek...) nebudou povaZzované
za hrnce a varna nebude zapnuta.

Detektor pfitomnosti hrnce v indukénim poli

Detektor pfitomnosti hrnce je instalovany ve varnych deskach obsahujicich indukéni zény. V

prabéhu prace varné desky detektor pfitomnosti hrnce automaticky za¢ina anebo zastavuje

vylu€ovani tepla v zoné vafeni v okamziku umisténi hrnce na varné desce anebo jeho sejmuti

z varné desky. ZajiStuje to vétSi energetickou usporu.

e Jestlize je varna zéna pouZivana ve spojeni s odpovidajicim hrncem, na displeji je uvadéna
uroven tepla.

e Indukce vyzaduje pouzivani hrncu pfesné pfizpusobenych, vybavenych dnem z magne-
tického materialu (Tabulka)

Jestlize na varné zoné nebudou umistény hrnce anebo na nich byly umistény neod-
povidajici hrnce, na displeji se objevi symbol%;‘?. Zona nebude zapnuta

Jestlize v prdbéhu 1 minutu nebude detekovany hrnec, operace zapnuti varné desky
bude zrusena.

Pro vypnuti varné zény, provedte tuto operaci prostfednictvim ovladace €idla, a ne

pouze sejmutim hrnce.

ﬁ Detektor hrnce nepracuje jakéidlo zapnuti/vypnuti varné desky.

Indukéni varna deska je vybavena Cidly obsluhované dotknuti prstem oznacenych povrchu.
Kazdé pfesmérovani Cidla je potvrzované akustickym signalem.

Vénujte pozornost, aby pfi zapinani a vypinani, jak rovnéz pfi nastavovani stupné
vykonu ohfevu vzdy stlacovat pouze jedno ¢idlo. V pfipadé soucasného stlaceni
vétsiho poctu Cidel (s vyjimkou hodin a klice), systém ignoruje ovladaci signaly, a pfi
dlouhodobém stlacovani uvolnuje signal poruchy.

Po ukon¢&eni pouzivani vypnéte varnou zénu regulatorem a nespoléhejte se na udaje
detektoru nadob.
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Odpovidajici kvalita hrnct je zakladni podminkou pro ziskani vysoké efektivnosti prace varné
desky.

Volba nadob na vareni v indukéni zoné

i X

7 AN AN

Charakteristika nadob.

e Vzdy pouzivejte hrnce vysoké kvality, s idealné plochym dnem: pouzivani nadob tohoto
druhu pfedchazi vzniku bodl s pfili§ vysokou teplotou, ve kterych by se pokrmy vareni
mohly pfipalovat.Hrnce a panve se zesilenymi kovovymi sténami zajistuji vyborny rozklad
tepla.

e Vénujte pozornost tomu, aby dna nadob byla sucha: v pribéhu naplfiovani hrnce anebo
béhem pouzivani nadoby vyjmuté z chladnicky zkontrolujte pfed jejim umisténim na varné
desce, zda povrch dna je uplné suchy. Umozni to vyhnout se zaspinéni povrchu varné
desky.

e Poklicka na hrnci pfedchazi uniku tepla a timto zpisobem zkracuje ¢as ohfivani a snizuje
spotfebu elektrické energie.

e Pro zjisténi zda nadoby jsou odpovidajici, zkontrolujte, zda dno nadoby je pfitahovano
magnetem.

e Pro zajisténi optimalni kontroly teploty indukénim modulem dno nadoby musi byt
ploché.

e Vypuklé dno hrnce anebo hlubokoko vytisknuté logo vyrobce maji negativni vliv
na kontrolovani teploty indukénim modulem a mohou zpusobit prehfati nadob.

e Nepouzivejte poSkozené nadoby napf. se zdeformovanym dnem v disledku nad-
mérné teploty.

e Pouzivajice velké nadoby s ferromagnetickym dnem, jehoz pramér je menS$i od celko-
vého pruméru nadoby, ohfiva se pouze ferromagneticka ¢ast =TS
nadoby. ZpUsobuje to situaci, ve které neni mozné rovhomérné :
rozvadeéni tepla v nadobé. Ferromagneticka zéna v dnu nadoby
je zmensena z divodu v n&j umisténych hlinikovych elementd,
proto také dodavané mnozstvi tepla maze byt mensi. Mohou se
vyskytnout problémy se zaznamenanim nadoby anebo nadoba
nebude vibec zaznamenana. Primér ferromagnetické Casti
nadoby musi byt pfizplsobeny k velikosti varné zony, s cilem
ziskani optimalnich vysledku vareni. V pripadé, kdy nadoba
nebyla zaznamenana ve varné zéné, doporuCuje se jeji vy-
zkousSeni ve varné zéné s prislusné mensSim pramérem.
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K indukénimu vareni pouzivejte pouze ferromagnetické nadoby , z materiall jako:
ecmailova ocel

e litina

e specialni nadoby z nerezavéjici oceli pro indukéni vareni.

Oznaceni na kuchy- Zkontrolujte, zda se na etiketé nachazi
nskych nadobach m znak informujici , ze hrnek je vhodny
pro indukéni varné desky

Pouzivejte magnetické hrnce ﬁ.z emailovaného ple-
chu, ferritové nerezavéjici oceli, z litiny), zkontrolujte
pfilozenim magnetu do dna hrnce (musi pfilehnout)

Nerezavéjici ocel Nereaguje na pfitomnost hrnce
S vyjimkou hrncll z ferromagnetické oceli
Hlinik Nereaguje na pfitomnost hrnce
Litina Vysoka ucinnost
Pozor: hrnce mohou porysovat varnou desku
Emailova ocel Vysoka ucinnost
Doporucuje se nadoby s plochym, hrubym a hladkym
dnem
Sklo Nereaguje na pfitomnost hrnce
Porcelan Nereaguje na pfitomnost hrnce

Nadoby médénym dnem | Nereaguje na pfitomnost hrnce

Nejmensi uzite€na velikost nadobi pro varnou zénu je:

Pramér varné zény Minimalni primér dna smal-
tované ocelové nadoby
(mm) (mm)
160 - 180
180 - 200 110
210-220
220 x 190 125
260 - 280

Minimalni prdmér pro nadoby vyrobené z jinych materiall nez smaltované oceli se mize
liSit.
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000 . 000
1 2 3 4

[1] Indukéni varna zéna pfedni leva

@ 210 mm 2000 W / 3000W

[2] Indukéni varna zéna zadni leva

@ 160 mm 1200 W / 1400W

[3] Indukéni varna zéna pfedni prava

@210 mm 2000 W / 3000W

[4] Indukéni varna zéna zadni prava

@ 160 mm 1200 W / 1400W

Ak je varna doska vypnuta, vtedy vSetky var-
né zoény su odpojené a displeje tmavé .

O
O
@)

Q

Varné zény maiji rozdilny tepelny vykon.
Tepelny vykon je mozné regulovat postupné,
otacejice ovladacim kole¢kem vpravo anebo
vlevo.

Tepelny Pouzivani
vykon
0 Vypnuta. VyuZiti zbytkového tepla
1-2 Ohfivani horkych pokrmu. Pomalé
vafeni menSich porci
3 Pomalé vareni pfi nizkém vykonu
4-5 Dlouhodoba pfiprava vétsich porci
a smazeni vétSich porci
6 Smazeni, opékani
7-8 Smazeni
9 Zacatek pripravy pokrmu, smazeni

Automatické nastaveni startu

P Funkce Booster

Zapnuti varné desky

e Zapnout varnou zénu pomoci ovladaciho
kole¢ka umisténého v panelu ovladani.

e Symboly nachazejici se pfi ovladacich
koleckach ukazuji, které ovladaci kolecko
ovlada danou varnou zénu.

e Pozadovany tepelny vykon je mozné
nastavit ihned (1-9).

e Nastaveny tepelny vykon se rovnéz uka-
zuje na displeji varné desky.

Displeje zhasinaji po 10 sekundach od vy-
pnuti vSech varnych zoén.
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Funkce blokady

Muzete znemoznit jakékoliv pouzivani var-
nych zén prostfednictvim aktivace zabez-
peceni pfed détmi. Tento zpusob zajisténi
chrani Vase déti.

Aktivace zabezpeceni pfed détmi

e Rodi¢ovsky zamek lze aktivovat, pokud
oto¢né voliCe jsou nastaveny v poloze ,0.”
Soucasné obratit oba oto¢né voli¢e [1] a
[4] vlevo a pfidrzet je po dobu 3 sekund.
Na vSech displejich se zobrazi symbol ,L.*
Rodi¢ovsky zdmek je aktivovan.

Otoceni jakéhokoliv ovladaciho kolecka
varné desky, zpUsobuje promitnuti sym-
bolu ,L” na vSech displejich.

Vypnuti zabezpedeni pfed détmi

e Soucasné obratit oba oto¢né voli¢e [1] a [4]
vpravo do polohy ,P” a pfidrzet oba oto¢né
voli¢e v této poloze po dobu 1 sekundy,
nasledné otocit oba otocné volice zpét do
polohy ,0.” Symbol rodiovského zamku
,L” zmizi s displeji a rodiCovsky zamek
se vypne.

L

(OF
or=

®)

Pozor!
Po vypnuti ze sité je blokada aktivni.

22

Ukazatel zbytkového tepla H

Varna deska je rovnéz vybavena ukazatelem
zbytkového tepla,H”. Mimo, Zze varna zéna
neni ohfivana bezprostfedné, pobira tato tep-
lo od dna hrnce. Pokud se na displeji promita
symbol ,H”, zbytkové teplo je mozné pouzit k
ohfivani nadoby anebo rozpusténi tuku. Kdyz
tento ukazatel zhasne, je mozné varnou zénu
dotknout s védomim, Ze se jesté nezchladila
na hodnotu okolni teploty.

Pozor!
Pokud napéti chybi, ukazatel zbytko-
vého tepla se nesviti.

Automatické snizovani vykonu

V8echny ¢&tyfi varné zony jsou vybavené
specialnim mechanizmem, ktery umoznuje
zaCatek prace kazdé zony s maximalnim
tepelnym vykonem nezavisle na aktualné
nastaveném vykonu. Po urcitém Case se
tepelny vykon vrati do nastavené urovné

(od 1 do 8). Aby vyuzit tuto funkci, postaci

zvolit stupefl pomoci kterého ma byt pokrm

pfipraveny anebo do kterého ma varna zona
vratit.

Automatické snizovani vykonu je vhodné,

kdyz ...

e potravy jsou na pocatku studené a je nut-
né je silné ohrat, aby byly poté ohfivané
nevelkym tepelnym vykonem tak, aby je
nebylo potfebné stale kontrolovat (napf.
hovézi ragout ).
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Automatické snizovani vykonu neni vhodné,
kdyz ...

opékame anebo dusime potravy, které je
nutné obracet, michat anebo dolévat do
nich vodu;

vafime noky anebo makaron ve velkém
mnozstvi vody;

pfipravujeme potravy vyzadujici dlouho-
dobé vareni v rychlovafici.

Zapnuti automatického snizovani vykonu:

Nastavte ovladaci kolec¢ko v poloze ,A”,
a poté je otoCte zpét do pozadovaného
vykonu. Displej bude stfidavé ukazovat
symbol ,A” a zvoleny stupef vykonu.
Po uplynuti ¢asu ohfevu se zvySenym
vykonem (napf.5), varna zéna se vrati do
zvoleného vykonu ohfevu, kterou stale
ukazuje displej.

oce
[e}e)

Na displeji H

[e}e]
oce

Na displeji S
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Pokyny:

Jestlize se ovladaci kole¢ko ocitne v
poloze ,0” ihned po volbé automatického
snizeni vykonu (tzn. nebyl zvolen tepelny
vykon), funkce automatického snizovani
vykonu se vypne po tfech sekundach.
Odstranéni hrnce z varné zény a jeho
opétovné umisténi na stejné zéné pred
uplynutim deseti minut neanuluje nasta-
venou funkci snizovani vykonu.

Varna zéna je zapnuta na plny vykon na
Cas zavisly od zvoleného stupné tepelného
vykonu, a poté bude pfepnuta na ten stupen
tepelného vykonu.

Stupen tepelného
vykonu

Cas automatic-
kého snizovani
vykonu (sek)
48
144
230
312
408
120
168
216

Ol |IN|o|a|h|lw|IN|—~
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Funkce Booster ,,P”

Funkce Booster spo€iva na zvySeni vykonu
zény & 210 - z 2000W na 3000W,

zény @ 160 - z 1200W na 1400W.

Pro zapnuti funkce Booster je nutné otocit
otaceci kolecko do polohy ,P” a pfidrzet 3
sek., zapnuti je signalizované ukazanim se
pismena “P” na displeji zony.

Vypnuti funkce Booster nasleduje po opéto-
vném otoc€eni otaCeciho kolecka do jiné
polohy pfi aktivni indukéni zéné anebo po
zdvihnuti hrnce z indukéni zény.

Pro zé6nu @ 210, je doba ¢innosti funkce
Booster omezena do 5 minut. Po automa-
tickém vypnuti funkce Booster, varna zéna
nadale hieje s nominalnim vykonem.
Funkce Booster mize byt opétovné za-
pnuta, pod podminkou, ze ¢idla teploty v
elektronickych soustavach a civky maji
takovou moznost.

Jestlize hrnec bude sejmuty z varné zény
v c¢ase c¢innosti funkce Booster, funkce
je nadale aktivni a odpocitavani ¢asu
pokracuje.

V pripadé prekroceni teploty (elektronic-
ké soustavy anebo civky) varné zéony v
prabéhu c¢innosti funkce Booster, je funkce
Booster automaticky vypinana. Varna zéna
se vraci k nominalnimu vykonu.

Dvé varna pole nastavena svisle tvori
par.

Jestlize zapiname funkci Booster celko-
vy vykon, je prili§ velky, tepelny vykon
druhého pole v paru bude automaticky
zredukovany.

Omezeni ¢asu prace

Pro zvySeni pracovni spolehlivosti je varna
deska vybavena omezovacem Casu prace
pro kazdou z varnych zon. Maximalni ¢as
prace se nastavuje v souladu s posledné
zvolenym stupném tepelného vykonu.
Jestlize delSi dobu neménime stuper tepel-
ného vykonu (viz tabulka), tehdy doty¢na
varna zona zlistane automaticky vypnuta
a je aktivovany ukazatel zbytkového tepla.
MuZeme jednak v kazdé chvili zapinat a
obsluhovat jednotlivé varné zény v souladu
s navodem k pouzivani.

Stupeii tepelného Maximalni éas
vykonu prace (min)
1 360
2 360
3 300
4 300
5 240
6 90
7 90
8 90
9 90
P- @160 90
P-@210 5

Z diivodu uspory elektrické energie tro-
ven tepelného vykonu ,,9” po 30 minu-
tach zastane automaticky zredukovana
na uroven vykonu ,,8”, zatimco se ¢as
prace nezmeéni.



OBSLUHA

Funkce pedici trouby a jeji obsluha

Trouba s nucenym obéhem vzdu-
chu a funkci Soft Steam

Trouba se zahtiva pomoci spodniho a hor-
niho topného télesa, termoobéh, opékace
a topného clanku Soft Steam. Provoz této
trouby se ovlada pomoci oto¢ného volice
provozu trouby a oto¢ného regulatoru tep-
loty. Nastaveni spociva v otoCeni voli¢e do
vybrané polohy.

a pomoci otoéného knofliku regulace teploty
— nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do
polohy se zvolenou teplotou.

K vypnuti dojde nastavenim obou oto€nych
knoflikt do polohy , @”/,0".

Pozor!
K zapnuti ohfevu (topného télesa
apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci
trouby, dojde teprve po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy otoéného knofliku pro
volbu funkce trouby

0

Nulové nastaveni

Rychly ohiev

Zapnuty termoobéh a opékac. Po-
uziva se pro vstupni ohfev pecici
trouby.

Zapnuty ventilator jak rovnéz gril
V této poloze ovladaciho kolecka,
pecici trouba realizuje funkci grilu
s ventilatorem. Vyuziti této funkce
v praxi umoznuje urychleni proce-
su opékani a zlepSeni chutovych
vlastnosti pokrmu.

Zesileny gril (Supergril))

Zapnuti funkce ,zesileného grilu”
umoznuje provadét opékani pfi
souCasné zapnutém hornim ohfe-
vu. Tato funkce umoznuje vyvinuti
zvySené teploty v hornim pracovnim
prostoru pecici trouby, co zpUsobuje
silng€jSi pfipeceni pokrml, umoznuje
také opékani jejich vétsich porci.
Zapnuty gril

Povrchové ,grilovani”, se pouziva
do opékani malych porci masa:
steky, Fizky, ryby, tousty, klobasky,
zapékana jidla (tloustka opékanych
pokrmu by neméla byt vétSi nez 2-3
cm, v pribéhu peceni je potfebné
obratit je na druhou stranu).

Zapnuty dolni ohiev
V této poloze ovladaciho kolecka pe-
Cici trouba realizuje ohfivani vyluéné
pfi pouziti doIniho ohfevu. Dopékani
peciva zespodu (napf. vihké pecivo
a nadivané ovocem).
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——) Zapnuty dolni a horni ohrev
Nastaveni ovladaciho kolec¢ka do

9

<

Funkce Soft Steam

>

& (&

této polohy, umoziuje realizovat
ohfivani pecici trouby konvekénim
zplsobem. Vyborné se hodi na
peceni buchet, masa, ryb, chleba,
pizzy (je nutné vstupné nahrat pecici
troubu jak rovnéz pouzivat tmavé
plechy) pe€eni na jedné Urovni.

Zapnuty termoobéh

Nastaveni ovladaciho kole¢ka v po-
loze ,zapnuty termoob&h” umozriuje
realizaci ohfivani pecici trouby vy-
nucenym zplisobem pomoci termo-
ventilatoru, umisténého v centralnim
misté zadni stény komory pecici
trouby. V porovnani do konvekéni
pecici trouby jsou pouzivany nizsi
teploty peceni.

Pouzivani tohoto zplsobu ohfevu
umoziuje rovhomeérny obéh tepla
kolem pokrmu umisténého v pecici
troubé.

Zapnuty ventilator jak rovnéz dolni
a horni ohrev.

V této pracovni poloze ovladaciho
kole€ka, pecici trouba realizuje funk-
ci pecivo. Konvekéni pedici trouba s
ventilatorem.

Zapnuty termoobéh a dolni ohiev
V této poloze ovladaciho kole¢ka
pecici trouba realizuje funkci ter-
moobéhu a zapnutého dolniho
ohfevu co zpusobuje zvyseni teploty
zespodu peceni. Velka Cast tepla
dodavana zespodu peceni, mokré

pecivo, pizza.

Funkce pizza - pro dosazeni
nejlepSich vysledku nastavte teplotu
na 300° C (viz PRAKTICKE RADY).

-
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Trouba byla vybavena dodate¢nym
topnym ¢lankem, ktery umozriuje
tvorbu pary v pocatecni fazi peceni.
Pfitomnost pary ma kladny vliv na
rist tésta a usnadriuje pfipravu kieh-
kych pokrmU s kfupavou kurkou.
Zapnuti funkce:

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Do vylisované prohlubné dna ko-
mory nalijte erstvou vodu.
Upozornéni: Vodu nalévejte, kdyz
je trouba studena.

3. Na voli¢i nastavte pfislusnou funkci
Soft Steam.

4. Otocte regulator pro nastaveni pfi-
slusné teploty.

5. Po pfedbézném zahrati trouby na
5-10 min. viozte pokrm do trouby a
zaviete dvitka.

6. Chcete-li vypnout troubu, otocte
knoflik volice a regulator teploty do
polohy ,vypnuto®.

7. Odstrante vodu z prohlubné dna
komory.

Upozornéni: Pied odstranénim
vody se ujistéte, ze trouba vy-
chladla.
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Kontrolna lampicka

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou
kontrolnich lampi¢ek, R a L. Sviceni kon-
trolni lampicky R signalizuje ¢innost trouby.
Zhasnuti L lampicky je signalem, Ze trouba
dosahla nastavené teploty. Pokud kucha-
fské recepty doporucuji vkladani pokrmu do
rozehfaté trouby, je tfeba ucinit tak ne dfive,
nez po prvnim zhasnuti L kontrolni lampicky.
V prubéhu peceni se bude L lampicka pe-
riodicky zapinat a vypinat (udrzovani teploty
uvnitf komory trouby). R kontrolni lampi¢ka
muze svitit také v poloze oto¢ného knofliku
,Losvétleni komory trouby*.

Dilezité!

® P¥i provadéni rychlého zahfati v komore
trouby nesmi byt plech s téstem ani jiné
predméty, které netvofi vybaveni trouby.
Nedoporucuje se pouzivat funkci rychlého
zahfati pfi naprogramovaném programa-
toru.

Z divodu vzniku pary v komore pfi pe-
¢eni se muze na vnitini strané dvifek a
sténach trouby srazet voda. Po ukon&eni
peceni vzdy setfete pfebytek vody.

Pfi otevirani dvifek béhem peceni budte
velmi opatrni, odsunte se od zafizeni,
protoZe para unikajici z komory mGze byt
nebezpecéna.
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Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v disledku
pusobeni na pokrm infraéerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem
grilu.

Pro zapnuti grilu je tfeba:
e nastavit oto¢ny knoflik trouby do polohy

oznacené symbolem

nahfivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi
zavienych dvitkach trouby),

vlozit do trouby plech s pokrmem do
pfislusné pracovni urovné, a v pfipadé
grilovani na rostu je tfeba umistit na
plech na vytékajici tuk,

e zaviit dvifka trouby.

Pro funkce grilovani obr. a zesilené grilo-
vani obr. je tfeba nastavit teplotu na

210 °C, kdezto pro funkci grilovani s ven-
tilatorem obr. na 190°C.

Pozor!

Grilovat pouze pfi zavienych dvifkach
trouby.

Pokud je pouzivan gril, dostupné ¢asti
zafizeni se mohou velmi zahfivat.
Doporu€ujeme k troubé& nepoustét
déti.



PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z tésta

doporucuje se peceni pokrmu z té€sta na pleSich, které jsou tovarnim pfislusen-
stvim sporaku,

pokrmy z tésta Ize také péci v prodavanych formach a na plesich, které je tfeba
vloZit na susici mfizku, k pe€eni doporu€ujeme plechy cerné barvy, které lépe
pfenaseji teplo a zkracuji dobu peceni,

v pfipadé vyuziti konvenéniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporu-
cujeme pouziti forem a plechl se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem
tohoto typu miize zpusobovat nedopeceni spodku tésta,

v pripadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni pfedehfati komory
trouby, u ostatnich zpuisobl ohfevu je tfeba pfed vloZzenim pokrmu komoru
trouby rozehrat,

pfed vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upe€eni pomoci
drevéné Spejle (pfi spravném upeceni by po pichnuti do tésta méla Spejle zUstat
sucha a ¢ista),

po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat jesté po dobu asi 5
minut,

teploty peceni pokrm0 pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 — 30
stupnu nizsi ve srovnani s konvenénim pecenim (pfi pouziti horniho a dolniho
topného télesa),

parametry pe€eni uvedené v tabulce 1 jsou orientacni a Ize je upravovat vzhle-
dem k vlastnim zku8enostem a kuchafskym zvyklostem,

pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach znac¢né liSi od hodnot
uvedenych v ndvodu k obsluze sporéku, prosime, fidte se pokyny navodu.

Peceni masa

v troubé by mély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporucujeme upravovat na plynovych hofacich sporaku,

k pe€eni doporuCujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto
nadob musi byt odolné vuci plsobeni vysoké teploty,

uroven pecici plech s nevelkym mnozstvim vody,

doporucujeme nejméneé jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou
stranu, b&éhem peceni je také tfeba obCas podlévat maso Stavou (vypekem)
vznikajicim pfi pe€eni, nebo horkou — slanou vodou, maso se nesmi podlévat
studenou vodou.

Funkce Soft Steam

Funkce Soft Steam se doporucuje pro peceni peciva, chleba a ohtati pokrml
a ma za ucel zvySeni vihkosti béhem peceni.

PFitomnost pary ma kladny vliv na rist tésta a usnadnuje pfipravu kifehkych
pokrm( s kfupavou kurkou.

Neotevirejte dviftka béhem peceni.
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PECENI V PECICIi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Urovei Cas (min.)
pokrmu trouby
Pigkot O 160 - 200 2-3 30-50
Pigkot OJ 160-170 1 3 25-402
Babouicly/ 155-170 1 3 25-402
Biﬁ’jf‘;ii:'s‘y’ 200-230 " 2-3 15-25
Ryba 160 - 180 2-3 45- 60
Ryba 190 2-3 60 - 70
Klobasky 210 4 14-18
Hovézi OJ 225 - 250 2 120 - 150
Hovézi @) 160 - 180 2 120 - 160
Vepfové OJ 160 - 230 2 90 - 120
Vepfové 160 - 190 2 90 - 120
Kufe 5 180 - 190 2 70-90
Kufe O 160 - 180 2 45- 60
Kufe @) 175-190 2 60 - 70
Zelenina OJ 190 - 210 2 40- 50
Zelenina 170 - 190 3 40 - 50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro rozehtatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.

" Zahftejte prazdnou troubu

2Uvedené Casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orientaéni a mlzete je upravovat podle vlastnich zku-
Senosti a kulinafskych preferenci.
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Pizza

Funkce Pizza — pouzijte vyhrazenou funkci

umistéte plech na 3. droven, pfipadné

mUzete pouZit kdAmen na pizzu. Pfedehfejte troubu na 300°C, viozZte Cerstvou pizzu a asi po

4 min. bude pokrm hotovy.

Pokud pouzijete kdmen na pizzu, vloZte jej do studené trouby a troubu zahfrejte na 300°C asi
30 minut, poté pizzu vlozte jesté na 4—6 minut.

Pizza

Druh potravin

Prislusenstvi Uroverfi Funkce Teplota [°C] Cas [min.]
. ohfevu

Pizza
Cerstva, tenky  Plech na peceni pediva

korpus hebo kamen 23 3007 4-6
Mrazena, tenky « 2) 2)

korpus Rost 23
MrazZen3, silny Rost 2.3 2) 2)

korpus

" Nahfejte prazdnou troubu
2 Ridte se pokyny na obalu

Dilezité! Parametry uvedené v tabulce jsou

nich zkuSenosti a kulinafskych preferenci.
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TESTOVACI POKRMY. V souladu s normou EN 60350-1.

Peceni peciva

Druh pokrmu Prislusenstvi Uroverni Funkce Teplota Doba peceni
ohievu (°C) 2
(min.)
Plech na pece- 3 O 160-170" | 25-402
ni peCiva
Plech na pece- 3 155-170 9 | 25-402
ni peciva
Plech na pece-
o 3 @ 155-170 " 25-402
Malé pecivo ni peciva
2+4
Plech na pe¢e- | 2 —plech na
ni peciva pecivo nebo @ 155-170 9 25_50 2
Plech na pece- | peceni masa
ni masa 4 —plech na
pecivo
Plech na pece- 3 O 150-160 " 30402
ni peciva
Plech na pece- 3 BN 150-170" | 25-352
ni peCiva
Plech na pece-
Krehké petivo ni pediva 3 150-170 © 25-359
rouzk
(P y) 2+ 4
Plech na pe¢e- | 2 - plech na
ni peciva pecivo nebo . " ar 2
Plech na pe€e- | peceni masa 160175 25-35
ni masa 4 —plech na
pecivo
Rost + forma
Piskot bez tuku | "3 PECVO 3 O 170-180" | 30452
cerna
@26 cm
2
Rost + dvé for- f_ormy na ro'stu
my na pedivo jsou umistény
Jablkovy zavin diagonaing O 180-200 1 50-702

cerné
@20 cm

zadni strana
vpravo, predni
strana vlevo

" Zahftejte prazdnou troubu, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

2 Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro zahfatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.
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TESTOVACI POKRMY. V souladu s normou EN 60350-1.

Grilovani
Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroveni Funkce Teplota Cas
ohfevu (°C) min.
Ro$ 4 o 210" 1,5-2
Toasty z bilého ost ™ 0 525
pecCiva Rost 4 2102 2-3
Rost + plech
na peceni
- masa 4 —rost
Hovsrmehamb- (pro zachyta- | 3 —plech na 210" 12' Ssttrfannaa180—_1135
gery vani stékaji- peceni masa ’
ciho konden-
zatu)

" Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

2 Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

Peceni
Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroven Funkce Teplota Cas
ohievu (°C) min.
Rost + plech
na peceni
masa 2 —rost __
(pro zachyta- | 1—plech na 180-190 70-90
vani stékaji- peceni masa
ciho konden-
zatu)
Celé kufe
Rost + plech
na peceni
masa 2 —rost
(pro zachyta- 1 —plech na 180-190 80-100
vani stékaji- peceni masa
ciho konden-
zatu)

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro zahtatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.
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CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Péce uzivatele o pribézné udrzovani sporaku
v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliviuji
vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby
jeho bezporuchového provozu.

Pied zacatkem cisténi je tieba sporak
vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSech-
ny oto¢né knofliky nastaveny do polohy
o 1,04 Cistici Gkony Ize zahdjit az po
vychladnuti sporaku.

Sklokeramicka deska

e Desku Cistéte po kazdém pouziti. Podle
moznosti doporu€ujeme desku myt v
teplém stavu (poté, co zhasne ukazatel
teploty pole). Je tfeba zabranit silnému
znecCisténi varné desky, zvlasté pfipaleni
vzniklych pfekypénim.

o Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agre-
sivni Cistici prostfedky, jako jsou brusné
prasky nebo pasty, myci houby, pemzu,
draténky apod., které by mohly poskrabat
povrch desky a zpusobit jeji neodstrani-
telné poskozeni.

e Silné nedcistoty, které pevné ulpivaji na
desce, odstrafiuje pomoci specialni ostré
Skrabky; davejte pfitom pozor, abyste
neposkodili ram sklokeramické desky.

%0
Vo)

Cistici $krabka
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Doporucujeme pouzivat Cistici nebo myci
prostfedky s jemnym plsobenim, ktera
obsahuji pfislusna doporuceni, napf.
kapaliny a emulze odstranujici mastnotu.
Pokud nejsou doporucené prostiedky k
dostani, radime pouzit roztok teplé vody
s pfidavkem myciho prostfedku na nadobi
nebo nefedéné Cistici prostredky.

Pro myti a Cisténi povrchu pouzivejte
mékké, jemné hadfiky, které dobfe pohl-
cuji vihkost.

Sklokeramickou desku je tfeba po umyti
vzdy vytfit dosucha.

Zvlastni pozornost vénujte tomu, aby
nedo$lo k poSkozeni sklokeramické
desky, vzniku hlubokych ryh a ulomku
zplGsobenych tderem kovovych pokli¢ek
nebo jinych predmétl s ostrymi okraji.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Pecici trouba

Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouZiti.
Béhem Ccisténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoziujici dosazZeni lepsi vidi-
telnosti v pracovnim prostoru.

Komoru pecici trouby umyvejte pouze za
pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostfedkd na myti
nadobi.

Cisténi parou-Steam Clean

-do misky vloZené do pecici trouby

na prvni uroven od spodu nalijte 0,25 |
vody (1 sklenice),

-uzavriete dvifka pecici trouby,

-ovladaci kole¢ko regulatoru teploty na-
stavte na pozici 50°C, a ovladaci kolecko
funkce na pozici dolni ohfev Q
-nahfivejte komoru pedici trouby cca 30
minut,

-po zakonc&eni procesu Cisténi oteviete
dvirtka pecici trouby, vnitfek komory vy-
tfete houbi¢kou anebo utérkou a nasle-
dovné umyjte teplou vodou s dodatkem
pfipravku na myti nadobi.

Cisténi kamene vzniklého na dné ko-
mory s pouzitim funkce Soft Steam:

- do prohlubné dna komory nalijte asi 250
ml 6% octa bez pfidavku bylin,

- ocet nechte pusobit pfi pokojové teploté
na 30 minut, aby rozpustil vapenné usa-
zeniny,

- prohluben vycistéte teplou vodou a
mékkym hadfikem.

Upozornéni: Doporucuje se Cisténi
kazdych 5-10 cykld s pouzitim funkce
Soft Steam.

Pozor!

K cisSténi a udrzbé sklenénych
Celnich stran nepouzivejte Cistici
prostfedky obsahujici brusné latky.

Vyména halogenové zarovky osvétleni
trouby

Abyste neutrpéli uraz elektrickym prou-
dem, pfed vyménou halogenové zarovky
se ujistéte, zda je zafizeni vypnuto.

e VSechny ovladaci knofliky nastavte do
polohy ,, @ “/, 0 “ a vypnéte napajeni,

e VySroubujte a umyjte stinitko lampy a
vytfete ho dukladné do sucha.

e Vyjméte halogenovou zarovku pouziva-
jice k tomu hadfik nebo papir, v pfipadé
potfeby ji vyménte za novou G9
-napéti 230V
-vykon 25W

e Halogenovou zarovku vlozte pfesné do
objimky.

e Nasroubuijte stinitko lampy.
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Osvétleni trouby

Pozor! Nalezi vénovat pozornost tomu,
aby se zarovky bezprostiedné nedotykat

prsty.
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e Pecici trouby oznacené pismenem D
byly vybaveny lehce vytazitelnymi draté-
nymi vodicimi listami (mFizkami) vlozek
(vkladacich rosta) trouby. Pro jejich vy-
jmuti kvdli myti je tfeba potahnout za za-
veés, ktery se nachazi vpredu, nasledné
odklonit vodici liStu a vyjmout ze zadniho
zavesu.

e Trouby oznacené pismeny Dp, maji ne-

rezové vysuvné vodici listy vkladacich
rostl, pfipevnéné k draténym vodicim
listam. PFedtim nez na né polozite plech,
je tfeba je vysunout (pokud je trouba za-
hfata, vysunujte je zachycenim zadni
hranou plechu o zarazky nachazejici se
na predni strané vysuvnych vodicich list)
a nasledné zasunout spolu s plechem.

Pozor!
Teleskopické vodici liSty nenalezi
umyvat v myckach nadobi

Vyjimani teleskopickych vodicich list

7

[N [0

Vkladani zebricku

Zakladani teleskopickych vodicich list

~
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CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vytahovani dvirek

KvUli dosazeni lepSiho pfistupu ke komore
trouby a Cisténi je mozné vytazeni dvifek. Za
timto ucelem je tfeba otevfit dvifka, odklonit
nahoru zajistujici prvek umistény v pantu
(obr.A). Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte
a vytahnéte smérem dopfedu. Pro namonto-
vani dvifek postupujte opacnym zplsobem.
Pfi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl
vyfez na pantu spravné osazen na vystupku
drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na sporak
je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajiStujiciho prvku
muze zpUsobit poSkozeni pantu pfi pokusu
0 zavieni dvifek.

A

Odklopeni zajisténi pantt
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Vyjmuti vnitini sklenéné tabule

1. Pomoci kfizového Sroubovaku odSrou-
bujte Sroubky na boc¢nich pFichytkach
(obr. B).

2. Ptichytky vyjméte plochym Sroubova-
kem a vyjméte horni listu dvifek
(obr. B, C).




CISTENi A UDRZBA SPORAKU
3. Vnitfni sklo vyjméte z uchytd v dolni ¢as-
ti dvifek. (obr.D a D1).

Vycistéte sklo teplou vodou s malym
mnozstvim Cisticiho pfipravku.

PFi nasledné montazi postupujte v opacném
poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi
nachazet v horni ¢asti.

Pozor! Nevtlacujte horni liStu sou¢asné
do obou stran dvirek. Pro spravné osazeni
horni listy dvifek, nejdfive pfilozte levy ko-
nec listy do dvifek, a pravy konec vtlacte do
slysitelného ,kliknuti”. Poté pfitlacte liStu z
levé strany do slysitelného,kliknuti”.

4.

Vyjmuti vnitini sklenéné tabule. 3 skla.
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Vyjmuti vnitini sklenéné tabule. 2 skla.

Periodické revize

Kromé ¢&innosti, jejichz Ukolem je prabézné
udrzovani sporaku v Cistoté je tieba:

e provadét periodické kontroly funkénosti
ovladacich prvkl a pracovnich systému
sporaku. Po skonceni zarucni doby,
nejméné jednou za dva roky, je tfeba
povéfit firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,

odstranit zjiSténé provozni zavady,
provést periodickou udrzbu pracovnich
systému sporaku.

A\

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni ukony by
mély byt provadény patfi¢nou firmou
servisni obsluhy nebo instalatérem,
ktery vlastni pFisluSna opravnéni.



POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci je tfeba:

e vypnout pracovni systémy sporaku

e odpojit elektrické napajeni

e nahlasit opravu

e nékteré drobné zavady mlzZe uZivatel odstranit sdm, pokud se bude fidit pokyny uvedenymi
v tabulce nize; pfedtim, nez se obrétite na oddéleni obsluhy zakaznika nebo servis, je
tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM PRICINA POSTUP

1. pfistroj nefunguje preruseni pfivodu proudu zkontrolujte pojistku domovni
instalace, spalenou vymeérite

2. displej programatoru zafizeni bylo odpojené od sité nastavit aktualni ¢as

ukazuje ¢as ,, 0.00 “ nebo doslo k chvilkové ztraté (viz. Navod k obsluze progra-

napéti matoru)

3. nefunguje osvétleni povolena nebo posSkozena dotahnout zarovku nebo

trouby zarovka poskozenou vyménit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)

4.Jedna varna zéna se | omezeni ¢asu prace opétovné zapnéte varnou

vypina, na displeji se sviti z6nu

pismeno ,H”

5.Nesviti ukazatel zbytko- | vyluka v dodavce proudu, spo- ukazatel zbytkového tepla

vého tepla, mimo Ze varné | tfebi¢ byl odpojeny od sité. bude opétovné fungovat

zony jsou jesté horké. teprve po nejbliz§im zapnuti a

vypnuti ovladaciho panelu.

6. Indukéni varna deska Je to normalni jev. Pracuje ventilator chladici elektronické soustavy.
vyluzuje chraplavé zvuky.

7. Indukéni varna deska vy- | Je to normalni jev. V souladu s frekvenci prace civek v prubéhu
dava zvuky, které se spojuji | pouzivani nékolika varnych zén, pfi maximalnim vykonu varna deska
s hvizdy. vydava lehky hvizd.

8.Prasknuti v keramické Nebezpedi! Okamzité odpojte varnou desku od sité (pojistka). Ob-

varné desce. ratte se na nejblizsi servis.

9.Pokud vada jesté nebyla | Odpojte varnou desku od sité (pojistka!). Obratte se na nejblizsi
odstranéna. servis.

Dalezité!

Zakaznik odpovida za spravny stav spotfebice a jeho odpovidajici
pouzivani v domacnosti. Jestlize z divodu chyby v

obsluze objednate servis, tehdy takova navstéva v zaruéni

Ihaté bude pro Vas spojena s naklady.

Za $kody zpusobené nedodrzovanim tohoto ndvodu nemuizeme
bohuzel odpovidat.

10. Symbol E2 Prehrati indukénich civek nedostate¢né chlazeni, zkontro-
lujte hrnec v souladu s
poznamkou na str. 19/20.
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz

Jmenovity vykon max. 10,5 kW

Rozméry sporaku 85/50/60cm

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu (Psm) [W] 0,8

Spotfeba energie ve vypnutém rezimu [W] -
Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni k siti [W] -
Cas automatického ptechodu do pohotovostniho/vypnutého rezimu [min] -

Splriuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, EN 30-1-1 které plati v Evropské unii.

Udaje na energetickych &titcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou EN 60350-
1 /IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuji pfi standardnim zatiZzeni s aktivnimi funkcemi:
dolniho a horniho topného télesa (obycejny rezim) a zahfivani pomoci ventilatoru, (pokud
jsou tyto funkce dostupné).

Trida energetické uc€innosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku v sou-
ladu s niZe uvedenou prioritou:

©

Termoobéh eco

m,
(@)
()

Termoobéh

| [©)

Ventilator, spodni ohfev a horni ohfev

Dolni topné téleso a horni topné téleso (standardni
rezim)

W

Pfi zkouseni spotifeby energie vyjméte teleskopicke listy (pokud jsou).

Prohlaseni vyrobce

Producent timto prohlasuje, ze tento vyrobek splfiuje zakladni pozadavky nize uvedenych
evropskych smérnic:

* smérnice pro nizkonapétova zafizeni 2014/35/EC

» smérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EC

* smernice ErP - 2009/125/EC
a proto byl spotfebi¢ oznacen C E a také bylo pro ného vystaveno prohlaseni o shodé
poskytované organim pro dohled nad trhem.
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VAZENY ZAKAZNIiK
Sporak Amica je spojenim vynimocnej jednoduchosti obsluhy a skvelej u¢innosti. Po precitani

navodu nebude obsluha sporaka Ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost sporaka, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim doékladne pre-
verené na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dokladne precitali navod
na obsluhu. DodrZovanie v hom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym pouzi-
vanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!
Sporak je mozné obsluhovat' len po zoznameni sa s tymto navodom.

Sporak je uréeny vyhradne na vyuzitie v domacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost' vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na fungo-
vanie zariadenia.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné €asti su po€as pouzivania
horuce. Moznosti dotknutia vyhrevnych prvkov musi byt ve-
novana mimoriadna pozornost. Deti mladSie ako 8 rokov sa
nemozu pohybovat' v blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebic nie je urCeny pre pouzivanie detmi mladSimi
ako 8 rokov a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi obmedzeniami, ¢i bez praktickych
skusenosti a vedomosti, pokial nie je zaisteny ich dohlad a
inStruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich bezpecie.
Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali. Upratovanie a
obsluzné €innosti nemo&zu byt vykonavané detmi bez dozoru.

Pozor. Priprava pokrmov na varnej doske s pouzitim tuku
bez dozoru mbéze byt nebezpecné a mbze spdsobit’ poziar.

NIKDY nehaste ohen vodou. Vypnite spotrebiC a prikryte
plamen napr. pokryvkou alebo nehorfavou dekou.

Pozor. Nebezpecfenstvo poziaru: nehromadte veci potrebné
k vareniu na ploche.

Pozor. Ak povrch varnej dosky je prasknuty, vypnite pristroj,
aby ste sa vyhli nebezpecCenstvu urazu elektrickym pradom.

Odporuc¢ame nenechavat na povrchu dosky kovové predme-
ty ako noze, vidliCky, lyZice a pokrievky, inak budu horuce.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Po pouziti vypnite varnu dosku ovladaCom a nespoliehajte
sa na detektor nadoby.

V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Odporuca
sa zachovanie opatrnosti, a vyhybat s dotykania horucich
elementov vo vnutri peciacej rury.

Dostupné Casti zariadenia sa mdzu velmi zahrievat. Odpo-
ruCame nepustat’ do blizkosti rury deti.

Pozor. Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo
ostrych kovovych predmetov do Cistenia skla dvierok, preto-
Ze mdzu poskrabat povrch, Co méze spbsobit popraskanie
skla.

Pozor. Aby sa zamedzilo moznosti zasiahnutia elektrickym
prudom, je potrebné sa pred vymenou ziarovky uistit, Ci je
zariadenie vypnute.

K Cisteniu spotrebiCa nie je dovolené pouzivat zariadenia
pre Cistenie parou.

Na zadnej strane vyrobku, ktory je urCeny na instalaciu na
stenu, mézu byt na vyrobku ostré hrany. Pri manipulacii s
vyrobkom je potrebné postupovat opatrne a odporuCame
pouzivat ochranné pomaocky.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Je nutné venovat zvlastnu pozornost detom prebyvajucim v okoli sporaku. Bez-
prostredny kontakt s pracujucim sporakom hrozi obarenim!

Je treba davat pozor, aby domace spotrebice, spolu s kabelami sa priamo nedotykali
nahriatej peciacej rury alebo varnej dosky, pretoze izolacia tychto spotrebiov nie
je odolné voci pésobeniu vysokych teplot.

V priebehu smazenia nemdze byt sporak ponechany bez dozoru. Oleje a tuky sa
mézu vznietit z dévodu prehratia alebo vykypenia.

Nepripustajte znelistovanie varnej dosky a jej zaliatie vykypenymi zvySkami.
Zvlast sa to tyka cukru, ktory reaguje s keramickou doskou, a mdze spdsobit’ jej
neodvratné poSkodenie. Eventualne zaSpinenie je nutné priebezne odstrarnovat.
Zakazuje sa umiestovanie na nahriate varné zény nadoby s mokrym dnom, pretoze
to mbze spbsobit neodvratné zmeny na varnej doske (neodstranitelné skvrny).
Je nutné pouzivat nadoby oznacené vyrobcom ako prispésobené do prace s
keramickou varnou doskou.

AK je povrch varné dosky prasknuty, vypnite prid aby nedopustit moznost urazu
elektrickym prudom.

Nezapinajte varnu dosku bez predchadzajuceho postavenia na nej nadoby.
Odporu€ame nenechavat na povrchu dosky kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZice a pokrievky, ako aj hlinikovu foliu pretoze sa mbzu stat horuce.

Zakazuje sa pouzivanie nadob s ostrymi hranami, ktoré mézu poSkodit’ keramickou
varnou dosku.

Nestavajte na otvorenych dvierkach peciacej rury nadob s hmotnostou prekracu-
jucou 15 kg, a na varnej doske - 25 kg.

Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo ostrych kovovych predmetov
do Cistenia skla dvierok, pretoze m6zu poSkrabat povrch, o méze spbsobit po-
praskanie skla.

Zakazuje sa vkladanie horucich nadob a vloziek (viac ako 75°C) ako aj lahko
zapalnych materidlov do zasobniku zasuvky.

Zakazuje sa pouzivanie sporaku s technickou poruchou. VSetky poruchy mézu byt
odstrafiované len osobou, ktora ma prislusna opravnenia.

V kazdej situacii spdsobené technickou poruchou, je nutné bezpodmieneéne odpojit
elektrické napajania a poruchu prihlasit k oprave.

Je nutné bezpodmienecne dodrziavat’ zasady a ustanovenia obsiahnuté v tomto
navodu. K obsluhe taktiez nedopustajte osoby, ktoré neboli zoznamené s obsahom
navodu.

Osoby s implantovanymi zariadeniami na podporu zivotnych funkcii (napr.
kardiostimulatorom, inzulinovou pumpou, alebo sluchovym pristrojom) sa
musia uistit’, ze indukéna varna doska (frekvenény rozsah pésobenia indu-
kénej varnej dosky ¢€ini 20-50 kHz) nebude rusit’ pracu tychto pristrojov.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zod-
povedne, ten nielen chrani
domaci rozpocet, ale pdso-
bi tiez vedome v prospech
zivotného prostredia. A
preto pomahajme, Setrime
elektrickou energiou! Po-
stupujme teda podla tychto pravidiel:
Pouzivanim vhodného riadu.

Hrnce s plochym a hrubym dnom poma-
haju uSetrit az 1/3 elektrickej energie.
Pamatajte tiez na pokrievky, v opacnom
pripade sa spotreba elektrickej energie
zvysSuje az Stvornasobne!

Vyber nadob pre varenie na povrch
varnej zony.

Nadoba na vareni nem6ze byt nikdy
mensia od varné zoény.

Udrzujte varné zény a dna hrncov Cis-
té.

Nedistoty brania v prenose tepla — silne
pripalené zvysSky potravin je ¢asto moz-
né odstranit’ len prostriedkami, ktoré su
pre zivotné prostredie Skodlivé.

Snazte sa ,,nenakukovat’ do hrncov”

——

_—

———

prilis casto.
Neotvarajte zbyto¢ne Casto dvierka pe-
ciacej rury.

e VCasné vypinanie a vyuzivanie

zvyskového tepla.

V pripade dlhej doby varenia vypnite
varné zoény 5-10 minut pred koncom
varenia. Setri sa tym az 20% elektricke;
energii.

Uzivanie peciacej rury len v pripade
vacsieho mnozstva pokrmov.

Maso do hmotnosti 1 kg sa da Uspornej-
Sie pripravit' v hrnci na varnej kuchynskej
doske.

Vyuzitie zvySkového tepla peciacej
rury.
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e V pripade Casov pripravy dlhSich ako 40
minut bezpodmienecne vypinajte pecia-
cu rdru na 10 minut pred koncom pripra-
vy.

Pozor! V pripade pouzitia progra-
matora nastavte prisluSne kratSie
Casy pripravy pokrmov.

Opekanie s termoobehom a uzatvore-
nymi dvierkami peciacej rury.
Starostlivé zatvaranie dvierok pecia-
cej rury. Teplo unika zaspinenim na tes-
neni dvierok. NajlepSie je odstranovat
ich ihned.

Neumiestovanie sporaku v bez-
prostrednej blizkosti chladniciek/
mrazni€iek. Dochadza potom totiz k
zbyto¢nému plytvaniu elektrickej ener-

gie.



ROZBALENIE

@ Zariadenie bolo na Cas pre-

pravy zabezpefené obalom
proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po
rozbaleni zariadenia zlikvi-
dovali Casti
obalu spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materialy pouZité na balenie nie su Skodlivé
pre Zivotné prostredie, st 100 % recyklovatel-
né a oznacené prisludnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vre-
cuska, kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.
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VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukon&eni obdobia uzZiva-
nia nesmie byt tento vyrobok
likvidovany prostrednictvom
beZzného komunalneho od-
padu, ale treba ho odovzdat
na miesto zberu a recyklacie
elektrickych a elektronickych

zariadeni.
Informuje o tom symbol umiestneny na vy-
robku, navode na obsluhu alebo obale.

Materialy pouZité v zariadeni su vhodné na
opatovné vyuzitie v sulade s ich oznacenim.
Vdaka Sirokym moznostiam opatovného vy-
uzitia materidlov opotrebovanych zariadeni
vyznamne prispievate k ochrane nasho Zi-
votného prostredia.

Informacie o prisluSnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

12

3,4 QQO e

00

1 2
9 10
11

1 Otocny gombik regulatora teploty

2 Otocny gombik na volbu funkcii rary

3, 4, 5, 6 Otocné gombiky na ovladanie varnych pl6ch
7 Kontrolna lampicka termostatu L

8 Kontrolna lampicka prevadzky sporaka R

9 Elektronicky programator

10 Uchytka dvierok riry

11 Zasuvka

12 Sklokeramicka varna doska
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vlybavenie sporakov — suhrn:

RoS&t na grilovanie
(mriezka na suSenie)

Plech na peéenie /mésa/*

Bocné zavesné listy plechov =

*u nekterych typl
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INSTALACIA

AN

Umietnenie sporaka

Kuchynska miestnost musi byt
sucha a vzdudna, musi mat u€innu
ventilaciu, a umiestnenie sporaka
musi zaru€ovat volny pristup k
vSetkym ovladacim prvkom.

Sporak je vyrobeny v triede Y
a ako taky méze byt zastavany
jednostranne vysokym kusom
nabytku alebo stenou. Nabytok
na zastavbu musi mat oblozZenie a
lepidlo na jej lepenie odolné proti
teplote 100 °C. Nevyhovenie tejto
podmienke mbze spdsobit defor-
maciu povrchu alebo odlepenie
oblozenia.

Odsavace par (digestory) je po-
trebné inStalovat’ v sulade s na-
vodmi k nim pripojenymi.

Pred zaciatkom prevadzky je nut-
né sporak nastavit do vodorovnej
polohy, €0 ma mimoriadny vplyv
napriklad na rovnomerné rozte-
kanie sa tuku na panvici. Na tento
ucel sluzia polohovacie ndzky,
dostupné po vytiahnuti zasuvky.
Rozsah regulacie +/- 5 mm.
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Montovanie zabezpecujucej blokady pred
prevratenim sporaka.

Blokada je montovana takym spbsobom, aby
predchadzala prevrateni sa sporaka. Vdaka
chraniacej blokade pred prevratenim sa
sporaka, dieta nebude napr. méct’ stupnut
na dvere rury a tym sposobit prevratenie
sporaka.

Sporak vyska 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Sporak vyska 900 mm
A=104 mm
B=147 mm



INSTALACIA

Pozor!

Hoci bolo vynaloZzené maximaine
Usilie na odstranenie otrepov a
ostrych hran tohto zariadenia, pri
manipulécii s nim treba byt opatrny.
Pri inStalacii odporu¢ame pouzivat
ochranné rukavice.

Pripojenie sporaka k
elektrickému rozvodu

Pozor!

Pripojenie na rozvod mdze vykonat
len kvalifikovany inStalatér s prislus-
nym opravnenim. Zakaz svojvolného
vykonavania Uprav alebo zmien elek-
trického rozvodu.

Pokyny pre insStalatéra

Sporak je vyrobne prispdsobeny na napajanie
trojfazovym striedavym pridom (400V 3N ~
50 Hz). Menovité napatie vyhrievacich prvkov
sporaka je 230 V. Prisp6sobenie sporaka
dvojfazovému napajaniu (400V 2N~50Hz)
je mozné vhodnym premostenim svoriek na
pripojovacej liste podla schémy zapojenia.
Schéma pripojenia je tiez umiestnena v bliz-
kosti pripojky sporaka.

Pristup k pasiku je mozny po odobrati krytu
pripojky odblokovanim uchytiek plochym
skrutkovacom. Je potrebné pamatat na
spravnu volbu pripajacieho vodica, pri
zohladneni druhu pripojenia a menovitého
vykonu sporaka.

Pripajaci vodi€ treba upevnit' v kotve pripojky
sporaka.
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Pozor!

Treba pamatat na nutnost pripojenia
ochranného obvodu k svorke pripaja-
cieho pasika, oznacenej znackou
Elektricky rozvod napajajuci sporak
by mal mat bezpe&nostny vypinaé
umoznujuci prerudenie privodu pradu
v nudzovych situaciach. Vzdiale-
nost medzi pracovnymi kontaktmi
bezpe&nostného vypinata musi byt
min. 3 mm.

Pred pripojenim sporaka k elektrickému roz-
vodu je potrebné zoznamit sa s informaciami
uvedenymi na vyrobnom §titku a na schéme
pripojenia.

POZOR! Instalatér je povinny vydat uziva-
telovi ,potvrdenie o pripojeni sporaka na
elektricky rozvod* (v zaruénom liste).

Iny spdsob pripojenia sporaka, ako je zna-
zornené na schéme, mdze spodsobit jeho
znicenie.




INSTALACIA

Schéma moznych pripojeni
Pozor! Napatie vyhrievacich sucasti 230 V

Pozor! Vo vSetkych pripadoch pripojenia musi byt
ochranny vodi¢ prepojeny so svorkou \= PE

Odporuceny
druh
pripajacieho
vodica
Pri dvojfazovom pripojeni siete
400V 2N~50Hz s nulovym vodi-
1 ¢om, premostenie spaja svorky 2-3 ON~ ) HO5VV-F4G4
a 4-5, fazové vodice pripojtena 1 a ® 4x 4 mm?
2-3, nulovy vodi¢ na 4-5, ochranny O\\

vodi¢ na @

[%)

o

Pri sieti 400 V 3N~50 Hz, trojfazo-
vé pripojenie s nulovym vodi¢om,
2 |mostik spaja svorky 4-5, fazové 3N~
vodice pripojené na 1, 2 a 3, nulovy
vodi¢ na 4-5, ochranny vodi¢ na (2).

N

4

3

N HO5VV-F5G1,5
5x 1,5 mm?

PE

L1, L2, L3 - fazové vodice; N - nulovy vodi¢; PE - ochranny vodi¢
Sipky na uvedenych schémach oznaduju, kde st vodiée pripojené.
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim sporaka

odstrarite elementy obalu, ogistite komoru
rury z aplikovanych v tovarni konzerva-
¢nych prostriedkov,

vyjmite vybavenie rury a umyte je v teplej
vode s dodatkom pripravku na myti ria-
du,

zapnite v izbe vetranie alebo otvorte
okno,

ovladacie koliesko funkcie peciacej rury
otocte na poziciu @ alebo (vid' ka-
pitolu: Cinnost’ programatora a ovladanie
peciacej rary),

vyhrejte raru(na teplotu 250°C, priblizne
30 min.), odstrarite zaSpinenie a dokladne
umyte.
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Pozor!

Pri sporakoch vybavenych elektro-
nickym programatorom ,bude dis-
plej po zapojeni do siete ukazovat
,0:00%. Je potrebné nastavit aktualny
C¢as programatora (pozri navod na
obsluhu programatora).
Nenastavenie aktualneho ¢asu zne-
moznuje prevadzku rary.

Pozor!

Elektronicky programator je vyba-
veny senzormi ovladanymi dotykom
prstu na ozna¢enych miestach. Kaz-
da zmena nastavenia je potvrdzova-
na akustickym signalom. Je nutné
udrziavat’ povrch senzorov v Cistoté.

Dolezité!

Komoru rury na pecenie treba umyvat
len teplou vodou s pridavkom malého
mnozstva prostriedku na umyvanie
riadu.



OBSLUHA

Fungovanie programatora

HH68

MENU |

MENU - snimac volby rezimu prace

- snimac¢ Plus

- snima¢ Minus

- symbol pripravenosti na pracu
- symbol ¢asovaca

- symbol trvania prace

TOE AV

Nastavenie aktualneho ¢asu

Po pripojeni k el. napétiu alebo po opatovnom
zapnuti po strate el. napatia, na displeji sa
zobrazia pulzujuce 0.00:

® stlacte a podrzte snimac menu (alebo su-

¢asne snimace </ >) kym sa na displeji
nezobrazi symbol & , bodka pod symbo-
lom bude pulzovat,

v priebehu 7 sekund stla¢anim snimacov
< /> nastavte aktualny cas.

Po priblizne 7 sekundach po skon&eni nasta-
vovania ¢asu, nové Udaje (Cas) sa ulozia, a
bodka nad symbolom & prestane pulzovat.

Cas modzete nastavit aj neskor, stlaste a su-
Casne podrzte snimace < />, kym bodka pod
symbolom & pulzuje, nastavte aktualny ¢as.

Pozor!
Ruru mézete zapnut az ked sa na displeji
zobrazi symbol &.
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Casovaé

Casovaé mozete aktivovat v fubovolnej chvili,
bez ohladu na ¢o, ¢i su aktivne iné funkcie
programatora. Rozsah odpocitavaného ¢asu
je od 1 minuty do 23 hodin a 59 minut.
Nastavenie ¢asovaca:

® stlacte snimac€ menu, na displeji zacne
pulzovat symbol £:

stlac¢anim snimacov < / > nastavte po-
zadovany Cas Casovaca, na displeji sa
zobrazuje nastaveny €as ¢asovaca, ako
aj aktivna funkcia prace &, ked uplynie
nastaveny €as, spusti sa zvukovy signal
a zacne pulzovat' 8,

Ked chcete vypnut zvukovy signal, stlacte
a podrzte snimac€ menu alebo sucasne
stlaéte a podrzte snimace </ >, symbol &
zhasne, a na displeji sa zobrazi aktualny
Cas.

Pozor!
Ak zvukovy signal nevypnete ru€ne, vypne
sa automaticky po cca 7 minutach.

Trvanie prace

Ak chcete, aby sa rura vypla v stanovenom
Case, postupujte nasledovne:

® Ked chcete aktivovat funkciu trvania
prace, koliesko funkcii rury nastavte na
pozadovanu funkciu, a koliesko teploty
na pozadovanu teplotu.

stlaCajte snimac menu, kym sa na displeji
nakratko nezobrazi dur a symbol I bude
pulzovat,

stla€anim snimacov

< /> nastavte pozadovany ¢as, v rozsahu
od 1 minuty do 10 hodin.
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Nastaveny ¢as sa po cca 7 sekundach ulozi
v pamati, displej zacne opatovne zobrazovat
aktudlny ¢as, pricom bude svietit symbol [<l.
Ked uplynie zadany ¢as, rura sa automaticky
vypne, zaznie zvukovy signal, a symbol gl
bude blikat.

® kolieska funkcie rury a teplote prestavte
na vypnuté polohy,

Ked chcete vypnut zvukovy signal, stlacte
a podrzte snima¢ menu alebo sucasne
stlac¢te a podrzte snimace </>, symbol kI
zhasne, a na displeji sa zobrazi aktualny
¢as.

Vymazavanie nastaveni

V  lubovolnej chvili mobzete vymazat

nastavenia minutnika alebo trvania prace.

® Ked chcete vymazat nastavené trvanie
prace, sucasne stlatte a podrzte
snimace </ >.

Postup vymazania ¢asovaca:

® stlacanim snimaca menu vyberte funkciu
Casovaca,

® opatovne stlacte snimace </ >,

Zmena ténu zvukového signalu

Ton zvukového signalu mézete zmenit' na-
sledujucim spbsobom:

® sUcasne stlacte snimace </ >,

® stlaCanim snimaca menu vyberte funkciu
ton, hodnoty na displeji budu pulzovat:
stlaéanim snimacov < / > vyberte pozZa-
dovany ton:

v poradi od 1 do 3 snimacom >

v poradi od 3 do 1 snimacom >
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Zmena jasu displeja

Jas displeja mbzete zmenit'v rozsahu od 1 do
9, priom 1 znamena najnizsi jas, a 9 najvyssi
jas. Nastavena hodnota jasu je uc€inna vtedy,
ked nie je aktivny programator (tzn. ked sa
pouzivatel nedotkol Ziadneho snimaca aspon
7 sekdnd).

Jas displeja mdzete zmenit nasledujucim
spbsobom:

® sucCasne stlacte snimace </ >,

® stlacanim snimaca menu vyberte funkciu
bri (prvym stlacenim sa aktivuje funkcia
ton, druhym funkcia bri).

stlacanim snimacov < / > vyberte poza-
dovany jas:

v poradi od 1 do 9 snima¢om >

v poradi od 9 do 1 snima¢om >

Pozor!

Ked je programator aktivny (tzn. ked pouzi-
vatel stladil v priebehu poslednych 7 sekind
nejaky snimac), jas displeja je maximalny.

Nocny rezim

V Case od 22:00 do 6:00 programator auto-
maticky znizuje jas displeja.
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Obsluha varnej dosky.

Spoésob fungovania indukénej varnej zény

Elektricky generator napaja cievku umiestenu vo vnutri
spotrebica.

Tato cievka vytvara magnetické pole, ktoré je prenasané na
nadobu.

Magnetické pole spdsobuje, Ze sa nadoba zahrieva

Tento systém zaistuje pouzivanie nadob, ktorych dno je poddajné na pésobenie magnetic-
kého pola.

VSeobecne sa da povedat, Ze indukénu technoldgiu charakterizuju dve vlastnosti:

e vdaka tomu, Ze teplo je vyZarované pomocou nadoby, je mozné maximalne vyuZitia tepla,

e nedochadza k javu tepelnej zotrvacnosti, pretoze varenie sa automaticky zacina vo chvili
umiestnenia nadoby na doske a kon¢i sa okamihom jej stiahnutia z dosky.

V priebehu normalneho pouzivania varnej dosky mézu vzniknut zvuky ré6zneho druhu, ktoré
nemaju ziadny vplyv na dobru pracu dosky.

e Hvizd nizkej frekvencie. Zvuk vznika, ked je nadoba prazdna, straca sa po naliati vody
alebo vlozeni pokrmu.

e Hvizd vysokej frekvencie. Zvuk vznika v nadobach, ktoré boli vyrobené z vela vrstiev
roznych materialov a zapnutiu maximalneho tepelného vykonu. Tento zvuk sa tiez zosilfiuje,
pokial su€asne pouzivame dve alebo viacej varnych zén na maximalny vykon. Zvuk sa
ztraca alebo je menej intenzivny po znizeni vykonu.

e Zvuk Skripania. Zvuk vznika v nadobach, ktoré boli vyrobené z vela vrstiev roznych ma-
terialov. Intenzita zvuku zavisi od spdsobu varenia.

e Zvuk zvonenia. Zvuk vznika behom prace ventilatora chladiaceho elektronické systémy.

Zvuky, ktoré moézu byt pocuvatelné v priebehu spravnej exploatacie vznikaju z prace chla-
diaceho ventilatora, rozmerov nadob a materialu, z ktorého boli vyrobené spdsobu varenia
pokrmov a zapnutého tepelného vykonu.

Tieto zvuky nie s normalnym javom a nie su poruchami varnej dosky.
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Ochranné zariadenie:

Ak doska bola spravne instalovana a je spravne vyuzivana, ochranné zariadenia su potrebné
zriedkakedy.

Ventilator: chrani a ochladzuje ovladacie a napajacie komponenty. M6ze pracovat’ na dve
rychlosti, funguje automaticky. Ventilator pracuje vtedy, ked su varné zény zapnuté a funguje
pri vypnutej doske do okamihu dostatoéného ochladenia elektronického systému.
Tranzistor: Teplota elektronickych komponentov je merana nepretrzite pomocou sondy. Ak
sa nebezpecne zvysuje teplota, systém automaticky znizuje vykon varnej zony alebo odpoji
varnu z6nu nachadzajucu sa najblizSie k hortcim elektronickym elementom.

Detekcia: detektor pritomnosti hrnca umozuje prevadzku dosky, a teda ohrievanie. Malé
predmety umiestnené na varnej ploche (napr. lyzi¢ka, ndz, prstienok, prsten...) nebudu iden-
tifikované ako hrnce, preto sa tiez doska nezapne.

Detektor pritomnosti hrnca v indukénej zéne

Detektor pritomnosti hrnca je inStalovany vo varnych doskach s indukénymi zénami. Behom
prevadzky varnej dosky detektor pritomnosti hrnca automaticky zapina alebo vypina tvorbu
tepla v zéne varenia, vo chvili umiestriovania hrnca na doske alebo po jeho stiahnuti z dosky.
Zarucuje to usporu energie.

oAk zona varenia je pouzivana s prislusnym hrncom, na displejisa ukaze teplotna indikécia.
e|ndukcia vyzaduje pouzivanie hrncov presne prispdsobenych, vybavenych dnom z magne-
tického materialu (Tabulka)

Ak sa na zo6ne varenia ne‘nachédza hrniec alebo pouzity hrniec nie je vhodny, na
displeji sa ukaze symbolé'_-‘(f. Zona sa nezapne.

Ak v priebehu 1 mindtu nebude indikovany Ziaden hrniec operacia zapnutia dosky
bude zrusena.

Ak chcete vypnut’ zénu varenia, vypnite ju pomocou dotykovych senzorov, nielen
stiahnutim hrnca.

A Detektor hrnca nepracuje akosenzor zapni/vypni dosku.

Indukéna varna doska je opatrena senzormi ovladanymi dotykom oznaéenych oblasti.
Kazdy dotyk senzora je potvrdeny akustickym signalom.

Pri zapinani a vypinani, a pri nastavovani stupna tepelného vykonu sa vzdy dotykajte
iba jedného senzora. Ak sa dotknete sucasne niekolkych senzorov (s vynimkou ho-
din a kluc¢a), systém bude ignorovat zadané ovladacie signaly, a ak budete senzory
dotykat prili§ dlho bude signalizovat’ poruchu.

Po zakonceni pouzivania vypnite varnu zénu regulatorom a nespoliehajte sa na
ukazovateloch detektora riadu.
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Vykon varnej dosky je podmieneny vyberom vhodného kvalitného riadu.

Vyber riadu k vareniu v indukénej zéne

i X

7 AN A

Charakteristika riadu.

e Vzdy pouzivajte vysoko kvalitny riad s idealne rovnym dnom: pouzivanie takychto hrncov
zabrariuje vzniku vysokej teploty, v ktorych by jedla po¢as varenia mohli privriet.Hrnce
a panvice so silnymi stenami zaru€uju dokonalé rozvadzanie tepla.

e Vzdy zaistite aby dno hrncov bolo suché: po naplneni hrnca alebo jeho vytiahnuti z
chladni¢ky skontrolujte, ¢i dno je suché. Vdaka tomu doska ostane Cista.

e Pokrievka na hrnci zabraruje uniku tepla a tak skracuje ¢as nahrievania a zniZuje spotrebu
elektrickej energie.
e Pre zistenie Ci riad je vhodny, skontrolujte, ¢i je dno nadoby pritahované magnetom.

e Optimalnu kontrolu teploty pomocou indukéného modulu zaruci ploché dno hrnca.

e Vyhibené dno hrnca alebo hiboko vytlaéené logo vyrobcu maju negativny vplyv na
overovanu teplotu indukénym modulom a mézu zapricinit’ prehriatie nadob.

e Nepouzivajte poskodeny riad napr. so zdeformovanym dnom, spésobenym prili$
vysokou teplotou.

e Pouzivajuc velké nadoby s feromagnetickym dnom, ktorych priemer je mensi od cel-
kového priemeru nadoby, zohrieva sa len feromagneticka ¢ast nadoby. Spdsobuje to
situaciu, v ktorej nie je mozné rovnomerné rozvadzanie tepla v nadobe. Feromagneticka
v dnu nadoby je zmensena z dévodu v nej umiestenych hlinikovych elementov, preto tiez
dodavané mnoZstvo tepla méze byt mensie. Mézu sa vyskytnut =Tes
problémy sa zaznamenanim nadoby alebo nadoba nebude ?@/’b
vbbec zaznamenana. Priemer feromagnetickej ¢asti riadu musi
byt prispésobeny k velkosti varnej zény, s ciefom ziskania
optimalnych vysledkov varenia. V pripade, ked nadoba nebola
zaznamenana vo varnej zone, odporuca sa jej vyskusanie vo
varnejzéne s prisluSne mensim priemerom.
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K'indukénému vareniu pouzivajte len feromagnetické nadoby , z materialov ako:

e smaltovana ocel
e liatina

e Specialne nadoby z nehrdzavejucej oceli pre indukéné varenie.

Oznacenie riadu

Skontrolujte, €i je na stitku uvedena in-
formacia o tom, Ze hrniec je vhodny pre
pouzitie na indukénych doskach.

I

Pouiiva{te magnetické hrnce (zo smaltovaného ple-
chu, feritickej ocele, liatiny), vyskusajte ich prilozenim
magnetu ku'dnu hrnca (musi ho prichytit).

Nehrdzavejuca ocel

Nerozozna pritomnost hrnca

Okrem hrncov z feritomagnetickej ocele

Hlinik

Nerozozna pritomnost hrnca

Liatina

Vysoké ucinnost’

Pozor: hrnce mézu poskriabat dosku

Smaltovana ocel

Vysoka ucinnost’

Odporuca sa nadoby s plochym, silnym a rovnym
dnom

Sklo

Nerozoznd pritomnost hrnca

Porcelan

Nerozozna pritomnost hrnca

Riad s medenym dnom

Nerozozna pritomnost hrnca

Velkost najmensSieho uzitoéného hrnca/riadu pre varnu zénu je:

Priemer varnej zény Minimalny priemer dna hrn-
ca z emailovanej ocele
(mm) (mm)
160 - 180
180 - 200 110
210 - 220
220 x 190 125
260 - 280

Minimalne priemery hrncov, ktoré su vyrobené z inych materialov nez emailovana ocel, sa

mozu lisit.
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—0
O

000 _ 000
1 2 3 4

[1] Indukéné varna zéna predna lava
@ 210 mm 2000 W / 3000W

[2] IndukEéné varna zéna zadna lava
@ 160 mm 1200 W / 1400W

[3] Indukéné varna zéna predna prava
@210 mm 2000 W / 3000W

[4] IndukEéné varna zéna zadna prava
@ 160 mm 1200 W / 1400W

Ak je varna doska vypnuta, vtedy vSetky var-

né zoény su odpojené a displeje tmave .

O
@)
®)
o

Varné zény maju rozdielny tepelny vykon.
Tepelny vykon je mozné regulovat’ postup-
ne, ota¢anim ovladacieho kolieska vpravo
alebo vlavo.

Tepelny Pouzivanie
vykon
0 Vypnuta. VyuZitie zvySkového tepla
1-2 Ohrievanie hortcich pokrmov.
Pomalé vareni mensich porcii
3 Pomalé vareni pri nizkom vykone
4-5 Dlhodoba priprava vacésich porcii a
smazenie vacsich porcii
6 Smazenie, opekanie
7-8 Smazenie
9 Zaciatok pripravy pokrmov, sma-
Zenie
A Automatické nastavenie Startu
P Funkcia Booster

Zapnutie varnej zény

e Zapnut varnu zénu pomocou ovladacieho
kolieska umiesteného v panelu ovlada-
nia.

e Symboly nachadzajuce sa pri ovladacich
kolieskach ukazuju, ktoré ovladacie ko-
liesko ovlada danu varnu zonu.

e Pozadovany tepelny vykon je mozné
nastavit ihned (1-9).

e Nastaveny tepelny vykon sa taktiez uka-
zuje na displeju varnej dosky.

Displeje zhasinaju po 10 sekundach od vyp-
nutia vSetkych varnych z6n
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Funkcia blokady

Mbzete znemoznit akékolvek pouzivanie
varnych zén prostrednictvom aktivacie
zabezpecenia pred detmi. Tento spdsob
zaistenia chrani Vase deti.

Aktivacie zabezpeceni pred detmi

e Detska zamka sa da aktivovat vtedy, ked

su kolieska v polohe ,0.”

Sucasne otocte obe kolieska [1] a [4]

dolava a podrzte ich v takej polohe cca 3

sekundy. Na v§etkych displejoch sa zobra-

zi symbol ,L.” Detska zamka je aktivna.

e OtocCenie akéhokolvek ovladacieho ko-
lieska varnej dosky, sposobuje premiet-
nutie symbolu ,L” na vSetkych displejoch.

Vypnutie zabezpecenia pred detmi

e Sucasne otocte obe kolieska [1] a [4] do-
prava na polohu ,P” a podrzte ich v takej
polohe cca 1 skundu, a nasledne pretocte
obe kolieska spat na polohu ,0.” Symbol
detskej zamky ,L” zmizne z displejov. Det-
ska zamka je deaktivovana (neaktivna).

o=
or=

Pozor!
Po vypnuti zo siete je blokada aktivna.
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Ukazovatel zvySkového tepla H

Varna doska je taktiez vybavena ukazovate-
fom zvySkového tepla ,H”. Mimo, Ze varna
zdna nie je bezprostredne ohrievana, tato
pobera teplo od dna hrnca. Pokial sa na
displeju premieta symbol ,H”, zvySkové teplo
je mozné pouzit' k ohrievaniu nadoby alebo
rozpustaniu tuku. Ked ukazovatel prestane
svietit, mbézete dotknut varnu zénu, ale
pamatajte, Ze eSte nevychladla na hodnotu
teploty okolia.

Pozor!
V pripade nedostatku napatia indika-
tor zvySkového tepla sa nesvieti.

Automatické znizovanie vykonu

VSetky Styri varné zény su vybavené Spe-
cialnym mechanizmom, ktory umoziuje
zacCiatok prace kazdej zény s maximalnym
tepelnym vykonom nezavisle na aktualne
nastavenom vykonu. Po urcitom Case sa te-
pelny vykon vrati do nastavenej Urovne (od

1 do 8). Aby vyuzit tuto funkciu, postaci zvo-

lit stupen pomocou ktorého ma byt pokrm

pripraveny alebo do ktorého ma varna zéna
vratit.

Automatické znizovanie vykonu je vhodné,

ked...

e potravy su na zaciatku studené a je nut-
né je silne zohriat, aby boli potom zohrie-
vané nevelkym tepelnym vykonom tak,
aby je nebolo potrebné stale kontrolovat
(napr. hovéadzie ragu ).
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Automatické znizovanie vykonu nie je vhod-
né, ked ...

opekame alebo dusime potravy, ktoré je
nutné obracat, mieSat alebo dolievat do
nich vodu;

varime halusky alebo makarén vo vel-
kom mnozstve vody;

pripravujeme potravy vyzadujuce dlho-
dobé vareni v rychlovaricu.

Zapnuti automatického znizovania vykonu:

Nastavte ovladacie koliesko v polohe ,A”,
a potom ho otocte spat’ do pozadovaného
vykonu. Displej bude striedavo ukazovat
symbol ,A” a zvoleny stupef vykonu.
Po uplynuti ¢asu ohrevu so zvySenym
vykonom (napr.5), varna zona sa vrati
do zvoleného vykonu ohrevu, ktory stale
ukazuje displej.

[e}e]
oce

Na displeji S

Pokyny:

Ak sa ovladacie koliesko ocitne v polohe
,0” ihned po volbe automatického znizenia
vykonu (tzn. nebol zvoleny tepelny vykon),
funkcia automatického znizovania vykonu
sa vypne po troch sekundach.
Odstranenie hrnce z varnej zény a jeho
opatovné umiestenie na jednakej zone
pred uplynutim desiatich minat neanuluje
nastavenu funkciu znizovania vykonu.

Varna zéna je zapnuta na plny vykon na ¢as
zavisly od zvoleného stupna tepelného vy-
konu, a potom bude prepnuta na ten stupen
tepelného vykonu.

Hodnota tepelného
vykonu

Cas automatic-
kého znizovania
vykonu (sek)

48
144
230
312
408
120
168
216

O|lo|N|o|lO|d|W|IN| =~
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Funkcia Booster ,,P”

Funkcia Booster zvySuje vykon

zény @ 210 - z 2000W na 3000w,

zény @ 160 - z 1200W na 1400W.

Pre zapnutie funkcie Booster je treba otocit
otacacie koliesko do polohy ,P” a pridrzat' 3
sek., zapnutie je signalizované ukazanim sa
pismena “P” na displeju zény.

Vypnutie funkcie Booster nasleduje po opato-
vhom otoCeni otédCacieho kolieska do inej
polohy, pri aktivnej indukénej zéne alebo po
dvihnutiu hrnca z indukénej zony.

]

Pre z6nu @ 210, je doba posobenia funkcie
Booster obmedzena do 5 minut. Po auto-
matickom vypnuti funkcie Booster, varna
zoéna d'alej hreje s nominalnym vykonom.
Funkcia Booster moéze opat’ zostat' za-
pnuta, ale len v pripade, ze cievky a €idla
teploty v elektronickom systéme maju
taka moznost’.

Ak pocas pdsobenia funkcie Booster stiah-
nete hrniec z varnej zény, funkcia je nad’alej
aktivna a €as sa stale odratava.

V pripade prekrocenia teploty (elektronic-
kého systému alebo cievky) varnej zény
pocas posobenia funkcie Booster, funkcia
Booster sa automaticky vypne. Varna zéna
sa vracia spat’ k nominalnemu vykonu.
Dve zvisle ulozené varné zény tvoria
dvojicu

Ak zapiname funkciu Booster je celkovy
vykon prilis velky, tepelny vykon druhej
zoény v paru bude automaticky zreduko-
vany.

Obmedzenie ¢asu prevadzky

Pre zvySenie spolahlivosti je varna doska
vybavena obmedzovacom ¢asu prace pre
kazdu varnu zénu. Maximalny ¢as prevadzky
zavisi na poslednej zvolenej hodnote pracov-
ného vykonu.

Ak pracovny vykon zostadva nezmeneny po-
Cas urcitého Casu (vid tabulka), varna zéna
sa automaticky vypne a ukazovatel zvySko-
vého tepla sa aktivuje. AvSak v kazdej chvili
mozete zapinat' a pouzivat jednotlivé varné
z6ny v sulade s navodom na obsluhu.

Hodnota tepelného Maximalny &as
vykonu prace (min)
1 360
2 360
3 300
4 300
5 240
6 90
7 90
8 90
9 90
P -3 160 90
P-@210 5

Pre usporu elektrickej energie hodnota
tepelného vykonu ,,9” sa automaticky
po 30 minutach redukuje na hodnotu
vykonu ,,8”, naopak ¢as prevadzky sa
nemeni.
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Funkcie rary na peéenie a jej ob-
sluha

Teplovzdusna rura s funkciou
Soft Steam

Ruru zohrieva dolné aj horné vyhrevné teleso
(Spirala), termoobeh, gril a vyhrevné teleso
funkcie Soft Steam. Tato rura sa ovlada
regulacnym kolieskom rezimu prace rury a
regulacnym kolieskom nastavenia teploty.
Dané nastavenie (rezim, teplotu) aktivuje
pretoenim kolieska na pozadovanu polozku.

K vypnutiu déjde po nastaveni otocného
gombika na volbu funkcie do polohy , ®” /
»,0"
Pozor!
K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho
telesa a pod.) po zapnuti ktorej-
kolvek z funkcii rury, déjde az po
nastaveni teploty na programatori.
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Mozné polohy otoéného gombika na
volbu funkcie rury

0

W

Nulové nastavenie

Rychly ohiev

Zapnuty termoobeh a opékac.
Pouziva se pro vstupni ohfev pecici
trouby.

Zapnuty ventilator ako aj gril

V tejto polohe oto€ného ovladaca,
rara realizuje funkciu grilu s ven-
tilatorom. Vyuzitie tejto funkcie v
praxi umozriuje urychlenie procesu
opekania a zlepSenia chutovych
vlastnosti pokrmov.

Zosilneny gril (Supergril))
Zapnutie funkcie ,zosilneného grilu”
umoziuje vykonavat opekanie pri
sucasne zapnutom hornom ohrevu.
Tato funkcia umozfiuje vyvinutie
zvySenej teploty v hornom praco-
vnom priestore pokrmov, umozriuje
tiez opekanie ich vac&sich porcii.

Zapnuty gril

Povrchové ,grilovanie”, sa pouziva
pre opekanie malych porcii masa:
steky, rezne, ryby, tousty, klobasky,
zapekané jedla (hrubka opekanych
pokrmov by nemala byt vac¢sia ako
2-3 cm, v priebehu pecenia je potreb-
né je obratit na druhu stranu).

Zapnuty dolny ohrev
V tejto polohe otoéného ovladaca
rdra realizuje ohrievanie vylu¢ne pri
pouziti dolného ohrevu. Dopekanie
peciva zospodu (napr. vihké pecivo
a nadievané ovocim).
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——) Zapnuty dolny a horny ohrev

S

Funkcia Soft Steam

Ia

& &

Nastaveni oto€ného ovladaca do
tejto polohy, umoziuje realizovat
ohrievanie rury konvekénym spéso-
bom. Vyborne sa hodi na pecenie
cesta, masa, ryb, chleba, pizze (je
nutné vstupne zahriat rdru ako aj
pouzivat tmavé plechy), pe€enie na
jednej urovni.

Zapnuty termoobeh

Nastavenie oto¢ného ovladaca v po-
lohe ,zapnuty termoobeh” umozniuje
realizaciu ohrievania rury vynutenym
spbdsobom pomocou termoventilato-
ra, umiesteného v centralnom mieste
zadnej steny komory rary. V porovna-
niu do konveké&nej rury su pouzivané
nizSie teploty pecenia.

PouZzivanie tohto sp6sobu ohrevu
umoznuje rovnomerny obeh tepla
kolem pokrmu umiesteného v rure.

Zapnuty ventilator ako tiez doiny
a horny ohrev.

V tejto pracovnej polohe oto&ného
ovladaca, rura realizuje funkciu ce-
sto. Konvek¢na rara s ventilatorom
(odporucana funkcia v priebehu
pecenia).

Zapnuty termoobeh a doiny ohrev
V tejto polohe otocného ovladaca
rara realizuje funkciu termoobehu
a zapnutého dolného ohrevu ¢o
spbsobuje zvySenie teploty na dole
pecenia. Velka Cast tepla dodavana
zospodu pecenia, mokré pecivo,

pizza.

Funkcia pizza - pre dosiahnutie
najlepSich vysledkov by mala byt
teplota nastavena na 300°C (pozrite
si PRAKTICKE RADY).

-

> @1

~

Rura ma dodatocné vyhrevné tele-
s0, pomocou ktorého sa na zaciatku
pecCenia vytvara para. Pritomnost
pary pozitivne ovplyviiuje rast cesta
a ulahc&uje pripravu jemnych jedal s
chrumkavou kérkou/kozkou.
Zapinanie funkcie:

1. Otvorte dvierka rury.

2. Do prelisovaného dna komory
vlejte vodu z vodovodu.

Pozor: Vodu do rury vlievajte,
ked’ je rara studena.

3. Regulagné koliesko pretocte na
funkciu Soft Steam.

4. Regulatnym kolieskom teploty
nastavte pozadovanu teplotu.

5. Ked sa rura vstupne nahreje, za
cca 5 az 10 minut, vlozte do rury pri-
pravovaneé jedlo a zatvorte dvierka.
6. Ked chcete raru vypnut, pretocte
koliesko funkcii a teploty na polohu
»Vypnuté®.

7. Odstrante vodu z prelisovania na
dne komory.

Pozor: Predtym, nez odstrani-
te vodu, uistite sa, €i je rura vy-
chladnuta.
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Kontrolna lampicka

Zapnutie rury je signalizované rozsvietenim
dvoch kontrolnych lampiciek — R a L. Sviete-
nie kontrolnej lampicky R signalizuje ¢innost
rary. Zhasnutie L lampicky je signalom, ze
rura dosiahla nastavenu teplotu. Ak kuchar-
ske recepty odporucaju vkladanie pokrmu
do rozohriatej rury, nerobte to skér, ako po
prvom zhasnuti L kontrolnej lampicky. Po-
Cas pecenia sa bude L lampicka periodicky
zapinat' a vypinat (udrZzovanie teploty vnutri
komory rury). R kontrolna lampic¢ka méze
svietit i v polohe oto€ného gombika ,osve-
tlenie komory rury*“.

Dolezité!

® Ked je spustena funkcia rychleho zohrie-
vania nemoze byt v komore rury ziadny
plech s kola€om ani iné prvky vybavenia
rary. Funkciu rychleho zohrievania nepo-
uzivajte s nastavenym programatorom.
Vzhladom na pritomnost pary v komore
pocas pecenia sa na vnutornej strane
dvierok a na stenach rury méze konden-
zovat voda. Po skon&eni peCenia zakaz-
dym poutierajte prebyto€né mnozstvo
vody.

Ak pocas pelenia otvarate dvierka, za-
chovavajte nalezitu opatrnost a odsurite
sa od zariadenia, pretoZe para vychadza-
juca zo zariadenia moze byt nebezpecna.
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Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku
pbsobenia infraCerveného Zziarenia na po-
krm, emitovaného rozzeravenym vyhrieva-
cim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

e nastavit otoény gombik rury do polohy
oznacenej symbolom
nahrievat' raru asi 5 minut (pri zatvore-
nych dvierkach rury),

vlozit' do rury plech s pokrmom do pris-
luSnej pracovnej urovne. V pripade gri-
lovania na roste je potrebné umiestnit
na bezprostredne nizSiu uroven (pod
roStom) plech na vytekajuci tuk,

e zatvorit dvierka rury.

Pri funkcii grilovanie obr. a zosilnené gri-
lovanie obr. je potrebné nastavit’ teplotu
na 210°C, zatial' ¢o pri funkcii grilovanie
s ventilatorom obr. na 190°C.

Pozor!
A Grilovat’ len pri zatvorenych dvier-
kach rary.

Ak je pouzivany gril, dostupné Casti
zariadenia sa m6zu velmi zahrievat.
Odporu¢ame nepustat do blizkosti
rury deti.
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Pokrmy z cesta

odporuc¢a sa peCenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prisluSenstvom sporaka,

pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré
treba vlozit na suSiacu mriezku, na pecenie odporu¢ame plechy Ciernej farby,
ktoré lepSie prenasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

v pripade vyuzitia konvenéného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso) ne-
odporu¢ame pouczitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu méze spdsobovat nedopecenie spodku cesta,

v pripade vyuzitia funkcie horuci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rury, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred viozenim pokrmu komoru rary
rozohriat,

pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat’ kvalitu upecenia pomocou dre-
venej Spajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala Spajla zostat’
sucha a Cista),

po vypnuti rdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi 5 minut,
teploty pe€enia pokrmov pri vyuziti funkcie horuci vzduch su spravidla o 20 —
30 stupriov niz8ie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného a
dolného vyhrievacieho telesa),

parametre pecCenia uvedené v tabulke 1 a su orientacné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skusenosti a kucharske zvyklosti,

ak sa informacie uvadzané v kucharskych knihach znacne liSia od hodnét uve-
denych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.

Pecenie masa

v rdre by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, mensSie kusky
odporu€ame upravovat na plynovych horakoch sporaka,

na pec€enie odporu¢ame pouzivat Ziaruvzdorné nadoby, i rukovate tychto nadob
musia byt odolné proti pésobeniu vysokej teploty,

pri peCeni na mriezke na suSenie alebo na roSte odporu¢ame umiestnit’ na
odporu€ame najmenej raz, v polovici ¢asu pecenia, obratit méso na druhu
stranu, pocas pecenia je tiez potrebné obcas podlievat maso Stavou (vypekom)
vznikajucim pri pe€eni, alebo hortcou slanou vodou, méso sa nesmie podlievat
studenou vodou.

Funkcia Soft Steam

Funkciy Soft Steam odpori¢ame na pecenie kolacov, chlebov a na osvieZovanie
jedal. Ulohou funkcie je zvysit vihkost poc¢as pecenia.

® Pritomnost pary pozitivhe ovplyviiuje rast cesta a ulah€uje pripravu jemnych

jedal s chrumkavou kérkou/kozkou.

® Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury.
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PECENI V PECICIi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Uroven Cas (min.)
pokrmui trouby
Piskotova torta O 160 - 200 2-3 30-50
Babovka / muffins [j 160-170 " 3 25-402
Babovka / muffins @) 155-170 " 3 25-402
Ryba OJ 210 - 220 2 45- 60
Ryba 160 - 180 2-3 45-60
Ryba 5 190 2-3 60 - 70
Klobasky 210 4 14-18
Hovédzina OJ 225 - 250 2 120 - 150
Hovadzina 160 - 180 2 120 - 160
Bravcovina O 160 - 230 2 90 - 120
Bravovina 160 - 190 2 90 - 120
Kuréa T 180 - 190 2 70-90
Kuréa O 160 - 180 2 45- 60
Kuréa 175- 190 2 60 - 70
Zelenina O 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina T 170 - 190 3 40-50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahiatou komoru. Pro rozehtatou troubu zkratte uvedené
Gasy asi 0 5-10 minut.

" Zahftejte prazdnou troubu

2 Uvedené casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orienta¢ni a miiZzete je upravovat podle vlastnich zku-
Senosti a kulinarskych preferenci.
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Pizza

Funkcia pizze - pouzite vyhradenu funkciu plech na pecenie polozte na uroven 3,
pripadne mozete pouzit kamen na pizzu. Predhrejte raru na 300°C, vlozte Cerstvu pizzu a

priblizne po 4 minutach bude pokrm hotovy.

Ak pouzivate kamen na pizzu, vlozte ho do studenej rury a spolu s nim predhrejte rdru na
300°C pocas 30 minut, potom viozte pizzu na dalSich 4-6 minut.

Pizza
Typ jedla :
Prislusenstvo Urovefi Funkcia Teplota [°C] Cas [min.]
. pecenia
Pizza
Cerstva, tenké Plech 2.3 300" 4-6
cesto alebo kamen
Mrazend, tenké « _ 2) 2)
cesto Rost 23
Mrazena,

Rost 23 2 2

hrubé cesto

" Zohrejte prazdnu raru
2 Dodrziavajte pokyny uvedené na obale

Dolezité! Parametre uvedené v tabulke su orientaéné a mozete ich upravit podla vliastnych
skusenosti a kucharskeho kumstu.
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TESTOVANE JEDLA Podra normy EN 60350-1.

Pecenie kolacov

Typ jedla Prislusenstvo Urovei Funkcia Teplota Cas peéenia
ohrevu °C 2)
e (min.)
Plech na 3 O 160-170" | 25-402
pecenie
Plech na 3 155-170" | 25-402
pecenie =
Plech na
S 3 ® 155-170 " 25-40%
Malé kolace pecenie
2+4
Plech na 2 - plech na
pecenie | POConE2Ie00 @ 155-170" | 25-502
Pekac 4 - Plech na
pecenie
Plech na 3 O 150-160" | 30-402
pecenie
Plech na 3 BN 150-170" | 25-352
pecenie =
Plech na
Krehké cesto peéenie 3 150-170 " 25-35%
asik
(pasiky) 2+ 4
Plech na 2 - plech na
pecenie pecirgséegebo 160-175" 25-352
Pekac 4 - Plech na
pecenie
. Rost + babov-
Babovkabez | "y va forma 3 O 1701807 | 30-452
tuku
@26 cm
2
Ro&t + dve formy na roste
Jablkovy kolaé formy | umiestnite dia- O 180-2007 | 50-702
@20 cm gonalne, pravy
zadny a lavy
predny roh

YVyhrejte prazdnu raru, nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

2 Uvedené Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu riru. Ked je rura vyhriata, uvedené casy
skratte o cca 5 az 10 minut.
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TESTOVANE JEDLA Podra normy EN 60350-1.

Grilovanie
Typ jedla Prislusenstvo Uroveni Funkcia Teplota Gas
ohrevu (°C) (min.)
Ro$ 4 o 210" 15-2
Zapekanky z ost ] 0 5-25
bieleh Gi w
ieleho peciva Rogt 4 2102 2.3
Rost + plech
i na pecenie 4 - rost )
Hovadzie (na zbieranie 3 -plechna 210" 1strana 10 - 15
burgery » . 2strana 8- 13
stekajuceho pecenie
tuku)

YVyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 5 minut, ale nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

2Vlyhrejte prazdnu raru tak, Ze ju zapnete na 8 minut, ale nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

Pecenie
Typ jedla Prislusenstvo Uroven Funkcia Teplota Gas
ohrevu (oc) (mln)
Rost + plech
na pecenie 2 - rost _
(na zbieranie 1 - plech na 180 - 190 70-90
stekajuceho pecenie
tuku)
Celé kura
Rost + plech
na pecenie 2 - rost _
(na zbieranie 1-plech na 180 - 190 80 - 100
stekajuceho pec€enie

tuku)

Uvedeny ¢as plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Ked je rdra vyhriata, uvedené ¢asy skratte
o cca 5 az 10 minat.




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na zivotnost a bezporuchovu prevadzku
Véasho sporaka maju zasadny vplyv udrzova-
nie sporaka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez zacnete sporak Cistit', je potreb-
né ho vypnut’; ovladacie koliesko musi
byt’ nastavené do polohy ,,e “/,,0“. Dosku
vypnite hlavnym senzorom (1). Cistenie
je potrebné vykonavat’ az po vychladnuti
sporaka.

Sklokeramicka doska

e Dosku Cistite po kazdom pouziti. Podla
moznosti odporu¢ame dosku umyvat v
teplom stave (potom, ¢o zhasne ukazo-
vatel teploty pola). Je potrebné zabranit
silnému znedisteniu varnej dosky, zvlast
pripaleninam vzniknutym prekypenim.

e Nikdy nepouzivajte abrazivne alebo
agresivne Cistiace prostriedky, ako su
brusne prasky alebo pasty, umyvacie
huby, pemzu, droétenky a pod., ktoré by
mohli poSkrabat povrch dosky a sposobit
jej neodstranitelné poskodenie.

e Silné necistoty, ktoré su pevne prichytené
na doske, odstrariujte pomocou Special-
nej ostrej Skrabky; davajte pritom pozor,
aby ste neposkodili ram sklokeramickej
dosky.

QO
o)

Cistiaca $krabka
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Odporu¢ame pouzivat gistiace alebo
umyvacie prostriedky s jemnym p6-
sobenim, ktoré obsahuju prisludné
odporucania, napr. kvapaliny a emulzie
odstrafujuce mastnotu. Ak nie je mozné
odporu¢ané prostriedky ziskat, radime
pouzit roztok teplej vody s pridavkom
umyvacieho prostriedku na riad alebo
neriedené Cistiace prostriedky.

Na umyvanie a Cistenie povrchu pouzivaj-
te makké, jemné handricky, ktoré dobre
pohlcuju vihkost.

Sklokeramicku dosku je potrebné po
umyti vzdy vytriet dosucha.

Zvlastnu pozornost venujte tomu, aby ne-
doslo k poSkodeniu sklokeramickej dosky,
vzniku hlbokych ryh a ulomkov spésobe-
nych uderom kovovych pokrievok alebo
inych predmetov s ostrymi okrajmi.



CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Rura na pecenie

Ruru je potrebné istit po kazdom pouziti.
Pocas Cistenia rary zapnite osvetlenie,
dosiahnete tak lepSiu viditelnost' v pra-
covnom priestore.

Komoru rury na pecenie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umy-
vanie riadu.

Cistenie parou - Steam Clean:

-do misky vlozenej do rury na prvu droven
zdola nalejte 0,25 | vody (1 pohar),
-uzavrite dvierka rury,

-ovladacie koliesko regulatoru teploty
nastavte na poziciu 50°C, a ovladacie
koliesko funkcie na poziciu dolny ohrev

-nahrievajte komoru rury cca 30 minut,
-po zakonceniu procesu Cistenia otvorte
dvierka rary, vnutro komory vytrite hubkou
alebo utierkou a nasledovne umyte teplou
vodou s dodatkom pripravku na mytie
riadu.

Pozor! Pozostatkom Cistenia parou méze
byt pripadna vihkost alebo zvysky vody
pod sporakom.

Po umyti komory rury na pecenie je po-
trebné vytriet ju do sucha.
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e Cistenie vodného kamena usadeného

na dne komory po pouzivani funkcie
Soft Steam:

-do prelisovania na dne komory vlejte cca
250 ml 6 % octu bez korenin a byliniek,
-ocot nechajte pdsobit pri izbovej teplote
cca 30 minut, aby rozpustil usadeninu z
vodného kamena,

-prelisovanie vycistite teplou vodou a
makkou handri¢kou.

Pozor: Odporu¢ame, aby ste Cistenie
vykonavali kazdych 5 az 10 cyklov s
pouzitim funkcie Soft Steam.

Pozor!

Na Cistenie a udrzbu sklenenych
Celnych stran nepouzivajte Cistiace
prostriedky obsahujuce brusne latky.



CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vymena halogénovej ziarovky osvetlenia
peciacej rary

Aby ste neutrpeli uraz elektrickym pru-
dom, pred vymenou halogénovej ziarov-
ky sa presvedcte, Ci je zariadenie vypnu-

to.

VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,e“/,0“ a vypnite napajanie,
Vyskrutkujte a umyte tienidlo lampicky a
vytrite ho dékladne do sucha.

Vyjmete halogénovu Ziarovku s pouzitim
handri¢ky alebo papiera, v pripade po-
treby ju vymernite za novu G9

-napatie 230V
-vykon 25W
Halogénovu Ziarovku vlozte presne do
objimky.
Naskrutkujte tienidlo lampicky.
'\:
. {
[
L INE N
. - &
ol 1) -

Osvetlenie peciacej riry

Pozor! Nalezi venovat’ pozornost’ tomu,
aby sa ziarovky bezprostredne nedo-
tykat’ prstami.
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Rury na pecenie oznalené pismenom
D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi
drétenymi vodiacimi listami (mriezkami)
vlozZiek (vkladacich rostov) rury. Na ich
vybratie pri umyvani treba potiahnut za
zaves, ktory sa nachadza vpredu, potom
odklonit’ vodiacu listu a vybrat zo zadné-
ho zavesu.

CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

® Sporaky oznacené pismenami Dp maju
nehrdzavejuce vysuvané vodiace liSty
vloziek pripevnené k drétenym vodiacim
listdm. Vodiace listy vyberajte a myte spo-
lu s drétenymi listami. Pred umiestenim
na nich pekacov je vysurite (ak je peciaca
rura zohriata, vodiace liSty vysurite za-
chycujuc zadnu hranu pekacov o zarazky
nachadzajuce sa v prednej Casti list) a
potom zasurite spolu s pekacom.

Pozor!
Teleskopické vodiace listy nenalezi
umyvat v umyvackach riadu.

Vyberanie teleskopickych vodiacich [ist

Vkladanie rebrikov

7

[ [ 30

Zakladanie teleskopickych vodiacich list

{

«

\

il
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vyt'ahovanie dvierok Vyberanie vnutorného skla

Na dosiahnutie lepsieho pristupu ku komore 1. Pomocou krizového skrutkovac¢a od-

rury a jednoduchsieho Cistenia je mozné vy- skrutkujte skrutky nachadzajuce sa v
tiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné boc¢nych zamkoch (obr. B).

otvorit dvierka, odklonit zaistujuci prvok 2. Zadmky ohnite pomocou plochého skrut-
umiestneny v pante smerom nahor (obr.A). kovaca a vyberte hornu liStu dvierok.
Dvierka zlahka privrite, naddvihnite a vy- (obr. B, C).

tiahnite smerom dopredu. Pri namontovani
dvierok postupujte opaénym spdsobom. Pri
nasadzovani treba dat pozor, aby bol vyrez
na pante spravne osadeny na vystupku dr-
ziaka panta. Po nasadeni dvierok na sporak
je potrebné na doraz sklopit’ zaistujuci prvok
a pozorne ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
moze spdsobit poskodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

A

Odklopenie zaistenia pantov
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

3. Vnutorné sklo vytiahnite z uchytiek (v
dolnej Casti dvierok). obr. D a D1.
Umyte sklo teplou vodou s malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte
uvedené ukony v opac¢nom poradi. Hladka
Cast’ skla by sa mala nachadzat v hornej
Casti.

Pozor! Nevtlacujte hornu listu su€asne
do oboch stran dvierok. Pre spravne osa-
denie hornej listy dvierok, najskér prilozte
lavy koniec liSty do dvierok, a pravy koniec
vtlaCte do pocuvatelného ,kliknutia”. Potom
pritlacte listu z lavej strany do pocuvatelné-
ho ,kliknutia”.

4.

Viyberanie vnutorného skla. 3 skla.
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Viyberanie vnutorného skla. 2 skla.
Periodickeé revizie

Popri ¢innostiach, ktorych ulohou je
priebezné udrzovanie sporaka v Cistote,
je potrebné:

vykonavat periodické kontroly funk¢-
nosti ovladacich prvkov a pracovnych
systémov sporaka. Po skonéeni zarué-
nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je
potrebné poverit firmu servisnej obsluhy
vykonanim technickej revizie sporaka,
odstranit zistené prevadzkové chyby,
vykonat' periodicku udrzbu pracovnych
systémov sporaka

AN

Pozor!

Vsetky opravy a regulacné ukony
by mali byt vykonavané prislusnou
firmou servisnej obsluhy alebo in-
Stalatérom, ktory vlastni prislusné
opravnenia.



POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzove;j situacii je potrebné:
vypnut pracovné systémy sporaka
odpojit’ elektrické napajanie

nahlasit’ opravu

niektoré drobné chyby méze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizSie; skor ako sa obratite na oddelenie obsluhy zakaznika
alebo servis, je potrebné precitat’ si nasledujuce body v tabulke.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.pristroj nefunguje

prerusenie privodu prudu

skontrolujte poistku domovej
intalacie, spalenu vymerite

2.displej programatora
ukazuje ¢as ,0.00“

zariadenie bolo odpojené od
siete alebo doslo k chvilkovej
strate napatia

nastavit’ aktualny ¢as
(pozri Navod na obsluhu
programatora)

3. nefunguje osvetlenie
rary

povolena alebo poskodena
Ziarovka

dotiahnut’ Ziarovku alebo
poskodenu vymenit' (pozri
kapitolu Cistenie a tdrzba)

4.Jedna varna zoéna sa
vypina, na displeji svieti
pismeno ,H”

obmedzeny ¢as prevadzky

odkryte alebo ocistite senzory

5. Ukazovatel zvySkového
tepla nesvieti, aj ked var-
né zény su este horuce.

vypadok elektrického prudu, spot-
rebic bol odpojeny od elektrickej
siete.

ukazovatel zvyskového
zacne opat fungovat az po
najblizS§om vypnuti a zapnuti
ovladacieho panelu.

6.Indukcna varna doska
vydava hrubé zvuky.

Je to bezny jav. Ventilator ochladzujuci elektronicky systém funguje.

7.Indukéna varna doska
vydava piskavé zvuky.

Je to bezny jav. Doska mierne piska z dévodu frekvencie cievky,
pokial pouzivate niekolko varnych zon na maximalny vykon.

8.Prasklina v keramickej
varnej doske.

Nebezpecenstvo! Okamzite odpojte doku od siete (poistka). Zavo-

9.Ak porucha nebola

odstranena. servisné stredisko
Dolezité!
Ste zodpovedni za riadny stav a prevadzku spotrebica vo
VaSej domacnosti. Ak zavolate servisné stredisko z dévodu
poruchy, ktora vznikla nespravnou obsluhou, budu Vam ucétované
naklady navstevy, a to aj v zaru€enej lehote.
Nenesieme ziadnu zodpovednost za poruchy vzniknuté nedodr-
Zanim
pokynov v tejto prirucke.

10. Symbol E2 Prehriatie indukénych cievok nevystacujuce chladenie, over-

te hrniec v sulade s poznamkou
na str. 58/59.
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz

Menovity vykon max. 10,5 kW

Rozmery sporaka 85/50/60cm

Spotreba energie v pohotovostnom rezime (Psm) [W] 0,8

Spotreba energie vo vypnutom rezime [W] -
Spotreba energie v pohotovostnom rezime pri pripojeni k sieti [W] -
Cas automatického pohotovostného/vypnutom reZime [min] -

Vyrobok spifia poZiadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1 platnych v Eurdp-
skej unii.

Udaje na energetickych stitkoch elektrickych rar st uvedené podla normy EN 60350-1/IEC
60350-1. Tieto hodnoty su uréené pri Standardnom zatazeni so zapnutymi funkciami: dolnej
a hornej $piraly (konvenény rezim) a s dodato¢nym vyhrievanim teplovzdusného ventilatora
(ak su také funkcie dostupné).

Trieda energetickej efektivnosti bola ur€ena na zaklade dostupnych funkcii vyrobku podla
nasledujuceho poradia prednosti:

Teplovzdusné pecenie ECO
Teplovzdusné pecenie
Ventilator, dolna a horna Spirala
Dolna a horna $pirala (konvencény rezim) [j

Pri ur€ovani spotreby energie sa skladaju teleskopické kolajnice (ak ich dany vyrobok ma)

Vyhlasenie vyrobcu

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spifia doleZité poZiadavky nasleduijticich eurépskych
smernic:

* smernica pre nizke napatie 2014/35/EC

* smernica elektromagnetickej kompatibility 2014/30/EC

» smernica ErP - 2009/125/EC

a preto vyrobok ziskal oznacenie C € a bolo pren vydané Vyhlasenie o zhode, a toto
vyhlasenie bolo spristupnené organom obchodnej inSpekcie.
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Kontakty pro zarucni a pozarucni servis vyrobku znacky Amica.

21

Martykan servis
Zamecka 3
698 01 Veseli nad Moravou
Tel: 518 324 555
e-mail: servis@martykanservis.cz
www.martykanservis.cz

SK

Servisni Stfredisko Amica SK
Se sidlem :
Fastplus s.r.o.
Na pantoch 18
831 06 Bratislava - Raca
Tel: 2 4910 5851
e-mail: servis.biela@fastplus.sk

www.fastplus.sk




