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Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie
prostsze niz kiedykolwiek. Urzgdzenie Amica
to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi

i doskonatej efektywnosci. Po przeczytaniu
instrukcji, obstuga nie bedzie problemem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie
sprawdzony przed zapakowaniem pod
wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci
na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.

Pozwoli to unikng¢ nieprawidtowego
uzytkowania oraz ograniczyc¢ ryzyko
wypadkdéw. Instrukcje nalezy zachowac i
przechowywac w tatwo dostepnym miejscu,
aby w razie potrzeby moc z niej skorzystac.

Z powazaniem

Amica
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WAZNE INFORMACIJE
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian,
ktére nie wplywajg na dziatanie urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Podczas pracy urzadzenie oraz jego czesci nagrzewaja sie
do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac szczegding
ostroznosc, aby nie dotykac elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny przebywac z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem
osoby dorostej. Podczas uzytkowania sprzet staje sie gora-
cy. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac¢ dotykania
goracych elementéw wewnatrz plekarnlka

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku
Zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej lub umystowej, a takze osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem zapewnienia im
nadzoru i przekazania instrukcji bezpiecznego uzytkowania.

Nalezy dopilnowad, aby dzieci nie wykorzystywaty urzadze-
nia do zabawy.

Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru oséb dorostych.

W trakcie uzytkowania nalezy unikac dotykania gorgcych
elementéw znajdujacych sie wewnatrz piekarnika.

Podczas pracy urzadzenia niektére jego czesci zewnetrzne
mogaq sie nagrzewad. Zaleca sie, aby mate dzieci pozosta-
waty w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie nalezy uzywac
szorstkich srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych
narzedzi. Mogg one porysowac powierzchnie szkta, co
zwieksza ryzyko jego pekniecia.



Przed wymiang lampki nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odta-
czyC je od zasilania. Zachowanie tej ostroznosci pozwala
ograniczy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywac urzadzen
wytwarzajacych pare. Moga one spowodowac uszkodzenie
elementdw elektrycznych i zwiekszyc¢ ryzyko awarii.

Podczas otwierania piekarnika nalezy zachowac ostroznosc,

poniewaz goraca para (czasem niewidoczna), moze spowo-
dowac oparzenia. Nie nalezy pochylac sie nad otwieranymi

drzwiami urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby mate urzadzenia kuchenne oraz ich
przewody nie stykaty sie z nagrzanym piekarnikiem. Wyso-
ka temperatura moze uszkodzi¢ izolacje przewoddw.

Piekarnika nie powinno sie pozostawia¢ bez nadzoru pod-
czas pracy. Rozgrzane oleje i thuszcze moga sie zapalic.

Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiac ciez-
kich naczyn ani opierac sig o nie. Maksymalne dopuszczalne
obcigzenie wynosi 15 kg.

Nie nalezy korzystac z urzadzenia w przypadku stwierdze-
nia uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez osoby
posiadajgce odpowiednie kwalifikacje.

W razie wystgpienia usterki nalezy niezwiocznie odtgczy¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Urzadzenie powinno by¢ wykorzystywane wytacznie zgod-
nie z jego przeznaczeniem, czyli do przygotowywania po-
traw. Uzywanie piekarnika do innych celow, np. ogrzewania
pomieszczen, jest niewlasciwe i moze stwarzac zagrozenie.

W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiany
moze dokonac wytacznie producent, autoryzowany serwis
lub wykwalifikowany specjalista.

Nie wyktadac dna piekarnika, scian ani akcesoriow folig alu-
miniowa. Moze to uszkodzi¢ emalie, stwarzac ryzyko pozaru
oraz prowadzi¢ do uszkodzenia sasiadujgcych mebili.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Odpowiedzialne korzystanie z energii
pomaga oszczedzac pienigdze i dbac o
srodowisko. Warto wiec ogranicza¢ zuzy-
cie energii elektrycznej, stosujqc proste
nawyki:

I
I

Nie nalezy zbyt czesto otwierac piekarnika podczas
pieczenia. Kazde otwarcie powoduje utrate ciepta,
przez co urzadzenie zuzywa wiecej energii na ponow-
ne osiggniecie wymaganej temperatury.

Piekarnika warto uzywac przede wszystkim do przy-

gotowywania wiekszych porcji potraw. Niewielkie por-
cje, np. mieso o masie do 1 kg, czesto mozna przygo-
towac bardziej energooszczednie na ptycie kuchennej.

Warto wykorzystywac ciepto pozostate w piekarniku
po zakonczeniu pieczenia. Wytgczenie piekarnika kilka
minut przed koncem przygotowywania potrawy po-
zwala dokonczy¢ pieczenie dzieki nagromadzonemu
cieptu i zmniejszy¢ zuzycie energii.

W przypadku pieczenia trwajacego dtuzej niz 40 mi-
nut warto wytaczy¢ piekarnik okoto 10 minut przed

zakonczeniem przygotowywania potrawy. Pozostate
ciepto umozliwi dokonczenie procesu pieczenia.

Nalezy dbac o szczelne zamykanie drzwi piekarni-
ka. Zabrudzenia znajdujace sie na uszczelkach moga
powodowac utrate ciepta i zwiekszac zuzycie energii.
Zaleca sie ich regularne czyszczenie.

Piekarnika nie nalezy montowac bezposrednio obok
chtodziarki lub zamrazarki. Wytwarzane ciepto moze
zwiekszac zapotrzebowanie urzadzen chtodniczych na
energie elektryczna.



ROZPAKOWYWANIE
URZADZENIA

Na czas transportu urzadzenie zostato

odpowiednio zabezpieczone przed uszko-

dzeniem. Po rozpakowaniu nalezy usu-
na¢ wszystkie elementy opakowania, w
sposob zgodny z zasadami ochrony sro-
dowiska. Materiaty uzyte do wykonania
opakowania sg przyjazne dla Srodowiska
i nadajq sie do recyklingu. Zostaty one
oznaczone odpowiednimi symbolami utatwiajgcymi ich
prawidtowg segregacje.
Uwaga! Materiaty opakowaniowe, takie jak worki fo-
liowe, folie czy elementy styropianowe, mogg stanowic
zagrozenie dla dzieci. Podczas rozpakowywaniva urza-
dzenia nalezy przechowywac je poza ich zasiegiem.

INFORMACJE O UTYLIZACII
ZUZYTEGO SPRZETU

Urzadzenie zostato oznaczone symbolem prze-

kreslonego pojemnika na odpady, zgodnie z

Dyrektywga Europejska 2012/19/UE oraz pol-

skq Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym

i elektronicznym. Oznacza to, ze po zakoncze-

niu okresu uzytkowania, urzqdzema nie nalezy
B \\rzucac razem z odpadam| komunalnymi.
Zuzyty sprzet nalezy przekazac do odpowiedniego punk-
tu zbiorki elektroodpadéw. Mozna go odda¢ m.in. do lo-
kalnych punktéw zbierania zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego, wybranych sklepéw prowadzacych
zbiorke takich urzadzen lub jednostek organizowanych
przez gmine.
Prawidtowa utylizacja urzqdzen elektrycznych i elektro-
nicznych pomaga ograniczy¢ negatywny wptyw odpadow
na zdrowie ludzi i Srodowisko naturalne. Umozliwia row-
niez odzyskanie cennych surowcow oraz bezpieczne za-
gospodarowanie substancji, ktére moga byc¢ szkodliwe w
przypadku niewtasciwego sktadowania lub przetwarzania.

-7-




TWOJE URZADZENIE

L\G S‘/@‘P/z

P Programator elektroniczny
1. Pokretto zmiany ustawien +/-

2. Pokretto funkcyjne



AKCESORIA*

Blacha do pieczeni

Przeznaczona do przygotowywania
wiekszych porcji miesa, wilgotnych
ciast, wypiekdéw oraz produktow
mrozonych.

Blacha do pieczywa

Stosowana do niezbyt wysokich
ciast, drobnych wypiekow jak i cia-
steczek.

Ruszt (drabinka suszarniczna)
Przeznaczony do pieczenia w for-
mach, zapiekanek, pieczeni, gril-
lowanych porcji miesa oraz potraw
mrozonych. Moze by¢ réwniez
uzywany do suszenia Zywnosci.
Drobne produkty nalezy umieszczac
w haczyniach odpornych na wysokg
temperature.

Funkcja blokady drabinki
Drabinka suszarnicza wyposazona
jest w specjalne wystepy, ktore
zabezpieczaja ja przed przypad-
kowym wysunieciem z prowadnic.
Prawidtowo zamontowana drabinka
powinna mie¢ wystepy skierowane
w dot. Aby ja wyjac, nalezy lekko
unies¢ drabinke i ostroznie wysung¢
z prowadnic.

Termosonda

Umozliwia precyzyjng kontrole
temperatury wewnatrz potrawy, co
jest szczegolnie przydatne podczas
pieczenia miesa. Pomaga unikna¢
przypalenia z zewnatrz i niedopie-
czenia w $rodku.

AN



Prowadnice druciane

Prowadnice umozliwiajg umieszcze-
nie blach, rusztéw i innych akce-
soriéw na odpowiedniej wysokosci
wewnatrz piekarnika. Dostepnych
jest 6 poziomow, ktore liczy sie od
dotu do gory.

Akcesoria nalezy wsung¢ pomie-
dzy dwa prety tworzace wybrany
poziom prowadnic. Aby zapewnic
stabilnos¢ i bezpieczenstwo uzyt-
kowania, nie powinno sie wysuwac
blachy ani rusztu dalej niz do poto-
wy ich gtebokosci. Zapobiega to ich
przechyleniu lub przypadkowemu
wysunieciu.

Prawidtowe umieszczenie akce-
soriow utatwia przygotowywanie
potraw i pozwala bezpiecznie korzy-
sta¢ z piekarnika.

\

Ay

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg bezpieczne wsuwanie i
wysuwanie blach. Przed umieszcze-
niem blachy nalezy catkowicie wy-
sung¢ prowadnice i upewnic sie, ze
zderzaki sq w petni widoczne oraz
zabezpieczajg blache przed wypad-
nieciem. Podczas pracy piekarnika
prowadnice nagrzewajq sie.

* Instrukcja przedstawia elementy wyposaze-
nia dostepne w réznych wersjach urzadzenia.
Zakres wyposazenia zalezy od modelu i daty

produkdji.
-10 -



OBSLUGA PIEKARNIKA

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem korzystania

z urzadzenia nalezy odpowiednio

przygotowac piekarnik do pracy:
Nalezy usuna¢ wszystkie ele-
menty opakowania, w tym za-
bezpieczenia zastosowane na
czas transportu.

e Z wnetrza piekarnika nalezy
wyjac wszystkie akcesoria, a
nastepnie doktadnie umyc je w
cieptej wodzie z dodatkiem ta-

godnego ptynu do mycia naczyn.

e Z prowadnic teleskopowych
nalezy,
usung¢ folie ochronna.

e Wnetrze komory piekarnika
nalezy
umyc¢ cieptg wodg z dodatkiem
delikatnego detergentu,
yle powinno sie uzywac twar-

ch

szczotek ani szorstkich gabek,
poniewaz moggq one uszkodzié
powierzchnie komory.

Wygrzewanie komory

Przed pierwszym uzyciem zaleca sie
przeprowadzenie procesu wygrze-
wania komory piekarnika.

e Nalezy zapewni¢ odpowied-
nig wentylacje pomieszczenia,
otwierajqc okno lub uruchamia-
jac wentylacje.

e Nastepnie nalezy ustawic¢ funk-
cje grzania zgodnie z opisem
podanym w dalszej czesci in-
strukcji.

e Temperature nalezy ustawi¢ na
250°C, a piekarnik pozostawic¢
w+qczony przez co najmniej 30
minut.

Podczas pierwszego nagrzewania

moze byc¢ wyczuwalny charaktery-

styczny zapach. Jest to normalne
zjawisko zwigzane z pierwszym
uruchomieniem urzadzenia. Zapach
ustepuje wraz z dalszym uzytkowa-
niem piekarnika.

Chowane pokretta

Pokretto wyboru funkcji oraz po-
kretto regulacji temperatury sgq
schowane w panelu przednim urza-
dzenia.

Aby zmieni¢ ustawienia, nalezy
lekko nacisnac wybrane pokretto i
zwolni¢ nacisk. Pokretto wysunie sie
z panelu, umozliwiajgc ustawienie
odpowiedniej funkcji oraz tempe-
ratury pracy piekarnika. Po zakon-
czeniu regulacji pokretto mozna
ponownie wsunac¢ do panelu.

Wazne. Programator obstugiwany
jest za pomocg sensoréw dotyko-
wych. Kazde dotkniecie potwier-
dzane jest sygnatem dzwiekowym.
Dla prawidtowego dziatania sensory
nalezy utrzymywac w czystosci.

Po podtaczeniu urzadzenia do zasi-
lania sensory kalibrujq sie automa-
tycznie przez okoto 2-3 sekundy.

W tym czasie nie nalezy dotykac
panelu sterowania.

W przypadku nieprawidtowego dzia-
tania sensorow odtacz urzadzenie
od zasilania na 10 sekund, a na-
stepnie podtacz je ponownie.

-11 -



Dziatanie programatora

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania nalezy najpierw ustawi¢ aktualny
czas. Dopiero po wykonaniu tej operacji mozliwe bedzie korzystanie z
piekarnika.

@Uz| el LT
Ao

[¢]
o

o 0 O
o 0o O

A N C IR C)

Programator wyposazony jest w wyswietlacz LED oraz 3 sensory dotykowe.

Sensor Opis Symbol Opis

|

W/8  Temperatura * Funkcja pieczenia

)_

[:]:] Przepisy Termosonda podtaczona

® Zegar Szybki nagrzew

Wskaznik pracy grzatek

®=2>

Zegar

Minutnik

©)

s Wtgczona pyroliza, drzwi
. zablokowane*
‘é, Sygnalizacja koniecznosci
spuszczenia wody*
‘é, Sygnalizacja koniecznosci
nalania wody*

Uwaga: Kazdorazowe uzycie sensora sygnalizowane jest dzwiekiem. Nie ma mozli-
wosci wytgczenia sygnatow dzwiekowych.

* Wyglad oraz dostepnos$¢ symboli zalezg od modelu. Niektére symbole mogg réznic sie graficznie lub nie
by¢ wyswietlane.
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Pokretto funkcyjne

Dostepne funkcje piekarnika wy-
biera sie za pomoca pokretta.
Urzadzenie moze pracowac z wyko-
rzystaniem grzatki gérnej, dolnej,
termoobiegu lub opiekacza. Ponizej
przedstawiono funkcje dostepne na
pokretle. Ich szczegbtowy opis znaj-
duje sie w dalszej czesci instrukcji.

OFF

* dostepnos¢ funkcji zalezy od modelu
urzadzenia

Pokretio zmiany ustawien +/-

Pokretto ustawien nie obraca sie,
lecz wychyla w lewo i w prawo.
Stuzy do zmiany parametrow pracy,
takich jak temperatura, czas czy
aktualna godzina. Wychylenie
pokretta w prawo zwieksza wybrang
wartos¢, a w lewo jg zmniejsza.
Przytrzymanie pokretta w pozycji
wychylonej przyspiesza zmiane
ustawien.

Wiaczenie zasilania

Po wigczeniu lub przywrdceniu za-
silania na wyswietlaczu miga go-
dzina 0:00. Ustaw aktualny czas za
pomocg pokretta zmiany ustawien
(+/-), a nastepnie zatwierdz go do-
tknieciem sensora (O lub odczekaj
10 sekund.

Czas mozna ustawié wytacznie,

gdy pokretto funkcji znajduje sie w
pozycji OFF. Po przerwie w zasilaniu
ustawienia zegara zostajg skasowa-
ne.

Jesli zasilanie zostato przywrdcone
podczas przerwanego czyszczenia
pyrolitycznego, ustawienie czasu
bedzie mozliwe dopiero po schto-
dzeniu piekarnika i odblokowaniu
drzwi.

-13-



Tryb czuwania (stand-by).

W trybie stand-by na wyswietlaczu
widoczna jest aktualna godzina, pre-
zentowana z obnizong jasnoscig. Po-
zostate funkcje urzadzenia pozostaja
nieaktywne. W tym trybie dostepny
jest sensor (zegarek) umozliwiajacy
ustawienie minutnika lub: po dtuz-
szym przytrzymaniu - zmiane aktu-
alnego czasu. Operacje te sq dostep-
ne wytacznie przy pokretle funkcji
ustawionym w pozycji OFF.

Tryb stand-by uruchamiany jest po:

e ustawieniu pokretta funkcji w
pozycji OFF,

e przywroceniu zasilania i ustawie-
niu czasu,

e zakonczeniu pracy minutnika.

W urzgdzeniach wyposazonych w
pyrolize: w trakcie cyklu czysz-
czenia, ustawienie pokretta funk-
cyjnego w pozycji OFF, powoduje
przerwanie procesu a nastepnie
schtodzenie piekarnika, odblokowa-
nie drzwi i przejscie w tryb stand-by.

Tryb biezacy

W trybie tym oswietlenie pozostaje
wigczone, a grzatki i wentylator -
wytgczone.

Aktywacja nastepuje po:

e zakonczeniu ustawionego czasu
pieczenia,

e osiggnieciu maksymalnego czasu
pracy piekarnika.

Panel mozna ponownie aktywowac,
ustawiajqc pokretto funkcji najpierw
w pozycji OFF, a nastepnie wybiera-
jac dowolng funkcje.

Tryb nocny

Jesli urzadzenie pozostaje w trybie
stand-by, w godzinach od 22:00

do 6:00 jasnos$¢ wyswietlacza jest
automatycznie obnizana do poziomu
nocnego

Tryb aktywny

Umozliwia korzystanie z funkcji
pieczenia lub czyszczenia, zgodnie z
ustawieniem pokretta wyboru funk-
cji. W tym trybie wyswietlacz dziata
z petng jasnoscia.

Oswietlenie

Oswietlenie w piekarniku jest
domyslnie wigczane podczas pie-
czenia. Nie dziata w trybach: OFF,
Pyroliza oraz ECO.

W urzadzeniach wyposazonych w
funkcje pyrolizy otwarcie drzwi po-
woduje witaczenie oswietlenia oraz
zatrzymanie pracy grzatek i wenty-
latora termoobiegu. Po zamknieciu
drzwi dziatanie tych elementéw
zostaje wznowione.

W trybie stand-by o$wietlenie
gasnie po zamknieciu drzwi lub
automatycznie po 5 minutach. W
trybie ECO $wiatto wytacza sie po
zamknieciu drzwi.

Pozostawienie otwartych drzwi na
dtuzej niz 5 minut podczas pracy
urzadzenia skutkuje wytgczeniem
o$wietlenia, emisjq podwdjnego sy-
gnatu dzwiekowego oraz przejsciem
w tryb stand-by.
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Chtodzenie

Uktad chtodzenia uruchamia sie
automatycznie, gdy temperatura

w komorze piekarnika przekroczy
80°C lub gdy aktywna jest funkcja
grzania. Wentylator wytacza sie po
obnizeniu temperatury ponizej 75°C.

Intensywnos¢ chtodzenia zalezy od
wybranej funkcji piekarnika.

W modelach wyposazonych w funk-
cje czyszczenia pyrolitycznego, wen-
tylator pracuje z wyzszg predkoscig
podczas cyklu pyrolizy. W pozosta-
tych funkcjach oraz przy ustawieniu
pokretta w pozycji OFF wentylator
dziata z nizszq predkoscia.

Symbol termostatu
(wiaczone grzatki)

Wskaznik termostatu § informuje o
pracy elementéw grzejnych. Symbol
Swieci, gdy co najmniej jedna grzat-
ka jest aktywna, i gasnie po osia-
ghieciu zadanej temperatury - gdy
grzalki zostajq czasowo wyitaczone.
Po spadku temperatury grzatki sg
ponownie uruchamiane.

Minutnik

Minutnik jest dostepny zaréwno w
trybie czuwania (stand-by), jak i
podczas pracy piekarnika.

W trybie standby: Aby wiaczy¢
minutnik, dotknij sensora (©. Na
wyswietlaczu pojawi sie aktualnie
ustawiony czas minutnika lub war-
tos¢ 0:00, jesli minutnik nie byt
ustawiony.

W trybie aktywnym: Aby wigczy¢
minutnik naciénij symbol © dwa
razy. Na panelu pojawi sig ikona -

Wartos$¢ minutnika ustaw za pomoca
pokretta zmiany ustawien (+/-). Aby
zatwierdzi¢ ustawienie, dotknij sen-
sora O lub odczekaj 10 sekund.

Podczas odliczania na wyswietlaczu
widoczny jest pozostaty czas oraz
symbol minutnika. Czas ten moze
by¢ wyswietlany rowniez podczas
korzystania z funkcji pieczenia.

Po uptywie ustawionego czasu roz-
legnie sie sygnat dzwiekowy. Alarm
mozna wyltaczy¢, dotykajac dowol-
nego przycisku.

Wazne: ikona (O stuzy do ustawien
minutnika oraz ustawien czasu
pieczenia (opisane w dalszejczesci
instrukcji).
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Ograniczenie czasu pracy
piekarnika

W celu zapewnienia bezpieczenstwa,
piekarnik wyposazono w funkcje
automatycznego ograniczenia czasu
pracy.

Jej dziatanie polega na automatycz-
nym zakonczeniu funkcji grzania

po przekroczeniu dopuszczalnych
czasow pracy w danej temperaturze
- zgodnie z ponizszym wykresem

H]

2 I \ \ \
35°C  100°C  150°C  200°C  275°C

30‘0"0 [°’C]
Po zakonczeniu pracy piekarnik
przechodzi do trybu wyswietlania
biezacego czasu: oswietlenie komo-
ry pozostaje wtaczone, natomiast
grzatki i wentylator sg wytgczane.

Podczas ustawiania czasu piecze-
nia (opisanego w dalszej czesci
instrukcji) programator nie pozwala
przekroczy¢ maksymalnego czasu
pracy dopuszczalnego dla wybranej
temperatury. Jesli w trakcie piecze-
nia temperatura zostanie zwiekszo-
na, maksymalny dopuszczalny czas
pracy zostanie automatycznie dosto-
sowany do nowych ustawien.

Wiaczanie funkcji pieczenia

Aby uruchomic¢ funkcje pieczenia,
przekre¢ pokretto wyboru funkcji
z pozycji OFF na wybrang funkcje
grzania.

Po wybraniu funkcji na wyswietla-
czu pojawi sie domys$ina tempera-
tura przypisana do danej funkcji.
Wartos$¢ temperatury oraz symbol 0
beda migad, sygnalizujac mozliwosé
zmiany ustawienia.

Za pomocq pokretta zmiany usta-
wien (+/-) ustaw zadang tempera-
ture, a nastepnie zatwierdz wybor,
naciskajac sensor 0. Piekarnik
przejdzie do trybu aktywnego i roz-
pocznie prace.

Jesli po przekreceniu pokretta z
pozycji OFF na wybrang funkcje
grzania przez 5 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnos¢, ustawie-
nia nie zostang zapisane a piekarnik
nie rozpocznie pracy. Wyswietlacz
powroci do prezentacji biezacego
czasu, a o$wietlenie komory pozo-
stanie wiaczone, jesli pokretto funk-
Cji nie znajduje sie w pozycji OFF.
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Ustawienie temperatury

Zakres regulacji temperatury wynosi
30-300°C.

W pierwszej kolejnosci wybierz
funkcje pieczenia (przekrec¢ pokretto
funkcyjne z pozycji OFF), a nastep-
nie zatwierdz sugerowang tempera-
ture sensorem [f lub zmien jej war-
toé¢ (+/-) i wéwczas zatwierdz (1.
Zmiana temperatury odbywa sie co
5°C, w zakresie przewidzianym dla
danej funkdji.

Jezeli w ciggu 5 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosé, progra-
mator automatycznie powraca do
trybu biezacego (wiaczone oswietle-
nie, wytaczone grzatki i wentylator).

DomysInie na wyswietlaczu prezen-
towana jest aktualna temperatura
wewnatrz komory piekarnika. Je-
$li chcesz sprawdzic¢ temperature
zadang, naciénij przycisk [§ - z tego
poziomu mozesz jg zmienié uzy-
wajac pokretta +/-. Wyjatki stano-
wig: ustawiony czas pieczenia oraz
wigczone czyszczenie pyrolityczne*
- wowczas wyswietlacz wskazuje
pozostaty czas trwania procesu.

Po osiggnieciu zadanej temperatury
emitowany jest podwojny sygnat
dzwiekowy.

* Dotyczy wybranych modeli.

Zmiana ustawien temperatury

Podczas pracy piekarnika tempera-
ture mozna zmieni¢ poprzez naci-
$niecie sensora . Po wejsciu w tryb
edycji warto$¢ temperatury zaczyna
migac.

Obracanie pokretta zmiany ustawien
(+/-) umozliwia zwiekszanie lub
zmniejszanie zadanej temperatury.
Nowa wartos$¢ temperatury zostaje
zapamietana po naci$nieciu sensora
. Nastepnie wyswietlacz powraca
do prezentowania aktualnej tem-
peratury w komorze piekarnika lub
pozostatego czasu pieczenia, zalez-
nie od aktualnych ustawien.

Po osiggnieciu nowo ustawionej
temperatury piekarnik emituje
podwojny sygnat dzwiekowy in-
formujacy o zakonczeniu procesu
nagrzewania.
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Tabela funkcji grzania

Temperatura
[°C]
. . gl 2, 5| & Domyslina
Opis funkdji %o/ 20| 88| %e| B | B¢ temp.[°C]
@5 @‘E‘) EB‘ @5 = Xg min max
6%l va| o5 |G°| & | 8@
°| = NG
Rf)| | szybki rozgrzew vV v 30 (320800*) 170
“X| | Turbo grill Vv v 30 280 190
| | Grill wzmocniony vV 30 280 210
Konwencjonalna v v 30 (320800*) 180
@ | | Termoobieg v v 30 (320800*) 170
[eN) . 280 220
= Pizza v | V|V 30 (300%) (300%)
<7 | @] Termoobieg soft steam v v| v | 30 (320800*) 170
ECO Pieczenie ECO v v 150 230 170
Czyszczenie pyroli- _ _ _
P tyczne VY v
0 OFF } . )

* Dotyczy wybranych modeli
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Zmiana funkcji pieczenia pod-
czas pracy piekarnika

W trakcie pracy piekarnika mozna
zmieni¢ funkcje grzania, przekreca-
jac pokretto wyboru funkcji na nowe
ustawienie.

Piekarnik bedzie kontynuowat prace
z nowo wybrang funkcjg, zachowu-
jac dotychczas ustawiong tempera-
ture.

W modelach wyposazonych w
funkcje czyszczenia pyrolitycznego
przetgczanie na funkcje Pyroliza lub
z tej funkcji odbywa sie zgodnie z
zasadami opisanymi w rozdziale
Czyszczenie pyrolityczne.

Jezeli nowo wybrana funkcja nie
obstuguje wczesniej ustawionej
temperatury, piekarnik automatycz-
nie ustawi najwyzszg temperature
dostepna dla tej funkciji.

Zakonczenie pracy piekarnika

Aby zakonczy¢ prace piekarnika,
ustaw pokretto wyboru funkcji w
pozycji OFF.

Jezeli nie ustawiono czasu piecze-
nia, piekarnik pracuje do momentu
recznego wytaczenia lub automa-
tycznego wytaczenia przez system
bezpieczenstwa, ktérego czas dzia-
tania zalezy od ustawionej tempe-
ratury.

Po zakonczeniu pieczenia z wyko-
rzystaniem funkcji czasu pieczenia
lub termosondy, piekarnik automa-
tycznie wytacza grzatki oraz wenty-
lator. Oswietlenie komory pozostaje
wiaczone, a na wyswietlaczu pre-
zentowany jest biezacy czas.

Ustawianie czasu pieczenia

Czas pieczenia to funkcja umozli-
wiajgca okreslenie czasu, przez jaki
piekarnik bedzie realizowat wybrang
funkcje grzania. Mozna go ustawic
w zakresie od 2 minut do 10 godzin.

Pamietaj, ze funkcje minutnika i
czasu pieczenia nie mogq dziatac
rownoczesnie. Jednoczesnie moze
by¢

aktywna tylko jedna z nich

Aby ustawic czas pieczenia:

e Wybierz funkcje pieczenia (prze-
kre¢ pokretto funkcyjne z pozy-
cji OFF).

e Ustaw (+/-) i zatwierdz tempe-
rature .

Nacisnij raz sensor (O.

Za pomocqg pokretta zmiany
ustawien (+/-) ustaw czas pie-
czenia.

e Naciénij sensor O, aby zatwier-
dzi¢ ustawienie.

Jesli po naciscienciu symbolu © nie
wprowadzisz wybranego czasu pie-
czenia, a tylko klikniesz ponownie
symbol © przejdziesz do ustawieh
minutnika.

Po aktywowaniu funkcji czasu pie-
czenia, na wyswietlaczu widoczna
jest ikona © oraz pozostaly czas
pieczenia - nie jest wysSwietlana
temperatura.

Jesli chcesz jq sprawdzi¢ lub zmie-
ni¢: nacisnij symbol

W trakcie odliczania moz-

na zmienia¢ funkcje grzania

oraz temperature bez wptywu

na ustawiony czas pieczenia.
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Po uptywie ustawionego czasu
pieczenia piekarnik automatycznie
wytaczy grzatki oraz wentylator.
Oswietlenie komory pozostanie wig-
czone. Zostanie takze wyemitowany
sygnat dzwiekowy, ktory wytaczy
sie po 30 sekundach lub dotknieciu
dowolnego sensora.

Aby wytaczy¢ funkcje czasu piecze-
nia i przej$¢ do pracy ciggtej, ustaw
wartosc¢ 0:00 i zatwierdz ustawie-
nie (naciénij raz ® lub odczekaj 10
sekund) . Piekarnik bedzie pracowat
do momentu recznego wytaczenia.

Termosonda

Wtozenie termosondy do gniazda
piekarnika powoduje wyswietlenie
symbolu termosondy.

Jesli podiaczysz jg w trybie aktyw-
nym (pokretto funkcji w pozycji
innej niz OFF) automatycznie przej-
dziesz do ustawiania temperatury
docelowej potrawy.

Za pomocqg pokretta (+/-) ustaw
wymagang temperature wewnatrz
potrawy, a nastepnie zatwierdz
ustawienie sensorem ® Na wyswie-
tlaczu prezentowane s jednocze-
$nie dwie temperatury oddzielone
dwukropkiem:

aktualna temperatura mierzona
przez termosonde _:_ zadana tem-
peratura docelowa.

Jesli chcesz sprawdzi¢ nastawiong

temperature komory nacisnij kréotko

sensor

A zeby jq zmieni¢ (w celu przyspie-

szenia lub spowolnienia pieczenia):

e Przytrzymaj sensor

e Zmien ustawienia za pomocg
pokretta +/-

¢ Nacisnij krétko sensor 0 aby
zachowa¢ nowe ustawienia.

Do momentu osiggniecia zadanej
temperatury piekarnik utrzymuje
ustawione parametry pieczenia. Po
osiggnieciu temperatury docelowej
potrawy, grzatki oraz wentylator
zostajq automatycznie wytaczone, a
urzadzenie sygnalizuje zakonczenie
pieczenia sygnatem dzwiekowym i
miganiem ikony termosondy i tem-
peratur.

-20-



Alarm mozna wyltaczy¢ dotykajac
dowolny sensor. Jezeli nie zostanie
wytaczony recznie, sygnat dzwieko-
wy wytgczy sie automatycznie po
30 sekundach.

Symbol termosondy oraz wskazania
temperatur bedg miga¢ do momen-
tu wytaczenia funkcji przez ustawie-
nie pokretta funkcyjnego w pozycji
OFF.

Jesli chcesz zmieni¢ zadang tempe-
rature termosondy:

- Przytrzymaj sensor W az zacznie
miga¢ zadana temperatura termo-
sondy

- Zmien ustawienia za pomocq
pokretta +/-

- Nacisnij krétko sensor (termo-
metr) aby zachowacé nowe ustawie-
nia

Wazne:

e Korzystanie z termosondy wy-
klucza mozliwos$¢ ustawienia
czasu pieczenia.

e Wilozenie termosondy powoduje
anulowanie wczesniej ustawio-
nego czasu pieczenia lub minut-
nika.

e Uzycie termosondy nie ograni-
cza mozliwosci zmiany funkcji
grzania ani temperatury komory
piekarnika podczas pracy.

e Funkcja termosondy jest aktyw-
na do momentu wyjecia termo-
sondy lub wytgczenia piekarni-
ka.

Przepisy [ ] |

Programy gotowe zawierajg fabrycz-
nie zdefiniowane ustawienia funkcji
grzania, temperatury oraz czasu
pieczenia, dostosowane do wybra-
nych potraw.
Aby uruchomi¢ program gotowy:
e Ustaw pokretio funkcyjne w po-
zycji OFF.
Naciénij sensor [ ]
Za pomocq pokretta +/- wybierz
program (lista programow w
dalszej czesci instrukcji)
e Potwierdz wybdr, naciskajac
sensor [ [ ]
e Ustaw pokretto funkcji na pozy-
cje wskazang przez urzadzenie

(np. )

10 sekundowa bezczynnos¢ powodu-
je powro6t do trybu stand-by

Po wiaczeniu programu gotowego,
na wyswietlaczu widoczna bedzie
funkcja pieczenia oraz czas pozo-
staty do korica trybu. Nacisniecie
sensora [ L] powoduje wyséwietlenie
numeru wigczonego programu goto-
wego.

Mozesz dowolnie zmieni¢ temperatu-
re lub czas pieczenia wedtug wia-
snych preferencji. Wowczas jednak
piekarnik przechodzi w tryb pracy
jak przy standardowym pieczeniu z
recznie ustawionymi parametrami, a
wyswietlacz przestanie wskazywac
numer programu gotowego.

W trakcie dziatania programu go-
towego nie mozna korzystac z
termosondy. Wtozenie termosondy
podczas pracy programu powoduje
jego przerwanie i przejscie do trybu
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pieczenia z termosondaq.

W czesci programow stosowany jest
szybki nagrzew . Po osiggnieciu
wymaganej temperatury piekarnik
poinformuje o koniecznosci przeta-
czenia na wiasciwa funkcje pieczenia
(bedzie ona miga¢ na wyswietlaczu)
i automatycznie rozpocznie realiza-
cje programu.

Po zakonczeniu programu gotowe-
go piekarnik wytgczy grzatki oraz
wyemituje sygnat dzwiekowy. Po
skasowaniu alarmu na wyswietlaczu
pojawi sie biezacy czas, a oswietle-
nie komory pozostanie wtgczone.
Aby przejs¢ do trybu czuwania,
ustaw pokretto funkcji w pozycji OFF.
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Przepisy - lista programow

- . Temperatura| Szybki
Lp. Program Realizacja Nastawiona | rozgrzew
1 Wotowina Termoobieg - poziom 2, 120 min 180 °C
2 Wieprzowina Termoobieg - poziom 2, 120 min 180 °C
3 Jagniecina Termoobieg - poziom 2, 120 min 180 °C
Grill + wentylator - poziom 2,
4 Kurczak 1,5kg 85 min 190 °C
Grill + wentylator - poziom 2,
5 Kaczka 1,8kg 90 min 180 °C
6 Geé 3,0kg ?gicl)lnai-mwentylator - poziom 1, 170 °C
7 Indyk 2,5kg ?giélrr-]i-inwentylator - poziom 1, 170 °C
- Grzejnik gorny + dolny poziom
8 Pizza 2, czas: 15 min. 220 °C Tak
Grzejnik gorny + dolny poziom
° Lasagne 2, 25min, szybki nagrzew 200 °C Tak
: Grzejnik gorny + dolny poziom
10 Focaccia 2, 15min szybki nagrzew 230 °C Tak
Zapiekanka Grzejnik gorny + dolny poziom
11 z makaronem 2, 15min szybki nagrzew 220 °C Tak
12 | Zapiekane warzywa gréeSjm:(ngorny + dolny poziom 180 °C Tak
Grzejnik gorny + dolny poziom
13 Biszkopt 2, czas: 45 min. (piekarnik 160 °C
rozgrzany)
L) Termoobieg - poziom 3, czas:
14 Mufinki 35 min. 160 °C
. S ) . 150 °C
15 Ciasteczka Termoobieg - , poziom 3, 20min
16 | Ciasto z owocami ggfﬁfr?'k gorny+dolny poziom 2, 175 °C Tak
Grzejnik gorny + dolny poziom 180 °C
17 Chleb 2, czas: 60 min.
19 Wyrastanie ciasta grzcezgns”.(ggrnrl}'n"' dolny poziom 30 °C
20 Suszenie Termoobieg - poziom 2,3,4; 5h 50 °C
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Czyszczenie pyrolityczne

Po wybraniu funkcji czyszczenia
pyrolitycznego na wyswietlaczu
pojawia sie migajgca wartos$¢ P2:00
oraz symbol %",

Za pomocyg pokretta zmiany usta-
wien +/- mozna wybrac jeden z
dostepnych czaséw trwania czysz-
czenia: 2:00 h, 2:30 h lub 3:00 h.
Naciéniecie sensora O zatwierdza
wybor i uruchamia program.

Jezeli podczas uruchamiania pro-
gramu drzwi piekarnika sgq otwarte,
na wys$wietlaczu pojawia sie komu-
nikat ,DOOR”, a symbol :: zaczy-
na migac. Urzadzenie oczekuje na
zamkniecie drzwi przez maksymal-
nie 10 minut. Po uptywie tego czasu
program zostaje anulowany: na
wyswietlaczu pojawi sie napis END,
a nastepnie biezacy czas.

Po uruchomieniu programu czysz-
czenia pyrolitycznego drzwi piekar-
nika sq automatycznie blokowane,
a na wyswietlaczu pojawia sie
symbol :*:. Podczas trwania proce-
su wyswietlany jest pozostaty czas
do zakonczenia programu.

Na godzine przed zakonczeniem
programu grzatki zostajg wytgczo-
ne, a piekarnik rozpoczyna cykl
schtadzania. Po obnizeniu tempera-
tury komory do okoto 150°C rozpo-
czyna sie proces odblokowywania
drzwi. Zakonczenie blokady sygna-
lizowane jest zgasnieciem symbolu
pyrolizy.

Podczas trwania programu pyroli-
tycznego nie ma mozliwosci zmiany
jego ustawien ani podgladu aktual-
nej lub zadanej temperatury.

Po zakonczeniu programu i skaso-

waniu sygnatu informacyjnego pro-
gramator powraca do wyswietlania
biezacego czasu.

W przypadku zaniku zasilania
podczas trwania pyrolizy, po jego
przywréceniu piekarnik przechodzi
do cyklu schtadzania, a nastepnie
odblokowuje drzwi zgodnie z proce-
durg bezpieczenstwa.

Jezeli podczas trwania pyrolizy
pokretto funkcji zostanie przesta-
wione w inne potozenie, w tym OFF,
piekarnik przejdzie do cyklu schta-
dzania i odblokowania drzwi. Po za-
konczeniu tego procesu urzadzenie
przejdzie do trybu stand-by

Tryb demo

Tryb demo uruchamiany jest kom-
binacja sensoréw: i .

W tym trybie grzatki i wentylator
pozostajg wytaczone, natomiast
o$wietlenie dziata normalnie. W mo-
delach z funkcjq pyrolizy, drzwi nie
sq blokowane podczas jej wyboru.
Aktywacja trybu demo jest sygna-
lizowana napisem ,tESt”, wyswie-
tlanym naprzemiennie z biezagcym
czasem lub temperatura.
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Wybor sygnatu dzwiekowego

Programator umozliwia wybor jed-
nego z kilku dostepnych sygnatow
dzwiekowych. Zmiany mozna doko-
na¢ w trybie stand-by.

Aby dokona¢ zmiany:

e nacisnij i przytrzymaj sensor (®
aby wejs¢ w tryb ustawien godzi-
ny.
naciénij sensor (¥ .
zostanie wyswietlony ,,tonX”,
gdzie X wskazuje aktualnie wy-
brany sygnat.

e za pomocg pokretta +/- wybierz
preferowany dzwiek.

e zatwierdzenie nastepuje automa-
tycznie po 5 sekundach.

Ustawienie jasnosci wyswietlacza

Programator umozliwia regulacje
jasnosci wyswietlacza w zakresie od
0 do 7. Poziom 0 powoduje wygasze-
nie wyswietlacza w trybie czuwania,
a poziom 4 jest ustawieniem domysl-
nym.

Zmiany mozna dokonac¢ w trybie

stand-by.

Aby dokonaé zmian:

e nacisnij i przytrzymaj sensor (©
aby wejs¢ w tryb ustawien godzi-
ny.
naciénij dwukrotnie sensor (1.
zostanie wyswietlony ,briX”,
gdzie X oznacza jasnos¢ w skali
1-7.

e za pomocq pokretta +/- wybierz
preferowany dzwiek.

e zatwierdzenie nastepuje automa-
tycznie po 5 sekundach.

Funkcja Soft Steam

Funkcja Soft Steam wykorzystuje
pare wodng w poczatkowej fazie
pieczenia, co korzystnie wptywa na
wyglad i jako$¢ wybranych potraw.
Przed rozpoczeciem pieczenia wlej
150 ml czystej, zimnej wody do
zagtebienia znajdujacego sie w dnie
komory piekarnika. Nie dodawaj
przypraw ani innych substancji.
Nastepnie wybierz funkcje Soft
Steam i ustaw temperature zgodnie
z zaleceniami dla przygotowywanej
potrawy. Po okoto 5 minutach na-
grzewania wtdz potrawe do piekar-
nika i zamknij drzwi.

Uwaga:

e Po zakonczeniu pieczenia nie
pozostawiaj wody w zagtebieniu
komory.

e Usuwaj pozostatqg wode dopiero
po ostygnieciu piekarnika.

e Ze wzgledu na obecnos¢ pary
wodnej na wewnetrznej stro-
nie drzwi oraz $cianach komory
moze pojawiac sie skroplona
wilgo¢. Po zakonczeniu pracy
wytrzyj jej nadmiar miekka
$ciereczka.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Regularne czyszczenie i wiasciwa
konserwacja piekarnika pomagaja
wydtuzy¢ jego bezawaryjng eksplo-
atacje.

Ogolne porady

e (Czysc¢ piekarnik po kazdym uzy-
ciu, aby zapobiec przypalaniu
zabrudzen.

e Zaschniete zabrudzenia sg
trudniejsze do usuniecia i mogg
wymagac wiekszego naktadu
pracy.

e Komore piekarnika czys¢ cieptg
wodg z dodatkiem detergen-
tu lub octu (3 tyzki stotowe na
250ml wody), a nastepnie wy-
trzyj ja do sucha.

e Nie pozostawiaj w komorze
wilgotnych naczyn ani Sciere-
czek, poniewaz mogg sprzyjac
powstawaniu korozji.

e Resztki ciasta i soki owocowe
najlepiej usuwac z lekko cie-
ptych powierzchni.

Srodki czyszczace

e Nie uzywaj srodkéw sciernych,
druciakéw ani preparatéw do
szorowania.

e Nie stosuj $srodkow zracych za-
wierajacych sode, amoniak lub
chlor.

e Unikaj preparatow o silnym od-
czynie zasadowym.

e Niewskazane jest stosowanie
srodkow zawierajacych kwasy
organiczne (np. kwasek cytry-
nowy), poniewaz mogg powodo-
wac trwate plamy lub matowie-
nie emalii.

Inne istothe wskazowki

e Do pieczenia potraw zawierajg-
cych owoce zaleca sie uzywanie
gtebokich blach. Wyzsza blacha
uchroni przed wyciekiem ptynu
na dno piekarnika i ew. przebar-
wieniem emalii.

e Przebarwienia emalii nie wpty-
wajg na dziatanie piekarnika i
nie stanowig podstawy do rekla-
macji.

e Podczas pieczenia migsa warto
stosowac brytfanny, folie alum-
iniowg lub worki do pieczenia,
aby ograniczy¢ zabrudzenie
komory ttuszczem.

Uwaga: do czyszczenia nie nalezy

uzywac srodkow sciernych, silnych

detergentow ani ostrych przedmio-
téw. Front i obudowe urzadzenia
nalezy czyscic cieptg wodg z nie-
wielka iloscig ptynu do mycia na-
czyn lub szyb. Nie stosowaé¢ mle-
czek czyszczacych.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kaz-
dym uzyciu. Komore piekarnika
czys$c ciepta wodq z niewielkg iloscig
ptynu do mycia naczyn.

Czyszczenie parowe (Steam Clean):

1. Wlej okoto 250 ml wody (1
szklanka) do blachy umieszczonej
na najnizszym poziomie.

2. Ustaw funkcje grzatki dolnej (L] i
temperature 50°C.

3. Zamknij drzwi piekarnika i po-
zostaw urzgdzenie wiaczone przez
okoto 30 minut.

4. Po zakonczeniu czyszczenia
otworz drzwi, wytrzyj wnetrze
wilgotng gabka lub sciereczky, a
nastepnie umyj i osusz komore
piekarnika
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Usuwanie osadu z kamienia po
funkcji Soft Steam

Po uzyciu funkcji Soft Steam na
dnie komory moze pojawic sie osad
z kamienia. Aby go usung¢, nalej
do wgtebienia w dnie komory okoto
250 ml octu 6% (bez dodatkdw),
pozostaw na 30 minut, a nastepnie
wyczy$¢ powierzchnie cieptg woda i
miekka Sciereczka.

Uwaga: Aby zapobiec gromadze-
niu sie osadu z kamienia, zaleca
sie przeprowadzanie czyszczenia co
5-10 cykli z uzyciem funkcji Soft
Steam.

Demontaz prowadnic
drucianych

Prowadnice druciane mozna fatwo
wyjac¢ do czyszczenia. W tym celu
pociagnij przedni zaczep, odchyl
prowadnice, a nastepnie wysun jq z
tylnych mocowan.
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Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe nalezy
regularnie czysci¢ wraz z prowad-
nicami drucianymi. Przed umiesz-
czeniem na nich blachy nalezy je
catkowicie wysung¢. W przypadku
rozgrzanego piekarnika zaleca sie
ostrozne wysuwanie prowadnic, wy-
korzystujac blache opartg o przed-
nie ograniczniki. Po umieszczeniu
blachy prowadnice mozna wsung¢ z
powrotem do komory.

Demontaz

©
g
STV

L

Montaz

(

Uwaga: Prowadnic nie nalezy
my¢ w zmywarkach.

Demontaz drzwi

Drzwi piekarnika mozna zdemon-
towac, aby utatwic czyszczenie
komory. W tym celu otwdérz drzwi,
unies$ blokady zawiasow, nastepnie
lekko przymknij drzwi, unies je i
wyjmij. Montaz wykonaj w odwrot-
nej kolejnosci, zwracajac uwage na
prawidlowe osadzenie zawiasow.
Po zamontowaniu opus¢ i doci$nij
blokady zawiaséw, aby zapobiec ich
uszkodzeniu.

A

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw
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Wyjmowanie szyby we- Uwaga: Niebezpieczenstwo uszko-

wnetrznej dzenia mocowania szyb. Szyby na-

lezy wysung¢, nie podnosi¢ do gory.

e Nacisnij w miejscach pokaza- ,
nych na rysunku i wyciagnij e Wyjmij szybe srodkowga (Rys.
listwe gdérng drzwi. (Rys. B, C). D).

e Umyj szyby cieptg wodg i matg
iloscig $rodka czyszczacego.

e W celu ponownego zamontowa-
nia szyb nalezy postepuj w od-
wrotnej kolejnosci. Gtadka czes¢
szyby powinna znajdowac sie u
gory, sciete narozniki na dole.

Wyjmowanie szyb wewnetrznych

e Wewnetrzne szyby wyciagnij
z mocowania (w dolnej czesci
drzwi- Rys. D).
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Wymiana os$wietlenia we-
wnatrz komory

Przed wymiang zarowki nalezy
bezwzglednie odtaczy¢ piekarnik od
zasilania.

e Wykrec¢ i umyj klosz lampki, pa-
mietaj o doktadnym wytarciu go
do sucha.

e Wyciagnij zaréwke halogeno-
wa z gniazda uzywajac do tego
szmatki lub papieru.

e W razie potrzeby zaréwke ha-
logenowg wymieni¢ na nowg o
ponizszych parametrach:

1. typ GO.
2. napiecie 230V.
3. moc 25W.

e Upewnij sie, ze nowa zarow-
ka jest doktadnie osadzona w
gniezdzie ceramicznym.

e Wkrec klosz lampki.

Uwaga: Nalezy uwazac, aby zakta-
dang zaréwke halogenu nie dotykac
bezposrednio palcami!
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku sytuacji awaryjnej:

Wytacz piekarnik.

e (Odfacz urzadzenie od zasilania.
e Przed skontaktowaniem sig z serwisem sprawdz mozliwe przyczyny
usterki, korzystajac z ponizszej tabeli. Niektére problemy mozna usu-

nac samodzielnie.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1. Urzadzenie nie
dziata

przerwa w doptywie
pradu

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej,
przepalony wymienic

2. Nie dziata oswietle-
nie piekarnika

obluzowan,a lub uszko-
dzona zarowka

wymienic¢ przepalo-
ng zaréwke (patrz
rozdziat Czyszczenie i
konserwacja)

3. Wyswietlacz progra-
matora wskazuje go-
dzine cyklicznie ,0.00”

urzadzenie byto odta-
czone od sieci lub wy-
stapit chwilowy zanik
napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Obstuga progra-
matora)

4. Wentylator przy
grzejniku termoobiegu
nie dziata

Niebezpieczenstwo przegrzania! Natychmiast
odtaczy¢ piekarnik od sieci (bezpiecznik). Zwroé-
ci¢ sie do najblizszego serwisu.

5. Btad E1 na wyswie-
tlaczu

btad czujnika termo-
sondy

mozna uzywac piekar-
nik bez termosondy

6. Btad EO na wyswie-
tlaczu

btad czujnika komory

odtaczyc¢ piekarnik od
sieci (bezpiecznik),
zwrécic¢ sie do najbliz-
szego serwisu

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtaczy¢ zasilanie elektrycz-
ne i zgtosi¢ usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych technikow

serwisu.

Oswiadczenie producenta:

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrob ten spetnia zasadnicze wyma-
gania wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:
e dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,
e dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetyczneJ 2014/30/UE,

* dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,

i dlatego wyrdb zostat oznakowany C€ oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujacym rynek.
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DANE TECHNICZNE

12273.4eTtshPiKDpHaScVg
12273.3eTtshPiKDpHaScVg

Typ/model 12273.3ePaTtshPiKDcHaScVg

12273.3eTshPrPiDpHaSoVg]
Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc znamionowa piekarnika 3600 W
Grzejnik dolny 1100 W
Grzejnik gérny 900 W
Grzejnik termoobiegu 2100 W
Grzejnik grilla 1500 W
Grzejnik Soft Steam* 300 W
Wymiary piekarnika (W x S x G) 595 x 595 x 570 mm
Pobdr mocy w trybie czuwania [W] 0,5

Pobdr mocy w trybie wytaczenia [W] -

Pobdr mocy w trybie czuwania przy
podtaczeniu do sieci [W]

Czas automatycznego przetaczenia
w tryb czuwania/wytaczenia [min]

Wyréb spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzuja-
cych w Unii Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikdw elektrycznych podaje

sie zgodnie z normg EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie
przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami: grzejnika gérnego i
dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sq
dostepne). Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w za-
leznosci od dostepnej funkcji w wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik termoobiegu + wentylator)
ECO
Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik dolny + gérny + opiekacz
+ wentylator) ECO
Tryb konwencjonalny Eco (grzejnik dolny + goérny) E]
ECO

Pomiar zuzycia energii nalezy przeprowadza¢ po zdemontowaniu prowad-
nic teleskopowych (jesli wystepujq).

* dostepnos¢ funkcji zalezy od modelu urza-
dzenia
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne sg realizowane zgodnie z warunkami okreslo-
nymi w karcie gwarancyjnej. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody wynikajace z nieprawidlowego uzytkowania urzadzenia.

Serwis

Naprawy i regulacje urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
Serwis Fabryczny lub Autoryzowany Serwis. Napraw powinna dokonywac
jedynie osoba posiadajaca odpowiednie kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem.
Dane adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w

karcie gwarancyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowac numer seryjny
urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
AN

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

o o c € E

Serial No.
IR

R

Tabliczka znamionowa znajduje sie na jednej ze scian bocznych urzadze-
nia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona
jest w karcie gwarancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:
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INSTALACIA

Montaz piekarnika w zabudo- Podiaczenie do zasilania
wie

Piekarnik nalezy instalowa¢ w
suchym i dobrze wentylowanym
pomieszczeniu, zapewniajac
tatwy dostep do elementow ste-
rowania i wtyczki zasilajacej.
Piekarnik jest zbudowany w
klasie Y. Meble do zabudowy
powinny by¢ wykonane z mate-
riatdbw odpornych na temperatu-
re do 100°C. Nie spetnienie tego
warunku moze spowodowac
zdeformowanie powierzchni lub
odklejenie okleiny.

Przed montazem nalezy przy-
gotowac otwor o wymiarach
zgodnych z rysunkami montazo-
wymi oraz wykonac przepust na
przewod zasilajacy jesli mebel
posiada sciane tylna.

Po wsunieciu piekarnika do
wneki nalezy zamocowac go za
pomocg czterech wkretow.

Uwaga: Montaz urzadzenia powi-
nien by¢ wykonany przez wykwalifi-
kowanego specjaliste przy odtaczo-
nym zasilaniu.

e Przed podtaczeniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢ dane na ta-
bliczce znamionowej.

e Piekarnik jest przystosowany do
zasilania pragdem przemiennym,
jednofazowym 230 V 1N~ 50
Hz i wyposazony w przewdd ze
stykiem ochronnym.

e Gniazdo zasilajgce musi by¢ wy-
posazone w uziemienie i pozo-
stac¢ dostepne po zainstalowaniu
urzadzenia.

e Instalacja elektryczna powinna
by¢ wyposazona w skuteczny
system uziemienia zgodny z
obowigzujacymi normami i prze-
pisami.

e Przed podtaczeniem nalezy
upewnic sie, ze instalacja elek-
tryczna spetnia wymagania
urzadzenia, a obwdd jest zabez-
pieczony bezpleczn|k|em 0 war-
tosci co najmniej 16 A.

Uwaga: W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego jego wy-
miany moze dokonac wytacznie
producent, autoryzowany serwis
lub osoba posiadajgca odpowiednie
kwalifikacje.
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PORADY PRAKTYCZNE

Tabele z przyktadowymi nastawami piekarnika

Pieczenie ciast

_Rodza,J . Akcesoria ?0_ Funkc;a Tempoeratura Czas [min]
ZYWNOSCi ziom grzania [°C]
) Forma okragta:
Biszkopt tortowa (czarna) - 1-2
umiescic¢ na ruszt

Babka Forma okragta:
drozdzowa/ tortowa (czarna) - 1-2
piaskowa umiescic¢ na ruszt

170 - 200 38 - 502

[

[

160 - 1709 25 - 40?2

Babka Forma okragta:
drozdzowa/  tortowa (czarna) - 3
piaskowa umiesci¢ na ruszt

Forma do ciasta
owlekana: okragta

ub kwadratowa,” , 1-2

(czarnag - umiescic

na rusz

Fﬁrma}{ dlo Siaksta:

okragta lub kwa- .

dratowa, (czarna) - 1-2

umiescic na ruszt

Papierowe foremki
do wypiekdéw (@ ok. 3
48 mmz]— umiescic
na blache
Papierowe foremki
do wypiekow (@ ok. 3
. 48 mm) - umiescic
Mate ciasta na blache
mufiny Papierowe foremki
do wypiekow (@ ok. 3
48 mm) - umiescic
na blache
(Fj’apierowﬁ,for?gkik
0 wypiekdéw ok.
48 mm - umiesci¢” 2t 4
na blache

150 - 160 25-40

©

Biszkopt bez-

ttuszczowy 170-180Y 38 - 452

Ciasta w formach

Szarlotka 190-200Y 50 - 652

155-160Y 37 - 452

0o o

-]

150-160% 34 - 382

150-160% 34 - 382

©

150-160Y 34 - 402

Ciasto na blasze

Blacha do pieczywa 2 150-160Y 30 - 402

Blacha do pieczywa 2 150-170Y 25 - 352

Kruche
ciasto

Blacha do pieczywa 2 150-170Y 25 - 352

Blacha do pieczy-
wa lub blacha do 2+4
pieczeni

@@ Mo @

160-175Y 25 - 352

1 Rozgrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.
2 Czasy obowigzujq, jezeli nie podano inaczej, dla nierozgrzanej komory urzadzenia.

Wazne!

Parametry podane w tabeli sa orientacyjne i mozna je korygowac w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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Wskazowki dotyczace pieczenia

e Zaleca sig uzywanie blach dostarczonych z urzadzeniem.

e W przypadku korzystania z wtasnych form i blach nalezy umieszczac
je na ruszcie. Najlepsze rezultaty zapewniajg czarne formy, ktére do-
brze przewodza ciepto i skracajq czas pieczenia.

* Nie zaleca sig stosowania jasnych i btyszczacych form, poniewaz mogg
powodowac niedopiekanie spodu wypiekow.

e Przy funkcji termoobiegu wstepne nagrzewanie piekarnika zwykle nie
jest konieczne. W przypadku pozostatych funkcji zaleca sie rozgrzanie
piekarnika do ustawionej temperatury przed wtozeniem potrawy.

e Stopien wypieczenia ciasta mozna sprawdzi¢ drewnianym patyczkiem
- po wbiciu powinien pozostac suchy i czysty.

e Po zakonczeniu pieczenia warto pozostawic ciasto w piekarniku przez
okoto 5 minut.

* Przy korzystaniu z termoobiegu temperatura pieczenia jest zazwyczaj
8 2|0 )30°C nizsza niz w trybie konwencjonalnym (grzatka gérna +

olna

e Parametry podane w tabelach majg charakter orientacyjny i moga
\fNymagac dostosowania do rodzaju potrawy oraz indywidualnych pre-
erencji
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Pieczenie mies oraz warzyw

Rodzaj

Funkcja Temperatura

SyWno&ci Akcesoria Poziom grzania [°C] Czas [min]
Wotowina Rzt Sacha Lopuszt (O 225-250 120 - 150
Wotowina RuSZL . Blacha 2 szt 160 - 180 120 - 160
Wotowina R e 2o0uszt [ 180-190 100 - 150
Wieprzowina RuSZL . Blacha Lozt ) 160-230 90 - 150
Wieprzowina R”dsétpf’ec%'gﬁiha 12—_brlg?:ﬁta 160 - 190 90 - 150
Wieprzowina RuszL I Blacha 2o szt T 180 - 190 100 - 150
Kurczak Rudsoz tp?églgﬁiha 12—_brll§:2hta T 180 -190 70 - 90
Kurczak R e Zopguszt - [OJ  160-180  45-60
Kurczak RuSZL X Blacha 2 pszt 175-190 60 - 70
Ryba RyszteBlachs 2ottt @) 10 60-70
Ryba Ruszt + naczynie nazgggci;;ﬁa O  210-220 45-60
Ryba RysztiBlachs 2ottt (@ 160-180  45- 60
Warzywa Blacha do pieczeni 2 E] 190 - 210 40 - 50
Warzywa Blacha do pieczeni 3 170 - 190 40 - 50

Czasy obowigzujq, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory.

Wazne!

Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowac w zaleznosci od wiasnych

doswiadczen i upodoban kulinarnych.

e W piekarniku nalezy przygotowywac porcje migsa powyzej 1 kg,
mniejsze porcje zaleca sie przyrzadzac na ptycie grzejnej.

e Do pieczenia zaleca sie stosowac¢ naczynia zaroodporne, rowniez
uchwyty tych naczyn musza by¢ odporne na dziatanie wysokiej tem-

peratury.

e Przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca sie na niz-
szym poziomie umiesci¢ blache do pieczeni. Ttuszcz z potrawy nie
bedzie kapat bezposrednio do komory, tylko do blachy.

e Aby pieczen byta bardziej soczysta, do wsunietej blachy na krople
ttuszczu dodaj niewielka ilos¢ wody. W takim wypadku potrawa nie
ulegnie wysuszeniu.

Przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca sie odwroci¢ migso na

druga strong, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewac migso

powstajacym sosem lub goraca woda, ktéra wczesniej zostata osolona.

Miesa nie nalezy polewac zimng woda.
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Pizza

Aby ugskac’ najlepsze rezultaty, skorzystaj z dedykowanej funkcji
Pizza (@B, Umie$¢ potrawe na poziomie 3.

Rozgrzej piekarnik do temperatury 300°C, a nastepnie wtdz Swiezg pizze.
Czas pieczenia wynosi 4-6 minut.

Jezeli korzystasz z kamienia do pizzy, umies¢ go w zimnym piekarniku i
nagrzewaj razem z urzadzeniem do 300°C przez okoto 30 minut. Po na-
grzaniu umies$c¢ pizze na kamieniu i piecz przez okoto 4-6 minut.

Funkcja Temperatura Czas

Pizza Akcesoria Poziom grzania [°c] [min]
Swieza Blacha do pieczywa 2-3 200 - 300 4-6
Swieza cienki .
spéd Blacha do pieczywa 2-3 200 - 300 4-6
Mrozona
cienki spdd Ruszt 2-3 ! !

b Stosowac sie do informacji na opakowaniu

Wazne!
Parametry podane w tabeli s orientacyjne i mozna je korygowac¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.

Grillowanie
.Rodza’J . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempoeratura Czas [min]
ZYWnNosci grzania [°C]
Tosty z biate- —
60 Pieczywa Ruszt 4 ] 220 1,5-2,5
Tosty z biate- o
56 Niacsywa Ruszt 4 220 2-3
Ruszt + Blacha 2 - ruszt -
Kurczak G pleczeni s 180-190 70 -90
Ruszt + Blacha 2 - ruszt —
Ryba do pieczeni 1 - blacha 190 60 - 70
Warzywa Blacha do pieczeni 3 170 - 190 40 - 50

1 Rozgrzej pusty piekarnik wigczajac na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu

Wazne!
Parametry podane w tabeli s orientacyjne i mozna je korygowac¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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Funkcja grzania ECO

e przy uzyciu funkcji ECO uruchamia sie zoptymalizowany sposéb grza-
nia majacy na celu oszczedzanie energii podczas przygotowywania
potraw,

e czasu pieczenia nie mozna skréci¢ przez ustawienie wyzszych tempe-
ratur, nie zaleca sie rowniez wstepnego rozgrzewania piekarnika przed
pieczeniem,

e nie nalezy zmienia¢ ustawien temperatury w trakcie pieczenia oraz
otwiera¢ drzwi podczas pieczenia.

Zalecane parametry przy uzyciu funkcji ECO

Funkcja

Rodzaj zywnosci piekarnika Temperatura [°C] Poziom Czas [min]
Biszkopt 180 - 200 2-3 50 -70
Babkg drozdzowa/ 180 - 200 > 50 - 70
piaskowa ECO
Ryba 190 - 210 2 45 - 60
Wotowina 200 - 220 3 90 - 120
Wieprzowina 200 - 220 2 90 - 160
Kurczak 180 - 200 2 80 - 100

ECO
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Tabele z potrawami testowymi

Tabele z potrawami testowymi zgodnie z norma EN 60350-1

Pieczenie ciast

.Rodza,J . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempéaratura Czas [min]
ZyWnosci grzania [°C]
Blacha do 4 O 160" 28-322
pieczywa
Blacha do 3 1550 23-26
pieczywa
Blacha do " 2)
Mate ciasta pieczywa 3 150 26-30
2+4
?)Iizzz;:: 2 - blacha
do pieczywa " 2m2)
Blacha do lub pieczeni 150 27-30
) . 4 - blacha do
pieczeni pieczywa
Blacha do 3 O 150-160" 30-402
pieczywa
Blacha do 3 150-170" 25-352
pieczywa
Kruche ciasto  Diacha do 3 150-170" 25-352
: pieczywa
(paski)
2+4
i'zzz;vfg 2 - blacha
do pieczywa 7En) 2r2)
N lub pieozent 160-175 25-35
. . 4 - blacha do
pieczeni .
pieczywa
Ruszt + forma
Biszkopt do ciasta PP Q%)
bezttuszczowy powlekana na 2 @ 170-180 38-46
czarno @26cm
2
Ruszt + formy na
dwie formy ruszcie
Szarlotka do ciasta umieszczono [:] 180-200" 50-65?

powlekane na  po przekatnej
czarno @20cm  prawy tyt, lewy
przéd

1 Rozgrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

2 Czasy obowigzujq, jezeli nie podano inaczej, dla nierozgrzanej komory.
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Grillowanie

_Rodza,J . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempéeratura Czas [min]
ZYyWNOSCi grzania [°C]
Ruszt +
Blacha do 4 _ ruszt
Burgery pieczeni (do _ — " 1 strona 13-18
wotowe zbierania 3 placha_do . 220 2 strona 10-15
o pieczeni
Sciekajacych
kropli)

1 Rozgrzej pusty piekarnik wigczajac na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

Pieczenie
.Rodza,J . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempoeratura Czas [min]
ZYyWNOSCi grzania [°C]
Ruszt +
Blacha do
pieczeni (do 2 - ruszt =
Caly kurczak Jbierania 1- placha_do 180-190 70-90
e pieczeni
Sciekajacych
kropli)
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