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Lycka till med din nya

» Bekanta dig med din nya ugn och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

* Var uppmarksam pa alla upplysningar och forklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din ugn alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

»  Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som rér sdkerheten sa att du kan férebygga
olyckor och skador pa ugnen.

»  Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare
tillfalle.

Observera att denna bruksanvisning galler for flera inbyggnadsugnar. Det ar
darfor inte sakert att alla funktioner finns pa just din ugn.

Observera!

A Du maéste ha last och forstatt bruksanvisningen innan du bérjar anvanda produkten.
Produkten ar uteslutande avsedd for tillagning av livsmedel. All annan anvandning
(t.ex. uppvarmning av rum) ar inte i Overensstammelse med produktens avsedda
anvandning och kan vara farlig.
Tillverkaren forbehaller sig ratten till andringar som inte paverkar produktens funktion
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund
efter att den stangts av.

Nar man anvander ugnen, blir nagra delar heta.

Obs. Anvand inte starka rengoringsmedel eller vassa
metallforemal nar du rengor spisens glasytor. Ytan
kan repas, vilket kan orsaka sprickor i glaset.

Obs. Vid byte av glédlampan i ugnen maste spisen
stdngas av med huvudstrombrytaren. Det far inte
finnas nagon stromitillférsel till spisen nar lampan
byts.



SAKERHETSANVISNINGAR

Anvand endast den originale stektermometern som
foljer med ugnen.

Anvand inte utrustning som rengdér med anga nar du
rengor spisen.

» Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund efter att den stangts av.

» Varmeelementen blir mycket heta under graddning och grillstekning. Foér att férhindra
eventuell flambildning far vdrmeelementet inte komma i kontakt med den mat som grillas
eller med eventuell ugns-/stekfolie.

» Setill att andra elapparaters elsladdar inte kommer i klam i ugnsluckan. Var sarskilt forsiktig
om du anvander stickkontakter som sitter i narheten av ugnen.

* Mycket heta oljor och fetter kan antandas. Hall darfor alltid ett 6ga pa ugnen under grills-
tekning.

» Lagg aldrig aluminiumfolie pa ugnsbotten eftersom den kan skada bottenplatens emalj.
Av samma orsak far grytor eller andra delar aldrig stéllas direkt pa ugnens bottenplat.

» Sla av ugnen via huvudstréombrytaren vid defekter och fel. Ugnen far inte anvéndas igen
innan felen avhjalpts av en fackman.



HUR MAN SPARAR ENERGI

Undga att 6ppna ugnsluckan, om det inte
ar nodvandigt.

» Anviand ugnen endast vid tillagning av
storre mangder.

Det ar mer sparsamt att tillaga kétt som vager
mindre an 1 kilo pa hallen.

« Utnyttja eftervarmen.

Da man kokar nagot under langre tid &n 40
minuter rekommenderas det att ugnen stédngs
av 10 minuter innan maten ar fardigkokt.

 Vid bakning, anvdnd varmluftfunktio-
nen.

« Stéang ugnsluckan noggrant.

Varme sipprar ut pga smuts pa luckans pack-
ning. Det &r bast att ta bort smuts genast nar
de uppstar.

» Undga att montera ugnen i narheten av
ett kylskap eller frysskap.

Genom att placera ugnen langt ifran kyl- och
frysskap minskar energiférbrukningen.



Miljéskydd

@ Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.
Se alltid till att materialen depo-

neras enligt de foreskrifter som
galler for atervinning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far

den inte kasseras som vanligt

avfall, utan man bor éverlamna

den till en organisation som

atervinner elektriska och elektro-

B niska produkter. Pa produkten,

bruksanvisningen eller forpack-

ningen finns en symbol som visar att forbru-
kad produkt ska ldamnas till atervinning.

Material som anvéands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Varmeindikator for ugn L Kontrollampa R

Vred for reglering av
ugnstemperatur

Kontrollvred for
ugnsfunktioner




UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Ugnsfalsar

/f




INSTALLATION

Installera ugnen

N
® Koket maste vara torrt, luftat och ha en
effektiv ventilation. Tank pa att alla kon-
trollelement maste vara lattatkomliga nar
du installerar ugnen.

® Det ar en inbyggnadsugn av Y-typ, vil-
ket innebar att hallens baksida och ena
sida kan stallas mot ett hogt skap eller
en vagg. Koksskapens ev. ytskikt och
faner maste limmas fast med varmetaligt
klister (100°C). Det forhindrar att dessa
deformeras eller lossnar.

® Kokskapor ska installeras enligt tillverka- PIN
rens anvisningar. L

® Gor en Oppning med de matt som anges 560 §
i ritningen for ugnen som ska monteras.

® Forsakra dig om att elkontakten ar utdra-
gen och anslut sedan ugnen till elnatet.

® Forin ugnen helti 6ppningen, se upp sa
att de fyra skruvarna som ar avbildade i
ritningen inte faller ut.

]

10



INSTALLATION

Elanslutning

® Ugnen har tillverkats for att arbeta med
enfasig vaxelstrom (230 V 1N~50 Hz) och
ar utrustad med en 3 x 1,5 mm? anslut-
ningskabel som ar 1,5 m lang och har en
jordad kontakt.

® Stromuttaget som forser spisen med
strom ska vara utrustat med ett jordat
stift och far inte sitta ovanfér spisen.
Stréomuttaget maste vara atkomligt for
anvandaren nar spisen ar stalld pa sin
plats.

® |nnan du ansluter ugnen till uttaget ska
du kontrollera att:

- Sakringen och strémmatningen ar dimen-
sionerade for spisens belastning.

- Strdommatningen ar utrustad med ett
effektivt jordningssystem, som uppfyller
kraven i gallande standarder och bestam-
melser.

- Kontakten ar lattatkomlig.

Viktigt!

Om elsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, pa en auktoriserad serviceverk-
stad eller av behorig elektriker for att forhindra
att fara uppstar.
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ANVANDNING

Innan du anvander ugnen forsta
gangen

® Tabort emballaget och rengér ugnen inuti.

® Ta ut och diska ugnens utrustning med
varmt vatten och lite diskmedel.

@ Starta flakten i koket eller 6ppna fonstret,

® Varm upp ugnen (till 250 grader i ca 30
minuter), avldgsna eventuell smuts och
torka ugnens insida noga. (Se avsnitt:
Anvénda kontrollpanelen)

Viktigt!
Anvand bara varmt vatten med lite
diskmedel for att rengdéra ugnens
insida.
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ANVANDNING

Ugn med automatisk luftcirkulation  Ugnens funktionsknapp - Instéllning:

(inklusive flakt och 6ver- och unde-
rvarme)

Ugnen varms upp med hjalp av den 6vre och
nedre varmeanordningen en grillanordning.
Stall in 6nskad ugnsfunktion, med funk-
tionsvredet. Stall in temperaturvredet pa
onskad temperatur.

Du stanger av ugnen genom att vrida bada
vreden till lage ,, ®”/,,0”.
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Forvarme
Over- och undervarme, grill och
flakt.

Upptining
Anvand denna funktion vid upp-
tining av frusna kakor och bréd.

Flakt och supergrill

Vid denna installining arbetar ug-
nen med en aktiverad flakt. An-
vandning av den har funktionen
paskyndar stekningsprocessen
och gor att matratter far battre
smak. Stekningen ska utforas
med stangd ugnsdorr.

Supergrill (grill och o6ver-
varme)

Maten grillas och varmes uppifran
samtidigt.

Pa detta satt blir temperaturen
hoégre i ugnens Ovre del, sa att
den rostade maten blir morkare till
fargen. En praktiskt installning nar
tjocka bitar ska grillas.

Grill
Med denna instélining aktiveras
grillen.

Undervarme

Med denna funktion varms ugnen
upp endast med hjalp av den ne-
dre varmeanordningen. Denna
funktion ska anvandas t.ex. vid
graddning underifran.



ANVANDNING

— Over- och undervirme
Instalining av denna funktion gor
att ugnen varms upp med en kon-
ventionell metod.

— Flakt samt 6vre- och nedre vér-
A meelement

— Denna funktion ar lamplig vid bak-
ning. Den fungerar som en tradi-
tionell ugn med flakt (funktionen
rekommenderas vid bakning).

~©, Inre belysning
A : /< Nér vredet vrids till detta lage tands
belysningen inuti ugnen.

~—] ECO uppvarmning

ECO varmluft &r en optimerad funktion

ECO foratt spara energi under tillagningen.
Ugnsbelysningen ar slackt nar vredet
star i detta lage.

Kontrollampor

Aktivering av ugnen signaleras genom att
tva kontrollampor bdrjar lysa — en L och
en R. Nar den R kontrollampan lyser bety-
der det att ugnen arbetar. Nar den L kon-
trollampan slacks betyder det att ugnen natt
installd temperatur. Om det i receptet fér en
matratt rekommenderas att matratten ska
placeras i en uppvarmd ugn ska man géra
det forst efter att den L kontrollampan slock-
nat. Under bakning ska den L lampan lysa
och slockna en stund (bevarande av tempe-
ratur i ugnskammaren). Den R kontrollam-
pan kan aven lysa nar vredet star i position
"Inre belysning”.
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ANVANDNING

GRILLSTEKNING
Anvéandning av grill

Grillprocessen gors genom anvandande
av infrardda stralar pa en matratt. Infraréda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

* Placera ugnens vred i lage betecknat med
symbol grill,

» Varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stangd ugnslucka).

» Placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsniva. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner.

» Stanga ugnsluckan.

For grill och 6kad intensiv grill ska tem-
peraturen stillas in pa 250°C, och for
funktion grill med flakt ska temperaturen
stéllas in pa hogst 190°C.

Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.
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BAKA/STEKA | UGNEN - PRAKTISKA TIPS

Bakning

Vi rekommenderar att du graddar kakor pa de bakplatar som medfdljer spisen fran fabri-
ken.

Nar du anvander varmluftfunktionen behéver du inte férvarma ugnen.

Kontrollera kakan med en provsticka innan du tar ut den ur ugnen.

(Om kakan ar fardig ska provstickan vara torr och ren nar du tar upp den ur kakan.)

Vi rekommenderar att du later kakan sta kvar i ugnen i ca 5 minuter efter det att du stangt
av ugnen.

Temperaturangivelserna for bakning ar endast vagledande varden, de kan regleras allt
efter egna erfarenheter.

Stekning av kott

Stekning i ugn rekommenderas vid storre kottmangder (6ver 1 kg). Mindre kottbitar tillagas
pa spisen.

Det rekommenderas att du anvander eldfasta fat till stekning. Aven fatens handtag bér
vara eldfasta.

Nar du anvander grillen rekommenderar vi att du staller en bakplat med lite vatten i pa den
nedersta falsen.

Vand kottet minst en gang nar halva stektiden har gatt. Nagra ganger under stekningen
kan du &ven dsa kottet med stekskyn som bildas under stekningen.
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BAKA/STEKA | UGNEN - PRAKTISKA TIPS

ECO uppvarmning

® ECO uppvarmning ar en optimerad funktion for att spara energi under tillag-
ningen.

® Du kan inte forkorta tillagningstiden genom att stalla in en hogre temperatur, vi
rekommenderar inte att du forvarmer ugnen.

® Andra inte temperaturinstallningen under tillagning och éppna inte ugnsluckan.

Rekommenderad instéllning for ECO uppvarmning

Matratt Ugnsfunktioner Temperatur Niva Tid i minuter
— . . D
—| C €N W

= 180 - 200 2-3 50 - 70

_ ECO

AR 180 - 200 2 50 - 70

_ ECO

<= 190 - 210 2-3 45 - 60

J 200 - 220 2 90 - 120
ECO

7N\ T ) .

S 200 - 220 2 90 - 160

&) 180 - 200 2 80 - 100
ECO

17




BAKA/STEKA | UGNEN - PRAKTISKA TIPS

Ugn med automatisk luftcirkulation (inklusive flakt och éver- och undervarme)

Matratt Uppvarmning Temperatur Niva Tid
(°C) (min.)
= OJ 160-200 2-3 30-50
E A 150 3 25-35
m [:] 160-170 " 3 25-40 2
m 155-170 3 25402
Q@ & 220-240 " 2 15-25
VD OJ 210-220 2 45-60
<] T 190 2-3 60-70
J/ 210 4 14-18
v OJ 225-250 2 120-150
S O 160-230 2 90-20
@ T 180-190 2 70-90
@ O 160-180 2 45-60
‘%;S = 190-210 2 40-50
%% 170-190 3 40-50

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen
ar forvarmd.

"YForvarm

2Tillagning av mindre mangder

Obs: Tiderna i listan ar ungefarliga och far ev. justeras utifran dina erfarenheter och preferenser.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Bakning
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Bak-/stek-
ning (°C) tid ?
(min.)
Bakplat 3 O 160-170" | 25-402
Bakplat 3 BN 155-170 " 25-402
Smakakor Bakplat 3 155-170 1 25-402
2+4
Bakplat 2 — bakplat " 2)
Grillplat eller grillplat 155-170 25-50
4 — bakplat
Bakplat 3 OJ 150-160 " 30-402
Bakplat 3 X 150-170 " 25-352
Mérdeg Bakplat 3 150-170 1 25-352
2+4
Bakplat 2 — bakplat 475 1) ar 2
Grillplat eller grillplat © 160-175 25-35
4 — bakplat
Galler + svart
Mjuk kaka utan kakform " 2
fett diameter 3 E] 170-180 30-45
26 cm
Galler + 2 2
svarta kakfor-
svarta kakfor- mar placerade
A i _200 " —70 2
Appelpaj . mar diagonalt, bak |Z] 180-200 50-70
diameter S
till héger och
20 cm

fram till vanster

Y Forvarmning, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2Tiderna géller for matratter som sétts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Grilla
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
Il 4 = 250" 1,5-2
Varm macka Galler ] %0 5725
ljust bréd o
avustbro Galler 4 2502 2-3
Galler +
stekplat 4~ galler 1:a sidan 10-15
o - o 1) . —
Hamburgare (for att samla 3 — stekplat . 250 23 sidan 8-13
upp droppande
fett)

DFoérvarm i 5 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2 Forvarm i 8 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

Undervarme
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Tid
ning (°c) Min.
Galler +
stekplat 2 _ galler _
(for att samla ge'el 180-190 70-90
1 — stekplat
upp droppande
Hel kyckli fett)
el kycklin
Y g Galler +
stekplat 2 _ galler __
(for att samla ga el 180-190 80-100
1 — stekplat
upp droppande
fett)

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen
ar forvarmd.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att ugnen ar avslagen och att samt-
liga vreden ar stillda i lage "®” | “0”.
Rengoringen skall paborjas forst nar ug-
nen ar kall.

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

» Du far dock aldrig férsdka halla ugnen
ren genom att ldgga aluminiumfolie pa
botten.

« Rengor ugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig ugnsspray eller starka,
repande puts- eller skurmedel.

« Lat ugnen sta 6ppen en stund efter
vatrengdring sa att den torkar ordentligt.

* Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.

Angrengéring — Steam Clean

Placera en skal med 0,25 liter vatten langst
ned i ugnen och stang ugnsluckan. Satt ug-
nen pa 50°C och funktionsvredet pa lage
undervarme. Varm ugnenica. 30 min. Oppna
sedan ugnsluckan, torka ugnen ordentligt
med trasa eller tvattsvamp och rengér sedan
ugnen med varmt vatten.

21

Viktigt!

Anviénd inte slipande rengorings-
medel, starka diskmedel eller
slipande redskap vid rengoringen.

Anvéand endast varmt vatten med
lite flytande diskmedel nar du ren-
gor ugnens framsida. Anvand inte
tvattpulver eller kramer.



RENGORING OCH UNDERHALL

Byte av ugnens halogenlampa

Innan du byter halogenlampan ska du
forsakra dig om att elkontakten ar utdra-
gen for att forhindra att du far elstotar.

1. Dra ut kontakten.

2. Ta bort hyllor och platar ur ugnen.

3. Skruva ur och diska lamphdljet och torka
det torrt.

4. Dra ut halogenlampan, hall i den med en
duk eller ett papper. Byt halogenlampa om
det behovs.

- spanning 230 V

- effekt 25 W

5. Satt tillbaka lampan i sockeln.

6. Skruva in lamphdljet.

.
B

-

Ugnsbelysning

Varning! Var noga med att inte beréra ha-
logenlampan direkt med fingrarna.

(De utdragbara skenorna finns inte i alla
ugnsmodeller.)

Ugn ar utrustad med latt uttagbara ugnsfalsar
(stege). For att ta ut dem for rengoring ska
man dra ett faste som finns i fronten och
darefter dra ut ugnsfalsar och avlagsna det
fran bakfaste.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengdring kan man ta bort
ugnsluckan. For att géra detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en sékerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sOk att stanga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn

23

Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en vanlig skruvmejsel for att ta av
luckans Ovre kantlist och forsiktigt lossa si-
dorna (fig. B).

2. Dra forsiktigt av kantlisten. (fig. B, C)




RENGORING OCH UNDERHALL

3. Darefter kan glasskivan tas bort (fig. D).
Efter reng6ring upprepas beskrivningen i
omvand turordning.

Viktigt! Tryck inte in den 6vre profilen
pa luckans bagge sidor samtidigt. For att
passa in luckans 6vre profil pa ratt satt pla-
cerar du profilens vanstra &nde mot luckan
och trycker sedan in den hdgra anden tills
du hor ett ,klick”. Darefter trycker du in den
vanstra anden tills du hor ett ,klick”.
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ATGARDER VID FEL

Vid ev. problem ska du alltid:

« Stanga av ugn

+  Sla av strdmmen till ugn
»  Vissa smafel kan du sjalv atgarda genom att félja anvisningarna i tabellen.
Kontrollera de enskilda felen i tabellen innan du kontaktar service.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1.Den elektriska utrust-
ningen fungerar inte.

Avbrott i stromtillférseln.

Kontrollera sakringen i
proppskapet, byt sakring
om den har smalt.

2.Ugnsbelysningen
fungerar inte.

Lampan ar 16s eller ska-
dad.

Skruva fast lampan eller
byt ut den (se kapitel
Rengdéring och under-
hall).
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TEKNISKA DATA

Méarkspanning 230V~ 50 Hz
Markeffekt 3,5 kW
Matt 59,5/59,5/57,5cm

Stromforbrukning i standby [W] -
Stromforbrukning i avstangt lage [W] 0,0
Stromforbrukning med natverksansluten produkt [W] -
Automatisk standby/avstangningstid [min] -

Allman information
Produkten uppfyller kraven i EU-standarderna EN 60335- 1; EN60335-2-6.

Informationen pa elugnarnas elskyltar har angivits i enlighet med standarden EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Dessa varden har definierats under standardbelastning med aktiva funktioner:
under- och évervarme (konventionell ugn) och varmluftsvarme (varmluftsugn), om dessa
funktioner finns tillgangliga.

Energieffektivitetsklassen har tilldelats utifran produktens tillgéngliga funktioner enligt prio-
riteringen nedan:

Automatisk luftcirkulation ECO (flaktvarme+ flakt)
Automatisk luftcirkulation ECO (under + 6vervarme + grill + flakt)

Konventionell luftcirkulation ECO (under + 6vervarme) =

Avlagsna teleskopskenorna (om produkten har sddana) nar du testar elférbrukningen.

Forsdakran om overensstammelse

Tillverkaren forklarar harmed att denna produkt uppfyller kraven i féljande europeiska direktiv:
» Lagspanningsdirektivet 2014/35/EC

* EMC-direktivet 2014/30/EC
*  ErP-direktivet 2009/125/EC

och har darmed markts med c € symbolen samt erhallit en forsakran om 6verensstammelse som
finns tillganglig for marknadsreglerande organ.
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