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Onnittelemme uuden induktiokeittotason omistajaa

e |ue koko kayttdohje huolellisesti ennen keittotason kayttddnottoa.

e Tutustu induktiokeittotasoon ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa, kuin ne kayttdohjeessa
esitetaan.

e Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytdsta ja huollosta. Nain varmistat, etta
keittotaso on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytdssa pitkaan.

e Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estdmaan onnettomuuksia ja suo-

jaamaan keittotasoa vahingoilta.

Sailyta kayttdohje tulevaa kayttdéa varten.

Huom!
Ala kayta keittotasoa ennen kuin olet lukenut kéyttdohjeet kokonaan.

Keittotaso on tarkoitettu vain ruoanvalmistukseen. Muu kaytto (esim. keittion lammi-
tykseen) voi aiheuttaa henkilé- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidattaa oikeuden muutoksiin, jotka eivat vaikuta keittotason toimintaan.
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TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta eivat saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt ovat heikentyneet tai henkilot, joilla ei
ole kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvo
heita tai ole opastanut heita laitteen kaytossa. Var-
mista, etta lapset eivat leiki laitteella. Ald anna lasten
puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Palovaara: Al3 sailytd mitaan keitto-
tason paalla.



TURVAOHJEITA

Huomautus. Jos keittotason pinnassa on halkeamia,
katkaise virta, jotta valtat sahkoiskun vaaran.

Ala aseta keittotason paalle metalliesineitd, kuten
veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumeta.

Sammuta laite aina virtapainikkeesta kayton
jalkeen, alaka turvaudu ainoastaan keittoastioiden
tunnistustoimintoon.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajas-
timen tai erillisen kaukosaatojarjestelman avulla.

Al puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.



TURVAOHJEITA

e Lue nama ohjeet huolellisesti ennen keittotason kayttéonottoa. Nain varmistat laitteen
kayttajan turvallisuuden ja valtat vaurioittamasta tasoa.

e  Keittotason saa asentaa vain ammattitaitoinen henkild. Sahkdliitdnnan saa suorittaa vain
sahkdasennusoikeudet omaava sahkoasentaja.

e Keittotasoa ei saa asentaa kylmakalusteiden valittdmaan laheisyyteen.

e Keittotaso asennetaan kalusteisiin, joiden lampdétilakestavyyden on oltava 100°C. Va-
atimus koskee vaneripintoja, reunoja, muovipintoja, limaa seka maalia.

e Keittotasoa ei saa kayttaa ennen kuin se on asennettu. Nain valtat koskettamasta séh-
kdisia osia.

e  Mahdolliset sédhkolaitteiden korjaukset saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkild. Am-
mattitaidottoman henkildn suorittama ty6 saattaa aiheuttaa henkilévahinkoja.

e Irrota pistotulppa tai poista sulake, jotta keittotaso on taysin jannitteetén. Vain silloin on
keittotason virta katkaistu taydellisesti.

e Lapsia ei saa paastaa kaytdossa olevan keittotason lahelle.

e  JalkildAmmon ilmaisin varoittaa lampimasta keittoalueesta.

e  Sahkokatkon sattuessa kaikki edelliset asetukset haviavat. Toimi varovasti kun sahkot on
saatu palautettua, koska jalkilammon ilmaisin ei enda nayta, onko ennen sahkokatkoa
lammitetty keittoalue yha lammin.

e Jos pistorasia sijaitsee keittoalueen laheisyydessa, varo ettei keittotason johto kosketa
|ampimia osia.

e  Kun kaytat dljya tai rasvaa, pida keittotasoa koko ajan silméalla. Palovaara.

° Kiintea tai nestemainen sokeri, sitruunahappo, suola, muovi jne. eivat saa olla koske-
tuksissa lampiman keittoalueen kanssa.

e  Kayta keittotasolla vain keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja naarmuton. Pohja ei
saa olla terdvareunainen, jottei keittotason pinta naarmuunnu.

e Valta esineiden pudottamista tasolle. Esim. maustepurkin putoaminen voi vahingoittaa
keraamisen tason pintaa.

e  Ylikiehuvat ruoat voivat paastd murtumien lapi laitteen jannitteisiin osiin.

° Jos lasi halkeaa tai siihen tulee muu vaurio, on keittotaso irrotettava heti sahkoverkos-
ta. Irrota pistotulppa tai poista sulake. Ota yhteys GRAM-huoltoon.

e Noudata keraamisen tason puhdistus- ja huoltoohjeita. Takuu ei koske tason vaarinkay-
tosta aiheutuneita vaurioita.

e Ala kayta induktiokeittotasoa tydtasona.

e Ala aseta metalliesineita (esimerkiksi veitsia, haarukoita, lusikoita, kattilankansia jne.)
induktiotason paalle, koska ne saattavat kuumentua tason ollessa kaytossa.

e Keittotasoa ei saa asentaa tuulettimettoman uunin, astianpesukoneen, kylmakalustei-
den, eikd pesukoneen ylle.

e Jos keittotaso on asennettu keittion tydtasoon, sen alapuolella olevaan kaappiin sijoitetut
metalliesineet voivat kuumentua keittotason tuuletusjarjestelman vaikutuksesta. Siksi
suositellaan valilevyn kayttoa (katso kuva 2).



ENERGIANSAASTOVIHJEET PURKAMINEN PAKKAUKSESTA

Jarkevasta energiankay-
tosta on hyotya seka kodin
taloudelle etté luonnolle.

—_— | | ===

eKayta oikeita keittoastioita. Paksu- ja
tasapohjaiset astiat sdastavat jopa kolman-
neksen energiaa. Muista kayttda kantta,
muuten energiankulutus nousee jopa nelin-
kertaiseksi.

eKeittoalueet ja astioiden pohjat on pi-
dettava puhtaana. Lika estda [ammon siir-
tymista. Palaneen lian poistossa kaytetdan
luonnolle haitallisia aineita.

oVilta tarpeetonta kannen nostamista.

Tasoa ei suositella sijoitettavaksi kylméaka-
lusteiden laheisyyteen, silla se nostaa nii-
den energiankulutusta.

Pakkaus suojaa tuotetta kul-
jetusvaurioilta.

Purettuasi pakkauksen toi-
mita se kierratykseen. Pak-

kauksen kaikki osat ovat
ymparistolle vaarattomia ja

kokonaan kierratyskelpoisia. Pakkauksen
osissa on kierratysta helpottava merkinta.
Tarkeaa! Pida pakkausmateriaali (pussit, sty-
roksikappaleet jne.) poissa lasten ulottuvilta
pakkauksen purkamisen aikana.

VANHAN LAITTEEN
HAVITTAMINEN

Jos poistat laitteen lopullisesti
kaytosta, ala vie sita tavalliseen
yhdyskuntajatesailioon, vaan
toimita [ahimpaan kierratys- tai
kerayspisteeseen.

Laitteessa, sen kayttohjeissa
tai pakkauksessa on kierratys-
kelpoisuusmerkki.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista
materiaaleista. Viemalld vanhan laitteen
kerayspisteeseen autat suojelemaan luontoa.

Jos et tieda, missa lahin kierratys- tai
kerayspiste sijaitsee, kysy kunnan ympéris-
téhallinnolta.



LAITTEEN KUVAUS

keittotason HI 83460 T kuvaus

Pikainduktiokeitto-
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ASENNUS

Poytalevyn asennusaukon tekeminen keittotasolle

® Tyotason paksuuden on oltava 28 - 40 mm ja leveyden vahintaan 600 mm. Tyétason on
oltava tasainen ja vaakasuorassa. Pdytalevyn seinanpuoleinen reuna on tiivistettava, jotta
sinne ei joudu vetta tai muita nesteita.

® Aukon ymparilla on oltava riittavasti tilaa, etenkin vahintaan 50 mm:n etaisyys seinaan ja
60 mm:n etaisyys ty6tason etureunaan.

® FEtaisyyden asennusaukon reunasta kaapin sivuseinaan on oltava vahintadan 55 mm.

® Poytalevy on tehtava 100 °C:n lamp6a kestavista materiaaleista vanerit ja liimat mukaan
lukien. Muussa tapauksessa vaneri voi irrota tai tydtaso vaantya.

® Asennusaukon reuna on tiivistettava sopivalla materiaalilla veden sisaantulon estamiseksi.

® Asennusaukko on tehtava kuvassa 1 nakyvien mittojen mukaan.

® Varmista keittotason alle vahintaan 25 mm:n vali oikean ilmankierron mahdollistamiseksi
ja ylikuumentumisen estamiseksi. Ks. kuva 2.

Kuva 1
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ASENNUS

Kuva 2
25mm | .
—
//» — -/A
30 . -
mm Keittotason asennus poytalevyyn
keittiokaapin paalle.
500x10mm
N—a—
Minimum
10mm
= P A
//k —>»
Keittotason asennus keittion
tydtasoon tuulettimella varustetun
T uunin paalle.
500x20mp /500x10mm
N < |

ﬁ Ala asenna keittotasoa uunin paalle, jollei uunia ole varustettu tuulettimella.
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ASENNUS

keittotason asennus

e Liita keittotaso sahkojohdon avulla laitteen mukana toimitetun sahkdkaavion mukaan.
e Poista tyOtasosta poly, tydnna keittotaso asennusaukkoon ja paina se tukevasti paikalleen.
(Kuva 3).

Kuva 3

H 1 - Tyétaso

5 = 2 - Keittotason reunan tiiviste
— = 3 - Keittotaso

Tiivisteen asentaminen

*Mallista riippuen tiiviste voi olla jo valmiiksi asennettuna laitteessa (kuva 1)

Jos tiivistettd ei ole asennettu jo tehtaalla, toimi seuraavasti:

Tiiviste tulee kiinnittaa keittotason takaosaan ennen sen asentamista tyétasoon (kuva 2)
Aloita poistamalla tiivisteen liimapinnan suojakalvo ja aseta tiiviste mahdollisimman léhelle
keittotason ulkoreunaa (kuva 3,4).

Al3 asenna laitetta ilman vaahtomuovi-
tiivistetta.

Kaanna sen jalkeen keittotaso oikeinpain ja aseta se
tydtasoon. Varmista, etta keittotason sivujen etaisyys
on kaikilta puolin sama ty6tasoon ndhden. (kuva 5)
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ASENNUS

Liittdminen verkkovirtaan

Keittotaso on tarkoitettu 1-vaiheiseen 230 V 1N~ -verkkoliitdntdadn. Ennen kuin lai-
te litetaan sahkodverkkoon, kayttajan on varmistettava, ettéd sahkdverkon parametrit
vastaavat tietoja, jotka ovat lieden takana oikealla olevassa arvokilvessa tai sen
kopiossa, joka on tdman oppaan mukana.

Keittotaso on varustettu virtakaapelilla.

On tarkeaa, etta luet alla olevat tiedot ennen lieden liittdmista virtalahteeseen.

Ohjeita asentajalle

Keittotaso on varustettu paaterasialla, joka mahdollistaa erilaiset tietyn tyyppiselle virtalahteelle
sopivat litannat.

Paaterasia mahdollistaa seuraavat liitdnnat:

- Yksivaihe 230 V ~

- Kaksivaihe 400 V 2 N ~

Keittotaso voidaan mukauttaa tietyn tyyppiselle virtaldhteelle silloittamalla sopivat paatteet
johdotuskaavion mukaan. Johdotuskaavio on laitteen alapuolella. Paaterasiaan paastaan
kasiksi poistamalla keittotason alapuolella oleva kansi. Muista sovittaa virtakaapeli litdnnan
tyyppiin ja keittotason nimellistehoon.

Tarkeaa!

Muista liittdd maadoitusjohto oikeaan paaterasialukitsimeen, jonka merkkina on @
Laitteelle virtaa antava sahkdjarjestelma on suojattava oikein valitulla kytkentalaitteella
tai virtakatkaisimella, joka mahdollistaa virran katkaisemisen hatatilanteessa.

Lue arvokilven ja johdotuskaavion tiedot huolellisesti ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan.
Keittotason liittiminen muulla kuin johdotuskaaviossa osoitetulla tavalla voi vahin-
goittaa laitetta.

HUOMIO! Asentaja on velvollinen antamaan kayttajalle laitteen sahkoliitantasertifikaatin (joka
on takuukortin mukana). Asentajan on asennuksen jalkeen myds annettava tietoja tehdysta
litdnnasta:

- yksivaiheinen, kaksivaiheinen tai kolmivaiheinen

- johtimen poikkileikkaus

- sahkdinen suojaus (sulaketyyppi).

12



ASENNUS

JOHDOTUSKAAVIO
Tarkeaa! Lammityselementit toimivat 230 V:n jannitteella.

Tyyppi /

Térkeaa! Kussakin liitannéssa suojajohdin on liitettava paatteeseen, jonka | johtimen Sulake-
suojaus
merkkina on @ poikkileik- )
kaus
11230 V:n yksivaiheliitannassa, | 1N~ min. 30 A
jossa on neutraali johto, paatteet 0 00 00O HO5VV-FG
L1, L2 sillastetaan, neutraali johto T T T 3X4 mm?
litetddn paatteeseen N ja suoja-
johto paatteeseen ). U N @
2* | 230/400 V:n kaksivaiheliitannéssa, | 2N~ OO0 00O min.16 A
jossa on neutraali johto, neutraali HO5VV-FG
johto liitetdan paatteeseen N ja T T T T 4X2,5mm?
suojajohto paatteeseen @ L2 L1 N ®

L1=R, L2=S, L3=T; N = neutraali johtoliitanta; @ = suojajohtopaate

* Kolmivaiheisessa 230/400 V:n sahkojarjestelmassa jaljella oleva johto liitetdan paatteeseen

L3, jota ei ole liitetty keittotason sisaiseen sahkdjarjestelmaan.

* NN-terminaalit ovat sisaisesti liitettyja, niiden ei tarvitse olla sillastettuja.
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KAYTTO

Ennen kuin kaytét keittotasoa ensimmaisen kerran

ePuhdista ensin keittotason pinta huolellisesti. Kasittele keraamista pintaa kuin lasia.
eoKytke tuuletus tai avaa ikkuna keittiossa, kun kaytat keittotasoa ensimmaisen kerran —
laitteesta voi tulla ohimenevaa hajua.

eNoudata kaikkia turvallisuusohjeita kayttaessasi laitetta.

Induktiokeittoalueen kayttoperiaate

Sahkodinen generaattori antaa energiaa laitteen sisdan sijoi-
tetulle kdamille.

K&ami tuottaa magneettisen kentan, joka aiheuttaa kattilassa
pyorteitd, kun se asetetaan lieden paalle.

Pydrteet tekevat kattilasta todellisen lammaon valittdjan, kun
taas keittotason lasipinta pysyy viileana.

Tama edellyttaa kattiloita ja pannuja, joiden pohja on ferromagneettinen eli altis magneetti-
sille kentille.

Induktioteknologialla on yleisesti ottaen kaksi etua:

e Vain keittoastia sateilee 1ampd43, joten ldammitysteho on maksimoitu.

e Kuumennus alkaa heti, kun keittoastia asetetaan keittoalueelle, ja se paattyy heti, kun
astia otetaan pois.

Tiettyja dania voi kuulua induktiolieden normaalin kdyton aikana, eivatkd ne vaikuta sen
oikeaan toimintaan.

e Matalataajuuksinen surina. Tama aani syntyy, kun keittoastia on tyhja, ja loppuu, kun
keittoastiaan kaadetaan vetta tai asetetaan ruokaa.

e Lyhytkorkeataajuuksinen dani. Tama aani syntyy keittoastiasta, jossa on useita kerroksia
eri materiaaleja, ja lampdasetus on maksimissaan. Aani voimistuu, kun kaytetdan kahta
tai useampaa keittoaluetta niin, etta niiden lampdasetus on maksimissaan. Aéni loppuu
tai vaimenee, kun lampdasetusta pienennetaan.

e Nariseva aani. Tama aani syntyy, kun keittoastia on valmistettu useista kerroksista eri
materiaaleja. Adnen voimakkuus riippuu ruoan valmistustavasta.

e Surina. Surina voi kuulua, kun elektroniikan jaahdytystuuletin toimii.

Aénet, joita voidaan kuulla normaalin laitetoiminnan aikana, johtuvat jaahdytystuulettimen
toiminnasta, keittotavasta, keittoastioiden mitoista, keittoastioiden materiaalista ja 1ampdo-
asetuksesta.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka ne ole osoitus viasta.
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KAYTTO

Tuuletin: Tuulettimen tehtdvana on suojata ja jaahdyttda ohjaus- ja syodttolaitteita. Tuu- letti-
mella on kaksi toimintanopeutta seka automaattinen saatdé. Tuuletin toimii, kunnes elektroni-
nen jarjestelma on jadhtynyt. Nain tapahtuu siitd riippumatta, onko laite tai sen keittoalueet
kytketty paalle tai sammutettu.

Transistori: Lampdtilamittapaa mittaa jatkuvasti laitteen elektronisten elementtien I1ampétilaa.
Jos ldmpétila nousee liian korkeaksi, jarjestelma automaattisesti pienentaa keittoalueen tehoa
tai kytkee ylikuumenneita elektronisia elementteja lahin keittoalue pois paalta.

Kattilan tunnistus: Jos keittoalueen paalla ei ole tarkoitukseen soveltuvaa kattilaa,
keittoaluetta ei voi kytkea paalle. Keittoalueella olevia pienia esineita (esim. lusikoita, veitsia,
tai sormuksia) ei tunnisteta kattilana eika keittotaso kytkeydy paalle.

Kattilantunnistus

Induktiokeittotasoihin on asennettu kattilan tunnistin. Tunnistin aloittaa kuumennuksen au-
tomaattisesti, kun keittoastia on havaittu keittoalueella, ja lopettaa kuumennuksen, kun se
otetaan pois. Tama auttaa saastdmaan sahkoa.

e Kun sopiva keittoastia asetetaan keittoalueelle, nayttd nayttda [Ampoasetuksen.

e Induktio edellyttaa, etta keittoastian pohja on magnetoituvaa materiaalia (ks. taulukko).

Jqs keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa tai se on sopimaton, nakyviin tulee symboli

~%< . Keittoalue ei toimi. Jos keittoastiaa ei tunnisteta 10 minuutissa, keittoalue kyt-
keytyy pois paalta.

Kytke keittoalue pois paaltd mieluummin kosketusanturien avulla kuin poistamalla
keittoastia.

A Kattilantunnistinta ei voi kayttaa on/off-anturin korvikkeena.

Induktiokeittotaso on varustettu elektronisilla kosketusanturikentilld, jotka toimivat niin, etta
valittua aluetta kosketetaan sormella.
Aina kun jotakin anturikenttda kosketetaan, kuuluu danimerkki.

Kun laitteen virta kytketaan paalle tai katkaistaan tai lampdasetusta muutetaan, on
muistettava koskettaa vain yhta anturikenttaa kerralla. Kun kahta tai useampaa an-
turikenttda kosketetaan samaan aikaan (ajastinta ja lapsilukkoa lukuun ottamatta),
laite ohittaa ohjaussignaalit ja saattaa laukaista vikailmoituksen, jos anturikenttia
kosketetaan kauan.

Kun lopetat ruoan valmistuksen, katkaise keittoalueen virta kosketusanturien avulla
alaka luota vain kattilan tunnistimeen.

Ei suositella astioiden vetamista keittovyohykkeilta lieden etupuolelle, koska
se voi vahingoittaa ohjauspaneelia.
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KAYTTO

Korkealaatuiset keittoastiat ovat edellytyksena tehokkaalle induktiokeittamiselle.

Induktiokeittoastioiden valinta

i X

7 AN AN

Keittoastioiden ominaisuudet.

e Kayta aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen pohja. Talloin ei muo-
dostu paikallisia kuumia kohtia, joissa ruoka voi palaa pohjaan. Kattilat ja pannut, joissa
on paksut terasseinamat, tarjoavat erinomaisen lammon jakaantumisen.

e Varmista, etta keittoastian pohja on kuiva, kun taytat kattilan tai otat sen jadkaapista, ennen
kuin asetat sen keittoalueelle. Tama on tarpeen lieden pinnan likaantumisen estadmiseksi.

e Kansiestaalammon karkaamisen, mika lyhentaa ruoanvalmistusaikaa ja laskee energian
kulutusta.

e Selvita keittoastian sopivuus varmistamalla, etta sen pohja vetaa puoleensa magneettia.

o Keittoastian pohjan on oltava tasainen, jotta keittoalueen lampétilanhallinta toimisi
optimaalisesti.

e Kovera pohja tai valmistajan logokaiverrus voi hairita lampétilainduktion hallintaa
ja aiheuttaa kattilan tai pannun ylikuumenemisen.

o Al3 kayti vaurioituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaantynyt pohja, silla
ne voivat aiheuttaa liiallista Iammo6n muodostumista.

e Kun kaytat suurta keittoastiaa, jonka ferromagneettisen pohjan halkaisija on pienempi
kuin keittoastian kokonaishalkaisija, vain ferromagneettinen pohja kuumenee. Tama
johtaa tilanteeseen, jossa lammon jakautuminen tasaisesti
koko keittoastiaan ei ole mahdollista. Jos ferromagneettinen
alue on pienempi keittoastian alumiiniosien takia, tehokkaasti
kuumeneva alue voi olla pienempi. Talldin voi ilmeta ongelmia
keittoastian tunnistamisessa, tai liesi ei tunnista keittoastiaa
lainkaan. Parhaat keittotulokset saadaan, jos ferromagneettisen
pohjan halkaisija vastaa keittoalueen halkaisijaa. Jos keittoalue
ei tunnista keittoastiaa, kokeile kayttaa sita pienemmalla keitto-
alueella.

e N
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KAYTTO

Kayta induktiokeittdmiseen vain ferromagneettisia pohjamateriaaleja, kuten
e emaloitu teras

e valurauta
e erityiset ruostumatonta terésta olevat keittoastiat, jotka on suunniteltu induktiokeittami-
seen.
Merkinnét Varmista, ettd tuotteen merkinndssa on mai-
kattiloissa m ninta, jonka mukaan tuote soveltuu induktio-
kuumennukseen.
Kayta astioita, joissa on magneettinen pohja (terase-
mali, ruostumaton ferriittiteras tai valurauta). Soveltu-
vuuden voi testata myos magneetilla. Jos magneetti
tarttuu pohjaan, astia soveltuu kaytettavaksi induktio-
kuumennukseen.
Ruostumaton teras Astia soveltumaton.
Poikkeuksena ruostumattomasta ferriittiteraksesta
tehdyt kattilat.
Alumiini Astia soveltumaton.
Valurauta Erittain sopiva.
HUOM: Astia voi naarmuttaa keittotasoa.
Emaloitu teras Erittain sopiva.
Suositellaan kattiloita, joissa on tasainen, paksu ja
silea pohja.
Lasi Astia soveltumaton.
Posliini Astia soveltumaton.
Kuparipohjakattilat Astia soveltumaton.

Keittoastian koko.

Kayta parhaiden keittotulosten saavuttamiseksi keittoastioita, joiden pohjan (ferromag-
neettinen osan) koko vastaa keittoalueen kokoa.

Pohjan halkaisijaltaan pienempien keittoastioiden kayttd vahentaa keittoalueen tehoa ja
lisda keittoaikaa.

Keittoalueilla on pienemman kattilan tunnistuksen raja, joka riippuu kattilan pohjan fer-
romagneettisen osan koosta ja kattilan materiaalista. Sopimattoman kattilan kaytt6é voi
saada aikaan sen, etta keittoalue ei tunnista kattilaa.
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KAYTTO

Ohjauspaneeli

e Kaikki laitteen naytot syttyvat lyhyeksi aikaa heti, kun laite litetdan verkkovirtaan. Keittotaso
on taman jalkeen kayttdvalmis.

o Keittotaso on varustettu sahkaisilla kosketusanturikentilla, jotka toimivat niin, etta valittua
aluetta kosketetaan sormella vahintéan 1 sekunnin ajan.

e Anturikenttaa kosketettaessa kuuluu danimerkki.

Anturikenttien paalle ei pida asettaa mitdan esineita (tdma voi aiheuttaa virheen).
Kosketusanturikentéat on aina pidettava puhtaina.

Laitteen kytkeminen paalle

Voit kytkea laitteen paalle koskettamalla ja pitamalla painettuna on/off-anturikenttda (1) va-
hintdan 1 sekunnin ajan. Kaikki naytot (3) nayttdvat numeron "0".

é Jos mitaan anturikentista ei kosketeta 10 sekuntiin, laite kytkeytyy pois paalta.

Keittoalueen kytkeminen paalle

Kun laite on kytketty paalle on/off-anturin (1) avulla, valitse keittoalue (5) seuraavan 10 se-

kunnin kuluessa.

1. Kun keittoalueen valinnan anturikenttaa (5) kosketetaan, sita vastaavassa naytéssa vilkkuu
"0".

2. Aseta haluttu lampdasetus anturikentalla "+" (2) tai "-" (4).

Jos mitdan anturikenttaa ei kosketeta 10 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy
pois paalta.

Keittoalue on aktiivinen, kun ndytéssa nakyy numero tai kirjain. Tama osoittaa, etta
keittoalue on valmis lammon asettamiseen tai muuttamiseen.

Keittoalueen lampodasetuksen valinta

Kun keittoalueen naytossa (3) nakyy vilkkuva "0”, aseta haluamasi lampoasetus kayttamalla
anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4).
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KAYTTO

Keittoalueiden kytkeminen pois paalta

e Kyseisen keittoalueen on oltava aktiivinen. Lampdasetusnaytto vilkkuu.
e \oit kytkea keittoalueen pois paalta koskettamalla on/off-anturikenttaa tai koskettamalla
anturia (5) 3 sekunnin ajan.

Laitteen kytkeminen pois paalta

e Laite on toiminnassa, kun vahintaan yksi keittoalue on paalla.
e \Voit kytkea laitteen pois paalta koskettamalla on/off-anturia (1).

Jos keittoalue on yha kuuma, sitd koskeva naytto (3) nayttaa jalkildmmon "H".

Booster-eli pikatoiminto "P"

Pikatoiminto lisda halkaisijaltaan 210-220 mm:n keittoalueen nimellistehon 2 000 watista 3
000 wattiin, ja

halkaisijaltaan 160-180 mm:n keittoalueen 1 200 watista 1 400 wattiin.

Voit aktivoida pikatoiminnon valitsemalla keittoalueen, asettamalla lampdasetukseksi "9" ja
sitten koskettamalla anturikenttaa "+" (2) uudelleen. Kirjain "P" tulee nayttoon.

Jos haluat poistaa pikatoiminnon kaytdsta, pienenna lampodasetusta koskettamalla anturi-
kenttaa "-" (4) tai nosta keittoastia pois keittoalueelta.

Halkaisijaltaan 210-220 mm ja 160-180 mm olevien keittoalueiden kohdalla pika-
toiminto rajoittuu 10 minuuttiin. Kun pikatoiminto on automaattisesti poistunut
kaytosta, keittoalue toimii nimellistehollaan.

Pikatoiminto voidaan aktivoida uudelleen, jos laitteen elektroniset piirit ja induk-
tiokaamit eivat ole ylikuumentuneet.

Jos kattila nostetaan keittoalueelta, kun pikatoiminto on kaytossa, se jaa aktiivi-
seksi ja sen loppulaskenta jatkuu.

Jos laitteen elektroniset piirit tai induktiokdaamit ylikuumenevat pikatoiminnon
aikana, sen kytkeytyy automaattisesti pois paalta. Keittoalueen toiminta jatkuu
sen nimellisteholla.
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KAYTTO

Pikatoiminnon ohjaus

A Keittovyohykkeet muodostavat mallin mukaan parin pysty- tai vaakasuoraan.
Parin muodostavien keittovyohykkeiden kokonaisteho on jaettu.
Jos yritit ottaa kayttéoon tehostustoiminnon molemmille keittovyéhykkeille
samanaikaisesti, kdytettdvissa oleva enimmaisteho ylittyy. Siina tapauksessa
ensimmaiseksi aktivoidun keittovyohykkeen lampo6asetus pienenee niin, etta
se on suurin kaytettavissa oleva.

Lapsilukko

Lapsilukkotoiminto estda lasta kayttdmasta laitetta tahattomasti. Laitetta voidaan kayttaa,
kun lapsilukko on vapautettu.

Lapsilukkotoiminto voidaan asettaa, kun laite on kytketty paalle tai pois paalta.
Lapsilukon ottaminen kayttéon ja poistaminen kaytosta

Kytke lapsilukko paéalle tai pois paalté koskettamalla ja pitdmalla painettuna anturia (7) 5
sekunnin ajan. Merkkivalo (9) palaa, kun lapsilukkotoiminto on kaytdssa.

Lapsilukkotoiminto jaa kayttoon, kunnes se vapautetaan, vaikka laite kytkettai-
A siin pois paalta ja uudelleen paille. Laitteen irrottaminen verkkovirrasta poistaa
lapsilukon kaytosta.

Jalkilammon merkkivalo

Lampdoenergiaa, joka jaa keittoalueeseen keittdmisen jalkeen, kutsutaan jalkildmmoksi. Laite
nayttaa kaksi erilaista jalkildmpotasoa. Kun keittoalueen I1ampétila on yli 60 °C ja keittoalue
tai laite kytketdan pois paalta, kyseisen keittoalueen naytdssa nakyy kirjain "H". Jalkildmmon
merkkivalo nakyy niin kauan kuin keittoalueen l[ampétila on yli 60 °C. Kun keittoalueen Iampdtila
on 45 - 60 °C, kyseisen keittoalueen naytdssa nakyy alhaisen jalkilmmoén merkkina kirjain
"h". Kun keittoalueen lampdtila on alle 45 °C, jalkilammon merkkivalo sammuu.

Ald kosketa keittoaluetta jalki-
A lammon merkkivalon palaessa,
silla tama voi aiheuttaa palovam- )
man, dlaka aseta mitdan kuumuu- \.-"
delle herkkia esineita sen paalle! “re<
4

Jalkilammon merkkivalo "H" ei ole

A nékyvissd sdahkokatkon aikana.
Keittoalueet voivat silti yha olla
kuumia!
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KAYTTO

Kayttdajan rajoittaminen

Tehokkuuden lisddmiseksi induktiokeittotaso
on varustettu kunkin keittoalueen kayttdajan
rajoittimella. Enimmaiskayttdaika maaraytyy
viimeisen valitun lampoasetuksen mukaan.

Jos et muuta lampdasetusta pitkaan aikaan
(ks. taulukko), kyseinen keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta ja jalkildammon
merkkivalo aktivoituu. Voit kuitenkin kytkea
paalle ja kayttaa yksittaisia keittoalueita milloin
tahansa kayttdohjeiden mukaisesti.

Automaattinen kiehautustoiminto

e Aktivoi valittu keittoalue koskettamalla
anturia (5).

e Aseta haluttu lampodasetus koskettamalla
anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4) valille 1 - 8
ja kosketa sitten anturia (5) uudelleen.

e Naytdssa vaihtuvat kirjain Aja lampoase-
tus.

Kun keittoaluetta on kaytetty tietty aika
tehostetusti, se palaa takaisin valitsemaa-
si lampoasetukseen, joka tulee nakyviin
ndytossa.

Jos kattila nostetaan keittoalueelta
ja asetetaan sitten takaisin ennen
kuin lammityksen loppulaskenta
on paattynyt, kiehautustoiminto
jatkuu ja loppulaskenta jatkuu lop-
puun asti.
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Lampoasetus
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KAYTTO
Ajastin

Ajastintoiminto helpottaa ruoanvalmistusta, sillda se mahdollistaa keston asettamisen. Sita
voidaan myds kayttaa keittidajastimena.

Ajastimen asettaminen

Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen valinnan anturikenttda (5). Numero "0" vilkkuu.
Tee haluamasi [Ampoasetus valille 1 - 9 koskettamalla anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4).
Aktivoi ajastin koskettamalla anturikenttdd (6) 10 sekunnin kuluessa.

Aseta haluttu kypsymisaika (01 - 99 minuuttia) koskettamalla anturikenttda "+" (2) tai "-"
(4).

e \Valitun keittoalueen ajastimen merkkivalo (8) syttyy.

é Ajastimen loppulaskenta voidaan asettaa itsendisesti kaikille keittoalueille.

Jos useampi kuin yksi ajastin asetetaan, naytéssa nakyy lyhyimman kesto.
Vastaavan keittoalueen ajastimen merkkivalo (8) vilkkuu.

Ajastimen keston muuttaminen

Ajastimen kestoasetusta voidaan muuttaa milloin tahansa.

e \Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen valinnan anturikenttaa (5). Nayttd vilkkuu.
e Aktivoi ajastin koskettamalla anturikenttda (6) 10 sekunnin kuluessa.

e Saada ajastimen asetus koskettamalla anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4).

Ajastimen keston tarkistaminen

Voit tarkistaa ajastimen laskennan etenemisen milloin tahansa koskettamalla ajastimen an-
turikenttaa (6). Valitun keittoalueen ajastimen merkkivalo (8) vilkkuu.
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KAYTTO

Ajastimen pysayttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu aanimerkki, joka voidaan sammuttaa koskettamalla mita
tahansa anturikenttaa. Jos mitdan anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki sammuu automaat-
tisesti 2 minuutin kuluttua.

Voit pysayttaa ajastimen laskennan ennen ajan loppumista seuraavasti:

o \Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen valinnan anturikenttda (5). Naytté muuttuu
kirkkaaksi.

e Kosketa ja pida painettuna anturia (6) 3 sekunnin ajan tai sdada kestoksi "00" kosketta-
malla anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4) .

Keittidajastin

Kun mik&an keittoalue ei ole kaytdssa, ajastintoimintoa voidaan kayttaa tavallisena keittio-
ajastimena.

Keittidajastimen asettaminen

Kun laite on poissa kaytosta:

o Kytke laite paalle koskettamalla on/off-anturia (1).

e Aktivoi keittidajastin koskettamalla anturia (6).

e Saada keittidajastimen asetus koskettamalla anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4).

Keittioajastimen pysayttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu &animerkki, joka voidaan sammuttaa koskettamalla mita
tahansa anturikenttaa. Jos mitdan anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki sammuu automaat-
tisesti 2 minuutin kuluttua.

Voit pysayttda ajastimen laskennan ennen ajan loppumista seuraavasti:

e Kosketa ja pida painettuna anturia (6) 3 sekunnin ajan tai sdada kestoksi "00" kosketta-
malla anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4).

o Keittidajastintoiminto ei vaikuta keittoalueiden toimintaan.

A Keittidajastin nollautuu, kun ajastintoiminto aktivoidaan.
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KAYTTO

Lampimanapito

Lampimanapitotoiminnon avulla ruoka voidaan pitda lampimana keittoalueella. Valittu keittoalue
toimii alhaisella lampoasetuksella. Keittoalueen lampodasetus saddetdan automaattisesti niin,
ettd ruoan lampdtila pidetdan lampétilassa, joka on noin 65 °C. Taman ansiosta tarjoiluvalmis
lAmmin ruoka sailyttdd makunsa eika pala kattilan pohjaan. Toimintoa voidaan myds kayttaa voin
tai suklaan sulattamiseen.

Kéayta tasapohjaista kattilaa tai paistinpannua, jotta keittoalueessa oleva lampétila-anturi mittaa
pohjan [&mpétilan tarkasti.

Toiminto voidaan aktivoida mille tahansa keittoalueelle.

Mikro-organismien kasvuriskin takia ei ole suositeltavaa pitda ruokaa lampiméana kauan, joten
toiminto katkeaa 2 tunnin kuluttua.

Lampimana pidon asetus on asetusten "0"
ja "1" valissa oleva lisdlampoasetus, jonka
merkkina on "L/".

Lampimana pidon asetus aktivoituu samalla
tavalla kuin on kuvattu kappaleessa
Keittoalueen kytkeminen paille
Lampimana pidon asetus poistuu kaytodsta
samalla tavalla kuin on kuvattu kappaleessa
Keittoalueiden kytkeminen pois paalta
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PUHDISTUS JA HOITO

Keittotason puhtaudesta huolehtiminen ja so-
piva hoito pidentavat keittotason kayttoikaa.

/N

Keraamisten osien puhdistuksessa
on samoja periaatteita kuin lasin
puhdistuksessa. Ala kéayta keitto-
tason puhdistamiseen voimakkaita
puhdistusaineita, kuten karkeita
hankausaineita tai naarmuttavia
sienid tai hiekkaa. Ala kayta hoy-
rypesulaitteita, koska héyry voi
aiheuttaa oikosulun.

Puhdistus jokaisen kdyton
jalkeen

o Kevyet, palamattomat tahrat pyyhitaan
pois kostealla rievulla, ilman puhdistusai-
netta. Astianpesuaineen kayttd voi aiheut-
taa sinisia tahroja, jotka eivat valttamatta
lahde pois edes erikoispuhdistusaineella.
Voimakkaasti kiinnittynyt lika taytyy
poistaa varovasti puhdistuskaapimella
ja pyyhkaista keittoalue sen jalkeen
kostealla rievulla.
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Tahrojen poistaminen

e Vaaleat helmenviriset tahrat (alumii-
nin jaannokset) voit poistaa jadhtyneesta
keittotasosta erityisen puhdistusaineen
avulla. Kalkkijaannokset (esim. veden
ylikiehumisen jalkeen) voit poistaa etikalla
tai erityiselld puhdistusaineella.

Sokeria siséaltavia ruokia, muovia ja alu-
miinifoliota poistettaessa ei saa katkaista
virtaa keittoalueelta! Raaputa heti jaan-
ndkset pois niiden ollessa vielda kuumia
teravalla puhdistuskaapimella. Poistet-
tuasi tahran voit kytked keittotason pois
paalta, ja pyyhkaista kylman keittoalueen
erityispuhdistusaineella.

Ala kayta kalkinpoistoainetta keittotason
puhdistukseen.

Ala puhdista kuumaa keittotasoa puhdistus-
aineella. Puhdista jaahtyneet levyt puhdistus-
aineella, anna kuivua ja pyyhi taas kostealla
pyyhkeella. Ennen kuin panet keittotason
taas paalle, pyyhi kaikki puhdistusaineen
jaljet kostealla pyyhkeelld. Muuten ne voivat
syovyttaa keittotason pintaa.

Valmistajan antama takuu ei koske vaurioita,
jotka aiheutuvat virheellisesta kaytosta tai
puhdistuksesta!

Huom!

Jos ohjauspaneeli ei toimi, vaikka
laite on paalla, irrota pistotulppa
tai poista sulake, jotta keittotaso
on taysin jannitteetdon. Ota yhteys
huoltoon.

Huom!

Jos keittotasoon tulee halkeamia tai
reikid, katkaise virta keittotasolta ja
irrota se sahkoverkosta heti. Irrota
pistotulppa tai poista sulake. Ota
yhteys huoltoon.

Tarkeaa!
Korjauksia saa suorittaa vain valtuu-
tettu sdhkdasentaja.



JOS KEITTOTASO EI TOIMI

Toimi ongelmatilanteissa aina seuraavien ohjeiden mukaisesti:

e  Kytke taso pois paalta.

e Irrota laite sdhkoverkosta.

e  Ota yhteys huoltoon.

e  Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, kannattaa aina yrittaa saada laite kuntoon itse kay-
malla seuraavat kohdat lapi.

ONGELMA

SYY

KORJAUSMENETELMA

1. Laite ei toimi

- virta on poikki

- tarkista onko kotisahkover-
kon sulake ehja, tarvittaessa
vaihda.

2. Tehoa ei voi saataa

- ohjauspaneelia ei ole kyt-
ketty paalle,

- kytke ohjauspaneeli paal-
le,

- nappainta ei ole painettu
tarpeeksi pitkaan (lyhyem-
min kuin 1 sekunti),

- paina nappéainta kauem-
min,

- useampaa nappainta on
painettu samanaikaisesti

- paina vain yhta nappainta
(paitsi kun kytketaan keitto-
alue pois paalta)

3. Laite ei reagoi, lyhyt
aanimerkki kuuluu

- lukitus on kytketty paalle

- kytke lukitus pois paalta

4. Laite ei reagoi, pitka
aanimerkki kuuluu

- ohjausvirhe (on painettu
vaaraa nappainta tai liian
nopeasti),

- kytke keittotaso paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- paljasta tai puhdista nap-
paimet

5. Keittotaso kytkeytyy pois
paalta

- toimintonappaimen pai-
nalluksesta on kulunut liian
kauan (yli 10 sekuntia),

- kytke ohjauspaneeli paalle
uudellen, syota komennot
heti,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- paljasta tai puhdista nap-
paimet

6. Yksi keittoalue kytkeytyy
pois paalta, naytdssa syttyy
"

- toimintoajan rajoitus on
pantu paalle,

- kytke keittoalue paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- elektrooniset elementit ovat
ylikuumenneet

- paljasta tai puhdista nap-
paime
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JOS KEITTOTASO EI TOIMI

ONGELMA

SYY | KORJAUSMENETELMA

7. Keraamisessa tasossa
halkeama

Varoitus! Keittotaso on irrotettava heti sdhkdverko-
sta (poista sulake). Ota yhteys I&himpaan huoltoon.

8. Vika ei poistu

Keittotaso on irrotettava heti sdhkdverkosta (poista sulake).
Ota yhteys Iahimpaan huoltoon.

Huom!

Asiakas vastaa laitteen oikeasta kaytostd ja sen kun-
nossapidosta. Jos reklamaatio on perusteeton tai tdman
ohjekirjan ohjeita ei ole noudatettu, korjauskustannukset
laskutetaan asiakkaalta.
Valmistaja sanoutuu irti kaikesta vastuusta, jos ohjeita ja
suosituksia ei noudateta.

9.Toimiva induktiokeittotaso
kilisee

Ei vikaa. Kilina tulee elektronisen systeemin jaahdytystuu-
lettimesta.

10. Toimivasta
induktiokeittotasosta tulee

vihellystd muistuttavia aania.

Ei vikaa. Saavutettuaan maksimitehon ja kun muutama
keittoalue on kytketty paalle, keittotasosta voi tulla tal-
laista a8nta. Syyna on kdamien taajuus.

11. Liesi ei toimi. Keittoalu-
eet eivat toimi.

- viallinen elektroniikka - nollaa laite, irrota sen pis-
toke muutamaksi minuutiksi

(irrota sulake).
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TEKNISET TIEDOT

Kayttojannite 230/400V 2N~50 Hz
Teho 7,4 kKW

Malli HI 83460 T

- Induktiokeittoalue :

- Induktiokeittoalue : @ 160-180 mm 1,2 kW
-Induktiokeittoalue : @ 210-220 mm 2,0 kW
-Pikainduktiokeittoalue: @ 210-220 mm 2,0 kW /3,0 kW
-Pikainduktiokeittoalue: @ 160-180 mm 1,2 kW /1,4 kW
Mitat 59x780x522

Paino n.15 kg;

Vastaa eurooppalaisia standardeja EN 60335-1; EN 60335-2-6.
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Grattis til din nya keramiska spishall SE

e Las instruktionerna noga innan du anvander hallen anvands.

Bekanta dig med induktion och de olika styrfunktioner i bestélla som visas i manualen.

e Var medveten om all den information och forklaringar i korrekt drift och behandling.
Du kommer att garantera att din kamin ar alltid redo att anvandas, och hallbarheten.

e Var sarskilt uppmarksam pa alla uppgifter om sakerhet, eftersom det maste vara hjalpa
till att forebygga olyckor och skador pa hallen.

e Var noga med att spara bruksanvisningen, eftersom det kan finnas ett behov av det vid
ett senare tillfalle.

Observera!
Las bruksanvisningen noggrant innan du bdérjar installera och anvanda kokplattan.

Kokplattan ar endast tankt att anvandas som kokanordning. Utnyttjande av kokplat-
tan for andra andamal an matlagning (tex for uppvarmning av lokalen) &r inte tillatet
darfor att det kan vara farligt.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att géra andringar som inte paverkar kokplattans
funktion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

ForsOok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.

8l



SAKERHETSANVISNINGAR

Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar,
och lock pa hallens ovansida eftersom de kan bl
heta. Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Stang av spisen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa spisens funktion att kanna av kokkarl.

Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av en
extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Anvand inte utrustning som rengdér med anga nar du
rengor spisen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

e Las bruksanvisningen innan du anvander hallen forsta gangen. Underlatenhet att folja
bruksanvisningens anvisningar om sakerhet kan leda till personskada eller skada pa
utrustningen.

e Hallen ska installeras av en auktoriserad installatér — elektriker.

Hallen far inte monteras i narheten av kylanordningar.

e  Mobler som hallen ar inbyggd i maste vara varmebestandiga till 100 grader C. Det galler
aven faner, kanter, ytor gjorda av konstfiber, klister och lack.

e Hallen far enbart anvandas efter att den byggts in, sa att man forsakrar sig mot att réra
vid stromférande delar.

e Eltillbehoren far bara repareras av specialister. Oprofesionella reparationer kan orsaka
allvarliga risker fér anvandaren.

e Anordningen blir helt stromlds forst da man dragit ur natkontakten eller skruvat ur proppen.

e Tillat inte barn att vara i narheten av hallen nar den anvands. Barn kan dra ner kokkarl
och kastruller med varmt innehall och darmed branna sig.

e  Rudimentarvarmeindikatorn visar om kokplattan ar avstangd eller om den fortfarande ar varm.

e Vid stromavbrott annulleras alla de tidigare gjorda instéllningarna. Det rekommenderas
att man ar forsiktigt nar spanningen ater kopplas pa efter ett stromavbrott. Sa lange var-
mezonerna ar varma ska en indikator for rudimentarvarme "H” samt en blockeringsnyckel
lysa pa displayen - samma som vid forsta aktiveringen.

e  Om stickkontakt finns i narheten av varmeplattan, forsakra dig om att kabeln inte vidror
varma ytor.

e Vid anvandning av olja och andra fetter far plattan pa grund av brandfara inte l1amnas
utan tillsyn.

e  Socker, citronsyra, salt etc. i bade fast och flytande form samt plast far inte komma i
kontakt med varmezoner.

e Vid anvandning av héllen far enbart kokkarl eller kastruller med platt botten utan nagra
kanter anvandas, annars kan héllen skadas.

e Hallen ar besténdig mot termisk chock (kraftiga temperaturvaxlingar). Den ar inte kanslig
for vare sig kyla eller varme.

e Man bor undvika att tappa foremal pa plattan. Slag, som uppstar nar t ex en kryddburk
faller ner pa plattan, kan orsaka sprickor och splitter i kokplattan.

e Om det finns sprickor i héllen kan vatskor som kokar over latt komma i kontakt med
stromférande detaljer.

e  Om hallen blir skadad maste den genast stangas av helt. Antingen genom att skruva ur
proppen eller dra ur natkontakten ur vagguttaget. Darefter ska man vanda sig till GRAM:s
service.

e Alla anvisningar angaende rengdring och underhall ska féljas noggrant. Vid otillaten eller
felaktig anvandning géller inte garantin.

e Man far inte anvanda kokplattan som arbetsbord eller skarbrada.

Man far inte lamna metallféremal sadana som knivar, gafflar, sked eller lock pa hallen
da de kan bli mycket varma.

e Kokplattan bor inte byggas in ovanfor ugn utan flakt, diskmaskin, kyl- och fryskap eller
tvattmaskin.
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Om man anvander energi
pa ett ansvarligt satt, spa-
rer man pengar och skonar
miljon.

I

eAnvianda lampliga kokkarl

Kokkarl med platt och tjock botten kraver
1/3 mindre energi. Kom ihag att anvanda
lock, annars 6kar energiférbrukning med 4
ganger!

eAnpassa kokkarlet till varmezonen
Kokkarlet bor aldrig vara stérre an varme-
zonen.

ePlacera plattan langt ifran kyl- och
frysskap

Genom att placera kokplattan i narheten av
kyl- och frysskap 6kar energiférbrukning.

eSe till att varmezonen och kokkarls-
bottnarna ar rena

Smuts férsamrar varmeodverféringen. Starkt
inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
hjalp av miljéfarliga rengdéringsmedel.
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UPPACKNING

Emballaget skyddar kokplat-
tan mot skador som kan
uppsta under transport. Efter
att du packat upp kokplattan

bor du lamna emballaget till
atervinning.

Allt material som anvants vid tillverkning av
emballaget ar miljévanligt och kan atervin-
nas till 100%.

Obs! Se till s& att barn inte kan fa i sig av
den frigolit som skyddar under transporten.

KASSERING AV FORBRUKADE
PRODUKTER

Nar produkten ar férbrukad far
den inte kasseras som vanligt
avfall, utan man boér over-
lamna den till en organisation
som atervinner elektriska och
elektroniska produkter. Pa
produkten, bruksanvisningen
eller forpackningen finns en symbol som
visar att forbrukad produkt ska lamnas till
atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt lamplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



PRODUKTBESKRIVNING

Booster induktionskok-
zon (hdger bak)

Beskrivning av spishall

Booster induktionskok-
zon (vanster bak)

Booster induktionskokzon
(vanster fram)

Booster induktionskok-
zon (hoger fram)
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INSTALLATION

Gora oppning i koksbanken

® Koksbanken maste vara 28 - 40 mm tjock och minst 600 mm bred. Kdksbanken maste
vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vadggen maste tatas for att forhindra att vatten
eller andra vatskor tranger in.

® Se till att det finns tillrackligt plats runt dppningen, i synnerhet minst 50 mm till vaggen
och 60 mm till kdksbankens framkant.

® Avstandet mellan 6ppningens kant och inredningens sida ska vara minst 55 mm.

® Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till 100 °C. |
annat fall kan faneret lossna och kéksbanken blir deformerad.

® Oppningarnas kanter maste tatas med ett lampligt material fér att férhindra att vatten
tranger in.

® Koksbankens 6ppning maste skaras i de dimensioner som visas i fig. 1.

® Forsakra dig om att det finns ett fritt utrymme pa minst 25 mm under hallen dar luften kan
cirkulera fritt sa att dverhettning forhindras. Se fig. 2.

Figur 1.
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INSTALLATION

Fig. 2
25mm : !
— |
/) —> /A
T 30mm Installera spishall i kdksskap
500x10mm
N—

Minimum
10mm
- P A
//b —>
Installera spishall i koksbank

T ovanfor ugn med ventilation.
500x20mp /500x10mm

N < |

ﬁ Hallen far inte installeras ovanfér en ugn som saknar ventilation.
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INSTALLATION

Installera spishéllen

e Anslut hallen med elsladden enligt det medféljande elschemat.
e Ta bort damm fran koksbanken, placera hallen i 6ppningen och tryck ordentligt.

1 2 3
Lo 1 Kkbirnk
X = 2 - Packning till hallen
== = . 3 - Keramisk hall

Installera tatningen

Pa vissa modeller har tatningen redan installerats pa fabriken (fig.1)

Gor sa har om tatningen inte redan &r installerad:

Tatningen ska fastas pa hallens baksida innan den satts ner i bankskivans 6ppning (fig. 2)
Borja med att dra av skyddsfilmen fran den sjélvhaftande tatningen och fast den sedan sa
nara hallens ytterkant som majligt (fig. 3, 4).

Enheten far inte installeras utan den
sjdlvhaftande skumgummitatningen.

Darefter vander du hallen och satter in den i bankski-
vans Oppning. Rikta in hallens placering sa att det ar
samma avstand mellan hallen och bankskivan pa alla
sidorna (fig. 5)
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INSTALLATION

Stromanslutning

Hallen ar konstruerad for att anslutas till ett enfas 230 V 1N~ strémuttag. Innan en-
heten ansluts till strommen maste du forsakra dig om att uttagets parametrar stam-
mer med uppgifterna pa markskylten, som sitter pa Hallens baksida till hoger. Det
finns aven en bild pa markskylten i den har manualen.

Hallen ar utrustad med en elsladd. Det ar viktigt att du laser informationen nedan
innan du ansluter héallen till strémuttaget.

Tips for elektrikern

Hallen har ett terminalblock som gor att den kan anslutas pa olika satt, beroende pa vilken
typ av stromférsorjning som ar tillganglig.

Terminalblocket medger foljande anslutningar:

- Enfas 230 V ~

- Tvafas 400 V 2N~

Hallen kan anpassas till en specifik stromférsérjning genom att brygga lamplig terminal i enlighet
med elschemat. Elschemat finns pa hallens undersida. Du kommer at uttagsplinten genom
att ta bort locket pa hallens undersida. Kom ihag att matcha elkabeln till anslutningstypen
och till hallens markeffekt.

Viktigt!
Kom jhag att ansluta jord ledningen till ratt uttag i terminalblocket, det ar markt
med 2. Elsystemet som forsorjer hallen med strom maste vara sakrat med en

frankopplingsanordning eller en strémbrytare for att stdnga av strommen vid fara.

Las informationen pa markskylten och elschemat noggrant innan du ansluter produkten till
stromuttaget.
Om héllen ansluts pa annat sétt an enligt elschemat kan den skadas.

VAR FORSIKTIG! Elektrikern maste Iamna ett "intyg for hallens elektriska installation" till
koparen (medféljer garantibeviset). Efter installationen ska elektrikern aven informera dig
om den utférda anslutningen:

- ar enfas, tvafas eller trefas
- ledarens area,

- elskydd (sakringstyp).
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INSTALLATION

ELSCHEMA
Viktigt! Varmekomponenterna fungerar vid 230 V.

daren till ©.

Viktigt! En skyddsledare maste anslutas till den terminal som ar markt med Typ/ Sékring
for varje anslutning. ledararea
1| Foér en enfasig 230 V anslut- | 1N~
ning med neutralkabel bryggas O o0 00O HO5VV-FG | min.30 A
terminal L1, L2, den neutrala T 3X 4 mm?
kabeln ansluts till terminal N och
skyddsledaren till (. U N @
2* | Féren 230/400 V tvafas-anslutning | 2N~ OO0 OO0 O
med neutralledare ansluts neutral- HO5VV-FG | min.16 A
ledaren till uttag N och skyddsle- T T T T 4X2,5mm?
©

L1=R, L2=S, L3=T; N = anslutning med neutralkabel; @ = terminal skyddsledare

* For ett hushalls 3-fas 230/400 V elsystem ansluts aterstaende ledning till uttag L som inte
ar anslutet till hallens interna elsystem.

* NN uttag ar kopplade internt och behdéver inte éverbryggas.
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ANVANDNING

Innan du anvander héllen forsta gangen

oF0rst ska hallen rengdras ordentligt. Hallen behandlas pa samma satt som glasytor.
eVid forsta anvandningen kan det finnas en 6vergaende luktavsdndring. Ha darfor
ventilationen igang eller 6ppna fonster.

e Utfor skotseln med hansyn till sékerhetsanvisningarna.

Hur induktionshillens kokzoner fungerar

En elektrisk oscillator styr en spole som finns inuti produkten.
Spolen alstrar ett magnetfalt som inducerar virvelstrommar
till kokkarlet.

Dessa virvelstrommar som har inducerats av magnetfaltet
varmer upp kokkarlet.

For detta kravs att kokkarlens botten ar ferromagnetisk, d.v.s. att det paverkas av magnet-
falt.

Generellt kan man saga att induktionstekniken har tva férdelar:

e Varmen avges endast genom kokkarlet och dess effekt maximeras darmed.

e Det forekommer ingen férdrojning av uppvarmningen eftersom maten borjar tillagas sa
snart karlet placeras pa hallen, och avslutas sa snart karlet tas bort.

Induktionshallen avger vissa ljud under normal anvandning. Dessa inverkar inte pa hallens
korrekta funktioner.

e Lagfrekvent surrande ljud. Detta ljud hors nar kokkarlet ar tomt och upphér nar vatten
eller livsmedel tillsatts i karlet.

e Hodgfrekvent visslande ljud. Detta ljud hors i kokkarl tillverkade av flera olika materialskikt
nar varmen ar installd pa max. Ljudet blir starkare om tva eller flera kokzoner instéllda pa
maxvarme anvands. Ljudet upphdr eller minskar i styrka nar du sénker varmeinstaliningen.

e Gnisslande ljud. Detta ljud hors i kokkéarl tillverkade av flera olika materialskikt. Ljudstyrkan
beror pa tillagningssattet.

e Brummande ljud. Ett brummande ljud kan héras nar elektronikens kylflakt ar igang.
Ljuden som hoérs nar produkten anvands normalt beror pa att kylflakten ar igang, tillagnings-

sattet, kokkarlens storlek, kokkarlens material och pa varmeinstallningen.
Dessa ljud ar helt normala och utgér inget fel pa produkten.
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ANVANDNING

Flakt: Anvands for att skydda och kyla styr- och matningsenheter. Flakten kan arbeta med 2
olika hastigheter och fungerar automatiskt. Flakten fortsatter att vara igang tills det elektroniska
systemet ar tillrackligt avkylt oavsett om spisen och kokzonerna har stangts av eller inte.

Transistor: Temperaturen pa de elektroniska delarna mats standigt med hjalp av en sond.
Om varme 6kar mot en riskgrans sanker systemet automatiskt varmeeffekten pa en varmezon
eller stanger av varmezoner som finns narmast de uppvarmda elektroniska delarna.

Detektorer kokkarl: Detektor for kokkarl méjliggor att plattan arbetar och varmer. Sma f6-
remal placerade pa varmeomrade ( t ex. sked, kniv eller ring) kommer inte att betraktas som
kokkarl och plattan kommer inte att sattas pa.

Kokkarlsavkannare

Kokkérlsavkannaren ar installerad i induktionshallen. Den gér att uppvarmningen startar
automatiskt nar en gryta eller stekpanna kanns av pa kokzonen, och avslutas nar den tas
bort. Detta spar pa energin.

o Nar ett [ampligt kokkarl stalls pa kokzonen visas varmeinstéallningen pa displayen.

e For induktion kravs lampliga kokkarl med ferromagnetisk botten (se tabellen)

Om det inte‘finns nagot kokkarl pa kokzonen, eller om kokkarlet ar olampligt, visas

symbolen “%< . Kokzonen kommer inte att fungera. Om inget kokkarl kdnns av inom
10 minuter sténgs kokzonen av.
Anvand touchsensorn for att stdnga av en kokzon i stéllet for att bara ta bort kokkarlet.

ﬁ Kokkarlsavkannaren ar inte avsedd att anvidndas i stallet for en till/fran sensor.

Induktionshéllen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa det
markerade omradet med fingret.
Det hors en ljudsignal varje gang du trycker pa sensorfaltet.

Var noga med att bara trycka pa ett sensorfalt i taget nar du satter pa eller stanger
av hallen, eller nar du andrar varmeinstéllningen. Om du trycker pa tva eller flera
sensorfalt samtidigt (med undantag for timer och barnlas) kommer héllen att ignorera
styrsignalerna, den kan utlésa en felindikering om du trycker pa sensorfélten for lange.
Sténg av kokzonen med sensorfalten nar du ar klar och lita inte bara pa kokkarlsa-
vkannaren.

Det rekommenderas inte att dra ut kastruller fran kokzoner mot spishéllens
framsida, eftersom detta kan skada kontrollpanelen
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ANVANDNING

Att valja kokkarl for induktionshallen

aAXdA;

Kokkérlens egenskaper.

e Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Det forhindrar att heta
omraden uppstar i kokkarlet dar mat kan branna vid. Grytor och stekpannor med tjocka
stalvaggar ger den basta varmeférdelningen.

e Fodrsakra dig om att karlets botten ar torr. Férsékra dig om att kokkarlets botten ar helt
torr innan du stéller det pa kokzonen efter du har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen.
| annat fall kan hallens yta bli smutsig.

e Ett lock forhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagningstiden och
energiférbrukningen minskar.

e Du ser om ett kokkarl ar lampligt genom att férsakra dig om att dess botten fungerar som
en magnet.

e Kairlets botten maste vara plan for basta temperaturstyrning i induktionsmodulen.

e Om botten buktar inat, eller om det finns en stor logotyp fran tillverkaren i karlets
botten, kommer det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning. Det kan
orsaka att karlet overhettas.

e Anvind inte defekta kokkarl, exempelvis kokkérl vars botten har skadats p.g.a.
overhettning.

e Om du anvander ett stort kokkarl med en ferromagnetisk bot-
ten vars diameter ar mindre an det totala kokkarlets diameter,
kommer endast den ferromagnetiska botten att varmas upp. Det
resulterar i att varmen inte kan fordelas jamnt i hela kokkarlet.
Om det ferromagnetiska omradet minskas genom att kokkarlet
har aluminiumdelar kan karlets effektivt uppvarmda omrade bli
mindre. Hallen kan fa problem med att kdnna av kokkarlet eller
inte kdnna av det alls. Fér basta tillagningsresultat ska kokkarlets
ferromagnetiska botten ha samma diameter som kokzonen. Om
kokkarlet inte kdnns av pa en anvand kokzon rekommenderar
vi att du férs6ker med en mindre kokzon.

43



ANVANDNING

Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromagnetiska bottenmaterial
som:
eEmaljerat stal

e Gjutjarn
o Kokkarl i rostfritt stal specialtillverkade for induktionshallar.

Beteckning pa kokkarl Kolla om det finns en symbol pa etiket-
m ten som séger att kokkarlet kan anvan-
das for induktionsplattor.

Man ska anvanda magnetiska kokkarl (gjorda av
emaljbleck, magnetiskt rostfritt stal, gjutjarn). Du kan
kontrollera kokkarlets anvandbarhet genom att lagga
en magnet pa dess undersida.

Rostfritt stal Far inte anvandas
Med undantag av magnetiskt rostfritt stal

Aluminium Far inte anvandas

Gjutjarn Hog effektivitet
Obs! Kokkarlen kan goéra sprickor i plattan

Emaljstal Hog effektivitet
Vi rekommenderar kokkarl med plan och tjock botten

Glas Far inte anvandas

Porslin Far inte anvandas

Kokkarl med Far inte anvandas

kopparbotten

Kokkarlens storlek.

e FOr basta tillagningsresultat ska storleken pa kokkarlets botten (ferromagnetisk del) passa
till kokzonens storlek.

e Om kokkarlets bottendiameter &r mindre an kokzonens storlek sanks kokzonens effektivitet
och tillagningstiden blir Iangre.

e Kokzoner har en lagsta grans for att kunna kanna av tillagningskarl som aktiveras av till-
lagningskarlets ferromagnetsiska botten och materialet som karlet ar gjort av. Om olampliga
karl anvands kan det medféra att kokzonen inte kanner att det finns ett kokkarl pa den.
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ANVANDNING

Kontrollpanel

e S3 snart hallen har anslutits till strommen kommer alla displayer att lysas upp en kort
stund. Din induktionshall ar da klar att anvanda.

e Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret under minst 1 sekund.

e Nar du trycker pa ett sensorfalt bekraftas detta med en ljudsignal.

Stéll inte foremal pa sensorfélten (det kan utlosa ett fel). Hall alltid sensorfalten
/ \ rena.

Starta hallen

For att satta igang hallen trycker du under minst 1 sekund pa till/fran sensorn (1). Alla dis-
player (3) visar siffran "0".

é Om inget av sensorféilten berors inom 10 sekunder kommer héllen att stingas av.

Starta kokzonen

Nar du har startat hallen med till/fran sensorn (1) valjer du kokzon (5) inom 10 sekunder.

1. Nar du har tryckt pa en sensor for att valja kokzon (5) blinkar "0" pa tillhérande display
som visar varmeinstallningen.

2. Stéllin 6nskad varme genom att anvanda sensorfalten "+" (2) eller "-" (4).

Om inget av sensorfilten berors inom 10 sekunder efter det att hdllen har startats
kommer kokzonen att stingas av.

En kokzon &r aktiv nar displayen visar en siffra eller en bokstav. Detta anger att
kokzonen ar klar att stélla in eller for att andra varmen.
Vilja kokzonens varmeinstallning

Nar kokzonens display (3) visar en blinkande "0" stéller du in 6nskad varme med sensorerna
"+" (2) eller "-" (4).
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ANVANDNING

Stanga av kokzonerna

e Kokzonen maste vara aktiv for att kunna stangas av. Displayen for varmeinstalining blinkar.
e Stang av kokzonen med till/fran sensorn eller tryck pa sensor (5) i 3 sekunder.

Stanga av spishéllen

e Hallen ar igang nar minst en kokzon ar aktiv.
e Tryck pa till/fran sensorn (1) for att stanga av hallen.

Om kokzonen fortfarande &r varm kommer motsvarande display (3) att visa bokstaven "H"
for att ange restvarme.

Boosterfunktion "P"

Boosterfunktionen 6kar @ 210-220 mm kokzonens nominella effekt fran 2000W till 3000 W,
for @ 160-180 mm kokzonen fran 1200 W till 1400W,

For att aktivera boosterfunktionen véljer du en kokzon, staller in varmen pa "9" och trycker
sedan pa sensorfaltet "+" (2) en gang till. Bokstaven "P" visas pa displayen.

Nar du vill avaktivera boosterfunktionen trycker du pa sensorfaltet "-" (4) for att sdnka varme-
installningen eller lyfter av kokkarlet fran kokzonen.

For 210-220 mm och 160-180 mm kokzonerna ar boosterfunktionen begransad
till 10 minuter. Nar boosterfunktionen har avaktiverats fortsatter kokzonen att
fungera vid sin nominella effekt.

Boosterfunktionen kan aktiveras pa nytt om héllens elektronikkretsar och induk-
tionsspole inte ar 6verhettade.

Om karlet lyfts av fran kokzonen nar boosterfunktionen ar igang, kommer den
fortsatt att vara aktiv och nedrakningen fortsatter.

Boosterfunktionen stings av automatiskt om hallens elektronikkretsar eller
induktionsspole blir dverhettade. Kokzonen ar fortsatt igdng med sin vanliga
nominella effekt.
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ANVANDNING

Boosterfunktionens reglage

A Kokzonerna dr parvis ordnade lodritt eller korsat, beroende pa modell. Strom-
men delas inom de parvis ordnade kokzonerna.

Om du forsoker starta bada kokzonernas booster-funktion samtidigt 6verskrids

den tillgangliga max. tillatna stromférbrukningen. | sa fall sdnks viarmeinstall-

ningen for den forst startade kokzonen till den hogsta nivan som ér tiliganglig.

Barnlas

Barnlaset forhindrar barnen att anvanda hallen pa ett olampligt satt. Hallen kan anvandas
nar barnlaset har lasts upp.

Barnlasfunktionen kan stéllas in nar hallen ar igang och nar den ar avstangd.
Starta/stanga av barnlaset

Hall sensorn (7) intryckt i 5 sekunder for att starta eller stdnga av barnlaset. Kontrollampan
(9) ar tdnd nar barnlasfunktionen ar aktiv.

Barnlasfunktionen forblir installd tills den har lasts upp, dven om spishallen har
A sténgts av och sedan satts pa igen. Barnlaset avaktiveras nér du drar ut spishal-
lens elkontakt.

Indikering av restvarme

Varmeenergi som ar kvar i kokzonen efter matlagningen kallas restvarme. Hallen har tva
olika restvarmenivaer. Nar temperaturen i en kokzon ar over 60 °C och kokzonen eller hela
hallen stangs, av kommer kokzonens display att visa bokstaven "H". Bokstaven for restvarme
kommer att visas sa lange kokzonens temperatur éverskrider 60 °C. Nar en kokzon har en
temperatur pa mellan 45 °C och 60 °C kommer dess display att visa bokstaven "h" for att
ange en lag restvarmeniva. Nar kokzonens temperatur understiger 45 °C slocknar bokstaven
som anger restvarme.

i Ror inte vid kokzonen medan

bokstaven for restvdarme visas,
risk for brannskador. Stéll hel-

ler inga féoremal som inte tal !,
varme pa kokzonen! _.l_‘l_
7N\

inte visas under stromavbrott.
Trots detta kan kokzonen fortfa-
rande vara het!

f Bokstaven "H" for restvarme kan
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ANVANDNING

Att begriansa funktionstiden

Induktionshallen har en timer for varje kok-
zons funktionstid for att oka effektiviteten.
Den maximala funktionstiden ar installd efter
den senast valda varmeinstallningen

Om du inte andrar varmeinstaliningen under
en langre tid (se tabell), kommer kokzonen i
fraga att stdngas av automatiskt och restvar-
meindikatorn aktiveras. Men du kan starta
och anvanda separata kokzoner nar du vill i
enlighet med anvandaranvisningarna.

Automatisk uppvarmningsfunktion

e Tryck pa sensor (5) for att aktivera den
valda kokzonen.

e Tryck sedan pa "+" (2) eller "-" (4) for att
stalla in 6nskad varme mellan 1 och 8 och
tryck darefter pa sensor (5) igen.

e Displayen visar omvaxlande bokstaven A
och varmeinstallningen.

Nar boosterfunktionen har varit aktiv en
viss tid kommer kokzonen att aterga till
den instéllda varmen, varmeinstéallningen
visas pa displayen.

A Om ett kokarl lyfts av fran kokzonen
och sedan stills tillbaka innan upp-
varmningstiden har gatt kommer
uppvarmningsfunktionen att ater-
upptas och nedrakningen fortsatter.
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Instéllning av

Maximal funk-

tillagnings- tionstid (timmar)
varme

L 8

1 8
2 8
3 5
4 5
5 5
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 0,16

Instéllning av
tillagnings-
varme

Den automatiska
uppvarmnings-
funktionens varak-
tighet (minuter)

0,8

1,2

2,3

3,5

4,4

7,2

2

O|IN|oO|a||lw|N]|~

3.2




ANVANDNING

Timer

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den
kan ocksa anvandas som aggklocka.

Stélla in timern

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den

kan ocksa anvandas som aggklocka.

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Siffran "0" blinkar.

e Tryck pa sensorfaltet "+" (2) eller "-" (4) for att stélla in 6nskad varme fran 1 till 9.

e Aktivera sedan timern genom att trycka pa (6) sensorerna inom 10 sekunder.

e Tryck pa sensorfalt "+" (2) eller "-" (4) for att stalla in 6énskad tillagningstid (01 till 99 mi-
nuter).

e Timerns kontrollampa (8) for aktuell kokzon &r tand.

é Timerns nedréakning kan stéllas in separat for alla kokzoner.

Om du har stallt in mer an en timer visas den kortaste tiden. Timerns kontroll-
lampa (8) for aktuell kokzon blinkar.

Andra timerns varaktighet

Timerns varaktighet kan &ndras nér som helst.

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Displayen blinkar.
e Aktivera sedan timern genom att trycka pa (6) sensorerna inom 10 sekunder.

e Anvand sensorfalten "+" (2) eller "-" (4) for att justera timerinstallningen.

Kontrollera timerns varaktighet

Du kan nar som helst kontrollera timerns aterstaende tid genom att trycka pa sensor (6).
Timenrs kontrollampa (8) for aktuell kokzon blinkar.
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ANVANDNING

Stoppa timern

En signal hors nar den installda tiden har gatt. Den tystas genom att du trycker pa vilket som
helst av sensorfalten. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

Gor sé& har for att stoppa timern innan den installda tiden ar over:

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Displayen lyses upp.

e Hall darefter sensorn (6) intryckt i 3 sekunder eller justera varaktigheten med "+" (2) eller
"-" (4) ner till "00".

Aggklocka

Nar ingen kokzon anvands kan timerfunktionen anvandas som en vanlig aggklocka.

Stélla in aggklockan

Nar hallen ar avstangd:

e Starta hallen genom att trycka pa till/fran sensorn (1).

e Tryck sedan pa sensor (6) for att aktivera aggklockan.

e Anvand sensorfalten "+" (2) eller "-" (4) for att justera aggklockans installning.

Stoppa dggklockan

Nar den installda tiden ar éver hérs en ljudsignal som du kan stdnga av genom att trycka
pa ett valfritt sensorfalt. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

Gor sa har for att stoppa timern innan den instéllda tiden ar éver:

e Hall darefter sensorn (6) intryckt i 3 sekunder eller justera varaktigheten med "+" (2) eller
"-" (4) ner till "00"

e Aggklockans funktion paverkar inte hur kokzonerna fungerar.

é Aggklockan nollstills nar timerfunktionen aktiveras.
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ANVANDNING

Varmhallning

Varmhallningsfunktionen gor att du kan halla maten varm pa en kokzon. Den valda kokzonen ar
igang pa lag varme. Kokzonens varmeinstalining justeras automatiskt sa att matens temperatur
haller ungefar 65 °C. Tack vare detta halls matens varm sa att den kan serveras utan att den
fastnar i botten pa kokkarlet. Den har funktionen kan ocksa anvandas for att smalta smor eller
choklad.

For att varmhaliningsfunktionen ska fungera bast, ska du anvanda ett plant kokkarl. Det gor att
givaren som finns i kokzonen korrekt kan mata bottentemperaturen.

Varmhallningsfunktionen finns pa alla kokzonerna.

Eftersom det finns en risk for att mikroorganismer bildas, rekommenderar vi att du inte haller
maten varm for lange. Darfor stdngs ocksa varmhallningsfunktionen av efter 2 timmar.

Varmhallningsinstallningen &r en extra var-
meinstalining som kan stéllas in mellan "0"
och "1". Den indikeras pa displayen med
bokstaven "L{".

Varmhallningsfunktionen aktiveras pa sam-
ma satt som beskrivs i avsnittet

Starta kokzonen
Varmhallningsfunktionens instalining avakti-
veras pa samma satt som beskrivs i avsnit-
tet.

Stéanga av kokzonerna
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RENGORING OCH UNDERHALL

Anvandarens l6pande rengdring och under-
hall av kokplattan paverkar plattans livslangd
och funktion.

/N

Keramiska ytor ska rengbras pa
samma satt som glasytor. Man
far inte anvanda varken kraftiga
rengéringsmedel, skursand eller
stalull.

Rengoring efter varje anvandning

e Vid latt nedsmutsning, anvand en vat
trasa utan rengéringsmedel. Anvandning
av diskmedel kan férorsaka bla flackar.
Dessa flackar férsvinner inte alltid vid en
forsta rengdring, &ven om man anvander
speciella rengdéringsmedel

e Vid svar nedsmutsning, anvand en vass
skrapa och torka efter med en vat trasa.
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Borttagning av flackar

e Ljusa parlfarjade flackar (rester av
aluminium) kan avlagsnas fran kall
varmeplatta med hjalp av speciella
rengoringsmedel. Kalkrester (t.ex. efter
Overkokning av vatten) avlagsnas med
attika eller speciella rengoringsmedel.

e Vid borttagning av socker, matratter som
innehaller socker samt plastmaterial och
aluminiumfolie far man inte stédnga av
varmezonen innan man rengjort den! Man
bor omedelbart skrapa bort rester (i varmt
tillstand) med en vass skrapa. Nar plattan
ar rengjord ska den stangas av och tvat-
tas med speciella rengdéringsmedel.

Speciella rengéringsmedel kan man kdpa i
varuhus, elaffarer, farghandlar, livsmedels-
affarer och i vitvaruaffarer. Vassa skrapor
finns i hobbyaffarer, pa byggmarknader och
i farghandlar.

Man far aldrig anvanda rengéringsmedel
pa en het varmeplattan. Det ar bast att lata
rengdringsmedel torka och sedan torka efter
med vat trasa innan man varmer upp plattan.
Annars kan medlet bli fratande.

Garantin galler inte vid felaktig behandlig
av héllens keramiska yta!

Varning!

Om av nagon anledning det gar inte
att anvanda plattan medan den ar
pa, bér man stdnga av huvudstrom-
brytaren eller skruva ur proppen och
vanda sig till GRAM:s service.

Varning!

Om det uppstar sprickor i den kera-
miska hallen bér man omedelbart
stédnga av den och koppla bort den
fran elnatet (genom att skruva ur
proppen eller dra ut stickkontakten ur
vagguttaget). Sedan bér man vanda
sig till GRAM:s service.



FELSOKNING

| en nodsituation bér man:

eStanga av hallens arbetsdelar

eKoppla bort héllen fran elanslutningen
e\/anda sig till underhallsservice

eMindre fel kan anvandaren avhjalpa sjalv med vagledning av anvisningar som finns
i tabellen nedan. Innan du vander dig till GRAM service, kontrollera forst alla punkter

i tabellen.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1. Hallen fungerar inte

- strdomavbrott

-kontrollera sakerhetsprop-
pen; om proppen har gatt bor
den bytas ut.

2. Hallen reagerar inte for
data som man lagrar in i
minnet

-skétselpanelen ar avstangd

- satt pa skotselpanel

- tryckknappen halls inne
for kort tid (mindre an 1
sekund)

- hall knappen intryckt under
langre tid

- flera knapptryckningar har
gjorts samtidigt

- tryck alltid pa en knapp i
taget (undantag: nar en
varmezon stangs av)

3. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en kort ljudsignal

- barnséakert lage ar
aktiverat

- avaktivera barnsékert lage

4. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en lang ljudsignal

- felaktig hantering (fel senso-
rer har valts eller for snabba
tryck pa sensorer)

- sattigang hallen en gang till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengor sen-
sorerna

5. Hela héllen stangs av

- efter att kokplattan satts
pa har inga data har lagrats
under langre tid an 10sek.

- satt igang skotselpaneln
en gang till och mata genast
in data

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengoér sen-
sorerna

6. En varmezon stangs av,
bokstaven "H” syns pa di-
splayen.

- automatisk begransning av
funktionstid

- satt igang varmezonen en
gang till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- 6verhettning av elektroniska
delar

- tdck av eller rengor sen-
sorerna

53




FELSOKNING

PROBLEM

ORSAK | ATGARD

7. Spricka i hallen

Varning! Koppla genast fran elanslutningen (saker-
hetspropp). Vand dig till GRAM service

8. Om felet fortfarande inte
ar avhjalpt

Koppla fran elanslutningen (sakerhetspropp!). Vand dig ftill
GRAM service.

Viktigt!

Anvandaren ar ansvarig for att hallen ar i ratt skick och att
den anvands pa ratt satt. Om GRAM service blir tillkallad pa
grund av felaktig anvandning, gors servicen pa anvandarens
bekostnad aven under garantiperioden. Vi tar inte ansvar
for skador orsakade pa grund av att denna bruksanvisning
inte foljs.

9. Den induktiva kokplattan
susar under arbetsgang

Det ar en normal situation. Susning kommer ur flakten
som kyler det elektroniska systemet.

10. Den induktiva kokplattan
ger ifran sig visslingsliknan-
de ljud

Det ar en normal situation. Varmeplattan kan ge ifran sig
en svag vissling vid maximal varmeeffekt samt nar man
anvander flera varmezoner samtidigt. Visslingsljudet upp-
star pa grund av en viss frekvens pa spolarbetet.

11. Hallen fungerar inte.
Kokzonerna fungerar inte.

- Defekt elektronik - Aterstall produktens
installningar, dra ut elkon-
takten nagra minuter (ta ut

sakringen).
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SPECIFIKATION

Markspanning 230/400V 2N~50 Hz
Markeffekt 7,4 kKW

Modell HI 83460 T
Induktionskokzon :

- Induktionskokzon : @ 160-180 mm 1,2 kW

- Induktionskokzon : @ 210-220 mm 2,0 kW

- Kokzon med boosterfunktion: @ 210-220 mm 2,0 kW /3,0 kW
- Kokzon med boosterfunktion: @ 160-180 mm 1,2 kW /1,4 kW
Starrelse 59x780x522
Vekt ca.15 kg;
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