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SZANOWNY KLIENCIE,

Ptyta Amica to potgczenie wyjgtkowej fatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci.
Po przeczytaniu instrukcji, obstuga ptyty nie bedzie problemem.

Ptyta, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod wzgledem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazoéwek uchroni Panstwa przed niewfaciwym uzytkowaniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby mie¢ jg zawsze pod reka.
Nalezy doktfadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych
wypadkow.

Uwaga!
Urzadzenie obstugiwac tylko po przeczytaniu niniejszej instrukcji.

Urzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie jako urzgdzenie do gotowania.Kazde
inne jego zastosowanie (np. do ogrzewania pomieszczen) jest niezgodne z jego
przeznaczeniem i moze byc niebezpieczne.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian nie wptywajgcych na
dziatanie urzgdzenia.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw europejskich:

. dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,

. dyrektywy kompatybilnoSci elektromagnetycznej 2014/30/UE,

. dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytate$ w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie
gorgce podczas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia ele-
mentow grzejnych powinno byC objete szczegolng
troska. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w
wieku od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczeniami fi-
zycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie pod nad-
zorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem. Sprzgtanie i czynnosci
obstugowe nie powinny by¢ robione przez dzieci bez
nadzoru.

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i do-
prowadzi¢ do pozaru.
NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz
urzgdzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkag
lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga. Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta,
wytgczyc€ prad, aby unikngc porazenia prgdem elek-
trycznym.

Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki oraz folii aluminiowej nie zaleca sie
ktas¢ na powierzchni ptyty kuchennej, gdyz moga sie
one stac gorgce.

Po uzyciu wytgcz element grzejny ptyty wytgcznikiem
| nie polegaj na wskazaniach detektora naczyn.

Urzadzeniem nie nalezy sterowacC zewnetrznym
zegarem lub niezaleznym uktadem zdalnego stero-
wania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia para.

e Przed pierwszym uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy przeczyta¢ instrukcje uzytkowania. W
ten sposob zapewniamy sobie bezpieczenstwo oraz unikamy uszkodzenia piyty.

e Jezeli ptyta indukcyjna uzytkowana jest w bezposredniej bliskosci radia, telewizora lub
innego urzadzenia emitujgcego, nalezy sprawdzi¢, czy zapewniona jest prawidtowos¢
dziatania panelu sterujgcego ptyta.

e Plyte winien podigczy¢ uprawniony instalator — elektryk.

e Nie wolno instalowac¢ ptyty w poblizu urzadzen chtodniczych.

e Meble w ktérych zabudowywana jest ptyta, musza by¢ odporne na temperatury ok 100°C.
Dotyczy to oklein,krawedzi,powierzchni wykonanych z tworzyw sztucznych, klejéw oraz
lakierow.

e Ptyte nalezy uzytkowac tylko po jej zabudowaniu. W ten sposéb zabezpieczamy sie przed
dotknieciem czesci pozostajgcych pod napieciem.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Naprawy urzadzen elektrycznych moga przeprowadzac tylko specjalisci. Niefachowe
naprawy powodujg powazne niebezpieczenstwo dla uzytkownika.

Urzadzenie zostaje tylko wowczas odigczone od sieci elektrycznej, gdy zostanie wytgczony
bezpiecznik lub wtyczka zostanie wyciggnieta z gniazdka.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu ptyty.
Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Osoby z wszczepionymi urzadzeniami wspomagajacymi funkcje zyciowe (np.
rozrusznik serca, pompka insulinowa lub aparat stuchowy) musza upewni¢ sie,
ze praca tych urzadzen nie zostanie zakiécona poprzez ptyte indukcyjng (obszar
czestotliwosci dziatania ptyty indukcyjnej wynosi 20-50 kHz).

W przypadku zaniku napiecia w sieci skasowane zostajg wszystkie nastawy. Po ponow-
nym pojawieniu si¢ napiecia w sieci wskazana jest ostroznos¢. Dopdki pola grzejne sg
gorgce bedzie wyswietlany wskaznik nagrzania szczatkowego ,H” oraz jak przy pierwszym
wigczeniu klucz blokady.

Whbudowany w uktad elektroniczny wskaznik szczgtkowego nagrzania wskazuje, czy ptyta
jest wigczona wzglednie, czy jest jeszcze gorgca.

Jezeli gniazdo wtykowe jest w poblizu pola grzejnego, nalezy uwazac, aby kabel kuchni
nie dotykat nagrzanych miejsc.

Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych i z folii aluminiowej. Topig sie one w wysokich
temperaturach i mogg uszkodzi¢ szybe ceramiczna.

Cukier ,kwasek cytrynowy, sol itp. w stanie statym i plynnym oraz tworzywo sztuczne nie
powinny dostac sie na nagrzane pola grzejne.

Jezeli wskutek nieuwagi cukier lub tworzywo sztuczne dostang sie na gorgce pole grzejne,
w zadnym wypadku nie wolno wytgczac ptyty, lecz nalezy zeskroba¢ cukier i tworzywo
ostrym skrobakiem. Chronic¢ rece przed poparzeniami i skaleczeniem.

Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej nalezy uzywac tylko garnkéw i rondli o ptaskim dnie,
nieposiadajgcych krawedzi i zadzioréw, gdyz w przeciwnym razie mogg powstac trwate
zadrapania szyby.

Powierzchnia grzejna ptyty indukcyjnej odporna jest na szok termiczny. Nie jest ona
wrazliwa ani na zimno, ani na gorgco.

Nalezy unika¢ upuszczania przedmiotéw na szybe. Uderzenia punktowe np. upadek bu-
teleczki z przyprawami, moga doprowadzi¢ do peknie¢ i odpryskéw szyby ceramiczna.
Jesli dojdzie do uszkodzenia, kipigce potrawy moga sie dosta¢ do bedgcych pod napie-
ciem czesci ptyty indukcyjne;j.

Nie wolno uzywac powierzchni ptyty jako deski do krojenia lub stotu roboczego.

Nie mozna zabudowywac ptyty ponad piecykiem bez wentylatora, ponad zmywarka,
chtodziarka, zamrazarkg lub pralka.

Jesli ptyta zostata zabudowana w blacie, przedmioty metalowe znajdujgce sie w szafce
mogg zostaé nagrzane do wysokiej temperatury przez powietrze wyptywajgce z systemu
wentylacji ptyty. Z tego wzgledu zaleca sie zastosowanie bezposredniej ostony (patrz
rys.2).

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek odnosnie pielegnaciji i czyszczenia szyby ceramicznej.
W razie nieprawidtowosci w postepowaniu z nig, nie odpowiadamy z tytutu gwarancji.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w
sposob odpowiedzialny,
chroni nie tylko domowy
budzet, lecz dziata Swia-
domie na rzecz $rodowi-
ska naturalnego. Dlatego
pomézmy, oszczedzajmy
energie elektryczng! A czyni sie to w naste-
pujacy sposob:

e Stosowanie prawidtowych naczyn do
gotowania.

Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajg
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektryczne;.
Nalezy pamieta¢ o pokrywce, w przeciwnym
razie zuzycie energii elektrycznej wzrasta
czterokrotnie!

e Dbanie o czystos¢ pol grzejnych i den
garnkow.

Zabrudzenia zaktécajg przekazywanie ciepta
— silnie przypalone zabrudzenia da sie czesto
usungc¢ juz tylko srodkami silnie obcigzajgcy-
mi Srodowisko naturalne.

e Unikanie niepotrzebnego ,zagladania
do garnkow”.

e Niewbudowywanie plyty w bezposred-
niej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepo-
trzebnie wzrasta.

ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczo-
ne przed uszkodzeniem. Po
rozpakowaniu urzgdzenia

é prosimy Panstwa o usuniecie
elementow opakowania w

sposob niezagrazajgcy srodowisku.
Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg sie do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwaga!Materiaty opakowaniowe(worecz-
ki polietylenowe, kawatki styropianu itp.)
nalezy w trakcie rozpakowywania trzymac¢
z dala od dzieci.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzagdzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywg Europejska 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje,
ze sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z go-
spodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzgcym zbieranie zu-
zytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednost-
ki, tworzg odpowiedni system umozliwiajg-
cy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i srodowiska naturalnego konsekwen-
cji, wynikajgcych z obecno$ci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU
Opis ptyty PB*4VI512FTB4S

Pole grzejne indukcyjne
booster (tylne prawe) @ 220

Pole grzejne indukcyjne
booster (tylne lewe) & 180

Pole grzejne indukcyjne
booster (przednie lewe) @ 220

Pole grzejne indukcyjne
booster (przednie prawe) & 180

Panel sterowania
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Sensor wtgcz/ wytgcz ptyty z diodg sygnalizacyjng LED

Sensor zmiany mocy grzejnej

Sensor wyboru pola grzejnego z wskaznikiem

Sensor aktywacji zegara/minutnika z wskaznikiem

Diody sygnalizacyjne zatgczenia zegara dla odpowiednich pdl grzejnych
Sensor funkcji Booster

Sensor funkcji pauza z diodg sygnalizacyjng LED
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INSTALACJA

Przygotowanie blatu mebla do zabudowy ptyty

® Grubos¢ blatu mebla powinna wynosi¢ od 28 do 40 mm, gtebokos¢ blatu min. 600 mm.
Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany. Nalezy uszczelni¢ i zabezpieczy¢ blat
od strony sciany przed zalaniem i wilgocig.

® Odlegtos¢ pomiedzy krawedzig otworu a krawedzig blatu z przodu powinna wynosi¢ min.
60 mm, a z tytlu min. 50 mm.

® Odlegtos¢ pomiedzy krawedzig otworu a $ciankg boczng meblowg powinna wynosi¢
minimum 55 mm.

® Meble do zabudowy muszg mie¢ okfadzine oraz kleje do jej przyklejenia odporne na
temperature 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze spowodowac¢ zdeformowanie
powierzchni lub odklejenie oktadziny.

® Krawedzie otworu powinny zosta¢ zabezpieczone materiatem odpornym na wchtanianie
wilgoci.

® Otwor w blacie wykonac¢ zgodnie z wymiarami podanymi na rys. 1.

® Pod spodem plyty nalezy zostawi¢ przynajmniej 25 mm wolnej przestrzeni aby umozliwi¢
wiasciwy obieg powietrza i aby unikna¢ przegrzania powierzchni wokoét ptyty, rys.2

560

min
50 «—

490

min
—r160



INSTALACJA

Rys. 2
25mm [ !
—
//» — -/A
30 . L
T mm Zabudowa w blacie szafki nosne;.
500x10mm
N
Minimum
10mm
= P A
//k —>»
Zabudowa w blacie roboczym
T ponad piekarnikiem z wentylacja.
500x20mp /500x10mm
N e S— |

ﬁ Zabronione jest mocowanie ptyty ponad piekarnikiem pozbawionym wentylaciji
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INSTALACJA

Instalowanie ptyty PB*4VI512FTB*S - uchwyt

* W przypadku blatu o grubosci 38 mm do mocowania ptyty nalezy wykorzysta¢ 4 uchwyty
“A”. Spos6b montazu pokazano narys. 3i4. W przypadku blatu o grubosci 28 mm oprécz
uchwytéw “A” nalezy dodatkowo zastosowaé 4 drewniane klocki o wymiarach 15x15x50
mm. Sposoéb montazu pokazano narys. 5i 6.

» Sprawdzi¢ czy uszczelka doktadnie przylega do piyty.

*  Przykreci¢ lekko uchwyty od spodu plyty.

* Oczysci¢ blat, wiozy¢ ptyte w otw6r i docisngé do blatu.

» Ustawi¢ uchwyty prostopadle do krawedzi ptyty i dokreci¢ do oporu.

©) ®

5 4

A t \ “ ﬁ A
1 2™ 13
1 - blat mebla 1 - blat mebla
2 - wkret 2 - wkret
3 - uchwyt mocujacy 3 - uchwyt mocujacy
4 - plyta grzejna 4 - ptyta grzejna
5 - uszczelka piyty 5 - uszczelka ptyty

6 - klocek z drewna

®
©®

560 560
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50 [«—
min
50 [«—

490
490

320 270 50—
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min

—60
min

—160
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INSTALACJA

Montaz uszczelki piankowej

Przed zabudowg urzgdzenia w blacie kuchennym nalezy od spodu ramki ptyty ku-
chennej przyklei¢ uszczelke piankowg, zatgczong do urzgdzenia.

Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest zabroniona.

Uszczelke nalezy umiesci¢ na urzadzeniu w nastepujacy sposéb:
- z uszczelki nalezy usung¢ folie ochronng,
- uszczelke nalezy nastepnie przyklei¢ na spodzie ramki

(rys.)
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INSTALACJA

Przytaczenie ptyty do instalacji elektrycznej

Uwaga!

Przytgczenia do instalacji moze dokonac¢ tylko wykwalifikowany instalator posiada-
jacy stosowne uprawnienia. Zabrania sie samowolnego dokonywania przerobek lub
zmian w instalacji elektrycznej.

Wskazoéwki dla instalatora

Ptyta wyposazona jest w listwe przytaczeniowg umozliwiajgcg wybor wiasciwych potgczen
dla konkretnego rodzaju zasilania w energie elektryczng.

Listwa przytgczeniowa umozliwia nastepujgce potgczenia:

- jednofazowe 230 V ~

- dwufazowe 400V 2N~

Podtgczenie ptyty do odpowiedniego zasilania jest mozliwe poprzez odpowiednie
zmostkowanie zaciskow na listwie przytgczeniowej wg zamieszczonego schematu potgczen.
Schemat potgczen jest zamieszczony réwniez na spodniej czesci ostony dolnej. Dostep do
listwy przytaczeniowej jest mozliwy po otwarciu pokrywki skrzynki zaciskowej. Nalezy pamietac
o wtasciwym doborze przewodu przytgczeniowego, uwzgledniajgc rodzaj podtgczenia i moc
zZnamionowg piyty.

Uwagal!

Nalezy pamietac o koniecznosci podtgczenia obwodu ochronnego do zacisku listwy
przytagczeniowej, oznaczonego znakiem . Instalacja elektryczna zasilajgca ptyte
powinna by¢ zabezpieczona odpowiednio dobranym zabezpieczeniem a dodatkowo
do zabezpieczenia linii zasilajgcej moze posiada¢ odpowiedni wytgcznik umozliwiajgcy
odciecie doptywu pradu w sytuacji awaryjnej.

Przed dokonaniem przytaczenia ptyty do instalacji elektrycznej, nalezy zapoznaé sie z infor-
macjami znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowej i schemacie podtgczenia.

UWAGA! Instalator jest zobowigzany wydac¢ uzytkownikowi ,$wiadectwo przytgczenia kuchni
do instalacji elektrycznej” (znajduje sie w karcie gwarancyjne;j).
Inny sposob podtgczenia ptyty niz pokazano na schemacie moze spowodowac jej uszkodzenie.
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INSTALACJA

SCHEMAT MOZLIWYCH POLACZEN
Uwaga! Napiecie elementow grzejnych 230V
Uwaga! W przypadku kazdego z
potaczen przewodd ochronny musi Zalecany
by¢ potgczony z zaciskiem (D) rodzaj
przewodu
przytacze-
niowego
1 | Dla sieci 230 V podigczenie jed- | 1N~ 2 3 owy
nofazowe z przewodem neutral- O—O O 3X 4 mm?
nym, mostek fgczy zaciski 1-2, -
przewdd neutralny do 4, przewdd ® 4
ochronny do () Pg/'ou/'o
2* | Dla sieci 400/230V podtgczenie | 2N~ i2 3 owy
dwufazowe z przewodem neu- ,_1/(92/«0 O 4X2,5mm?
tralnym, przewdd neutralny do 4, ® a4
5d och d
przewéd ochronny do (D) PE/ON/p
L1=R, L2=S, L3=T, N=zacisk przewodu neutralnego, @=zacisk przewodu ochronnego

* W przypadku domowej instalacji 3-fazowej 400/230V, pozostaty przewdd podtgczy¢ do
zacisku:3, ktory nie jest potgczony z wewnetrzng instalacjg ptyty.
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OBSLUGA

Przed pierwszym wigczeniem ptyty

e najpierw nalezy dokfadnie oczysci¢ ptyte indukcyjna. Ptyte indukcujne nalezy traktowacé
jak powierzchnie szklane,

e przy pierwszym uzyciu moze nastgpi¢ przejsciowe wydzielanie zapachoéw dlatego nalezy
wigczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub otworzy¢ okno,

e wykonac czynnosci obstugowe z zachowaniem wskazéwek bezpieczenstwa.

Zasady dziatania pola indukcyjnego

Generator elektryczny zasila cewke umieszczong wewnatrz
urzgdzenia. Cewka ta wytwarza pole magnetyczne, a wiec z
chwilg umieszczenia garnka na ptycie do garnka przenikajg
prady indukcyjne.

Prady te czynig z garnka prawdziwe nadajniki ciepta, podczas
gdy powierzchnia szklana ptyty pozostaje chtodna.

System ten przewiduje uzywanie garnkéw, ktérych dna podatne sg na dziatanie pola ma-

gnetycznego.

Ogodlnie technologia indukcyjna cechuje sie dwiema zaletami:

e ciepto emitowane jest wytgcznie przy pomocy garnka, wykorzystanie ciepta jest mozliwie
maksymailne,

e nie wystepuje zjawisko bezwtadnosci cieplnej, gdyz gotowanie rozpoczyna sie automatycznie
z chwilg umieszczenia garnka na ptycie i konczy sie w momencie zdjecia go z ptyty.

Urzadzenie zabezpieczajace:
Jesli plyta zostata zainstalowana poprawnie i wykorzystywana jest prawidtowo, rzadko sg
potrzebne urzadzenia zabezpieczajace.

Wentylator: stuzy on do ochrony i schtadzania elementéw sterujgcych oraz zasilajgcych. Moze
on pracowac przy dwoch réznych predkosciach, dziata w sposéb automatyczny. Wentylator
pracuje wtedy, gdy pola grzejne sg witgczone i dziata przy wytgczonej ptycie do momentu
dostatecznego wychtodzenia systemu elektronicznego.

Tranzystor: Temperatura elementow elektronicznych jest nieprzerwanie mierzona za pomo-
cg sondy. Jesli ciepto wzrasta w sposdb niebezpieczny, uktad ten automatycznie zmniejsza
moc pola grzejnego lub odtgczy pola grzejne znajdujgce sie najblizej nagrzanych elementéow
elektronicznych.

Detekcja: detektor obecnosci garnka umozliwia prace ptyty, a tym samym ogrzewanie. Mate
przedmioty umieszczone na obszarze grzewczym (np. tyzeczka, néz, pierscionek...) nie
zostang potraktowane jako garnki i ptyta nie wigczy sie.
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Detektor obecnosci garnka w polu indukcyjnym

Detektor obecnosci garnka zainstalowany jest w ptytach zawierajgcych pola indukcyjne.

Podczas pracy ptyty detektor obecnosci garnka automatycznie rozpoczyna lub zatrzymuje

wydzielanie ciepta w polu gotowania w chwili umieszczenia garnka na ptycie lub zdjecia go

z ptyty. Zapewnia to wiec oszczednos¢ energii.

e Jesli pole gotowania uzywane jest w potgczeniu z odpowiednim garnkiem, na wyswietlaczu
podawany jest poziom ciepta.

e Indukcja wymaga uzywania garnkéw dopasowanych, wyposazonych w dna z materiatu
magnetycznego (Tabela str.17)

Jesli w polu gotowania nie umieszczono garnka lub ymieszczono na niej garnek nie-
odpowiedni, na wyswietlaczu pojawia sie symbol ==~ . Pole nie wigcza sie.

Jezeli w ciggu 10 minut nie zostanie wykryty garnek operaCJa wigczenia ptyty zostaje
skasowana.

Aby wytgczy¢ pole gotowania, nalezy wytgczyc¢ je za pomoca sterownika sensorowego
a nie jedynie poprzez zdjecie garnka.

A Detektor garnka nie pracuje jak sensor wiacz/ wylacz piyty.

Ceramiczna ptyta grzejna wyposazona jest w sensory obstugiwane przez dotkniecie palcem
oznakowanych powierzchni.
Kazde przesterowanie sensora potwierdzane jest sygnatem akustycznym.

Nalezy zwraca¢ uwage, aby przy wigczaniu i wylgczaniu oraz przy nastawianiu stopnia
mocy grzania zawsze naciskac¢ tylko jeden sensor. W przypadku réwnoczesnego
nacisniecia wiekszej ilosci sensoréw (z wyjatkiem zegara i klucza), system ignoru-
je wprowadzone sygnaty sterujgce, a przy dtugotrwatym naciskaniu wyzwala sygnat
usterki.

Po zakonczeniu uzytkowania wytgcz pole grzejne regulatorem i nie polegaj na wska-
zaniach detektora naczyn.
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Odpowiednia jakos¢ garnkow jest podstawowym warunkiem uzyskania dobrej wydajnosci
pracy piyty.

Dobér naczyn do gotowania w polu indukcyjnym

ax

e Zawsze nalezy korzysta¢ z garnkéw wysokiej jakosci, o idealnie ptaskim dnie: korzystanie
z garnkow tego rodzaju zapobiega powstawaniu punktéw o zbyt wysokiej temperaturze,
w ktorych zywno$¢ mogtaby podczas gotowania przywiera¢.Garnki i patelnie o grubych
metalowych $ciankach zapewniajg doskonaty rozktad ciepta.

e Nalezy zwraca¢ uwage na to, aby dna garnkéw byty suche: podczas napetniania garnka
lub podczas uzywania garnka wyjetego z lodéwki nalezy przed umieszczeniem go na
ptycie sprawdzi¢, czy powierzchnia dna jest zupetnie sucha. Pozwoli to unikng¢ zabru-
dzenia powierzchni ptyty.

e Pokrywka na garnku zapobiega ucieczce ciepta i w ten sposob skraca czas nagrzewania
i zmniejsza zuzycie energii elektrycznej.

Ptyta indukcyjna posiada cztery pola grzejne, ktérych srodki oznaczone sg krzyzykami (+). Garnki
mozna ustawiaC¢ w kazdej strefie grzejnej, w dowolny sposéb. Jednakze w kazdym przypadku,
naczynie musi catkowicie zakrywac znak krzyzyka (+).

> >

Optymalne wykorzystanie mocy uzyskuje sie w momencie gdy krzyzyk(+) znaj-
duje sie w srodku garnka.

Energia przekazywana jest najlepiej, kiedy wymiar garnka odpowiada wymiarowi pola
grzejnego.

Najmniejsze i najwieksze mozliwe Srednice wskazane sg w ponizszej tabeli i zalezg od
jakosci naczynia.

Pole grzejne indukcyjne Srednica dna garnka do gotowania indukcyjnego
Srednica (mm) Minimum (mm) Optymalna (mm)
220 140 220
180 90 180

Przy zastosowaniu garnkéw mniejszych niz srednice minimalne, pole grzejne
indukcyjne moze nie dziata¢.

Dla zapewnienia optymalnego kontrolowania temperatury przez modut induk-
cyjny dno naczynia musi by¢ ptaskie.

Wkleste dno garnka lub gteboko wytloczonym logo producenta majg negatyw-
ny wplyw na kontrolowanie temperatury przez modut indukcyjny i moga powo-
dowac¢ przegrzanie naczyn.

Nie nalezy uzywac¢ uszkodzonych naczyn np. ze zdeformowanym dnem na sku-
tek nadmiernej temperatury.
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Dobér garnkéw dla pola indukcyjnego

Oznakowanie na
naczyniach kuchennych

Sprawdz, czy na etykiecie znajduje sie
m znak informujacy, ze garnek nadaje sie
do ptyt indukcyjnych

Uzywaj garnkéw magnetycznych (z emaliowanej bla-
chy, ferrytowej stali nierdzewnej, z zeliwa), sprawdz
przyktadajgc magnes do dna garnka (musi przylgngc¢)

Stal nierdzewna

Nie wykrywa obecnosci garnka

Za wyjatkiem garnkéw z ferromagnetycznej stali

Aluminium

Nie wykrywa obecnosci garnka

Zeliwo

Wysoka sprawnosc¢

Uwaga: garnki mogg porysowac ptyte

Stal emaliowana

Wysoka sprawnosc¢

Zaleca sie naczynia o ptaskim, grubym i gtadkim dnie

Szkto Nie wykrywa obecnosci garnka
Porcelana Nie wykrywa obecnosci garnka
Naczynia z dnem Nie wykrywa obecnosci garnka
miedzianym
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Panel sterowania

Panel sterujgcy posiada nowej generacji sensory (3,4) ,DIGI Select-Sensor”, gdzie wskaznik pola
grzejnego (wyswietlacz) jest jednoczesnie sensorem wyboru pola grzejnego oraz zegara.
Sensor zmiany mocy grzejnej (2) jest to sensor wykonany w technologii ,Slider” pozwalajacy
na regulacje mocy grzania (1-9), jak rowniez ustawien zegara (1-99) przez dotkniecie i prze-
suniecie palcem po wyznaczonym obszarze (2):

- w prawo - zwieksza warto$¢ mocy grzania

- w lewo - zmniejsza warto$¢ mocy grzania.

Ponadto mozliwe jest bezposrednie wybranie odpowiedniej wartosci mocy grzania na sen-
sorze, przyciskajgc w dowolne miejsce sensora zmiany mocy grzania (2).

e Po podtgczeniu ptyty do sieci elektrycznej, na chwile zapalg sie wszystkie wskazniki. Ptyta
grzejna jest gotowa do eksploatac;ji.

e Plyta grzejna wyposazona jest w elektroniczne sensory, ktére wlgczamy przyciskajac
palcem przez minimum 1 sekunde.

o Kazde wigczenie sensorow sygnalizowane jest dzwiekiem.

Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na powierzchniach sensoréw (moze zostac wy-
zwolone rozpoznanie usterki), powierzchnie te nalezy utrzymywac stale w czystosci.

Wiaczenie ptyty grzejnej

Sensor wigcz/wytgcz (1) musi by¢ przy-
trzymany palcem przynajmniej 1 sekunde. 4
Plyta grzejna jest aktywna, nad sensorem %
(1) Swieci sie dioda sygnalizacyjna LED, a 7'

na wszystkich wskaznikach (3,4) swieci sie

cyfra ,,0” i pulsuje kropka dziesietna. 3 n I7 3
Jezeli w ciggu 20 sekund nie zosta- /CJ ‘-’?\

Lo

nie przesterowany Zzaden sensor, H U
woéwczas plyta grzejna wylacza sie. .
O) cee ® O
1
Wiaczenie pola grzejngo
Po wigczeniu piyty grzejnej sensorem (1),
w przeciggu nastepnych 20 sekund nalezy ®
wigczy¢ wybrane pole grzejne (3). BR
1. Po dotknieciu sensora oznaczajgcego
wybrane pole grzejne (3), na odpowiada- ) f
jacym temu polu wskazniku stopnia mocy 3\’_, .
Swieci sie cyfra ,0” i kropka dziesietna. L. o
2. Przesuwajgc palcem po sensorze (2) usta-
wiamy pozadany stopien mocy grzania. ‘@1 : yz' s ® O
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Jezeli w ciggu 20 sekund po wiaczeniu plyty nie zostanie przesterowany zaden
sensor, wowczas pole grzejne wytacza sie.

Pole grzejne jest aktywne gdy na wszystkich wyswietlaczach swieci sie cyfra lub
litera oraz kropka dziesietna, co oznacza, ze pole jest gotowe do wykonywania

nastaw mocy grzejne;j.

Nastawienie stopnia mocy grzania pola indukcyjnego

W czasie wskazania na wskazniku pola grzejnego (3) “0” i kropki dziesietnej mozemy zaczg¢
nastawia¢ pozgdany stopien mocy grzania przesuwajgc palcem po sensorze (2).

Funkcja Booster “P”

Funkcja Booster polega na zwiekszeniu mocy
pola @ 220 - z 2300W na 3000W,

pola @ 180 - z 1200W na 1400W.

Przy zatgczonym i aktywnym polu grzejnym
(3) nacisniecie sensora (6) powoduje za-
tagczenie funkcji Booster (przyspieszenia
gotowania), co jest sygnalizowane poja-
wieniem sie litery “P” na wyswietlaczu pola
grzejnego (3).

Wytaczenie funkcji Booster nastepuje po
nacisnieciu sensora (2) i zmniejszeniu mocy
grzejnej przy aktywnym polu grzejnym, lub po
podniesieniu garnka z pola grzejnego.

Dla pola @ 220 czasdziatania funk-
cji Booster jest ograniczony przez
panel sensorowy do 5 minut. Po
automatycznym wylgczeniu funkcji
Booster, pole grzejne grzeje dalej z
moca nominalna.

Funkcja Booster moze by¢ ponow-
nie wigczona, pod warunkiem, ze
czujniki temperatury w ukladach
elektronicznych i cewki maja taka
mozliwosé.

Jezeli garnek zostanie zdjety z pola
grzejnego w czasie dziatania funkcji
Booster, funkcja jest nadal aktywna
i odliczanie czasu jest kontynu-
owane.
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W przypadku przekroczenia temperatury
(uktadu elektronicznego lub cewki) pola
grzejnego podczas dziatania funkcji Bo-
oster, funkcja Booster jest automatycznie
wytaczana. Pole grzejne powraca do mocy
nominalnej.
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Sterowanie funkcja Booster

Strefy gotowania sg potgczone parami pionowo lub krzyzowo w zaleznosci od modelu (patrz
rys.) Catkowita moc jest dzielona w obrebie tych par.

Préba wigczenia funkcji Booster dla obu stref gotowania jednoczes$nie spowodowataby prze-
kroczenie maksymalnej dostepnej mocy. W takim

przypadku moc grzania pierwszej aktywowanej
strefy grzewczej zostanie obnizona do mozliwie
najwiekszego poziomu. FAREETY S

Jezeli przy wiaczeniu funkcji Booster I

moc catkowita jest zbyt duza, moc i i i I
grzejna drugiego pola w parze zostanie i i i
automatycznie zredukowana. [ Lo
Warto$¢ zredukowanej mocy grzejnej za- M b
lezy od wielkosci stosowanych garnkéw.

Funkcja blokady

Funkcja blokady stuzy do tego aby chroni¢ ptyte grzejng przed niezamierzonym uruchomie-
niem przez dzieci, a jej wigczenie mozliwe jest po odblokowaniu.

Blokowanie plyty grzejnej

Wigczenie blokady jest mozliwe tylko wtedy ®
kiedy panel sensorowy ptyty jest witgczony an
oraz zadne z pol grzejnych i zegar nie jest
aktywne ( na wyswietlaczach $wiecg sie cyfry
,0” Z migajaca kropka). ) a
Po witaczeniu panelu sensorem (1) nalezy
jednoczesnie nacisng¢ sensor (3) pola O cciee-- > ©
grzejnego przedniego prawego z sensorem ~

(6), po czym ponownie nacisng¢ sensor (3) 55

pola grzejnego przedniego prawego. Teraz - -
na wszystkich wyswietlaczach pojawi sie H e 3
,L” co oznacza witgczenie funkcji blokady. a U/
Jezeli pola sg gorgce bedzie wyswietlana na o
przemian litera ,L” z literg ,H". Ny T {6‘”"

Blokowanie plyty nalezy wykonaé ®©

A w ciagu 10s i nie mozna naciska¢ on
zadnych innych sensoréw niz opi-
sane. W przeciwnym razie plyta nie
zostanie zablokowana.

~~
~~

~~
~~

......... ENGRO,
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Plyta zostaje zablokowana az do
jej odblokowania, nawet jesli panel
ptyty jest wigczany i wytaczany.
Odtaczenie ptyty od sieci zasilajace;j
nie spowoduje wylaczenia blokady
plyty.

Odblokowanie pltyty na czas gotowania

Po wigczeniu panelu pltyty sensorem (1) na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sie litera
,L”. Nastepnie nalezy jednoczesnie nacisng¢
sensor (3) pola grzejnego przedniego prawego
z sensorem (6). Litery ,L” znikng a na wyswie-
tlaczach pol grzejnych pojawig sie cyfry "0.” z
migajacg kropka. Nastepnie mozna rozpoczaé
wigczanie pol grzejnych.

(jak opisano w rozdziale ,Nastawianie stop-
nia mocy grzania pola indukcyjnego”).

Odblokowanie plyty na state

Po wigczeniu panelu ptyty sensorem (1) na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sie litera
,L”. Nastepnie nalezy jednoczes$nie nacisng¢
sensor (3) pola grzejnego przedniego prawego
z sensorem (6), po czym ponownie nacisng¢
sensor (6). Panel sensorowy ptyty zostaje
wytgczony ( wyswietlacze sg zgaszone ).
Odblokowanie plyty nalezy wykonaé¢
w ciggu 10s i nie mozna naciskaé
zadnych innych sensoréw niz opisa-
ne. W przeciwnym przypadku plyta
nie zostanie odblokowana na state.
Jezeli panel sensorowy plyty zostat
prawidtowo odblokowany to po na-
cisnieciu sensora (1) na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie cyfra
»0” z migajaca kropka. Jezeli pola
sg gorace bedzie wyswietlana na
przemian cyfra ,,0” z literg ,,H”.

22

0} it eeee ®

C)

77
[y

=~
~~

~
~~

..........

~~
~~

~~
~~

® ®

6




OBSLUGA

Wskaznik nagrzania szczgtkowego

W chwili wylgczenia gorgcego pola grzejnego wskazywane jest ,H” jako sygnat ,pole grzej-
ne jest gorace!”.

W tym czasie nie wolno dotykaé¢
pola grzejnego ze wzgledu na
mozliwo$¢ poparzenia si¢ ani sta-

wia¢ na nim wrazliwych na ciepto

przedmiotow ! \ l P 4
Gdy wskaznik ten zgasnie, mozna dotknac¢ - :-" -
pole grzejne, majgc Swiadomos¢, ze nie wy- p_ o \
stygto ono jeszcze do warto$ci temperatury ‘
otoczenia.

Przy braku napiecia wskaznik na-
grzania szczatkowego nie swieci
sie.

Ograniczenie czasu pracy

W celu zwiekszenia niezawodnosci pracy

ptyta indukcyjna wyposazona jest w ogra- Stopien Maksymalny
nicznik czasu pracy dla kazdego z pél grzej- LS CVAJLZEINS ) vf;%sdgi?:gh
nych. Maksymalny czas pracy ustala sie
stosownie do ostatnio wybranego stopnia i 2
mocy grzejne;j. L 8.6
JeZeli nie zmieniamy stopnia mocy grzejnej 2 6,7
przez diuzszy czas (patrz tabela), wéwczas 3 5.3
przynalezne pole grzejne zostaje automatycz- 4 4,3
nie wytgczone i uaktywniony zostaje wskaznik 5 3,5
nagrzania szczatkowego. Mozemy jednak w 6 2.8
kazdej chwili wigcza¢ i obstugiwa¢ poszcze- 7 23
golne pola grzejne zgodnie z instrukcjg uzyt- ) D)
kowania. ) 15

P - pola @ 180 1,5

P - pola @ 220 0,08
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Funkcja automatycznego dogrzewania

e \Wybrane pole grzejne (3) musi by¢ ak- ©
tywne, ustawione na poziom ,0.” ( kropka on
dziesietna swieci sie ). )

e Nastepnie sensorem (2), przesuwajgc o 5!\3
palcem w prawo, ustawiamy poziom mocy - -
grzejnej na poziom ,9” L. L

e Po ustawieniu mocy grzejnej na poziom e o
,9” ponownie naciskamy na sensor (2) w W ) \2 cee @4

miejscu gdzie zostat wybrany poziom ,9”.
Na wyswietlaczu natychmiast pojawi sie

litera ,, A ®
e Teraz sensorem (2), przesuwajac palcem on

w lewo wybieramy planowany docelowo )

stopien mocy grzejne;j. o ;’;!\3
Na wskazniku stopnia mocy danego pola ¥ o

grzejnego, naprzemiennie pojawia sie .
litera ,, © ” i zaprogramowany docelowo O]
przez uzytkownika stopien mocy.

® O

SR

Po uptywie czasu dostarczania dodatkowej

mocy, pole grzejne automatycznie przeta-
czy sie na wybrany stopien mocy, ktory
pozostanie widoczny na wskazniku.

Jesli po wigczeniu funkcji automa-
tyki szybkiego dogrzewania, sensor
wyboru stopnia mocy ustawiony
zostanie na pozycji ,,0” dtuzej niz
3 sekundy tzn. nie zostanie doko-
nany wybor stopnia mocy, funkcja
automatyki szybkiego dogrzewania
wylaczy sie.

Jesli naczynie zostanie zdjete z pola
grzejnego i postawione ponownie
przed uptywem czasu trwania auto-
matyki dogrzewania, dogrzewanie z
dodatkowa mocg bedzie przeprowa-
dzone do konca.

Stopien
mocy grzejnej

Czas trwania
automatycznego
dogrzewania
dodatkowa moca
(w minutach)

0,8

2,4

3,8

5,2

6,8

2,0

2,8

3,6

OO (N[O S [W|IN]|=] T

0,2

Jezeli nacisniemy na sensor (3) przy nastawionej mocy grzania na poziomie
,»9”, a nastepnie nacisniemy na sensor (2) w pozycji ,,9” to wtedy nastgpi zata-
czenie funkcji automatycznego dogrzewania.

Natomiast, jezeli nie chcemy zataczaé funkcji automatycznego dogrzewania,
wtedy naciskamy sensor (2) w pozycji od 8 do 1.
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Funkcja zegara

Zegar programujgcy utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci zaprogramowania czasu
dziatania pél grzejnych. Moze rowniez stuzy¢ jako minutnik.

Wiaczenie zegara

Zegar programujgcy ustawia proces goto-
wania dzieki mozliwosci zaprogramowania
czasu dziatania pdl grzejnych. Funkcje tg
mozna zatgczy¢ wytgcznie przy gotowaniu
(gdy moc grzejna jest wigksza od ,0”). Funk-
cje zegara mozna wigczy¢ jednoczes$nie na
wszystkich czterech polach grzejnych. Ze-
gar mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 99
minut co 1 minute. 4
Aby ustawi¢ czas zegara nalezy: X
e sensorem (3) wybrac pole grzejne i usta-
wi¢ sensorem (2) moc grzejng w zakresie
1-9. Na wyswietlaczu Swieci sie wybrana
moc grzejna w zakresie od 1-9 z kropkg
dziesietng (np.”4.”). . .
e nastepnie w czasie 10 sek. nalezy wy- 0} i iieeeee ® @
bra¢ sensor aktywacji zegara (4). Na \2
wyswietlaczu (4) pokaze sie cyfra ,0” i
symbol kreski ,-, z migajgcg diodg (5)
sygnalizujgcg zatgczenie odpowiedniego I
pola grzejnego. 5~ _
e po aktywacji zegara przesuwajgc palcem ’
po sensorze (2) nalezy ustawi¢ czas ze- 3/57 o
gara. W pierwszej kolejnosci nastepuje -
ustawienie drugiej cyfry, a nastepnie o o
ustawienie pierwszej cyfry. Po ustawieniu )
drugiej cyfry zegar automatycznie prze- W e \‘2’ tec
chodzi do ustawiania pierwszej cyfry na
wyswietlaczu Swieci sie symbol kreski
.= Z Ustawionym czasem drugiej cyfry ot
s 08

3
I

( np. ,- 6”). Jezeli nie ustawimy zadnej
wartosci dla pierwszej cyfry to po 10 sek.
zegar zamiast symbolu kreski -, przyjmie a/L/ o
wartos¢ ,,0” (np. ,0 6”).

Zegar zacznie dziata¢ gdy dioda (5) sy-
gnalizujgca zatgczenie odpowiedniego .
pola grzejnego przestanie migac. O R ] - ® O
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Zmiana zaprogramowanego czasu gotowania

W kazdej chwili gotowania mozna zmieni¢ zaprogramowany czas jego trwania.

W tym celu nalezy przeprowadzi¢ takg samg procedure programowania jak w punkcie
~Wiaczenie zegara” z takg réznica, ze po wyborze pola grzejnego sensorem (3) nie usta-
wiamy mocy grzejnej za pomocg sensora (2) tylko bezposrednio przechodzimy do procedury

aktywacji zegara za pomocg sensora (4).

Kontrola uptywu czasu gotowania

Czas pozostaty do konca gotowania mozna w kazdej chwili sprawdzi¢, dotykajgc sensora

wyboru pola grzejnego (3).

Wylaczenie zegara

Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, witgczy sie sygnat dzwiekowy,
ktéry mozna wytgczy¢ dotykajgc dowolnego
sensora lub alarm wytgczy sie automatycznie
po 2 minutach.

Jesli zachodzi potrzeba wczesniejszego

wytgczenia zegara:

e sensorem (3) wybieramy pole grzejne na
ktéorym chcemy wytgczy¢ zegar.

e nastepnie w czasie 10 sek. nalezy wybraé
sensor aktywacji zegara (4). Na wskazni-
ku aktywacji zegara (4) pokaze sie cyfra
,0” i symbol kreski -, z migajgcg diodg (5)
sygnalizujgca zatgczenie odpowiedniego
pola grzejnego.

e po czasie 10 sek. od wybrania sensora
(4) lub po ponownym wybraniu sensora
(3) zegar wytaczy sie i wskaznik aktywac;ji
zegara (4) zgasnie.
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Zegar jako minutnik

Zegar programujgcy czas gotowania moze by¢ uzywany jako minutnik, jesli nie jest czasowo
sterowane dziatanie pdl grzejnych.

Wiaczenie minutnika

Jesli ptyta kuchenna jest wytgczona:

e dotknieciem sensora wigcz/wytgcz plyty
grzejnej (1), wigczamy ptyte. Na wskaz- o
nikach pol grzejnych (3) pojawi sie cyfra

I
,0” a nad sensorem (1) zapali sie dioda 3{”’ "’?3
sygnalizacyjna. ]

e nastepnie w czasie 10 sek. nalezy wybrac .
sensor aktywacji minutnika (4). Na wskaz- ﬁ e ®®
niku minutnika (4) pokaze sig cyfra ,0” i 1
symbol kreski ,-,

e po aktywacji minutnika przesuwajac pal- (%4
cem po sensorze (2) nalezy ustawi¢ czas D
minutnika. W pierwszej kolejnosci naste-
puje ustawienie drugiej cyfry, a nastepnie g g
ustawienie pierwszej cyfry. Po ustawieniu
drugiej cyfry minutnik automatycznie o a
przechodzi do ustawiania pierwszej cyfry .
na wskazniku $wieci sie symbol kreski -, © e - ® O
z ustawionym czasem drugiej cyfry ( np.
-~ 6"). Jezeli nie ustawimy zadnej wartosci 4
dla pierwszej cyfry to po 10 sek. minut- é
nik zamiast symbolu kreski ,-, przyjmie ]
wartos¢ ,,0”. ( np. ,,06” ). Minutnik zacznie o
dziata¢ gdy na wskaznikach pdl grzejnych 3"
(3) cyfra ,,0” zgasnie. H H

Wytaczenie minutnika

Po uptywie zaprogramowanego czasu, wigczy sie ciggty alarm dzwiekowy, ktéry mozna wy-
taczy¢ dotykajgc dowolnego sensora lub alarm wytgczy sie automatycznie po 2 minutach.

Jesli zachodzi potrzeba wczes$niejszego wytgczenia minutnika to nalezy dwukrotnie nacisngc
sensor wigcz/wytagcz (1). Wszystkie wskazania na wyswietlaczu zgasna.
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Funkcja podgrzewania

Funkcja podgrzewania potrawy utrzymuije ciepto gotowej zywnosci na polu grzejnym. Wybrane
pole grzejne jest wigczone na niskg moc grzania. Moc pola grzejnego jest sterowana poprzez
funkcje podgrzewania potrawy, tak ze temperatura potrawy wynosi w przyblizeniu 65°C. Dlatego
ciepta, gotowa do spozycia potrawa nie zmienia niekorzystnie swojego smaku i nie przywiera do
dna garnka. Funkcje tg mozna takze wykorzysta¢ do roztopienia masta, czekolady itp.
Warunkiem prawidtowego wykorzystania funkciji jest zastosowanie odpowiedniego garnka z pta-
skim dnem, aby temperatura garnka byta doktadnie mierzona przez czujnik umieszczony w polu
grzejnym.

Funkcje podgrzewania potrawy mozna wigczy¢ na kazdym polu.

Ze wzgledéw mikrobiologicznych nie zaleca sie zbyt diugiego utrzymywania potrawy w cieple,
dlatego tez przy tej funkcji panel sensorowy wytgcza sie po 2 godzinach.

Funkcja podgrzewania potrawy jest ustawio-
na jako dodatkowa moc grzania pomiedzy

pozycja ,0 1” i pojawia sie na wyswietlaczu 3 L

jako symbol , 1 ¢” AN

Wigczenie funkcji podgrzewania wykonuje L.

sie tak samo jak opisano to w punkcie

+Wiaczenie pola grzejnego” @ R R RE
Wytgczenie funkcji podgrzewania wykonuje 1 \2

sie tak samo jak opisano to w punkcie
~Wylaczenie pol grzejnych”.

Funkcja Stop’n go II’

Funkcja Stop’n go dziata jak standardowa pauza. Dzieki niej mozesz w dowolnym momencie
zawiesi¢ dziatanie plyty i powrdéci¢ do poprzednich nastaw.

Aby wiaczy¢ funkcje stop’n go musi by¢
wigczone przynajmniej jedno pole grzejne.
Nastepnie naciskamy sensor (7). Na wszyst- ®
kich wskaznikach pdl grzejnych (3) zapala
sie symbol ,II” a nad sensorem (7) zapala . .

sie dioda sygnalizacyjna. 3{ ' '%3
Aby wylaczyé funkcje stop’n go nalezy l ;
ponownie nacisngc¢ sensor (7) dioda sygna- <IL .......... ® o
lizacyjna zaczyna migac¢, a nastepnie naci- 1

sng¢ dowolny sensor (3). Na wskaznikach
pol grzejnych (3) zapalg sie nastawy ktére
byly ustawione przed wigczeniem funkcji
stop’n go.

28



OBSLUGA

Funkcja stop’n go moze trwa¢ maksymalnie 10 minut. Jesli funkcja stop’n go
nie zostanie zakonczona w tym czasie to panel sensorowy wylgcza sie.

Jezeli sterowanie zostato przypadkowo wy-
taczone sensorem wigcz/wytacz (1) funkcja ®
stop’n go pozwala na szybkie przywrdcenie P
ustawien. Po wylgczeniu panelu sensorem Y
wigcz/wytgcz (1) w czasie 6 sek. nalezy po- 7 2]
nownie nacisng¢ sensor (1) na wskaznikach 3(1—/ '?\3
poél grzejnych (3) pojawi sie cyfra ,0” a nad 1-7- L
sensorem (7) zacznie miga¢ dioda sygnaliza- <”E 7

|

1

I}
Ll

cyjna. Nastepnie w czasie kolejnych 6 sek.
nalezy nacisngc¢ sensor (7). Na wskaznikach
pdl grzejnych (3) zapalg sie nastawy ktore
byty ustawione przed przypadkowym wytg-
czeniem sterowania.
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Wytaczanie pél grzejnych

e Pole grzejne musi by¢ aktywne. Kropka
dziesietna Swieci sie.
e Przesuwajgc palcem w lewo po sensorze
(2) zmniejszamy stopien mocy do ,,0".
Po ok.10 sekundach pole grzejne
przestaje by¢ aktywne.
Pole grzejne jest gorace, na wskaz-
niku pola grzejnego (3) przez ok
10 sekund swieci sie litera ,,H” na
przemian z cyfra ,,0”, a nastepnie
tylko litera ,,H”.

Wytaczanie catej plyty grzejnej

e Plyta grzejna pracuje, gdy wigczone jest
co najmniej jedno pole grzejne.

e Naciskajgc sensor wtgczenie/wytgczenie
(1) wytagczamy catg ptyte grzejna.

A Jezeli pole grzejne jest gorace, na

wskazniku pola grzejnego (3) Swie-

ci sie litera “H” - symbol nagrzania
szczatkowego.

30

L
I I
L ol
N 7
. [
@:‘ cieseee ® @
1 \2
®
¥
[y
Izl Ix}
[
3\0 7
[}
® N CRO)
1 \ 2
®
Ixlxi
Lo
I I
Ll [}
N 7
l, [
@ REREEE ® @
®
3¥4
® cee  ®

L4




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie
ptyty w czystosci oraz wtasciwa jej konserwa-
cja, wywierajg znaczgcy wptyw na wydtuzenie
okresu jej bezawaryjnej pracy.

/N

Przy czyszczeniu szyby ceramicznej
obowigzujg te same zasady co w
przypadku powierzchni szklanych. W
zadnym wypadku nie stosowac Scier-
nych lub agresywnych srodkow czysz-
czgcych ani piasku do szorowania czy
gabki o drapigcej powierzchni.

Nie nalezy takze stosowac urzadzen
czyszczacych na pare.

Czyszczenie po kazdym uzyciu
e Lekkie, nieprzypalone zabrudzenia
zetrzeC wilgotng Sciereczkg bez Srodka
czyszczacego. Zastosowanie $rodka do
mycia naczyn moze spowodowac wy-
stagpienie niebieskawych przebarwien.
Te uporczywe plamy nie zawsze dadzg
sie usungc przy pierwszym czyszczeniu,
nawet przy zastosowaniu specjalnego
Srodka do czyszczenia.
Mocno przywarte zanieczyszczenia
usuwac ostrym skrobakiem. Nastepnie
zetrze¢ powierzchnie grzejng wilgotna
Sciereczka.

%ﬁ
QQO Ny

Skrobak do czyszczenia ptyty
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Usuwanie plam

e Jasne plamy o zabarwieniu pertowym
(pozostatosci aluminium) mozna usu-
wac z ochtodzonej ptyty grzejnej przy
pomocy specjalnego srodka czyszcza-
cego. Pozostatosci wapienne (np. po
wykipieniu wody) mozna usuwac octem
lub specjalnym Srodkiem czyszczgcym.
Przy usuwaniu cukru, potraw z zawar-
toscig cukru, tworzyw sztucznych i folii
aluminiowej nie wolno wytgcza¢ danego
pola grzejnego! Nalezy natychmiast do-
ktadnie zeskrobac¢ resztki (w gorgcym
stanie) ostrym skrobakiem z gorgcego
pola grzejnego. Po usunieciu zabrudze-
nia mozna ptyte wytgczy¢ i ostudzong
juz ptyte doczyscic specjalnym srodkiem
czyszczacym.

Specjalne srodki czyszczgce mozna naby¢ w
domach towarowych, specjalnych sklepach
elektrotechnicznych, drogeriach, w handlu
spozywczym i w salonach kuchennych.
Ostre skrobaki mozna kupi¢ w sklepach dla
majsterkowiczéw oraz w sklepach ze sprze-
tem budowlanym, jak réwniez w sklepach z
akcesoriami malarskimi.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nigdy nie nanosi¢ srodka czyszczgcego na
gorgca ptyte. Najlepiej pozwoli¢ srodkom
czyszczacym podeschnac i potem dopiero je
zetrze¢ na mokro. Ewentualnie pozostajgce
resztki Srodka czyszczgcego nalezy zetrze¢
wilgotng $ciereczkg przed ponownym na-
grzaniem. W przeciwnym razie mogg one
dziata¢ zraco.

W przypadku nieprawidiowego poste-
powania z szybg ceramiczng plyty nie
ponosimy odpowiedzialnosci z tytutu
gwarancji!

Przeglady okresowe

Poza czynnosciami majgcymi na celu biezace

utrzymanie ptyty w czystosci nalezy:

e przeprowadzac okresowe kontrole dzia-
tania elementéw sterujgcych i zespotéw
roboczych ptyty. Po uptywie gwarancji,
przynajmniej raz na dwa lata, nalezy
zleci¢ w punkcie obstugi serwisowej wy-
konanie przegladu technicznego ptyty,

e usungc stwierdzone usterki eksploatacyjne,

e dokonac okresowej konserwacji zespotéw
roboczych ptyty.
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Uwaga!

Jezeli sterowanie z jakiegokolwiek
powodu nie daje sie juz obstugiwac
w stanie wigczonym ptyty, woéwczas
nalezy wytgczy¢ istniejacy wytgcznik
gtéwny lub wykreci¢ odpowiedni bez-
piecznik i zwrdcic sie do serwisu.

Uwaga!

W przypadku wystgpienia peknigé
lub wytaman szyby ceramicznej
nalezy ptyte natychmiast wytgczyc i
odtgczy¢ od sieci. W tym celu nalezy
wytgczyc¢ bezpiecznik lub wyciggnaé
wtyczke z gniazdka. Nastepnie nale-
zy zwrdcic sie do serwisu.

Uwaga!

Wszelkie naprawy i czynnosci regu-
lacyjne powinny by¢ wykonywane
przez wtasciwy punkt obstugi serwi-
sowej lub przez instalatora posiada-
jacego stosowne uprawnienia.



POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:
e wylgczyC zespoty robocze ptyty
odigczy¢ zasilanie elektryczne

®
e zgtosi¢ naprawe
[ ]

niektoére drobne usterki uzytkownik moze usungé¢ sam, kierujgc sie wskazéwkami poda-
nymi w tabeli ponizej; zanim zwrécg sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu
nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

1.Urzadzenie nie dziata

- przerwa w doptywie prgdu

-sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalo-
ny wymienic¢

2.Urzgdzenie nie reaguje na
wprowadzane wartosci

- panel obstugowy nie zostat
wigczony

- wigczyc¢

- zbyt krétko naciskano
przycisk (mniej niz sekunde)

- naciskac przyciski nieco
diuzej

- nacisnieto réownoczesnie
wiecej przyciskow

- zawsze naciskac tylko
jeden przycisk (z wyjat-
kiem gdy wytgczamy pole
grzejne)

3.Urzadzenie nie reaguje i
wydaje krotki sygnat aku-
styczny

- wigczone jest zabez-
pieczenie przed dzie¢mi
(blokada)

- wylgczy¢ zabezpieczenie
przed dzie¢mi (blokada)

4.Urzadzenie nie reaguje i
wydaje diugi sygnat aku-
styczny

- nieprawidtowa obstuga
(nacisnieto niewtasciwe
sensory lub zbyt szybko)

- ponownie uruchomi¢ ptyte

- sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

- odkry¢ lub oczysci¢ sen-
sory

5.Cate urzadzenie sie wyta-
cza

- po witgczeniu nie wpro-
wadzono zadnych wartosci
przez czas dtuzszy niz 10 s

- ponownie wigczyc¢ panel
obstugowy i natychmiast
wprowadzi¢ dane

- sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

- odkry¢ lub oczysci¢ sen-
sory

6.Jedno pole grzejne wytgcza
sie, na wyswietlaczu Swieci
sie litera ,H”

- ograniczenie czasu pracy

- ponownie wigczy¢ pole grzej-
ne

- sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

- przegrzanie elementow
elektronicznych

- odkry¢ lub oczysci¢ sen-
sory
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

PROBLEM

PRZYCZYNA POSTEPOWANIE

7. Nie swieci wskaznik
ciepta szczagtkowego, mimo
ze pola grzejne sg jeszcze
gorgce.

- przerwa w doptywie prg-
du,urzadzenie zostato odtg-
czone od sieci.

- wskaznik ciepta szczatko-
wego zadziata ponownie
dopiero po najblizszym wtg-
czeniu i wytgczeniu panelu
sterowania.

8.Pekniecie w ptycie cera-
miczne;j.

Niebezpieczenstwo! Natychmiast odigczy¢ ptyte
od sieci (bezpiecznik). Zwrdécic sie do najblizszego
serwisu.

9.Gdy wada pozostaje
WCigz jeszcze nie usunieta.

Odtaczy¢ plyte od sieci (bezpiecznik!). Zwrdcic sie do
najblizszego serwisu.

Wazne!

Panstwo sg odpowiedzialni za prawidtowy stan urzgdzenia
i wtadciwe uzytkowanie w gospodarstwie domowym. Jezeli
z powodu btedu obstugi wezwg Panstwo serwis, wowczas
wizyta taka nawet w okresie gwarancyjnym bedzie sie dla
Panstwa wigzata z kosztami.

Za szkody spowodaowane nieprzestrzeganiem niniejszej
instrukcji nie mozemy niestety odpowiadac.

10. Piyta indukcyjna wydaje
chrapliwe dzwigki.

Jest to zjawisko normalne. Pracuje wentylator chtodzacy
uktady elektroniczne.

11. Plyta indukcyjna wyda-
je dzwieki, kojarzace sie z
gwizdem.

Jest to zjawisko normalne. Zgodnie z czestotliwoscig pra-
cy cewek podczas uzywania kilku stref grzewczych, przy
maksymalnej mocy ptyta wydaje lekki gwizd.

12. Symbol E2

Przegrzanie cewek induk-

- niewystarczajgce chtodze-
cyjnych i

nie,
- sprawdzi¢ czy warunki za-
budowy ptyty sg zgodne z
instrukcjg obstugi.

- sprawdzi¢ garnek zgodnie
z uwagg na str. 16.
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DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 400V 2N~50 Hz
Moc znamionowa ptyt: PB*4VI512FTB*S
- pole grzejne indukcyjne :

- pole grzejne indukcyjne : @ 180 mm 1200 W

- pole grzejne indukcyjne : @ 220 mm 2300 W

- pole grzejne indukcyjne Booster: @ 220 mm 2300/3000 W
- pole grzejne indukcyjne Booster: @ 180 mm 1200/1400 W
Wymiary 576 x 518 x 50;
Waga ca.10,5 kg;

Spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujacych w Unii Europejskiej.

GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej

-Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybkg i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali marce Amica zagwarantowa¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosimy z tabliczki znamionowej wpisac tutaj typ i nr fabryczny ptyty

TYP. e Nr fabryCzny.............ccceevvceeeiciiiiiieasiieeane
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