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Onnittelemme uuden GRAM-sahkolieden omistajaa Fl

* Lue koko kayttoohje huolellisesti ennen sahkdlieden kayttéonottoa.

*  Tutustu uuden lieden toimintaan ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa, kun ne kaytto-
ohjeessa esitetaan.

» Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytosta ja huollosta. Nain varmistat, etta
liesi on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytdssa pitkaan.

* Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estamaan onnettomuuksia ja suo-
jaamaan liettad vahingoilta.

» Sailyta kayttoohje tulevaa tarvetta varten.

Huomaa, ettd tama kayttdohje koskee useita eri liesimalleja. Tasta syysta hankkimassasi lie-
dessa ei valttamatta ole kaikkia toimintoja. GKG 3600-90 B - liedessa on elektronisia toimintoja
kuten elektoininen sytytys. GKG 60-04 EXE B - liedessa ei ole naita toimintoja.
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta ei saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt on heikentyneet tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan tu-
rvallisuudestaan vastuussa oleva henkilo valvo heita
tai ole antanut heille opastusta heidan turvallisuude-
staan. Varmista, etta lapset eivat leiki laitteella. Ala
anna lasten puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman
valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Tulipalon vaara: Al3 sailyta mitdan
keittopinnalla.



TARKEITA TURVAOHJEITA

Uuni kuumenee kayton aikana hyvin kuumaksi ja
jaahtyminen pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.

Uunin ollessa kaytdossa saattaa laite kuumentua
paljon. Ala paasta lapsia laitten |aheisyyteen.

Huomautus. Ald kayta uunin luukun lasien puhdi-
stamiseen hankaavia puhdistusaineita tai metallisia
puhdistusvalineita, silla ne voivat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen.

Huomautus. Varmista ennen uuninlampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta, jotta valtat
mahdollisen sahkoiskun.

Ala puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.

Huomautus. Kypsennysprosessia on valvottava.
Lyhytaikaista kypsennysta on valvottava koko ajan.

Huomautus. Kayta vain keittotason suojia, jotka
ovat keittolaitteen valmistajan suunnittelemia tai jot-
ka laitteen valmistajan antamien ohjeiden mukaan
ovat sopivia, tai laitteen kiinteita keittotason suojia.
Sopimattomien suojien kayttd voi aiheuttaa onnet-
tomuuksia.



TARKEITA TURAVALLISUUSOHJEITA

» Uunin sisapinnat kuumenevat laitteen kayton aikana ja pysyvat kuumina viela jonkin aikaa
uunin kayton jalkeen. Varo polttamasta itseasi!

« Ala paasta lapsia laitteen laheisyyteen kun se on kaytdssa. Polttimet, uuni, grilli, uuninluukun
ikkuna ja kattilat tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo saamasta palovammoja.

» Kuumat lieden osat voivat vaurioittaa Iaheisten laitteiden verkkojohtoja, joten ne tulee pitaa
turvallisen matkan paassa laitteesta.

+ Ala koskaan sijoita vetolaatikkoon mitdan helposti syttyvia tai kuumuudelle arkoja aineita
tai esineita.

» Kun valmistat paistia, ala jata kaynnissa olevaa liettd ilman valvontaa. Kuumat oljyt ja
rasvat voivat ylikuumeta ja syttya.

» Kun ruoka alkaa kiehua, pienenna liekki mahdollisimman pieneksi. Nain valtat liekin sam-
muttamisen.

+ Korjauksia saa suorittaa vain valtuutettu huollon ammattilainen. Ala kayta vahingoittunutta
liettd ennen kun se on saatu uudelleen kuntoon.

» Kaasuhanaa tai kaasupullon venttiilid ei saa avata ennen kuin on varmistettu, etta kaikki
muut hanat ovat kiinni.

» Pida polttimet kuivina ja siisteina. Jos poltin kuitenkin likaantuu, anna lieden jaahtya taysin
ennen puhdistusta.

+ Al3 laita keittoastiaa vélittdmasti polttimen paalle.

«+ Al laita yli 10 kg painaavaa keittoastiaa ritilélle yhden polttimen paalle. Kaikkien ritilan
paalla olevien astioiden kokonaispaino ei saa ylittaa 40 kg.

« Al kolhi nuppia tai polttimia.

« Al laita yli 15 kg painavia esineité auki olevan uuniluukun paalle.

» Kaikki muutokset tai korjaukset saa suorittaa ainoastaan valtuutettu alan ammattilainen.

+ Ala kierrd kaasunuppia auki-asentoon ellei kddessasi ole sytytettya tulitikkua tai sytytin-
ta.

» Liekkiin puhaltaminen on kieletty.

» Puhdista lieden kansi ennen kuin avaat sen. Kannen saa sulkea vain kaikkien keittolevyjen
jaadhdyttya taysin.

» Joissakin malleissa kansi on lasia. Lieden lasikansi voi sarkya, jos sitd kuumennetaan.
Polttimien ollessa toiminnassa kannen taytyy olla nostettuna ylés. Sammuta kaikki polttimet
ennen kannen sulkemista.

» Valttadksesi mahdolliset omat vammat tai laitteen vaurioitumisen ala yrita tehda itse mi-
taan korjauksia. Ei saa suorittaa muutosta eri kaasutyypille eika sahkaoliitantamuutoksia
itse. Myos laitteen siirtdminen on kielletty. Sellaisia t6itéd saa tehda vain valtuutettu alan
ammatilainen.

« Al4 paasta pikkulapsia tai ohjeita lukemattomia henkildité lieden laheisyyteen.

+ Ala koskaan kaytd GKG 60-01 UMH B - lieden kaasu-uunia valittdmasti sahkduunin
kayttamisen jalkeen. Uunin lampduastusten tulee antaa viiletd muutaman minuutin ajan.



TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

+ JOS EPAILET KAASUVUOTOA:

Al4 sytyttaa tulitikkuja, polta tupakkaa, kéyta sahkékatkaisijoita (sis. ovikello tai valokytkin),
alaka kayta muita sahkoé- tai mekaanisia laitteita, jotka kdynnissa olevina voivat aiheuttaa
sahko- tai iskukipindimista. Sulje heti pulloventtiili tai kasuverkkohana, tuuleta tila huolelli-
sesti. Jos laitteessa on vika, iimoita valittémasti huoltopisteelle tai kaasuntoimittajalle.
Ennen minkaan korjauksen aloittamista ehdottomasti irrota laite sdhkodverkosta (huom: ym.
ohjeet). limoita huoltopisteelle tai kaasuntoimittajalle.

« Al liitd kaasuputkiin mitédén antennijohtoja, esim. radioantennia.

» Jos vuotava kaasu syttyy tuleen, sulje valittdmasti tulohana.

» Jos pullon venttiilistéd vuotava kaasu on syttynyt palamaan, heitd marka palopeitto pullon
paalle ja sulje pulloventtiili. Anna pullon jadhtya. Taman jalkeen vie kaasupullo ulos. Vau-
roitunutta kaasupulloa ei saa enaa ottaa kayttéon.

» Jos aiot olla kayttdmatta laitetta muutaman paivan, on suljettava kaasuverkkotulohana.
Pulloventtiili on suljettava aina kayton jalkeen.

« Ala koskaan puhdista laitetta héyrylla tai painehdyrypesurillal



ENERGIANSAASTOVIHJEITA

Jarkevasta energiankaytodsta on hyotya seka
kodin taloudelle ettd luonnolle. Sahkoa voi
saastaa seuraavasti:

» Kayta oikeita keittoastioita. Astian poh-
jan halkaisija ei saa olla polttimen kruunua
pienempi. Muista kayttaa kantta.

» Pida polttimet, ritila, ja levy puhtaana.
Lika estdaa lammon siirtymista. Palaneen
lian poistossa kaytetaan luonnolle haitallisia
aineita. Puhtaana on pidettava erityisesti
kaasusuuttimet.

« Vilta tarpeetonta kannen nostamista. Ala
avaa uuninluukkua liikaa.

» Kayta uunia vain silloin, kun laitat ruo-
kaa runsaasti. 1 kg lihaa voi yhtd hyvin
laittaa polttimella, kaytamalla vahemman
energiaa.

- Katkaise virta ajoissa ja kayta jalki-
lampoa. Jos ruoan paistamisaika ylittaa
40 minuuttia, kayta keittotason keittamisen
aikana varaantunutta jalkilamp6a hyvaksi kat-
kaisemalla virta 10 minuuttia ennen arvioitua
kypsymisaikaa.

Huom: jos kaytat ohjainta, paistamisajat on
asetettava lyhyemmiksi.

* Uunin luukku on oltava kunnolla kiinni.
Lampo voi vuotaa tiivistekumiin tarttuneen
lian takia. Pida luukun tiivisteet puhtaana.

» Tasoa ei suositella sijoitettavaksi kylma-
kalusteiden ldheisyyteen, silld se nostaa
niiden energiankulutusta.



YMPARISTONSUOJELU

Y

Pakkausmateriaalit, kaytetyt
sahkolaitteet, varaosat ja muut
vastaavat voidaan kayttaa
uudelleen. Havita ne jatehuol-
tolainsdadannén mukaisesti ja
kierrata mikali mahdollista.

VANHAN LAITTEEN HAVITTAMINEN

Jos poistatte laitteen lopullisesti

kaytosta, alkaa vieko sita taval-

liseen yhdyskuntajatesailioon,

vaan olkaa hyva ja toimittakaa

laite Iahimpaan kierratys- tai

[ ] uudelleenkayttékeskukseen.

Laitteessa, sen kayttdhjeissa

tai pakkauksessa on kierratyskelpoisuus-
merkKi.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista
materiaaleista. Viemallad vanhan laitteen
uudelleenkayttokeskukseen autatte suojele-
maan luontoa.

Jos ette tieda, missa lahin kierratys- tai uudel-
leenkayttékeskus sijaitsee, kysykaa kunnan
ymparistohallinnolta.



LAITTEEN SELOSTUS
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1 Lampdtilan valitsimen nuppi (vain GKG 3600-90 B)
2 Uunin valaistus (vain GKG 3600-90 B)
3 Polttimien saatimet (Iso poltin)
4  Polttimien saatimet (Normaalipoltin)
5  Polttimien saatimet (Normaalipoltin)
6  Polttimien saatimet (Lisapoltin)
7 Grillin merkkivalo (vain GKG 3600-90 B)
8 Lapsilukko Liekkivarmistin Svivtyslait .
9  Sailytystila ytytyslaite (vain

GKG 3600-90 B)
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MUITA TIETOJA

Laitteen vakiovarusteet

—

Leivinpelti

Sivutuet*

* vain GKG 3600-90 B
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ASENNUS

Seuraavat ohjeet on tarkoitettu koulutetulle
ammatiasentajalle. Asennus ja huolto taytyy
aina suorittaa voimassa olevien maaraysten
mukaisesti.

Laitteen sijoittaminen ja asennus

* Keittiossa on varmistettava riittava tuuletus
ja tiloissa on my@s oltava kuivaa. Erityisesti
tulee huolehtia riittdvan ilmanvaihdon ta-
kaamisesta voimassa olevien maaraysten
mukaisesti.

« Laite liitetddn pakokaasujen poistolaittee-
seen, joko tuuletusruudun tai liesituulettimen
kautta. Liesituulettimen asennus on suori-
tettava sen oheisten ohjeiden mukaisesti.
Laite on sijoitettava siten, etta kayttgjalla on
esteetdn paasy ohjauspaneeliin.

* Laitteen pitkdan kestavan tai hyvin tehok-
kaan kayton aikana tarvitaan lisatuuletusta.
Ikkunan avaaminen ajoittain pitaisi saada
aikaan riittava ilmanvaihto.

* Rinnakkain asennuksessa sen molemmille
puolille saa sijoittaa keittidkalusteita. Etai-
syyden lattian ja keittotason valilla on oltava
korkeintaan 900 mm. Ei suositella sijoittaa
laitetta sitd korkeammalla.

« Keittion latian on oltava tasainen ja kova
(ala kayta lautoja ym. tukia)

* Ennen ensimmaista kayttéa laite taytyy
asettaa vaakasuoraan. Tama on erittain
tarkeata keittorasvan tasaisen valumisen
kannalta. Saatojalkoihin paasee kasiksi, kun
vetolaatikko on vedetty ulos.

Kaatumisvarmistuksen asennus seinaan

Korkeus 900 mm
A=104 mm
B =147 mm

Sahkdliitannét (vain GKG 3600-90 B)

* Vaihevirta vaihtovirta 230 V 1N~ + PE 50
Hz, laite on varustettu 3 x 1,5 mm2 liitan-
tajohdolla, johdon pituus noin 1,5 metria,
pistokkeessa suojamaadoitus.
*Sahkodrasiassa on oltava suojamaadoitus-
johto. Rasiaa ei saa sijoittaa seinassa laitteen
ylapuolelld. Sahkorasia on sijoitettava niin,
etta siihen on vapaa paasy.

» Ennen kuin laitat pistokkeen séhkérasiaan
on tarkistettava seuraavat kohdat:

- onko sulakkeen ja johtojen kapasiteetti
riittava,

- toimiiko maadoitus oikein ja tayttaakod se
voimassa olevat maaraykset,

- onko sailytetty vapaa paasy sahkorasiaan

Dlore

t
0 [

230 V~
1N~ +PE
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ASENNUS

Kaasuliitannat

Huom!

Laite on liitettdva verkkoon, jossa virtaava
kaasu on sité tyyppid, johon laite on tarkoi-
tettu. Perustietoja laitteesta ja kaasutyypin
iimoittava tarra on tyyppikilvessa. Liitannat
saa tehda ainoastaan ammattiasentaja, jonka
kaasunjakeluyhtid on valtuuttanut. Vain val-
tuutettu asentaja tekee tarvittavat muutokset
kaasutyypin mukaan.

Ohjeita asentajalle

* Asentajalla on oltava voimassa oleva val-
tuutus.

» Asentajan taytyy lukea huolellisesti kaikki
tyyppikilvessa olevat tiedot kaasutyypista.
Hanen on myds varmistettava, minka tyyppis-
téd kaasua on paikallisessa verkossa.

 Asentajan on tarkistettava seuraavat koh-
dat:

-onko ilmanvaihto riittdvan tehokasta
-ovatko kaikki liitannat tiiviita

-toimivatko kaikki laitteen osat oikein

-onko sahkdverkkoon mahdollista liittaa suo-
jamaadoitusjohto (nolla-johto)

« Liekinvarmistin ja sytytyslaite on sdadettava
valirenkailla.

-tarkista toimiiko liekinvarmistin ja sytytyslaite
oikein

-jos ei, irrota saatdnuppi ja asenna valirenkai-
ta niin monta kuin tarvitaan venttiilitappiin
-tarkista toimivatko nyt liekinvarmistin ja
sytytyslaite oikein

-asenna painovalirengas ja saatonuppi

13

Huom!

Liitdnnat saa tehda ainoastaan ammattiasen-
taja, jonka kaasunjakeluyhti6 on valtuuttanut.
Asennus taytyy suorittaa voimassa olevien
maaraysten mukaisesti.

Laitteella on R1/2 ulkopuolisella kierteelld
varustetut kaasuliittmet, joista yksi on tukittu
tulpalla. Kaasuliitdntdd muutettaessa ruu-
vaa tulppa kiinni (vaantémomentti korkein-
taan 20 Nm). Kayta liitannan tiivistykseen
teflontiivistenauhaa. Tulpan kiinnittdminen
on suoritettava varoen ettei korkein sallittu
vaantémomentti ole ylitetty. Nain varmistat,
ettd liitdnta on kestava ja tiivis.

Tarkeaa!

Tee jokaisen vahennysventtiilin vaihdon
yhteydessa liedelle tekninen tarkastus, joka
kasittda kaasuventtiilit ja liekinvarmistimen
oikean toiminnan.

Tarkeaa!

Tarkista kaikkien litantdjen tiiviys asennuksen
jélkeen! Kayta esim. saippualiuosta. Ala kayta
avotulta tiiviyskoetta varten.

Muulle kaasutyypille muuttaminen:

e Suuttimien vaihto
. 'Saastoliekin’ sdatdminen



ASENNUS

Kaasutyyppi

Poltin

pieni
kaasusuuttimen
halkaisija [mm]

normaali
kaasusuuttimen
halkaisija [mm]

iso uuni
kaasusuuttimen kaasusuuttimen
halkaisija [mm] halkaisija [mm]

nimellinen lampéteho | nimellinen 1&mpdteho

nimellinen lampéteho | nimellinen I&mpéteho

1,00 kW 1,75 kW 3,00 kW 2,80 kW
G20 2E 20 mbar 0,77 0,97 1,29 1,30
G30 3B/P 30mbar 0,50 0,65 0,87 0,84
G110 1a 8 mbar 1,50 1,85 3,20 3,00

Suuttimen vaihtaminen: ruuvaa suutin auki
ruuviavaimella (7). Vaihda uudelle kaasutyypille

sopiviin suuttimiin (ks. taulukko).

Kaasutyypin vaihtaminen

Muille kaasutyypeille tehtévia muutoksia
varten tayttyy ottaa kaasuhanat pois.

Vaihtaminen Vaihtaminen
Poltin Liekki nestekaasusta maakaasusta
maakaasuun nestekaasuun
taysi liekki |1.Vaihda polttimen suutin [1.Vaihda polttimen
sopivaksi taulukon muka- |suutin sopivaksi taulukon
keittotaso isesti. mukaisesti.
pieni liekki | 2.Kiristd sdatéruuvia va- | 2 Kiristd saatéruuvia va-
rovasti ja tarkista liekin | rovasti ja tarkista liekin
koko. koko.
) 1.Vaihda polttimen suutin| 1 vainda polttimen
taysi liekki | sopivaksi taulukon muka-| syutin sopivaksi taulukon
_ isesti. mukaisesti.
uun pieni liekki |2.Kiristd saatéruuvia va- | 2.Kiristd saatéruuvia va-
rovasti ja sdada liekki. | rovasti ja saada liekki.
Uunin [@Bmpétilan tulee olla | Uunin [ampétilan tulee olla
150 °C. 150 °C.
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ASENNUS

Ottoilman saataminen on laitteessa tarpee-
tonta. Oikean liekin sinivihred sydan nakyy
selvasti. Vaaran kaasun laadun tai polttimen
huonon kunnon oireena liekki lepattaa, on
keltainen ja siité tulee savua. Sytyta liekki
tayteen voimakkuuteen noin kymmeneksi
minuutiksi. Silloin aseta sdaténuppi 'saasto’
asentoon. Jos liekki ei sammu eika siirry
suuttimeen, kaasu ja liekki ovat oikeita.
Kaasun syo6ttd polttimiin avataan ja saade-
taan tavallisilla hanoilla tai liekinvarmistimella
varustetuilla hanoilla (kuva A). Kdanna poltti-
men saatonuppi 'saastd’ kohdalle ja sdada
kaasuhana 2,5 mm ruuvitaltalla.

(30

Kuva.A
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Huom!

Varoitus: naita laitteen muulle kaasutyypille
muuttamista koskevia toimia saavat suorittaa
ainoastaan valtuutetut asentajat.

Huom!

Saatamistoimien paatyttya laitteen seinaan
on laitettava kaasutietoja ilmoittava tarra.



KAYTTO

Ennen kayttoonottoa

Poista kaikki pakkauksen osat,
puhdista uunin sisapuoli [Bmpimalla
vedella ja tavallisella pesuaineella.
Poista kaikki uunin varusteet ja
puhdista ne lampimalla vedelld ja
tavallisella pesuaineella.

Tuuleta tila (kytke ilmanvaihtolaitteet
paalle ja avaa ikkuna).

Ladmmitd uuni noin 30 minuuttia
250°C, poista lika ja puhdista laite
perusteellisesti.
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Polttimien kaytto

Polttimien ja niiden saatonuppien sijainti on
annettu Laitteen selostus luvussa.

Astian valinta:

Valitse sopivan kokoinen astia. Al koskaan
paasta liekkia palamaan yli astian alareunan.
Noudata pohjan halkaisijasta annettuja ohjei-
ta, kuten kuvissa esitetaan. Suosittelemme,
ettd astian pohjan hajkaisija on vahintaan 2,5-
3 kertaa polltimen hajkaisijaa suurempi.

e Lisdpoltin: astian pohjan halkaisija on oltava
90-150 mm

* Normaali poltin: astian pohjan halkaisija on
oltava 160-220 mm

e |so poltin: astian pohjan halkaisija on
oltava 200-240 mm. Suosittelemme, etta
astian korkeus ei ole sen pohjan halkaisijaa
suurempi.

%

Polttimien ohjausnupit

Tassa asennossa kaa-
suhana on kiinni

Suurin teho

Pienin teho




KAYTTO

Sytytyslaitteen kaytto
e paina vastaavaa keittoalueen oh-

jausnuppia, kierra se ison liekin

tunnuksen kohdalle ‘

pida ohjausnuppi painettuna kunnes

liekki syttyy,

liekin sytyttya vapauta nuppi ja ase-

ta haluttu teho.

Huom!

Jos laitteesi on varustettu liekinvarmistimella,
liekin sytyttya pida ohjausnuppi painettuna
ison liekin kohdalla noin 10 sekuntia, kunnes
varmistin aktivoituu.

Liekinvarmistimen toiminta

Joissakin malleissa polttimissa on lampd&sah-
koelementeilld toimiva liekinvarmistin. Jos
polttimen liekki sammuu vahingossa (neste-
roiskeet, ilmavirta jne.), kaasun tulo sulkeutuu
automaattisesti estden siten kaasun mahdol-
lisuuden virrata huoneeseen.

Liekinvarmistimen aktivoiduttua kayttajan on
saadettava poltin uudellen ennen seuraavaa
kayttoa.
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Polttimen tehon valinta

Oikein saadetyn polttimen liekin sinivihrea
sydan nakyy selvasti. Liekin suruus riippuu
ohjausnupin asennosta:

& iso liekki (suurin teho)
& pieni liekki (pienin teho — 's&asto’)
® ciliekkia (kaasuhana kiinni)

Polttimien teho asetetaan nain:

Huom!

Saatd nolla ® ja suurimman & tehon vili on
kielletty.



KAYTTO

Uunin toimintatavat ja kaytto

Uunia voi kuumentaa kaasupolttimella tai
sahkdvastuksella. Uunia ohjataan toiminto-
valintanupilla. Valitse haluttu asento. Paina
nuppia laitteen suuntaan ja kierra sita oikealle
tai vasemmalle.

150-160°

SV

255° 240°225°210° 1%80“ 165°

Huom!

Kaikki uunit on varustettu termostaattisaade-
tyilla kaasuhanoilla seka liekinvarmistimilla.
Kun sytytat uunin polttimen, pida nuppi
painettuna noin 3 sekunttia, kunnes sensori
kuumenee ja liekinvarmistin aktivoituu. Jos
liekki sammuu, toista ylla mainitut toiminnot
noin 3 sekunnin kuluttua. Jos uunin polttimen
liekki ei 10 sekunnin kuluessa syty, kierra
poltin kiinni, avaa uuniluukku ja odota va-
hintdan 1 minuutti ennen kuin yritat sytyttaa
liekin uudelleen.

Uunin sytytys

o Sytyta tulitikku

¢ Paina vastaavaa keittoalueen ohjausnup-
pia, kierré se vasemmalle halutun lampétilan
kohdalle

o Sytyta liekki (ks. kuva), liekin sytyttya pida
ohjausnuppi painettuna noin 3 sekuntia. Jos
liekki sammuu, toista sytytystoimet noin 3

sekunnin kuluttua.

o Kun asetettu lampdtila on saavutettu, liekki
pienenee huomattavasti.

Huom!
Tama saato toimii vain silloin, kun uuniluukku
on kiinni.

e Sammuta poltin kiertamalla ohjausnuppia
oikealle loppuun asti.
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KAYTTO

Tarkeita varoituksia

e uunin polttimessa on liekinvarmistin. Jos
liekki sammuu vahingossa, kaasun tulo
sulkeutuu automaattisesti vimeistaan 60 se-
kunnin kuluttua.

e uunin lampdtilaa saataa automaattiseti toi-
miva termostaatti.

e heti syttymisen jalkeen poltin toimii suurim-
malla teholla, kunnes asetettu lampdtila on
saavutettu, jolloin termostaatti alentaa tehoa
ja saataa toimintaa jatkossa.
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Uunin valaistus (vain GKG 3600-90 B)

Uunin valon voi sytyttaa ja sammuttaa
ohjauspaneelin valokytkimella.




KAYTTO

Grillaus (vain GKG 3600-90 B)

Huom!
Grillattava ruoka tulee maustaa suolalla Kayta grillaustoimintoa aina luukku kiinni.
ennen grillausta. Myés muita mausteita Kun kaytat toimintoa, uunin osat kuumene-
voidaan kayttaa. vat. Ala paasta pikkulapsia laitteen laheisyy-

teen kun se on kaytossa.
Grillitoiminnolla

» aseta uuninvalitsin grilli kohtaan,

e |ammita uunia noin 5 minuuttia luukku
kiinni,

* laita levinpelti uunin oikealle tydtasolle.
Jos kaytat grillid, on grillivartaan alle lai-
tettava rasvankerayspannu,

* sulje luukku.

20



KAYTTO

Leivonnaisten paistaminen

» Kakkujen ja kahvileipien paistamista varten kaytettan alumiiniset levinpeltit. Leivinpeltien
mittojen tayttyy olla sopivat peltien laittamiseen uunin kannattimille / ratilalle. Kakkulaatikot
on laitettava ratilan keskelle.

* Tarkista ovatko leivonnaiset kypsia. Pista kakkua puutikulla paksuimpaan osaan. Jos taiki-
na ei tartu tikkuun, kakku on kypsé. Voit sammuttaa uunin.

» Suosittelemme, etta jatat laivonnaisia uuniin non 5 minuutiski sen sammuttamisen jal-
keen.

» Taulukossa alla esitetdan suositellut lampdtilat, paistoajat ja paistotasot. Paistoajat ovat
vain ohjeellisia. Ne saattavat vaihdella useista eri seikoista johtuen.

» Jos kokkikirjassasi annetut tiedot eroavat merkittavasti laitteen kayttdohjeen antamista
neuvoista, aina on parempaa noudata kayttdohjeita.

TAULUKKO 1: leivonnaisten paistotaulukko

Leivonnaistyyppi Esilimmitys-l1am-| Paistolampétila | Paistoaika | Ohjaintaso
pétila [°C] r°cl (minuutteja) | (alhaalta
yléspiin)

Hedelmatorttu 170 160 60-70 2
Keksi 170 150-160 20-40 2-3
Sokerikakku 170 150-160 20-30 2-3
Kakut 180 170 30-50 3
Hiivataikina 180 180 40-50 3
Voitaikina 200 180 40-60 3
Murotaikina 220 200 25-40 3
Lehtitaikina 230-250 200-220 15-20 3
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KAYTTO

Paistaminen

« Paista isot (yli 1 kg) lihapalat uunissa, pienempien paistamiseen suosittelemme polttimilla
pannussa.

» Kun paistat ratilalla tai kaytat grillia, suosittelemme, etté alimmalle ohjaintasolle laitat vahan
vetta sisaltavan vedenkeruuastian.

» Suunnilleen valmistusajan keskivaiheilla kdanna paisti ympari. Kaada kastiketta tai kuu-
maa ja suolaista vetta paistin paalle. Ala kaada kymaa vetta lihan paalle.

TAULUKKO 2: paahtotaulukko

Ohjaintaso (alhaalta | Paistolampdtila [°C] Paistoaika
Lihan tyyppi yl6spdin) (minuutteja)
Nauta
Paahtopaisti, raaka 3 250 12-15
Paahtopaisti, puolikypsa 3 250 15-25
Paahtopaisti, kypsa 3 210-230 25-30
Naudankylki 2 200-220 120-140
Porsas
Paisti 2 200-210 90-140
Kinkku 2 200-210 60-90
Filee 3 210-230 25-30
Vasikka 2 200-210 90-120
Karitsa 2 200-220 100-120
Riista 2 200-220 100-120
Siipikarja
Kana 2 220-250 50-80
Hanhi (n. 2 kg) 2 190-200 150-180
Kala 2 210-220 40-55
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Katkaise virta ennen puhdistusta. Kaik-
kien saadinten on oltava kaannettyina
asentoon ® / 0. Lieden on aina oltava
kylma ennen puhdistusta.

Polttimet, poltinlieden ritild, uunin kotelo

Jos polttimet ja ritila ovat likaantuneet, nama
osat on otettava pois liedesta ja pestava
ldmpimalla vedella seka rasvalle ja lialle tar-
koitetulla astianpesuaineella. Kuivaa ne sen
jalkeen liinalla. Kun ritila on poistettu, pese
poltinliesi huolellisesti ja pyyhi se kuivalla
ja pehmealla liinalla. Varmista etenkin, etta
kansien alla olevien renkaiden liekkiaukot
ovat puhtaat, ks. alla olevaa kuvaa. Al3 kéyta
teraslankaa tai poraa.

Varoitus:

Polttimen osien on aina oltava puh-
taita. Veden hiukkaset voivat estaa
kaasun virtausta ja saada aikaan
virheellisen poltinliekin.

Tarkeaa:

Polttimen kannet ja johdot on asetettava
oikein paikalleen, jotta ne ovat lieden paalla
suorassa kuvan mukaisesti.

N

Oikein
Vaarin %
VO — -

Emaloidut pinnat (uunin pohja ja uunin luukku)
ja ohjauspaneeli pyyhitdan pesuaineveteen
kostutetulla liinalla. Sitkeat tahrat voidaan
tarvittaessa liottaa pois kostealla liinalla.

Uuni

Alhaiset kypsennyslampdtilat pitdvat uunin

puhtaampana.

+  Ala koskaan laita uunin pohjalle alumiini-
foliota suojaksi.

* Puhdista uuni tarvittaessa mahdollisim-
man pian kéytén jalkeen. Ala kéayta puh-
distukseen suihkutettavia uuninpuhdis-
tusaineita tai voimakkaita ja naarmuttavia
puhdistus- tai hankausaineita.

+ Jata uunin luukku auki uunin puhdistuk-
sen jalkeen, jotta kosteus paasee haihtu-
maan.

* Hoyrykypsennys ja sailonta aiheuttavat
voimakasta kosteudenmuodostusta uu-
niin. Anna uunin kuivua kunnolla, jotta se
ei ruostu.



PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrotettavat sivutuet

Jos haluat vetaa sivutuet uunitilasta puhdis-
tukseen, tartu kiinnikkeeseen ja veda sita
ulos. Sitten veda sivutuet pois takakiinnik-

keesta.

Uunin lampun vaihto

Varmista sdhkoiskuvaaran valttamiseksi,
ettd laitteen virta on katkaistu, ennen kuin
vaihdat lampun.
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Aseta kaikki saatimet asentoon "@”/°0” ja
irrota pistoke pistorasiasta.

Ruuvaa lampun suojus irti ja pese se seka
pyyhi se sitten kuivaksi.

Ruuvaa lamppu irti litdnnasta ja vaihda
tilalle uusi — kuuman lampétilan lamppu
(300 °C), jolla on seuraavat ominaisuu-
det:

- jannite 230 V

-teho 25 W

- kanta E14.

Kierra lamppu paikalleen varmistaen,
etta asetat sen oikein keraamiseen liitén-
taan.

Kierra lampun suojus paikalleen.




PUHDISTUS JA HUOLTO

Uunin luukun irrotus

Voit irrottaa uuniluukun ulottuaksesi parem-
min uunitilaan puhdistamista varten. Avaa
luukku, avaa kummankin saranan lukitus
kiertamalla salpaa (kuvat A). Sulje luukkua
vasteeseen saakka. Tartu luukkuun ja veda
se pystysuunnassa irti kannattimiltaan.
Puhdistuksen jalkeen asenna uuniluukku
takaisin painvastaisessa jarjestyksessa.
Lukituskielekkeen on mentava samalla uu-
niluukun kannattimen rakoon. Saranoiden
salvat on ehdottomasti lukittava takaisin
puhdistuksen jalkeen. Muutoin uuniluukku
voi irrota kannattimistaan ja vahingoittua kun
yritat sulkea sita.

A

Néin avaat saranoiden lukitukset
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Sisalasin irrottaminen

1. Irrota luukun ylalista pidikkeesta litteal-
Ia ruuvitaltalla varovasti sivuilta kaantaen
(kuva B).

2. Irrota luukun ylalista (kuvat B ja C).




PUHDISTUS JA HUOLTO

3. Veda lasi pois paikoiltaan (kuva D). Aseta
lasi takaisin puhdistuksen jalkeen ja kiinnita
ylanurkkien paatykappaleet paikoilleen.
Tirkeds! Ald pakota ylédliuskaa luukun
molemmille puolille samaan aikaan. Jotta
voit kiinnittda ylaliuskan oikein, laita ensin
liuskan vasen paa luukun paélle ja paina
oikeaa paata sisaan, kunnes kuulet napsah-
duksen. Paina sen jalkeen vasenta paata
sisaan, kunnes kuulet napsahduksen.
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TEKNISET TIEDOT

Jannite
Teho

Lampoteho / watt
Lisapoltin
Normaalipoltin
Iso poltin

Uuni poltin

Mitat

230V~ 50 Hz
2,0 kW

1000 W
1750 W
3000 W
2800 W

90/60/60cm

EU — standardi: EN 30-1-1, EN 60335-1, EN 60335-2-6
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Lycka till med din nya GRAM-spis SE

» Las hela bruksanvisningen noga innan du bérjar anvanda ugnen.

» Bekanta dig med din nya spis och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

* Var uppmarksam pa alla upplysningar och férklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din spis alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

» Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som ror sakerheten. Darmed foérebygger
du olyckor och skador pa spisen.

» Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare
tillfalle.

Observera att denna bruksanvisning galler for flera spisar. Det ar darfor inte sakert att alla

funktioner finns pa just din spis. GKG 3600-90 B ar med elektronik och GKG 60-04 EXE B
ar utan elektronik.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund
efter att den stangts av.

Nar man anvander ugnen, blir nagra delar heta.

Obs. Anvand inte starka rengoringsmedel eller vassa
metallféremal nar du rengor spisens glasytor. Ytan
kan repas, vilket kan orsaka sprickor i glaset.

Obs. Vid byte av glédlampan i ugnen maste spisen
stdngas av med huvudstrombrytaren. Det far inte
finnas nagon stromtillférsel till spisen nar lampan
byts.

Anvand inte utrustning som rengdor med anga nar du
rengOr spisen.

Obs. Du maste ha uppsikt dver maten under tillagnin-
gen. Matlagning som tar kort tid maste Overvakas
hela tiden.

Obs. Du ska endast anvanda sadana kantskydd
till spishallen som har tagits fram av spishallens
tillverkare, har angivits som passande av denne i
bruksanvisningen eller kantskydd som ar inbyggda
i spishallen. Olyckor kan intraffa om du anvander
kantskydd som inte passar till spishallen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

*  Under anvandning blir anordningen het. Man ska vara forsiktig och undvika att beréra
heta element inne i ugnen.

»  Se till att barn inte berdr ugnen nar den anvands. Nagra element i ugnen blir heta
under anvandning. Det galler sarskilt spisens gasbrannare, spisgaller, glaset i ugns-
luckan, kokkéarl och kastruller med varmt innehall — allt detta kan orsaka att barn
branner sig.

»  Se till att kablar fran andra elektriska kdksanordningar (t ex mixer) inte kommer i
kontakt med spisens heta delar.

* Man ska inte placera lattantandliga féremal i spisladan, da dessa latt kan borja
brinna.

» Pagrund av brandfara far inte spisen lamnas utan tillsyn vid stekning. Olja och fett
kan fatta eld pa grund av 6verhettning.

*  Man ska vara forsiktig vid kokning av matratter sa att de inte kokar dver och orsakar
spill pa gasbrannare.

*  Om nagot fel uppstar pa spisen ska den anvandas forst sedan felet atgardats av en
fackman.

*  Man ska inte 6ppna gaskranen som finns pa gasledning eller pa gascylinder utan
att forst sakerstalla att alla kranar ar avstangda.

»  Se till att gasbrannare inte smutsas ned. Om gasbrannare blir smutsiga ska man
rengdra dem och torka dem sa snart de svalnat.

»  Kokkarl ska inte placeras direkt pa gasbrannare.

*  Man far inte placera kokkarl som vager mer an 10 kilo pa spisgaller direkt dver en
gasbrannare. For hela spisgallret galler maxgransen 40 kilo.

*  Man ska inte sla eller pa annat satt utsatta vred och gasbrannare for vald.

*  Man ska inte placera kokkarl tyngre an 15 kg pa dppen ungslucka.

»  Spisen far inte repareras av icke-fackman.

*  Man far inte satta pa spisens vred utan att ha en tand tandsticka eller annan tand-
anordning redo.

*  Man far inte slacka gasbrannarens laga genom att blasa pa den.

»  Det rekommenderas att innan man Gppnar spisens lock (kapa) ska man rengéra
den ordentligt. Spisplattan maste svalna innan man stanger locket.

» Nagra spistyper ar utrustade med glaslock. Detta kan spricka om den varms
upp,darfér ska man sténga av alla gasbrannare innan man stanger locket.

» Det ar forbjudet att sjalv gora andringar pa spisen for att anpassa den till annan
typ av gas, flytta den till annat stalle samt att géra andringar i eltillbehér. Sadant far
utféras enbart av en kvalificerad installator.

» Tillat inte barn eller personer som inte last denna bruksavisning att anvanda spi-
sen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

OM DU MISSTANKER ETT GASUTSLAPP FAR DU INTE:

Tanda tandstickor, roka, satta pa och stdnga av elektriska anordningar (dorrklocka el-
ler strémbrytare for lampor) eller anvéanda andra elektriska och mekaniska anordningar
som orsakar att gnistor uppstar. Man ska genast stanga ventilen pa gascylindern eller
kranen pa gasledningen och vadra rummet och sedan tillkalla en kvalificerad fackman
for att reparera felet.

» | samtliga fall dar ett teknisk fel uppstar ska man koppla bort spisens elmatning och
anmala felet till service.

*  Man far inte koppla nagra antennledningar t. ex. radio till gasanlaggingar.

*  Om gas lacker ut genom otata gasanlaggningar ska man genast stdnga av gastill-
férseln genom att stdnga avstangningsventilen.

*  Om gas lacker ut fran en otat ventil pa en gascylinder ska man kasta en vat filt pa
gascylindern for att kyla den och sedan skruva ner ventilen. Nar gascylindern kylts
ned ska man placera den utomhus. Man far inte ateranvanda den skadade gascy-
lindern.

*  Om man planerar att inte anvanda spisen pa flera dagar ska man skruva ner hu-
vudventilen pa gasanlaggningen. Om man anvander gascylinder ska man skruva
ner ventilen efter varje anvandning.

*  For rengdring av spisen far man inte anvanda angrengdringsanordningar.
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Den som anvander energi pa ett ansvarigt
satt sparar inte bara pengar utan ocksa mil-
jon. Darfor ska vi spara energi! Man kan gora
det genom att:

» Anvanda lampliga kokkarl
Kokkarl ska aldrig vara mindre &n gaslagans
omkrets. Kom ihag att anvanda lock.

« Se till att gasbrannare, spisgaller och
spisplattor ar rena

Smuts forsamrar varmedverforingen. Starkt
inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
hjalp av miljéfarliga rengdéringsmedel.
Sarskilt ska man halla brannluckor pa kapsel-
ring och luckor i munstycken rena.

» Undvik att lyfta pa locket i on6dan
Man ska inte heller 6ppna ugnsluckan i
onddan.

» Anvand ugnen endast vid tillagning av
storre méangder

Det ar mer sparsamt att tillaga kott som vager
mindre an 1 kilo pa spisen.

» Utnyttja eftervarmen

Da man kokar nagot under langre tid an 40
minuter rekommenderas det att ugnen stangs
av 10 minuter innan maten ar fardigkokt.

« Sting ugnsluckan noggrant

Varme sipprar ut pga smuts pa luckans pack-
ning. Det ar bast att ta bort smuts genast nar
det uppstar.

* Placera spisen langt ifran kyl- och frys-
skap

Genom att placera spisen langt ifran kyl- och
frysskap minskar energiférbrukningen.
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Miljéskydd

Y

Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.

Se alltid till att materialen depo-
neras enligt de foreskrifter som
galler for ateranvandning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far
den inte kasseras som vanligt
avfall, utan man bor éverlamna
den till en organisation som
atervinner elektriska och elektro-
niska produkter. Pa produkten,
bruksanvisningen eller forpack-
ningen finns en symbol som visar att forbru-
kad produkt ska ldamnas till atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den férbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

7
2
3,4 56
1
8
‘ — 9
GKG 3600-90 B
OO0 © OO
GKG 60-04 EXE B

1 Knapp for reglering av ugnstemperatur (GKG 3600-90 B)
2 Belysningsknapp (GKG 3600-90 B)
3 Kontrollknapp fér gasbrannare, framre vanstra
4 Kontrollknapp for gasbrannare, bakre vanstra
5 Kontrollknapp for gasbrannare, bakre hogra
6 Kontrollknapp fér gasbrannare, framre hogra
7  Varmeindikator for grill (GKG 3600-90 B)
8 Barnlas skydd mot —
9  Forvaringslad gaslackage gnisttandare

GKG 3600-90 B
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Spisens utrustning

Bakplatar

Ugnsfalsar

* GKG 3600-90 B
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INSTALLATION

Nedanstaende anvisningarna ar avsedda
for en kvalificerad installatér som monterar
spisen. De har for avsikt att hjalpa till med
en profesionell utféring av montering och
underhall av spisen.

Uppstallning av spisen

* Rummet som spisen star i ska vara torrt och
dragigt och ha en val fungerande ventilation
enligt gallande tekniska foreskrifter.

* Rummet ska vara utrustat med ventila-
tionssystem som avleder dunster och gaser
som uppstar under forbranning. Systemen
bor besta av ventilationsgaller eller spiskapa.
Kapan ska monteras enligt anvisningar som
finns i bruksanvisningen for spiskapan. Spi-
sen ska placeras sa att samtliga styrelement
ar lattatkomliga.

* Tatningsmaterial, lister och klister (som be-
laggning ar klistrad med) pa mobler som ska
sta vid spisen ska tala minst 100°C, annars
riskerar mobeln att deformeras. Om man
inte ar saker angaende maoblers temperatur-
talighet ska man ha ett avstand pa ca. 2 cm
mellan méblerna och spisen. Gasspisar ar
X-klassade i varmeskyddsforeskrifterna for
omgivande ytor och ska darfor inte byggas
hdgre an till kokplattans héjd, dvs. till 900 mm
fran golvet. Hogre an sa avrader man ifran.
* Spisen ska placeras pa ett jamnt och hart
golv (den far inte placeras pa ett under-
lagg).

* Innan man bdrjar anvanda spisen ska man
se till att den star rakt (vagratt), t ex med
hjalp av ett vattenpass. Detta ar sarskilt
viktigt for att olja i stekpannan ska fordelas
jamnt. Du gor nivajusteringen med hjalp av
de justeringsben som du kommer at genom
att 6ppna ugnsladan.
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Montering av tippskydd

Héjd 900 mm
A=104 mm
B =147 mm

Inkoppling av spis till elsystem (GKG
3600-90 B)

» Spisen ar anpassad till matning med vax-
elstrém, enfas (230V 1N~ + PE 50 Hz) och
utrustad med kopplingsledning 3 x 1,5 mm?
med jordad stickkontakt.

» Vagguttag som man ska koppla ledning
till maste vara jordat och far inte finnas Gver
spisen. Efter instéllning av spisen ska vaggut-
taget vara lattatkomligt fér anvandaren.

* Innan man kopplar in spisen till vagguttag
ska man kontrollera att:

- Sakerhetspropp och eltillbehor klarar belast-
ningen fran spisen.

- Eltillbehér ar utrustade med ett effektivt
jordningssystem enligt gallande normer och
lagforeskrifter.

- Stickkontakten ar lattatkomlig.

Do

230 v~
1IN~ +PE




INSTALLATION

Inkoppling av spisen till gassystemet

Observera!

Spisen ska kopplas in till ett gassystem
som ar lampligt for den gastyp spisen ar
tillverkad for. Uppgifter om gastyp finns pa
beteckningsskylten. Inkoppling av spisen
maste utforas av en auktoriserad installator,
vilket aven galler anpassning av spisen till
en annan gastyp.

Anvisningar for installator
Installatéren ska:

« ha tillstand for att utféra gasinstallationer

* kontrollera uppgifterna som finns angivna
pa den skylt som finns pa spisen angaende
gastyp som spisen ar avsedd for samt jam-
fora dessa uppgifter med gasférhallandena
pa installationsstallet.

* kontrollera:

- luftcirkulationen i lokalen,

- om kopplingarna i gassystemanordningen
ar tata,

- om spisens samtliga element fungerar pa
ratt satt.

- om eltillbehéren ar anpassade till att sam-
verka med skyddsledningen (noll).

« efter att ha ufort justering ska man skydda
systemet med klamunderlagg och satta till-
baka vredknappen.

Spisen har 2 rér med diameter 2 gangade
i ena anden. Ett av roren ar tatat med en
propp.

Om man andrar koppling ska man tata den
andra kopplingen med en propp.

Vid andring av koppling ska man skruva
till proppen med momentnyckel med max.
vridmoment 20Nm. Det rekommenderas att
kopplingar tatas med teflontejp. Anvandning
av hogre vridmoment kan orsaka skador i
kopplingen och gora den otat.

Observera!

Du ska alltid gora en teknisk kontroll av spi-
sens gasventiler och kontrollera att gasens
avstangningsanordning fungerar korrekt efter
att du har bytt reducerventilen.

Observera!

Efter att ha avslutat inkopplingen av spisen
ska man kontrollera tatheten hos alla kopp-
lingar med hjalp av t. ex. vatten med lite
tval i.

Man far inte anvanda eld for att kontrollera
tatheten.

Anpassning av spisen till annan
gastyp
Anpassning av spisen till annan gastyp far
endast utféras av auktoriserad installator.

Observera!

Spis som levereras av tillverkaren har gas-
brannare som ar anpassade for forbranning
av gastyp som anges pa beteckningsskylt
samt pa garantibevis.

For att anpassa spisen till annan gastyp
ska man:

- byta munstycke (se tabellen nedan)

- justera "sparlaga”
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INSTALLATION

Brénnare
Hjalp Medel Stor Ugn
Gastyp gasbrannardiameter gasbrannardiameter gasbrannardiameter gasbrannardiameter
[mm] [mm] [mm] [mm]
nominell varmeeffekt | nominell varmeeffekt | nominell varmeeffekt | nominell varmeeffekt
1,00 kW 1,75 kW 3,00 kW 2,80 kW
G20 2E 20 mbar 0,77 0,97 1,29 1,30
G30 3B/P 30mbar 0,50 0,65 0,87 0,84
G110 1a 8 mbar 1,50 1,85 3,20 3,00

Byte av gasbrannarens munstycke: man
skruvar loss munstycken med hjalp av ett

speciellt falgkors 7 och byter munstycke till

en ny enligt tabellen.

Tillvdgagangssatt for att byta gassort

For att uféra justeringsarbete ska man ta
bort kranens vred.

Byta fran propangas till
naturgas

Byta fran naturgas till
propangas

1.Ersatt munstycket med
det passande munstycket
enligt tabellen.

1.Ersatt munstycket med
det passande munstycket
enligt tabellen.

2.Dra forsiktigt at juste-
ringsskruven och kontrol-
lera lagans storlek.

2.Dra forsiktigt at juste-
ringsskruven och kontrol-
lera lagans storlek.

1.Ersatt munstycket med
det passande munstycket
enligt tabellen.

1.Ersatt munstycket med
det passande munstycket
enligt tabellen.

Brannare Laga
Full 1aga
Spishall
Liten laga
Full 1aga
Ugn Liten laga

2.Dra forsiktigt at juste-
ringsskruven och justera
lagans storlek. Ugnens
temperatur bér vara 150
°C grader.

2.Dra forsiktigt at juste-
ringsskruven och justera
lagans storlek. Ugnens
temperatur bor 150 °C.
vara grader.
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INSTALLATION

Man behdver inte justera ursprungligt luft i
spisgasbrannare. Om lagan ar ratt finns det
distinkt bla-gréna i lagans inre kon. Kort, su-
sande laga eller lang, gul och rykande laga
betyder att gaskvaliteten ar olamplig eller att
gasbrannaren ar skadad eller smutsig. For att
kontrollera lagan ska man satta pa gasbran-
naren i ca. 10 minuter pa full laga och sedan
vrida vredet till sparlaga. Lagan bor inte
slackas eller hoppa over till munstycke.

Gastillférseln till spisgasbréannare 6ppnas
och justerasmed skydd anvands kran med
lackageskydd, fig. A. Kranar justeras vid tand
gasbrannare i sparlagelage med hjalp av en
justeringsskruv (storlek 2,5 mm).

Observera!

Efter att ha avslutat installationen ska instal-
latdren satta en etikett pa spisen dar det fram-
gar for vilken gastyp spisen ar anpassad.
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ANVANDNING

Innan man bérjar anvdnda spisen

« avlagsna delar av férpackningen om sa-
dana finns kvar, tdom ugnsladdan och rengér
ugnen

 ta ut ugnens utrustning och tvatta den i
varmt vatten med lite diskmedel i,

« satt pa ventilationen (flakt) i rummet eller
Oppna fonster,

 varm upp ugnen (250°C i ca. 30 min.), ta bort
smuts och rengdr ugnen noggrant.

« folja betjaningsanvisningar och skyddsfo-
reskrifter

Ugnen far endast tvattas med varmvatten
med diskmedel (inte med nagra starkare
rengoringsmedel).

Anvandning av gasbrannare
pa spisen

Uppgifter om placering av gasbrannare samt
vred som styr deras funktion hittar ni i av-
snittet Uppgifter anglende utrustning.

Val av lampliga kokkarl

Se till att kokkarlens botten alltid &r storre &n
lagans omkrets samt att kokkarl har locket pa.
Vi rekommenderar att kokkarlens diameter
ar 2,5 — 3 ganger storre an lagans omkrets,
dvs. for:

* hjalpgasbrannare — kokkarl med diameter
fran 90 till 150 mm.

- medelgasbrannare — kokkarl med diameter
fran 160 till 220 mm.

« stor gasbrannare — kokkarl med diameter
fran 200 till 240 mm.

* kokkarlets hojd ska inte vara stérre an dess
diameter.

C,ﬁ'@; SR XE

Fel Ratt

Vred for styrning av gasbrannare

Lage gasbrannare
avstangd

Lage stor laga

Lage sparlaga
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ANVANDNING

Starta gasbrannare med
sjalvtandare kopplad till vredet

« tryck till vredet sa mycket det gar och vrid
det at vanster till lage "stor laga” 'Y

« hall vredet intryckt tills gasen tands,

« efter att gasen pa gasbrannaren tants ska
man slappa vredet och stélla in dnskad stor-
lek pa lagan.

Observera!

| spis utrustad med lackageskydd for gas-
brannare ska man trycka pa vredet och halla
det intryckt i lage "stor laga” for att tanda spi-
sen och aktivera skyddet.

Lackageskydd

Nagra spistyper ar utrustade med ett automa-
tiskt system som stanger av gastillférseln om
lagan foérsvinner.

Systemet hindrar gas fran att lacka ut om la-
gan rakar slackas pa grund av t. ex. att nagot
spills pa brannaren.

Efter att gasbrannaren slackts satter man pa
den igen enligt instruktionerna ovan.

Instéllning av lagan

Om gasbrannaren ar korrekt justerad syns
det distinkt bla-gréna i lagans inre kon. La-
gans storlek styr du med hjalp av gasbran-
narens vred:

é stor laga
'y liten laga (sa kallad sparlaga)
o gasbrannare avstangd

(gastillforsel avstangd)

Lagans storlek kan justeras steglost efter
behov.

Observeral!

Det ar forbjudet att justera lagan i lagena "av-
stangd” ® och lage "stor laga” é.

-

Fel Ratt



ANVANDNING

Ugnens funktioner och anvandning

Ugnen kan varmas upp med hjalp av gas-
brannare eller el-element. Man styr el-ele-
mentens arbete med hjalp av ett vred vars
sifferskala motsvarar installningarna pa
termoregulatorn.

|_

150-160°

SV

255° 240°225°210° 1&80“ 165°

Observera!

Alla ugnar &r utrustade med gaskranar med
temperaturjustering och med skyddsanord-
ning som hindrar lackage. For att satta pa
ugnen ska man trycka pa vredet och halla det
intryckt i 3 sekunder. Denna tid behdévs for att
varnaren ska varmas upp samt for att skyddet
ska aktiveras. Om lagan slacks gor du ett nytt
forsok att tdnda efter 3 sekunder. Om ugnen
inte satts pa inom 10 sekunder, ska man
upprepa aktiviteten efter ca. en minut, dvs.
efter att ugnen har hunnit att dunsta av.
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For att satta pa ugnen ska man:

e tanda en tandsticka,

o trycka till vredet sa mycket det gar och
vrida det at vanster for den valda tempera-
turnivan,

e placera tandstickan invid tandhalet (se bil-
den nedan) och halla vredet intryckt i ca. 3
sekunder fran det att ugnen ténds. Om lagan
slacks, ska man upprepa aktiviteten efter 3

sekunder.

e observera lagan (nar lagan blir mindre
betyder det att ugnen har natt den 6nskade
temperaturen).

Observera!
Temperaturen kan justeras endast nar ugns-
luckan ar stangd.

Man stéanger av ugnen genom att vrida vredet
at hdger sa mycket det gar.



ANVANDNING

Anviandaren ska veta att: Belysning (GKG 3600-90 B)

o skyddsanordningen stinger av gastillfér- Man sétter p& belysningen genom att trycka
seln nar lagan férsvinner for langre tid an  pa knappen “belysning” som finns pa styr-
60 sekunder panelen.
e ugnens temperatur justeras automatiskt

e nar ugnen satts p& arbetar gasbrannaren -

med full effekt tills den nar installd tempera- O @
tur. Efter att ha natt dnskad temperatur mins-
kar termostaten lagan och behaller installd
temperatur.
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ANVANDNING

GRILLSTEKNING (GKG 3600-90 B)

Var god observera att den mat som ska grillas bér saltas forst efter grillstekningen. Andra
kryddor kan @aven anvandas fore grillstekningen.

Anvandning av grill

Grillprocessen gors genom anvandande
av infrardda stralar pa en matratt. Infraréda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

* placera ugnens ratt i ldge betecknat med
symbol grill,

e varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stangd ugnslucka).

* placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsniva. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner.

« stdnga ugnsluckan.
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Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.



ANVANDNING

Bakning

® vid bakning ska man anvanda ugnsplatar och bakformar. Vi rekommenderar att alumini-
umplatar och aluminiumbakformar anvands.

® innan man tar ut ett bakverk ur ugnen ska man kontrollera bakverkets kvalitet med hjalp
av en trasticka (nar bakkvaliteten &r bra ar stickan ren och torr nar man tar ut den ur bak-
verket).

® vi rekommenderar att bakverket far sta kvar i ugnen i ca. 5 minuter efter att ugnen stangts
av.

® uppgifterna i tabellen nedan ar ungefarliga och kan korrigeras utifrén egna erfarenheter
och matlagningsvanor.

® om uppgifter angivna i kokbdcker skiljer sig mycket at fran de uppgifter som finns i nedan-
stédende tabell ska man f6lja anvisningarna i tabellen.

TABELL 1: Bagverk

Temperatur for | Bakningstempe- | Bakningstid| Niva raknat
Typ av matratt inledande up- ratur [min.] fran nedan

pvarmning [°C] [°c]
Frukttarta 170 160 60-70 2
Sockerkaka 170 150-160 20-40 2-3
Biskvi 170 150-160 20-30 2-3
Kakor 180 170 30-50 3
Bullar 180 180 40-50 3
Halvfrasig kaka 200 180 40-60 3
Frasig kaka 220 200 25-40 3
Fransk kaka 230-250 200-220 15-20 3
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ANVANDNING

Tillagning av kott, fagel och fisk

® i ugnen boér man endast tillaga kéttbitar stérre an 1 kilo. Mindre portioner Iampar sig battre
for tillagning pa spisen.

® om man anvander galler ska man placera en langpanna med vatten i langst ned i ugnen
® atminstone en gang under tillagningen ska man vanda pa kottet. Man ska ocksa regel-
bundet pensla kéttet med skyn som uppstar under tillagningen eller med varmt vatten med
lite salt i. Man ska inte pensla kottet med kallt vatten.

TABELL 2: Tillagning av kott, fagel och fisk

Niva réknat fran nedan Temperatur Tid i min.
Typ av kott [°C]
NOTKOTT
Rostbiff eller oxfilé ("pa
engelskt satt”) 3 250 12-15
uppvarmd ugn
saftig ("medium”) 3 250 15-25
uppvarmd ugn
valstekt ("well done”) 3 210-230 25-30
uppvarmd ugn
Stek 2 200-220 120-140
FLASKKOTT
Stek 2 200-210 90-140
Skinka 2 200-210 60-90
Filé 3 210-230 25-30
KALVKOTT 2 200-210 90-120
LAMMKOTT 2 200-220 100-120
VILTKOTT 2 200-220 100-120
FAGEL
Kyckling 2 220-250 50-80
Gas (ca. 2kg) 2 190-200 150-180
FISK 2 210-220 40-55
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RENGORING OCH UNDERHALL

Spisen maste vara avstangd innan du borjar
rengora den, forsakra dig om att alla vred star
pa “e”/“0”. Pabdrja inte rengdringen innan
spisen har svalnat helt.

Gasbréannare, spisgaller, spisens holje

Om gasbrannarna eller spisgallret har blivit
smutsiga, ska delarna tas bort fran spisen
och tvattas med varmt vatten och diskmedel
som ar avsett for fett och smuts. Torka dem
sedan noga. Nar du har tagit bort spisgallret
tvattar du gasbrannaren noga och torkar med
en torr, mjuk trasa. Var sarskilt noga med att
lagoppningarna, som finns i en cirkel under
brannarnas kapselring, ar rena. Se bilden
nedan. Anvand inte stalull eller borra hal.

Varning:

Brannarna maste alltid hallas rena.
Vattenpartiklar kan foérsamra gastill-
forseln och ge en felaktig gaslaga.

Viktigt:

Brannarnas kapselring och bleck maste
placeras tillbaka pa ett korrekt satt, sa att de
ligger an ratvinkligt pa spisen pa det satt som
visas pa bilden.

Fel e
Fel

e S

Emaljerade ytor (ugnens botten, ugnsluckan)
och kontrollpanelen torkas av med en fuktig
trasa med sapvatten. Smuts som sitter hart
fast kan eventuellt mjukgdras genom att tacka
omradet en stund med en fuktig trasa.

Ugnen

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

* Du far dock aldrig forstka halla ugnen
ren genom att lagga aluminiumfolie pa
botten.

* Rengorugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig ugnsspray eller starka,
repande puts- eller skurmedel.

» Lat ugnen sta 6ppen en stund efter vat-
rengoring sa att den torkar ordentligt.

« Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Ugnsfalsar Byte av ugnslampa

Ugn ar utrustad med latt uttagbara ugnsfalsar ~ Vid byte av lampan i ugnen skall spisen

(stege). For att ta ut dem fér rengdring ska  goras stromios.

man dra ett faste som finns i fronten och  Detta gors for att undga skador sa som

déarefter dra ut ugnsfalsar och avlagsna det  elektrisk stot.

fran bakfaste.

® \Vrid alla vred till possition “®”/“0” och
stdng av strommen till spisen

® Ta bort skyddsglaset vid lampan, genom
att vrida glaset till vanster.

® Ta bort glédlampan och byt ut den mot
en ny 230v lampa (typ 25W/E 14, T 300
°C)

® Se till att glédlampan ar ordentligt fast-
skruvad.

® Satttillbaka skyddsglaset, genom att vrida
det till hoger.

® Sla pa stbmmen igen.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengdring kan man ta bort
ugnsluckan. For att géra detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en sékerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sOk att stanga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn
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Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en vanlig skruvmejsel for att ta av
luckans Ovre kantlist och forsiktigt lossa si-
dorna (fig. B).

2. Dra forsiktigt av kantlisten. (fig. B, C)




RENGORING OCH UNDERHALL

3. Darefter kan glasskivan tas bort (fig. D).
Efter reng6ring upprepas beskrivningen i
omvand turordning.

Viktigt! Tryck inte in den 6vre profilen
pa luckans bagge sidor samtidigt. For att
passa in luckans 6vre profil pa ratt satt pla-
cerar du profilens vanstra ande mot luckan
och trycker sedan in den hdgra anden tills
du hor ett ,klick”. Darefter trycker du in den
vanstra anden tills du hor ett ,klick”.
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TEKNISKA DATA

Markspanning
Markeffekt

Varmeeffekt / watt
Hjalp gasbrannare
Medel gasbrannare
Stor gasbrannare
Ugn gasbrannare

Matt

230V~ 50 Hz
2,0 kW

1000 W
1750 W
3000 W
2800 W

90/60/60 cm

EU — standardi: EN 30-1-1, EN 60335-1, EN 60335-2-6
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