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Tillykke med din nye induktionskogeplade

e Lzes hele vejledningen omhyggeligt, far du tager induktionspladen i brug.

e Gor dig fortrolig med induktionskogepladen og de forskellige betjeningsfunktioner i den
reekkefelge, som fremgar af betjeningsvejledningen.

e VVeer opmeerksom pa alle oplysninger og forklaringer vedrgrende korrekt betjening og
behandling. Derved opnar du, at din kogeplade altid er klar til brug, og at den holder leenge.

e \/zer iseer opmaerksom pa alle oplysninger, som vedrgrer sikkerheden, da dette skal veere
med til at forebygge ulykker eller skader pa induktionspladen.

e Husk at gemme betjeningsvejledningen, da der kan blive brug for den pa et senere tidspunkt.

Bemeerk!

Du skal have leest /forstaet denne vejledning, fer du begynder at betjene kogepladen.
Kogepladen er udelukkende bestemt il tilberedning af mad. Enhver anden anvendelse
(fx. til rumopvarmning) er ikke i overensstemmelse med kogepladens oprindelige
anvendelsesbestemmelse og kan veere farlig.

Producenten forbeholder sig ret til &ndringer, der ikke pavirker kogepladens funktion.
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VIGTIGE OPLYSNINGER VEDRGRENDE SIKKERHED

Bemaerk. Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver
varme under brug. Undga derfor at bergre nogen
varmeelementer, da de kan veere varme. Lad ikke
barn under 8 ar betjene apparatet, medmindre det
sker under opsyn af en voksen.

Dette apparat ma ikke betjenes af personer (her-
under bgrn under 8 ar) med nedsatte fysiske,
sansemeaessige eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er blevet instrueret
og vejledt i brugen af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Undga at barn leger
med apparatet. Lad ikke bgrn rengare eller betjene
apparatet, medmindre det sker under opsyn.
Bemaerk. Uovervaget kogning i fedt eller olie pa
kogepladen kan veere farlig og fare til brand.
Forsgg ALDRIG at slukke ild med vand. Afbryd
apparatet, og deek flammen med et |lag eller et ikke-
braendbart teeppe.

Bemaerk. Brandfare: Opbevar ikke noget pa koge-
pladens overflade.



VIGTIGE OPLYSNINGER VEDRGRENDE SIKKERHED

Bemaerk. Hvis der er revner i kogepladens over-
flade, sluk da for strammen for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Laeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
lag pa kogepladens overflade, da de kan blive varme.

Sluk apparatet efter brug, og stol ikke kun pa
indikationerne for registrering af kogegre,;.

Apparatet er ikke beregnet til betjening ved hjeelp af
en ekstern timer eller et saerskilt fiernstyringssystem.

Brug ikke damprengaringsudstyr til rengaring af ap-
paratet.



VIGTIGE OPLYSNINGER VEDRGRENDE SIKKERHED

e Fgrdenne kogeplade tages i brug farste gang, skal denne vejledning laeses omhyggeligt.
Dette vil sikre brugerens sikkerhed og forhindre, at der opstar skade pa apparatet.

e Kogepladen ma kun installeres af en autoriseret el-installater.

e Kogepladen ma ikke installeres i neerheden af kgleapparater.

e Mgbler til kogepladens indbygning skal kunne tale temperaturer op til 100°C. Det geelder
for finer, kanter, overflader af kunststof, lim og lak.

e Kogepladen ma farst benyttes efter installering. Derved undgar du at rgre ved dele, som
er stramfgrende.

o Elektriske apparater kan kun repareres af en autoriseret el-installater. Reparationer fore-
taget af personer, som ikke er autoriseret, kan betyde alvorlig fare for brugeren.

e Afbrydelse af stremforsyning sker kun, nar sikringer er koblet fra eller stikket er taget ud
af stikkontakten.

e Hold bern veek fra den glaskeramiske kogeplade, nar den er i brug.

e De glaskeramiske kogezoner opvarmes meget hurtigt efter de er blevet teendt. Stil derfor
altid gryden pa kogezonen, inden der teendes for den. Derved spares ogsa energi.

e Elektronikken har en restvarmeindikator, som viser, om kogepladen stadig er varm.

o | tilfeelde af stremsvigt bliver alle indstillinger og indikationer slettet. Nar strammen kommer
tilbage skal du veere forsigtig, fordi plader, som er blevet opvarmet inden strgmsvigtet,
ikke leengere overvages af indikatoren.

e Hvis stikdasen er monteret i naerheden af en kogezone, skal du sikre, at ledningen ikke
kommer i bergring med en varm kogezone.

e Undga at lade gryderne med mad, der tilberedes pa fedt eller olie, sta pa en taendt plade
uden opsyn. Varmt fedt kan antaende.

e Brug aldrig beholdere, der af lavet af plast eller aluminium. Disse smelter i hgjtemperatur
og kan beskadige den glaskeramiske kogeplade.

e Sukker, citronsyre, salt osv., bade fast og flydende, samt plast ma ikke komme pa en
opvarmet kogezone.

e Brug kun kogegrej med flade og jeevne bunde uden skarpe kanter, ellers kan der opsta
varige ridser i kogepladen.

e Undga at tabe genstande pa kogepladen. Slag kan fgre til, at der opstar ridser eller revner
i den glaskeramiske kogeplade.



SIKKERHEDSVEJLEDNING FOR BRUG

e Ved madlavning pa induktionskogepladen ma der kun bruges gryder og pander med flad
bund uden skarpe kanter og buler, da de kan ridse kogepladens overflade permanent.

e Undga at tabe ting pa kogepladens overflade. Slag forarsaget af f.eks. et tabt krydderiglas
kan fare til revner og skar i kogepladens overflade.

e Mad der koger over, kan gennem beskadigede steder komme ind i streamfgrende dele i
induktionskogepladen.

e Huvis der er revner i kogepladens overflade, sluk da for strammen for at undgéa faren for
elektrisk stad.

e Brug ikke kogepladens overflade som skeerebreet eller kgkkenbord.

e Lezegikke metalgenstande som knive, gafler, skeer, Iag og aluminiumsfolie pa kogepladens
overflade, da de kan blive varme.

e Installér ikke kogepladen over en varmekilde uden blaeser, over et kaleskab, en opvaske-
maskine, fryser eller vaskemaskine.

e Hvis kogepladen er indbygget i et kakkenbord, kan metalgenstande i et skab nedenunder
blive steerkt opvarmet af luftstremme fra kogepladens ventilationssystem. Derfor tilrades
det at benytte en skilleveeg (se figur 2).

e Foglg venligst instruktionerne for pleje og rengering af induktionskogepladen. | tilfeelde af
forkert brug eller mishandling bortfalder reklamationsgarantien.



ENERGIBESPARELSE

Hvis du sparer pa energien,
er det godt for miljget, og det
vil reducere din elregning.
Det kan du ggre pa fglgende
made:

eBrug det korrekte kogegre;j.

Kogegrej med en flad og tyk bund kan spare
op til 1/3 energi. Husk at bruge lag pa ko-
gegrejet, ellers stiger elektricitetsforbruget
fire gange!

eHold altid kogezonerne og kogegrejets
bund ren.

Snavs forhindrer effektiv overfgrsel af varme.
Breendte pletter kan ofte kun fjernes med
midler, som skader miljget.

eUndga at lofte laget unedigt for at kigge
ned i gryden.

elnstallér ikke kogepladen i umiddelbar
naerhed af kaleskab/fryser.

Dette kan medfgre ungdig stigning i elfor-
bruget.

UDPAKNING

Apparatet er beskyttet mod
beskadigelse under transpor-
ten. Efter udpakning, afskaf
da alle pakkematerialer pa

% en made, som ikke skader
miljget. Alle pakkematerialer

til apparatet er miljgvenlige. De kan genbru-
ges 100 % og er maerket med det tilsvarende
symbol .

Bemaerk!

Emballagemateriale (polyetylenposer,
stykker af polystyrenskum) skal under
udpakningen holdes vak fra born.

BORTSKAFFELSE

Nar dette produkt er udtjent, ma
det ikke bortskaffes via normalt
husholdningsaffald, men skal
afleveres til en indsamlings-
plads for genbrug af elektriske
I o9 clektroniske produkter. Sym-
bolet pa produktet, brugervej-
ledningen eller emballagen henviser til det.
Materialerne er genanvendelige ifelge deres
maerkning. Ved genbrug, genanvendelse af
stoffer eller andre former for genanvendelse
af udtjente produkter bidrager du vaesentligt
til at beskytte miljget.
Oplysninger om rette bortskaffelsespladser
for udtjente elektroniske og elektriske pro-
dukter kan fas ved henvendelse til kommu-
nen.



BESKRIVELSE AF APPARATET

Beskrivelse af PG4VI515FTB4P3 kogeplade
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Valg af hgjere varmeindstilling
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BESKRIVELSE AF APPARATET

Induction plate
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INSTALLATION

Udskaering i bordpladen

® Bordpladens tykkelse bgr vaere 28-40 mm, og dens bredde mindst 600 mm. Bordpladen
skal veere flad og jeevn. Kanten af bordpladen mod vaeggen skal forsegles for at forhindre
indtraengen af vand eller andre vaesker.

® Der skal veere tilstraekkelig plads omkring &bningen, isaer mindst 50 mm afstand fra veeggen
og 60 mm afstand fra bordpladens forkant.

® Afstanden mellem kanten af abningen og sidevaeggen pa skabet skal vaere mindst 55
mm.

® Bordpladen skal veere fremstillet af materialer, herunder finer og lim, som kan modsta en
temperatur pa 100 °C. | modsat fald kan fineren ga af, eller bordpladens overflade kan
blive deformeret.

® Kanten af abningen skal forsegles med passende materialer for at undga indtraengen af
vand.

® Abningen i bordpladen skal udskaeres ifglge malene, vist pa figur 1.

® Kontroller, at der er frit rum 25 mm under kogepladen for at sikre en passende luftcirku-
lation og forhindre overophedning. Se Figur 2.

Fig. 1.
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INSTALLATION

Fig.2
25mm r !
30mm Installation af kogepladen i en
bordplade over kgkkenskab.
500x10mm
e
Minimum
10mm
T i)
> o
Installation af kogepladen i en
bordplade over en ovnh med ven-
T tilation.
500x20mp /500x10mm
— e S |
Vigtigt:

Vi har sa vidt muligt forsggt at fierne ujeevnheder og skarpe kanter fra dette produkt, men
veer alligevel forsigtig ved handtering af det - vi anbefaler brug af beskyttelseshandsker
under installationen.

A Installer ikke kogepladen over ovnen uden ventilation.
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INDBYGNING/MONTERING

Montering af pakningen

Afhaengigt af modellen er forseglingen allerede monteret pa fabrikken (fig.1)

Fortsaet som fglger, hvis forseglingen ikke er monteret pa fabrikken:

Far kogepladen monteres i bordpladens udskaering, skal pakningen fastggres pa bagsiden
af kogepladen (fig. 2)

For at gore dette traekkes beskyttelsesfiimen af den selvklaebende forsegling, og pakningen
limes pa sa teet som muligt pa yderkanten af kogepladen (fig. 3,4).

1 2 3

Monter ikke apparatet uden skumpaknin- 5 @
gen.

Herefter vendes kogepladen og seettes ind i bordpladens
udskeering. Juster placeringen symmetrisk, saledes at af-
standen mellem kogepladen og bordpladen er den samme
pa alle sider. (fig. 5)

13



INSTALLATION

Installation af PG4VI515FTB4P3 kogeplade

e Tilslut kogepladen med et elektrisk kabel i henhold til det medfalgende elektriske diagram.
e Fjern stgv fra bordpladen, seet kogepladen ind i udskaeringen og tryk godt til
(Figur 3).

Fig. 3
1 2 3
H 1 - Bordplade
X 2 - Pakning af kogepladens kant
= 3 - Keramisk kogeplade
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INSTALLATION

Tilslutning til lysnettet

Vigtigt!
Elektrisk tilslutning skal udfgres af en autoriseret installatgr. Foretag ikke sendringer
i apparatets elektriske system.

Tips til installateren

Kogepladen er udstyret med en klemmeraekke, der kan bruges til forskellige forbindelser, der
passer til en speciel type stramforsyning.

Klemmeraekken kan bruges til falgende forbindelser:

- enkeltfase 230 V ~

- tofase 400 V 2N~

Kogepladen kan tilpasses en speciel stremtype ved at forbinde de passende klemmer ifglge
ledningsdiagrammet. Ledningsdiagrammet er placeret pa komfurpladens underside. Der
opnas adgang til klemmeraekken ved at fierne laget pa komfurpladens underside. Husk, at
strgmkablet skal passe til typen af forbindelse og komfurpladens stremstyrke.

Vigtigt!

Husk@ forbinde nulledningen til den korrekte klemme i klemmeraskken, markeret
med & . Det elektriske stramforsyningssystem til kogepladen skal veere beskyttet af
en passende udlgser eller et relee, som afbryder strammen i ngdstilfaelde.

For apparatet tilsluttes strammen, bedes du leese informationen pa meerkepladen og led-
ningsdiagrammet omhyggeligt.

Tilslutning af kogepladen pa anden made end vist i ledningsdiagrammet kan beskadige
kogepladen.

ADVARSEL! Installataren er forpligtet til at udlevere et "certificat vedr. apparatets elektriske
tilslutning" (felger med garantibeviset). Efter installationen skal installatgren desuden levere
information om den etablerede forbindelse:

- enkeltfaset, tofaset eller trefaset
- tveersnit af leder

- elektrisk beskyttelse (sikringstype).

15



INSTALLATION

LEDNINGSDIAGRAM

Vigtigt! Varmeelementerne arbejder ved 230 V.

beskyttelseslederen til @ L2 11 N

Type / Sikrings-
Vigtigt! For hver forbindelse skal beskyttelseslederen tilsluttes klemmen | Tvaersnit af | beskyt-
maerket &. leder telse
1| For en 230 V etfaset forbindelse | 1N~
med en nulledning skal klem- 00O 000 HO5VV-FG | min.30 A
merne L1, L2 forbindes med bro, T T T 3X 4 mm?
nulledningen forbindes til klemme
N og beskyttelseslederen til @ L1 N ®
2* | For en 230/400 V tofaset forbin- | 2N~ OO0 OO0 O
delse med en nulledning skal nul- HO5VV-FG | min.16 A
ledningen forbindes til kkemme N og T T T T 4X2,5mm?
®

L1=R, L2=S, L3=T, N = nulledningsforbindelse ; @ = klemme til beskyttelsesledning

* | et 3-faset 230/400 V elektrisk system, forbindes den sidste ledning til klemmen:L3, som

ikke er forbundet til kogepladens interne elektriske system.

* NN-klemmerne forbindes internt, ikke ngdvendigvis med bro
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BETJENING

Inden du tager kogepladen i brug

e Rens kogepladen omhyggeligt. Den glaskeramiske overflade skal behandles ligesom
glasoverflader.

e Fgrste gang kogepladen benyttes, kan der forekomme en midlertidig lugt. Derfor skal du
teende for ventilationen i rummet eller abne vinduet.

e Udfar de enkelte betjeninger med overholdelse af sikkerhedsanvisninger.

Betjeningsprincip for induktionskogezone

En elektrisk oscillator giver strem til en spole inde i apparatet.
Denne spole producerer et magnetisk felt, som fremkalder
hvirvelstramme i gryden.

Disse hvirvelstremme, der er fremkaldt af det magnetiske felt,
far gryden til at varme op.

Dette kraever brug af gryder og pander med ferromagnetisk bund, der er pavirkelig over for
magnetfelter.

Overordnet set er induktionsteknologien kendetegnet ved to fordele:
e varmen afgives kun fra kogegrejet, og dens brug er maksimeret

e der er ingen termisk inerti, da kogeprocessen starter gjeblikkeligt, nar gryden placeres pa
kogepladen, og slutter, nar den fjernes.

Visse lyde kan hgres under normal brug af induktionskogepladen, hvilket ikke pavirker dens
korrekte funktion.

e Lavfrekvens-brummen. Denne stgj opstar, nar gryden eller panden er tom, og opharer,
nar der haeldes vand eller lsegges mad i den.

e Hgjfrekvens-susen. Denne stgj opstar ved maksimal varmeindstilling i gryder og pander,
der er fremstillet af flere lag af forskellige materialer. Stgjen bliver mere intens, nar to
eller flere kogezoner bruges pa maksimal varmeindstilling. Stajen vil ophare eller blive
reduceret, nar varmeindstillingen reduceres.

e Knirkende stgj. Denne stgj opstar i gryder og pander, der er fremstillet af flere lag af
forskellige materialer. Stgjens intensitet afhaenger af, hvordan maden laves.

e Summen. Summen kan heres, nar elektroniske kgleventilatorer arbejder.

Stajen, der kan hgres under normal betjening af apparatet, er resultatet af betjening af ka-
leventilatoren, madlavningsmetoden, kogegrejets dimensioner, kogegrejets materiale samt
varmeindstillingen.

Disse lyde er normale og er ikke tegn pa en fejl.
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BETJENING

Ventilator: En ventilator i kogepladen beskytter og afkaler styrings- og forsyningskomponenter.
Den arbejder med to forskellige hastigheder. Bleeseren kerer indtil det elektroniske system
er kglet tilstreekkeligt af, uanset om apparatet eller kogezonerne er taendte eller slukkede.

Sikkerhedssystem mod overophedning: De elektroniske kredslgbs temperaturer bliver
Izbende overvaget af en temperatur-sensor. Hvis temperaturen overstiger sikkerhedsniveauet,
vil sikkerhedssystemet reducere kogezonens varmetrin eller slukke for de varmezoner, der
er i nzerheden af de overophedede elektroniske kredslab.

Gryderegistrering: Gryderegistrering muligggr kogepladens arbejde og dermed opvarmningen.
Sma genstande som efterlades pa kogepladen (f.eks. en ske, kniv eller ring), vil ikke opfattes
som kogegrej, og kogepladen vil derfor ikke kunne taende.

Gryderegistrering

Gryderegistrering er installeret pa induktionskogeplader. Gryderegistreringen starter auto-
matisk opvarmning, nar en gryde registreres pa kogezonen, og stopper, nar gryden fijernes.
Dette hjeelper med at spare elektricitet.

e Nar der anvendes en passende gryde pa en kogezone, vil displayet vise varmeindstillingen.
e Induktion kraever brug af passende kogegrej med ferromagnetisk bund (se tabel).

Hvis der |kke saettes en gryde pa kogezonen, eller gryden er upassende til formalet,
vil symbolet == blive vist. Kogezonen vil ikke fungere. Hvis der ikke registreres en
gryde inden for 10 minutter, vil kogezonen slukke.

Sluk for kogezonen ved at bruge bergringssensorerne i stedet for blot at fierne gryden.

A Gryderegistrering fungerer ikke som taend/sluk-sensoren.

Induktionskogepladen er forsynet med elektroniske bergringssensorer, som betjenes ved at
bergre det markerede omrade med en finger.
Hver gang en sensor bergres, hgres et lydsignal.

Nar apparatet taendes eller slukkes, eller der aendres varmeindstilling, skal man veere
opmaerksom pa kun at bergre en sensor ad gangen. Hvis to eller flere sensorer bergres
samtidigt (undtagen timer og bernesikring), vil apparatet ignorere kontrolsignalerne,
og det kan medfgre en fejlindikation, hvis sensorerne bergres i for lang tid.

Nar du er feerdig med madlavningen, skal du slukke for kogezonen ved at bruge
bergringssensorerne og ikke kun stole pa grydedetektoren.

18



BETJENING

Kogegrej af hgj kvalitet er er forudsaetning for effektiv madlavning ved induktion.

Valg af kogegrej til madlavning ved induktion

B\i

7 AN AN

Kogegrejets egenskaber.

e Veelg altid kogegrej af hgj kvalitet med en perfekt flad bund. Dette forhindrer dannelsen
af lokale varmeomrader, hvor maden kan heenge fast. Gryder og pander med tykke stal-
vaegge giver den bedste varmefordeling.

e Kontroller, at kogegrejets bund er tgr: Nar en gryde fyldes, eller hvis der bruges en gryde,
der har staet i kaleskabet, skal du kontrollere, at bunden er helt ter, for den placeres pa
kogezonen. Dette er for at undga, at kogepladens overflade bliver snavset.

e |Lag forhindrer varmen i at undslippe og reducerer saledes opvarmningstiden og saenker
energiforbruget.

e For at afgere om kogegrejet er passende, skal det tjekkes, at dets bund tilireekker en
magnet.

e Kogegrejets bund skal vaere flad for at opna den optimale temperaturkontrol pa
induktionsmodulet.

e En konkav bund eller et dybt praget producentlogo vil forstyrre modulet, der kon-
trollerer temperaturen, og kan forarsage overophedning af gryden eller panden.

e Brug ikke beskadiget kogegrej f.eks. med deformeret bund, da det kan medfere
overophedning.

e Hvis du bruger stort kogegrej med ferromagnetisk bund, hvis TS

diameter er mindre end kogegrejets totale diameter, vil kun
den ferromagnetiske bund blive opvarmet. Dette resulterer i en
situation, hvor det er umuligt at fordele varmen jaevnt i koge-
grejet. Hvis det ferromagnetiske omrade reduceres pa grund
af aluminiumsdele, kan det effektivt opvarmede omrade blive
reduceret. Der kan derved opsta problemer med registrering af
kogegrejet, eller kogegrejet vil slet ikke blive registreret. For at
opna de bedste madlavningsresultater bgr diameteren pa den
ferromagnetiske bund matche kogezonens diameter. Hvis ko-
gegrejet ikke registreres i en given kogezone, tilrades det at prave en mindre kogezone.

19



BETJENING

Til madlavning ved induktion bgr kun bruges ferromagnetiske materialer til bunden sasom:
ecmaljeret stal

e stgbejern
e kogegrej af rustfrit stal, specielt designet til induktion.

Mzrkning af kogegrej Se efter maerkning, som angiver at
m kogegrejet er velegnet til induktion.
Brug magnetisk kogegrej (emaljeret stél, jernholdigt rustfrit
stal, stebejern). Den nemmeste made at afgare pa, om
dit kogegrej er anvendeligt, er at udfare ,magnettesten”.
Find en almindelig magnet, og tjek om den sidder fast pa
kogegrejets bund.
Rustfrit stal Kan ikke anvendes
Bortset fra gryder lavet af jernholdigt stal
Aluminium Kogegrej bliver ikke registreret. Kan ikke anvendes.
Stobejern Haojeffektivt
Advarsel: Kogegrejet kan ridse kogepladens overflade
Emaljeret jern Hojeffektivt
Det anbefales at bruge kogegrej med en flad, tyk og glat
bund
Glas Kan ikke anvendes
Porcelaen Kan ikke anvendes
Kogegrej med kobber- | Kan ikke anvendes
bund

Den mindste, brugbare diameter for kogegre;j til en kogezone:

Kogezonens diame- | Den mindste diameter af bunden
ter af en emaljeret stalgryde

[mm] [mm]
160 - 180

110
180 - 200
210 - 220

220 x 190 125
260 - 280

Den mindste diameter af kogegrej af andre materialer end emaljeret stal kan variere.
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BETJENING

Betjeningspanel

e Umiddelbart efter at apparatet er blevet tilsluttet lysnettet, vil alle displays teende kortvarigt.
Din induktionskogeplade er derefter klar til brug.

e Induktionskogepladen er forsynet med elektroniske bergringssensorer, som betjenes ved
at bergre dem med en finger i mindst 1 sekund.

e Bergring af en sensor ledsages af et lydsignal.

Der ma ikke placeres nogen genstande pa sensorerne (dette kan medfore en fejl).
Bergringssensorer skal altid holdes rene.

Taending af apparatet

For at teende apparatet skal du bergre og holde teend/sluk-sensoren(1) i mindst 1 sekund.
Alle displays (3) vil vise tallet "0".

é Hvis ingen af sensorerne bergres inden for 10 sekunder, slukker apparatet af sig selv.

Taending af kogezonen

Nar apparatet er teendt ved hjeelp af teend/sluk-sensoren (1), skal du veelge en kogezone (5)

inden for 10 sekunder.

1. Nar en sensor til valg af kogezone(5) bergres, vil "0" blinke pa det tilsvarende indikator-
display for varmeindstilling.

2. Veelg den gnskede varmeindstilling ved at bruge sensorerne "+" (2) eller "-" (4).

Hvis ingen af senorerne bergres inden for 10 sekunder, eller apparatet slukkes,
vil kogezonen slukke.
En kogezone er aktiv, nar et tal eller bogstav vises pa dens display. Dette indikerer,
at kogezonen er parat til at varmeindstillingen sattes eller andres.

Valg af kogezonens varmeindstilling

Nar kogezonedisplayet (3) viser et blinkende "0", kan man starte den gnskede varmeindstil-
ling ved at bruge sensorerne "+" (2) eller "-" (4).
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BETJENING

Slukning af kogezonerne

e En given kogezone skal vaere aktiv. Varmeindstillings-displayet blinker.
e For at slukke for en kogezone, skal du bergre teend/sluk-sensoren(5) i 3 sekunder.

Slukning af apparatet

e Apparatet fungerer, nar mindst en kogezone er taendt.
e For at slukke for apparatet skal du bergre sensoren taend/sluk(1).

Hvis kogezonen stadig er varm, vil det relevante display (3) vise bogstavet "H" for at indikere
restvarme.

Booster-funktion "P"

Booster-funktionen @ger den nominelle effekt for @ 210 mm-kogezonen fra 2000 W til 3000 W,
og for @ 160 mm-kogezonen fra 1200 W til 1400 W,

For at aktivere booster-funktionen, skal du veelge kogezone, saette varmeindstillingen til "9"
og derefter bergre sensoren "+" (2) igen. Displayet vil vise bogstavet "P".

For at deaktivere booster-funktionen, skal du bergre sensoren "-" (4) for at reducere varme-
indstillingen eller Igfte kogegrejet vaek fra kogezonen.

For 210 mm- og 160 mm- kogezonerne er booster-funktionen begraenset til 10
minutters varighed. Nar booster-funktionen automatisk er blevet deaktiveret, vil
kogezonen fortsat arbejde videre ved sin nominelle effekt.

Booster-funktionen kan aktiveres igen, under forudszetning af at apparatets elek-
troniske kredslgb og induktionsspoler ikke er overophedede.

Hvis en gryde loftes vaek fra kogezonen, mens booster-funktionen er i gang,
forbliver den aktiv og nedtzellingen fortsaetter.

Hvis apparatets elektroniske kredslgb og induktionsspoler bliver overophedede,
mens booster-funktionen er i gang, slukker den automatisk. Kogezonen arbejder
videre ved sin nominelle effekt.
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BETJENING

Kontrol af booster-funktion

Du kan ikke bruge booster-funktionen pa to kogeplader, der er placeret vandret
ved siden af hinanden, samtidigt.

Bornesikringen

Barnesikringen forhindrer bgrns utilsigtede betjening af apparatet. Apparatet kan betjenes,
nar bgrnesikringen er slaet fra.

Bgrnesikringen kan indstilles, nar apparatet er taendt eller slukket.
Aktivering/deaktivering af begrnesikringen

Bergr og hold sensoren (7) i 5 sekunder for at aktivere/deaktivere barnesikringen. Indika-
torlyset (9) er teendt, nar bgrnesikringen er aktiveret.

Bernesikringen forbliver aktiveret, indtil den afbrydes, selv efter at apparatet har
A veeret teendt og slukket igen. Hvis stremmen fra lysnettet til apparatet afbrydes,
deaktiveres bgrnesikringen.

Indikator for restvarme

Den varme, som forbliver akkumuleret i kogezonen efter madlavningen, kaldes restvarmen.
Apparatet viser to forskellige niveauer for restvarme. Nar en kogezone er over 60 °C, og
kogezonen eller apparatet er slukket, vil displayet for den relevante kogezone vise bogstavet
"H". Indikatoren for restvarme vises, sa laenge kogezonens temperatur er over 60°C. Nar en
kogezones temperatur er mellem 45 °C og 60 °C, vil displayet for den pagaeldende kogezone
vise bogstavet "h", som indikerer en lav restvarme. Nar en kogezones temperatur er under
45 °C, er indikatoren for restvarme slukket.

Hvis indikatoren for restvarme
er taendt, ma du ikke rere
kogezonen, da der er risiko for
forbreending, og der ma ikke '
sattes noget pa den, som er -
varmefglsomt! P
Hvis stremmen til apparatet er

A afbrudt, vil "H" ikke blive vist pa
indikatoren for restvarme. Ko-
gezonerne kan imidlertid stadig
vare varme!
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BETJENING

Sikkerhedsstop

For at opna gget effektivitet er induktions-
kogepladen forsynet med mulighed for at
begreense funktionstiden for hver af kogezo-
nerne. Den maksimale betjeningstid seettes
i henhold til den sidst valgte varmeindstilling.
Hvis du ikke aendrer varmeindstillingen i
laengere tid (se tabel), vil den pagaeldende ko-
gezone automatisk slukke, og indikatoren for
restvarme aktiveres. Men du kan teende for og
betjene individuelle kogezoner nar som helst
i overensstemmelse med brugsanvisningen.

Automatisk opvarmningsfunktion

e Beror sensoren (5) for at aktivere den
valgte kogezone.

e Bergr derefter "+" (2) eller "-" (4) for at
indstille den gnskede varme i intervallet
1-8, og bergr derefter sensoren(5) igen.

e Displayet vil skifte mellem bogstavet "A”
og varmeindstillingen.

Efter en vis tid med @get effekt vil koge-
zonen skifte tilbage til den valgte varme-
indstilling, som vil blive vist pa displayet.

Hvis en gryde lgftes vak fra ko-
gezonen og sattes pa igen inden
opvarmningens nedtalling er gen-
nemfert, vil opvarmningsfunktionen
blive genoptaget og nedtallingen
vil fortsaette, indtil den er gen-
nemfort.
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BETJENING

Timer

Timer-funktionen ger madlavningen nemmere, da det er muligt at indstille en varighed. Den
kan ogsa bruges som minutur.

Indstilling af timeren

Timer-funktionen ggr madlavningen nemmere, da det er muligt at indstille en varighed. Den

kan ogsa bruges som minutur.

e Veelg en kogezone ved at bergre sensoren til valg af kogezone (5). Tallet "0" vil blinke.

e Bergr sensoren "+" (2) eller "-" (4) for at saette den gnskede varmeindstilling i intervallet
1til 9.

e Aktiver derefter timeren ved at bergre sensoren (6) inden for 10 sekunder.

Bergr sensoren "+" (2) eller ,-" (4) for at indstille den gnskede periode (1 til 99 minutter).

e Timer-indikatorlyset (8) for en relevant kogezone vil vaere teendt.

é Timerens nedtallingsperiode kan sattes uafhangigt for alle kogezoner.

Hvis der er sat mere end en timer, vil den korteste periode blive vist. Timer-
indikatorlyset (8) for en relevant kogezone vil blinke.

AEndring af timer-tiden

Timerindstillingen kan aendres nar som helst.

e Velg en kogezone ved at bergre sensoren til valg af kogezone (5). Displayet vil blinke.
e Aktiver derefter timeren ved at bergre sensoren (6) inden for 10 sekunder.

e Brug sensoren "+" (2) eller "-" (4) til at justere timerindstillingen.

Tjek timer-tiden

For at tiekke timerens nedteellingstid, kan du nar som helst bergre sensoren for timer(6).
Timer-indikatorlyset (8) for en relevant kogezone vil blinke.
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BETJENING

Standsning af timeren

Nar den indstillede tid er udlgbet, hgres et lydsignal, som kan slas fra ved at bergre hvilken
som helst sensor. Hvis der ikke bergres en sensor, vil lydsignalet automatisk stoppe efter 2
minutter.

For at stoppe timerens nedtaellingstid, far den er udigbet:

e Velg en kogezone ved at bergre sensoren til valg af kogezone (5). Displayet vil lyse.

e Bergr og hold derefter sensor (6) i 3 sekunder, eller juster varigheden ved brug af "+" (2)
eller "-" (4) ned til 00.

Minutur

Hvis der ikke er nogen kogezone i brug, kan timer-funktionen bruges som et almindeligt
alarmur.

Indstilling af minutur

Nar apparatet er slukket:

e Teend for apparatet ved at bergre taend/sluk-sensoren 1.

e Bergr derefter sensoren (6) for at aktivere minuturet.

e Brug sensoren "+" (2) eller "-" (4) til at justere indstillingen for minuturet.

Standsning af minutur

Nar den indstillede tid er udlgbet, hgres et lydsignal, som kan slas fra ved at bergre hvilken
som helst sensor. Hvis der ikke bergres en sensor, vil lydsignalet automatisk stoppe efter 2
minutter.

For at stoppe minuturets nedteellingstid, for det udlgber:

e Bergr og hold sensor (6) i 3 sekunder, eller juster varigheden ved brug af "+" (2) eller
(4) ned til 00.

e Minuturs-funktionen pavirker ikke funktionen af kogezonerne.

é Minuturet nulstilles, nar timer-funktionen aktiveres.

26



BETJENING

Holde varm funktion

Med denne funktion kan maden holdes varm pa en kogezone. Den valgte kogezone arbejder
ved en lav varmeindstilling. Kogezonens varmeindstilling justeres automatisk, s& maden holdes
ved en temperatur pa ca. 65 °C. Takket vaeret dette braender den ikke fast, bevarer sin smag og
er lige til at servere. Denne funktion kan ogsa bruges til smeltning af smer eller chokolade.

For at holde varm funktionen skal fungere korrekt, skal du bruge en gryde eller pande med flad
bund, sa bundens temperatur males ngjagtigt af temperatursensoren, der sidder i kogezonen.
Holde varm funktionen kan aktiveres pa alle kogezoner.

Pa grund af faren for vaekst af mikroorganismer anbefales det ikke at holde maden varm i leen-
gere tid, sa varmholdelsesfunktionen slukker efter 2 timer.

Indstillingen af holde varm funktionen er en
ekstra indstiling mellem "0" and "1", og
den vises pa displayet som "L/ ".

Aktivering af holde varm funktionen sker pa
samme made som beskrevet i afsnittet.
Taending af kogezonen

Slukning af holde varm funktionen sker pa
samme made som beskrevet i afsnittet.
Slukning af kogezonerne
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Ved Igbende at renggre og vedligeholde
kogepladen korrekt, forlaenger du samtidig
dens levetid.

Glaskeramiske overflader renggres
pa samme made som glasoverfla-
der. Brug ikke skuremidler, skrappe
renggringsmidler, sand eller ridsende
svampe.

Du ma heller ikke anvende et
damprenggringsapparat, da dampen
kan treenge ind i de spaendingsferende
dele og medfgre kortslutning.

Renger efter hvert brug

e Tor lette pletter af med en fugtig klud uden
renggringsmiddel. Brug af opvaskemiddel
kan medfgre en blalig misfarvning pa
overfladen. Disse hardnakkede pletter
kan ikke altid umiddelbart fiernes, selv
ikke med specialrensemiddel.

e Snavs, som sidder meget fast, kan
forsigtigt fiernes med en skraber. Aftor
derefter overfladen med en fugtig klud.

A o

%O
o

Skraber til rensning af kogepladen
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Fjernelse af pletter

o Lyse perlefarvede pletter (forarsaget
af aluminium) kan fjernes fra den kolde
kogeplade med et specialrensemiddel.
Kalkrester (f.eks. efter fordampet vand)
kan fiernes med eddike eller et special-
rensemiddel.

e Sluk ikke for kogezonen, nar der fiernes
sukker, mad indeholdende sukker, plastic
og aluminiumsfolie. Skrab omgaende
og omhyggeligt madrester af den varme
kogezone ved hjeelp af en skarp skraber.
Nar det meste af pletten er fjernet, kan
kogepladen slukkes. Rens herefter den
afkglede kogezone med et specialrense-
middel.

Brug ikke kalkfjerner til renggring af
kogepladen.

Specialrensemidler kan kgbes i super-
markeder, forretninger med elektriske- og
husholdningsapparater, materialister samt
detailforretninger og kgkkenforhandlere.
Skrabere kan f.eks. kgbes i byggemarkeder
og hos farvehandlere.



RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Brug aldrig et renggringsmiddel pa en
varm kogezone. Det er bedst at lade
renggringsmidlet terre og derefter tarre
det af med en fugtig klud. Enhver rest af
renggringsmiddel bar tarres af med en fugtig
klud, fgr kogepladen varmes op igen. Ellers
kan det veere aetsende.

Ved forkert vedligeholdelse og behandling
af den glaskeramiske kogeplade bortfal-
der reklamationsretten.

Regelmaessig kontrol

Udover almindelig renggring og

vedligeholdelse:

e Udfarjeevnlige tjek af bergringssensorerne
og andre elementer. Efter at garantien er
udlgbet, skal du fa foretaget autoriseret
serviceeftersyn pa apparatet hvert andet
ar,

e Reparer og identificere problemer,

e Udfgre jeevnlig inspektion af apparatet.
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Bemaerk!

Safremt det ikke leengere er muligt
at betjene styringen, nar kogepladen
er teendt, skal du sla stremmen fra
pa den eksisterende hovedafbryder
eller skrue en passende sikring ud
og derefter henvende dig til service.

Bemaerk!

Hvis der opstar revner eller huller i
den glaskeramiske kogeplade, skal
kogepladen omgaende slukkes og
stremforsyningen skal afbrydes.
Sluk for sikringen eller tag stikket
ud af stikkontakten. Derefter skal du
henvende dig til service.

Vigtigt!

Alle reparationer skal udfgres af en
autoriseret elinstallater.



FEJLFINDING

Ved evt. problemer skal du altid:

e Slukke for kogepladen

Afbryde stremmen til kogepladen

[
e Kontakt Gram service
[

Nogle sma fejl kan du afhjeelpe pa egen hand ved at falge vejledningen i den nedenstaen-
de tabel. Vi anbefaler derfor at du gennemgar tabellen, inden du kontakter service.

PROBLEM

ARSAGEN

AFHJZALPNING

1. Kogepladen virker ikke

- Strgmtilfarslen er afbrudt

-Tjek sikring i din husinstallation,
udskift den med en ny, hvis den
er breendt af

2. Kogepladen reagerer
ikke, nar den betjenes

-Betjeningspanelet er ikke
teendt

- Teend for betjeningspanelet

- For kort aktivering af knap-
per (kortere end et sekund)

- Aktivering af knapper skal
vare lidt la&engere

- Der er trykket pa flere knap-
per samtidig

- Der skal altid kun trykkes pa
en knap (bortset fra, nar du
slukker for kogezonen)

3. Kogepladen reagerer ikke,
og der hgres et langvarigt
akustisk signal

- Forkert betjening (aktivering
af forkerte knapper eller for
hurtig aktivering af knapper)

- Teend for kogepladen igen

- Sensoren (sensorerne) er
daekket til eller tilsmudset

- Deek sensorerne eller
renggr dem

4. Hele kogepladen slukkes.

- Kogepladen var ikke betjent
leengere end 10 sek. fra teen-
ding.

- Teend for betjeningspanelet
igen og begynd omgaende
med at betjene det

- Sensoren (sensorerne) er
daekket til eller tilsmudset

- Daek sensorerne af eller
rens dem

5. Nar en kogezone slukkes,
teendes bogstavet H i displayet

- Funktionstidsbegreensning

- Teend for kogezonen igen

- Sensoren (sensorerne) er
daekket til eller tilsmudset

- Overophedning af de elek-
troniske elementer

- De&ek sensorerne af eller
rens dem

6. Restvarmeindikatoren
lyser ikke, selv om kogezo-
ner stadig er varme

- Ingen stremforsyning,
stromtilfgrsel er afbrudt

-Restvarmeindikatoren kom-
mer forst til at virke igen, nar
du har teendt og slukket for
betjeningspanelet
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FEJLFINDING

PROBLEM

ARSAGEN | AFHJZALPNING

7. Revner i den glaskerami-
ske kogeplade.

Fare! Afbryd straks strammen til kogepladen (sik-
ring). Tilkald service.

8. Nar fejlen fortsat ikke er
afhjulpet

Afbryd stremmen til kogepladen (sikring!) Tilkald service.
daekker ikke:

- Fejl eller skader, som er opstaet ved transport, fejlbetjening,
misbrug, mangelfuld vedligeholdelse, fejlagtig indbygning, opstil-
ling og tilslutning.

- Skader, som er opstaet pga. brand, ulykke, lynnedslag og
elektriske forstyrrelser som f.eks. defekte sikringer eller fejl i de
elektriske installationer.

- Fejl eller skader, som er opstaet ved, at der er udfert reparationer
af andre end servicecentre.

Reparationer foretaget uden for garantiperioden og omkostninger
ved uberettigede reklamationer skal du selv betale.

9. Induktionspladen summer

Dette er normalt, og skyldes “stgj” fra ventilatoren, som
afkaler elektronikken.

10. Induktionspladen afgiver
stgj, som ligner flgjt

Dette er normalt. Pladen kan afgive en del flgjt nar den fun-
gerer med fuld effekt og nar flere kogezoner er i brug — stgjen
er forbundet med spolernes frekvens.

11. Kogepladen virker ikke.
Kogezonerne fungerer ikke.

- elektronisk fejl - nulstil apparatet, afbryd
strgmmen i nogle fa minut-

ter (afbryd sikringen).
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SPECIFIKATION

Nominalspeending 230/400V 2N~50 Hz

Nominalydelse 7,4 kW

Model KMI*
PG4VI515FTB4P3

- induktionskogezone :

- induktionskogezone : @ 160 mm 1,2 kW

- induktionskogezone : @ 210 mm 2,0 kW

- Induktionskogezone-opkogning: @ 210 mm 2,0 kW /3,0 kW

- Induktionskogezone-opkogning: & 160 mm 1,2 kW /1,4 kW

Dimensioner 576 x 518 x 50;

Veegt ca.10,5 kg;

Opfylder kravene fra de europaeiske standarder EN 60335-1; EN 60335-2-6.
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