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Onnittelemme uuden GRAM-sahkolieden omistajaa Fl

® |ue koko kayttoohje huolellisesti ennen sahkélieden kayttéonottoa.

® Tutustu uuden lieden toimintaan ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa, kun ne kaytto-
ohjeessa esitetaan.

® Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytdsta ja huollosta. Nain varmistat, etta
liesi on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytdssa pitkaan.

® Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estamaan onnettomuuksia ja suo-

jaamaan liettad vahingoilta.

Sailyta kayttdohje tulevaa tarvetta varten.

Huomaa, etta tama kayttoohje koskee useita eri liesimalleja. Tasta syystd hankkimassasi
liedessa ei valttamatta ole kaikkia toimintoja.

Huom!
Alé kéyta liettd ennen kuin olet lukenut kéyttéohjeet kokonaan.

Liesi on tarkoitettu vain normaaliin kdytt66n ohjeiden mukaisesti. Muu kaytté (esim.
keittibn 1dmmitys) voi aiheuttaa henkilé- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidéttda oikeuden muutoksiin, jotka eivét vaikuta lieden toimintaan.
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta ei saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt on heikentyneet tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan tu-
rvallisuudestaan vastuussa oleva henkilo valvo heita
tai ole antanut heille opastusta heidan turvallisuude-
staan. Varmista, etta lapset eivat leiki laitteella. Al
anna lasten puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman
valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Tulipalon vaara: Al3 sailytda mitdan
keittopinnalla.



TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Jos keittoalue on halkeillut, katkaise
virta, jotta valtat sahkoiskun vaaran.

Sammuta laite aina virtapainikkeesta kayton jalkeen,
alaka turvaudu ainoastaan keittoastioiden tunnistu-
stoimintoon.

Uuni kuumenee kayton aikana hyvin kuumaksi ja
jaahtyminen pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.

Uunin ollessa kaytossa saattaa laite kuumentua
paljon. Al paasta lapsia laitten 1&heisyyteen.

Huomautus. Al kdytd uunin luukun lasien puhdi-
stamiseen hankaavia puhdistusaineita tai metallisia
puhdistusvalineita, silla ne voivat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen.

Huomautus. Varmista ennen uuninlampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta, jotta valtat
mahdollisen sahkoiskun.

Ala puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.



TARKEITA TURVAOHJEITA

» Pida lapsia silmalla, kun liesi on kaytossa.

» Astiat, keittoalueet ja uuni kuumenevat kaytén aikana hyvin kuumiksi ja jadhtyminen
keittoalueen tai uunin pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.

« Al4 anna lasten kayttaa lieden painikkeita tai uunin luukkua tai leikkia niilla. Pida lapset
mahdollisimman kaukana liedesta.

» Infrapunavastukset hehkuvat grillauksen aikana. Huolehdi, ettei grillattava ruoka kosketa
vastuksia, jotta se ei syttyisi palamaan.

* Huolehdi, etteivat muiden sahkdlaitteiden virtajohdot joudu kosketuksiin kuumien keitto-
alueiden kanssa ja etteivat ne jaa uunin luukun valiin. Ole erityisen varovainen, jos kaytat
pistorasioita, jotka ovat lieden laheisyydessa.

» Lieden keittotasoa tai uunia ei saa koskaan kayttaa sisatilojen lammittamiseen.

+ Oljytja rasvat saattavat kuumetessaan syttya palamaan. Valvo siksi liett aina friteerauksen
ja grillauksen aikana.

+ Al koskaan laita uunin pohjalle alumiinifoliota, silld se saattaa vahingoittaa pohjan ema-
lipinnoitetta.

+ Al4 siksi mydskaén pane astioita suoraan uunin pohjalle.

» Mikali lieden toiminnassa ilmenee vikaa, katkaise virta lieden paakatkaisijasta. Lieden saa
ottaa kayttéon vasta, kun koulutettu ammattihenkild on korjannut vian.

Keraaminen keittotaso on karkaistu kestamaan kuumaa, kylmaa ja lampatilan vaihteluita.

Keittotasoon kohdistuvia, esimerkiksi maustepurkkien tai muiden kovien esineiden putoami-
sesta aiheutuvia iskuja tulee valttaa.

» Keraamisen keittoalueen paalla ei saa sailyttda mitaan.

» Keittoalueelle asetettavan astian pohjan tulee olla puhdas ja kuiva.

» Sokeri ja sokeripitoiset roiskeet tulee pyyhkia keraamiselta keittotasolta mahdollisimman
pian tason ollessa viela lammin, jotta ne eivat pala siihen kiinni.

« Varo naarmuttamasta keraamista keittotasoa koruilla, astioilla tai teravilla esineilla.

* Muovisia taloustarvikkeita (lusikat, kulhot jne.) ei saa asettaa kuumalle keittotasolle, silla
ne saattavat sulaa siihen kiinni.

» Mikali keraamiseen keittotasoon tulee syvia naarmuja, virta tulee heti katkaista paakat-
kaisimesta.

» Induktiokeittotaso (jonka taajuus on 20-50 Hz) saattaa aiheuttaa sydamentahdistimen
insuliinipumpun tai kuulokojeen toimintahairioita.



SAHKONSAASTOVINKKEJA

« Valta kattilan kannen alle katsomista

tarpeettomasti.

Valtd myds uunin luukun avaamista tar-

peettomasti.

» Kayta uunia vain suurien ruokamaarien

valmistamiseen.

Enintaan yhden kilogramman painoisen
lihan valmistaminen liedella saastaa

sahkda.

* Hyddynna uunin jalkilampoa.

Jos valmistusaika on 40 minuuttia, on
suositeltavaa kytkea uuni pois paalta 10
minuuttia ennen valmistumisajan paatty-

mista.

» Paista kiertoilmatoimintoa kayttaen ja

uuninluukkua kiinni pitaen.

»  Sulje uunin luukku huolellisesti.

Lampo voi karata, jos luukun tiivisteissa
on likaa. On suositeltavaa, etta lika pois-

tetaan heti, kun sita tulee.

YMPARISTONSUOJELU

Pakkausmateriaalit, kaytetyt

@ sahkolaitteet, varaosat ja muut
vastaavat voidaan kayttaa
uudelleen. Havita ne jatehuol-

tolainsaadannén mukaisesti ja
kierratd mikali mahdollista.

VANHAN LAITTEEN HAVITTAMINEN

Jos poistatte laitteen lopullisesti

kaytosta, alkaa vieko sita taval-

liseen yhdyskuntajatesailioon,

vaan olkaa hyva ja toimittakaa
|

laite 1&himpaan kierratys- tai
uudelleenkayttékeskukseen.
Laitteessa, sen kayttohjeissa tai
pakkauksessa on kierratyskelpoisuus-merkki.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista mate-
riaaleista. Kierrattamalla autatte suojelemaan
luontoa.

Jos ette tieda, missa lahin kierratys- tai uudel-
leenkayttokeskus sijaitsee, kysykaa kunnan
ympéristéhallinnolta.



TUOTTEEN KUVAUS
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1 Uunin lampétilasaadin
2 Uunin toimintosaadin
3 Keittoalueen saadin (etuvasen)
4 Keittoalueen saadin (takavasen)
5 Keittoalueen saadin (takaoikea)
6 Keittoalueen saadin (etuoikea)
7 Uunin lampdtilan osoitin
8 Valodiodi
9  Luukun lukon valodiodi
10 Digitaalinen kello /ajastin
11 Lapsilukko
12 Sailytystila



TUOTTEEN KUVAUS

Keittotason kuvaus

Oikea takimmainen keittoalue
@ 220

Vasen takimmainen keittoalue
@180

Vasen etummainen keittoalue m

@ 220

Oikea etummainen keittoalue
@180
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On/off-anturi ja LED-merkkivalo

Lampdasetuksen anturikentta

Keittoalueen valinnan anturi ja nayttd
Ajastimen/keittidajastimen valinta-anturi ja nayttd
Yksittaisten keittoalueiden ajastimen aktivoinnin merkkivalot
Pikatoiminnon ohjauksen anturikentta
Stop&Go-keskeytystoiminnon anturi ja LED-merkkivalo
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MUITA TIETOJA

Laitteen vakiovarusteet

Grilliritiléa %

Leivinpelti

Paistomittari

Sivutuet




ASENNUS

Lieden sijoitus Kaatumisvarmistuksen asennus seinaan

+ Keittidn on oltava kuiva ja tuuletettu, ja sii-
na on oltava toimiva ilmanvaihto. Lieden
sijainnin on varmistettava paasy kaikkiin
kaytettaviin osiin. Liesi on asetettava
kovalle ja tasaiselle lattialle (sitd ei saa
sijoittaa alustalle).

+ Lietta ei saa nostaa paallyslevysta.

» Jos liesi rakennetaan keittion kalusteisiin,
sen tyotason korkeus saa olla enintaan
900 mm lattiasta. Jos liesi sijoitetaan
keittion kalusteiden valiin, niiden paal-
lyksen ja limaukseen kaytetyn liiman on
kestettava vahintaan 100 °C:n [ampdtilaa.
Jos néin ei tehda, pinta voi menna pilalle
tai paallys voi irrota. Jos kalusteiden
lBmmodnkestosta ei ole varmuutta, lieden
ja kalusteiden valiin on jatettdva n. 2 cm
tilaa.

» Liesituuletin on asennettava tuotteen
mukana toimitettujen kayttdohjeiden
mukaisesti.

+ Laitteen taso on saadettava ennen sen
kayttoonottoa. Taso saadetdan saatojal-
kojen avulla, jotka ovat vetolaatikossa.

Korkeus 900 mm
A=104 mm
B =147 mm
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ASENNUS

Tietoja asentajille

Liesi on tarkoitettu 1-vaiheiseen 230 V 1N~ -verkkoliitantdan. Ennen kuin laite litetdan séh-
kdverkkoon, kayttajan on varmistettava, ettd séhkéverkon parametrit vastaavat tietoja, jotka
ovat lieden takana oikealla olevassa arvokilvessa tai sen kopiossa, joka on tdman oppaan
mukana.

Liesi on varustettu virtakaapelilla.

On tarke&a, etta luet alla olevat tiedot ennen lieden liittamista virtaldhteeseen.

Lieden liittdminen sahkoverkkoon

» Lieden sahkdliitAnnan saa tehda ainoastaan koulutettu sdhkdasentaja. Niin varmistetaan,
ettd asennus tapahtuu sahkdésaadosten mukaisesti.

* Asennuksessa tulee noudattaa paikallisia maarayksia.

* Liesi tulee asentaa erilliseen virtapiiriin.

» Lieden mukauttaminen toimimaan 400 V 3N~-verkkoliitdnnassa on mahdollista, jos liitan-
tarasiaan tehdaan sopiva silloitus.

» Liitdnta on tehtava vain alla olevien liitdntdkaavioiden mukaisesti.

» Liitdnnassa tai johdotuksen vaihdossa on kaytettdva vahintaan tyypin HO5VV-F3G4 /
HO5VV-F5G2.5 johtoa tai vastaavaa.

« HUOMAUTUS! Laitteen sdhkdasennuksessa on kaytettava kojetta, jolla laitteen kaikki
navat voidaan katkaista sahkdverkosta vahintddn 3 mm:n kosketusvalilla. (Voi olla paa-
katkaisin).

I |
]  I—
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—
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®
®®

®
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® ®
T==1 T==1
3 4 3 a4
230V 1N~ 50Hz 13 400V 3N~ 50Hz
2 5 2 5
N S0A L2 N 3x16A
1 ® 1 @
HO5VVF-3G4 q\ (1\ HO5VVF-5G2,5
L1 PE L1 PE
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KAYTTO

Ennen kayttoonottoa

e Poista kaikki pakkauksen osat, osat ja puh-
dista uunin sisapuoli. Uunin puhdistamiseen
tulee kayttda vain lamminta vetta, johon on
lisatty hiukan astianpesuainetta.

o Poista kaikki uunin varusteet ja puhdista
ne lampimalla vedella ja tavallisella astian-
pesuaineella.

e Uunin grillivastus voidaan taittaa alas puh-
distusta varten. Poista sen suojateippi ennen
kayttddnottoa.

e Tuuleta tila (kytke ilmanvaihtolaitteet paalle
tai avaa ikkuna).

e Lammita uunia noin 30 minuuttia 250°C,
poista lika ja puhdista laite perusteellisesti.

Huom!

Digitaalisella kellolla varustetuissa laitteissa
'0.00’ vilkkuu naytossa laitteen sahkdverk-
koon liittdmisen jalkeen. Aseta digitaalisen
kellon aika (ks. kayttdohjeet). Uuni toimii
vain kun kello on asetettu.

Liesi on varustettu piilotetuilla painonapeilla.
Napit ponnahtavat ulos, kun niitd painetaan
kevyesti. Ne voidaan painaa sisdan myos
laitteen ollessa kaytossa. Uunin toiminto-
saatimen ymparilla olevat painetut merkit
osoittavat kaytettavissa olevia toimintoja.

12



KAYTTO

Digitaalinen kello/munakello
A - nayttd

A
& L\ Y - toimintojen symbolit
[0

Kosketussensorit

1 - ohjaimen toimintojen valinta-
painike

2 - painike ,-”

3 - painike ,+”

Sahkoinen ohjelmointi sdhkdisten sensorien
avulla tapahtuu koskettamalla tai painamal-
la sensoripintaa ainakin 2 sekunnin ajan.
Jokainen sensorin toiminto vahvistetaan aa-
nimerkilla.

Pida sensorin pinta aina puhtaana.

KELLONAJAN ASETTAMINEN

Kun laite kytketddn sahkoverkkoon (tai vir-
ran palattua sahkokatkon jalkeen), naytolla
alkaa vilkkua 0.00.

o-cx»
U
‘-l-j
.
1
4-:-1
-
‘-lanl

I< | Menu T | >

2 1 3

® paina painiketta 1, naytdlle tulee symboli
[11}
O,
® aseta kellonaika painikkeiden 2 ja 3
avulla.
Kun olet saanut ajan asetettua, odota noin
7 sekuntia, niin uusi aika talletetaan ja kel-
lonajan nayttd lakkaa vilkkumasta.

Huomio!
Uuni voidaan kaynnistaa, kun naytdlle on
iimestynyt symboli =}

WL
< | MENUQ I >l
2 1 3
MUNAKELLO

Munakelloa voidaan kayttda koska tahansa
riippumatta ohjaimen muista kaytdssa olevi-
sta toiminnoista. Munakellon aika voidaan
asettaa 1 minuutin ja 23 tunnin 59 minuutin
valiltd. Munakellon kdynnis—taminen:

® paina painiketta 1, naytolla alkaa vilkkua
symboli L\ |

2 1 3
® aseta haluttu aika painikkeiden 3 ja 2

avulla.

Naytollda nakyy munakellon asetettu aika, ja
paalla oleva aanimerkkitoiminto Q .

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu
aani"merkki ja naytolla vilkkuu symboli Q

® Sammuta aanimerkki painamalla jotakin
nappaimista 2 tai 3. Toimintomerkki Q
sammuu ja naytdlle tulee kellonaika.

Huomio!
Jos aanimerkkia ei sammuteta kasin, se
sammuu automaattisesti noin 7 minuutin
kuluttua.
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KAYTTO
PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA

Kun haluat, ettéd uuni menee pois paalta tiet-
tyyn aikaan, toimi seuraavasti:

® Aseta uunin toimintanuppi sekd& uunin
lampdtilanuppi sen mukaiseen asento-
on, kuinka uunin tulee toimia

® paina painiketta 1 kunnes naytolla alkaa
vilkkua:

® Aseta haluttu paistoaika (1 minuutti-10
tuntia) painikkeilla 3 ja 2.

Asetettu aika tallennetaan noin 7 sekunnin
kuluttua, naytélle tulee taas nykyinen kello-
naika ja toimintosymboli AUTO.

Kun asetettu aika on kulunut, uuni menee
pois paaltd automaattisesti, aani~merkki
menee paalle ja symboli AUTO alkaa vilk-
kua.

® aseta uunin toimintanuppi seka uunin
lampétilanuppi pois paalta asentoon,

® sammuta aanimerkki painamalla jotakin
nappaimista 2 tai 3. Symboli AUTO sam-
muu ja naytolle tulee kellonaika.

Huomio!
Uuneissa, joissa on vain yksi ohjaus—nuppi,
lampétilan saadin on yhdistetty

toiminto~nuppiin.

AUTOMAATTINEN TOIMINTA

Kun haluat, ettd uuni kdynnistyy tietyksi pa-
istoajaksi ja menee pois paalta tiettyyn kel-
lonaikaan, maarittele ajat seuraavasti:

® paina painiketta 1, kunnes naytolla alkaa
vilkkua:

® aseta haluttu paistoaika painikkeiden 3
ja 2 avulla, kuten puoliautomaattisen toi-
minnan yhteydessa

® paina painiketta 1, kunnes naytolla alkaa
vilkkua:

2 1 3

® aseta haluttu valmistumisaika (kellonai-
ka) painikkeilla 3 ja 2. Kellonajan pitaa
olla vuorokauden (23 tuntia 59 minuut-
tia) sisdan

® aseta uunin toimintanuppi seka uunin
lampdtilanuppi sen mukaiseen asen-
toon, kuinka uunin tulee toimia. Naytolla
nakyy toimintosymboli AUTO. Uuni me-
nee paalle aikaan, joka saadaan kun
asetetusta paattymisajasta vahennetaan
paistoaika (jos esim. paistoaika on 1 tun-
ti, ja lopetus—aika 14.00, uuni kdynnistyy
automaattisesti kello 13.00).



KAYTTO

Kun valmistumiskellonaika saapuu,
uuni menee pois paaltd automaattisesti,
aani~merkki menee paalle ja symboli AUTO
alkaa vilkkua.

® aseta uunin toimintanuppi seka uunin
lampdtilanuppi pois paalta asentoon,

® sammuta aanimerkki painamalla jota-
kin nappaimista 2 tai 3. Symboli AUTO
sammuu ja naytolle tulee nykyinen kel-
lonaika, esim. 12.35.

( A2

(e 1
I< | MENUQ| >l
2 1 3

ASETUSTEN NOLLAUS

Munakellon tai automaattisen paiston ase-
tukset voidaan nollata koska tahansa.
Automaattisen paiston asetusten poisto:

® paina yhta aikaa painikkeita 2 ja 3.

Munakellon asetusten poisto:

® valitse munakellotoiminto painikkeella 1
® paina yhta aikaa painikkeita 2 ja 3.

15

AANIMERKIN AANENLAADUN MUUTTA-

MINEN

Aanimerkin sévyé voidaan muuttaa seuraa-

vasti:

® paina yhta aikaa painikkeita 2 ja 3,
® valitse painikkeen 1 avulla toiminto "ton”.

Naytolla alkaa vilkkua:

I
R | (
I< | MENUQ >1
2 1 3

® valitse painikkeen 2 avulla haluamasi

merkkidani 1-3.



KAYTTO

Paistomittari

Saato- ja nayttéalue: 30 °C - 99 °C, Tark-
kuus 1 Aste, Oletusarvo: 80 °C.
Paistomittari tunnistetaan automaattisesti,
kun paistomittarin lampétilaksi on asetettu
yli 0 °C.

Paistomittarin ollessa kytkettyna, kaksi nu-
meroa vasemmalla nayttavat tdmanhetki-
sen paistomittarin Iampdtilan ja kaksi nume-
roa oikealla nayttavat asetetun arvon.
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Paistomittarin lampdtilan ollessa pienempi
kuin 30°C minimiasetuslampdtila, naytdssa
nakyy “30”. Paistomittarin ldmpdtilan olles-
sa suurempi kuin 99°C maksimiasetuslam-
pétila, naytdéssad nakyy maksimiasetuslam-
pétila. Kytkettdessa paistomittari ohjelma
kaynnistyy ja nimellislampétilaksi asettuu
80°C. Asetetun lampdétilan arvoa voidaan
muuttaa niin kauan kuin lampétilat nayte-
tédan, mutta ei kun ajastin on vield kaynnis-
tystilassa. Sammuta aanimerkki painamalla
jotakin nappaimista 2 tai 3.

Toiminnassa oleva paistomittarin ohjelma tai
tulossa oleva halytys voidaan nollata kytke-
malla paistomittari pois paalta.

Ruoan: Sisdlampdtilat paistomittaria
kaytettaessa.

LIHATYYPPI SI_§ALZ'\M-
POTILA °C

SIANLIHA
Porsaanpaisti 85-90
Mureke 80-85
NAUDANLIHA
Naudanpaisti 90-95
Paahtopaisti raaka 50-55
puolikypsa 65-70
kypsa 75-80
VASIKANPAISTI 85-90
LAMPAANPAISTI 85-90
RIISTA 80-85
KALA (KOKONAINEN)
esim. kirjolohi, turska 80-85

PYROLYYTTINEN PUHDISTUS

Pyrolyyttisen puhdistuksen kestoksi voidaan
maarittéd 2-3 tuntia.

®Aseta uunin toiminnon valitsin asentoon

® Aseta pyrolyyttisen puhdistuksen kesto
MENU-painikkeilla 2 ja 1.

e S Y

b B I
L

I< | Menu | D>

2 1 3

Tarkeaa! Lue ennen pyrolyyttista puhdistusta
luku Puhdistus ja hoito.



KAYTTO

ENNEN KUIN KAYTAT KEITTOTASOA ENSIMMAISEN KERRAN

e Puhdista ensin tason keraaminen pinta huolellisesti. Kasittele keraamista pintaa kuin lasia.

o Kytke tuuletus tai avaa ikkuna keittidssa kun kaytat keittotasoa ensimmaisen kerran —
laitteesta voi tulla ohimenevaa hajua.

o Kaikki toiminnat on suoritettava turvallisuusohjeita noudattaen.

INDUKTIOKEITTOTASON TOIMINTA

Keraamisen keittoalueen alla on induktiokela. Tama kela
synnyttdd sahkdmagneettisia kenttia, jotka vaikuttavat suo-
raan keittoastian pohjaan, eivatkd lammita ensin keraamista
tasoa, kuten muut kuumennustavat. Induktiokeittotasolla voi
FAXEYE T2 kayttaa vain kattiloita, joiden pohjiin sdhkdmagneettiset kentat
vaikuttavat.

Induktiokuumennuksen edut:

° Koska Iampd siirtyy ruokaan ainoastaan keittoastian kautta, lampda voidaan hyédyntaa
mahdollisimman rehokkaasti.

° Induktiokeittoalue lopettaa toimintansa valittémasti, kun keittoastia poistetaan keittoalu-
eelta. Samalla loppuu myds sahkdn kulutus.

Turvalaitteet:

Jos keittotaso on asennettu oikein ja sitéd kaytetdan kayttdohjeiden mukaisesti, ovat turva-

laitteet tarpeettomia.

Tuuletin: Tuulettimen tehtavana on suojata ja jadhdyttaa ohjaus- ja syéttdlaitteita. Tuulettimella

on kaksi toimintanopeutta. Tuuletin kytkeytyy paalle, kun keittoalueet toimivat ja on paalla

kunnes elektroninen systeemi on kylmennyt riittavasti.

Transistori: Lampdtilamittapaa mittaa jatkuvasti laitteen elektronisten elementtien 1ampéti-

laa. Jos lampétila nousee lilan korkeaksi, jarjestelma pienentdd automaattisesti keittoalueen

tehoa tai kytkee ylikuumenneita elektronisia elementteja lahimman keittoalueen pois paalta.

Kattilan tunnistus: Jos keittoalueen paalla ei ole tarkoitukseen soveltuvaa kattilaa,

keittoaluetta ei voi kytkea paalle. Keittoalueella olevia pienia esineita (esim. lusikoita, veitsia,

tai sormuksia) ei tunnisteta kattilana eika keittotaso kytkeydy paalle.

KATTILAN TUNNISTUS INDUKTIOVYOHYKKEEN PAALLA

Induktiovydhykkeilld varustetuissa keittotasoissa on kattilan tunnistus -toiminto. Toiminto

tunnistaa, onko kattila keittoalueen paalla vai onko se otettu pois, ja rajoittaa [Ammon tuotta-

mista. N&in toiminto auttaa sdastdmaan energiaa.

- Naytéssa ilmoitetaan 1ammodn taso, jos keittoaluetta kaytetdan sopivan kattilan yhtey-
dessa.

- Induktio vaati, ettd induktiokeittotasolla kaytetdan vain keittoastioita, joissa on mag-

neettinen pohja.
Jos keittoalueen paalle ei ole pantu astiaa tai on pantu soveltumaton astia, lampdétehoa

ilmaiseva numero naytdssa vilkkuu. Keittoalue ei aktivoidu.

Keittoalue kytkeytyy pois paaltd automaattisesti noin 10 minuutin kuluttua.

HUOM. Keittoastian tunnistustoiminto ei toimi keittotason katkaisijana. Kettoalue kytketdan
pois paalta kaantdmalla toimintosaadin asentoon 0.
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Soveltuvat astiat

e Laadukkaan kattilan pohjan on oltava tasainen. Nain valtat ylikuumenemisen. Lampd
levittyy tasaisesti ja parhaiten kattiloissa, joiden pohjat ja seindt ovat paksuja.

e  Kattilan pohjan on oltava kuiva. Kun otat kattilan jadkaapista, tarkista, ettéd sen pohja on
taysin kuiva. Pyyhi kosteutta pois tarvittaessa. Nain keittotason pinta pysyy puhtaana.

e  Kattilan kansi estédad lammon tuhlaamista ja auttaa saastamaan energiaa.

I

Kéayta astioita, joissa on magneettinen pohja (maalattu teras,
ruostumaton ferriittiteras tai valurauta). Soveltuvuuden voi testata
myds magneetilla. Jos magneetti tarttuu pohjaan, astia soveltuu
kaytettdvaksi induktiokuumennukseen.

Varmista, ettd tuotteen merkinnassa on mai-
ninta, jonka mukaan tuote soveltuu induktio-
kuumennukseen.

Merkinnat
kattiloissa

Astia soveltumaton.
Poikkeuksena ruostumattomasta ferriittiterakesta tehdyt

Ruostumaton teras

kattilat.
Alumiini Astia soveltumaton.
Valurauta Erittain sopiva.

HUOM: astia voi raapia keittotasoa.

Maalattu teras

Erittain sopiva.

Suositellaan kattiloita, joissa on tasainen ja paksu pohja.

Lasi

Astia soveltumaton.

Posliini

Astia soveltumaton.

Kuparipohjakattilat

Astia soveltumaton.

Energia parhaiten valittyy, kun kattilan koko vastaa lammityskentan kokoa.
Pienimmat ja suurimmat mahdolliset halkaisijat on esitetty alempana olevassa taulukossa ja riip-
puvat astian laadusta.

Induktiokeittoalue Astian pohjan halkaisija
Halkaisija (mm) Minimi (mm) Maksimi (mm)
280 210 280
210/220 140 210/220
180/190 110 180/190
145/155 90 160

Huomio:

Minimihahalkaisijoita pienempia kattiloita kaytettdessa, induktiokeittoalue saattaa olla toimi-
matta.
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Ohjauspaneeli

Kosketuksella toimiva ohjauspaneeli on varustettu anturikentilla, joissa keittoalueen naytté on
my0s keittoalueen valinta-anturi ja ajastin. Lampdasetuksen valinta-anturi (2) on liukusdadinta
muistuttava kosketusohjausanturi, joka mahdollistaa lAmpo6asetuksen (1 - 9) ja ajastinasetuksen
(1 -99) valinnan koskettamalla ja vetamalla sormea merkityn alueen (2) yli:

« veto oikealle - suurentaa lampdasetusta
* veto vasemmalle - pienentaa lampoasetusta.

Lampoasetus voidaan myos valita suoraan koskettamalla lampdasetusvalinnan sopivaa an-
turikentan osaa (2).

e Kaikki laitteen naytot syttyvat hetkeksi heti, kun laite litetaan verkkovirtaan. Keittotaso on
taman jalkeen kayttévalmis.

o Keittotaso on varustettu elektronisilla kosketusanturikentilla, jotka toimivat niin, etta valittua
aluetta kosketetaan sormella vahintaan 1 sekunnin ajan.

e Anturikenttdd kosketettaessa kuuluu hyvaksyva aanimerkki.

Anturikenttien paélle ei pida asettaa mitdéan esineita (tama voi aiheuttaa virheen).
Kosketusanturikentét on aina pidettava puhtaina.

Laitteen kytkeminen paille

Voit kytkea laitteen paalle koskettamalla ja pitamalla
painettuna on/off-anturikenttaa (1) vahintadan 1 se- C

kunnin ajan. Laite kytkeytyy paalle ja LED-merkkivalo oa
tulee on/off-anturikentan (1) ylapuolelle, kun taas

kaikissa naytéissa (3, 4) nakyy ,0”. 3 (D u.vs
-

Jos mitdan anturikentista ei kosketeta 20
sekuntiin, laite kytkeytyy pois paalta. <IE R R G O)
1

Keittoalueiden kytkeminen paalle

Kun laite on kytketty paalle on/off-anturikentén (1)
avulla, valitse keittoalue (3) seuraavan 20 sekun-
nin kuluessa.

1. Kun keittoalueen valinnan anturikentta (3) koske- o o
tetaan, kyseisen lampo6asetuksen naytdssa nakyy s\ﬁ
,0” ja piste. L

2. Voit valita halutun ldmpo6asetuksen vetamalla
sormea lampdvalinnan anturikentan (2) yli. G o \2 e OO

0y
oy Y

]

Jos mitdan anturikenttaa ei kosketeta 20 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy
pois paalta.

Keittoalue on aktiivinen, kun ndytéssa nakyy numero tai kirjain ja piste. Tama oso-
ittaa, etta keittoalue on valmis lammon asettamiseen tai muuttamiseen.
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Keittoalueen lampoasetuksen valinta

Kun keittoalueen naytossa (3) nakyy ,0” ja piste, aseta haluttu lampodasetus vetamalla sormea
lampdvalinnan anturikentan (2) yli.

Booster-toiminto ,,P”

Booster-pikatoiminto lisaa 220 mm:n keittoalueen
nimellistehon 2 300 watista 3 000 wattiin ja 180 0

mm:n keittoalueen nimellistehon 1 200 watista 1 o

400 wattiin. L

Voit aktivoida pikatoiminnon, kun keittoalue on o o
aktiivinen (3), koskettamalla anturikenttaa ,P” (6). 3\0

Pikatoiminnon aktivoinnin merkkina kyseisen ke- F b
ittoalueen naytossa (3) nakyy kirjain ,P”.
Voit kytked pikatoiminnon pois p&alté kosketta- D eqeeeee @
malla lampdasetuksen valinnan anturikenttaa (2) \2 \6
ja pienentamalla Idampodasetusta tai nostamalla
kattilan pois keittoalueelta.

A 220 mm:n keittoalueen kohdalla pikatoiminnon kaytto rajoittuu 5 minuuttiin. Kun
pikatoiminto on automaattisesti poistunut kaytosta, keittoalue toimii sen nimelli-
steholla. Pikatoiminto voidaan aktivoida uudelleen, jos laitteen elektroniset piirit
ja induktiokdaamit eivat ole ylikuumentuneet.
Kun kattila nostetaan keittoalueelta, kun pikatoiminto on kdytossa, se jaa aktiivi-
seksi ja sen loppulaskenta jatkuu.
Jos laitteen elektroniset piirit tai induktiokdamit ylikuumenevat pikatoiminnon
aikana, sen kytkeytyy automaattisesti pois paalta. Keittoalueen toiminta jatkuu
sen nimellisteholla.

Pikatoiminnon ohjaus

Keittovydhykkeet muodostavat mallin mukaan parin pysty- tai vaakasuoraan. Parin muodo-
stavien keittovydhykkeiden kokonaisteho on jaettu.

Jos yritat ottaa kayttéon tehostustoiminnon molemmille keittovydhykkeille samanaikaisesti,
kaytettavissa oleva enimmaisteho ylittyy. Siind tapauksessa ensimmaiseksi aktivoidun keit-
tovydhykkeen lampdasetus pienenee niin, ettd se on suurin kaytettavissa oleva.

Jos pikatoiminnon aktivointi ylittaa keittoalueparin yhteisen tehorajoituksen,
niista toisen lampoasetus pienenee automaattisesti.
Virran maaran pieneneminen riippuu kaytettavan kattilan tyypista.

Lapsilukkotoiminto

Lapsilukkotoiminto estaa lapsia kayttamasta laitetta tahattomasti. Laitetta voidaan kayttaa,
kun lapsilukko on vapautettu.
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Lapsilukkotoiminnon asettaminen

Lapsilukkotoiminto voidaan asettaa, kun laite on
kytketty paalle eikd mikaan keittoalueista ole to-
iminnassa (kaikissa naytdissa nakyy ,0” ja pisteet
vilkkuvat). Voit asettaa lapsilukkotoiminnon kytke-
malla laitteen paalle on/off-anturikentan (1) avulla,
koskettamalla samanaikaisesti oikean etummaisen
keittoalueen valinnan anturikenttaa (3) ja booster-
-toiminnon kenttda (6) seka koskettamalla vield
kerran oikean etummaisen keittoalueen valinnan
anturikenttda (3). Kaikissa naytdissa nakyy kirjain
,L” (lukittu), mika osoittaa, etta lapsilukkotoiminto on
asetettu. Jos keittoalueet ovat yha kuumia, kirjaimet
,L” ja ,H” vaihtelevat ndytossa.

Lapsilukkotoiminto on asetettava 10
sekunnin aikana eikd muita kuin edella
mainittuja anturikenttid saa koskettaa.
Muuten lapsilukkotoimintoa ei aseteta.

Lapsilukkotoiminto jaa kaytt6on, kunnes
se vapautetaan, vaikka laite kytkettaisiin
pois paalta ja uudelleen paille. Laitteen
pistokkeen irrottaminen pistorasiasta ei
vapauta lapsilukkoa.

Lapsilukkotoiminnon vapautus ruoanlaiton
yhteydessa

Kytke laite paalle on/off-anturikentan (1) avulla, jol-
loin kaikissa naytdissa nakyy kirjan ,L” (lukittu). Voit
vapauttaa lapsilukkotoiminnon koskettamalla sama-
naikaisesti oikean etummaisen keittoalueen valinnan
anturikenttaa (3) ja booster-toiminnon anturikenttéda
(6). Keittoalueilla nakyvat kirjaimet ,L” muuttuvat
numeroksi ,0” ja vilkkuvaksi pisteeksi. Keittoalueita
voidaan nyt kayttéda. (Ks. yksityiskohtaiset tiedot
kohdasta ,Keittoalueen lampoasetuksen valinta”).
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Lapsilukkotoiminnon vapauttaminen

Kytke laite paalle on/off-anturikentéan (1) avulla,

jolloin kaikissa naytdissad nakyy kirjan ,L” (lukittu). ©
Voit vapauttaa lapsilukkotoiminnon koskettamalla aa
samanaikaisesti oikean etummaisen keittoalueen L !
anturikenttaa (3) ja anturikenttaa (6) seka viela kerran
anturikenttda (6). Laite kytkeytyy pois paalta (kaikki L L
naytot pimenevat). - I
A Lapsilukkotoiminto on vapautettava 10 1
sekunnin aikana eikd muita kuin edella —
mainittuja anturikenttia saa koskettaa. ’_71_,
Muuten lapsilukkotoimintoa ei vapauteta. Hu
Jos lapsilukko- o o 3
toiminto on vapautettu onnistuneesti, - n/
numero ,,0” ja vilkkuva piste niakyy L L
kaikissa ndytoisséd, kun laite kytketdén D
paille on/off-anturikentin (1) avulla. Jos - s

keittoalueet ovat yha kuumia, merkit ,,0”
ja ,,H” vaihtelevat naytossa.

Jalkilammon merkkivalo

Kun keittoalue on kytketty pois paalta, vastaavan keittoalueen naytéssa nakyy kirjain ,H”,
joka varoittaa, etta keittoalue on yha kuuma.

A Ala kosketa keittoaluetta varoituksen
aikana jalkilammon aiheuttaman palo-
vammariskin takia alaka aseta keitto-
alueelle mitaan esinettd, joka on herkka
lammolle! \ l

Kun jalkilammaén merkkivalo sammuu, keittoaluetta
voidaan koskettaa. On kuitenkin hyva muistaa, etta y
se on yha huoneenlamp6a lampimampi. ‘ N\
Jalkilammon merkkivalo ei syty, jos
laitteessa ei ole sahkovirtaa.
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Kayttdajan rajoittaminen

Tehokkuuden lisdamiseksi induktiokeittotaso on va-
rustettu kunkin keittoalueen kayttéajan rajoittimella.
Enimmaiskayttdaika maaraytyy viimeisen valitun
lampdasetuksen mukaan.

Jos et muuta lampoasetusta pitkdan aikaan (ks.
taulukko), kyseinen keittoalue kytkeytyy automa-
attisesti pois paalta ja jalkilammon merkkivalo
aktivoituu. Voit kuitenkin kytked paalle ja kayttaa
yksittaisia keittoalueita milloin tahansa kayttéohje-
iden mukaisesti.

Automaattinen kiehautustoiminto

e Valitse keittoalue (3) niin, ettad naytdssa nakyy
,0.” (piste on nakyvissa).

e \alitse lampodasetus ,9” vetdmalla sormea lam-
pbdasetuksen anturikentan yli (2).

e Vahvista lampdasetus ,9” koskettamalla
lampdasetuksen anturikenttdad (2) uudelleen.
Nayttéon tulee heti kirjain
2 A7

e \alitse haluamasi lampdasetus vetamalla sor-
mea lampdasetuksen anturikentan yli (2).

Kyseisen keittoalueen naytto nayttaa vuorotellen
kirjainta ,,A ” ja valittua lampdasetusta.

Kun keittoalue on tietyn aikaa toiminut pikatehol-
la, se siirtyy takaisin asetettuun lampo6asetukse-
en, joka nakyy naytossa.

Jos automaattinen kiehautustoiminto on
aktivoitu ja valitaan lampobasetus ,,0” tai
lampoasetuksen valintaa ei tehda 3 sekun-
nin kuluessa, automaattinen kiehautusto-
iminto poistuu kaytosta.
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Lampoasetus Automaattisen
Jos kattila nostetaan keittoalueelta ja va- 'ﬁm?‘ni%'ffuet‘t‘i :)esm
ihdetaan toiseen ennen kuin lammityksen

loppulaskenta on paattynyt, kiehautu- L -
stoiminto jatkuu ja loppulaskenta jatkuu 0.8
loppuun asti. 24

3,8

52

6,8

2,0

2,8

3,6

0,2

O|lo|N|[o|a|h|wWwIN]|—

A Voit aktivoida automaattisen kiehautustoiminnon koskettamalla keittoalueen
valinta-anturia (3), kun lampdasetus "9" on valittuna, ja valitsemalla tdman jal-
keen lampoasetuksen "9" koskettamalla lampoasetuksen valinta-anturia (2).
Jos et halua aktivoida automaattista kiehautustoimintoa, valitse lampoasetus
1-8 koskettamalla lampo6asetuksen valintakenttaa (2).

Ajastin

Ajastintoiminto helpottaa ruoanlaittoa, silla se mahdollistaa kypsennysajan asettamisen. Sita
voidaan myds kayttaa keittidajastimena.

Ajastimen asetus

4
Ajastintoiminto mahdollistaa keittoalueen kytkemi- 5~ ,_f/_< .
sen pois paalta, kun asetettu aika on kulunut. Aja- -
stintoiminto voidaan asettaa vain, jos keittoalue on 3/-{ o
toiminnassa (lampo- " .
[

asetus on suurempi kuin ,0”). Ajastintoiminto vo-
idaan asettaa erikseen kullekin yksittaiselle keitto- ® o eieenne ® ®
alueelle. Ajastimen loppulaskenta voidaan maarit- \2 )
taa valille 1 - 99 minuuttia.
Voit asettaa ajastimen seuraavasti:
e Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen %
valinnan anturikenttéa (3) ja valitsemalla lam- 57 2R
pbasetuksen valilta 1 - 9 vetdmalla sormea ,_,
ldampdasetuksen anturikentan (2) yli. Naytdssa 3/'1{ Y
nakyvat kaikki valilta 1 - 9 valitut lBmpdasetukset o 0
ja piste (esimerkiksi ,4.”). . .
e Kosketa seuraavan 10 sekunnin kuluessa ® U\, ® ©
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ajastinvalinnan anturikenttda (4). ,0 -” nakyy
ajastimen naytossa (4) ja ajastimen aktivoinnin 4
merkkivalo (5) syttyy sen osoitukseksi, etta ky- C%
seisen keittoalueen ajastintoiminto on aktivoitu. S 06

e Valitse haluamasi ajastinasetus vetamalla -
sormea anturikentan (2) yli. Jalkimmainen nu- /10
mero asetetaan ensin ja ensimmainen numero o o
seuraavaksi. Kun jalkimmainen numero on . .
asetettu, se nakyy naytdssa, ja ajastin antaa D errreeees ®O0
automaattisesti laittaa ensimmaisen numeron
nayttamalla ajatusviivan ,-” (esimerkiksi ,- 6”).
Jos ensimmaisen numeron asetusta ei valita
10 sekunnin kuluessa, ajatusviiva ,-” korvautuu
numerolla ,0” (esimerkiksi 0 6”). Loppulaskenta
alkaa, kun ajastimen merkkivalo (5) lakkaa
vilkkumasta.

Ajastimen (kypsennysajan) asetuksen muuttaminen

Ajastimen asetuksia voidaan muuttaa milloin tahansa. Jos haluat muuttaa ohjelmoitua asetu-
sta, valitse keittoalue koskettamalla sen valinnan anturikenttaa (3) ja kosketa sitten ajastimen
valinnan anturikenttaa (4).

Ajastimen loppulaskennan tarkistaminen

Voit tarkistaa ajastimen loppulaskennan vaiheen milloin tahansa koskettamalla keittoalueen
valinnan anturikenttaa (3).
Ajastimen pyséayttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu aanimerkki,
joka voidaan sammuttaa koskettamalla mita ta- 4

hansa anturikenttaa. Jos mitaan anturikenttaa ei 5 - ,_7L_<
kosketeta, aanimerkki sammuu automaattisesti 2 S H

minuutin kuluttua. 3/'7{ o

Voit lopettaa ajastimen loppulaskennan ennen o o
asetetun ajan kulumista seuraavasti: . .
e Valitse keittoalue koskettamalla sen valinnan O A ® ©

anturikenttaa (3).

e Kosketa seuraavan 10 sekunnin kuluessa
ajastinvalinnan anturikenttaa (4). ,0 - nakyy Q
ajastimen naytdssa (4) ja ajastimen aktivoinnin /<
merkkivalo (5) syttyy sen osoitukseksi, etta ky- ‘
seisen keittoalueen ajastintoiminto on aktivoitu. 3/'-;{ o

e Jos asetusta ei tehda 10 sekunnin kuluessa tai
jos keittoalueen valinnan anturikenttaa (3) ko-
sketetaan, ajastin pysahtyy ja ajastimen nayttd p
(4) sammuu.

® O
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Keittidajastin

Kun mikaan keittoalue ei ole kaytdssa, ajastintoimintoa voidaan kayttaa tavallisena keittio-

ajastimena.
Keittidajastimen asetus

Kun laite on poissa kaytosta:

o Kytke laite paalle koskettamalla on/off-anturia

(1). ,0” tulee nakyviin keittoaluenayttéihin (3)
ja LED-merkkivalo syttyy on/off-anturin (1)
ylapuolelle.

Kosketa seuraavan 10 sekunnin kuluessa ajasti-
nvalinnan anturikenttaa (4). ,0 -” tulee nakyviin
ajastinnayttoon (4).

Valitse haluamasi ajastinasetus vetamalla
sormea anturikentan (2) yli. Jalkimmainen nu-
mero asetetaan ensin ja ensimmainen numero
seuraavaksi. Kun jalkimmainen numero on
asetettu, se nakyy naytéssa, ja ajastin antaa
automaattisesti laittaa ensimmaisen numeron
nayttamalla ajatusviivan ,-” (esimerkiksi ,- 6”).
Jos ensimmaisen numeron asetusta ei valita 10
sekunnin kuluessa, ajatusviiva ,-” korvautuu nu-
merolla ,0” (esimerkiksi ,,0 6”). Laskenta alkaa,

]

-

=3

kun ,0” sammuu keittoaluenaytdista (3).

Keittioajastimen pysayttaminen

®

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu &animerkki, joka voidaan sammuttaa koskettamalla mita
tahansa anturikenttaa. Jos mitdan anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki sammuu automa-

attisesti 2 minuutin kuluttua.

Voit pysayttaa keittidajastimen ennen asetettua aikaa koskettamalla on/off-anturia (1) kahdesti.

Kaikki naytdt sammuvat.

Lampimanapito

Lampimanapitotoiminnon avulla ruoka voidaan pitda lampimana keittoalueella. Valittu keittoalue
toimii alhaisella lampoasetuksella. Keittoalueen lampodasetus saadetdan automaattisesti niin,
ettd ruoan lampdtila pidetdan vakiolampdétilassa 65 °C. Taman ansiosta tarjoiluvalmis lammin
ruoka sailyttdéd makunsa eika pala kattilan pohjaan. Toimintoa voidaan myds kayttéa voin tai
suklaan sulattamiseen. Kayta lampimanapitotoimintoon tasapohjaista kattilaa tai paistinpannua,
jotta keittoalueessa oleva lampétila-anturi mittaa pohjan Iampétilan tarkasti.
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Lampimanapitotoiminto voidaan aktivoida mille tahansa keittoalueelle.

Mikro-organismien kasvuriskin takia ei ole suositeltavaa pitad ruokaa lampimana kauan, joten
ldmpimanapitotoiminto katkeaa 2 tunnin kuluttua.
Lampimana pidon asetus on asetusten ,0” ja ,1”

valisséd oleva ylimaarainen lampobasetus, jonka I

merkkind on L. 3\

Lampimana pidon asetus aktivoidaan samalla ta- i

valla kuin kappaleessa ,Keittoalueiden kytkeminen

paalle” kuvataan.

Lampimana pidon asetus poistetaan kaytdsta ta- @ 0 \12 Tttt
valla, joka kuvataan jaksossa ,Keittoalueiden kyt- 1

keminen pois paalta”.
Keskeytystoiminto (Stop&Go)

Keskeytystoiminto toimii kuin tauko. Keskeytystoiminto katkaisee kaikkien keittoalueiden
kayton ja jatkaa keskeytyksen jalkeen aiemmin maaritettyjen lampdasetusten kayttda.

Voit aktivoida keskeytystoiminnon, kun vahintdan
yksi keittoalue on kaytdssa. Kosketa seuraavak-
si keskeytystoiminnon anturikenttéda (7). ,II” tulee
nakyviin kaikkiin keittoaluenayttéihin (3) ja LED-
-merkkivalo syttyy keskeytystoiminnon anturiken- THNNT:

tan (7) ylapuolelle. Sﬁ ?3
Voit poistaa keskeytystoiminnon kaytosta ko- ~ 7
skettamalla keskeytystoiminnon anturikenttaa (7) <'t1 """"" ® o
uudelleen. LED-merkkivalo alkaa vilkkua. Koske-
ta sen jalkeen mitd tahansa keittoalueen valinnan
anturikenttda (3). Keittoaluendytot (3) nayttavat
lampdasetuksen, joka oli asetettu ennen keskey-
tystoiminnon aktivointia.

Keskeytystoiminto voidaan aktivoida enintdan 10 minuutiksi. Jos keskeyty-
stoimintoa ei poisteta kdytosta tiana aikana, laite sammuu automaattisesti.

)

Jos laite kytketddn vahingossa pois paalta on/off-
-anturilla (1), keskeytystoiminto mahdollistaa asetu-
sten nopean palauttamisen. Voit palauttaa asetuk-
set sen jalkeen, kun laitteesta on katkaistu virta on/ O
off-anturin (1) avulla, koskettamalla on/off-anturia aa
(1) uudelleen 6 sekunnin kuluessa. ,0” tulee naky- 7 n
viin kaikkiin keittoaluenayttéihin (3) ja LED-merkki- Sf U'73
valo alkaa vilkkua keskeytystoiminnon anturikentan )
(7) ylapuolella. Kosketa seuraavien 6 sekunnin <IL O
kuluessa keskeytystoiminnon anturikenttda (7). 1

Keittoaluenaytot (3) nayttavat lampdasetukset, jot-
ka asetettiin ennen kuin laite kytkettiin vahingossa
pois paalta.
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Keittoalueiden kytkeminen pois paalta

e Kyseisen keittoalueen on oltava aktiivi-

nen. Piste on nakyvissa.

e Pienenna lampobasetus asetukseksi ,,0”
vetamalla sormea lampdvalinnan anturi-

kentén (2) yli.

Keittoalue poistuu kaytosta suun-
nilleen 10 sekunnin kuluttua. Jos
keittoalue on kuuma, sen naytossa
(3) nakyvat vuorotellen kirjain ,,H”
ja ,,0” noin 10 sekunnin ajan, ja sen
jalkeen siina nakyy kirjain ,H”.

Laitteen kytkeminen pois paalta

o Keittotaso toimii, kun vahintaan yksi keit-

toalue on paalla.

e \Voit kytkea laitteen pois paalta kosketta-

malla on/off-anturia (1).

Jos keittoalue on yha kuuma, sita
koskeva naytto (3) nayttaa jalkilam-

mon ,H”.
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KAYTTO

Uunin toiminnot ja kaytto

Uunia kaytetdan painamalla kevyesti toimin-
tosaadinta ja irrottamalla sitten ote siita. Uu-
nin toimintojen symbolit nakyvat nupin kyl-
jessa. Kun uuni on kaytéssa, toimintosadadin
voi olla ulkona tai sisaédnpainettuna.

Uuni voidaan lammittdd alaldmpdvastuk-
sen, ylalampdvastuksen, grillivastuksen ja
kiertoilmavastuksen avulla. Uunia hallitaan
kdantamalla toimintosadadin halutun toimin-
non kohdalle ja uunin lampétilaséadin halu-
tun [Bmpétilan kohdalle.

Uuni kytketaan pois paalta kaantamalla mo-
lemmat saatimet asentoon "@”/ ”0”.

Huomautus!
Uunin lampeneminen alkaa vasta silloin,
kun lampdtila on asetettu.
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Ruoan valmistus kiertoilmatoiminnolla

Uunin takaseindssa sijaitseva lampiman
ilman puhallin huolehtii jatkuvasta ilman kier-
rosta uunissa. Nain 1dmpd siirtyy paremmin
ruokiin koko uunissa.

* Nain saastyy sdhkoa, silla 1dmpdtila voi
olla alhaisempi kuin perinteista uunilam-
pda kaytettdessa.

» Koska lampédtila on alhaisempi, uunikaan
ei likaannu yhta paljon. Rasva ei pala
yhté helposti kiinni ja uuni on helpompi
puhdistaa.

* Mikali samanaikaisesti paistetaan useita
ohuita kakkupohijia tai pellillisia pikku-
leipia, kannattaa kayttaa alhaalta katsot-
tuna ensimmaista ja kolmatta tasoa.

» Sulatus sujuu nopeammin ja siihen voi-
daan kayttaa jopa kaikkia tasoja saman-
aikaisesti.

*  Uunin luukku voidaan avata myds kakku-
jen paistamisen aikana ilman, ettd kakut
painuvat kasaan.

» Perinteisille uuneille tyypillista pitkaa esi-
ldammitysta ei tarvita, vaan valittu l1ampéti-
la saavutetaan nopeasti.

HUOMAA!

Mikali uunin takana sijaitseva kuumailma-
puhaltimen moottori menee epakuntoon,
uunin virta tulee katkaista valittomasti.
Uunin lammitys ilman puhallinta saattaa
vahingoittaa uunia.
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Toimintosaadin - Asetus
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Puhallin
Kayta tata asetusta pakastettujen lei-
vonnaisten ja leivan sulattamiseen.

Uunin esikuumennuksen
Kiertoilma + grilli

Kiertoilma

Uunin takaseinéssa oleva kiertoilma-

puhallin kytkeytyy paalle.

Talla ldammitystavalla on seuraavia

etuja:

® ¢j tarvita erillistd esilammitysta

® mahdollisuus kayttaa kahta peltia
yhté aikaa

® lihat sailyttavat paremmin rasvan
jalihasnesteet. Parempi maku ja
mureus

® estda uunin liiallisen likaantumi-
sen.

EKO-lammitys

Tama optimoitu lAmmitystoiminto on
suunniteltu saastamaan energiaa
ruoan valmistuksessa. Huomaa,
ettd tdssa toiminnossa uunin valo
sammuu.

Pizzatoiminto

Té&ssa asennossa ovat uunin kier-
toilmapuhallin, -vastus ja alaldmpd
paalla. Toiminto sopii erityisesti
piirakoiden ja pizzojen valmistuk-
seen. Tuloksena on rapea pohja ja
mehukas pinta..

HUOM! Kiertoilmatoimintoa voi kayt-
tda ruoan tai uunin jadhdytykseen,
jos lampétila on nolla-asennossa.

Alalampo
Tama saato kytkee uunista paalle
ainoastaan alavastuksen.

bl
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Tasalampo
Tasalampdvalinta mahdollistaa uunin
kayton normaalina tasalampduunina.

Puhallin, yldlampo ja alalampo
paalla
Taikina toimintoa varten. Perintei-
nen uunin toimintatapa jossa puhal-
lin paalla (suositellan paistamisen
aikana).

Pyrolyyttinen puhdistus.

Uunin pyrolyyttinen itsepuhdistus.
Uunin lampétila nousee n. 480
°C:een. Grillauksen tai leivonnan jaa-
mat palavat helposti poistettavaksi
tuhkaksi, joka voidaan pyyhkia pois
kostealla liinalla.

Tarkeaa!
Lue ennen pyrolyyttista puhdistusta
luku Puhdistus ja hoito.

Puhallin ja grilli

Taman toiminnon avulla grillaus
sujuu nopeammin. Kiertoilmagrillaus
soveltuu erityisesti lihan paistami-
seen.

Supergrillaus

Supergrillauksessa on uunissa paal-
1a grilli- ja ylavastus. Supergrillaus
soveltuu esim. suurten. lihapalojen
grillaukseen. Lampdtila uunin ylao-
sassa nousee ja ruoka ruskistuu
tehokkaammin.

Grilli
Talla saadolla on paalla ainoastaan
grillivastus. Katso kappale ,Grillaus”.

Uunivalo
Asennossa syttyy pelkastaan uu-
nivalo



KAYTTO

Merkkivalot

Kaksi merkkivaloa (uunin lampétilan osoitin
7 ja 8 valodiodi) syttyy, kun uuni kaynniste-
taan. Merkkivalo 8 palaa aina, kun uuni on
toiminnassa. Merkkivalo 7 palaa silloin, kun
uuni kuumenee, ja se sammuu, kun uuni on
lammennyt valitsemaasi lampdétilaan. Jos
resepteissa mainittujen tietojen mukaan
ruoka on laitettdva kuumaan uuniin, odota
aina kunnes merkkivalo 7 on sammunut.
Merkkivalo syttyy uudelleen, kun lampétila
laskee valitsemasi astemaaran alapuolelle
ja uuni alkaa jalleen kuumeta. Merkkivalo 8
palaa myos silloin, kun valitsin on asetettu
uunitilan valaistus -toimintoon.
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Grillaus

+  Aseta uunin toimintosaadin grilli [ .

e Lammitd uunia noin 5 minuuttia luukku
kiinni.

+ Laita leivinpelti uuniin. Jos kaytat ritilaa,
on sen alle laitettava rasvankerayspan-
nu.

» Sulje luukku.

Grillausta ja tehogrillausta varten on Iam-
potila saadettiava 250°C:ksi. Kun kaytat
grillaus- ja kiertoilmatoimintoja saman-
aikaisesti, lampdotila saa olla korkeintaan
190°C.

Huom!

Kayta grillaustoimintoa aina luukku kiinni.
Kun kaytat toimintoa, uunin osat kuumene-
vat. Ala paésta pikkulapsia laitteen l&heisyy-
teen, sen ollessa on kaytdssa.



UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Leivonta

» Leivonnassa suositellaan mukana tulleen uunipellin kayttoa.

» Jos kaytat kiertoilmatoimintoa, uunia ei tarvitse esilammittaa. Muuten uuni on esilammi-
tettava, ennen kuin laitat ruoan uuniin.

» Kiertoilmatoimintoa kaytettaessa uunin lampdétila sdadetaan yleensa n. 20-30 astetta
alhaisemmaksi kuin perinteista yla- ja alalampoa kaytettaessa.

» Ennen kuin otat leivonnaisen uunista, varmistu, etta se on kypsa kokeilemalla hammas-
tikulla (tikun tulisi olla kuiva ja puhdas, kun leivonnainen on kypsa).

» Leivonnainen tulisi jattda uuniin viela noin viideksi minuutiksi virran pois kytkemisen jal-
keen.

» Taulukossa 1 annetut arvot ovat vain ohjearvoja ja niita voidaan muuttaa kokemustesi ja
mieltymystesi mukaan.

Lihan paistaminen

» Lihaa paistettaessa suositellaan minimipainoksi kiloa, pienemmat maarat
suositellaan paistettavaksi pannulla liedella.

» Lihan paistamiseen suositetaan kaytettavaksi paistonkestavia astioita, joissa
myods kadensijat kestavat paiston.

+ Kayttaessasi uuniritilaa tai varrasta, laita alimmalle tasolle uunipelti, jossa pieni maara
vetta.

+ Lihaa paistettaessa suositellaan lihan kaantamista ainakin kerran. Paistamisen aikana
suositellaan myos kaatamaan lihan paalle paistoliemi, joka on valunut.
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA
EKO-lammitys

® EKO-lammitys on optimoitu lammitystoiminto, joka on suunniteltu sdastamaan
energiaa ruoan valmistuksessa.

® Et voi vahentada kypsennysaikaa asettamalla korkeamman lampétilan. Uunin
esilammitys on suositeltavaa.

® Al3 vaihda lampétila-asetusta &laka avaa uunin luukkua kypsennyksen aikana.

EKO-lammitys suositusasetus

Kalatyyppi Uunitoiminnot Lampotila Taso Aika minuutteina
_ . . D\
| C €9 \/

= &) 180 - 200 2-3 50 - 70
AR\ 180 - 200 2 50 - 70

—— ECO
7 190 - 210 2-3 45-60
v 200 - 220 2 90 - 120

ECO

7\

S 200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80 - 100

ECO
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UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Uuni, jossa on automaattinen ilmankierto (mukaan lukien puhallin ja rengaslammitin)

Ruokatyyppi | Lammitystyyppi |  Lampbtila Taso Aika qin.)
— c £ ®

E O 160 - 200 2.3 30-50
m OJ 160-170 " 3 25402
m @) 155-170 " 3 25-402
A@ 200-230 " 2-3 15-25
VY O 210 - 220 2 45 - 60
VY 160 - 180 2.3 45 - 60
<X 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
v O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
’6\ [z] 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ T 180 - 190 2 70-90
@ O 160 - 180 2 45-60
@ 175 - 190 2 60 - 70
%"3 OJ 190 - 210 2 40- 50
£ 170- 190 3 40 - 50

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-

tetdan esilammitettya uunia.

" Esilammita

2 Pienten leivonnaisten paistaminen

Huomautus: Taulukossa annetut luvut ovat likimaaraisia, ja niita voidaan soveltaa omien kokemustesi ja

paistamismieltymystesi mukaan.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Paistaminen
Ruokatyyppi Lisdvaruste Taso Lammitys- Lampétila Paistoaika ?
tyyppi (°C) (min.)
Paistopelti 3 C 160-170" | 25-402
Paistopelti 3 EN 155-170" 25-402
Pienet kakut Paistopelti 3 155-170 " 25-402
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) " 502
Paahtopelti paahtopelti 155 -170 25-50
4 - paistopelti
Paistopelti 3 O 150-160" | 30-402
Paistopelti 3 PS 150 - 170 » 25-352
Pikkuleivat Paistopelti 3 150 - 170 » 25.352
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) " _ar 2
Paahtopelti paahtopelti @] 160-175 25-35
4 - paistopelti
Ritila + musta
Rasvaton sieni- kakkuvuoka 1 2
kakku Halkaisija 26 3 [z] 170 - 180 30-45
cm
2
Ritild + 2 mu- | mustaa paisto-
staa paistovu- | vuokaa asetet-
Omenapiirakka okaa tuna vinottain C] 180 -200 " 50-702
Halkaisija taakse oikealle
20cm ja eteen va-
semmalle

D Esilammita, ala kayta pikaesilammitysta,

2 Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos
kaytetadn esilammitettya uunia.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Grillaus
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampaotila Aika
tyyppi (*C) (min.)
Ritila 4 o 250" 15-2
Valkoinen a ] 50 95-25
htoleipa o
paahioleipd Ritil 4 2502 2-3
Ritila + paah-
Naudanliha- topelti 4 -ritila 250 1) 1. puoli 10 - 15
hampurilaiset (keragmaan 3 - paahtopelti 2. puoli 8-13
valumat)
D Esilammita 5 minuuttia, ala kayta pikaesilammitysta.
2 Esilammita 8 minuuttia, ala kayta esilammitysta.
Paisto
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampotila Aika
tyyppi (C) (min.)
Ritila + paah-
topelti 2 -ritila 180 - 190 70 - 90
(kerdamaan 1 - paahtopelti A
Kokonainen valumat)
kana Ritil& + paah-
topelti 2 - ritila =
(kerd@maan | 1 - paahtopelti ] 180 -190 80-100
valumat)

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-
tetéan esilammitettya uunia.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Katkaise virta ennen puhdistusta. Kaik-
kien saadinten on oltava kaannettyina
asentoon ®/0. Lieden on aina oltava kyl-
ma ennen puhdistusta.

Keraaminen keittolevy

Kun puhdistat ja hoidat keittolevya jatkuvasti
oikein, pidennat samalla sen kayttoikaa.
Keraamiset pinnat puhdistetaan samalla
tavalla kuin lasipinnat. Al4 kayta hankausai-
neita, voimakkaita puhdistusaineita, hiekkaa
tai hankaussienta.

Et myodskaan saa kayttaa hoyrypuhdistinta,
silla hoyry voi tunkeutua jannitetta johtaviin
osiin ja aiheuttaa oikosulun.

Puhdistus jokaisen kayton jalkeen

» Pienet liat, jotka eivat ole palaneet kiinni,
pyyhitaan pois kostealla liinalla puhdis-
tusainetta kayttamatta. Pesuaine voi
aiheuttaa sinisia tahroja, joiden poisto on
erittéin vaikeaa (my0s erikoispuhdistuai-
netta kaytettaessa).

¢ Karkea lika on heti poistettava teravalla
puhdistuskaapimella. Taman jalkeen
levy pyyhitaan kostealla liinalla.

Uuni

Matala kypsennyslampoétila = puhtaampi

uuni

+ Al pane uunin pohjalle alumiinifoliota
suojaksi.

« Puhdista uuni tarvittaessa mahdollisim-
man pian kayton jalkeen (mieluiten joka
kayton jalkeen). Al kayta puhdistukseen
suihkutettavia uuninpuhdistusaineita tai
naarmuttavia puhdistusaineita.

« Jata uunin luukku auki uunin puhdistuk-
sen jalkeen, jotta kosteus paasee haihtu-
maan.

* Hoyrykypsennys ja sailénta aiheuttavat
voimakasta kosteudenmuodostusta uu-
niin. Anna uunin kuivua kunnolla, jotta se
ei ruostu.

Uunin lampun vaihto

Varmista sahkoiskuvaaran valttamiseksi,
ettd laitteen virta on katkaistu, ennen kuin
vaihdat lampun.

» Aseta kaikki sdatimet asentoon "@”/°0” ja
irrota pistoke pistorasiasta.

* Ruuvaalampun suojus irti ja pese se seka
pyyhi se sitten kuivaksi.

* Ruuvaa lamppu irti litdnnasta ja vaihda
tilalle uusi — kuuman lampétilan lamppu
(300 °C), jolla on seuraavat ominaisuudet:
- jannite 230 V
-teho 25 W
- kanta E14.

» Kierrd lamppu paikalleen varmistaen, etta
asetat sen oikein keraamiseen liitantaan.

» Kierra lampun suojus paikalleen.




PUHDISTUS JA HUOLTO

Pyrolyyttinen puhdistus

Uunin pyrolyyttinen itsepuhdistus. Uunin
lampétila nousee n. 480 °C:een. Grillauksen
tai leivonnan jaamat palavat helposti poistet-
tavaksi tuhkaksi, joka voidaan pyyhkia pois
kostealla liinalla.

Ennen pyrolyyttista puhdistusta.

Tarkeaa!

Poista uunista kaikki varusteet (pais-
topellit, kuivausritilat, sivukiskot,
teleskooppiset hyllytuet). Uunin
sisdan jatetyt varusteet vaurioituvat
peruuttamattomasti pyrolyysipuhdis-
tuksen aikana.

® Poista sitkeat tahrat uunikammiosta.
® Puhdista uunin ulkopuoli kostealla liinalla.

® Noudata ohjeita.

Puhdistuksen aikana.

Al3 jata linaa kuuman uunin laheisyyteen.
Ala kayté lietta.

Ala kytke paalle uunin valaistusta.

Uunin luukku on varustettu lukolla, joka
estda luukun avaamisen puhdistuska-
sittely aikana. Ald avaa luukkua, ettei
puhdistuskasittely keskeydy.
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Tarkeaa!

Pyrolyyttisen uunin puhdistuskasitte-
lyn aikana uunin sisapuoli voi saavut-
taa hyvin korkean lampaétilan. Taman
seurauksena laitteen ulkopinnat
voivat kuumeta tavallista enemman.
Pida siksi lapset poissa laitteen |ahet-
tyvilté koko ajan.

Puhdistuksen aikana voi erittyd hoyry-
ja, joten varmista, ettd keittidssa on
hyva ilmanvaihto.

Pyrolyyttinen puhdistuskasittely:

® Sulje uunin luukku.
® Aseta toiminnon valitsin asentoon Pyro-

lyyttinen puhdistus E]

® Pyrolyyttisen puhdistuksen kesto (2:00)
seka symbolit "auto" ja "P" nakyvat nay-
toéssa. Luukun lukon merkkivalo syttyy
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® Kosketa VALIKKKOA n. 3-4 sekunnin
ajan, kunnes naytossa nakyy "0.00”.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

® Kosketa VALIKKOA uudelleen. Naytos-
sa vilkkuu "Pdur”.

Y
gL L
< | m™Menu | >

® Valitse tarvittava aika koskettamalla > tai
<.
Voit valita 2 tuntia, 2,5 tuntia tai 3 tun-
tia. Kun olet tehnyt valintasi, odota &ani-
merkkid, joka vahvistaa, ettéd pyrolyysi-
puhdistuksen kesto on asetettu.

® Pyrolyyttinen puhdistus alkaa. Uunin
luukku lukittuu.

® Kun pyrolyyttinen puhdistus paattyy,
nayttéon tulee "P0.00”. Laite siirtyy ta-
man jalkeen jaahtymisvaiheeseen nay-
ton yha nayttaessa P0:00.

e
Ny

o-Hc>»

I< | Menu | >

® |uukkujen lukitus avautuu automaatti-
sesti, kun uunikammio jaahtyy. Kun lam-
potila laskee 160 °C:een, luukun lukitus
avautuu ja luukun lukituksen merkkivalo

|°“| sammuu. Tama voi vieda 45 - 75
minuuttia P0:00-halytyksen kuulumisesta.
® Kun luukun lukituksen merkkivalo sam-
muu, aseta toiminnon valitsin asentoon 0.
® Kun luukun lukitus avautuu ja kytket
uunin pois paalta, voit avata oven ja
poistaa tuhkan pehmealld ja kostealla lii-
nalla. Laita sivukiskot ja muut varusteet
paikalleen. Uunisi on kayttévalmis

Jaahtymisvaihe jatkuu, kunnes uunikammion
lampétila on 50 °C.

Tarkeaa!

Jos pyrolyyttisen puhdistuksen kaynnis-
tettyasi vahingossa avaat luukun, prosessi
pysahtyy ja luukun lukon merkkivalo alkaa
vilkkua. Voit kdynnistaad pyrolyyttisen puh-
distuksen kaantamalla valitsimen asentoon
0 ja syottamalla halutut asetukset uudelleen.

Prosessin peruutus
Pyrolyyttinen puhdistus on automaattinen
kasittely, jota ei pida keskeyttaa

Jos sinun on pysaytettava kasittely, kaanna
valitsin asentoon 0.

Uunikammion on keskeyttdmisen ajankohdan
(uunikammion Iampétilan) mukaan ensin
jéahdyttava 160 °C:eseen, ennen kuin oven
lukitus avautuu.

Avaa ovi hatatilanteessa

Jos oven lukitus ei jostakin syysta avaudu au-
tomaattisesti, ja uunikammio on jo jaahtynyt,
avaa ovi seuraavasti:

® Aseta toiminnon valitsin valaistusasen-
toon.

Odota 4 minuuttia.

Aseta toiminnon valitsin asentoon 0 — uu-
nin luukun pitaisi avautua 10 minuutissa.

Huomautus — luukku ei avaudu, jos lampo-
tila uunikammiossa on yli 160 °C.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Uunin luukun irrotus

Voit irrottaa uuniluukun ulottuaksesi parem-
min uunitilaan puhdistamista varten. Avaa
luukku, avaa kummankin saranan lukitus
kiertamalla salpaa (kuvat A). Sulje luukkua
vasteeseen saakka. Tartu luukkuun ja veda
se pystysuunnassa irti kannattimiltaan.
Puhdistuksen jalkeen asenna uuniluukku
takaisin painvastaisessa jarjestyksessa.
Lukituskielekkeen on mentava samalla uu-
niluukun kannattimen rakoon. Saranoiden
salvat on ehdottomasti lukittava takaisin
puhdistuksen jalkeen. Muutoin uuniluukku
voi irrota kannattimistaan ja vahingoittua kun
yritat sulkea sita.

A

Néin avaat saranoiden lukitukset
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Sisélasin irrottaminen

1. Irrota luukun ylapalkissa olevat ruuvit risti-
paaruuvitaltalla (kuva B).

2. Poista luukun ylapalkki littealla ruuvitaltal-
la sivuilta varovasti kammeten (kuva B, C).




PUHDISTUS JA HUOLTO

3. Veda lasi pois paikoiltaan (kuva D).
Tarkeaa! Lasilevyn kiinnityksen vauri-
oitumisvaara. Ald nosta lasilevyd vaan
veda se ulos.

Aseta lasi takaisin puhdistuksen jalkeen ja
kiinnitad ylanurkkien paatykappaleet paikoil-
leen.

Irrotettavat sivutuet ja teleskooppikiskot

(ei kaikissa malleissa)

Jos haluat vetaa sivutuet uunitilasta puhdis-
tukseen, tartu kiinnikkeeseen ja veda sita
ulos. Sitten veda sivutuet pois takakiinnik-
keesta.
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Puhdista sivutuet ja teleskooppikiskot I1am-
pimalla vedella, johon on lisatty astianpesu-
ainetta, ja kuivaa ne huolellisesti. Napsauta
lopuksi teleskooppikiskot kiinni sivutukiin.
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TOIMET ONGELMATILANTEISSA

Toimi mahdollisissa ongelmatilanteissa aina seuraavasti:

«  Kytke liesi pois paalta.
. Katkaise lieden virta.

+ Voit korjata joitakin pienia vikoja itse noudattamalla taulukoiden ohjeita. Tarkista
yksittéiset ongelmat taulukosta, ennen kuin soitat GRAM-huoltoon.

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

KORJAUS

1..Sahkolaite ei toimi

- virransaanti on katkennut

-tarkista asunnon sulake ja
vaihda se uuteen, jos se on
palanut

2.Uunin valaistus ei toimi.

-lamppu on irti tai rikki.

-ruuvaa lamppu kiinni tai vaih-
da lamppu (ks. kappaletta Puh-
distus ja huolto).

3.Anturi ei reagoi kosketetta-

- laitetta ei ole kytketty paalle

- kytke laite paalle

essa

- anturikenttaa kosketetaan liian
lyhyesti (alle sekunnin)

- kosketa anturikenttaa kau-
emmin

- useita antureita kosketetaan
samaan aikaan

- kosketa aina vain yhta antu-
rikenttaa (paitsi kun keittoalue
on kytketty pois paalta)

4 Laite ei reagoi ja piippaa
lyhyesti

- lapsilukkotoiminto on kaytdssa

- poista lapsilukkotoiminto
kaytosta

5.Laite ei reagoi ja antaa pitkan
piippausaanen

- virheellinen kaytto (vaaria
anturikenttia kosketetaan
tai antureita kosketettu liian
lyhyesti)

- liita laite uudelleen

- anturikenttien paalla on jotain
tai ne ovat likaisia

- paljasta tai puhdista anturi-
kentat

6.Laite kytkeytyy pois paalta

- mitdan anturikenttaa ei ole ko-
sketettu 10 sekunnin kuluessa
laitteen aktivoinnista

- kytke laite paalle ja tee 1am-
pbdasetus ilman viivetta

- anturikenttien paalla on jotain
tai ne ovat likaisia

- paljasta tai puhdista anturi-
kentat

7.Yksittainen keittoalue kytkeytyy

- rajoitettu kypsymisaika

- kytke keittoalue uudelleen paalle

pois paalta ja nakyviin tulee jalki-
lammaon merkkivalo ,H”

- anturikenttien paalla on jotain
tai ne ovat likaisia

- elektroniset komponentit ovat
ylikuumentuneet

- paljasta tai puhdista anturi-
kentat

8. Jalkilammon merkkivalo
sammuu, vaikka keittoalueet
ovat kuumia

- virtakatkos tai laite on irrotettu
pistorasiasta

- jalkilammaon merkkivalo
nakyy uudelleen seuraavan
kerran, kun laite kytketaan
paalle ja pois paalta uudelleen

9.Keittotason pinta on halkeillut.

/N

Vaara! Irrota laitteen pistoke heti pistorasiasta ja kytke
virta pois paalta paakatkaisijasta. Anna laite lahimman
huoltokeskuksen korjattavaksi.
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TOIMET ONGELMATILANTEISSA

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY KORJAUS

10.Jos ongelma ei vielakaan
korjaudu.

Irrota laitteen pistoke heti pistorasiasta ja kytke laite pois paalta
paakatkaisijasta (sulakkeesta). Ota yhteytta asiakaspalveluun tai
lahimpaan GRAM-huoltoon.

Tarkeaa!

Olet vastuussa laitteen oikeasta kaytosta ja sen hyvan kunnon
ylldpitamisesta. Jos otat yhteyden huoltoon laitteen virheellisen kaytdén
takia, olet vastuussa kustannuksista my6s takuun aikana.

Valmistajaa ei voida asettaa vastuuseen vauriosta, joka johtuu naiden
ohjeiden noudattamatta jattamisesta.

11. Induktiokeittotaso pitaa
hurisevaa aanta.

Tama on normaalia. Tuuletin viilentaa laitteen sisaista elektroniikkaa.

12. Induktiokeittotaso paastaa
suhisevia ja viheltavia aania.

Tama on normaalia. Kun kaytetaan useita keittoalueita taydella teholla,
laite paastaa suhisevia ja viheltavia aania kdamien kuumentamiseen
kaytettyjen taajuuksien takia

13. Nakyviin tulee Induktiok&ami on ylikuumentunut | - riittamaton jaahdytys

E2-symboli -tarkista, onko keittotaso asennettu
ohjeiden mukaan
- tarkista, vastaavatko keittoastiat
lueteltuja vaatimuksia.

TEKNISET TIEDOT

Jannite 230V~ 50 Hz

Teho max.11,0 kW

Mitat 90/60/60,5cm

Tuote vastaa eurooppalaisten standardien EN 60335-1 ja EN60335-2-6 vaatimuksia.

Sahkdéuunin energiamerkinnat ovat standardin EN 60350-1 /IEC 60350-1 mukaisia. Nama arvot
on maaritetty vakiotydkuormituksella, kun seuraavat toiminnot ovat aktiivisina: yla- ja alalamp
(perinteinen [Ammitys) ja puhallinlammitys (kiertoilma), jos nama toiminnot ovat kaytettavissa.

Energiatehokkuusluokka on annettu tuotteessa saatavilla olevan toiminnon mukaan tehok-
kuusjarjestyksessa seuraavasti:

Automaattinen ilmankierto ECO (rengaslammitin + puhallin)

ECO
Automaattinen ilmankierto ECO (ala- ja ylalampd + grilli + puhallin)
Perinteinen tila ECO (ala- ja ylalampo) —

Poista teleskooppikiskot (jos tuotteessa on sellaiset) energiankulutustestin ajaksi.
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Lycka till med din nya GRAM-spis SE

» Las hela bruksanvisningen noga innan du bérjar anvanda spisen.

» Bekanta dig med din nya spis och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

* Var uppmarksam pa alla upplysningar och férklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din spis alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

» Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som ror sakerheten. Darmed foérebygger
du olyckor och skador pa spisen.

» Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare
tillfalle.

Observera att denne bruksanvisning galler for flera spisar. Det ar darfoér inte sakert att alla
funktioner finns pa just din spis.

Observeral!

Du ska ha last och férstatt denna bruksanvisning innan du anvander spisen forsta
gangen.

Spisen ar endast tankt att anvadndas som kokanordning. Utnyttjande av spisen for
andra andamal an matlagning (t ex for uppvarmning av lokalen) ar inte tillatet da det
ar forenat med risker.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att géra andringar som inte paverkar spisens funk-
tion.

INNEHALLSFORTECKNING

SaKerhetSanViSNINGAr............ccooiiiiiiiii e 45
ProduktbeskriVing.............coooiii 50
Uppgifter angadende Utrustning.............ccooiiiiiiiiii e 51
INSTAIAtION ... ..o e 52
F N2 Ta Lo [ 1T T PSPPSR 54
Anvidndning av ugnen - praktiska rad.................ccoooiiiiiii e 76
LTSS = 11 =) USROS 79
Rengoring och underhall................ccoooiiiiiii e 81
ALGEArdEr Vid F@l...........coovoviieeceeecee e 86
TeKNISKA data...........cc.eviiiiiii e 87
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Stang av spisen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa spisens funktion att kdnna av kokkarl.

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund
efter att den stangts av.

Nar man anvander ugnen, blir nagra delar heta.

Obs. Anvand inte starka rengoringsmedel eller vassa
metallféremal nar du rengor spisens glasytor. Ytan
kan repas, vilket kan orsaka sprickor i glaset.

Obs. Vid byte av glédlampan i ugnen maste spisen
stangas av med huvudstrombrytaren. Det far inte
finnas nagon stromtillférsel till spisen nar lampan
byts.

Anvand inte utrustning som rengor med anga nar du
rengOr spisen.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Hall uppsikt éver barn nar spisen anvands.

Grytor, kokzoner, och ugn blir mycket heta vid anvandning och ar fortfarande varma en
stund efter att kokzonerna eller ugnen stangts av.

Lat inte barn rora vid eller leka med knappar eller ugnslucka, och se sa gott det gar till att
de inte befinner sig i narheten av spisen.

Vid grillstekning i ugnen blir de infraréda varmeelementen glédheta. For att forhindra
eventuell flambildning far varmeelementet inte komma i kontakt med den mat som gril-
las.

Se till att andra elapparaters anslutningssladdar inte kommer i kontakt med varma kok-
zoner eller klams fast i ugnsluckan. Var sarskilt forsiktig om du anvander stickkontakter
som sitter i narheten av spisen.

Anvand aldrig spisens glaskeramiska kokplattor eller ugnen fér rumsuppvarmning.
Mycket heta oljor och fetter kan antandas. Hall darfor alltid ett 6ga pa spisen under fritering
eller grillstekning.

Lagg aldrig aluminiumfolie pa ugnsbotten eftersom den kan skada bottenplatens emalj.
Av samma orsak far grytor eller andra delar aldrig stéllas direkt pa ugnens bottenplatta.
Nar ugnsluckan ar 6ppen (vid grillstekning, ugnsstekning o.s.v. endast med infraréd grill)
maste skarmplattan, som skyddar kontrollknappar och driftsindikatorer (kontrollampor),
alltid vara monterad under kontrollpanelen.

Stang av spisens huvudstrombrytare vid defekter eller fel. Spisen far inte anvandas igen
innan eventuellt fel avhjalpts av en fackman.

Den glaskeramiska kokplattan ar hardad mot varme, kyla och temperatursvangningar.
Undvik slag fororsakade av att t.ex. saltkar, kryddburkar eller andra harda foremal faller ner

pa

plattan.

De glaskeramiska kokplattorna bor inte vara paslagna nar det inte star kokkarl pa dem,
de far inte heller anvandas som forvaringsplats.

Grytor far bara stallas pa plattan om deras bottnar ar rena och torra.

Socker eller sockerhaltiga matvaror som spills pa den glaskeramiska kokplattan maste
avlagsnas omedelbart, sa gott det gar, medan de fortfarande ar varma sa att de inte branns
fast.

Undvik att repa de glaskeramiska kokplattorna med smycken, grytor med vassa kanter
0.S.V.

Koksforemal av plast (skedar, skalar o.s.v.) far inte placeras pa varma glaskeramiska
kokplattor eftersom de kan smalta fast.

Se till att emaljerade grytor och liknande inte kokas helt tomma.

Om det uppstar djupa repor eller sprickor i den glaskeramiska kokplattan maste du genast
koppla bort spisen fran elnatet genom att stanga av strémbrytaren.

Personer med livsnédvandiga implantat (t.ex. pacemaker, insulinpump eller hérapparat)
maste kontrollera sa att de inte stérs av induktionshallen (frekvensomradet fér den ar
20-50 kHz).
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Undvik att lyfta pa locket i onédan
Man ska inte heller 6ppna ugnsluckan i
onddan.

Anvand ugnen endast vid tillagning av
storre mangder

Det ar mer sparsamt att tillaga koétt som
vager mindre an 1 kilo pa spisen.

Utnyttja eftervdrmen

Da man kokar nagot under langre tid an
40 minuter rekommenderas det att ugnen
stédngs av 10 minuter innan maten ar far-
digkokt.

Vid bakning, anvand varmluftsfunktion
och stingd ugnslucka

Stidng ugnsluckan noggrant

Varmen kan sippra ut pga smuts pa luck-
ans packning. Det ar bast att ta bort smuts
genast nar de uppstar.
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Miljsskydd

Y

Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.

Se alltid till att materialen depo-
neras enligt de foreskrifter som
galler for ateranvandning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far
den inte kasseras som van-
ligt avfall, utan man boér éver-
lamna den till en organisation
som atervinner elektriska och
B c'cktroniska produkter. Pé pro-
dukten, bruksanvisningen eller
férpackningen finns en symbol som visar att
forbrukad produkt ska Iamnas till atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljéskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



BESKRIVNING AV PRODUKTEN
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Vred for reglering av ugnstemperatur
Vred for ugnsfunktioner

Vred for kokplatta, framre vanstra
Vred for kokplatta, bakre vanstra
Vred for kokplatta, bakre hogra
Vred for kokplatta, framre hogra
Varmeindikator for ugn
Kontrollampa

Kontrollampa lucksparr

Digitalt ur

Barnlas

Forvaringslada
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Beskrivning

Bakre hdger kokzon med
boosterfunktion @ 220

Bakre vanster kokzon med
boosterfunktion @ 180

Framre vanster kokzon med m

boosterfunktion @ 220

Framre hoger kokzon med
boosterfunktion @ 180

©

Kontrollpanel
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Till/frdn sensor med en LED-kontrollampa

Sensorfalt for varmeinstaliningar

Sensorfalt med display for val av kokzon

Sensorfalt med display for val av timer/aggklocka
Kontrollampor for aktivering av timer for de enskilda kokzonerna
Sensorfalt for reglering av boosterfunktionen

Sensorfalt for Stop&Go funktion med en LED-kontrollampa

Nogohkwh=
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Spisens utrustning

Rostfritt grillgaller

Stektermometer

Ugnsfalsar
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INSTALLATION
Uppstallning av spisen

* Rummet som spisen star i ska vara torrt och
dragigt och ha en val fungerande ventilation
enligt gallande tekniska foreskrifter.

+ Undvik att lyfta spisen | den glaskeramiska
héllen.

* Tatningsmaterial, lister och klister (som be-
laggning ar klistrad med) pa mobler som ska
sta vid spisen ska tala minst 100°C, annars ris-
kerar mobeln att deformeras. Om man inte ar
saker angaende moblers temperaturtalighet
ska man ha ett avstand pa ca. 2 cm mellan
moblerna och spisen.

* Spisen ska placeras pa ett jamnt och hart
golv (den far inte placeras pa ett under-

1agg).

* Innan man bdrjar anvanda spisen ska man
se till att den star rakt (vagratt), t ex med
hjalp av ett vattenpass. Detta ar sarskilt
viktigt for att olja i stekpannan ska fordelas
jamnt. Du gor nivajusteringen med hjalp av
de justeringsben som du kommer at genom
att 6ppna ugnsladan.
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Montering av tippskydd

H6jd 900 mm
A=104 mm
B =147 mm



INSTALLATION

Information till installatoren

Spisen ar konstruerad for att anslutas till ett enfas 230 V 1N~ strémuttag. Innan enheten
ansluts till strommen maste du forsékra dig om att uttagets parametrar stammer med uppgif-
terna pa markskylten, som sitter pa spisens baksida till hoger. Det finns &ven en bild pa
markskylten i den har manualen.
Spisen ar utrustad med en elsladd. Det ar viktigt att du laser informationen nedan innan du
ansluter spisen till stromuttaget.

Inkoppling av spis till elsystem

Installationen far endast genomfdras av en auktoriserad elinstallatér. Darmed sakerstalls
att gallande regler for starkstrom foljs.

Installationen maste folja eventuella speciella krav som faststallts av lokala leverantorer.
Anslutningen av spisen kraver en separat stromkrets.

Du kan anpassa spisen till ett trefas 400 V 3N ~ strémuttag med hjélp av en lamplig
overbryggning i anslutningsterminalen.

Anslutningen maste alltid utféras enligt instruktionerna i nedanstaende anslutningsschema.
Vid anslutning eller byte av kopplingssladden maste minst en sladd av typen HO5VV-F3G4
/ HO5VV-F5G2.5 eller motsvarande anvandas.

OBS!: For att uppfylla sékerhetsforeskrifterna maste en strémbrytare som bryter alla poler
och som har ett kontaktavstand pa minst 3 mm anvandas. (Kan vara en huvudstrombry-
tare).
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®
® B
®
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230V 1N~ 50Hz Q\L 400V 3N~ 50Hz
2 5 2 5
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1 €] 1 &( :
HO5VVF-3G4 HO5VVF-5G2,5
L1 PE PE
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ANVANDNING

Innan man bérjar anvdnda spisen

* Avlagsna delar av férpackningen om
sadana finns kvar, tém ugnsladan och
rengor ugnen.

» Ta ut ugnens utrustning och tvatta den i
varmt vatten med lite diskmedel i.

» Avlagsna skyddsfilmen pa grillelementet
innan ugnen satts pa.

« Satt igang flakten i rummet eller 6ppna
fonstret.

» Varm upp ugnen (i ca 30 minuter pa ca
250°C), ta bort smuts och rengdr ugnen
noga.

* Folj sakerhetsinstruktionerna nar du an-
vander spis och ugn.

Ugnen far endast tvattas med varmvatten
med diskmedel (inte med nagra starkare
rengoringsmedel).
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Observera!

For hall utrustad med elektronisk program-
valjare, ska displayen efter anslutning till
natet visa ”0.00”. Med programvaljaren stal-
ler man in aktuell tid.

Ugnen fungerar forst nar tiden ar installd.

Ugnen ar utrustad med infallbara vred. For
att valja en funktion, gor foljande:

1. Tryck forsiktigt in vredet och slapp,

2. Valj den 6nskade funktionen. Symbolerna
markerade runt om vredet visar ugnens till-
gangliga funktioner.




ANVANDNING

Digitalt ur
A - display

A
Y - funktioner
o

& 0

Tryckknappar
1 - knapp for funktionsval
2 -knapp ,-”
3 -knapp ,+”

Den elektroniska programvaljaren ar utrus-
tad med elektroniska knappar som aktiveras
genom att du vidror eller trycker pa knappen
under minst 2 sekunder.

Varje gang knappen aktiveras bekraftas an-
vandningen med en ljudsignal.

Knappytan ska alltid hallas ren.

STALLA IN KLOCKAN

Efter natanslutning eller efter ett stréma-
vbrott, blinkar displayen pa 0.00,

. LT

S |
I< | MENUQ| >l

2 1 3

® t.r.¥Ck pa knapp 1, displayen visar symbol

® stall in klockan med hjalp av knapparna
2 och 3.

Ca 7 sekunder efter att klockan stallts in

sparas de nya uppgifterna och displayen

slutar att blinka.

Observera!
Ugnen kan anvandas efter att symbolen
visats pa displayen.

o-cx»
T
ﬁ-'
T
-J
Do
U
-J
-
-'

TIMER

Timer kan aktiveras nar som helst, obero-
ende av de andra funktionernas status. Den
kan stallas in fran 1 minut till 23 timmar och
59 minuter. For att stalla in timern:

® tryck pa knapp 1, displayen visar blin-
kande

-
‘-l-j
Do
=
‘-l.-j
-
-|

® |stall in timern med hjalp av knapparna 3
och 2.

Displayen visar den instéllda tiden och sym-
bolen for signalfunktionen L\

Nar den instéllda tiden forflutit hors en ljud-
signal och displayen visar blinkande £\

® tryck pa knapp 2 eller 3 for att stdnga av
ljudsignalen, symbolen L\ slacks och
displayen visar aktuellt klockslag.

Observera!

Om ljudsignalen inte stangs av manuellt,
kommer den att stdngas av automatiskt ef-
ter ca 7 minuter.
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ANVANDNING
HALVAUTOMATISK FUNKTION

Om ugnen ska stdngas av vid ett givet

klockslag, ska du:

® stalla in programvredet och termostat-
vredet i det ldge som du vill att ugnen
ska arbeta i,

® tryck in knapp 1 tills displayen visar blin-
kande:

NI
WL
[< | m™Menu T >
2 1 3

® stalla in den onskade arbetstiden med
hjalp av knapparna 3 och 2, inom inter-
vallet fran 1 minut till 10 timmar.

Den instéllda tiden sparas i minnet efter ca
7 sekunder och displayen visar funktionen
AUTO.

Nar den instéllda tiden har forflutit, stangs
ugnen av automatiskt, en ljudsignal hors
och funktionen AUTO blinkar.

® stall in programvredet och termostatvre-
det i franlage,

tryck pa knapp 2 eller 3 for att stdnga av
ljudsignalen, funktionen AUTO slacks
och displayen visar aktuellt klockslag.

Observera!

Om ugnen endast har ett kontrollvred, ar
programvredet integrerat med termostarvre-
det.
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Om ugnen ska sattas pa for en bestdmd

arbetstid och stédngas av vid ett givet

klockslag, ska du stélla in arbetstiden och

avstangningstiden:

® tryck in knapp 1 tills displayen visar blin-
kande:

RN
I
I< | Menu | >
2 1 3
@ stall in den o6nskade arbetstiden med
hjalp av knapparna 3 och 2, pad samma
satt som for halvautomatisk funktion,
® tryck in knapp 1 till displayen visar blin-
kande:
N R |
4 I |
L
< | ™Menu | >
2 1 3
® stall in avstangningstiden (tiden for ar-

betets slut) med hjalp av knapparna 3
och 2, senast 23 timmar och 59 minuter
fran nuvarande klockslag,

® stalla in programvredet och termostat-
vredet i det lage som du vill att ugnen
ska arbeta i, Funktionen AUTO ar ak-
tiv och ugnen kommer att sattas pa vid
det klockslaget som framgar av skil-
Inaden mellan avstangningstiden och
den installda arbetstiden (dvs. om den
installda arbetstiden ar 1 timma och av-
stangningstiden ar satt till klockan 14.00,
kommer ugnen att automatiskt sattas pa
klockan 13.00).
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Vid avstangningstiden stéangs ugnen av
automatiskt, en ljudsignal hérs och funktio-
nen AUTO blinkar,

® stall in programvredet och termostatvre-
det i franlage,

® tryck pa knapp 2 eller 3 for att stdnga av
ljudsignalen, funktionen AUTO slacks
och displayen visar aktuellt klockslag,
exempelvis 12.35.

RADERA INSTALLNINGAR

Du kan nar som helst radera installningar for
timer eller automatisk funktion.

Radera installningar fér automatisk funktion:
® tryck samtidigt in knapparna 2 och 3.

Radera timerinstallningar:

® valj timerfunktionen med hjalp av knapp
1,

® tryck aterigen in knapparna 2 och 3.
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ANDRING AV LJUDSIGNALEN
Ljudsignalen kan andras enligt foljande:
® tryck samtidigt in knapparna 2 och 3,

® valj funktion "ton” med knapp 1, display-
en kommer att borja blinka:

et
| B |
< | MENUQ| >l
2 1 3

® valj Iamplig ljudsignal med knapp 2 (fran
1 till 3).
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Stektermometer

Justerings- och visningsintervall: 30°C till
99°C, uppldsning: 1 °C, forinstalld standard-
varde: 80°C.

Stektermometer aktiveras automatiskt nar
temperaturen vid termometern ar éver 0 °C.
Om stektermometer ar ansluten, visar de
tva siffrorna till vanster den faktiska tempe-
raturen vid stektermometer medan de tva
siffrorna till hoger visar det installda vardet.

o g
P B A |
1< | MENUQ| >l
2 1 3

Om temperaturen ar lagre an den lagsta in-
stallningsbara temperaturen pa 30°C, visas
”30” i teckenfonstret. Om temperaturen ar
hégre an den hogsta installningsbara tem-
peraturen pa 99°C, visas den hogsta install-
ningsbara temperaturen i teckenfonstret.
Efter anslutning av stektermometer startas
programmet med det forinstallda tempera-
turvardet 80°C. Det installda temperatur-
vardet kan andras sa lange temperaturvar-
dena visas (men inte medan timern haller
pa att starta). Stektermometer larm - tryck
pa knapp 2 eller 3 for att stanga av ljudsig-
nalen. Ett aktivt program for stektermometer
eller ett installt larm kan aterstéllas genom
att stektermometer dras ur kontakten.

Tabell: Karntemperaturer vid anvand-
ning av stektermometer

KOTTYP KARNTEM-
PERATUR
°C

GRISKOTT
Flaskkarré 85-90
Kéttfarslimpa 80-85
OXKOTT
Oxstek 90-95
Rostbiff rod 50-55
rosastekt 65-70
genomstekt 75-80
KALVSTEK 85-90
LAMMSTEK 85-90
VILT 80-85
FISK (HEL)
t.ex. laxdring, torsk 80-85

PYROLYSRENGORING

Pyrolysrengdringens tid kan stallas in mellan
2 och 3 timmar.

o Stall vredet for val av ugnsfunktion i laget

®Anvand knapparna 2 och 3 i MENU for att
stélla in pyrolysrengéringens tid.

N
R NN

2 1 3

Viktigt! Las "Rengoring och underhall" innan
du startar pyrolysrengéringen.
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INNAN HALLEN BORJAR ANVANDAS

® Forst ska hallen rengdras ordentligt. Hallen behandlas pa samma satt som glasytor.

® Vid forsta anvandningen kan det finnas en 6vergaende luktavsdndring. Ha darfor venti-
lationen igang eller 6ppna fonster.

® Utfor skdtseln med hansyn till sékerhetsanvisningarna.

Hur induktionsplatta fungerar

En elektrisk generator matar en spole som finns inne i anord-
ningen. Spolen skapar ett magnetiskt falt som gor att nar man
placerar ett kokkarl pa plattan, sa tranger sig induktiv strém in i
karlet. Strommen gor kokkarlet till varmesandare medan héllen
Fodededs forblir sval. Systemet forutsatter att man anvander kokkarl vars
botten ar mottaglig fér inverkan av magentiskt falt.

Generellt har induktiv teknologi tva fordelar:

® det ar mojligt att utnyttia varmen maximalt eftersom den emitteras endast med hjalp av
en kastrull,

® Varmetroghet forekommer inte, da kokningen bdérjar automatiskt nar man placerar ett
kokkarl pa plattan och avslutas genast nar man tar bort karlet fran plattan.

Skyddsanordningar:

Om héllen installerats och anvands pa ratt satt behdver man séllan nagra skyddsanordningar.

Flakt: anvands for att skydda och kyla styr- och matningsenheter. Flakten kan arbeta med 2

olika hastigheter och fungerar automatiskt. Flakten arbetar nar vadrmezoner ar pa och fungerar

tills elsystemet svalnat.

Transistor: Temperaturen pa de elektroniska delarna mats standigt med hjalp av en sond.

Om varme 6kar mot en riskgréns sanker systemet automatiskt varmeeffekten pa en varmezon

eller stdnger av varmezoner som finns ndrmast de uppvarmda elektroniska delarna.

Detektorer kokkarl: Detektor for kokkarl mojliggor att plattan arbetar och varmer. Sma 6-

remal placerade pa varmeomrade ( t ex. sked, kniv eller ring) kommer inte att betraktas som

kokkarl och plattan kommer inte att sattas pa.

Detektor for kokkarl i induktionsomrade

Detektor for kokkarl finns i plattor som innehaller induktionsomraden. Under plattans arbets-

gang paborijar eller avslutar kokkarlsdetektorn varmeutvecklingen i en varmezon nar kokkarl

placeras pa plattan eller nar det tas bort fran plattan. Det bidrar till energisparande.

- Om en varmezon anvands tillsammans med ett Iampligt kokkarl, visar displayen varme-
nivan.

- Induktion kraver att kokkarlen har en magnetisk botten.

Om inget karl eller ett olampligt karl placerats pa en varmezon ska siffran for varmeeffekt

blinka. Varmezonen satts inte pa. Om ingen kokkarl detekteras inom 10 minuter, kommer

inte kokplattan att sattas pa.

For att tinda en varmezon maste man vidréra en motsvarande kontrollknapp.

OBS: Grytregistreringen ska inte anvandas for att stdnga av kokplattan. For att stdnga av

en kokzon ska funktionsknappen vridas till pos. 0.
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Val av lampliga kokkarl

e Man ska alltid anvanda kvalitetskokkarl med en plan botten. Genom att anvanda sadana
kokkarl undviker du att allt fér hdga temperaturer som kan orsaka brand mat. Kokkarl och
stekpannor med breda metallsidor sakerstaller en perfekt varmefoérdelning.

e Man ska se till att kokkarlets undersida ar torr. Vid pafyllning av kokkarl eller vid anvand-
ning en kokkarl som man just tagit fran kylskapet bor du darfér kontrollera att undersidan
ar torr.

o Kokkarlets lock férebygger varmeforlust och pa sa satt blir uppvarmningstiden kortare
vilket bidrar till att man sparar energi.

) . Kolla om det finns en symbol pa etiketten
Beteckning pa m som séger att kokkarlet kan anvéndas for
kokkarl induktionsplattor.

Man ska anvanda magnetiska kokkéarl (gjorda av emaljbleck,
magnetiskt rostfritt stal, gjutjarn). Du kan kontrollera kok-
karlets anvandbarhet genom att lagga en magnet pa dess

undersida.
Rostfritt stal Far inte anvandas

Med undantag av magnetiskt rostfritt stal
Aluminium Far inte anvandas
Gjutjarn Hog effektivitet

Obs! Kokkarlen kan goéra sprickor i plattan.
Emaljstal Hog effektivitet

Vi rekommenderar kokkarl med plan och tjock botten.
Glas Far inte anvandas
Porslin Far inte anvéndas
Kokkarl med koppar- | Ear jnte anvandas
botten

Energin 6verfors pa basta satt om diametern pa kastrullen éverensstammer med kokzonens dia-
meter.
Maximala och minimala diameterméatt anges i nedanstaende tabell och beror pa karlets kvalitet.

Induktionskokzonen Diameter pa botten av kastrullen
Diameter (mm) Minimum (mm) Maximum (mm)
280 210 280
210/220 140 210/220
180/190 110 180/190
OBS! 145/155 90 160

Vid anvandning av kastruller med mindre bottendiametrar &n de minimimatt som anges ovan
foreligger risk for att kokzonen inte fungerar.
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Kontrollpanel

Touch-kontrollpanelen har (3,4) sensorfalt, dar kokzonernas display ocksa ar sensorfaltet for
val av kokzon och timer. Sensorn for val av varmeinstallning (2) ar ett touch-reglage som ocksa
fungerar som ett skjutreglage. Du kan valja mellan varmeinstalliningar (1-9) och timerinstéllningar
(1-99) genom att peka pa och glida med fingret i det markerade omradet (2):

° Glida at hoger - hdja varmen

° Glida at vanster - séanka varmen

Du kan ocksa stalla in varmen direkt genom att trycka pa ratt del av sensorfaltet fér varmein-
stallningarna (2).

e Sa snart hallen har anslutits till strommen kommer alla displayer att lysas upp en kort
stund. Din induktionshall ar da klar att anvanda.

e Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfélt som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret under minst 1 sekund.

e Nar du trycker pa ett sensorfalt bekraftas detta med en ljudsignal.

A Still inte foremal pa sensorfalten (det kan utlosa ett fel). Hall alltid sensorfélten rena.

Satta pa hallen

For att satta igang hallen trycker du under

minst 1 sekund pa till/fran sensorn (1). Hal- 4
len startar och LED-kontrollamporna tands ¢
ovanfor till/fran sensorn (1) samtidigt som ah
alla displayer (3, 4) visar ,0”. - -

3 ) ’ 3
Om inget av sensorfédlten berors /CJ ‘J?\

inom 20 sekunder kommer héllen
att stdngas av.
O oo ® O
1

Satta pa kokzoner

Nar du har startat hallen med till/fran sensorn
(1) valjer du kokzon (3) inom 20 sekunder. ®
1. Nardu hartryckt pa (3) ett sensorfalt for val BR
av kokzon (3) visar motsvarande display
for varmeinstallningar ,0” och en punkt. L f
2. For att stalla in onskad varme glider du 3\’_,
med fingret dver sensorfaltet for varmein- L.
stallning (2).
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Om inget av sensorfélten berérs inom 20 sekunder efter det att héllen har startats

kommer kokzonen att stangas av.

En kokzon ar aktiv ndr kokzonens display visar en siffra eller en boktsav och en
decimalpunkt. Detta anger att kokzonen ar klar att stalla in eller for att &ndra varmen.

Vilja kokzonens varmeinstallning

Nar kokzonens display (3) visar ,0” och en decimalpunkt kan du stélla in dnskad varme genom
att lata fingret glida 6ver sensorfaltet for varmeinstalining (2).

Boosterfunktion ,,P”

Boosterfunktionen 6kar den nominella effek-
ten hos 220 mm kokzonen fran 2300 W till
3000 W, och hos 180 mm kokzonen fran1200
W till 1400W.

Nar en kokzon ar aktiv (3) kan du starta
boosterfunktionen genom att trycka pa sen-
sorfaltet ,P” (6). Aktiveringen av boosterfunk-
tionen anges genom att bokstaven ,P” visas
pa motsvarande kokzons display (3).

For att stdnga av boosterfunktionen trycker
du pa sensorfaltet for varmeinstallning (2)
och sanker varmen, eller lyfter kokkarlet fran
kokzonen.

Boosterfunktionen for 220 mm kok-
zonen ar begransad till 5 minuter.
Nar boosterfunktionen har avaktive-
rats fortsatter kokzonen att fungera
vid sin nominella effekt. Booster-
funktionen kan aktiveras pa nytt
om hillens elektronikkretsar och
induktionsspole inte ar 6verhettade.
Om karlet lyfts av fran kokzonen nar
boosterfunktionen drigang kommer
den fortsatt att vara aktiv och ne-
drakningen fortsatter.

77
[N

Boosterfunktionen stangs av automatiskt
om héllens elektronikkretsar eller induk-
tionsspole blir overhettade. Kokzonen ar
fortsatt igang med sin vanliga nominella
effekt.
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Boosterfunktionens reglage

Kokzonerna ar parvis ordnade lodratt eller korsat, beroende pa modell. Strommen delas inom
de parvis ordnade kokzonerna.

Om du forsoker starta bada kokzonernas booster-funktion samtidigt dverskrids den tillgangli-
ga max. tillatna stromforbrukningen. | sa fall sanks varmeinstallningen for den forst startade
kokzonen till den hdgsta nivan som ar tillganglig.

Om aktiveringen av boosterfunktionen innebér att den sammanlagda stromfor-
sorjningsgransen for ett par 6verskrids, kommer varmeinstéllningen for den
andra kokzonen att sdnkas automatiskt.Hur mycket strommen sanks beror pa
vilken typ av kokkéarl som anvands.

Barnlas

Barnlaset forhindrar barnen att anvanda hallen pa ett olampligt satt. Hallen kan anvandas
nar barnlaset har lasts upp.

Stilla in barnlaset

Du kan bara stalla in barnlaset nar hallen ar (
igang och ingen av kokzonerna eller timern aa
ar aktiva (alla displayer visar siffran ,0” och - -
punkter blinkar). For att stalla in barnlaset Hooow
startar du hallen med till/fran sensorn (1),
tryck samtidigt pa sensorfaltet for val av

framre hdger kokzon (3) och sensorfaltet ®© e ®®
for boosterfunktionen (6) och tryck sedan
en gang till pa sensorfaltet for val av den
framre hogra kokzonen (3). Alla displayer -
visar bokstaven ,L” (Iast), vilket betyder att B H 3
barnlaset ar installt. Om kokzonen fortfarande
ar varm kommer displayerna omvaxlande .
visa bokstaverna ,L” och ,H”. <IL

=3
3

=3

Barnlaset maste stillas in inom 10 ©

sekunder och inga andra sensorfalt oo
an de som har beskrivits ovan far
berdras. | annat fall dr barnlaset
inte installt. L E

~~
~~
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Barnlasfunktionen forblir installd
tills den har lasts upp, aven om
spishéllen har stéangts av och sedan
satts pa igen. Barnlaset blir inte H H

heller upplast om haéllen avskiljs H H
fran elnatet.

®

0} it eeee ®

Lasa upp barnlaset bara for matlagning

C)

IxNx]
Starta hallen genom att trycka pa till/fran i

sensorn (1), alla displayer visar bokstaven
,L” (last). For att lasa upp barnlaset trycker
du samtidigt pa sensorféltet for val av den
framre hogra kokzonen (3) och sensorfaltet <% .......... ® @
for boosterfunktionen (6). Bokstaverna ,L” '
som visas pa kokzonernas displayer ersatts

=~
~~

~
~~

med siffran ,0” och en blinkande punkt. Nu C)
kan du anvanda kokzonerna. (Se avsnittet oo
,Valja varmeinstéllning for kokzoner” for . .
mer information.) H e 3
o v
L
D - rteaccee rpi n
Lasa upp barnlaset 5
Starta hallen genom att trycka pa till/fran
sensorn (1), alla displayer visar bokstaven ©)
,L” (last). For att lasa upp barnlaset trycker on

du samtidigt pa sensorfaltet for val av framre

héger kokzon (3) och sensorféaltet (6) och L L
sedan tycker du pa sensorfalt (6) en gang , ,
till. Hallen sténgs av (alla displayer slocknar). - L
Barnlaset maste lasas upp inom 10 ©) N GO,
A sekunder och inga andra sensorfilt 1
an de som har beskrivits ovan far
beroras. | annat fall &r barnlaset inte ©
upplast. Om barnlaset har lasts upp oo

pa ratt satt kommer siffran ,,0” och
en blinkande punkt att visas pa alla o L, 3
displayer efter det att du har startat
héllen med till/fran sensorn (1). Om
kokzonenerna fortfarande ar varma
kommer displayerna omvaxlande
visa bokstaverna ,,0” och ,H”.

.
M o ceeeeee . ® @

® 2
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Indikator for restvarme

Nar du har stangt av en kokzon kommer bokstaven ,H” att visas for kokzonen i fraga, den
varnar for att kokzonen fortfarande ar varm!

Under den tiden ska du inte berora
kokzonen eftersom du kan riskera
brannskador p.g.a. restviarmen!

Stall heller inga varmekansliga ‘
foremal pa kokzonen! \.-'[
Nar indikatorn for restvarme slocknar kan du - '-' -
berdra kokzonen, men tank pa att den fortfa- P — \
rande kan vara varmare an den omgivande ‘
temperaturen.
Om det inte finns ndgon strom lyser
inte indikatorn for restvarme.
Begransa funktionstiden
Induktionshéller? ha"r en ti[ner for va_rjg kok- Instélining av til-] Maximal funk-
zons funktionstid for att oka effektiviteten. lagningsviarme | tionstid (timmar)
Den maximala funktionstiden ar installd efter U 18
den senast valda varmeinstélliningen 1 86
Om du inte andrar varmeinstéllningen under 2 6.7
en langre tid (se tabell), kommer kokzonen i
. e . . 3 5,3
fraga att stdngas av automatiskt och restvar-
meindikatorn aktiveras. Men du kan starta 4 4.3
och anvanda separata kokzoner nar du vill i 5 35
enlighet med anvandaranvisningarna. 6 28
7 2,3
8 2
9 1,5
P-@180 1,5
P-@220 0,08
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Automatisk uppvarmningsfunktion

e Valj dnskad kokzon (3) sa att displayen
visar ,,0” (punkten ar tand).

e Valj varmeinstallningen ,9” genom att ]
glida med fingret over sensorfaltet for H 3\3
varmeinstallning (2). Iz a

e Tryck pa sensorfaltet for varmeinstallning . .
(2) en gang till for att bekrafta valet av O] R CEEE R N O O]
installningen ,9”. Displayen visar genast \2
bokstaven , A .

e Valj sedan 6nskad installning for varmen
genom att glida med fingret 6ver sensor-
faltet for varmeinstallning (2). o

Displayen for kokzonen i fraga kommer -
omvixlande att visa bokstaven ,, A ” och o u
den valda varmeinstéllningen.

m
)

RO,
Efter en viss tid da boosterfunktionen ar \2
igang, kommer kokzonen att ga tillbaka
till den varmeinstéllning som visas pa

displayen.
Instéllning av Tid for automatisk
Om den automatiska uppvarmningen tillagningsvarme uppvérmning
4r aktiverad och den valda virmein- (minuter)
stéllningen ar ,,0”, eller ingen varme » 3
har valts inom 3 sekunder, kommer y 08
den automatiska uppvarmningen att > 2' 2
avaktiveras. :
3 3.8

. . 4 5.2
Om ett kokarl lyfts av fran kok-

A zonen och sedan stalls tillbaka 5 638
innan uppvarmningstiden har gatt 6 20
kommer uppvarmningsfunktionen 7 238
att aterupptas och nedrakningen 8 3,6
fortsatter. 9 0,2

A Du aktiverar den automatiska uppvarmningsfunktionen genom att trycka pa
sensorn for val av kokzon (3) nar varmen ar i lage ”9”. Vélj sedan varmeinstal-
Iningen "9" genom att trycka pa sensorn for viarmeinstallning (2).
Om du inte vill aktivera uppvarmningsfunktionen viéljer du varmeinstéallningar-
na "1" till "8" genom att trycka pa sensorfiltet for virmeinstéllning (2).
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Timer

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den
kan ocksa anvandas som aggklocka.

Stilla in timern

Med timerfunktionen stédngs kokzonen av
nar den instdllda tiden har gatt. Timerfunk-
tionen kan bara stallas in nar en kokzon ar
igang (varmeinstallningen ar éver ,07). Ti-
merfunktionen kan stéllas in separat for alla
kokzonerna. Timerns tid kan stallas in fran1
till 99 minuter.
For att stalla in timern:
e Valj en kokzon med sensorfaltet for val av 4
kokzon (3) och stall in 6nskad varme fran %
1 till 9 genom att glida med fingret genom .
sensorfaltet for varmeinstallining (2). Pa
displayen visas alla valda varmeinstall-
ningar fran 1 till 9 och en decimalpunkt
tex. ,4.”). .
e Sedan trycker du inom 10 sekunder pa 0} e G Q.D
sensorfaltet for timern (4). ,0 -” visas pa \2
timerdisplayen (4) och kontrollampan for
timerns aktivering (5) téands for att ange
aktiveringen av timerfunktionen for kok- I
zonen i fraga. 5 -
e Valj sedan 6nskad installning for timern ’
genom att glida med fingret 6ver sensor- 3/57 o
faltet for varmeinstallning (2). Den andra
siffran stalls in forst och sedan stélls den L o
forsta siffran in. Nar den andra siffran .
har stéllts in visas den pa displayen och ®© e \ ceee OO
timern kommer automatiskt att kunna 2
stallas in pa den forsta siffran genom att
den visar en strecksymbol ,-” (t.ex. ,- 6”). ot
Om den forsta siffran inte stalls ininom 10 5 ~ jg .
sekunder kommer strecksymbolen, ,-”, att b
ersattas med ,0” (t.ex. ,= 6”). Nedréknin- a/L/ o
gen borjar nar kontrollampan for timerns
aktivering (5) slutar blinka.

3
I
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Andra instillningarna fér timern (tillagningstid)

En programmerad timerinstallning kan adndras nar som helst. Fér att &ndra den programme-
rade instéllningen av timern valjer du en kokzon med sensorfaltet for val av kokzoner (3) och
trycker sedan pa sensorfaltet for timern (4).

Kontrollera timerns nedrakning

Om du vill kontrollera timerns nedréakning kan du alltid trycka pa sensorfaltet for val av kokzon

3).

Stoppa timern

En signal hors nar den installda tiden har gatt.
Den tystas genom att du trycker pa vilket som %4
helst av sensorfalten. Om du inte trycker pa

nagot sensorfalt kommer signalen att tystna et
efter 2 minuter.

Att stoppa timern innan installd tid har gatt ut:

e Valj en kokzon genom att trycka pa sen-
sorfaltet for val av kokzon (3).

e Sedan trycker du inom 10 sekunder pa
sensorfaltet for timern (4). ,0 -” visas pa
timerdisplayen (4) och kontrollampan fér
timerns aktivering (5) téands for att ange o4
aktiveringen av timerfunktionen for kok- %
zonen i fraga. :

e Om ingen installning valjs inom 10 se- Yy I
kunder eller om du trycker pa sensorfaltet 3 — "
for val av kokzon (3) kommer timern att r k
stanna och timerns display (4) slocknar.

. .
(O . ®
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Aggklocka

Nar ingen kokzon anvands kan timerfunktionen anvandas som en vanlig dggklocka.

Stalla in aggklocka

Nar hallen ar avstangd:
e Starta hallen genom att trycka pa till/fran G
sensorn (1). ,0” visas pa kokzonernas o
displayer (3) och LED-kontrollamporna .
ovanfor till/fran sensorn (1) tinds. 3{”‘ "’?3
e Sedan trycker du inom 10 sekunder pa 7
sensorfaltet for timern (4). ,0 -” visas pa .
timerns display (4). Q -------- ee ® O
e Valj sedan 6nskad installining for timern 1
genom att glida med fingret Over sensor-
faltet for varmeinstalining (2). Den andra (X
siffran stélls in forst och sedan stélls den P
forsta siffran in. Nar den andra siffran
har stallts in visas den pa displayen och o i
timern kommer automatiskt att kunna
stallas in pa den forsta siffran genom att o o
den visar en strecksymbol ,-” (t.ex. ,- 6”). .
Om den forsta siffran inte stélls in inom O - ® O
10 sekunder kommer strecksymbolen,
-, att ersattas med ,0” (t.ex. ,= 6”). 4
Nedrakningen bérjar nar ,0” slocknar pa é
kokzonernas displayer (3). =)

)

3

N
Na]

—~
@ .

Stoppa dggklocka

En signal hors nar den installda tiden har gatt. Den tystas genom att du trycker pa vilket som
helst av sensorfalten. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

Om du vill stanna agglockan innan tiden har gatt ut trycker du tva ganger pa till/fran sensorn
(1). Alla displayer slocknar.
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Varmhallning

Varmhallningsfunktionen gor att du kan halla maten varm pa en kokzon. Den valda kokzonen ar
igang pa lag varme. Kokzonens varmeinstalining ar automatiskt justerad sa att matens tempe-
ratur konstant ar 65 °C. Tack vare detta halls matens varm sa att den kan serveras utan att den
fastnar i botten pa kokkarlet. Den har funktionen kan ocks& anvandas for att smalta smor eller
choklad. For att varmhallningsfunktionen ska fungera bast, ska du anvanda ett plant kokkarl. Det

gor att givaren som finns i kokzonen korrekt kan mata bottentemperaturen.

Varmhallningsfunktionen finns pa alla kokzonerna.
Eftersom det finns en risk for att mikroorganismer bildas, rekommenderar vi att du inte haller

maten varm for lange. Darfor stdngs ocksa varmhallningsfunktionen av efter 2 timmar.

Varmhallningsinstéllningen &r en extra var-
meinstalining som kan stéllas in mellan ,0”
och ,1”. Den indikeras pa displayen med
bokstaven ,, L1”.

Varmhallningsfunktionen aktiveras pa sam-
ma satt som beskrivs i avsnittet ,Satta pa
kokzoner”.

Varmhallningsfunktionen stédngs av pa sam-
ma satt som beskrivs i avsnittet ,Stanga av
kokzoner”.

Stop&Go funktion

Stop&Go funktionen fungerar som en paus. Stop&Go funktionen férdrojer samtidigt alla kok-
zonernas funktioner och fortsatter efter fordréjningen med de tidigare gjorda intsallningarna.

For att Stop&Go funktionen ska kunna ak-
tiveras maste minst en kokzon anvandas.
Tryck sedan pa sensorféltet for Stop&Go
funktionen (7). ,II” visas pa alla kokzoner-
nas displayer (3) och en LED-kontrollam-
pa tands ovanfoér sensorfaltet for Stop&Go
funktionen (7).

For att stianga av Stop&Go funktionen tryc-
ker du pa sensorfaltet for denna funktion (7)
en gang till. LED-kontrollampan bérjar blin-
ka och sedan trycker du pa nagot av sensor-
falten for val av kokzon (3). Kokzonernas di-
splayer (3) visar den varme som var installd
innan Stop&Go funtionen aktiverades.
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Stop&Go funktionen kan vara aktiverad i maximalt 10 minuter. Om Stop&Go
funktionen inte avaktiveras inom den tiden kommer héllen att stdnga av sig
sjalv.

Om du rékade stdnga av héllen med ftill/ ®
fran sensorn (1) kan du snabbt och enkelt n
aterstalla installningarna med Stop&Go funk- H
tionen. For att aterstdlla installningarna nar 3 7 17, 3
héallen har stangts av med till/fran sensorn /{L/ '?\
(1), tryck pa till/fran sensorn (1) en gang till L. L
inom 6 sekunder. ,0” visas pé alla kokzoner- 7
nas displayer (3) och en LED-kontrollampa <fl€

tands ovanfor sensorfaltet for Stop&Go funk- !
tionen (7). Sedan trycker du pa sensorfaltet
for Stop&Go funktionen (7) inom nasta 6 se-
kunder. Kokzonernas displayer (3) visar den
varmeinstallning som var gjord innan hallen
rakade stangas av.
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Stanga av kokzoner

e Kokzonen maste vara aktiv for att kunna
stangas av. Decimalpunkten ar tand.

e Lat fingret glida 6ver sensorfaltet for
varmeinstallning (2) for att sanka varme-
installningen till ,0”.

Kokzonen avaktiveras efter ca 10
sekunder. Om kokzonen fortfarande
ar varm kommer dess display (3)
omvaxlande att visa bokstaven ,,H”
och,,0” under ca 10 sekunder, sedan
visas bokstaven ,,H”.

Stanga av hallen

e Hallens kokyta ar i funktion nar minst en
kokzon ar igang.

e Tryck patill/fran sensorn (1) for att stanga
av hallen.

A Om kokzonen fortfarande ar varm

kommer motsvarande display (3)
att visa bokstaven ,,H” for att ange
restvarme.
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ANVANDNING

Anvandning av ugnen

Ugnen ar utrustad med inféllbara vred. For
att valja en funktion, gor féljande:

- tryck forsiktigt in vredet och slapp,

- valj den 6nskade funktionen. Symbolerna
markerade runt om vredet visar ugnens till-
gangliga funktioner.

Ugnen varms upp med hjalp av den 6vre och
nedre varmeanordningen en grillanordning.

Stall in 6nskad ugnsfunktion, med funktion-
svredet

Stall in temperaturvredet pa 6énskad tem-
peratur.
°C|

N

Du stanger av ugnen genom att vrida bada
vreden till lage ,, ®”/,,0”.

Tillagning med varmluft

En varmluftsflakt som sitter pa ugnens ba-

kre vagg sorjer for konstant luftcirkulation.

Darmed uppnas en battre varmeodverforing

till matvaran och en mer enhetlig tempera-

turférdelning i hela ugnen.

» Du sparar energi tack vare att du kan valja
vasentligt lagre temperatur an i traditio-
nella ugnar.

» Tack vare de lagre temperaturerna kom-
mer ugnen dessutom inte att smutsas ned
sarskilt mycket. Fett och liknande branner
inte fast lika Iatt och kan darfér avlagsnas
utan svarighet.

* Om du ska grédda flera platta kakor el-
ler bakplatar med smakakor samtidigt
rekommenderar vi att du anvander den
forsta och tredje hyllskenan nedifran.

+  Upptining gar vasentligt mycket snabbare
och kan eventuellt ske samtidigt pa alla
hyllskenor.

+ Detéarmdgjligt att Sppna luckan dven under
graddning av kansliga kakor utan att de
rasar ihop.

* Den langa uppvarmningstid som kravs i
traditionella ugnar &r inte nédvandig; den
installda temperaturen uppnas snabbt.

OBS! Stang av ugnen omedelbart om varm-
luftflaktens motor gar sénder. Uppvarmning
utan flakt kan medféra skador pa ugnen.
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Ugnens funktionsknapp - Instéllning:

(@
@

ECO

&

Upptinning
Anvand denna installing fér upptinning
av frysta kakor och brdd.

Forvarmning
Ring-varmeelement och grill.

Varmluft

Nar denna funktion aktiveras startas
en flakt pa bakre ugnsvaggen.

Den ger konstant och jamn luft-
cirkulation inne i ugnen. Denna
uppvarmningmetod har féljande
fordelar:

* ugnen hettas upp snabbare och
man behdver inte férvarma den

« tva falspar kan anvandas samtidigt
* kottratter forlorar mindre fett och
vatska under uppvarmning, vilket
forbattrar smaken

* ugnen smutsas inte ner lika mycket
Du maste anvanda temperaturinstal-
Iningen tillsammans med varmlufts-
funktionen.

ECO uppvarmning

ECO varmluft ar en optimerad funk-
tion for att spara energi under tilla-
gningen. Ugnsbelysningen ar slackt
nar vredet star i detta lage.

Varmluft med ringvarmeelement
och undervarme paslagna

Med denna funktion aktiveras bade
varmluftsflakten och undervarme.
Ugnen varms da upp underifran.
Lampligt for tex pizza och pajer.
Undervarme

Med denna funktion varms ugnen
upp endast med hjalp av den nedre
varmeanordningen. Denna funktion
ska anvandas t.ex. vid grdddning
underifran.

>
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Over- och undervirme

Installining av denna funktion gor att
ugnen varms upp med en konven-
tionell metod.

Flakt samt 6vre- och nedre var-
meelement

Denna funktion ar lamplig vid bak-
ning. Den fungerar som en tradi-
tionell ugn med flakt (funktionen
rekommenderas vid bakning).

Pyrolysrengoring.
Pyrolysrengdring av ugnen. Ugnen
varms upp till ca 480 grader. Avlag-
ringar efter grillning eller stekning
forbranns till aska som latt kan torkas
av med en fuktig trasa.

Viktigt!
Las "Reng0oring och underhall" innan
du startar pyrolysrengdringen.

Flakt och supergrill

Vid denna installning arbetar ugnen
med en aktiverad flakt. Anvandning
av den har funktionen paskyndar
stekningsprocessen och goér att
matratter far battre smak. Stek-
ningen ska utféras med stangd
ugnsdorr.

Supergrill (grill och éver-viarme)
Maten grillas och varmes uppifran
samtidigt.

Pa detta satt blir temperaturen hogre
i ugnens Ovre del, sa att den rostade
maten blir morkare till fargen. En
praktiskt installning nar tjocka bitar
ska grillas.

Grill
Med denna installning aktiveras
grillen.

Inre belysning
Nar vredet vrids till detta lage téands
belysningen inuti ugnen.



ANVANDNING

Kontrollampor

Aktivering av ugnen signaleras genom att
tva kontrollampor bdrjar lysa — en 7 och en
8. Nar den 8 kontrollampan lyser betyder
det att ugnen arbetar. Nar kontrollampen
7 slacks betyder det att ugnen natt installd
temperatur. Om det i receptet foér en matratt
rekommenderas att matratten ska placeras
i en uppvarmd ugn ska man goéra det forst
efter att kontrollampan 7 slocknat. Under
bakning ska lampan 7 lysa och slockna en
stund (bevarande av temperatur i ugnskam-
maren). Kontrollampan 8 kan aven lysa nar
vredet star i position "Belysning av ugnkam-
mare”.
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GRILLSTEKNING

Grillprocessen gors genom anvandande
av infraréda stralar pa en matratt. Infraréda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

« valg funktionen grill med funktions-
vredet,

e varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stangd ugnslucka),

 placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsniva. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner,

« stdnga ugnsluckan.

For grill och 6kad intensiv grill ska tem-
peraturen stéllas in pa 250°C, och for
funktion grill med flakt ska temperaturen
stéllas in pa hogst 190°C.

Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.



AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

Bakning

* Virekommenderar att du graddar kakor pa de bakplatar som medféljer spisen fran fabri-
ken.

* Nar du anvander varmluftfunktionen behdver du inte férvarma ugnen.

» Kontrollera kakan med en provsticka innan du tar ut den ur ugnen.

* (Om kakan ar fardig ska provstickan vara torr och ren néar du tar upp den ur kakan.)

» Virekommenderar att du later kakan sta kvar i ugnen i ca 5 minuter efter det att du sténgt
av ugnen.

» Nar du anvander varmluftfunktionen ar baktemperaturen i regel ca. 20-30 grader lagre an
vid traditionell bakning (med &éver- och undervarme).

» Temperaturangivelserna fér bakning ar endast vagledande véarden, de kan regleras allt
efter egna erfarenheter.

Stekning av kott

» Stekning i ugn rekommenderas vid storre kéttmangder (6ver 1 kg). Mindre kéttbitar tillagas
pa spisen.

+ Det rekommenderas att du anvander eldfasta fat till stekning. Aven fatens handtag bor
vara eldfasta.

» Nar du anvander grillen rekommenderar vi att du staller en bakplat med lite vatten i pa den
nedersta falsen.

» Vand koéttet minst en gang nar halva stektiden har gatt. Nagra ganger under stekningen
kan du aven 6sa kottet med stekskyn som bildas under stekningen.
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ECO uppvarmning

® ECO uppvarmning ar en optimerad funktion for att spara energi under tillag-
ningen.

® Du kan inte forkorta tillagningstiden genom att stélla in en hégre temperatur, vi
rekommenderar inte att du férvarmer ugnen.

® Andrainte temperaturinstéliningen under tillagning och éppna inte ugnsluckan.

Rekommenderad instéllning for ECO uppvarmning

Matratt Ugnsfunktioner Temperatur Niva Tid i minuter
— . . D
—| C () ©;
= ) 180 - 200 2-3 50 - 70
AR\ 180 - 200 2 50-70
_— ECO
D J 190 - 210 2-3 45 - 60
v 200 - 220 2 90-120
ECO
7\
S 200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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Ugn med automatisk luftcirkulation (inklusive flakt och ring-varmeelement)

Matratt Ugnens funktion Temeeratur Nivaé Tid (min.)
i c (. 0
\/
E O 160-200 2-3 30-50
AR\ O 160-170 1 3 25402
AR\ 155-170 1 3 25402
[A® 200-230 " 2-3 15-25
Oﬂ @ 210-220 2 45-60
<1 160-180 2-3 45-60
<1 T 190 2-3 60-70
// 230-250 4 14-18
J O 225-250 2 120-150
J 160-180 2 120-160
L) O 160-230 2 90-20
S 160190 2 90-20
@ X 180-190 2 70-90
@ OJ 160-180 2 45-60
@ 175-190 2 60-70
%S O 190-210 2 40-50
£ 170-190 3 40-50

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen
ar forvarmd.

"Forvarm

2 Tillagning av mindre mangder

Obs: Tiderna i listan ar ungefarliga och far ev. justeras utifran dina erfarenheter och preferenser.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Bakning
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Bak-/stek-
ning (°C) tid ?
(min.)
Bakplat 3 O 160-170 1 25-402
Bakplat 3 BN 155-170 " 25-402
Smakakor Bakplat 3 @) 155-170 9 25-40 2
2+4
Bakplat 2 — bakplat " 2
Grillplat eller grillplat 155-170 25-50
4 — bakplat
Bakplat 3 OJ 150-160 " 30402
Bakplat 3 X 150-170 " 25-352
Mérdeg Bakplat 3 150-170 1 25-352
2+4
Bakplat 2 — bakplat 175 1) ar 2
Grillplat eller grillplat © 160-175 25-35
4 — bakplat
Galler + svart
Mjuk kaka utan kakform " 2
fett diameter 3 E] 170-180 30-45
26 cm
Galler + 2 2
svarta kakfor-
svarta kakfor- mar placerade
A i _200 " —70 2
Appelpaj . mar diagonalt, bak |Z] 180-200 50-70
diameter S
till hdger och
20 cm

fram till vanster

YForvarmning, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2 Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Grilla
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
Il 4 - 250" 1,5-2
Varm macka Galler . %0 525
ljust brod o
av ustbro Galler 4 2502 2-3
Galler +
stekplat 4~ galler 1:a sidan 10-15
. - — Y : _
Hamburgare (for att samla 3 — stekplat . 250 23 sidan 8-13
upp droppande
fett)

DFoérvarm i 5 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2’ Forvarm i 8 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

Undervarme
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
Galler +
stekplat 2 _ galler _
(for att samla gater 180-190 70-90
1 — stekplat
upp droppande
Hel kyckli fett)
el kycklin
Y g Galler +
stekplat 2 _ galler __
(for att samla ga el 180-190 80-100
1 — stekplat
upp droppande
fett)

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen
ar forvarmd.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att spisen dr avslagen och att samt-
liga vreden &r stillda i lage ”®” / “0”.
Spisen ska alltid vara kall nar den
rengors.

Glaskeramisk kokplatta

Rengoér den glaskeramiska kokplattan re-
gelbundet och sa gott det gar medan den
ar ljummen eller kall. Se till att smuts inte
branner fast flera ganger.
| samband med detta rekommenderar vi
féljande:
» Var forsiktig sa att inga socker- eller
syrehaltiga matvaror branner fast.
+ Aven aluminiumfolie och plastkarl kan
skada kokplattan om materialet smalter
pa plattan och inte avlagsnas omedel-
bart.
* Vid latt nedsmutsning, som inte bran-
ner fast, kan plattorna torkas av med en
fuktig trasa.
» Kraftig nedsmutsning eller fastbrand
smuts avlagsnas enkelt med en rak-
bladsskrapa, som ar sarskilt avsedd for
kokplattor.
« Kalk, vattenrander, fettstank och metal-
liska missfargningar avlagsnas med ett
rengoringsmedel avsett for glaskeramiska
kokplattor.

Ugnen

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

* Du far dock aldrig forsdka halla ugnen
ren genom att lagga aluminiumfolie pa
botten.

* Rengor ugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig ugnsspray eller starka,
repande puts- eller skurmedel.

» Lat ugnen sta 6ppen en stund efter vat-
rengoring sa att den torkar ordentligt.
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« Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.

Byte av ugnslampa

Vid byte av lampan i ugnen skall spisen
goras stromlos.

Detta gors for att undga skador sa som
elektrisk stot.

® Vrid alla vred till possition “®”/“0” och
sténg av strémmen till spisen

® Ta bort skyddsglaset vid lampan, genom
att vrida glaset till vanster.

® Ta bort gléddlampan och byt ut den mot en
ny 230v lampa (typ 25W/E 14, T 300 °C)

® Se till att glédlampan ar ordentligt fast-
skruvad.

® Satt tillbaka skyddsglaset, genom att vrida
det till hoger.

® Sla pa sttmmen igen.
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Pyrolysrengoring

Pyrolysrengdring av ugnen. Ugnen varms
upp till ca 480 grader. Avlagringar efter grill-
ning eller stekning férbranns till aska som latt
kan torkas av med en fuktig trasa.

Fére pyrolysrengéringen.

Viktigt!

Ta ut alla tillbehdr ur ugnen (bakplatar,
galler, fastanordningar pa sidorna och
teleskophyllor). Tillbehér som har
lamnats kvar i ugnen kommer att for-
storas helt under pyrolysrengéringen.

Ta bort harda flackar fran ugnen.

Rengo6r ugnens utsida med en fuktig
trasa.

® Folj instruktionerna.

Under rengdringsprocessen.

® |amna inte rengdringstrasan nara den
heta ugnen.

® Anvand inte spisen.
® Tand inte ugnsbelysningen.

Ugnsluckan har en sparr som forhindrar
att luckan kan 6ppnas under rengdringen.
Oppna inte luckan, d& stérs rengdrings-
processen.
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Viktigt!

Ugnen kan bli mycket het under pyro-
lysrengdringen. Lat inte barn kommaii
narheten av ugnen eftersom dess ut-
sida kan bli mycket hetare an vanligt.
Vissa angor kan bildas under reng6-
ringen. Sorj darfor for god ventilation
i koket.

Pyrolysrengdringsprocessen:

Stang ugnsluckan.

Stall vredet for funktionsval i laget pyro-
lysrengoring E]

Pyrolysrengoringens tid (2:00) och sym-
bolerna "auto"- och "P" visas pa dis-
playen. Lucksparrens indikeringslampa
tands| % |.
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® Tryck pa MENY ca 3—-4 sekunder tills

”0.00” visas pa displayen.
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RENGORING OCH UNDERHALL

® Tryck pad MENY en gang till. "Pdur” blin-
kar pa displayen.
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Tryck pa sensor > eller < for att valja 6n-
skad tid.

Du kan vélja 2 timmar, 2,5 timmar eller
3 timmar. Nar du har valt tiden hoérs en
ljudsignal som bekraftar att pyrolysren-
gbringens varaktighet ar installd.

Pyrolysrengdringen startar. Ugnsluckan
ar sparrad.

Nar pyrolysrengdringen &ar avslutad vi-
sas "P0.00” pa displayen. Darefter star-
tar produktens avsvalningsfas samtidigt
som P0:00 fortfarande visas.
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Luckan lases upp automatiskt nar ugnen
har svalnat. Nar temperaturen i ugnen
har sjunkit till 160 grader lases luckan

upp och indikeringslampan || slacks.
Det kan ta mellan 45 och 75 minuter fran
det att P0:00 larmet utlGstes.

Nar sparrens indikeringslampa har
slocknat staller du vredet for funktionsval
i laget 0.

Nar luckan ar upplast och ugnen ar av-
stangd kan du 6ppna luckan och torka
bort askan med en mjuk, fuktig trasa.
Satt tillbaka fastanordningarna pa sidan
och andra tillbehér. Ugnen ar klar att an-
vanda.
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Avsvalningsfasen fortsatter tills temperaturen
inne i ugnen ar 50 °C.

Viktigt!

Om du har satt igang pyrolysrengdringen
och rakar 6ppna luckan avbryts processen
och lucksparrens indikering borjar blinka.
Stall vredet for funktionsval pa 0 och gér om
Onskade installningar for att starta om pyro-
lysrengdringen.

Avbryta processen

Pyrolysrengdringen &r en automatisk process
som inte bor avbrytas.

Om du maste stoppa processen staller du
vredet i laget 0.

Beroende pa nar du avbryter processen (tem-
peratur i ugnen) maste ugnen forst svalna till
160 grader innan luckan lases upp.

Oppna luckan i nodfall

Om luckan av nagon anledning inte lases upp
automatiskt och ugnen redan har svalnat kan
luckan 6ppnas sa har:

® Stall vredet for val av funktioner pa "Belys-

ning"
Vanta 4 minuter

Stall vredet for val av funktioner i laget
0 — ugnsluckan bor lasas upp inom 10
minuter.

Obs — Luckan lases inte upp om ugnens
temperatur ar 6ver 160 grader.



RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengdring kan man ta bort
ugnsluckan. For att géra detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en sakerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sOk att stanga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn

Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en stjarnskruvmejsel for att skru-
va loss skruvarna pa luckans 6vre list (fig.
B).

2. Anvand en vanlig skruvmejsel for att for-
siktigt lirka loss luckans 6vre list pa sidorna
(fig. B, C).
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RENGORING OCH UNDERHALL

3. Dérefter kan glasskivan tas bort (fig. D). (De utdragbara skenorna finns inte i alla
Viktigt! Risk for att glaspanelens féste  ugnsmodeller.)
skadas. Lyft inte glaset, utan dra férsik-  Ugn &r utrustad med l4tt uttagbara ugnsfalsar

tigt ut det. (stege). For att ta ut dem for rengdring ska man
Efter rengdring upprepas beskrivningen i dra ett faste som finns i fronten och darefter dra
omvand turordning. ut ugnsfalsar och avldgsna det fran bakfaste.

Rengdr ugnens teleskopiskt utdragbara skenor
och bakplatar med varmt vatten och tval, torka
noggrant. Montera teleskopiskt utdragsbara
skenorna genom att fasta dem pa ugnes ske-
nor.

Y

\
e
SV
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ATGARDER VID FEL

Vid ev. problem ska du alltid:

»  Stanga av spisen

»  Sla av strdmmen till spisen
»  Vissa smafel kan du sjalv atgarda genom att folja anvisningarna i tabellen.
Kontrollera de enskilda felen i tabellen innan du kontaktar GRAM service.

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

1.Den elektriska utrustningen
fungerar inte.

- avbrott i stromtillférseln

- kontrollera sakringen i propp-
skapet, byt sakring om den har
smalt

2.Ugnsbelysningen fungerar
inte.

- lampan ar 16s eller skadad.

skruva fast lampan eller byt ut
den (se kapitel "Rengéring och
underhall”).

3.Sensorfalten svarar inte pa
berodring

- hallen ar inte igang

- satt pa hallen

- sensorfalten har berorts for
kort tid (mindre @n 1 sekund)

- tryck pa sensorfalten langre

- flera sensorfalt nedtryckta
samtidigt

- tryck bara pa ett sensorfalt i
taget (utom nar en kokzon ar
avstangd)

4.Hallen svarar inte och piper
kort

- barnlaset ar aktivt

- ta bort barnlaset

5.Hallen svarar inte och piper
lange

- felaktig anvandning (fel sen-
sorfalt har berorts, eller sensor-
falten har berdrts for kort tid)

- anslut hallen igen

- sensorfalten ar dvertackta
eller smutsiga

- avtack eller rengdr sensor-
falten

6.Hallen stanger av sig sjalv

- inget sensorfalt har berorts
inom 10 sekunder efter det att
hallen startades

- starta hallen och stéll in varme
utan drojsmal

- sensorfalten ar dvertackta
eller smutsiga

- avtack eller rengdr sensor-
falten

7.En separat kokzon stangs av
och indikatorn foér restvarme
anger bostaven ,H”

- begransad tillagningstid

- satt pa kokzonen igen

- sensorfalten ar 6vertackta
eller smutsiga

- elektroniska komponenter ar
Overhettade

- avtack eller rengdr sensor-
falten

8. Indikatorn for restvarme ar
slackt aven nar kokzonerna ar
varma

- stromavbrott eller hallen
avskiljd fran elnatet

- indikatorn for restvarme kom-
mer att visas igen nasta gang
héallen startas och stangs igen

9. Hallens ovansida har
spruckit

/I

Fara! Dra genast ut kontakten eller stang av strombryta-
ren. Kontakt GRAM service.
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ATGARDER VID FEL

PROBLEM

MOJLIG ORSAK | ATGARD

10. Om problemet kvarstar:

Dra genast ut kontakten eller stang av strombrytaren (sakring). Kon-
takt GRAM service.

Viktigt!

Det &r ditt ansvar att anvanda héllen pa ett korrekt satt och att se il
att den ar i gott skick. Om du tillkallar service p.g.a. att du har anvant
hallen pa ett felaktigt satt kommer du sjalv att fa sta for kostnaderna
aven om garantitiden annu inte har gatt ut.

Tillverkaren ansvarar inte for fel som har orsakats av att anvisningarna
i anvandarmanualen inte har foljts.

11. En induktionshall avger ett
surrande ljud.

Det ar helt normalt. Det ar en flakt som ar igang for att kyla ner inbyggd
elektronik.

12. En induktionshall avger
vasande och visslande ljud.

Det ar helt normalt. Nar du anvander flera kokzoner pa full effekt sam-
tidigt avger hallen vasande och visslande ljud p.g.a. frekvenserna som
anvands for att forsorja spolarna.

13. E2 symbol visas

Induktionsspolen éverhettad - ofillracklig kylning,

- sakerstall att induktionshallen ar
inbyggd enligt anvisningarna

- kontrollera att kokkarlen motsva-

rar kraven i listan.

TEKNISKA DATA

Méarkspanning 230V~ 50 Hz
Markeffekt max.11,0 kW
Matt 90/60/60,5cm

Allman information

Produkten uppfyller kraven i EU-standarderna EN 60335- 1; EN60335-2-6.

Informationen pa elugnarnas elskyltar har angivits i enlighet med standarden EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Dessa varden har definierats under standardbelastning med aktiva funktioner:
under- och évervarme (konventionell ugn) och varmluftsvarme (varmluftsugn), om dessa

funktioner finns tillgangliga.

Energieffektivitetsklassen har tilldelats utifran produktens tillgéngliga funktioner enligt prio-

riteringen nedan:

Automatisk luftcirkulation ECO (ring-varmeelement + flakt) =
Automatisk luftcirkulation ECO (under + évervarme + grill + flakt)
Automatisk luftcirkulation ECO (under + 6vervarme) =

Avlagsna teleskopskenorna (om produkten har sadana) nar du testar elférbrukningen.
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