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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet aulRergewbhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit
perfekter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut
gemacht haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er einge-
hend auf Sicherheit und Funktionstiichtigkeit lberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-
rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!
Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal} benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Berlhren der heilten
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil® werden. Kin-
der fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache
keine aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegen-
stande, die die Oberflache beschadigen konnten (Entstehung
von Sprungen oder Bruchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das
Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.



SICHERHEITSHINWEISE

Nur das Bratenthermometer, das als Ausstattung des Back-
ofens mitgeliefert wurde, darf eingesetzt werden.

Verbriihungsgefahr! HeiRer Dampf kann beim Offnen der
Geratetur entweichen. Wahrend oder nach dem Garbetrieb
die Geratetiir vorsichtig 6ffnen. Beim Offnen nicht tber die
Geratetlr beugen. Beachten Sie, dass Dampf je nach Tem-
peratur nicht sichtbar ist.

Wahrend der Pyrolyse kann der Backofen sehr hohe Tem-
peraturen erreichen. Aus diesem Grunde kdnnen die Aul3en-
flachen des Backofens heilder als gewohnlich werden und
daher ist es dafur zu sorgen, dass die Kinder sich dann in

der Nahe des Backofens nicht aufhalten.

e Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlhren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

e Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

e Kochgeschirr mit einem Gewicht tber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

e In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Méangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

e Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

e Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht vertraut
sind, durfen den Geréat nicht bedienen.

e Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.



UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwidrme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschal-
tuhr entsprechend kirzere Garze-
iten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.
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Elektronisches
Steuermodul

Hauptschalter @

Ttirgriff
des Backofens

Bereich der Back- Bereich der Aktivitd-  Bereich Bereich der Tempe-
ofen-Funktionen ten der Funktionen der Textinformationen ratureinstellung
Bereich der Uhr

o @ 250°C I*
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Bereich der Sensor-
steuerung



IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

Grillrost
(Gitterrost)

Bratblech* Fleischsonde*

f/

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen



INSTALLATION

Der richtige Einbauort

® Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Bellftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen.

® Abzughauben sind gemalk den Anwe-
isungen aus den ihnen beigefligten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens:

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

® den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.

S

\
,x\

L \ |

\H[ <

e

min. 38

\
S
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|

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Stro-
mversorgung durchgefihrt werden.



INSTALLATION

Regulierung der Lage der Backofentiir

Der Regulierungsmechanismus ermdglicht
die Héhenverstellung der Verankerung der
rechten Seite der Backofentiir in dem sich
aus der Konstruktion ergebenden Umfang.
Die Héhenverstellung der Verankerung
der Backofentiir ermoglicht einerseits
die Justierung der Tir und andererseits
die Anpassung der Kante der Tur und des
Bedienfeldes.

Regulierung.
® Die Mutter [1] mit Schraubenschliissel

Grole 13 losen.

Mit dem Inbusschlissel Grofle 4 den
Einstellbolzen [2] im Bereich von 180°
drehen, bis die gewtinschte Lage der Tur
erreicht wird. Die Lage kann im Bereich
von = 1,5mm eingestellt werden.
Anschlieflend den Einstellbolzen [2] mit
dem Inbusschlissel festhalten und die
Gegenmutter [1] nachziehen.

10

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Stro-
mversorgung mit Einphasen-Wechsel-
strom (230V ~50 Hz) ausgelegt und ist
mit einem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?,
1,5 m lang, mit Stecker mit Schutzkontakt
ausgestattet.

® Die Anschlusssteckdose fur die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht Uber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

—die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfillt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme

vorhandene Verpackungselemente ent-
fernen, den Garraum von den werkseiti-
gen Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeluftung einschalten oder Fenster
offnen,

Den Backofen bei einer Temperatur von
250°C, etwa 30 min. eingeschaltet lassen
und genau reinigen, (siehe Kapitel: Steu-
ermodul und Steuerung des Backofens),

Wichtig!
Den Garraum nur mit warmem Was-
ser und etwas Spulmittel reinigen.

11

Wichtig!

Der Backofen ist mit einem Steuermo-
dul samt Display, das mit den Tasten
(Sensoren) gesteuert wird, ausgestat-
tet. Das Bedienen eines jeden Sen-
sors erfolgt durch das Bertihren an
der flr die Sensoren markierten Stelle
(Piktogramme) an der Scheibe und
wird mit einem Tonsignal signalisiert.

Der Hauptschalter (D befindet sich
rechts im Display. Die Aktivierung
des Hauptschalters erfolgt nach dem
Berlhren der Glasscheibe an der
markierten Stelle (Piktogramm) und
wird mit dem im MenU Einstellungen
gewahlten Tonsignal signalisiert.

Die Sensorflachen sind sauber zu
halten.

Manche Modelle sind mit dem hinter-
leuchteten Backofen-Turgriff ausge-
schaltet. Bei Betrieb des Backofens
ist die Hinterleuchtung des Turgriffs
eingeschaltet und gilt als Restwarme-
anzeige des Backofen-Innenraums,
d.h. die Hinterleuchtung erlischt,
wenn die Temperatur im Innenraum
des Backofens unter 50°C fallt, und
leuchtet Gber 50°C je nach der Tem-
peratur auf (je hoher die Temperatur
im Innenraum des Backofens ist,
desto heller leuchtet der Turgriff).
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Steuermodul und Steuerung des
Backofens

Bereich der Sensorsteuerung

Das Bedienfeld verfligt tber 12 Touch-Sensoren (ohne Hinterleuchtung), die mit Piktogram-
men, wie es in der vorstehenden Abbildung dargestellt wurde, gekennzeichnet sind. Bei
jedem Beruhren des Sensors ertont ein Tonsignal des Summers (die Ausnahmen wurden in
einer ausfuhrlichen Beschreibung der Funktionsweise dargestellt). Rechts im Display gibt es
den Sensor des Hauptschalters (1. Beim Beriihren einer aktiven Taste ertont ein Tonsignal
[Bestatigung]. Beim Berlhren einer inaktiven Taste ertdnt ein Tonsignal [Fehler]. Beim langen
Berlhren einer Taste — 3 Sekunden — ertdnt ein Tonsignal [Bestatigung2].

Der Summer generiert folgende Arten von Tonsignalen:

[on] Signal des Einschaltens

[off] Signal des Ausschaltens

[Bestatigung] Berlihren des Sensors

[Bestatigung?2] langes Beriihren des Sensors

[Fehler] Berlhren eines inaktiven Sensors

[Alarmsignal - Timer] — maximale Dauer 5 Minuten.

[Alarmsignal Ende der Schnellaufheizung] — maximale Dauer 5 Min.

[Alarm Endzeit] — maximale Dauer 5 Min.

[Alarm der offenen Tr]

(1) - Hauptschalter

E] - Funktionen des Backofens

[T] - Voreingestellte Programme

«| - Ein/Aus - Funktion der Schnellaufheizung des Backofens
- Ein / Aus - Beleuchtung des Backofens

8 - Einstellung der Temperatur

12
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@ - Einstellung der Uhr

- Einstellung der Uhr, des Timers, der Vorgangsdauer, der Endzeit
/N - Plus/nach oben [+]

/- Minus / nach unten [-]

{ - Zuriick [<]

OK - Bestatigung

Bereich der Backofen-Funktionen

Der Bereich, in dem auf die gewahlte Funktion des Backofens hingewiesen wird, wird in

folgenden Varianten hinterleuchtet: I
=) ) & [+

@) &

U 0Ou

Intensitat der Display-Hinterleuchtung. Die Hinterleuchtung hangt von der Tageszeit ab. Von
5 bis 22 Uhr ist die Hinterleuchtung intensiver als im Zeitraum von 22 bis 5 Uhr. Die Intensitat
der Hinterleuchtung ist zudem von der Betriebsart des Gerates abhangig:

® Niedrige Intensitat der Hinterleuchtung — im Standby-Modus kann man die Angabe der
Uhrzeit lesen,

® Hohe Intensitat der Hinterleuchtung — bei der Aktivitédt des Steuermoduls.

Bereich der Aktivitaten der Funktionen

Symbol der Aktivitat der Schnellaufheizung...........coocviiiiiiiii e, &~ |
Symbol der Aktivitat der Tursperre (Backofen mit der Pyrolyse-Funktion)................... E

Symbol der Aktivitat der Pyrolyse-Funktion (Backofen mit der Pyrolyse-Funktion)...... ce

DaMPITEINIGUNG. ..ottt e et N
p gung (|“7

Symbol der Aktivitat der ECO-FUNKEON.........ccoiiiiiiiii e ECO

Symbol der Aktivitat der Kindersicherung.............ccccovevoveuevoeeveueeeeeeceeeeeeeeeeve e

13
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Bereich der Temperatureinstellung

Temperaturim Backofen mitdem Symbol der Aktivitat der Beheizung................ 858 OE | ° |
Temperatur des Bratenthermometers mit dem Symbol der aen )
AKBVIEEL. ... oo C !

Zeit bis zum Beginn/Ende des Vorgangs mit dem Symbol der Aktivitat....... 1
Bereich der Uhr

n

Der Bereich umfasst die Uhr im System __
HH:MM und Symbole: AM/PM, Minutenuhr, 0 | _I.0_ | |
Dauer, Endzeit. |_| |_ . _| |_|
-] PM

Bereich der Textinformationen

Der Bereich der Textinformationen umfasst 2 Zeilen x 34 Zeichen zum Ausblenden von Tex-
tinformationen in folgenden Sprachen:

Englisch, Deutsch, Polnisch, Russisch, Tschechisch, Serbisch, Litauisch, Estnisch, Lettisch,
Franzdsisch, Spanisch, Tirkisch, Schwedisch, Norwegisch, Finnisch, Danisch, Italienisch,
Niederlandisch.

14
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Einschalten des Steuermoduls und Ein-
stellung der Uhrzeit

Nach dem ersten AnschlieRen des Gerates
ans Stromnetz geht das Steuermodul in den
Modus der Spracheinstellungen Uber. Das
Display ist mit Ausnahme des Bereichs der
Textinformationen ausgeschaltet. Voreinge-
stellte Sprache ist Englisch. Im linken Bereich
des Textbereichs wird die Uberschrift ,Select
language” angezeigt, rechts erscheint dage-
gen der Name der auszuwahlenden Sprache.
Aktiv sind folgende Tasten [+], [-] und [OK].
Mit den Tasten [+] und [-] kann die aktuelle
Sprache geandert werden. Nach Driicken der
Taste [OK] wechselt die aktuelle Sprache in
die gewahlte Sprache (die Uberschrift ,Select
language” wird in der ausgewahlten Sprache
angezeigt). Nach dem weiteren Driicken der
Taste [OK] geht das Steuermodul in den
Modus der Uhrzeit-Einstellung Uber. Eine
genaue Beschreibung der Sprachauswabhl
im Abschnitt ,Einstellungen”.

Nach dem AnschlieRen des Gerates an das
Stromnetz (oder nach einem Stromausfall)
geht das Steuermodul in den Modus der
Einstellung der aktuellen Uhrzeit Gber. Im
Display blinkt die aktuelle Uhrzeit und der
Ubrige Bereich bleibt ausgeschaltet. Aktiv
sind folgende Tasten [+], [-] und [OK]. Nach
dem Driicken der Taste [OK] geht das Gerat
in den Standby-Modus Uber.

Hinweis! Bei Stromausfall werden alle ein-
gestellten Programme Temperaturen und die
Minutenuhr geldscht. Sollte die pyrolytische
Reinigung unterbrochen werden (oder die
Tar ist aus einem anderen Grund gesperrt),
erfolgt vor der Einstellung der Uhrzeit das
Auskihlen des Backofens und die Tir wird
geoffnet.

Standby-Modus

In diesem Modus ist der Stromverbrauch
durch das Gerat auf 800 MW beschrankt (mit
Ausnahme von voriibergehenden Situatio-
nen, die mit dem Auskuhlen oder mit

15

der Beleuchtung verbunden sind). Durch
den Wechsel in den Standby-Modus wer-
den alle Einstellungen der Funktionen, der
Zeiten, der Temperaturen, der Minutenuhr
und ausgewahlter Programme geldscht. Alle
Heizkdrper sind ausgeschaltet. Das Display
ist mit Ausnahme der Uhr ausgeschaltet.
Aktiv sind folgende Sensoren @, 0 und
Sensoren der Tastensperre 8 [+] (sie wer-
den zusammen gedruckt, beim einmaligen
Driicken sind sie inaktiv). Die Intensitat der
Display-Hinterleuchtung ist niedriger.
Wurde im Garraum das Bratenthermome-
ter eingeschaltet, leuchtet im Display das
Symbol i1, Das Symbol erlischt nach dem
Ausschalten des Bratenthermometers.
Ubersteigt die Temperatur im Backofen 50°C,
wird die Temperatur im Garraum angezeigt
(Funktion als Restwarmeanzeige) und
der Ventilator ist eingeschaltet. Nach der
Senkung der Temperatur auf 50°C wird der
Ventilator ausgeschaltet und die Anzeige der
Temperatur erlischt.

Ist die Backofentur geéffnet, wird die Be-
leuchtung des Backofens eingeschaltet. Die
Beleuchtung erlischt, wenn die Tir geschlos-
sen wird, oder automatisch nach 10 Minuten,
wenn die Tur nach wie vor offen steht.

Die Beleuchtung kann auch mit dem Sensor
-0: eingeschaltet werden.

Ist die Tastensperre aktiv, so leuchtet das
Symbol ©. Aktiv sind nur die Tasten 8 und
[-]. Wenn sie zusammen gedriickt werden,
wird die Tastensperre aufgehoben.

Durch den Wechsel vom Standby-Modus in
den aktiven Modus ertdnt ein Tonsignal [on].
Durch den Wechsel vom aktiven Modus in
den Standby-Modus ertdnt ein Tonsignal [off].
Werden inaktive Tasten im Standby-Modus
gedriickt, erfolgt keine Bestatigung [Fehler].

Befindet sich das Gerat im Standby-Modus,
so wird von 22:00 Uhr bis 6:00 Uhr die Hel-
ligkeit des Displays auf den flir den Nacht-
Modus eingestellten Wert gesenkt.



BEDIENUNG

Aktiver Modus.

Es ist ein Modus, in dem die gewlinschten
Funktionen, Programme gewahlt und die
Einstellungen geandert werden kdnnen. Ak-
tiv sind folgende Sensoren: [j, M und ©
sowie Funktionen, die durch Driicken von
zwei Sensoren aktiviert werden: Kindersi-
cherung und Einstellungen. Sonstige Sen-
soren werden aktiviert, wenn beispielsweise
die Einstellungen geéandert werden mis-
sen. Erfolgen durch den Nutzer keine
MaRnahmen (Driicken aktiver Sensoren)
und sind keine vorprogrammierten Aktionen
vorhanden (auch nach der Beendigung aller
programmierten Aktionen), geht das Steuer-
modul nach 60 Sekunden nach der letzten
Aktivitat des Nutzers oder nach der Been-
digung der letzten programmierten Funktion
(Auto-Off-Funktion) in den Standby-Modus
uber.

Im aktiven Modus erfolgt die Display-Hin-
terleuchtung zu Mindesthelligkeit. In der
Anzeige des Backofen-Status leuchtet das
Rahmens-Symbol. Im Display wird die ak-
tuelle Temperatur im Backofen bzw. ,--- °C”,
wenn diese Temperatur unter 30°C liegt, an-
gezeigt. Wurde im Backofen kein Braten-
thermometer angeschlossen, sind die flr
Bratenthermometer zustandigen Display-
Elemente ausgeschaltet. Sonst leuchtet das
Symbol i1 und es wird die Temperatur des
Bratenthermometers bzw. ,--- °C”, wenn die-
se Temperatur unter 30°C liegt, angezeigt.
In der Textanzeige (links) wird die Anregung
»Funktion wahlen>" prasentiert, das Zeichen
»>" blinkt.
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Uhr

Durch langes Driicken des Sensors O er-
folgt der Ubergang zur Anderung der ak-
tuellen Uhrzeit. Nacheinander erfolgt die
Einstellung von drei Parametern: Modus der
Anzeige der Uhrzeit (12H / 24H), Stunden,
Minuten.

- Mit den Sensoren [+] und [-] wird die Ein-
stellung geandert;

- Mit dem Sensor [OK] wird die aktuelle Ein-
stellung bestatigt und zum nachsten Para-
meter gewechselt;

- Mit dem Sensor [<] wird zum vorherigen
Parameter gewechselt;

- Durch den Sensor @, den Sensor [<] bei
der Auswahl der Uhrzeit-Modus (12/24) und
durch eine mangelnde Reaktion des Nutzers
Uiber 10 Sekunden verlasst man den Modus,
ohne dass die gespeicherten Einstellungen
geandert werden.

Werden die Werte der Minuten mit dem
Sensor [OK] bestatigt, werden die bestatig-
ten Einstellungen gespeichert. Im Falle des
12H-Modus ist die Wahl identisch wie bei
dem 24H-Modus, wobei fiir die Stunden von
1 bis 12 der Zusatz ,AM” und die Stunden
von 13 bis 24 in Form von 1-12 ,PM” ange-
zeigt werden.

Die Anderung der Uhrzeit ist nur im Stand-
by-Modus oder im aktiven Zustand, wenn
keine Funktion des Backofens eingeschaltet
ist. In dieser Situation ertont beim langen
Driicken des Sensors ein Tonsignal [Fehler]
und das Steuermodul geht in den Modus der
Anderung der aktuellen Uhrzeit nicht (iber.
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Beleuchtung

Der Sensor "9~ funktioniert unabhéngig von
sonstigen Funktionen und durch Dricken
dieses Sensors werden sonstige Funktio-
nen und Einstellungen nicht beeintrachtigt.
Der Sensor kann jederzeit gedriickt werden.
Die Beleuchtung im Backofen schaltet ein:

- nach dem Driicken der Taste " — fiir 30
Sekunden; i

- nachdem die Taste “® gedriickt und ge-
drickt gehalten wird (3 Sekunden) — bis
zum Ubergang in den Standby-Modus, oder
flr 10 Minuten, wenn das Steuermodul sich
bereits im Standby-Modus befindet;

- nach dem Starten einer beliebigen Heiz-
funktion oder eines Fertigprogramms — flr
30 Sekunden;

- nach dem Einschalten und Beenden der
Funktion ,Schnellaufheizung” — fir 30 Se-
kunden;

- nach dem Offnen der Tir — bis zum Schlie-
3en der Tur, maximal fir 10 Minuten.

Die Diode kann jederzeit durch Dricken der
Taste "9 ausgeschaltet werden.

Kiihimotor

Der Kuhlmotor funktioniert unabhangig von
den eingestellten Funktionen und dem Zu-
stand des Steuermoduls. Der Kuhlmotor
wird eingeschaltet, wenn die Temperatur im
Backofen 50°C ubersteigt, und ausgeschal-
tet, wenn die Temperatur unter diesen Wert
sinkt.

Thermostat-Symbol

Das Thermostat-Symbol deutet (neben der
Backofen-Temperatur) auf den Betriebsmo-
dus der Heizkdrper hin. Ist einer der Heiz-
korper in Betrieb, leuchtet das Symbol | * |
auf. Das Symbol erlischt, wenn keiner der
Heizkorper in Betrieb ist (z.B. die eingestell-
te Temperatur im Backofen wird erreicht und
die Heizkorper werden bis zum Abfall der
Temperatur nicht ausgeschaltet).
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Heizarten

Nach dem Driicken des Sensors geht
das Steuermodul ins Menu zur Auswahl der
Heizart Gber. Die einzelnen Sensoren haben
dann eine folgende Bedeutung:

- [ (11 ] — Verlassen des Modus Heizarten,
Léschen der Einstellungen, Wechsel zu den
Programmen;

- [ ] — Verlassen des Modus Heizarten,
Léschen der Einstellungen, Wechsel zur
Uhrzeit-Einstellung;

- [<] = Zurtick zur vorherigen Stufe. Auf der
ersten Stufe — Léschen der Einstellungen
und Zurlick zum aktiven Modus.

- [+],[-] — Auswahl einer weiteren (vorheri-
gen) Position im Menu;

- [OK] — Bestatigung der Auswahl.

- [Unterbrechung bei der Bedienung von
20 Sekunden] - Sollte der Nutzer bei der
Auswahl der Funktionen Gber 20 Sekunden
keinen Sensor driicken, I6scht das Steu-
ermodul die bisherigen Einstellungen und
wechselt in den aktiven Modus zurtick.

Im Textdisplay (links) leuchtet die Uber-
schrift ,Heizfunktion wahlen >", das Zeichen
> blinkt. Links werden die Heizfunktionen
von der nachstehenden Liste angezeigt.
Als Startposition gilt die Funktion ,HeiRluft”.
Achtung: Die Funktionen mit dem Drehspief3
werden nur bei Geraten angezeigt, bei de-
nen der Drehspiel® erkannt wird. Unter den
drei verfigbaren Reinigungsfunktionen wird
nur eine aktive — je nach der erkannten Py-
rolyse oder den Einstellungen im Testpro-
gramm — angezeigt.

Parallel zu den einzelnen Funktionen wer-
den die entsprechenden Piktogramme in-
nerhalb eines Rahmens, der den Garraum
symbolisiert, angezeigt. Der Nutzer wahlt
die gewtunschte Funktion mit den Tasten [+]
und [-] und anschliefend bestatigt diese mit
der Taste OK.
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Nach der Bestatigung verschiebt sich die
Beschreibung der ausgewahlten Funktion
im Display von rechts nach links, die rechte
Seite bleibt leer. In der Anzeige der Back-
ofen-Temperatur beginnt der voreingestellte
Temperaturwert zu blinken. Die Temperatur
kann mit den Tasten [+] und [-] geandert und
mit der Taste OK bestatigt werden.

Sollte das Steuermodul das Bratenthermo-
meter erkennen, geht es zur Einstellung der
Temperatur des Bratenthermometers Uber:
In der Anzeige der Bratenthermometer-Tem-
peratur blinkt der voreingestellte Wert von
80°C, zur Anderung und Bestatigung dienen
die Tasten [+], [-] und [OK]. Ist das Braten-
thermometer nicht vorhanden, wird dieser
Schritt auRer Acht gelassen.

Zu diesem Zeitpunkt wird im Backofen das
Licht eingeschaltet und die Sensoren [Vor-
heizen] und [Timer] werden aktiv. Sonstige
operative Elemente werden nach 5 Sekun-
den ab Bestatigung betatigt.

In der Timer-Anzeige leuchtet das Symbol
[Betriebsdauer] auf und im Display wird die
Zeit, die vom Start des Heizens im Backofen
abgelaufen ist, angezeigt.

Der Betrieb des Backofens (Beendigung
des Betriebs der Heizkoérper und Loéschen
aller Einstellungen) kann jederzeit beendet
werden und zwar durch Drucken von:

- [[:[]] — der Backofen geht zur Auswahl der
Fertigprogramme Uber;

- [@] — der Backofen geht in den Standby-
Modus Uber.

Die Einstellung des Timers bewirkt das Ein-
schalten / Ausschalten der Heizkorper je
nach den Zeiteinstellungen, aber sie beein-
trachtigt die gewahlte Heizart nicht.

Bei aktiver Heizfunktion erfolgt durch Dri-
cken des Sensors Funktionen = der Uber-
gang zur Auswahl der neuen Heizfunktion,
ohne dass der aktuelle Vorgang zuvor unter-
brochen wird. Als voreingestellte Werte (Typ
der Funktion, Temperaturen) werden die
Werte des aktuellen Vorgangs angezeigt.
Neue Werte treten erst nach der Bestati-
gung der Temperaturen, aber ohne Verzo-
gerung von 5 Sekunden in Kraft.

4
&)

Beschreibung der Funktion

Konventionell

Kuchen

Drehspiel3
Grill
Turbo Grill
Super Girill
HeiRluft

Pizza

O|lo|N|ojOa(d|lW|IN| =~

Anbraunen

-
o

Anbraten

N
N

Auftauen

-
N

Super Drehspiel®

13 Reinigung*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Schnellaufheizung des Garraums

Nach der Auswahl der Heizfunktion und der
Einstellung der Temperatur wird der Sensor
der Schnellaufheizung aktiv. Dieser Sensor
ist aktiv, bis die gewiinschte Temperatur im
Garraum erreicht wird.

Nach dem Dricken des Sensors leuchtet
das Symbol der Schnellaufheizung <! auf.
Nach dem Erreichen der gewiinschten Tem-
peratur erlischt das Symbol «I, fir 30 Se-
kunden geht das Licht im Garraum auf und
es ertdont ein Tonsignal [Alarmsignal Ende
der Schnellaufheizung]. Danach erfolgt die
Rickkehr zur Heizfunktion und der Back-
ofen geht in den Modus der Erhaltung der
Temperatur Uber.

Kooperation der Funktion Schnellaufhei-
zung mit dem Timer

A) Einstellung des Timers vor dem Einschal-
ten der Schnellaufheizung:

- Ist nur die Betriebsdauer eines Programms
(halbautomatischer Betrieb) eingestellt, be-
ginnt die Schnellaufheizung sofort;

- Ist die Betriebsdauer eines Programms
und die Endzeit (automatischer Betrieb), be-
ginnt die Schnellaufheizung zum Zeitpunkt,
in dem der Betrieb ohne Schnellaufheizung
gewohnlich beginnen wiirde, aber das Sym-
bol <| wird vom Driicken des Sensors bis
zum Ende der Schnellaufheizung angezeigt.
Das Einschalten der Funktion der Schnel-
laufheizung beeinflusst die programmierte
Dauer der Vorgange nicht.

B) Sensor [Timer] wahrend der Schnellauf-
heizung gedriickt — die Schnellaufheizung
wird bis zur Beendigung der Einstellung des
Timers eingestellt. Nach der Einstellung des
Timers lauft die Funktion wie im Punkt A).

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Temperatursensor - Bratenthermometer.*

Wird das Bratenthermometer vor der Aus-
wahl der Heizfunktion eingeschaltet, erfolgt
die Einstellung der Temperatur des Braten-
thermometers unmittelbar nach der Einstel-
lung der Backofentemperatur.

Das Bratenthermometer kann jederzeit an-
geschlossen werden. Infolge dessen leuch-
tet die Diode am Symbol #1 auf und in der
Temperaturanzeige des Bratenthermome-
ters blinkt der voreingestellte Wert von 80°C.
Die Temperatur kann mit [+] und [-] geadndert
und mit der Taste OK bestatigt werden.

Bis zur Bestatigung der Temperatur des
Bratenthermometers arbeitet der Backofen
nach den bisherigen Einstellungen (wird das
Bratenthermometer vor der Bestatigung der
Temperatur herausgenommen, wechselt
Backofens in den vorherigen Betriebsmo-
dus zurlck). Durch die Aktivierung des Bra-
tenthermometers werden die Einstellungen
der Backofen-Temperatur nicht geandert.
Nach der Bestatigung der Temperatur des
Bratenthermometers wird die voreingestell-
te Backofen-Temperatur maximal bis zum
Erreichen der gewlnschten Temperatur
des Bratenthermometers aufrechterhalten.
AnschlieBend wird das Aufheizen ausge-
schaltet und es ertdnt ein Tonsignal [Alarm
Endzeit].

Wird das Bratenthermometer wahrend des
Betriebs herausgenommen (nach der Be-
statigung der Temperatur des Bratenther-
mometers), gilt dies als Fehler (mdglicher
Schaden des Bratenthermometers) und das
Programm wird unterbrochen.

Kooperation des Bratenthermometers und
des Timers: Bei einer gleichzeitigen Nut-
zung des Bratenthermometers und des Ti-
mers arbeitet der Backofen, bis die erste
Ausschaltbedingung erreicht ist: bis zum
Erreichen der gewiinschten Temperatur des
Bratenthermometers oder bis zum Ablauf
der eingestellten Zeit.
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Temperaturen fiir die Fleischsonde

Fleischsorten Temperatur
[°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80 -85
Kalbfleisch 75-80
Lammfleisch 80 -85
Wildfleisch 80-85

Hinweis! Nur das Bratenthermometer, das
als Ausstattung des Backofens mitgeliefert
wurde, darf eingesetzt werden.

Anderung der Temperatur-Einstellungen
beim Betrieb des Backofens

Beim Betrieb des Backofens werden in den
Anzeigen der Temperatur des Backofens
und des Bratenthermometers (falls vorhan-
den) eingestellte Temperaturen angezeigt.
Durch einmaliges Dricken des Sensors 8
werden aktuelle Temperaturen des Gar-
raums und des Bratenthermometers Ulber
5 Sekunden angezeigt. Durch ein weiteres
Driicken des Sensors erfolgt der Ubergang
zur Einstellung der Temperatur des Back-
ofens, durch drittes Dricken — zur Einstel-
lung der Temperatur des Bratenthermome-
ters (falls vorhanden).

Die Temperatur wird mit den Tasten [+] und
[-] geéndert. Durch Dricken der Taste OK
wird die eingestellte Temperatur gespei-
chert, durch Driicken von < erfolgt der Uber-
gang zum Backen bei der zuvor eingestell-
ten Temperatur.
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Timer

Die Timer-Funktionen sind unter dem Sen-
sor © verfligbar. Das Steuermodul ist mit
einer Minutenuhr ausgestattet, die unab-
hangig von anderen Einstellungen arbeitet.
Daruber hinaus kann die Betriebsdauer des
Backofens (halbautomatischer Betrieb) oder
die Betriebsdauer und Startverzégerung
(automatischer Betrieb) eingestellt werden.
Diese Funktionen sind in folgender Reihen-
folge Minutenuhr->Betriebsdauer->Endzeit
durch nacheinander folgendes Driicken der
Taste ‘o verflgbar.

Timer.

Der Timer lauft rickwarts. Nachdem das
Herunterzahlen beendet worden ist, ertont
ein Tonsignal [Alarm der Minutenuhr]. Der
Timer funktioniert unabhangig von anderen
Funktionen und der Einsatz des Timers in
einem Fertigprogramm beeintrachtigt den
Verlauf des Programms nicht.

Um die Minutenuhr einzustellen, den Sensor
@ driicken. In der Anzeige der Uhr beginnt
das Symbol der Minutenuhr £ und der Wert
0:00 (oder der zuvor eingestellte Wert des
Timers) an der Stelle der Uhrzeit zu blinken.
Mit den Sensoren [+] und [-] wird die Ein-
stellung geandert, nach dem Driicken des
Sensors < oder Abwarten von 5 Sekunden
erfolgt das Verlassen ohne Anderung der
Einstellungen der Minutenuhr und mit dem
Sensor O wird die aktuelle Einstellung der
Minutenuhr bestatigt.

Nach dem Driicken von (D leuchtet das
Symbol der Minutenuhr, indem auf dessen
Betrieb hingewiesen wird, und im Display
wird die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Die Anderungen der Timer-Einstellungen er-
folgen identisch (statt 0:00 wird die aktuelle
Restdauer angezeigt). Um den Timer aus-
zuschalten, den Wert ,0:00” einstellen —
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nach der Bestatigung dieses Wertes erlischt
das Symbol £ und die Minutenuhr wird aus-
geschaltet.

Gleichzeitiges Driicken des Sensors @)
dient zur Ansicht des aktuellen, bis zum Ton-
signal Ubrig gebliebenen Restdauer.

Das Tonsignal des Timers wird durch Dri-
cken eines beliebigen Sensors geldscht.
Die maximale Timer-Einstellung betragt 2
Stunden.

Halbautomatischer Betrieb

Der halbautomatische Betrieb besteht in der
Einstellung der Dauer, nach der das Gerat
automatisch ausschaltet. Die mégliche Dau-
er bis zum Ausschalten liegt im Bereich von
1 Minute bis zu 10 Stunden.

Um die Betriebsdauer einzustellen, den
Sensor zweimal dricken (durch erstes
Driicken wird die Minutenuhr aktiviert, durch
weiteres Dricken gelangt man zur Einstel-
lung, wonach der Backofen automatisch
ausgeschaltet wird). Im Display blinkt das
Symbol [=| und die Anzeige ,0:00” (oder die
aktuelle Restdauer bis zum Ausschalten des
Backofens, soweit diese Funktion zuvor ak-
tiv war). Mit den Tasten [+] und [-] wird die
Einstellung geéndert, nach dem Drucken
des Sensors < oder Abwarten von 5 Sekun-
den erfolgt das Verlassen ohne Anderung
der Einstellungen und durch das Driicken
der Taste O wird die aktuelle Einstellung des
Zeitpunkts des automatischen Ausschaltens
und der Start des Herunterzahlens bestatigt.
Das Symbol [~ leuchtet dauerhaft. Im Dis-
play blinken Gber 5 Sekunden das Symbol
~|und die Ausschaltzeit der Beheizung und
anschlieBend erlischt das Symbol —| und
die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt.

Der Timer und die Heizart kdnnen unabhan-
gig voneinander eingestellt werden, die Hei-
zarten kdnnen auch geandert werden, wah-
rend der Timer lauft. Die voreingestellte Zeit
des Timers lauft unabhangig davon zurtick,
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ob eine der Heizfunktionen aktiv ist oder
nicht. Auch die Schnellaufheizung ist fur die
Timer-Funktion ohne Bedeutung.

Der Timer kann abgeschaltet werden, indem
die Zeit auf 0:00 eingestellt wird.

Nach dem Herunterzahlen der vorgegebe-
nen Zeit ertdnt ein Tonsignal [Alarm End-
zeit]. Alle Heizelemente werden ausge-
schaltet. Das Tonsignal kann auf zweierlei
Art ausgeschaltet werden:

- durch einmaliges Driicken eines beliebi-
gen Sensors werden alle Einstellungen der
Funktionen und Temperaturen geléscht und
die Beleuchtung fir 30 Sekunden einge-
schaltet;

- durch zweimaliges Driicken des Sensors
O erfolgt der Wechsel in den Modus der
Einstellung der Betriebsdauer - das Backen
kann nach den gespeicherten Parametern
der Heizarten und der Temperaturen Uber
die erneut eingestellte Zeit fortgesetzt wer-
den.

Automatischer Betrieb.

Automatischer Betrieb besteht in einer sol-
chen Einstellung des Steuermoduls, dass
der Backofen mit Verzégerung eingeschal-
tet und der Vorgang nach Ablauf der vorge-
gebenen Zeit beendet wird.

Um die Einstellungen fir den automatischen
Betrieb vorzunehmen, sollte zunachst die
gewunschte Dauer der Beheizung einge-
stellt werden (wie beim halbautomatischen
Betrieb). Nach der Bestatigung der Betriebs-
dauer mit dem Sensor (D leuchtet das Sym-
bol || dauerhaft und das Symbol ~| beginnt
zu blinken —im Display blinkt die Endzeit der
Aufheizung (berechnet als aktuelle Uhrzeit
+ eingestellte Betriebsdauer). Innerhalb von
funf Sekunden den Sensor [+] driicken, wo-
durch die Ausschaltzeit geandert wird. Wei-
tere Anderungen erfolgen standardmaRig
mit den Tasten [+], [-], nach Driicken der
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Tasten <, © und nach Abwarten von 5 Se-
kunden erfolgt die Riickkehr ohne Anderung
der Einstellungen und mit der Taste OK wird
die Endzeit bestatigt. Nach der Bestatigung
der Endzeit leuchten die Symbole || und
=| dauerhaft und in der Uhr wird erneut die
aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Bis zum Start der Einschaltzeit der Behei-
zung leuchten die Symbole || ~I. Zu Be-
ginn der Beheizung erlischt das Symbol |
, und der Timer lauft wie im halbautomati-
schen Betrieb.

Die Ansicht und die Anderungen der ein-
gestellten Zeitwerte sind nach Driicken
des Sensors O moglich. Durch einmaliges
Dricken des Sensors erfolgt der Wechsel
zur Minutenuhr, durch ein weiteres Dri-
cken zur Einstellung der Betriebsdauer und
durch drittes Driicken zur Einstellung der
Ausschaltzeit. Durch die Anderung der Ein-
stellung der Betriebszeit auf 0 werden die
Betriebsdauer und die Ausschaltzeit gleich-
zeitig geléscht.

Die Ausschaltzeit kann im Bereich von (lau-
fende Uhrzeit + Betriebsdauer + 1 Minute)
bis (laufende Uhrzeit + Betriebsdauer + 10
Stunden) geandert werden. Die Betriebs-
dauer (bei der eingestellten Ausschaltzeit)
kann von 0 bis (Ausschaltzeit — laufende
Uhrzeit — 1 Minute) geandert werden.

Zusammenzahlen der Betriebsdauer

Bei Betrieb wird die Backzeit vom Steuer-
modul zusammengerechnet. Die aktuell
zusammengerechnete Backzeit wird in der
Temperatur-Anzeige in der untersten Zeile
samt Symbol [Betriebsdauer | <] angezeigt.
Die zusammengerechnete Zeit wird beim
Ubergang des Gerates in den Standby-Mo-
dus geldscht.
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Beim zeitlich begrenzten Betrieb (voreinge-
stellte Programme oder eingestellter Timer)
wird die bis zur nachsten Stufe Ubrig geblie-
bene Zeit (ohne Symbol \@l), d.h. entspre-
chend die Zeit bis zum Beginn oder Ende
der Beheizung, angezeigt. Im Display kann
die Anzeige der zusamme%%erechneten Zeit
durch Drlicken der Taste ‘. Uber 3 Sekun-
den umgeschaltet werden. Durch erneutes
Driicken dieser Taste tber 3 Sekunden er-
folgt die Ruckkehr zum vorherigen Zustand.

Kindersicherung

Das Ziel der Kindersicherung ist es, zu verhin-
dern, dass Anderungen der Einstellungen des
Backofens von den Kindern vorgenommen
werden. Nach der Aktivierung der Kinder-
sicherung reagiert der Backofen nicht mehr
auf alle Eingangssignale mit Ausnahme der
Kombination, mit der die Entriegelung erfolgt.

Zu einem beliebigen Zeitpunkt des Vorgangs
kann die Kindersicherung aktiviert werden
(Tastensperre). Die Kindersicherung wird
durch gleichzeitiges Driicken der Taste
und < aktiviert und durch gleichzeitiges Dr-
cken der Taste *> und < deaktiviert. Aktive
Kindersicherung wird mit dem Symbol <=’ im
Display signalisiert.

Bei aktiver Kindersicherung sind alle Senso-
ren inaktiv (werden sie gedriickt, ertont ein
Tonsignal [Fehler]), auch die einzeln gedrick-
ten Sensoren B und <. Als Ausnahmen gelten:
- gleichzeitiges Driicken der Sensoren "%
und <., wodurch die Kindersicherung deak-
tiviert wird;

- Driicken des Sensors @, wodurch der Uber-
gang in den Standby-Modus erfolgt.

Befindet sich der Backofen im Standby-
Modus und ist die Kindersicherung aktiv,
so ist auch der Sensor \U inaktiv.
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Tir

Beim Garen soll die Backofentur geschlos-
sen sein.

Wird bei der Heizfunktion (oder bei vorein-
gestellten Programmen) vom Steuermodul
erkannt, dass die Backofentiir offen steht,
werden alle operativen Elemente ausge-
schaltet und die Beleuchtung eingeschaltet.
Dauert dieser Zustand Uber 30 Sekunden
an, ertdnt ein Tonsignal [Alarm der offenen
Tar]. Das Tonsignal kann durch Drucken ei-
nes beliebigen Sensors oder durch Schlie-
Ren der Tur ausgeschaltet werden. Durch
eine offene Tur werden die Temperatur- und
Timer-Einstellungen nicht beeintrachtigt.
Bleibt die Tur aber langer als 10 Minuten of-
fen, werden alle Einstellungen geléscht und
das Steuermodul wechselt in den aktiven
Modus.

Betriebsdauerbegrenzung

Arbeitet der Backofen mit einer beliebigen
Heizfunktion Uber eine ungewdhnlich lange
Zeit, so beendet das Steuermodul den Be-
trieb des Backofens nach Ablauf der Zeit,
die nach den folgenden Beispiel festgelegt
wurde. Wurde die Heizfunktion beendet, geht
der Backofen in den Standby-Modus uber.
Beispiel. Betragt die Temperatur im Garraum
200°C, so erfolgt das Ausschalten der elek-
trischen Elemente nach ca. drei Stunden
Betrieb des Backofens. Bei einer Temperatur
von 100°C nach ca. zehn Stunden.

Dadurch wird der Backofen vor Uberhitzung
geschutzt.
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Fertigprogramme

Bei den Fertigprogrammen sind die Einstel-
lungen der Heizfunktionen, Temperaturen,
Timer, Aufheizung an die konkreten Anwen-
dungen vordefiniert angepasst. Nach dem
Starten des Fertigprogramms kdnnen des-
sen Einstellungen (sowohl die Temperatur
als auch die Dauer) geandert werden, dann
ist es aber kein Fertigprogramm mehr, son-
dern eine Ubliche Heizfunktion mit den Ein-
stellungen der Temperatur, Dauer usw. Die
Einstellung der Minutenuhr gilt nicht als An-
derung des Fertigprogramms — es ist eine
vollkommen unabhangige Funktion.

Man bewegt sich im Meni, wie folgt:

- [+], [] - Anderung der ausgewahlten Posi-
tion (alle Menus schleifen zurlck, nach der
letzten Position wird wieder mit der ersten
begonnen);

- [OK] — Bestatigung der Wahl;

- [ - Loschen der Einstellungen und
Ruckkehr zum Hauptmen( Programme

- [C]] — Loéschen der Einstellungen und
Ubergang zum Menii der Heizfunktionen;

- [@] — Verlassen des Modus mit den Heiz-
funktionen, Loschen der Einstellungen,
Ubergang zur Einstellung der Uhr;

- [€] - Rickkehr zur vorherigen Stufe. Auf
der ersten Stufe — Loschen der Einstellun-
gen und Zurick zum aktiven Modus.

- [Unterbrechung bei der Bedienung von
20 Sekunden] - Sollte der Nutzer bei der
Auswahl der Funktionen ber 20 Sekunden
keinen Sensor driicken, l6scht das Steu-
ermodul die bisherigen Einstellungen und
wechselt in den aktiven Modus zurtck.

Auswahl des voreingestellten Programms
Um ein voreingestelltes Programm zu wah-

len, den Sensor [T driicken. Aktuelle Ein-
stellungen des Backofens werden dann
geldscht, die Heizkdrper abgeschaltet und
Steuermodul geht in den Modus der Aus
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wahl des voreingestellten Programms Uber.
Links im Bereich der Textinformationen wird
die Nachricht ,Programmgruppe wahlen>",
das Zeichen ,>" blinkt, angezeigt. Rechts
werden die Beschreibungen der verfiigba-
ren Programmgruppen mit den Nummern
von 1 bis 7 angezeigt:

1. Fleisch;

2. Gefllgel;

3. Pizza;

4. TiefkUihlprodukte;

5. Kuchen;

6. Backen bei niedriger Temperatur;

7. Zusatzliche Programme.

Als voreingestellt wird das Programm 1 an-
gezeigt.

Nach der Bestatigung der Auswahl der Pro-
grammgruppe verschiebt sich die Beschrei-
bung der ausgewahlten Programmgruppe
im Bereich der Textinformationen von rechts
nach links. Das Zeichen ,>” blinkt nach wie
vor. Rechts werden die einzelnen voreinge-
stellten Programme, die den Gruppen ge-
man der Liste der voreingestellten Program-
me zugeordnet sind, angezeigt.

Nach der Bestatigung der Auswahl des Pro-
gramms verschiebt sich die Beschreibung
des ausgewahlten Programms nach links.

Einstellung der Parameter
Wenn ein Programm ohne Bratenthermo-

meter ausgewahlt wurde und dieses ange-
schlossen ist, wird rechts im Textbereich
die Empfehlung ,Bratenthermometer ent-
fernen”, angezeigt. Das Steuermodul war-
tet 10 Minuten, bis das Bratenthermometer
entfernt wird. Bleibt das Bratenthermometer
danach nach wie vor angeschlossen, I6scht
das Programm alle Einstellungen und geht
in den aktiven Modus zurilick. Hat der Benut-
zer das Bratenthermometer innerhalb von
10 Minuten entfernt, l16scht das Programm
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die Information ,Bratenthermometer entfer-
nen” und geht weiter.

Wenn das Programm mit dem Bratenther-
mometer ausgewahlt wurde und das Bra-
tenthermometer nicht angeschlossen ist,
wird rechts die Nachricht ,Bratenthermo-
meter anschlieBen oder Gewicht auswah-
len” angezeigt. SchlieRt der Benutzer das
Bratenthermometer an, erlischt die Nach-
richt und das Steuermodul realisiert weitere
Schritte. Driickt der Benutzer den Sensor
[+] oder [-], wechselt die Information rechts
in der oberen Zeile zu ,Gewicht auswahlen
und OK driicken” und weitere Schritte erfol-
gen wie bei Programmen mit der Einstellung
von Gewicht. Sollte der Benutzer innerhalb
von 10 Minuten keine Taste drliicken oder
das Bratenthermometer nicht anschliel3en,
wechselt das Steuermodul in den aktiven
Modus zuriick.

Wurde ein Programm mit der Einstellung
von Gewicht (z.B. Hahnchen) gewahlt, wird
rechts in der oberen Zeile die Nachricht ,Ge-
wicht wahlen und OK driicken” angezeigt
und in der unteren Zeile wird das Gewicht
gemal der Programmliste fir die Version
ohne Bratenthermometer angegeben. Die
Angabe von Gewicht erfolgt in kg entspre-
chend dem der jeweiligen Sprache zuge-
ordneten Format. Wahlt der Benutzer das
Gewicht innerhalb 10 Minuten nicht aus,
wechselt das Programm in den aktiven Mo-
dus zurtick.

Starten des Programms ohne Vorheizen
Nach der Eingabe aller Parameter durch
den Benutzer wird rechts im Display die
Nachricht ,OK dricken, um das Programm
zu starten” angezeigt. Das Programm war-
tet 10 Minuten aufs Driicken der Taste OK,
sonst werden die Einstellungen geldscht
und das Steuermodul wechselt in den akti-
ven Modus zuriick.

Nach Driicken der Taste OK werden die
Temperaturen, Heizfunktionen und Ti
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mer-Angaben gemalf der Liste der vorein-
gestellten Programme eingestellt und das
Backen beginnt. Die Information ,OK dri-
cken...” wird durch ,Das Programm lauft’
ersetzt.

Starten des Programms mit Vorheizen
Nach der Eingabe aller Parameter durch
den Benutzer wird rechts im Display die In-
formation ,OK driicken, um das Vorheizen
zu starten” angezeigt. Das Programm war-
tet 10 Minuten aufs Dricken der Taste OK,
sonst werden die Einstellungen geldscht
und das Steuermodul wechselt in den akti-
ven Modus zurtick.

Nach dem Dricken der Taste OK werden
die Temperatur und die Heizfunktionen ein-
gestellt und die Funktion Schnellaufheizung
aktiviert (die Einstellungen der Heizfunktion
aufs Vorheizen geéandert und das Symbol <
leuchtet auf) sowie die Information rechts im
Textfenster wird durch ,Vorheizen des Back-
ofens” ersetzt).

Nach dem Erreichen der eingestellten Tem-
peratur (entsprechend den Angaben des
voreingestellten Programms) wechselt das
Steuermodul die Anordnung der Heizkorper
auf die gespeicherte Anordnung des vor-
eingestellten Programms und geht in den
Modus der Aufrechterhaltung der Tempera-
tur Gber. Das Symbol <I blinkt, es ertont ein
Tonsignal [Alarm Ende Schnellaufheizung].
Rechts im Textbereich des Displays wird
eine folgende Information angezeigt: "Der
Backofen ist vorgeheizt, die Speise einlegen
und OK driicken". Der Backofen wartet aufs
Drucken der Taste OK bis zu 10 Minuten
und dann wechselt in den aktiven Modus.
Nach dem Dricken der Taste OK werden
die Zeiteinstellungen in den Timer Gibernom-
men (die in dem voreingestellten Programm
mit Vorheizen eingestellte Backzeit wird ab
Drucken der Taste OK beim vorgeheizten
Backofen gerechnet),
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die Information rechts im Display wird auf
,Das Programm lauft” geandert, das Symbol
der Schnelllaufheizung erlischt.

Programmende
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit wer-

den die operativen Elemente des Back-
ofens ausgeschaltet. Es ertont ein Tonsignal
[Alarm Endzeit], die Informationen im Text-
bereich des Displays werden geldscht. Der
Alarm kann durch Driicken eines beliebigen
Sensors ausgeschaltet. Hat der Benutzer
den Alarm mit dem Sensor (D auf stumm
gestellt, geht der Backofen in den Modus
der Einstellung der Backzeit tber und er-
moglicht die Fortsetzung des Vorgangs mit
denselben Einstellungen der Temperatur
und Funktionen (dann ist es kein vorein
gestelltes Programm mehr, sondern die
Fortsetzung mit den gleichen Parametern).
Wurde fur die Stummstellung ein anderer
Sensor betatigt, geht der Backofen in den
aktiven Modus Uber.
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Reinigungsprogramme

Die Reinigungsprogramme sind im Menu
,Heizfunktionen” vorhanden, aber deren
Betriebsweise ist den voreingestellten Pro-
grammen ahnlich. Dem Benutzer steht nur
ein Reinigungsprogramm zur Verfligung,
wobei Folgendes zur Auswahl steht:

- Wird das Dampf-Pyrolyse-Modul erkannt,
ist die Pyrolyse aktiv.

- Wird das konventionelle Modul erkannt, ist
Reinigung aktiv.

Reinigung

Das Programm arbeitet wie ein voreinge-
stelltes Programm mit folgenden Einstel-
lungen: Temperatur 90°C, Oberhitze + Un-
terhitze, Betriebsdauer = 30 Minuten, ohne
Vorheizen. Lauft der Vorgang, leuchtet das
Symbol der Reinigung 1.

Es gibt folgende Differenzen: Nach der
Auswahl des Programms erscheint im ge-
samten Textdisplay (auch auf den Feldern
links und rechts) statt ,OK driicken, um das
Programm zu starten” die Information ,0,5
Liter Wasser gieRen. OK driicken, um die zu
starten”.

Fir den Ofen mit Emaille Aqualytic (Buch-
staben Qa in der Art Backofen).

Auf den Boden des Backofens ca. 0,5 Was-
ser geben.

Fir den Ofen mit Emaille-Standard (Buch-
stabe Q in der Art Backofen).

In eine in die erste Einschubleiste von unten
gestellte Schussel 0,25 | Wasser.

Wahrend des Reinigungsvorgangs wird die
Information ,Die Reinigung lauft”.

Das Programm kann wie jedes voreinge-
stellte Programm modifiziert und geandert
werden, dann ist es kein Sonderprogramm
mehr und arbeitet als eine gewodhnliche
Heizfunktion mit dem eingestellten Timer.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Pyrolyse*
Die Pyrolyse ist ein Sonderprogramm mit

zusatzlichen Anforderungen. Nach der Aus-
wahl der Pyrolyse erscheint im gesamten
Textdisplay die Information ,Pyrolyse — der
Backofen muss leer sein. Einlagen, Fih-
rungsschienen und Blechtrager aus dem
Backofen entfernen und OK driicken.”

Das Programm wartet bis zu 10 Minuten auf
die Bestatigung durch den Benutzer.

Nach der Bestatigung wird links eine Nach-
richt angezeigt: ,Dauer der Pyrolyse aus-
wahlen” und rechts stehen die Werte zur
Verfigung: ,90 Minuten”, ,120 Minuten”
oder ,150 Minuten”. Die Auswahl der Werte
erfolgt wie die Auswahl des Gewichts in den
voreingestellten Programmen.

Nach der Bestatigung der Dauer wird der
Zustand der Backofentlr geprift. Ist die
Tuar gedffnet, wird die Nachricht ,Die Back-
ofentiir schlieRen und OK driicken, um den
Vorgang der Pyrolyse zu starten”. Ist die TUr
geschlossen, wird eine folgende Nachricht
angezeigt: ,OK driicken, um den Vorgang
der Pyrolyse zu starten”. Das Programm
wartet bis zu 10 Minuten aufs SchlieRen der
Tar und auf die Bestatigung des Benutzers
— um die Pyrolyse zu starten, missen bei
de Bedingungen erfiillt sein — geschlossene
Tdr und ,,OK”.

Nach der Bestatigung durch den Benutzer
beginnt der Vorgang der Pyrolyse: die Tur
ist gesperrt, das Symbol ::: und das Sym-
bol der Kindersicherung X leuchten auf, in
Betrieb sind der Ringheizkdrper + Unterhit-
ze, die eingestellte Temperatur von 480°C,
eingeschaltet wird der zweite Gang des
Kuahlventilators. Der tatsachliche Wert der
eingestellten Temperatur betragt 465°C, die
Unterhitze arbeitet zyklisch mit Unterbre-
chungen. Im Display wird die Nachricht an-
gezeigt: ,Achtung! Die Pyrolyse lauft!”
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30 Minuten vor Ende der eingestellten Dau-
er werden die Heizkdrper ausgeschaltet, die
Einstellung der Temperatur wechselt auf ,---
°C” und im Display wird die Nachricht ange-
zeigt ,Das Abkuhlen lauft”.

Beim Abkuhlen wird die Schnelligkeit des
Abkuhlens geschatzt und die Restdauer und
Endzeit werden laufend aktualisiert.

Nach dem Auskihlen auf 150°C beginnt der
Prozess des Entsperrens der Tur.

Nach dem Entsperren der Tur lauft der Ven-
tilator weiter im ersten Gang und das Pro-
gramm geht wie die voreingestellten Pro-
gramme zu Ende.

Bei der Pyrolyse ist es nicht mdglich, die
Einstellungen wahrend des Vorgangs zu
andern oder dieses Programm mit densel-
ben Einstellungen fortzusetzen. Nach dem
Loschen des Alarmsignals geht das Steu-
ermodul in den aktiven Zustand Uber. Die
Pyrolyse kann nur mit dem Sensor @ unter-
brochen werden.

Bei der Unterbrechung der Pyrolyse durch
Stromausfall geht das Steuermodul in den
Modus des Abkihlens und danach in den
Modus des Offnens der Tir — wie in den
letzten 30 Minuten dieses Programms.
Wird die Pyrolyse mit dem Sensor @ un-
terbrochen, schaltete sich der Backofen
nicht aus, sondern geht in den Modus des
Abkuhlens und danach in den Modus des
Offnens der Tiir wie oben iiber. Nach dem
Entsperren der Tur geht der Backofen in
den Standby-Modus Uber.

Wird die Tir beim Starten der Pyrolyse
(nach der Bestatigung mit OK) gedffnet,
bevor sie gesperrt wird, reagiert das Steu-
ermodul mit einem langen Tonsignal [Alarm
der offenen Tur], 16scht das Programm der
Pyrolyse und geht in den Modus des Ent-
sperrens Uber (wie oben).
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Einstellungen

Zum MenU Konfiguration geht man durch
gleichzeitiges Driicken der Sensoren [Tem-
peratur 8] und [Timer ] Uber. Zum Menl
Konfiguration kann man nur im aktiven Mo-
dus gelangen.

Man bewegt sich im Men, wie folgt:

- [+], [-] - Anderung der ausgewahlten Posi-
tion (alle Mends schleifen zurlick, nach der
letzten Position wird wieder mit der ersten
begonnen);

- [OK] — Bestatigung der Wahl;

- [[D] — Verlassen (Loschen der nicht be-
statigten Einstellungen) und Ubergang zum
Menl Programme;

- [E]] — Verlassen und Ubergang zum Menii
der Heizfunktionen;

- [@] — Verlassen und Ubergang zu den Ein-
stellungen der Uhr;

- [<] — Ruckkehr zur vorherigen Stufe. Auf
der ersten Stufe — Léschen der Einstellun-
gen und Zurtick zum aktiven Modus.

- [Unterbrechung bei der Bedienung von
20 Sekunden] - Sollte der Nutzer bei der
Auswahl der Funktionen Uber 20 Sekunden
keinen Sensor driicken, l6scht das Steu-
ermodul die bisherigen Einstellungen und
wechselt in den aktiven Modus zurtck.
Links im Textdisplay wird die Information
,Einstellungen” angezeigt und rechts er-
scheint die Beschreibung der Einstellungs-
gruppe:

- 1. Sprache;

- 2. Beleuchtung;

- 3. ECO;

- 4. Displayhelligkeit;

- 5. Helligkeit des Turgriffs (Option);

- 6. Service;

- 7. Werkseinstellungen

1. Sprache
Links im Textfenster wird die Nachricht

»oprache auswahlen” angezeigt. Rechts

wird die Liste der Sprachen angezeigt, wo-
bei die aktuelle Sprache als voreingestellt
angezeigt wird.

Mit den Tasten [+], [-] wechselt man zwi-
schen den Sprachen. Nach Driicken der
Taste OK wechselt die Sprache der Infor-
mation ,Sprache auswahlen” je nach der
Wahl des Benutzers und unten erscheint die
Information ,Auswahl bestatigen <OK>" in
der neuen Sprache.

Durch Drucken [+] oder [-] die Information
+JAuswahl bestatigen <OK>" geléscht und
die Liste der Sprachen erneut angezeigt.
Durch Driicken von [<] verlasst man das
Menl und wechselt zur Sprache, die beim
Ubergang zum Menii ,Sprache” aktiv war,
zurlick. Durch Driicken der Taste OK wird
die aktuelle Sprache gespeichert und man
wechselt zum Meni Einstellungen.

2. Beleuchtung
Links im Textfenster wird die Information

.Betriebsmodus Beleuchtung auswahlen”
angezeigt. Rechts wird eine der zwei mog-
lichen Varianten angezeigt: ,Dauerbetrieb”
und ,ECO-Betrieb”. Als voreingestellter Wert
gilt die aktuelle Werkseinstellung: ,ECO-Be-
trieb" Durch Driicken der Taste OK wird der
aktuelle Wert gespeichert und man wechselt
zum Menu Einstellungen.

Die Beschreibung in der Spezifikation um-
fasst die Beleuchtung im ECO-Betrieb. Bei
der Einstellung Dauerbetrieb ist die Be-
leuchtung eingeschaltet:

- stets, wenn die Tur gedffnet ist;

- wahrend des Backzeit.

3.ECO

Links im Textfenster wird die Information
.Betriebsmodus Backofen auswahlen” ange-
zeigt. Rechts wird eine der zwei moglichen
Varianten angezeigt: ,Standardbetrieb” und
.ECO-Betrieb”. Als voreingestellter Wert gilt
die aktuelle Werkseinstellung: ,ECO-Be
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trieb" Durch Driicken der Taste OK wird der
aktuelle Wert gespeichert und man wechselt
zum Menu Einstellungen.

Die Beschreibung in der Spezifikation um-
fasst den Betrieb des Backofens im Stan-
dardbetrieb. Der ECO-Betrieb beeinflusst
den Betrieb des Backofens bei den vorein-
gestellten Programmen, beim eingestellten
Timer oder bei dem aktiven Bratenthermo-
meter.

Timer - betragt die voreingestellte Betriebs-
dauer mehr als 25 Minuten, werden die
Heizkorper des Backofens und der HeiRluft-
Ventilator finf Minuten vor dem geplanten
Ausschalten der Beheizung und dem Alarm-
signal ausgeschaltet.

Bratenthermometer - die Heizkorper werden
ca. 2° vor der eingestellten Temperatur aus-
geschaltet. Sollte die Temperatur innerhalb
von 2 Minuten nicht automatisch steigen,
wird der Wert des Bratenthermometers um
1° (auf den eingestellten Wert — 1°) erhoht.
Sollte die eingestellte Temperatur inner-
halb von weiteren 3 Minuten nicht erreicht
werden, wird der angezeigte erneut um 1°
erhoht und zugleich geht der Betrieb des
Programms mit dem Bratenthermometer zu
Ende (der Backofen verhalt sich, als ob die
Temperatur des Bratenthermometers den
richtigen Wert erreicht worden ware).

4. Displayhelligkeit

Links im Textfenster wird die Information
.Betriebsmodus Display auswahlen” ange-
zeigt. Rechts wird eine der drei moglichen
Varianten angezeigt: ,Aktiv’, Standby”,
.,Nacht”. Nach der Bestatigung der Auswahl
wird links die Nachricht ,Helligkeit im Mo-
dus Aktiv einstellen” (oder entsprechend ,,...
im Standby-Modus”, ,,... im Nacht-Modus”)
angezeigt. Rechts wird die aktuell fur den
jeweiligen Modus eingestellte Helligkeit im
Format ,100%” angezeigt. Der Wert der
Hinterleuchtung wird mit den Sensoren [+],
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[-] geandert, nach der Bestatigung mit [OK]
oder nach dem Zurlck mit [<] wechselt das
Programm zum Untermend Auswahl des
Display-Modus zurtick.

Bei der Einstellung der Helligkeit gilt fur die
Hinterleuchtung der im Display angezeigte
Wert.

Voreingestellte Werte flur die Modi Aktiv/
Standby/Nacht: 80%, 45%, 30%.

5. Helligkeit des Tirgriffs

Die Meni-Position wird nur dann ange-
zeigt, wenn der Turgriff mit der Funktion
der Hinterleuchtung erkannt wird. Links im
Textfenster wird die Information ,Helligkeit
des Tiurgriffs einstellen” angezeigt. Rechts
wird die aktuell fir den jeweiligen Modus
eingestellte Helligkeit im Format ,100%” an-
gezeigt. Der Wert der Hinterleuchtung wird
mit den Sensoren [+], [-] gedndert, nach der
Bestatigung mit [OK] oder nach dem Zurlick
mit [<] wechselt das Programm zum Meni
zuruck.

Bei der Einstellung der Helligkeit ist die Hin-
terleuchtung des Tirgriffs eingeschaltet und
gilt der im Display angezeigte Wert.
Voreingestellter Wert fur die Helligkeit des
Targriffs: 75%.
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6. Service.

Im Menl Service kdnnen keine Parameter
eingestellt werden. Die Durchsicht der Para-
meter erfolgt mit den Tasten [+] und [-], Zu-
rick durch Driicken der Taste OK oder [<].
Liste der Parameter:

- SERVICE: Version der Steuermodul-Soft-
ware:

- SERVICE: Version der Leistungsmodul-
Software:

- SERVICE: Aktueller Fehler:

- SERVICE: Vorheriger Fehler:

Liste der angezeigten Fehler:

- Leeres Feld — kein Fehler vorhanden;

- EO - Fehler des Sensors der Temperatur
im Garraum,

- E1 - Fehler des Sensors des Bratenther-
mometers.

7. Werkseinstellungen

Nach der Auswahl wird im Textdisplay
eine folgende Nachricht angezeigt: ,Auf
Werkseinstellungen zurticksetzen?”. Durch
Dricken der Taste OK erfolgt die Zuriickset-
zung auf Werkseinstellungen und Rickkehr
zum Meni Einstellungen, mit der Taste [<]
erfolgt die Riickkehr ohne Anderung der
Einstellungen und [+], [-] sind aktiv. Durch
die Zurlcksetzung auf Werkseinstellungen
werden auch alle aktuellen Einstellungen
der Programme, der Minutenuhr, des Ti-
mers, des Addierens der Betriebsdauer ge-
|6scht.

Parameter, fur die die Zurucksetzung auf
Werkseinstellungen gilt:

- Sprache: Englisch;

- Hinterleuchtung: 80%/45%/30%;

- Beleuchtung: ECO-Betrieb;

- Backofen: ECO-Betrieb;

- Uhr: 24H (Zeitwert ohne Anderungen).
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Nutzung des Ringheizkérpers

Der Bratvorgang erfolgt hier durch die Wir-
kung der Infrarotstrahlung auf das Gericht,
die vom hei3en Ringheizkérper ausgestrahlt
werden.

Um das Braten mit Hilfe des Ringheizkorpers
einzuschalten, soll man folgenderweise
vorgehen:

® Eine der Beheizungsarten wahlen

OB &,

® Den Backofen circa Gber 5 Minuten (bei
geschlossener Backofentiir) aufheizen,
® Das Blech mit dem Gericht auf die rich-

tige Einschubebene schieben und beim

Braten mit dem Drehspiel ein Blech zum

Auffangen von Fett auf die Stufe direkt

darunter (unter dem Drehspief}) schieben,
® Die Backofentir schlieRen.

Hinweis!
Das Braten sollte bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Wird der Ringheizkdérper genutzt,
kénnen die zuganglichen Teile heil3
werden.

Es wird empfohlen, die Kinder vom
Backofen fernzuhalten.



BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundséatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kénnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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TESTGERICHTE. Nach Norm EN 60350-1.

Backen
Gericht Zubehor Stufe Heizfunktion Temgeratur Backdauer 2
(*C) (Min.)
Gebickblech 3 O 160-170" | 25-402
Gebackblech 3 BN 155-170" 25-402
Gebickblech 3 155-170" | 25-402
Kleine Kuchen
2+4
2 - Geback-
Gebackblech blech oder ) " M 2)
Bratenblech Bratenblech 155170 25-50
4 - Geback-
blech
Gebickblech 3 O 150-160" | 30-402
Gebackblech 3 150 - 170 " 25-352
5 - 1) -352
Mirbeteig Gebickblech 3 150 - 170 25-35
(Streifen) 2+4
2 - Gebéack-
Gebéckblech blech oder " 2
Bratenblech Bratenblech @] 160-175 25-35
4 - Geback-
blech
Grillrost +
schwarz
Fettfreier Biskuit | beschichtete 3 OJ 170-180" | 30-452
Backform
@26 cm
2
Grillrost + Die Formen
. wurden auf
zwei schwarz dem Girillrost
Apfelkuchen | beschichtet | = = 180-200" | 50-702
diagonal recht
Backformen ) o 5
Hinterseite lin-
@20 cm

ke Vorderseite
platziert.

1) Den leeren Backofen vorheizen, die Funktion der Schnellaufheizung nicht verwenden.

2 Soweit anders nicht angegeben wurde, gelten die Zeitangaben fiir einen nicht vorgeheizten Backofen.
Fur einen vorgeheizten Backofen sind die Zeitangaben um ca. 5-10 Minuten zu verkirzen.
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TESTGERICHTE Nach Norm EN 60350-1.

Grillen
Gericht Zubehor Stufe Heizfunk- Temperatur Zeit
tion (°C) (Min.)
. A 1) -

Weiltbrot. Grillrost 4 & 250 1,5-25

Toast o

oass Grillrost 4 2502 2-3
Grillrost +
Bratenblech

Rindfleisch- (Zum Auf- 4 - Grillrost 250 1) 1 Seite 10- 15

Burger fangen von 3 - Bratenblech 2 Seite 8- 13

abtropfendem
Fett)

" Den leeren Backofen tiber 5 Minuten vorheizen, die Funktion der Schnellaufheizung nicht verwenden.

2 Den leeren Backofen tber 8 Minuten vorheizen, die Funktion der Schnellaufheizung nicht verwenden.

Braten

Gericht

Accessoires

Stufe

Heizfunk-
tion

Temperatur
(°C)

Zeit
(Min.)

Ganzes Hahn-
chen

Grillrost +
Bratenblech
(Zum Auf-
fangen von
abtropfendem
Fett)

2 - Grillrost
1 - Bratenblech

180 - 190

70-90

Grillrost +
Bratenblech
(Zum Auf-
fangen von
abtropfendem
Fett)

2 - Grillrost
1 - Bratenblech

-

180 - 190

80 - 100

Soweit anders nicht angegeben wurde, gelten die Zeitangaben fiir einen nicht vorgeheizten Backofen.
Fir einen vorgeheizten Backofen sind die Zeitangaben um ca. 5-10 Minuten zu verkirzen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Wird die Reinigung und Pflege des Back- Wichtig!
ofens sowie dessen entsprechende Wartung
sichergestellt, tragt dies zur Verlangerung
eines storungsfreien Betriebs des Gerates
entscheidend bei.

Bei der Reinigung und Wartung
keine Scheuermittel, scharfe Rei-
nigungsmittel oder Schleifmittel
verwenden.

Fiir die Reinigung der Fronten
nur warmes Wasser mit etwas
Spiilmittel oder Glasreiniger ver-
wenden. Keine Reinigungsmilch
verwenden.

ist der Backofen auszuschalten.
Der Backofen muss vollstandig
ausgekiihlt sein, bevor mit der
Reinigung begonnen wird.

i Vor der Reinigung des Backofens

® Der Backofen sollte nach jeder Reinigung
gereinigt werden. Bei der Reinigung des
Backofens ist die Beleuchtung einzu-
schalten, damit man den Betriebsraum
besser sehen kann.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Dampfreinigung
Die Vorgehensweise wurde im Abschnitt
Steuermodul und Steuerung des Back-
ofens geschildert.
Nach der Reinigung die Backofentur off-
nen, den Innenraum mit einem Schwamm
oder Tuch auswischen und anschlief3end
mit warmem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.

® Nach der Reinigung des Backofens sollte
der Garraum trockengewischt werden.

® Zum Waschen und zur Reinigung sollte

ein weiches, feines und aufnahmefahiges
Tuch verwendet werden.
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® Der Backofen ist mit den D leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Backofen wurden mit Flihrungsschie-
nen und darauf montierten Teleskop-
schienen aus Edelstahl ausgerustet. Die
Teleskopschienen sind zusammen mit
den Fihrungsschienen rauszunehmen
und zu reinigen. Vor dem Einsetzen der
Bleche ziehen Sie die Teleskopschienen
heraus. Ist der Backofen aufgeheizt,
setzen Sie die hintere Kante des Blechs
an den Halterungen im Vorderbereich
der Teleskopschienen und ziehen die
Teleskopschiene heraus. AnschielRend
schieben Sie die Teleskopschiene zusam-
men mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spl-
maschine reinigen

Herausnehmen der Teleskopschienen

| BV

\!

Einsetzen der Teleskopschienen

N

7/




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Pyrolytische Reinigung*

Pyrolytische Selbstreinigung des Backofens.
Der Backofen wird auf die Temperatur von
ca. 480 °C vorgeheizt. Die Grill- oder
Bratiiberreste werden in Asche verwandelt,
die sich leicht beseitigen 1&sst und die man
nach dem Vorgang herauskehren oder mit
feuchtem Tuch wegwischen sollte.

Vor Einschalten der Funktion Pyrolyse.

Hinweis!

Das gesamte Zubehor aus dem In-
nenraum des Backofens entfernen
(Bleche, Blechtrager, seitlichen Fiih-
rungsschienen, Teleskop-Fuhrungs-
schienen). Das wahrend der Pyrolyse
im Backofen befindliche Zubehdr wird
dauerhaft beschéadigt.

® Starke Verschmutzungen aus dem
Backofen-Innenraum entfernen.

® Die Aulenflachen des Backofens mit
feuchtem Tuch reinigen.

® Die Hinweise befolgen.

Wahrend der Reinigung.

® Die Tlcher am heilken Backofen nicht
liegen lassen.

Das Kochfeld nicht einschalten.

Die Backofen-Beleuchtung nicht einschal-
ten.

® Die Backofentlir wurde mit einer Si-
cherung ausgestattet, die das Offnen
des Backofens wahrend des Vorgangs
verhindert. Die Tur nicht 6ffnen, um den
Reinigungsvorgang nicht unterbrechen.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

Hinweis!

Wahrend der Pyrolyse kann der Back-
ofen sehr hohe Temperaturen errei-
chen. Aus diesem Grunde kénnen die
AuBenflachen des Backofens heilker
als gewodhnlich werden und daher ist
es daflir zu sorgen, dass die Kinder
sich dann in der Nahe des Backofens
nicht aufhalten.

Wegen der Dampfe, die bei der Reini-
gung entstehen, muss die Kiiche gut
geluftet werden.

Vorgang der pyrolytischen Reinigung:

® Die Backofentlr schlie3en.

® Die Hinweise aus dem Kapitel Funktion
Pyrolytische Reinigung befolgen.

Hinweis!

Gibt es im Backofen eine hohe Temperatur
(héher als wahrend der ublichen Nutzung)
bleibt die Tur gesperrt.

Nach dem Auskihlen kann man die Tur 6ff-
nen und die Asche mit weichem, feuchtem
Tuch entfernen. Die seitlichen Fihrungs-
schienen und anderes vorhandenes Zubehor
einsetzen. Der Backofen ist betriebsbereit.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Wechsel der Halogenleuchte im Back-
ofen

Um Stromschldage zu vermeiden, muss
man sich vor dem Wechsel der Halogen-
leuchte vergewissern, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Beleuchtung des Backofens

JINEL

1. Das Gerat von der Stromversorgung trennen.
2. Die Bleche herausnehmen.

3. Wenn der Backofen Uber Teleskop-Fuh-
rungsschienen verfligt, missen sie heraus-
genommen werden.

4. Die Abdeckung mit einem flachen Schrau-
bendreher anheben, abnehmen, reinigen
und unbedingt trocken wischen.

5. Die Halogenleuchte nach unten ziehen
und herausnehmen. Es ist dabei ein Tuch
oder Papier zu verwenden. Die Leuchte bei
Bedarf durch eine neue Halogenleuchte G9
ersetzen.

-Spannung 230V

-Leistung 25W

6. Die Halogenleuchte sorgfaltig in die Fas-
sung setzen.

7. Die Abdeckung einsetzen.
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Achtung: Es ist darauf zu achten, dass
die zu ersetzende Halogenleuchte nicht
mit bloBen Fingern beriihrt wird!

Wechsel der Halogenleuchte im Back-
ofen

Um Stromschlage zu vermeiden, muss
man sich vor dem Wechsel der Halogen-
leuchte vergewissern, dass das Gerit
abgeschaltet ist.

Beleuchtung des Backofens

1. Das Gerat von der Stromversorgung tren-
nen.

2. Die Bleche herausnehmen.

3. Die Abdeckung der Leuchte abschrauben
und waschen sowie anschlieRend gsorgfal-
tig trocken wischen.

4 .Die Halogenleuchte mit einem Tuch oder
Papier herausnehmen. Bei Bedarf die
Leuchte durch eine neue Halogenleuchte
G9 ersetzen:

-Spannung 230V

-Leistung 25W

5. Die Halogenleuchte sorgfaltig in die Fas-
sung setzen.

6. Die Abdeckung der Leuchte wieder ein-
schrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Herausnahme der inneren Scheibe*

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Tirleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3.

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1

Herausnahme der inneren Scheibe.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Herausnahme der inneren Scheibe*

1.

Mit dem Kreuzschraubendreher die

Schrauben in der oberen Tirleiste aus-
schrauben (Abb.B).

2. Mit dem flachen Schraubendreher die
obere Turleiste herausschieben, indem
sie an den Seiten leicht angehoben wird
(Abb. B, C).




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3.

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung D).

Hinweis! Gefahr der Beschadigung
der Scheibenbefestigung. Die Schei-
be einschieben und nicht nach oben
heben.

Mittlere Scheibe herausnehmen (Zeich-
nung D).

Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe
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Technische Kontrolliiberpriifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprufungen flur Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindestens
alle zwei Jahre eine technische Kontrol-
liberprifung des Gerats in einer Kun-
dendienst-Servicewerkstatt durchfiihren
lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen beheben.
Eine regelmallige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



LOSUNG VON PROBLEMEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:

® Funktionsbaugruppen des Backofens ausschalten,

® von der Stromversorgung trennen,

® da einige geringfligige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kdnnen, ist das Gerat gemal den Punkten der nach-
stehenden Tabelle zu Uberprifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

Problem

Ursache

Behebung

1.Keine Geratefunktion

Stromausfall

Die Sicherung der Hausanlage
Uberpriifen und - falls diese durch-
gebrannt ist - auswechseln.

2.Die Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Glihlampe gelockert oder be-
schadigt

durchgebrannte Backofen-Gliih-
lampe auswechseln (siehe: Kapitel
Reinigung und Wartung)

ratur des Bratenthermometers

3. Fehler EO Fehler beim Ablesen der Tempe- | Die Nutzung des Backofens ist
ratur im Garraum nicht moglich, man muss sich
an den nachsten Servicedienst
wenden.
4. Fehler E1 Fehler beim Ablesen der Tempe- | Diese Meldung erlischt nach dem

Herausnehmen des Bratenther-
mometers, der Backofen kann
jedoch ohne Bratenthermometer
genutzt werden.

5.Der Ventilator am Heif3luft-
Ventilator funktioniert nicht.

Uberhitzungsgefahr! Den Backofen sofort vom Netz trennen (Siche-
rung). Sich mit dem nachstgelegenen Servicepunkt in Verbindung

setzen.

Konnte ein Problem nicht geldst werden, das Gerat vom Netz trennen und den Fehler melden.

Hinweis! Alle Reparaturen dirfen ausschliel3lich durch qualifizierte Servicetechniker durch-

gefuhrt werden.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,1 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm

Grundinformationen

Das Produkt erfillt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der
Europaischen Union gelten.

Die Angaben auf den Energieeffizienzkennzeichnung fir elektrische Backdfen erfolgen nach
der Norm EN 60350-1 /IEC 60350-1. Diese Werte werden bei Standardbelastung durch
aktive Funktionen: Unterhitze und Oberhitze (konventioneller Modus) und Unterstiitzung der
Beheizung mit dem Ventilator ermittelt (soweit diese Funktionen verflgbar sind).

Die Ermittlung der Energieeffizienzklasse erfolgte je nach der verfiigbaren Funktion gemaf
der nachstehenden Prioritat:

HeiBluft ECO &=
HeiRluft @)
Ventilator, Unterhitze und Oberhitze
Unterhitze und Oberhitze (konventioneller Modus) E]

Bei der Ermittlung des Stromverbrauchs sind die Teleskop-Fiihrungsschienen auszubauen
(soweit diese im Produkt verfugbar sind).

Ubereinstimmungserklirung des Herstellers

Hiermit erkléart der Hersteller, dass das Geréat grundsétzlich den folgenden EU Richtlinien entspricht:
®  Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EC,
®  FElektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EC,
®  ErP Richtlinie 2009/125/EC,
Dem Gerét wurde deshalb das C € Zeichen zugewiesen und es erhielt die Konformitétserkldrung
vorgesehen fiir die Marktaufsichtsbehdrde.
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CHER CLIENT,

Le four est un mariage réussi de facilité d'utilisation et d’efficacité. Aprés la lecture de la

présente notice, vous pourrez utiliser votre four en toute simplicité.

Chaque four qui sort de notre usine est soigneusement contrélée avant son emballage.

Nos employés vérifient leur sécurité et fonctionnalité sur les postes de contréle.

Lisez attentivement la notice d’utilisation avant d’installer du four.
Suivez les instructions de la notice pour éviter une mauvaise utilisation de I'appareil.

Conservez la notice dans un endroit facilement accessible.
Suivez les consignes de sécurité pour éviter les accidents.

Attention !
Lisez la notice avant d’utiliser du four.
La four est uniquement destinée a I'usage domestique habituel.

Le producteur se réserve le droit d’effectuer toute modification n’affectant pas
le fonctionnement de I'appareil.

SOMMAIRE

CoNSIgNES de SECUNILE .........ooiiiiiiiiii et
Description du produit.................ouiiiiiii e
INSTAIIAtION. ... e
FONCHIONNEMENL... ... s
Cuisson dans le four — conseils pratiques .................ccccoiii i,
Plats de test....... ..o e
Nettoyage et entretien de la cuisini@re.................cccoiiiii
Résolution des Probl@mEeS...............oooiiiiiiiiiii it

Données teChNIQUES .............eouiiiiiiee e e
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CONSEILS DE SECURITE

Attention. L'appareil ainsi que ses parties accessibles sont
chauds durant l'utilisation. Face au risque de brQlure par
simple contact, I'utilisateur doit faire preuve d’une vigilance
particuliéere En I'absence de personnes responsables, les
enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus éloignés de
I'appareil.

Le présent appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans, des personnes handicapées physiques, sen-
sorielles ou intellectuelles, ou alors des débutants si ces
personnes sont encadrées ou si elles se conforment aux
consignes d’utilisation de I'appareil communiquées par une
personne responsable de leur sécurité. Ne pas permettre
aux enfants de jouer avec I'appareil. Le nettoyage ainsi que
la maintenance de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par
des enfants sans surveillance.

Pendant l'utilisation, 'appareil devient chaud. Il est recom-
mandé de ne pas toucher les éléments chauffants a l'inté-
rieur du four.

Quand vous utilisez I'appareil, les par-
ties accessibles peuvent devenir trés chaudes.
Gardez les enfants a distance .

Attention. Ne pas utiliser des toiles abrasives ou des outils
meétalliques coupants pour le nettoyage de la porte en ver-
re, cette pratique entrainant le rayage de la surface, voire a
terme la fissuration du verre.

Attention. Assurez-vous que 'appareil est débranché avant
de remplacer la lampe pour éviter le risque d’'un choc élec-
trique.
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CONSEILS DE SECURITE

L'utilisation d’appareils de nettoyage fonctionnant a la vapeur
est formellement proscrite en hygiéne de 'appareil.

Il faut utiliser uniguement la sonde de température consti-
tuant I'équipement du four.

Risque de brdlure ! De la vapeur chaude peut s’échapper
lors de I'ouverture de la porte du four. Ouvrez la porte du
four avec précaution lors de la cuisson ou a la fin de la cu-
isson. Ne vous penchez pas au-dessus de la porte du four
lors de son ouverture. Rappelez-vous qu’en fonction de la
température, la vapeur peut étre invisible.

Au cours du processus de nettoyage pyrolytique le four peut
atteindre des températures trés élevées, pour cette raison
les surfaces externes du four peuvent se chauffer plus que
d’habitude il est donc essentiel de prendre soin afin que les
enfants ne se trouvent pas alors a proximité du four.
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CONSEILS DE SECURITE

-

En branchant les appareils électriques sur une prise de courant située a proximi-
té, assurez-vous que leurs éléments ou le cable d’alimentation ne soient pas en
contact avec le four ou la plaque en fonctionnement car l'isolation de ces appareils
ne protége pas contre les hautes températures.

Ne posez pas de récipients dont le poids dépasse 15 kg sur la porte ouverte
du four.

Evitez d’utiliser des poudres de nettoyage ou une éponge abrasive pour nettoyer
la vitre de la porte ; cela risquerait de rayer la surface provoquant les fissures

du verre.

Il est interdit d’utiliser la cuisiniére dont le fonctionnement technique 