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Onnittelemme uuden induktiokeittotason omistajaa Fl

e [ ue koko kéyttbohje huolellisesti ennen induktiokeittotason kéayttéonottoa.

e Tutustu induktiokeittotasoon ja sen toimintoihin siiné jarjestyksessé, kuin ne kéyttbohjeessa
esitetdén.

e Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kéytdstéd ja huollosta. Néin varmistat, etta
keittotaso on turvallinen kéyttaéa ja kestéé kdytésséa pitkaéan.

e Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estdméén onnettomuuksia ja suoja-
amaan induktiokeittotasoa vahingoilta.

e Sdilytd kayttbohje tulevaa kéyttéa

Huom!

Ala kayta keittotasoa ennen kuin olet lukenut kayttdohjeet kokonaan.

Keittotaso on tarkoitettu vain ruoanvalmistukseen. Muu kaytto (esim. keittion 1ammi-
tykseen) voi aiheuttaa henkild- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidattda oikeuden muutoksiin, jotka eivat vaikuta keittotason toimintaan.
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta eivat saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt ovat heikentyneet tai henkilot, joilla ei
ole kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvo
heita tai ole opastanut heita laitteen kaytossa. Var-
mista, etta lapset eivat leiki laitteella. Ald anna lasten
puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai Oljyn keittami-
nen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita saattaa
aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai syttymat-
tomalla huovalla.

Huomautus. Palovaara: Al sailyta mitdan
keittotason paalla.



TARKEITA TURVAOHJEITA
Huomautus. Jos keittotason pinnassa on halkeamia,
katkaise virta, jotta valtat sahkoiskun vaaran.

Ala aseta keittotason paalle metalliesineitd, kuten
veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumeta.

Sammuta laite aina virtapainikkeesta kayton
jalkeen, alaka turvaudu ainoastaan keittoastioiden
tunnistustoimintoon.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajas-
timen tai erillisen kaukosaatojarjestelman avulla.
Al puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.



KAYTON TURVAOHJEET

Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen keittotason kayttéonottoa. Nain varmistat laitteen
kayttajan turvallisuuden ja valtat vaurioittamasta tasoa.

Patevan asentajan on liitettava keittotaso.

Keittotasoa ei saa asentaa kylmalaitteiden l&aheisyyteen..

Kaluston, johon liesi asennetaan, on kestettdva 100 °C:n lampdtila.
Tama koskee vaneripintoja, reunoja, muovipintoja, limaa seka maalia.

Keittotasoa ei saa kayttda ennen kuin se on asennettu keittiokalustoon. Nain valtat kosket-
tamasta sahkaisia osia.

Mahdolliset séhkdlaitteiden korjaukset saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkild. Ammat-
titaidottoman henkilon suorittama ty6 saattaa aiheuttaa henkilévahinkoja..

Irrota pistotulppa tai poista sulake, jotta keittotaso on taysin jannitteeton. Vain silloin on
keittotason virta katkaistu taydellisesti..

Lapsia ei saa paastaa kaytdssa olevan keittotason lahelle. Kuumaa ruokaa sisaltavat astiat
saattavat aiheuttaa palovammoja.
Jalkildmmon ilmaisin varoittaa lampimasta keittoalueesta.

Sahkokatkon sattuessa kaikki edelliset asetukset haviavat. Toimi varovasti kun sahkét on
saatu palautettua, koska jalkildmmon ilmaisin ei enda nayta, onko ennen sahkdkatkoa
l[ABmmitetty keittoalue yha lammin.

Jos pistorasia sijaitsee keittoalueen laheisyydessa, varo ettei johto paase kosketta-
maan lampimia osia.

Kun kaytat dljya tai rasvaa, pida keittotasoa koko ajan silmalla. Kuuma rasva voi syttya
palamaan.

Ala kaytd muovi- tai alumiiniastioita. Ne sulavat korkeissa lampétiloissa ja saattavat vahin-
goittaa keittopintaa.

Ala anna kiintean tai nestemaisen sokerin, sitruunahapon, suolan tai muovin joutua kuumalle
keittoalueelle.



KAYTON TURVAOHJEET

e Kayta vain keittoastioita, joissa on tasainen pohja ja joissa ei ole teravia reunoja tai uria,
silla ne voivat naarmuttaa pysyvasti keittopintaa.

e Valta esineiden pudottamista keittopinnalle. Teravat iskut, kuten putoava maustepullo,
voivat johtaa keittopinnan halkeamiin tai murenemiseen.

e Ylikiehuvat ruoat voivat paastd murtumien lapi laitteen jannitteisiin osiin.

e Jos keittotason lasipinta halkeaa, katkaise virta valittomasti valttaaksesi sahkoiskun. Irrota
pistoke pistorasiasta tai poista sulake. Ota yhteytta huoltoon.

o Ala kayté keittopintaa leikkuulautana tai tydpdytana.

o Al aseta keittopinnalle metalliesineitd, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita, kansia ja alu-
miinifoliota, silla ne voivat kuumeta.

o Al asenna keittotasoa tuulettimettoman uunin, kylmalaitteen, tiskikoneen tai pesukoneen
ylapuolelle.

e Jos keittotaso on asennettu keittion tydtasoon, sen alapuolella olevaan kaappiin sijoitetut

metalliesineet voivat kuumentua keittotason tuuletusjarjestelman vaikutuksesta. Siksi
suositellaan valilevyn kayttdéa (katso kuva 2).

e Noudata laitteen hoito- ja puhdistusohjeita. Laitteen takuu mitatoityy, jos laitetta kaytetaan
tai hoidetaan vaarin.



ENERGIAN SAASTAMINEN

Jarkevasta energiankay-
tosta on hyotya seka kodin
taloudelle etta luonnolle.

eKayta oikeita keittoastioita.

Paksu- ja tasapohjaiset astiat sdastavat jopa
kolmanneksen energiaa. Muista kayttaa
kantta, muuten energiankulutus nousee jopa
nelinkertaiseksi.

oPida aina keittoalueet ja keittoastioiden
pohjat puhtaina.

Lika estaa oikean lAmmonsiirron. Usein kiinni
palaneet tahrat voidaan poistaa vain ymparis-
tolle vaarallisilla aineilla.

oVilta tarpeetonta kannen nostamista
oAli asenna liettd jadkaapin/pakastimen

vélittomaan laheisyyteen.
Tama lisda sahkonkulutusta tarpeettomasti.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

% tavalla, joka ei aiheuta haittaa
ymparistolle. Laitteen kaikki

pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavalli-
sia. Ne voidaan kierrattda 100-prosenttisesti,
ja niissa on tasta kertova asianmukainen
symboli.

Laite on kuljetuksen aikana
suojattu vaurioilta. Havita
pakkauksen purkamisen jal-
keen kaikki pakkaustarvikkeet

Tarkeaa! Pida pakkausmateriaali (pussit,
styroksikappaleet jne.) poissa lasten ulot-
tuvilta pakkauksen purkamisen aikana.

HAVITTAMINEN

Kun poistat laitteen lopullisesti
kaytosta, ala vie sita tavalliseen
yhdyskuntajatesailiééon, vaan
toimita l&himpaan kierratys- tai
kerayspisteeseen.
B loitteessa, sen kayttGhjeissa
tai pakkauksessa on kierratys-
kelpoisuusmerkki.
Laite on valmistettu kierratyskelpoisista ma-
teriaaleista. Viemalla vanhan laitteen keray-
spisteeseen autat suojelemaan luontoa.
Jos et tieda, missa lahin kierratys- tai keray-
spiste sijaitsee, kysy kunnan ymparistdhal-
linnolta.



LAITTEEN KUVAUS

Keittotason kuvaus
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Takimmainen pikakeittoalue
@210 mm

Etummainen keittoalue

On/off-anturikentta

Suuremman lampdasetuksen valitsin
Keittoalueen merkkivalo

Pienemman lampoasetuksen valitsin
Keittoalueen valinta-anturi
Ajastinnayttd

Lapsilukkoanturi

-+

(3]




ASENNUS

Poytalevyn asennusaukon tekeminen keittotasolle

® Tyodtason on oltava tasainen ja vaakasuorassa. Pdytalevyn seindnpuoleinen reuna on
tiivistettava, jotta sinne ei joudu vetta tai muita nesteita.

® Aukon ympaérilld on oltava riittavasti tilaa, etenkin vahintdan 50 mm:n etéisyys seinaan ja
60 mm:n etéisyys tydtason etureunaan.

® FEtaisyyden asennusaukon reunasta kaapin sivuseindan on oltava vahintadan 55 mm.

® Podytalevy on tehtava 100 °C:n lampoa kestavista materiaaleista vanerit ja liimat mukaan
lukien. Muussa tapauksessa vaneri voi irrota tai tydtaso vaantya.

® Asennusaukon reuna on tiivistettava sopivalla materiaalilla veden sisaantulon estamiseksi.

® Asennusaukko on tehtava kuvassa

® Varmista keittotason alle vahintaan 25 mm:n vali oikean ilmankierron mahdollistamiseksi
ja ylikuumentumisen estamiseksi.
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ASENNUS
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Lieden asentaminen uunin ylapuolelle ilman ilmanvaihtoa on kiellettya. Kun keittotaso asen-
netaan keittikaapin ty6tasolle, on asennettava hyllyvaliseind. Jos liesi on asennettu sisdan-
rakennetun uunin ylapuolelle, hyllynjakajaa ei tarvitse asentaa.

keittotason asennus

o Liitd keittotaso sdhkdjohdon avulla laitteen mukana toimitetun sahkdkaavion mukaan.
e Poista tyOtasosta poly, tydnna keittotaso asennusaukkoon ja paina se tukevasti paikalleen.
1 2 3

1 - Tyétaso
\ 2 - Keittotason reunan tiiviste

3 - Keittotaso
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ASENNUS

Tiivisteen asentaminen

Mallista riippuen tiiviste voi olla jo valmiiksi asennettuna laitteessa (kuva 1)

Jos tiivistetta ei ole asennettu jo tehtaalla, toimi seuraavasti:

Tiiviste tulee kiinnittda keittotason takaosaan ennen sen asentamista tyétasoon (kuva 2)
Aloita poistamalla tiivisteen liimapinnan suojakalvo ja aseta tiiviste mahdollisimman 1a-
helle keittotason ulkoreunaa (kuva 3,4).

C Ala asenna laitetta ilman vaahtomuovi-
tiivistetta.

Kaanna sen jalkeen keittotaso oikeinpain ja aseta se
tydtasoon. Varmista, etta keittotason sivujen etaisyys
on kaikilta puolin sama ty6tasoon ndhden. (kuva 5)

12



ASENNUS
Sihkaliitanta

Varoitus!

Kaikki sahkotyot tulee suorittaa pateva ja
valtuutettu séhkdasentaja. Sahkonsyotos-
sa ei saa tehda muutoksia tai tahallisia
muutoksia.

Keittotaso on valmistettu toimimaan
yksivaiheisella vaihtovirralla (220-240V
1N~50/60Hz) ja siina on 3 x 1,5 mm2
litdntajohto.

Keittotason sahkdnsyo6tdssa on oltava
turvakytkin, joka mahdollistaa virran kat-
kaisun hatatilanteessa. Turvakytkimen ty-
oOkoskettimien valisen etdisyyden on oltava
vahintdan 3 mm.

Ennen kuin liitat keittotason sdhkdverkko-
on, on tarkeaa lukea tyyppikilven tiedot ja
kytkentakaavio.

Varoitus! Asentaja on velvollinen toimitta-
maan kayttajalle "laitteen sahkdliitantatodi-
stus" (takuukortin mukana).

{3

Kytkentédkaavio
Huomautus! Lammityselementtien toiminta-
teho on 220-240V.

Huomautus! Kaikissa yhteyksissa turvallisu-
us johto on kytkettava PE-liittimeen.

pd
[}
L

220-240V 1N~ 50/60Hz

-, . NN GNYE

Z ——N BU

L — jannitteinen: BN — ruskea
N — neutraali: BU — sininen
PE — maadoitus: GNYE - vihrea/keltainen

Virtapiiri tulee suojata 16 Aampeerin katkai-
sijalla.

Liitdntajohdon suositeltu tyyppi:
HO5VV-F, 3 x 1,5mm2.

Téarkea!

Jos kiintea virtajohto on vaurioitunut, se on
vaihdettava valmistajalla tai valtuutetussa
huoltoliikkeessa tai patevan henkildn toime-
sta vaaran valttdmiseksi.



KAYTTO

Ennen laitteen ensimmaista kayttoa

e Puhdista ensin keittotason pinta huolellisesti. Kasittele keraamista pintaa kuin lasia.

o Kytke tuuletin paalle tai avaa ikkuna, silla laitteesta voi tulla epamiellyttdvaa hajua ensim-
maisen kayton aikana.

e Kayta laitetta noudattaen kaikkia turvallisuusohjeita.

Induktiokeittoalueen kayttoperiaate

Sahkodinen generaattori antaa energiaa laitteen sisaan sijo-
itetulle kaamille. Kaami tuottaa magneettisen kentan, joka
aiheuttaa kattilassa pyorteita, kun se asetetaan lieden paalle.
Pyorteet tekevat kattilasta todellisen lammon valittajan, kun
taas keittotason lasipinta pysyy viileana.

Tama edellyttda kattiloita, joiden pohja on ferromagneettinen eli altis magneettisille kentille.
Induktioteknologialla on yleisesti ottaen kaksi etua:

° Vain keittoastia sateilee lampda, joten lammitysteho on maksimoitu.

° Kuumennus alkaa heti, kun keittoastia asetetaan keittoalueelle, ja se paattyy heti,
kun astia otetaan pois.

Tuuletin: Suojaa ja viilentaa ohjaimia ja virtakomponentteja. Tuulettimella on kaksi toimin-
tanopeutta. Tuuletin toimii, kunnes elektroninen jarjestelma on jaahtynyt. Nain tapahtuu siita
riippumatta, onko laite tai sen keittoalueet kytketty paalle tai sammutettu.

Ylikuumenemissuoja: Lampatila-anturi mittaa jatkuvasti laitteen elektronisten osien lampéti-
laa. Jos lampdtila nousee liian korkeaksi, jarjestelma pienentaa keittoalueen tehoa tai kytkee
ylikuumenneita osia lahimpana olevat keittoalueet pois paalta.

Kattilan tunnistus: Jos keittoalueen paalla ei ole tarkoitukseen soveltuvaa astiaa, keitto-

aluetta ei voi kytkea paalle. Keittoalueella olevia pienia esineitad (esim. lusikoita, veitsia, tai
sormuksia) ei tunnisteta kattilaksi eika keittotaso kytkeydy paalle.
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KAYTTO

Tuuletin: Tuulettimen tehtdvana on suojata ja jaahdyttda ohjaus- ja syodttolaitteita. Tuu- letti-
mella on kaksi toimintanopeutta seka automaattinen saatdé. Tuuletin toimii, kunnes elektroni-
nen jarjestelma on jadhtynyt. Nain tapahtuu siit riippumatta, onko laite tai sen keittoalueet
kytketty paalle tai sammutettu.

Transistori: Lampdtilamittapaa mittaa jatkuvasti laitteen elektronisten elementtien Iampétilaa.
Jos ldmpédtila nousee liian korkeaksi, jarjestelma automaattisesti pienentaa keittoalueen tehoa
tai kytkee ylikuumenneita elektronisia elementteja Iahin keittoalue pois paalta.

Kattilan tunnistus: Jos keittoalueen paalla ei ole tarkoitukseen soveltuvaa kattilaa,
keittoaluetta ei voi kytkea paalle. Keittoalueella olevia pienia esineita (esim. lusikoita, veitsia,
tai sormuksia) ei tunnisteta kattilana eika keittotaso kytkeydy paalle.

Kattilantunnistus

Induktiokeittotasoihin on asennettu kattilan tunnistin. Tunnistin aloittaa kuumennuksen au-
tomaattisesti, kun keittoastia on havaittu keittoalueella, ja lopettaa kuumennuksen, kun se
otetaan pois. Tama auttaa saastdmaan sahkoa.

e Kun sopiva keittoastia asetetaan keittoalueelle, nayttd nayttda [Ampoasetuksen.

e Induktio edellyttaa, etta keittoastian pohja on magnetoituvaa materiaalia (ks. taulukko).

Jqs keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa tai se on sopimaton, nakyviin tulee symboli

~%< . Keittoalue ei toimi. Jos keittoastiaa ei tunnisteta 10 minuutissa, keittoalue kyt-
keytyy pois paalta.

Kytke keittoalue pois paaltd mieluummin kosketusanturien avulla kuin poistamalla
keittoastia.

A Kattilantunnistinta ei voi kayttaa on/off-anturin korvikkeena.

Induktiokeittotaso on varustettu elektronisilla kosketusanturikentilld, jotka toimivat niin, etta
valittua aluetta kosketetaan sormella.
Aina kun jotakin anturikenttda kosketetaan, kuuluu danimerkki.

Kun laitteen virta kytketaan paalle tai katkaistaan tai lampdasetusta muutetaan, on
muistettava koskettaa vain yhtad anturikenttda kerralla. Kun kahta tai useampaa an-
turikenttda kosketetaan samaan aikaan (ajastinta ja lapsilukkoa lukuun ottamatta),
laite ohittaa ohjaussignaalit ja saattaa laukaista vikailmoituksen, jos anturikenttia
kosketetaan kauan.

Kun lopetat ruoan valmistuksen, katkaise keittoalueen virta kosketusanturien avulla
alaka luota vain kattilan tunnistimeen.
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KAYTTO

Korkealaatuiset keittoastiat ovat edellytyksena tehokkaalle induktiokeittamiselle.

Induktiokeittoastioiden valinta

i X

7 AN AN

Keittoastioiden ominaisuudet.

e Kayta aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen pohja. Talldin ei muo-
dostu paikallisia kuumia kohtia, joissa ruoka voi palaa pohjaan. Kattilat ja pannut, joissa
on paksut terasseinamat, tarjoavat erinomaisen lammon jakaantumisen.

e Varmista, etta keittoastian pohja on kuiva, kun taytat kattilan tai otat sen jadkaapista, ennen
kuin asetat sen keittoalueelle. Tama on tarpeen lieden pinnan likaantumisen estadmiseksi.

e Kansiestaalammon karkaamisen, mika lyhentaa ruoanvalmistusaikaa ja laskee energian
kulutusta.

e Selvita keittoastian sopivuus varmistamalla, etta sen pohja vetaa puoleensa magneettia.

o Keittoastian pohjan on oltava tasainen, jotta keittoalueen lampétilanhallinta toimisi
optimaalisesti.

e Kovera pohja tai valmistajan logokaiverrus voi hairita lampétilainduktion hallintaa
ja aiheuttaa kattilan tai pannun ylikuumenemisen.

o Al3 kayti vaurioituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaantynyt pohja, silla
ne voivat aiheuttaa liiallista Iammo6n muodostumista.

e Kun kaytat suurta keittoastiaa, jonka ferromagneettisen pohjan halkaisija on pienempi
kuin keittoastian kokonaishalkaisija, vain ferromagneettinen pohja kuumenee. Tama
johtaa tilanteeseen, jossa lammon jakautuminen tasaisesti
koko keittoastiaan ei ole mahdollista. Jos ferromagneettinen
alue on pienempi keittoastian alumiiniosien takia, tehokkaasti
kuumeneva alue voi olla pienempi. Talldin voi ilmeta ongelmia
keittoastian tunnistamisessa, tai liesi ei tunnista keittoastiaa
lainkaan. Parhaat keittotulokset saadaan, jos ferromagneettisen
pohjan halkaisija vastaa keittoalueen halkaisijaa. Jos keittoalue
ei tunnista keittoastiaa, kokeile kayttaa sita pienemmalla keitto-
alueella.

e N
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KAYTTO

Induktiokeittoalueen keittoastioiden valinta

Keittoastioiden mer- Tarkista, onko keittoastiassa merkinta,
kinta m {gr_)ka mukaan se soveltuu induktiokayt-
oon.

Kayta magneettisia keittoastioita (emaloitua terasta,
ruostumatonta ferriittiterastd, valurautaa). Helpoin
tapa selvittdad, onko keittoastia soveltuva, on tehda
magneettitesti. Tarkista tavallisella magneetilla, tart-
tuuko se keittoastian pohjaan.

Ruostumaton teras Ei sovellu.

Poikkeuksena ruostumattomasta
ferriittiteraksesta tehdyt kattilat.

Alumiini Keittoastiaa ei tunnisteta.
Valurauta Erittain tehokas.
Varoitus: Keittoastia voi naarmuttaa keittotasoa.
Emaloitu terdas Erittain tehokas.
Suositellaan keittoastiaa, jossa on tasainen, paksu ja
siled pohja
Lasi Ei sovellu.
Posliini Ei sovellu.
Keittoastiat, joissa on Ei sovellu.
kuparipohja

Keittoastian koko.

Kayta parhaiden keittotulosten saavuttamiseksi keittoastioita, joiden pohjan (ferromag-
neettinen osan) koko vastaa keittoalueen kokoa.

Pohjan halkaisijaltaan pienempien keittoastioiden kayttd vahentaa keittoalueen tehoa ja
lisda keittoaikaa.

Keittoalueilla on pienemman kattilan tunnistuksen raja, joka riippuu kattilan pohjan fer-
romagneettisen osan koosta ja kattilan materiaalista. Sopimattoman kattilan kaytté voi
saada aikaan sen, etta keittoalue ei tunnista kattilaa.

17



KAYTTO

Ohjauspaneeli

e Kaikki laitteen naytot syttyvat lyhyeksi aikaa heti, kun laite litetdan verkkovirtaan. Keittotaso
on taman jalkeen kayttdvalmis.

e Induktiokeittotaso on varustettu sahkaisilla kosketusanturikentilla, jotka toimivat niin, etta
valittua aluetta kosketetaan sormella vahintaan 1 sekunnin ajan.

e Anturikenttaa kosketettaessa kuuluu danimerkki.

Anturikenttien paalle ei pida asettaa mitdan esineita (tdma voi aiheuttaa virheen).
Kosketusanturikentéit on aina pidettava puhtaina.

Laitteen kytkeminen paalle.
Voit kytked laitteen paalle koskettamalla ja pitdmalla painettuna on/off-anturikenttda (1)
vahintdan 1 sekunnin ajan. Kaikki naytét (3) nayttavat numeron ,,0”.

A Jos mitaan anturikentista ei kosketeta 20 sekuntiin, laite kytkeytyy pois paalta.

Keittoalueiden kytkeminen paalle

Kun laite on kytketty paalle on/off-anturikentan (1) avulla, valitse keittoalue (5) seuraavan

20 sekunnin kuluessa.

1. Kun keittoalueen valinnan anturikenttda (5) kosketetaan, vastaavan lampoasetusnayton
numero ,0” muuttuu kirkkaaksi.

2. Aseta haluttu lampoéasetus anturikentalla ,+” (2) tai ,-” (4).

Jos mitaan anturikenttaa ei kosketeta 20 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy
pois paalta.

Keittoalue on aktiivinen, kun ndaytdssa nakyy numero tai kirjain. Tama osoittaa, etta
keittoalue on valmis lammon asettamiseen tai muuttamiseen.

Keittoalueen lampoasetuksen valinta

Kun keittoalueen naytdssa (3) nakyy kirkas ,0”, aseta haluamasi lampdasetus kayttamalla
anturikenttaa ,+” (2) tai ,-” (4).

Keittoalueiden kytkeminen pois paalta

e Kyseisen keittoalueen on oltava aktiivinen. Lampdasetusnaytté on kirkas.

e \oit kytkea keittoalueen pois paaltd koskettamalla on/off-anturikenttéa tai pienentamalla
lampodasetuksen nollaan (,0”) koskettamalla pienemman lampoasetuksen anturikenttaa
o (4).
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KAYTTO

Laitteen kytkeminen pois paalta
e Keittotaso on toiminnassa, kun vahintaan yksi keittoalue on paalla.
e \oit kytkea laitteen pois paalta koskettamalla on/off-anturia (1).

Jos keittoalue on yha kuuma, sitd koskeva nayttd (3) nayttaa jalkildammon ,H”.

Booster- eli pikatoiminto ,,P”

Pikatoiminto lisda halkaisijaltaan 210 mm:n keittoalueen nimellistehon 2 000 watista 3 000
wattiin, 160 mm:n keittoalueen nimellistehon 1 200 watista 1 400 wattiin.

Voit aktivoida pikatoiminnon valitsemalla keittoalueen, asettamalla l1ampoasetukseksi ,9” ja
sitten koskettamalla anturikenttaa ,+” (2) uudelleen. Kirjain ,P” tulee nayttoon.

Jos haluat poistaa pikatoiminnon kaytdsta, pienenna lampoasetusta koskettamalla anturi-
kenttaa ,-” (4) ja nosta keittoastia pois keittoalueelta.

160 210 mm:n keittoalueen kohdalla pikatoiminnon kaytto rajoittuu 5 minuuttiin.
Kun pikatoiminto on automaattisesti poistunut kdytosta, keittoalue toimii
nimellistehollaan.

Pikatoiminto voidaan aktivoida uudelleen, jos laitteen elektroniset piirit ja induk-
tiokaamit eivat ole ylikuumentuneet. Kun kattila nostetaan keittoalueelta, kun
pikatoiminto on kaytossa, se jaa aktiiviseksi ja sen loppulaskenta jatkuu.

Jos laitteen elektroniset piirit tai induktiokdamit ylikuumenevat pikatoiminnon
aikana, sen kytkeytyy automaattisesti pois paailta. Keittoalueen toiminta jatkuu
sen nimellisteholla.

Automaattinen kiehautustoiminto

e Aktivoi valittu keittoalue koskettamalla Kypsymislam- Automaattisen
anturia (5). mén asetus lammitystoimin-
e Aseta haluttu lampdasetus koskettamalla "°"n|fff{:%)(m"
anturikenttaa "+" (2) tai "-" (4) valille 1 - 8 N
ja kosketa sitten anturia (5) uudelleen. y 08
e Naytdssa vaihtuvat kirjain A ja lampdase- > 2
tus. -
3 23
4 35
Kun keittoaluetta on kaytetty tietty aika 5 4.4
tehostetusti, se palaa takaisin valitsemaa- 5 72
si lampoasetukseen, joka tulee nakyviin 7 2
naytossa. s 32

Jos kattila nostetaan keittoalueelta ja asetetaan sitten takaisin ennen kuin lam-
mityksen loppulaskenta on paattynyt, kiehautustoiminto jatkuu ja loppulaskenta
jatkuu loppuun asti.
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KAYTTO

Pikatoiminnon ohjaus

Keittovyohykkeet muodostavat mallin mukaan parin pysty- tai vaakasuoraan. Parin muodo-
stavien keittovyohykkeiden kokonaisteho on jaettu.

Jos yritat ottaa kayttéon tehostustoiminnon molemmille keittovydhykkeille samanaikaisesti,
kaytettavissa oleva enimmaisteho ylittyy. Siina tapauksessa ensimmaiseksi aktivoidun keit-
tovydhykkeen lampdasetus pienenee niin, ettd se on suurin kaytettavissa oleva.

Jos pikatoiminnon kaytto ylittaa keittoalueparin yhteisen tehorajoituksen, niista
toisen lampoasetus pienenee automaattisesti.

Lapsilukon ottaminen kayttéon ja poistaminen kaytosta

Kytke lapsilukko paalle tai pois paalta koskettamalla ja pitdamalla painettuna anturia (7) 5
sekunnin ajan. Merkkivalo palaa, kun lapsilukkotoiminto on kaytdssa.

Lapsilukkotoiminto jaa kayttoon, kunnes se vapautetaan, vaikka laite kytkettai-
A siin pois paalta ja uudelleen paille. Laitteen irrottaminen verkkovirrasta poistaa
lapsilukon kaytosta.

Jalkilammon merkkivalo

Kun keittoalue on kytketty pois paalta, vastaavan keittoalueen naytdéssa nakyy kirjain ,H”,
joka varoittaa, etta keittoalue on yha kuuma.
!,
S Y
e
V4 i N
Ali kosketa keittoaluetta varoituksen aikana jilkilimmén aiheuttaman palo-

vammariskin takia dlaka aseta keittoalueelle mitdadn esinettd, joka on herkka
lammolle!

Kun jalkildmmon merkkivalo sammuu, keittoaluetta voidaan koskettaa. On kuitenkin hyva
muistaa, ettd se on yh& huoneenlamp6a lampimampi.

ii Jalkilammon merkkivalo ei pala virtakatkoksen aikana.
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KAYTTO

Kayttdajan rajoittaminen

Tehokkuuden lisddmiseksi induktiokeittotaso Limpobasetus | Enimmaiskéyt-
on varustettu kunkin keittoalueen kayttoajan toaika (tuntia)
rajoittimella. Enimmaiskayttéaika maaraytyy Ll 18
viimeisen valitun lampoasetuksen mukaan. 1 86
Jos et muuta lampdasetusta pitkaan aikaan > 6'7
(ks. taulukko), kyseinen keittoalue kytkeytyy :
automaattisesti pois paalta ja jalkildammon 3 53
merkkivalo aktivoituu. Voit kuitenkin kytkea 4 43
paalle ja kayttaa yksittaisia keittoalueita 5 3,5
milloin tahansa kayttdohjeiden mukaisesti. 6 28
7 2,3
8 2
9 1,5
P-@ 220 0,08

Sahkon sadstamiseksi lampoase-
tus ,,9” pienenee 30 minuutin ku-
luttua automaattisesti lampoase-
tukseksi ,,8”, mutta kypsymisaika
ei muutu.

Ajastin

Ajastintoiminto helpottaa ruoanlaittoa, silla se mahdollistaa kypsymisajan asettamisen. Sita
voidaan myds kayttaa keittidajastimena.

Ajastimen asetus

e Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen valinnan anturikenttaa (5). Numero ,,0” muut-
tuu kirkkaaksi.

e Tee haluamasi lampobasetus valille 1 - 9 koskettamalla anturikenttaa ,+” (2) tai ,-” (4).

e Aktivoi ajastin koskettamalla samanaikaisesti anturikenttia ,+” (2) ja ,-” (4) 10 sekunnin
kuluessa.

e Aseta haluttu kypsymisaika (01 - 99 minuuttia) koskettamalla anturikenttaa ,.+” (2) tai ,-” (4).
Kyseisen keittoalueen naytdssa nakyy piste, joka osoittaa, etta ajastin hallitsee toimintoa.

Ajastimen loppulaskenta voidaan asettaa itsendisesti kaikille keittoalueille. Jos
anturikenttaa (+) (2) tai (-) (4) kosketetaan pitkaan, ajastimen asetus muuttuu
nopeammin.
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KAYTTO

Ajastimen (kypsymisajan) asetuksen muuttaminen

Ohjelmoitu ajastimen (kypsymisajan) asetus voidaan muuttaa milloin tahansa.

e Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen valinnan anturikenttda (5). Naytté muuttuu
kirkkaaksi.

e Ohjelmoitu ajastimen asetus nakyy ylanaytossa.

e Saada ajastimen asetusta kayttamalla anturikenttaa ,+” (2) tai ,-” (4).

Ajastimen keston tarkistaminen

Voit tarkistaa jaljella olevan kypsymisajan milloin tahansa koskettamalla keittoalueen valitsimen
anturikenttda (5) ja sen jalkeen koskettamalla samanaikaisesti anturikenttia ,+” (2) ja ,-” (4).

Ajastimen pysayttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu danimerkki, joka voidaan sammuttaa koskettamalla
mita tahansa anturikenttaa. Jos mitaan anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki sammuu
automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

Voit lopettaa ajastimen loppulaskennan ennen asetetun ajan kulumista seuraavasti:

e Valitse keittoalue koskettamalla keittoalueen valinnan anturikenttda (5). Naytté muuttuu
kirkkaaksi.

e Aktivoi ajastin koskettamalla anturikenttia ,+” (2) ja ,-” (4).

e Vahenna kypsymisaika ajaksi ,00” koskettamalla anturikenttda ,-” (4). Ajastintoiminto kyt-
keytyy pois paalta, kun taas keittoalue jatkaa toimintaa, kunnes se kytketéaan pois paalta
manuaalisesti.

Keittioajastin

Kun mikaan keittoalue ei ole kdytdssa, ajastintoimintoa voidaan kayttaa tavallisena keittio-
ajastimena.

Keittidajastimen asetus

Kun laite on poissa kaytosta:

o Kytke laite paalle koskettamalla on/off-anturia (1).

e \Valitse keittidajastin koskettamalla samanaikaisesti anturikenttia ,+” (2) ja ,-” (4).
e S&ada keittibajastimen asetus kayttdmalla anturikenttaa ,+” (2) tai ,-” (4).
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KAYTTO

Ruoan lampimana-pito

Lampimanapitotoiminnon avulla ruoka voidaan pitda lampimana keittoalueella. Valittu keittoalue
toimii alhaisella lampoasetuksella. Keittoalueen lampdasetus saddetdan automaattisesti niin,
ettd ruoan lampdtila pidetdan vakiolampdétilassa 65 °C. Taman ansiosta tarjoiluvalmis lammin
ruoka sailyttdéd makunsa eika pala kattilan pohjaan. Toimintoa voidaan my&s kayttéa voin tai
suklaan sulattamiseen. Kayta tasapohjaista kattilaa tai paistinpannua, jotta keittoalueessa oleva
ldmpétila-anturi mittaa pohjan lampétilan tarkasti.

Toiminto voidaan aktivoida mille tahansa keittoalueelle.
Mikro-organismien kasvuriskin takia ei ole suositeltavaa pitda ruokaa lampiméana kauan, joten
toiminto katkeaa 2 tunnin kuluttua.

Lampimana pidon asetus on asetusten ,0” ja ,1” valissa oleva lisdlampdasetus, jonka merk-
kind on , L/ .

Lampimana pidon asetus aktivoituu samalla tavalla kuin jaksossa ,Keittoalueiden kytkemi-
nen paalle” kuvataan.

Lampimana pidon asetus poistetaan kaytosta tavalla, joka kuvataan jaksossa ,Keittoalu-
eiden kytkeminen pois paalta”.

Keittidajastimen pysédyttiminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu danimerkki, joka voidaan sammuttaa koskettamalla
mita tahansa anturikenttaa. Jos mitaan anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki sammuu
automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

Voit lopettaa ajastimen loppulaskennan ennen asetetun ajan kulumista seuraavasti:

e \Valitse keittidajastin koskettamalla samanaikaisesti anturikenttia ,+” (2) ja ,-” (4).

Vahenna kypsymisaika ajaksi ,00” koskettamalla anturikenttaa ,-” (4).

Keittidajastin pysahtyy.

Keittidajastintoiminto ei vaikuta keittoalueiden toimintaan.
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PUHDISTUS JA HOITO

Keittotason puhtaudesta huolehtiminen ja
saanndllinen hoito pidentavat keittotason
kayttoikaa.

Keraamisten pintojen puhdistukses-
sa on samoja periaatteita kuin lasin
puhdistuksessa. Al& kayta keittotason
puhdistamiseen voimakkaita puhdi-
stusaineita, kuten karkeita hankau-
saineita tai naarmuttavia sienia tai
hiekkaa. Ala kayta hdyrypesulaitteita,
koska hdyry voi aiheuttaa oikosulun.

Puhdistus jokaisen kdytdn
jalkeen

Kevyet tahrat pyyhitaan pois koste-
alla rievulla, ilman puhdistusainetta.
Astianpesuaineen kayttdé voi aiheuttaa
sinisid tahroja, jotka eivat valttamatta
lahde pois edes erikoispuhdistusaineella.
Kiinni tarttunut lika voidaan poistaa
varovasti kaapimella. Pyyhi tdman
jalkeen keittopinta kostealla liinalla.

%0
& Qo L

Keittotason puhdistukseen
kéytettavéa kaavin
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Tahrojen poistaminen

Kirkkaat helmenvaériset tahrat (alu-
miinijaanteet) voidaan poistaa viileasta
liedesta erityiselld puhdistusaineella.
Kalkkijagdmat (haihtuneen veden jaljilta)
voidaan poistaa etikalla tai erikoispuh-
distusaineella

Sokeria sisaltavia ruokia, muovia ja alu-
miinifoliota poistettaessa ei saa katkaista
virtaa keittoalueelta! Raaputa heti jaan-
ndkset pois niiden ollessa vielda kuumia
teravalla puhdistuskaapimella. Poistet-
tuasi tahran voit kytkea keittotason pois
paalta, ja pyyhkaista kylman keittoalueen
erityispuhdistusaineella.

Ala kayté lieden puhdistukseen
kalkinpoistoaineita.



PUHDISTUS JA HOITO

Al puhdista kuumaa keittotasoa puhdistus-
aineella. Anna puhdistusaineen kuivua ja
pyyhi taas kostealla pyyhkeella. Ennen kuin
panet keittotason taas paalle, pyyhi kaikki
puhdistusaineen jaljet kostealla pyyhkeel-
1&. Muuten ne voivat sydvyttaa keittotason
pintaa.

Valmistajan antama takuu ei koske vau-
rioita, jotka aiheutuvat virheellisesta
kaytosta tai hoidosta!

Saannolliset tarkastukset

Normaalin puhdistuksen ja hoidon lisaksi:

e Tarkasta kosketusanturit ja muut osat
saannollisesti.
Kun takuuaika on umpeutunut, valtuute-
tun huollon on tarkastettava laite joka
toinen vuosi.

e Korjaa ja tunnista ongelmat.

o Tutki laite sdanndllisesti.
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Tarkeaa!

Jos ohjauspaneeli ei toimi, vaikka
laite on paalla, katkaise virta paa-
katkaisimesta tai poista sulake, jotta
keittotaso on taysin jannitteetdn. Ota
yhteys huoltoon.

Tarkeaa!

Jos keittotasoon tulee halkeamia tai
reikid, katkaise virta keittotasolta ja
irrota se sahkoverkosta heti. Irrota
pistotulppa tai poista sulake. Ota
yhteys huoltoon.

Tarkeaa!

Korjauksia saa suorittaa vain valtu-
utettu sédhkbasentaja.



VIANMAARITYS

Vian ilmetessa:

e katkaise laitteesta virta

e irrota laite sahkdverkosta
e ota yhteys huoltoon
[

Kayttaja voi korjata pienid ongelmia alla olevan taulukon ohjeiden mukaisesti. Tarkista
taulukon kohdat, ennen kuin otat yhteytta huoltoon.

ONGELMA

SYY

KORJAUSMENETELMA

1. Laite ei toimi

- virta on poikki

- tarkista onko kotisahkover-
kon sulake ehja, tarvittaessa
vaihda.

2. Tehoa ei voi saataa

- ohjauspaneelia ei ole kyt-
ketty paalle,

- kytke ohjauspaneeli paal-
le,

- nappainta ei ole painettu
tarpeeksi pitkaan (lyhyem-
min kuin 1 sekunti),

- paina nappéainta kauem-
min,

- useampaa nappainta on
painettu samanaikaisesti

- paina vain yhta nappainta
(paitsi kun kytketaan keitto-
alue pois paalta)

3. Laite ei reagoi, lyhyt
aanimerkki kuuluu

- lukitus on kytketty paalle

- kytke lukitus pois paalta

4. Laite ei reagoi, pitka
aanimerkki kuuluu

- ohjausvirhe (on painettu
vaaraa nappainta tai liian
nopeasti),

- kytke keittotaso paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- paljasta tai puhdista nap-
paimet

5. Keittotaso kytkeytyy pois
paalta

- toimintonappaimen pai-
nalluksesta on kulunut liian
kauan (yli 10 sekuntia),

- kytke ohjauspaneeli paalle
uudellen, syota komennot
heti,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- paljasta tai puhdista nap-
paimet

6. Yksi keittoalue kytkeytyy
pois paalta, naytdssa syttyy
"

- toimintoajan rajoitus on
pantu paalle,

- kytke keittoalue paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- elektrooniset elementit ovat
ylikuumenneet

- paljasta tai puhdista nap-
paime
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VIANMAARITYS

ONGELMA

SYY | KORJAUSMENETELMA

7. Keraamisessa tasossa
halkeama

Varoitus! Keittotaso on irrotettava heti sahkdverko-
sta (poista sulake). Ota yhteys I&himpaan huoltoon.

8. Vika ei poistu

Keittotaso on irrotettava heti séhkdverkosta (poista sulake).
Ota yhteys Iahimpaan huoltoon.

Huom!

Asiakas vastaa laitteen oikeasta kaytostd ja sen kun-
nossapidosta. Jos reklamaatio on perusteeton tai tdman
ohjekirjan ohjeita ei ole noudatettu, korjauskustannukset
laskutetaan asiakkaalta.
Valmistaja sanoutuu irti kaikesta vastuusta, jos ohjeita ja
suosituksia ei noudateta.

9.Toimiva induktiokeittotaso
kilisee

Ei vikaa. Kilina tulee elektronisen systeemin jaahdytystuu-
lettimesta.

10. Toimivasta
induktiokeittotasosta tulee

vihellysta muistuttavia aania.

Ei vikaa. Saavutettuaan maksimitehon ja kun muutama
keittoalue on kytketty paalle, keittotasosta voi tulla tal-
laista 48nta. Syyna on kdamien taajuus.

11. Liesi ei toimi. Keittoalu-
eet eivat toimi.

- viallinen elektroniikka - nollaa laite, irrota sen pis-
toke muutamaksi minuutiksi

(irrota sulake).
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TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite:

Nimellisteho:

- Induktiokeittoalue :

- Pikainduktiokeittoalue: @ 160 mm
- Pikainduktiokeittoalue: @ 210 mm
Mitat:

Paino:

220-240V~50/60 Hz
3,7kW

1200/1400 W

2300/3000 W

58x300x522
n. 5,5 kg;

Vastaa eurooppalaisia standardeja EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Virrankulutus valmiustilassa [W]

Virrankulutus sammutettuna [W] 0,5
Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W] -
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min] 1
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BASTA KUND SE

Din spishall fran Gram kombinerar en mycket enkel anvandning med utmarkt effektivitet. Nar
du har last igenom instruktionerna kommer du inte att ha nagra svarigheter nar du anvander
hallen.

Innan hallen férpackades och Iamnade var fabrik testades dess sakerhetsfunktioner noga.

Las igenom bruksanvisningen noggrant innan du satter pa spishallen. Anvisningarna i ma-
nualen ar ett skydd mot en felaktig anvandning av spishallen.

Spara bruksanvisningen och forvara den nara till hands.

Folj instruktionerna noga for att undvika olyckor.

Viktigt!

Anvand inte haller forrar innan du har Iast och forstatt anvandarmanualen.
Spishallen ar endast konstruerad for matlagning. All annan anvandning (t.ex. upp-
varmning av rum) strider mot hallens avsedda anvandning och kan orsaka faror for
anvandaren.

Tillverkaren férbehaller sig ratten att utféra sadana &ndringar som inte paverkar
hallens funktion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar,
och lock pa héallens ovansida eftersom de kan bli
heta. Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Stang av spisen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa spisens funktion att kanna av kokkarl.

Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av en
extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Anvand inte utrustning som rengdér med anga nar du
rengor spisen.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN

Las igenom anvandarmanualen noga innan du anvander hallen forsta gangen. Instruktio-
nerna sakerstaller din sakerhet och forhindrar att hallen skadas.

Om spishallen anvands i omedelbar narhet av en radio, TV eller nagon annan apparat som
sander radiovagor bor du forsékra dig om att hallens touchsensorer fungerar korrekt.

Hallen maste anslutas av en behdrig installator.
Installera inte hallen i narheten av kylen.

Inredning som star bredvid hallen maste tala temperaturer upp till 100 °C. Detta galler faner,
lister och ytor av plast, lim samt malning.

Hallen far inte anvandas innan den ar monterad i kdksinredningen. Detta skyddar anvandaren
mot att komma at stromférande komponenter.

Endast fackman far utféra reparationer pa spishallen. Felaktigt utférda reparationer kan
innebara faror for anvandaren.

Spishallen ar inte ansluten till strdtmmen nar kontakten ar utdragen eller strombrytaren &r
avstangd.

Elkabelns kontakt maste vara atkomlig nar spishallen ar installerad.
Barn far inte leka med spishallen.

Spishallen ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nagon fysisk eller
psykisk funktionsnedsattning eller av personer som saknar erfarenhet eller kAnnedom om
hallen, utom under éverinseende av, och i enlighet med instruktioner som lamnas av, per-
soner som ansvarar for deras sakerhet.

Personer med implantat for viktiga funktioner (t.ex. pacemaker, insulinpump eller
horapparat) maste forsdkra sig om att hallen inte paverkar implantatens funktion
(héllens frekvens ar 20-50 kHz).

Nar strdommen kopplas fran raderas alla installningar och indikationer. Var forsiktig nar
strdmmen slas till igen. Om kokzonerna ar heta visas indikatorn ,H” for restvarme. Forsta
gangen hallen ansluts till strommen visas aven barnlaset.

Den integrerade indikatorn for restvédrme anvands for att avgéra om hallen ar igang och om
den &r varm.

Om stromuttaget finns i nérheten av kokzonerna maste du férsakra dig om att stromkabeln
inte rér vid nagon het yta.

Lamna inte hallen obevakad om du lagar mat med olja eller fett, eftersom matlagning med
olja eller fett kan innebara en brandrisk.

Stall inte plastkarl eller I1agg aluminiumfolie pa hallen. De smalter vid hdga temperaturer och
kan skada hallens ovansida.

Socker eller sockerldsning, citronsyra, salt och plast far inte hamna pa den heta kokzo-
nen.

Om socker eller plast rakar hamna pa en het kokzon ska du inte stanga av héllen, skrapa
bort sockret eller plasten med en vass skrapa. Skydda hdnderna mot brannskador.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN

Anvand kastruller och stekpannor med en plan botten och utan skarpa kanter nar du lagar
mat pa héllen, skarpa kanter kan orsaka permanenta skador pa hallens ovansida.

Induktionshallens ovansida ar varmeresistent. Den ar inte kanslig for kold eller hetta.

e Undvik att tappa féremal pa hallens ovansida. | vissa fall kan en slagpunkt, som nar du

tappar en kryddburk, orsaka att hallens yta spricker eller repas.

Om en skada intraffar kan sjudande mat lacka in till stromférande delar genom det skadade
omradet.

Om hallens yta har spruckit ska du stanga av strommen for att undvika risken for el-
stotar.

Anvand inte héllens ovansida som skarbrada eller arbetsyta.

Lagg inte metallforemal som knivar, gafflar, skedar, lock eller aluminiumfolie pa hallens
ovansida eftersom de kan bli heta.

Hallen far inte installeras ovanfér en varmeapparat utan flakt, ovanfor en diskmaskin, kyl,
frys eller tvattmaskin.

Om spishallen har monterats i en kokssbank kan féremal i kokskapet under banken varmas
upp till hdga temperaturer av luften som strommar ut genom ventilationssystemet. Darfor
rekommenderar vi att en mellanvagg anvands (se fig. 2).

Folj aven anvisningarna for induktionsspisens rengéring och skotsel. Om spishéllen
anvands pa ett felaktigt satt kan garantin upphora att galla.

34



HUR MAN SPARAR ELEKTRICITET UPPACKNING

Att anvanda elektricitet pa
ett ansvarsfullt satt ar inte
bara ekonomiskt, det skyd-
dar aven var miljo. Sa lat
oss spara elektricitet! Sa
har gar det till:

—|| ||m—==

eAnvand ratt sorts kokkarl.

Plana, tjockbottnade kokkarl kan spara upp till
1/3 av elférbrukningen. Tank pa att anvanda
lock nar du lagar maten, annars stiger elfor-
brukningen fyra ganger!

eoHall alltid kokzonerna och kokkérlens
botten rena.

Smuts forhindrar att varmen overfors korrekt.
Inbranda flackar kan ofta bara tas bort med
rengdringsmedel som ar skadliga for miljon.

eUndvik att lyfta pa locket i onédan for att
se efter i grytan.

elnstallera inte hallen i omedelbar narhet
av din kyl/frys.
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Spishéllen har packats sa att
den skyddas mot transport-
skador. Nar du har packat
upp héllen ska du avfallshan-

% tera allt férpackningsmaterial
pa ett miljosakert satt. Allt

anvant forpackningsmaterial ar miljovanligt.
Det ar 100 % atervinningsbart och méarkt med
en symbol som anger detta.

Viktigt! Hall barn pa avstand fran férpack-
ningsmaterialet (pasar, frigolit, smadelar
0.s.v.) nar du packar upp héllen.

AVFALLSHANTERING

Spishallen ar i enlighet med det europeiska
direktivet 2002/96/EG, samt nationell lagsti-
ftning gallande anvanda elektriska och elek-
troniska apparater, markt med en symbol
som visar en dverkorsad soptunna.

Markningen betyder att hallen
intefarslangasihushallssoporna
nar den ar uttjant. Det ar kdpa-
rens ansvar att ldmna in den
pa ett deponeringsstélle for
elektriskt och elektroniskt skrot.
Information om atervinning kan
du fa fran lokala deponeringsstallen, i buti-
ker samt fran lokala myndigheter. En korrekt
hantering av elektriskt och elektroniskt skrot
hjalper till att undvika milj6- och halsorisker
som orsakas av farliga komponenter och av
en felaktig forvaring och hantering av des-
sa.



BESKRIVNING AV HALLEN

Beskrivning

Kokzon med boosterfunktion
@210 mm

Framre kokzon
@ 160 mm

-+

Kontrollpanel

3 6
| |
L1 1
Ll Lol
520 |;| _ | - —|_
| | |
7 5 4 2

Till/fréan sensor

Sensor for att 6ka varmen
Indikator for kokzon

Sensor for att minska varmen
Sensor for val ar kokzonen
Timer

Barnlassensor

Nogrwh =
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

Gora oppning i koksbanken

® Koksbanken maste vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vaggen maste tatas for
att forhindra att vatten eller andra vatskor tranger in.

® Se till att det finns tillrackligt plats runt dppningen, i synnerhet minst 50 mm till vaggen
och 60 mm till kbksbankens framkant.

® Avstandet mellan 6ppningens kant och inredningens sida ska vara minst 55 mm.

® Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till 100 °C. |
annat fall kan faneret lossna och kéksbanken blir deformerad.

® Oppningarnas kanter maste tatas med ett lampligt material fér att férhindra att vatten
tranger in.

® Koksbankens 6ppning maste skaras i de dimensioner som visas

® Forsakra dig om att det finns ett fritt utrymme pa minst 25 mm under hallen dar luften kan
cirkulera fritt sa att dverhettning férhindras.
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

Vg
'@ ,@7?

min 650mm

| Min. 5mm
min 650mm
min. 5mm

N 230mm

X

Det ar forbjudet att fasta hallen ovanfér ugnen mot utsidan. Vid installation av hal-
len i kdkets grafiska bankskiva bor en hyllavskiljning anvandas. Om hallen ar instal-
lerad ovanfor en inbyggnadsugn ar det inte nédvandigt att montera hyllavdelaren.

Installera spishéllen

e Anslut hallen med elsladden enligt det medféljande elschemat.
e Ta bort damm fran koksbanken, placera hallen i 6ppningen och tryck ordentligt.

1 2 3
H 1 - Kéksbank
5 ‘ 2 - Packning till hallen
e 3 - Keramisk hall
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

Installera tatningen

Pa vissa modeller har tatningen redan installerats pa fabriken (fig.1)

Gor sa har om tatningen inte redan &r installerad:

Tatningen ska fastas pa hallens baksida innan den satts ner i bankskivans 6ppning (fig. 2)
Borja med att dra av skyddsfilmen fran den sjélvhaftande tatningen och fast den sedan sa
nara hallens ytterkant som majligt (fig. 3, 4).

C Enheten far inte installeras utan den 5
sjalvhaftande skumgummitatningen.

Darefter vander du hallen och satter in den i bankski-
vans Oppning. Rikta in hallens placering sa att det ar
samma avstand mellan hallen och bankskivan pa alla
sidorna (fig. 5)
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

Elektrisk koppling

Varning!

Allt elarbete ska utféras av en lampligt kva-
lificerad och auktoriserad elektriker. Inga
forandringar eller avsiktliga férandringar av
elférsorjningen bor utféras.

Hallen ar tillverkad for att fungera med
enfas vaxelstrom (220-240V 1N~50/60Hz)
och ar utrustad med en 3 x 1,5 mm2 anslut-
ningskabel.

Elférsorjningen till hallen ska ha en saker-
hetsbrytare som gor det mgjligt att stanga
av strommen i nodfall. Avstandet mellan
sakerhetsbrytarens arbetskontakter maste
vara minst 3 mm.

Innan du ansluter héallen till elnatet ar det
viktigt att lasa informationen pa typskylten
och anslutningsschemat.

Varning! Installatéren ar skyldig att forse
anvandaren med "apparatens elektriska an-
slutningscertifikat" (bifogas garantikortet).

Kopplingsschema
Obs! Varmeelementen arbetar med
220-240V.

Obs! Skyddsjordens (PE) ledning
maste vara ansluten till PE-uttaget.

pd
[}
L

220-240V 1N~ 50/60Hz

Z — —E BU
- —, % W W/ GNYE

L — stromférande: BN - brun
N - neutral: BU -bla
PE —jord: GNYE - grén/gul

Stromkrets bor skyddas med
en 16A sékring.

Rekommenderad typ av anslutningsledning:
HO5VV-F, 3 x 1,5 mm2.

Viktig!

Om den fasta strémkabeln &r skadad bér den
bytas ut hos tillverkaren eller pa ett auktoriser-
at servicestélle eller av en kvalificerad person
for att undvika fara.
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ANVANDNING

Innan du anvander haéllen forsta gangen

e Rengor forst induktionshallen noga. Induktionshallen ska hanteras lika varsamt som en
glasyta.

o Oppna ett fonster eftersom hallen kan avge en otrevlig lukt férsta gangen den anvands.

e Folj alla sédkerhetsanvisningar nar du anvander hallen.

Hur induktionshillens kokzoner fungerar

En elektrisk generator styr en spole som finns inuti hallen.
Spolen alstrar ett magnetfalt som inducerar strommar till
kokkarlet nar det har stallts pa hallen.

Strdommarna gor att det ar sjalva kokkarlet som varms upp
medan hallens glasyta forblir kall.

For detta kravs att kokkarlen ar ferromagnetiska, d.v.s. att de paverkas av magnetfalt.
Generell kan man saga att induktionstekniken har tva fordelar:

) Det ar bara kokkarlet som varms upp, vilket gor att anvandningen maximeras.

) Det forekommer ingen fordrdjning av uppvarmningen eftersom maten borjar tillagas
sa snart karlet placeras pa hallen, och avslutas sa snart karlet tas bort.

Skyddsanordningar:
Om hallen har installerats och anvands korrekt kravs det sallan nagra sakerhetsanordnin-
gar.

Flakt: Skyddar och kyler reglage och stromkomponenter. Den har tva olika hastigheter och
aktiveras automatiskt. Flakten fortsatter att vara igang tills det elektroniska systemet ar till-
rackligt avkylt oavsett om spisen och kokzonerna har stangts av eller inte.

Temperaturgivare: Elkretsarnas temperatur évervakas kontinuerligt av en temperaturgivare.
Om temperaturen stiger 6ver en saker niva kommer givaren att sénka installningarna for kok-
zonens varme, eller stdnga av kokzonerna som finns bredvid de 6verhettade elkretsarna.

Kokkarlsavkanning: Gor att hallen kénner av om kokkarl har stéllts pa kokzonen. Sma

féremal som laggs pa kokzonen (t.ex. sked, gaffel, ring m.m.) kommer inte att identifieras
som kokkarl och hallen kommer inte att varmas upp.
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ANVANDNING

Flakt: Anvands for att skydda och kyla styr- och matningsenheter. Flakten kan arbeta med 2
olika hastigheter och fungerar automatiskt. Flakten fortsatter att vara igang tills det elektroniska
systemet ar tillrackligt avkylt oavsett om spisen och kokzonerna har stangts av eller inte.

Transistor: Temperaturen pa de elektroniska delarna mats standigt med hjalp av en sond.
Om varme 6kar mot en riskgrans sanker systemet automatiskt varmeeffekten pa en varmezon
eller stanger av varmezoner som finns narmast de uppvarmda elektroniska delarna.

Detektorer kokkarl: Detektor for kokkarl moéjliggor att plattan arbetar och varmer. Sma f6-
remal placerade pa varmeomrade ( t ex. sked, kniv eller ring) kommer inte att betraktas som
kokkarl och plattan kommer inte att sattas pa.

Kokkarlsavkannare

Kokkérlsavkannaren ar installerad i induktionshallen. Den gér att uppvarmningen startar
automatiskt nar en gryta eller stekpanna kanns av pa kokzonen, och avslutas nar den tas
bort. Detta spar pa energin.

e Nar ett lampligt kokkarl stalls pa kokzonen visas varmeinstallningen pa displayen.

e For induktion kravs lampliga kokkarl med ferromagnetisk botten (se tabellen)

Om det inte finns nagot kokkarl pa kokzonen, eller om kokkarlet ar olampligt, visas

Sh7
symbolen -7~ . Kokzonen kommer inte att fungera. Om inget kokkarl k&nns av inom
10 minuter sténgs kokzonen av.

Anvand touchsensorn for att stdnga av en kokzon i stéllet fér att bara ta bort kokkarlet.

A Kokkarlsavkannaren ar inte avsedd att anvandas i stéllet for en till/fran sensor.

Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa det
markerade omradet med fingret.
Det hors en ljudsignal varje gang du trycker pa sensorfaltet.

Var noga med att bara trycka pa ett sensorfalt i taget nar du satter pa eller stanger
av hallen, eller nar du andrar varmeinstallningen. Om du trycker pa tva eller flera
sensorfalt samtidigt (med undantag for timer och barnlas) kommer hallen att ignorera
styrsignalerna, den kan utlésa en felindikering om du trycker pa sensorfélten for lange.
Sténg av kokzonen med sensorfalten nar du ar klar och lita inte bara pa kokkarlsa-
vkannaren.
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ANVANDNING

Att valja kokkarl for induktionshallen

aAXdA;

Kokkérlens egenskaper.

e Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Det forhindrar att heta
omraden uppstar i kokkarlet dar mat kan branna vid. Grytor och stekpannor med tjocka
stalvaggar ger den basta varmeférdelningen.

e Fodrsakra dig om att karlets botten ar torr. Férsékra dig om att kokkarlets botten ar helt
torr innan du stéller det pa kokzonen efter du har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen.
| annat fall kan hallens yta bli smutsig.

e Ett lock forhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagningstiden och
energiférbrukningen minskar.

e Du ser om ett kokkarl ar lampligt genom att férsakra dig om att dess botten fungerar som
en magnet.

e Kairlets botten maste vara plan for basta temperaturstyrning i induktionsmodulen.

e Om botten buktar inat, eller om det finns en stor logotyp fran tillverkaren i karlets
botten, kommer det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning. Det kan
orsaka att karlet overhettas.

e Anvind inte defekta kokkarl, exempelvis kokkérl vars botten har skadats p.g.a.
overhettning.

e Om du anvander ett stort kokkarl med en ferromagnetisk bot-
ten vars diameter ar mindre an det totala kokkarlets diameter,
kommer endast den ferromagnetiska botten att varmas upp. Det
resulterar i att varmen inte kan fordelas jamnt i hela kokkarlet.
Om det ferromagnetiska omradet minskas genom att kokkarlet
har aluminiumdelar kan karlets effektivt uppvarmda omrade bli
mindre. Hallen kan fa problem med att kdnna av kokkarlet eller
inte kdnna av det alls. Fér basta tillagningsresultat ska kokkarlets
ferromagnetiska botten ha samma diameter som kokzonen. Om
kokkarlet inte kdnns av pa en anvand kokzon rekommenderar
vi att du férsoker med en mindre kokzon.
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ANVANDNING

Val ar kokkarl for induktionshall

Kokkérlens méarkning Se efter sa att kokkarlen ar markta for
m anvandning pa induktionshallar.
Anvand magnetiska kokkarl (emaljerat stal, rostfritt
stal, gjutjarn). Det enklaste sattet att kontrollera om
dina kokkarl ar lampliga &r att géra ,magnettestet”.
Ta fram en (k6ks-) magnet och se om den faster pa
karlets botten.

Rostfria kokkarl Karlet kanns inte av
Med undantag for karl av rostfritt stal

Aluminium Kérlet kénns inte av

Gjutjarn Hog effektivitet
Varning: Kérlet kan skada eller repa hallens ovansida.

Emaljerat stal Hog effektivitet
Karl med en plan, tjock och slat botten rekommende-
ras

Glas Kérlet kénns inte av

Porslin Karlet kanns inte av

Kokkarl med koppar- Karlet kanns inte av

botten

Kokkarlens storlek.

For basta tillagningsresultat ska storleken pa kokkarlets botten (ferromagnetisk del) passa
till kokzonens storlek.

Om kokkarlets bottendiameter &r mindre &n kokzonens storlek sdnks kokzonens effektivitet
och tillagningstiden blir Iangre.

Kokzoner har en lagsta grans for att kunna kénna av tillagningskarl som aktiveras av till-
lagningskarlets ferromagnetsiska botten och materialet som karlet ar gjort av. Om olampliga
karl anvands kan det medféra att kokzonen inte kanner att det finns ett kokkarl pa den.
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ANVANDNING

Kontrollpanel

e S3 snart hallen har anslutits till strommen kommer alla displayer att lysas upp en kort
stund. Din induktionshall ar da klar att anvanda.

e Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret under minst 1 sekund.

e Nar du trycker pa ett sensorfalt bekraftas detta med en ljudsignal.

Stall inte foremal pa sensorfélten (det kan utlosa ett fel). Hall alltid sensorfalten
rena.

Satta pa hallen
For att satta igang hallen trycker du under minst 1 sekund pa till/fran sensorn (1). Alla displayer
(3) visar siffran ,0”.

A Om inget av sensorfélten berors inom 20 sekunder kommer héllen att stdngas av.

Satta pa kokzoner

Nar du har startat hallen med till/fran sensorn (1) valjer du kokzon (5) inom 20 sekunder.

1. Nar du har tryckt pa ett sensorfalt for val av kokzon (5) blir siffran ,0” pa den motsvarande
indikatorn for varmeinstallning upplyst.

2. Stallin 6nskad varme genom att anvanda sensorfalten ,+” (2) eller ,-” (4).

Om inget av sensorfalten berors inom 20 sekunder efter det att hédllen har startats
kommer kokzonen att stdngas av.

En kokzon ar aktiv nar displayen visar en siffra eller en bokstav. Detta anger att
kokzonen ar klar att stélla in eller for att andra varmen.

Vilja kokzonens varmeinstallning

Nar siffran ,0” pa kokzonens display (3) lyser upp kan du bérja stalla in varmen med hjalp av
sensorfalten ,+” (2) eller ,-” (4).

Stanga av kokzoner

e Kokzonen maste vara aktiv for att kunna sténgas av. Displayen for varmeinstéallningar ar
upplyst.

e Nar du ska stédnga av kokzonen trycker du pa till/fran sensorn eller trycker pa sensorfaltet
for att minska varmen ,-” (4) tills instéllningen star pa ,0”.
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ANVANDNING

Stanga av hallen
° Hallen ar i funktion sa lange minst en kokzon ar igang.
° Tryck pa till/fran sensorn (1) for att stdnga av héllen.

Om kokzonen fortfarande ar varm kommer motsvarande display (3) att visa bokstaven ,H”
for att ange restvarme.

Boosterfunktion ,,P”

Boosterfunktionen 6kar @ 210 mm kokzonens nominella effekt fran 2000 W till 3000 W, @ 160
mm kokzonens nominella effekt fran 1200 W till 1400 W.

For att aktivera boosterfunktionen valjer du en kokzon, staller in varmen pa ,9” och trycker
sedan pa sensorfaltet ,+” (2) en gang till. Bokstaven ,P” visas pa displayen.

Nar du vill avaktivera boosterfunktionen trycker du pa sensorfaltet ,-” (4) for att sdnka varme-
installningen eller lyfter av kokkarlet fran kokzonen.

Boosterfunktionen for 160, 210 mm kokzonen ar begransad till 5 minuter. Nar
A boosterfunktionen har avaktiverats forsatter kokzonen att fungera vid sin nomi-
nella effekt.
Boosterfunktionen kan aktiveras pa nytt om héllens elektronikkretsar och induk-
tionsspole inte dr 6verhettade. Om karlet lyfts av fran kokzonen nar boosterfunk-
tionen dr igang kommer den fortsatt att vara aktiv och nedradkningen fortsatter.
Boosterfunktionen stings av automatiskt om hallens elektronikkretsar eller
induktionsspole blir dverhettade. Kokzonen ar fortsatt igdng med sin vanliga
nominella effekt.

Automatisk uppvarmningsfunktion

e Tryck pa sensor (5) for att aktivera den

Instéllning av Den automatiska
valda kokzonep. ) tillagnings- uppvarmnings-
e Tryck sedan pa "+" (2) eller "-" (4) for att varme funktionens varak-
MR . tighet (minuter)
stalla in 6nskad varme mellan 1 och 8 och
tryck darefter pa sensor (5) igen. .
e Displayen visar omvaxlande bokstaven A ! 08
och varmeinstéliningen. 2 12
3 2,3
" . . . 4 3,5
Nar boosterfunktionen har varit aktiv en
. : . o g 5 4.4
viss tid kommer kokzonen att aterga till 5 -
den instéllda varmen, varmeinstéllningen .
visas pa displayen. ’ 2
8 32

Om ett kokarl lyfts av fran kokzonen och sedan stills tillbaka innan uppvarm-
ningstiden har gatt kommer uppvarmningsfunktionen att aterupptas och ned-
rakningen fortsatter.
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ANVANDNING

Boosterfunktionens reglage

Kokzonerna ar parvis ordnade lodratt eller korsat, beroende pa modell. Strommen delas inom
de parvis ordnade kokzonerna.

Om du forsoker starta bada kokzonernas booster-funktion samtidigt dverskrids den tillgangli-
ga max. tillatna stromférbrukningen. | sa fall sanks varmeinstallningen for den forst startade
kokzonen till den hégsta nivan som ar tillganglig.

Om aktiveringen av boosterfunktionen innebér att den sammanlagda stromfor-
sorjningsgransen for ett par 6verskrids, kommer varmeinstéllningen for den
andra kokzonen att siankas automatiskt.

Starta/stanga av barnlaset

Hall sensorn (7) intryckt i 5 sekunder for att starta eller stdnga av barnlaset. Kontrollampan
ar tand nar barnlasfunktionen ar aktiv.

Barnlasfunktionen forblir installd tills den har lasts upp, dven om spishéllen har
A stiangts av och sedan satts pa igen. Barnlaset avaktiveras nér du drar ut spishél-
lens elkontakt.

Indikator for restvarme

Nar du har stangt av en kokzon kommer bokstaven ,H” att visas for kokzonen i fraga, den
varnar for att kokzonen fortfarande ar varm!

L
-l
il
I‘\

Under den tiden ska du inte berdra kokzonen eftersom du kan riskera brannska-
dor p.g.a. restvdarmen! Stall heller inga varmekénsliga foremal pa kokzonen!

Nar indikatorn for restvarme slocknar kan du berdra kokzonen, men tank pa att den fortfarande
kan vara varmare an den omgivande temperaturen.

A Om det inte finns nagon strom lyser inte indikatorn for restvarme.
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Begransa funktionstiden

Induktionshéller.\ ha"r en ti[ner for vqrjg kok- Instélining av til-| Maximal funk-
zons funktionstid for att cka effektiviteten. lagningsviarme | tionstid (timmar)
Den maximala funktionstiden ar installd efter Iy 18
den senast valda varmeinstallningen 1 86
Om du inte andrar varmeinstallningen under -
) ; . 2 6,7
en langre tid (se tabell), kommer kokzonen i
fraga att stdngas av automatiskt och restvar- 3 53
meindikatorn aktiveras. Men du kan starta 4 43
och anvanda separata kokzoner nar du vill i S 3,5
enlighet med anvandaranvisningarna. 6 28
7 2,3
8 2
9 1,5
P-@220 0,08

Nar varmeinstéallningen har statt pa
»9” i 30 minuter kommer den auto-
matiskt att sankas till ,,8”, men til-
lagningstiden kommer inte att &n-
dras. Denna funktion ar till for att
spara energi.

Timer

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stalla in tillagningstiden. Den
kan ocksa anvandas som aggklocka.

Stilla in timern

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den
kan ocksa anvandas som aggklocka.

e Tryck pa sensorféltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Siffran ,0” kommer att lysas
upp.

e Tryck pa sensorfaltet ,+” (2) eller ,-” (4) for att stélla in 6nskad varme fran 1 till 9.

e Aktivera timern genom att samtidigt trycka pa sensorfalten ,+” (2) och ,-” (4) inom 10
sekunder.

e Tryck pa sensorfalt ,+” (2) eller ,-” (4) for att stélla in 6nskad tillagningstid (01 till 99 mi-
nuter). En decimalpunkt kommer att visas pa displayen for kokzonen i fraga for att ange
att kokzonens funktion styrs med timern.

ii Timerns nedrakning kan stéllas in separat for alla kokzoner.
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ANVANDNING

Andra instillningarna fér timern (tillagningstid)

En programmerad timerinstallning (tillagningstid) kan &ndras nar som helst.

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Displayen lyses upp.
e Den programmerade timerinstallningen visas éverst pa displayen..

e Anvand sensorfalten ,+” (2) eller ,-” (4) for att justera timerinstallningen.

Kontrollera timerns nedrakning

Du kan se efter hur mycket av den instéllda tiden som aterstar nar som helst genom att
trycka pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och sedan samtidigt trycka pa sensorfalten ,+”
(2) och ,-" (4).

Stoppa timern

En signal hors nar den installda tiden har gatt. Den tystas genom att du trycker pa vilket
som helst av sensorfélten. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att
tystna efter 2 minuter.

Att stoppa timern innan installd tid har gatt ut:

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Displayen lyses upp.

e Tryck pa sensorfalt ,+” (2) och ,-” (4) for att aktivera timern.

e Tryck pa sensorfalt ,-” (4) for att sdnka tiden till ,00”. Timerfunktionen stangs av och kok-
zonen fortsatter att fungera som vanligt tills du sténger av den sjalv.

Aggklocka

Nar ingen kokzon anvands kan timerfunktionen anvandas som en vanlig aggklocka.

Stalla in aggklocka

Nar hallen ar avstangd:

e Starta hallen genom att trycka pa till/fran sensorn (1).

e Tryck samtidigt pa sensorfélten ,+” (2) och ,-” (4) for att vélja aggklockan.

e Anvand sensorfalten ,+” (2) eller ,-” (4) for att justera dggklockans installning.
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ANVANDNING

Stoppa dggklocka

En signal hors nar den installda tiden har gatt. Den tystas genom att du trycker pa vilket som
helst av sensorfalten. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

Att stoppa timern innan installd tid har gatt ut:

e Tryck samtidigt pa sensorfalten ,+” (2) och ,-” (4) for att valja dggklockan.

e Tryck pa sensorfalt ,-” (4) for att sdnka tiden till ,,00”.

e Aggklockan stannar.

e Aggklockans funktion paverkar inte hur kokzonerna fungerar.

Varmhallning

Varmhallningsfunktionen gor att du kan halla maten varm pa en kokzon. Den valda kokzonen ar
igang pa lag varme. Kokzonens varmeinstalining ar automatiskt justerad sa att matens tempe-
ratur konstant ar 65 °C. Tack vare detta halls matens varm s att den kan serveras utan att den
fastnar i botten pa kokkarlet. Den har funktionen kan ocksa anvandas for att smalta smor eller
choklad. For att varmhaliningsfunktionen ska fungera bast, ska du anvanda ett plant kokkarl. Det
gor att givaren som finns i kokzonen korrekt kan mata bottentemperaturen.

Varmhallningsfunktionen finns pa alla kokzonerna.
Eftersom det finns en risk for att mikroorganismer bildas, rekommenderar vi att du inte haller
maten varm for lange. Darfor stdngs ocksa varmhallningsfunktionen av efter 2 timmar.

Varmhallningsinstéllningen ar en extra varmeinstalining som kan stéllas in mellan ,0” och
,1”7. Den indikeras pa displayen med bokstaven ,, L/ .

Varmhallningsfunktionen aktiveras pa samma satt som beskrivs i avsnittet ,Satta pa kokzo-
ner”.

Varmhallningsfunktionen stédngs av pa samma satt som beskrivs i avsnittet ,Stanga av kok-
zoner”.

50



RENGORING OCH SKOTSEL

Goda rutiner for rengdring och skotsel
paverkar markbart hallens felfria funktion.

Nar du rengdr spishallen galler
samma principer som nar du ren-
gor glasytor. Du far aldrig anvanda
slipande rengdringsmedel eller kau-
stiksoda, skurpulver eller slipande
hushallsdukar! Ang- eller hégtryck-
stvatt far inte anvandas.

Rengoring efter varje
anvandning

e Torka av latta flackar med en fuktig
duk utan diskmedel. Om du anvander
diskmedel kan héllens yta fa en blaaktig
missfargning. Dessa ihardiga flackar kan
inte alltid tas bort omedelbart, aven om du
anvander ett specialrengdringsmedel.

e Hart sittande flackar kan tas bort med
en skrapa. Torka sedan av ytan med
en fuktig duk.

%ﬁ
QQO Ny

Spisskrapa

51

Ta bort flackar

Ljusa, parlemorfargade flackar (kva-
rvarande aluminium) kan tas bort fran
den kalla hallen med ett specialren-
goringsmedel. Kalkrester (t.ex. nar vatten
forangats) kan tas bort med &ttika eller
med ett specialrengdringsmedel.

Stang inte av hallen nar du ska ta bort
socker, mat som innehaller socker, plast
eller aluminiumfolie. Skrapa genast och
noggrant bort resterna fran kokzonen med
hjalp av en vass skrapa. Nar de inbranda
flackarna ar borta kan du sténga av hallen
och rengora den avkylda héallen med ett
specialrengdringsmedel.

Anvand inte avkalkningsmedel for att

gora ren hallen.

Du kan kdpa specialrengdringsmedel i snabb-
kop, i butiker med vitvaror, pa stormarknader
och i affarer med koksinredning. Skrapor kan
kopas i gor-det-sjalv-affarer och i affarer med
malartillbehor.



RENGORING OCH SKOTSEL

Applicera inte nagon slags rengéring pa en
varm kokzon. Det ar bast att lata rengéring-
smedlet torka och sedan torka med fuktig
duk. Alla spar av rengdringsmedlet ska torkas
rent med en fuktig duk innan héllen varms
upp igen. Annars kan hallen fa afslutnings-
skador.

Garantin upphor att gdlla om ovanstaende
anvisningar inte foljs!

Regelbundna kontroller

Utover vanlig rengéring och skotsel bor du

e regelbundet kontrollera touch-reglagen
och de andra komponenterna. Nar garantiti-
den har gatt ut boér du lata en behdrig firma
kontrollera héllen vart annat ar,

e reparera och identifiera problem,

e och gobra regelbunden service av hallen.
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Viktigt!

Om héllens reglage inte fungerar av
nagon anledning ska du stanga av
strombrytaren eller ta bort sékringen
och kontakta kundtjansten.

Viktigt!

Om hallens kokyta spricker eller
flisar sig ska du stédnga hallen och
dra ut kontakten. Skruva ur sakrin-
gen eller dra ut kontakten ur hallen.
Vand dig sedan till en reparator eller
professionell firma.

Viktigt!

Alla reparationer och justeringar av
hallen maste utféras av en kom-
petent fackman eller av behdrig
elektriker.



FELSOKNING

Om ett fel intraffar:

e stang av héllen

e dra ut elkontakten

e Kontakt GRAM service
[ ]

Vissa mindre fel kan atgardas av anvandaren. Dessa finns listade i tabellen nedan. Kon-
trollera forst i listan nedan innan du kontaktar GRAM service.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1. Hallen fungerar inte

- strdomavbrott

-kontrollera sakerhetsprop-
pen; om proppen har gatt bor
den bytas ut.

2. Hallen reagerar inte for
data som man lagrar in i
minnet

-skétselpanelen ar avstangd

- satt pa skotselpanel

- tryckknappen halls inne
for kort tid (mindre an 1
sekund)

- hall knappen intryckt under
langre tid

- flera knapptryckningar har
gjorts samtidigt

- tryck alltid pa en knapp i
taget (undantag: nar en
varmezon stangs av)

3. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en kort ljudsignal

- barnséakert lage ar
aktiverat

- avaktivera barnsékert lage

4. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en lang ljudsignal

- felaktig hantering (fel senso-
rer har valts eller for snabba
tryck pa sensorer)

- sattigang hallen en gang till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengodr sen-
sorerna

5. Hela héllen sténgs av

- efter att kokplattan satts
pa har inga data har lagrats
under langre tid an 10sek.

- satt igang skotselpaneln
en gang till och mata genast
in data

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengor sen-
sorerna

6. En varmezon stangs av,
bokstaven "H” syns pa di-
splayen.

- automatisk begransning av
funktionstid

- satt igang varmezonen en
gang till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- 6verhettning av elektroniska
delar

- tdck av eller rengoér sen-
sorerna
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FELSOKNING

PROBLEM

ORSAK | ATGARD

7. Spricka i hallen

Varning! Koppla genast fran elanslutningen (saker-
hetspropp). Vand dig till GRAM service

8. Om felet fortfarande inte
ar avhjalpt

Koppla fran elanslutningen (sakerhetspropp!). Vand dig till
GRAM service.

Viktigt!

Anvandaren ar ansvarig for att hallen ar i ratt skick och att
den anvands pa ratt satt. Om GRAM service blir tillkallad pa
grund av felaktig anvandning, gors servicen pa anvandarens
bekostnad aven under garantiperioden. Vi tar inte ansvar
for skador orsakade pa grund av att denna bruksanvisning
inte foljs.

9. Den induktiva kokplattan
susar under arbetsgang

Det ar en normal situation. Susning kommer ur flakten
som kyler det elektroniska systemet.

10. Den induktiva kokplattan
ger ifran sig visslingsliknan-
de ljud

Det ar en normal situation. Varmeplattan kan ge ifran sig
en svag vissling vid maximal varmeeffekt samt nar man
anvander flera varmezoner samtidigt. Visslingsljudet upp-
star pa grund av en viss frekvens pa spolarbetet.

11. Hallen fungerar inte.
Kokzonerna fungerar inte.

- Aterstall produktens
installningar, dra ut elkon-
takten nagra minuter (ta ut
sakringen).

- Defekt elektronik
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SPECIFIKATION

Markspanning:

Markeffekt:

- Induktionskokzon :

- Kokzon med boosterfunktion : @ 160 mm
- Kokzon med boosterfunktion: @ 210 mm
Dimensioner:

Vikt:

220-240V~50/60 Hz
3,7 kW

1200/1400 W

2000/3000 W

58x300x522
ca. 5,5kg;

Motsvarar kraven i de europeiska standarderna SS-EN 60335-1; SS-EN 60335-2-6.

Stromforbrukning i standby [W]
Stromforbrukning i avstangt lage [W]

Stromforbrukning med natverksansluten produkt [W]

Automatisk standby/avstangningstid [min]

55

0,5



NO: SE: Fl:

Gram A/S Gram A/S Gram A/S
Tel.: 22 07 26 30 Tel.: 040 38 08 40 Tel.: 020 7756 350
www.gram.no www.gram.se www.gram.fi

GrAN

Gram A/S
Gejlhavegard 2B
DK-6000 Kolding
+4573 20 10 00

www.gram.dk



