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PL - Uwaga: Rysunki majg jedynie charakter pogladowy, poniewaz wyglad produktu moze sie nieznacznie réznic.

EN - Note! Figures are for illustrative purposes only Individual models may vary.

CS - Upozornéni: Obrazky jsou vyhradné ilustrativni. Jednotlivé modely mohou se od sebe lisit.

SK - Upozornenie: Obrazky su iba ilustracné. Jednotlivé modely sa m6zu navzajom lisit.

DE - Hinweis: Die Abbildungen dienen nur zur Veranschaulichung. Die einzelnen Modelle kénnen sich voneinander unterscheiden.
FR - Note : Les dessins sont fournies uniquement a titre indicatif. Les différents modéles peuvent étre différents.

ES - Advertencia: Las ilustraciones tienen un valor meramente demostrativo. Los respectivos modelos pueden ser diferentes.
BG - 3aGenexka: Purypute ca nokasaHu camo ¢ unoctpartmsHa uen. OTAenHMTe Mogeny Morat Aa ce pasnvyasar.

HU - Figyelem: Az illusztraciok csakis tajékoztato jellegliek. Az egyes modellek eltérhetnek egymastal.

UK - YBara: PvicyHKkn MatoTb nuiLue intocTpaTuBHUIA xapaktep. OkpeMi Mogeni MoXyTb BiApi3HATUCS OfHa Big O4HOI.

RO - Atentie: Imaginile au caracter pur informativ. Modelele pot sa difere unele de altele.

4



vV | V | V

Y v v |V
W v/ | v v
d | OO0 |V




WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZ-
PIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Aby unikngc¢ ryzyka powaz-
nych obrazen podczas korzy-
stania z urzgdzenia, nalezy
przestrzegac podstawowych
zasad bezpieczenstwa, w tym
Bonlzszych zasad.

RZED URUCHOMIENIEM
URZADZENIA PRZECZY-
TAC INSTRUKCJE, UWAGI |
OSTRZEZENIA. _

+ Dzieci nie zdajg sobie spra-
wy z niebezpieczenstw, kto-
re mogg powstac¢ podczas
uzywania urzadzen elek-
trycznych; dlatego trzymaj
urzgdzenie poza zasiegiem
dzieci. .

* Nie zanurzaj korpusu urza-
dzenia w wodzie lub innych
cieczach. Zanurzenie w
wodzie moze spowodowac
porazenie prgdem elektrycz-

nym.
. V\y przypadku zalania wodg
zewnetrznych elementow
urzgdzenia, przed ponow-
nym wigczeniem urzadzenia
do sieci doktadnie je wy-
susz. Nie dotykaj mokrych
owierzchni majgcych kon-
akt z podtgczonym do za-
silania urzgdzeniem, nalez
natychmiast odtgczyc je o
zasllania. .
* Nie uzywaj urzadzenia,
ezeli wykazuje ono jakie-
olwiek oznaki uszkodzenia
rzewodu przytgczeniowego
ub jezeli urzadzenie zostato
upuszczone na podtoge.
* Po uzyciu zawsze wyciggaj
wtyczke z Enl_azc_jka a takze
w przypadku jakiegokolwiek
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niewtasciwego dziatania,
przed czyszczeniem lub
rzed wymiang akcesoriow.
rzy wycigganiu wtyczki z
gniazdka sciennego nigdy
nie ciggnij za przewaod tyl-
ko za wtyczke jednocze-
$nie trzymajac drugq rekg
niazdko sieciowe
rza]dzenle jest wykonane
w | klasie ochrony przeciw-
orazeniowej.
ie prébuj usuwac zadnych
czesci obudowy. _
Aby unikng¢ uszkodzenia
przewodu zasilajgcego nie
umieszczaj go ponad ostry-
mi krawedziami, ani w pobli-
zu gorgcych powierzchni.
Nie wystawiaj urzgdzenia na
deszcz lub wilgo€ I nie uzy-
waj urzadzenia na zewnatrz.
Nie obstuguj urzgdzenia
mokrymi rekoma.
Jezell przewod sieciow
lub wtyczka ulegng uszko-
dzeniu, to powinny one by¢
wymienione przez specjali-
styczny zaktad naprawczy w
celu unikniecia zagrozenia.
Uzywanie akcesoriow, kto-
re nie zostaty dostarczone
wraz z produktem moze do-
prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.
Nigdy nie stawiaj urzgdze-
nia na gorgcych powierzch-
niach. o
Nigdy nie zostawiaj urza-
dzenia podtgczonego do
sieci bez nadzoru. _
Wyciggaj wtyczke z gniazda
sieciowego przed zmiang
akcesoriow. _ )
To urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w



wieku 8 lat i starsze, przez
osoby o ograniczonej zdol-
nosci fizycznej, czuciowe;
lub psychicznej oraz osoby
o braku doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, gdy sg
one nadzorowane lub zosta-
ty poinstruowane na temat
Korzystania z urzgdzenia w
Sposob bezpieczny i zna-
Ja zagrozenia zwigzana z
uzytkowaniem urzadzenia.

DZieci nie powinny bawic sie

urzadzeniem. Czyszczenie |
konserwacja urzgdzenia nie
powinna by¢ wykonywania
przez dzieci chyba ze ukon-
czyly 8 lat i sg hadzorowane
Brze_z od pov_wedmzqt osobe.
owierzchnia na ktorej jest
uzytkowane urzgadzenie po-
winna by¢ wypoziomowana
czysta i sucha.
Urzgadzenie to zostato za-
projektowane do wyciskania
soku z Pro_duk_tow Spozyw-
czych, takich jak owoce lub
warzywa, nie uzywaj go do
innych celow.
Nalezy zachowac ostroz-
nos¢ przy myciu akcesoriow
Przed uruchomieniem urza-
dzenia sprawdz czy pokry-
wa jest dobrze zamocowa-

na.

Do popychania produktu
stosuj tylko dotgczony do
zestawu popychacz. =
Nie przecigzaj urzadzenia
nadmierng iloscig produk-
tow, ani zbyt silnym dociska-
niem ich popychaczem.
Przerwij prace i odtgcz urza-
dzenie od sieci gdy nastapi
zablokowanie produktu w
urzgdzeniu. Usun przyczyne
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zablokowania.

Nie dopuszczaj do tego by
jakiekolwiek ptyny miaty
stK_cznosc z korpusem / sil-
nikiem urzadzenia.

Zanim wiaczysz wtyczke

do gniazdka sieciowego,
upewnij sie, czy masz suche

rece.
I\?igdy nie dotykaj elemen-
tow obrotowych w trakcie
er_acy_urza_dzema. _

ie uzywaj urzgdzenia bez
poprawnie zamontowanych
akcesoriow.
Po zakonczonej pracy,
odtgcz urzgdzenie od zasi-
lania. .
Nie manipuluj przy bloka-
dzie zabezpieczajgcej przed
wigczeniem urzgdzenia bez
poprawnie zmontowanych
akcesoriow. =~
Produkty posiadajgce drob-
ne twarde nasiona takie jak
porzeczki, maliny, winogro-
no czy aronia przetwarzaj w
matych ilosciach (~O,3kg;
Po kazdej partii wytacz urzg-
dzenie | wyczysc doktadnie
pojemnik rozdzielajgcy we-
dtug odpowiednich punktow
instrukcji. _
Jezeli zauwazysz, ze po-
jemnik sie wypetnia, a przez
otwory nie jest odprowadza-
ny migzsz ani sok, wytgcz
urzgd_zenle_ i wyczys¢ do-
ktadnie pojemnik rozdziela-
jacy wedtug odpowiednich
%unktow_lnstrukql. .

aleca sie usuwanie pestek
z_owocow ktére mogg zmie-
ni¢ smak soku i w skrajnych
przy&padkac_:h spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia.
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Wymagania elektryczne:

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
podane na tabliczce znamionowej
odpowiada parametrom zasilania
elektrycznego w domu, przy czym
zasilanie to musi by¢ oznaczone
jako ~ (prad przemienny).

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrekty-

wa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg o

zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym

symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie

oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie

I jego uzytkowania, nie moze by¢ umieszczany tgcznie

z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz
gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozI|W|aJacy
oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikaja-
cych z obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasci-
wego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

DANE TECHNICZNE:

Model - JSM 4014

Napiecie znamionowe - 220-240V~, 50/60Hz
Moc znamionowa - 200W

Przewdd zasilajgcy - 1m

Waga netto - 4,9kg

ELEMENTY WYPOSAZENIA (Rys. 1):
1. Pokrywka

. Slimak napedowy

. Pojemnik na sok
Pojemnik na migzsz

Sitko

. Sitko do lodow

Pojemnik rozdzielajgcy

. Szczotka do czyszczenia

. Korpus

10. Popychacz

©CONONRWN

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:
Nie uzywac urzgdzenia w sposob ciagly. Jesli czas uzytko-
wania urzgdzenia przekroczy 20 minut, wytgczy¢ i pozwoli¢
na ostygniecie przez 20 minut, aby zapoblec uszkodzeniu
urzgdzenia.

* W przypadku sktadnikéw o duzej zawartosci btonnika (seler
itp.), przed wiozeniem do urzqdzenia nalezy pokroi¢ na
kawatki o diugosci nie wigkszej niz 3 cm.

» Do wyciskania nie nadajg si¢ wyjatkowo twarde sktadniki,
takie jak trzcina cukrowa i imbir.

* W przypadku owocow z twardg pestkg (wisnie itp.) nalezy
pamietac o ich usunigciu. W przypadku cytryny, pomaranczy
1 innych owocow najlepiej jest obraé je ze skorki i pozbawi¢
pestek, aby nie wptynety na smak soku owocowego.

« Podczas obrobki twardszych owocéw i warzyw urzadzenie
bedzie wydawac ,skrzypigce” odgtosy i moze lekko sie
trzg$¢. Ta sytuacja jest normalna i mozna bez obaw korzy-
stac z urzadzenia.

« Do wyciskania uzywac¢ $wiezych owocoéw i warzyw. W przy-
padku owocow i warzyw przechowywanych w lodéwce dla
lepszego efektu moczy¢ je w wodzie ponad 10 minut przed
przetworzeniem.

* Podczas przetwarzania owocow i warzyw z ciemniejszymi
pigmentami, (marchew, buraki itp.) na pojemniku na sok i
innych czgsciach bedzie wystgpowac delikatne zabarwienie,
co Jest normalne.

* Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sig, ze pokrywka
pojemnika rozdzielajacego jest zainstalowana na swoim
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miejscu.

» Dodajgc sktadniki, nalezy je wktada¢ powoli jeden po dru-
gim, poprzednie skfadniki muszg zosta¢ przetworzone przed
wiozeniem kolejnych.

MONTAZ URZADZENIA:
1. Wcisna¢ zawor na dnie pojemnika rozdzielajgcego (Rys. 2,
poz. 1)

Uwaga'
Zawor musi by¢ zalnstalowany na miejscu, w przeciwnym
razie wystgpig wycieki. (Rys. 2, poz. 2).

2. Zatozy¢ pojemnik rozdzielajacy na korpusie urzadzenia.
Dopasowac pojemnik rozdzielajgcy i zablokowac na
korpusie urzadzenia. Dociskajac, lekko obracaj, az zostanie
zainstalowany na miejscu. (Rys. 2, poz.3).

« Zamontowac sitko w pojemniku rozdzielajgcym (Rys. 2,
poz. 4).

+ Zainstalowa¢ $limak napedowy na $rodku sitka i docisng¢
do oporu (Rys. 2, poz. 5).

» Zalozy¢ pokrywke pojemnika rozdzielajacego (Rys. 2, poz.
6)

« Ustawi¢ réwno g na pokrywce pojemnika rozdzielajace-
go z A na pojemniku rozdzielajgcym, obroci¢ pokrywke
pojemnika rozdzielajagcego w prawo, tak aby g na pokrywce
pojemnika rozdzielajacego zrownata sie z A na pojemniku
rozdzielajgcym.

« Umiesci¢ pojemnik rozdzielajgcy i pojemnik na migzsz (Rys.
2, poz. 7).

JAK UZYWAC URZADZENIE:

1. Wiozy¢ umyte duze kawatki owocow i warzyw do podajnika,
obrdci¢ pokretto, aby owoce i warzywa wpadty. Wiozy¢ mate
kawatki owocdw i warzyw do matego podajnika. Po wsypa-
niu popycha¢ popychaczem.

Uwagal!

» Do wyciskania uzywac swiezych owocow i warzyw. W przy-
padku owocdw i warzyw przechowywanych w lodéwce dla
lepszego efektu moczy¢ je w wodzie ponad 10 minut przed
przetworzeniem.

Ostrzezenie!
» To urzgdzenie nie nadaje si¢ do rozdrabniania zb6z, trzciny
cukrowej i innych twardych owocéw.
* W przypadku owocow z twardymi pestkami nalezy je usungé
przed wyciskaniem.
* W przypadku selera i innych owocéw i warzyw widknistych
umy¢ urzadzenie po wycisnigciu 0,5 kg produktow.

2. Gdy urzadzenie nagle zatrzyma sie podczas pracy, najpierw
obrdci¢ pokretto do pozycji ,OFF”, a nastepnie obréci¢ do
pozycji ,R”, aby skfadniki zatrzymane w $limaku napedowym
zostaty wypchniete do gory. Nastepnie obréci¢ pokretto w na
pozycje ,Juice” aby kontynuowac prace.

Ostrzezenie!

« Kiedy urzadzenie jest w trybie ,R”, nalezy delikatnie
przytrzymac pokrywke reka (aby zapobiec poluzowaniu sig
pokrywki).

» Po powyzszej operadji, jesli urzadzenie nadal nie dziata,
wyjac pojemnik rozdzielajacy i doktadnie umyc¢.

3. Podczas wyciskania mozna trzyma¢ zamknigta pokrywke
wylotu soku. Gdy ilo$¢ wycisnigtego soku osiggnie okreslony
poziom, otworzy¢ pokrywke i wla¢ sok do pojemnika na sok.

Korzyscl
Zmniejsza ekspozycje na powietrze i spowalnia proces
utleniania.

+ Dla uzyskania mieszanego soku owocowego mozna uzy¢
réznych owocow i warzyw.

4. Po zakonczeniu procesu wyciskania, przekreci¢ przycisk do
pozycji ,OFF (wylaczone)” i odtgczy¢ przewdd zasilajgcy.

Zalecenia:
» Nie przechowywac¢ wycisnietego soku przez dtugi czas.



Produkty odpowiadajace ustawieniu zaworu:
1. Soft fruits (owoce i produkty migkkie): pomarancza, arbuz,
czerwone winogrona, ananas, ogorek, pomidor, lody.
2. Hard fruits (owoce i produkty twarde): owoce twarde oraz
produkty bogate w btonnik takie jak jabtko, gruszka, seler,
marchew, granat.

DEMONTAZ:

1. Ustawi¢ pokretto w pozycji OFF, aby zatrzyma¢ urzadzenie i
odtgczy¢ przewdd zasilajacy.

2. Chwyci¢ recznie pokrywke pojemnika rozdzielajgcego i
obroéci¢ jg w lewo. Obroéci¢ do pozycji pokazanej na Rys. 3,
poz. 1 i podnie$¢ pokrywke pojemnika rozdzielajgcego, aby
zdemontowac.

3. Chwyci¢ za wylot soku z pojemnika rozdzielajgcego i unie$¢
go do gory, aby zdemontowaé (Rys. 3, poz.2).

4. Wyja¢ slimak napedowy i zespdt filtra (Rys. 3, poz. 3).

5. Wyja¢ slimak napedowy z filtra (Rys. 3, poz. 4).

PRZYRZADZANIE LODOW:

Owoce, takie jak banany (obrane), durian (bez nasion) i tru-
skawki bez szyputek, nalezy pokroi¢ na mate kostki i umiescic¢
w zamrazarce na ponad 8 godzin. Aby uzyskac prawdziwe lody
0 smaku owocowym rozmraza¢ owoce przez 15 minut przed
przygotowaniem, uruchomi¢ maszyne i powoli wiozy¢ owoce do
wyciskarki.

Kolejne kroki:
1. Do wyciskarki wlozy¢ sitko do loddw.
2. Umiesci¢ pojemnik rozdzielajgcy na wylocie migzszu;
3. Ustawi¢ zawor na ,Soft fruits (miekkie owoce)”;
4. Przekreci¢ pokretto na ,Ice cream (lody)’;
5. Lody wychodzg z wylotu migzszu.

Wskazowki:

« Do lodéw owocowych mozna dodaé mleko mrozone
wedtug wiasnego gustu (zamrozony sktadnik nalezy roz-
mrozi¢ w temperaturze pokojowej, az powierzchnia lekko
zmieknie (ponad 20 minut rozmrazania zimg i ponad 15
minut latem) oraz powoli wymieszac je w wyciskarce
uzyskujac pyszne lody.

« Zamrozone skfadniki wktada¢ powoli do podajnika w
odstepach kilkusekundowych.

Lody z mango i banana:

1. Przygotowac urzadzenie zgodnie z punktem ,Przyrzadza-
nie lodéw”

. Pokroi¢ migzsz mango i banana na mate kostki i wiozy¢ do
zamrazarki na 8-12 godzin.

. Wyja¢ z zamrazarki i odstawi¢ na kilka minut, aby zmniej-
szy¢ twardosc.

. Uruchomi¢ urzadzenie, wiozy¢ zamrozone kawatki mango
i banana do podajnika. Delikatnie popychac kostki owocow
za pomocg popychacza. Umiesci¢ pojemnik na migzsz pod
wylotem migzszu. Lody sg gotowe.

5. Lody mozna spozywac bezposrednio.
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Lody brzoskwiniowe:
1. Przygotowac¢ urzadzenie zgodnie z punktem ,Przyrzadza-
nie lodéw”

. Umy¢ i obra¢ brzoskwinig. Pokroi¢ brzoskwinie w drobng
kostke i wiozy¢ do zamrazarki na 8-12 godzin.

. Wiozy¢ $wieze mleko do loddwki.

. Wyjac przygotowang brzoskwinie z zamrazarki i odstawi¢ na
kilka minut, aby zmniejszy¢ twardo$é.

. Umiesci¢ mrozone kostki brzoskwini w podajniku, dodac
Swieze mleko wedlug wiasnego uznania. Delikatnie po-

pychac¢ kostki owocow za pomocg popychacza. Umiesci¢

pojemnik na migzsz pod wylotem migzszu. Lody brzoskwi-
niowe sg gotowe.
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CZYSZCZENIE:
1. Umy¢ kazdg zdemontowang czes$¢ pod biezaca wodg. Jesli
pozostatosci zatykajg sitko, nalezy je wyczysci¢ szczoteczka
(Rys. 1, poz. 8).

Uwagal!

Nie czysci¢ urzadzenia i jego elementéw silnymi detergen-
tami. Podczas mycia przesuwaé zawor do przodu i do tytu,
aby utatwi¢ czyszczenie.

Nie zanurza¢ korpusu urzadzenia w wodzie. Do czyszczenia
uzywac tylko zwilzonej miekkiej Sciereczki.

. Po oczyszczeniu osuszy¢ umyte czesci i przechowywac je w

czystym, przewiewnym miejscu.

Uwagal!

Wyschniety migzsz moze wptywa¢ na demontaz i czyszcze-
nie, a takze moze powodowac pogorszenie wydajnosci. Dla-
tego nalezy my¢ urzadzenie niezwtocznie po kazdym uzyciu.

» Gumowg uszczelke pod pojemnikiem rozdzielajgcym mozna

zdjac i umyé.

Tabela z elementami, ktére mozna my¢ w zmywarce - rys. 4.

SAMOCZYSZCZENIE:

Proste czyszczenie systemu wyciskania. Najpierw nalezy wlac
do sokowiréwki niewielkg ilo$¢ wody. Nastepnie, po wybraniu
funkciji ,Self clean” urzgdzenie rozpocznie czyszczenie przez
okoto minuteg.

KONSERWACJA:

W przypadku diuzszej przerwy w uzytkowaniu urzadzenia
nalezy przechowywac urzadzenie w suchym i przewiewnym
miejscu, aby zapobiec zawilgoceniu silnika i zaktdceniu prawi-
diowego uzytkowania.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

To avoid the risk of serious
injury when using the appli-
ance, follow basic safety rules,
including the following.
BEFORE OPERATING THE
APPLIANCE, CAREFULLY
REVIEW THE INSTRUC-
TIONS, NOTES, AND WARN-
INGS. _
* Children do not realize
the dangers that can arise
when using electrical appli-
ances; therefore keep the
aﬁpllance out of reach of
children.

* Do not immerse the body
of the appliance in water or
other liquids. Immersing in
water may cause an electric
shock.

 If water spills on the ex-
ternal components of the
appliance, dry it thoroughly
before switching back on.
Do not touch wet surfaces
in contact with the appli-
ance connected to power
sup{)!%/, immediately discon-
nect it from the mains.

* Do not use the appliance if
it shows any signs of dam-
_ag%e to the power cord, or
if the appliance has been
dropped on the floor.

» After use, always pull out
the plug from the socket,
and also in case of any
malfunction, before clean-
ing or before changing
accessories.

«  When removing the plug
from the wall outlet, al-
ways pull on the plug, not
the cord, while holding
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the socket with your other
hand. . .
The appliance is Class | fire
protection electrical equip-
ment.
Do not attempt to remove
any parts of the housing.
To prevent damage to the
power cord, do not place it
over sharp edges or close
to hot surfaces. _
Do not expose the appli-
ance to rain or humidity,
and do not use it outdoors.
Do not operate the appli-
ance with wet hands.
If the power cord or plug
is damaged, it should be
replaced by a profession-
al repair shop in order to
avoid hazard.
Using attachments that
were not supplied with the
roduct may cause damage
o the appliance. _
Never place the appliance
on hot surfaces. _
Never leave the appliance
plugged in to power without
supervision.
Pull the plug from the wall
outlet before replacing ac-
cessories.
This appliance can be used
by children aged 8 years
and older or by persons
with physical, mental or
sensory handicaps, or by
those who are inexperi-
enced or unfamiliar with
the appliance, provided
they are supervised or
have been instructed how
to safely use the appliance
and are familiar with risks
associated with the use of



the appliance. Ensure that
children do not play with
the appliance. Do not allow
children to clean and main-
tain the aé)pllance unless
they are 8 years or older
and are supervised by a
competent person.
Ensure that the appliance
is used on a clean, dry and
level surface. _
The appliance is designed
for#wg:mg such foodstuffs
as fruits or vegetables, do
not use it for other purpos-
es.
Take caution when cleaning
the attachments.
Before use, check that the
lid is securely attached.
To push the product, only
use the supplied pusher.
Do not overload the ap-
pliance with an excessive
amount of food and do not
ress the pusher too much.
hen the food is jammed,
stop using the appliance
and unﬁlug it from the wall
outlet. Remove the cause
of jamming. o
Do not allow any liquid to
come in contact with the
appliance motor unit.
Before ?/ou ut the plug into
the wall outlet, make sure
our hands are dry.
ever touch rotating parts
when the appliance’is in
operation. _
Do not use the appliance
if attachments are not se-
cured. _
After use, disconnect the
appliance from the power

supply.
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Do not tamper with the
safety lock before turning
the appliance when at-
tachments are not properly
secured.

Products with fine and

hard seeds, such as cur-
rants, raspberries, grapes
or chokeberries should be
processed in small portions
(~0.3kg). After each batch
of juice, turn off the appli-
ance and thoroughly clean
the separator tank accord-
mtg to the relevant sections
of the Operating Instruc-
tions. .

When the tank is nearly
full, and the pulp or juice
does not flow through the
holes, turn off the appliance
and thoroughly clean the
separator tank ac_;cordmc}; o]
the relevant sections of the
Operating Instructions.

It is recommended to re-
move seeds from fruits that
may change the juice taste,
and in extreme situations
may cause damage to the
appliance.

Electrical requirements:

Make sure that the voltage in-
dicated on the nameplate cor-
responds to that of your home
electrical mains. Alternating
current must be used, typically
marked ~.

EN



and electronic goods, this appliance is marked with
the symbol of the crossed-out waste container. This
marking indicates that the appliance must not be
disposed of together with other household waste
after it has been used.
The user is obliged to hand it over to waste collection
centre collecting used electrical and electronic goods. The
collectors, including local collection points, shops and local
authority departments provide recycling schemes.
Proper handling of used electrical and electronic goods helps
avoid environmental and health hazards resulting from the
presence of dangerous components and the inappropriate
storage and processing of such goods.

SPECIFICATION:

Model - JSM 4014

Rated voltage - 220-240V~, 50/60Hz
Rated power - 200 W

Power cord - 1 m

Net weight - 4.9kg

In accordance with European Directive 2012/19/
ﬁ EU and Polish legislation regarding used electrical

FEATURES AND COMPONENTS (FIGURE 1)
Lid

. Auger

. Juice container
Pulp container
Strainer

Ice cream strainer

. Separator container
. Cleaning brush

. Motor unit

10. Pusher

BEFORE FIRST USE:

« Do not use the appliance continuously. If you use the
appliance for 20 minutes, turn it off and allow it to cool for
20 minutes to prevent damage to the appliance.

« If you squeeze juice from high-fibre ingredients such as
celery, etc., cut the ingredients into cubes no bigger than
3 cm wide before placing in the appliance.

« Extremely hard ingredients such as sugarcane and ginger
are not suitable for juicing.

« Make sure you remove hard stones from fruits such as
cherries, etc. It is best to peel lemons, oranges and other
fruits, and remove the seeds so that they do not affect the
taste of the juice.

* When processing harder fruit and vegetables, the
appliance will make a squeaking noise and may vibrate
slightly. This is normal and you can use the appliance with
confidence.

« Use fresh fruit and vegetables for juicing. For better result
soak fruits and vegetables stored in the refrigerator in
water for more than 10 minutes before processing.

« Processing of fruits and vegetables with darker pigments,
such as carrots, beetroots, etc. may result in a slight
discolouration on the juice containers and other parts,
which is normal.

« Before starting the appliance, make sure that the separa-
tor container lid is installed in its place.

* When adding ingredients, put them in slowly one by one
- the previously added ingredients must be processed
before adding the next portion.

OCRNDNRWN =

ASSEMBLE THE APPLIANCE:
1. Push the valve at the bottom of the separator container.
(Fig. 2, item 1).

Note!
« The valve must be installed properly, otherwise leaks may
occur. (Fig. 2, item 2).

2. Place the separator container on the motor unit. Fit the
separator container and lock it onto the socket of the
motor unit. Press down slightly and twist until installed in
place. (Fig. 2, item 3).

« Fit the strainer in the separator container. (Fig. 2, item.
4).

« Install the auger in the middle of the strainer and press it
down home. (Fig. 2, item 5).

« Install the lid of the separator container (Fig. 2, item 6).

- Align [ on the lid with A on the separator container. Turn
the lid clockwise so that Q on the lid aligns with A on the
separator container.

« Place the separator container and the pulp container (Fig.
2, item 7).

HOW TO USE YOUR APPLIANCE
1. Put washed large pieces of fruit and vegetables into the
feeder, turn the knob so that the fruit and vegetables fall
into the feeder. Put small pieces of fruit and vegetables
ifnto the small feeder. Use the pusher to advance the
ruits.

Note!
» Use fresh fruit and vegetables for juicing. For better result
soak fruits and vegetables stored in the refrigerator in
water for more than 10 minutes before processing.

Warning!
« This appliance is not suitable for grinding grains, sugar-
cane or hard fruits.
* Remove the hard stones from fruits before juicing.
« Wash the appliance after pressing 0.5 kg of celery or
other fibrous fruit and vegetables.

2. If the appliance comes to a sudden stop, first turn the
knob to the “OFF” position and then to the reverse “R” po-
sition to have the ingredients trapped in the auger pushed
upwards. Then turn the knob to the “Juice” position to
continue operation.

Warning!

* When the appliance is in Reverse “R” mode, gently hold
the lid with your hand (to prevent the lid from coming
loose).

« If the appliance still does not operate normally, remove
the separator container and wash it thoroughly.

3. You can keep the juice outlet cap closed while juicing.
When you have squeezed all the juice, remove the cap
and pour the juice into the juice container.

Benefits:
* Reduces exposure to air and slows down the oxidation
process.
« Different fruits and vegetables can be used to obtain a
multi fruit and vegetable juice.

4. When you have finished juicing, turn the knob to the
“OFF” position and unplug the appliance power cord from
the wall outlet.

Recommendations:
» Do not store the squeezed juice for an extended time.

Product hardness valve setting:
1. Soft fruit — orange, watermelon, red grapes, pineapple,
cucumber, tomato, ice cream.
2. Hard fruit — hard fruits and fibre rich fruits and vegetables
such as apple, pear, celery, carrot, pomegranate.

DISASSEMBLE THE APPLIANCE:

1. To stop the appliance, turn the knob to the OFF position
and unplug the power cord.

2. Grasp the separator container lid by hand and turn it
counterclockwise. Turn to the position shown in Fig.
3, item 1 and lift the lid of the separator container to
disassemble.

3. Grasp the juice spout of the separator container and lift it
up to remove it (Fig. 3, item 2).

4. Remove the drive auger and filter assembly (Fig. 3, item

3).
5. Remove the drive auger from the filter (Fig. 3, item 4).
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MAKE ICE CREAM: MAINTENANCE:
Fruit such as bananas (peeled), durian (seedless) and stalk- In the event of prolonged storage, store the appliance in a

less strawberries cut into cubes and place in the freezer for at  dry and well ventilated place to prevent the motor from being

least 8 hours. For authentic fruit flavoured ice cream, take the  affected by moisture.

fruit out of the freezer 15 minutes before preparing, start the
appliance and slowly place the fruit into the juicer feeder.

Next steps:

1. Insert the ice cream strainer into the juicer.

2. Place the separator container on the pulp spout;
3. Set the valve to “Soft fruits”

4. Turn the knob to “Ice cream”

5. The ice cream comes out of the pulp outlet.

Instructions:

« To suit your own taste, you can add iced milk to fruit ice
cream (the frozen ingredient should be thawed at room
temperature until the surface slightly softens (at least 20
minutes for defrosting in winter and at least 15 minutes in
summer) and slowly mixed in the juicer to obtain delicious
ice cream.

« Feed the frozen ingredients slowly into the feeder at
intervals of a few seconds.

Mango and banana ice cream:

1. Set up the appliance in accordance with the “Make ice
cream” section

. Cut the flesh of the mango and banana into small cubes
and place in the freezer for 8-12 hours.

. Remove from the freezer and set aside for a few minutes
to reduce hardness.

. Turn on the appliance, put the frozen mango and banana
pieces into the feeder. Use the pusher to gently push the
fruit cubes. Place the pulp container under the pulp spout.
The ice cream is ready.

5. You can eat the ice cream right away.

A O N

Peach ice cream:

1. Set up the appliance in accordance with the “Make ice
cream’” section

. Wash and peel the peaches. Finely dice the peaches and
put it in the freezer for 8-12 hours.

. Put fresh milk in the fridge.

. Remove the frozen peach from the freezer and set aside
for a few minutes to reduce hardness.

. Place frozen peach cubes in the feeder, add fresh milk
as you like. Use the pusher to gently push the fruit cubes.
Place the pulp container under the pulp spout. Peach ice
cream is ready.

a pW N

CLEANING:
1. Rinse each disassembled part under running water. If
residue clogs the strainer, clean it with a brush (Fig. 1,
item 8).

Note!

« Do not clean the appliance and its components with harsh
detergents. When washing, move the valve back and
forth to facilitate cleaning.

« Do not submerge the motor unit in water. Use only a
damp, soft cloth to clean the appliance.

2. When clean, dry the parts you washed and store them in
a clean and well-ventilated area.

Note!

« The dried-out fruit flesh can affect disassembly and
cleaning, and can also reduce performance. Therefore,
you should always clean the appliance immediately after
each use.

* You can remove the rubber seal under the separator
container and wash it.

Table of dishwasher safe components - Fig. 4.

AUTO-CLEAN:

The juicing system is easy to clean. First, pour a moderate
amount of water into the juicer. Then, after selecting the “Self
clean” function, the appliance will start the leaning cycle for
about a minute.

13

EN



POKYNY K BEZPECNEMU POUZi-
VANI

Aby se predeslo riziku vazne-
ho zranénj pfi pouzivani za-
fizeni, je tfeba dodrzovat za-
kladni bezpeCnostni opatieni,
véetné nasledujicich. .
PRED SPUSTENIM ZARIZE-
NI SI PRECTETE NAVODY, .
POZNAMKY A UPOZORNENI
 Deéti si neuvédomuji nebez-
peci, které muze vzniknout
pfi_pouzivani elektrickych
zarizeni, proto mejte zari-
zeni mimo dosah déti.

* Neponoftujte télo zafizeni
do vody nebo jinych teku-
tin. Ponoreni do vody muze
zpusobit uraz elektrickym

roudem, _ _

* ¥ pripade, Ze dojde k za-
liti vneJS|gh dilu zarizen]
vodou, dukladné je osuste
pred opétovnym pfipojenim
zarizeni Kk siti. Nedotykejte
se mokrych povrchu, ktere
maji styk se zarizenim pfi-
pojenym k napajeni, oka-
mzité odpojte zarizeni od
napajeni. e

* Nepouzivejte zafizeni,
pokud jevi jakekoli znamky
Boskozenl napajeciho ka-

elu nebo pokud zafizeni
spadlo na zem.

« Po pouziti vzdy vytahnéte
zastrcku ze zasuvky a take
v pfipadé jakéhokoli ne-
spravneého fungovani, pred
cisténim nebo vyménou

fislusenstvi. ~
 Pri vytahovani zastrck_K
z nasténné zasuvky nikdy
netahnéte za kabel, ale
pouze za zastrcku a zaro-

CS

ven pridrzujte druhou rukou
sitovou zasuvku.

Zarizeni je vyrobeno ve
tridé | ochrany proti urazu
elektrickym proudem.
NepokousSejte se odstranit
zadneé cCasti krytu. )
Abyste zabranili poSkozeni
napajeciho kabelu, nepo-
kladejte jej na ostre hrany
aRIOV lizkosti horkych povr-
chu.

Nevystavujte zafizeni desti
nebo vihkosti a nepouzivej-
te zarizeni venku. Zarize-
ni neobsluhujte mokryma
rukama. o

Pokud se napajeci kabel
nebo zastrCka poskodi,
nechte je vymenit ve spe-
cializovaném servisu, aby
nedoslo k ohrozeni.
Pouzivani prislusenstvi,
které nebylo dodano s vy-
robkem, muze poskodit
zafizeni. . o
Nikdy nestavéjte zafizeni
na horké povrchy. .
Nikdy nenechavejte zarize-
ni pfipojené k siti bez do-
hledu.

Pred vyménou prislusenstvi
vytahnete zastrcku ze sito-
ve zasuvky. ..
Zarizeni mohou pouzivat
deti starsi 8 let a také oso-
by se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevni-
mi schopnostmi, s nedosta-
teCnymi zkusenostmi a zna-
lostmi, pokud budou pod
dohledem nebo byly pouce-
ny 0 bezpeCném pouzivani
zarizeni a pochopily z toho
vyplyvajici nebezpeci. Déti
si nesmi hrat se zafizenim.



Cisténi a udrzbu zafizeni
nesmi provadét déti, ledaze
jsou starsi 8 let a jsou pod
dohledem.
Povrch, na kterém se po-
uziva zafizeni, musi byt
v roving, Cisty a suchy. _
Toto zarizeni bylo navrzeno
k odStavnovani takovych
potravin jak ovoce nebo
zelenina, nepouzivejte jej k
inym acelim. L
udte opatrni pri myti pri-
slusenstvi.
Pfed spusténim zafizeni
zkontrolujte, zda je viko
dobre nasazeno.
Do posouvani produktu po-
uzivejte pouze postrkovac
dodavany se zarizenim.
Nezatézujte zarizeni nad-
mernym mnozstvim produk-
tu, ani prilis jejich silnym
pritlacovanim | postrkova-
cem. - :
Preruste praci a odpojte
spotrebi€ od sité, kdyz do-
jde k zablokovani produktu
v zafizeni. Odstrante pfici-
nu zablokovani. =
Nepripustte, aby jakekoliv
kapaliny mély kontakt s te-
lesem /' motorem zafrizeni.
Drive nez vlozite zastrcku
do sitove zasuvky, ujistéte
se, ze mate suche ruce.
Nikdy nedotykejte toCivych
elementl v pribéhu prace
zafizeni. o
Nepouzivejte zafizeni bez
spravné zamontovaného
rislusenstvi. _
o ukoncené praci, odpojte
zafizenj od napajeni.
Nemanipulujte pfi zabezpe-
Cujici blokadé pred zapnu-

tim zafizeni bez spravné
n{ar,nontovaneho prislusen-
stvi.
Produkty majici drobna
tvrda seminka, jako rybiz,
maliny vinné hrpzn¥ nebo
aronieé zpracovavejte v ma-
lém mnozstvi (~0,3kg). Po
kazdé davce vypnéte zafi-
zeni a dukladné vycistéte
rozdélujici zasobnik dle
risluSnych bodu navodu.
okud zjistite, ze se za-
sobnik naplruje, a otvory .
neprochazi ani duzina ani
Stava, zarfizeni vypnéte a
dukladné vycistéte rozdé-
lujici zasobnik dle prislus-
nych bodu navodu.
DoporuCuje se odstrafo-
vani pecek z ovoce, ktere
mohou zmenit chut stavy a
dokonce zpusobit posSkoze-
ni zafizeni.

PoZadavky na elektrickou instala-

CI:

Zkontrolujte, zda napéti uvedené
na vykonovém Stitku odpovida
parametrim elektrického napa-
jeni vdomacnosti, pficemz toto
napdjeni musi byt oznaceno jako
~ (stridavy proud).

Toto zafizeni je ozna¢eno v souladu s Evropskou
smérnici 2012/19/ES a polskym zakonem o pouzi-

tém elektrickém a elektronickém zafizeni symbolem
preskrtnutého kontejneru na odpady. Toto oznaceni:
znamena, Ze toto zafizeni se po ukon&eni Zivotnosti

nesmi vyhazovat spole¢né s jinym domacnim odpadem.
Uzivatel je povinen jej odevzdat do sbérny pouzitych elek-
trickych a elektronickych zafizeni. Provadeéjici sbér, v tom
mistni sbérna mista, obchody a obecni urady, tvofi systém
umoznujici odevzdavani téchto zafizeni.

Ptislusné nakladani s pouzitym elektrickym a elektronickym
zafizenim zabrariuje negativnim nasledkim pro lidské zdravi
a zivotni prostfedi, vznikajicim z pfitomnosti nebezpecnych
sloZzek a nespravného skladovani a zuzitkovani takovych
zafizeni.
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TECHNICKE UDAJE:

Model - JSM 4014

Jmenovité napéti - 220-240V~, 50/60Hz
Jmenovity vykon - 200 W

Napajeci kabel - 1m

Cista hmotnost - 4,9kg

SOUCASTI VYBAVEN:I (Obr. 1):
Viko

. Hnaci Snek

. Nadoba na stavu
Nadoba na bunicinu
Sito

Sitko na zmrzlinu
Rozdélujici nadoba
Karta¢ na cisténi

. Télo

10. Postrkovaé

CENOOTRLN =

PRED PRVNIM POUZITIM:

* Nepouzivejte zafizeni nepretrzité. Pokud doba pouzivani
zafizeni pfesahne 20 minut, vypnéte jej a nechte jej 20
minut vychladnout, aby nedoslo k poskozeni zafizeni.

« Suroviny s vysokym obsahem vlakniny (celer atd.) pfed
vloZzenim do zafizeni nakrajejte na kousky dlouhé maxi-
malné 3 cm.

« Extrémné tvrdé suroviny jako cukrova titina a zazvor
nejsou vhodné k odstaviovani.

« U ovoce s tvrdymi peckami (tfe$né apod.) je nezapo-
merite odstranit. V pfipadé citronli, pomerancu a dal$iho
ovoce je nejleps$i je oloupat a odstranit seminka, aby
neovlivnila chut ovocné stavy.

« Pfi zpracovani tvrd$iho ovoce a zeleniny bude zafizeni
vydavat ,skfipavy” zvuk a mGze se mirné tfast. Tato situa-
ce je normalni a zafizeni muzete bez obav pouzivat.

« K odstavriovani pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu.
Ovoce a zeleninu skladované v chladni¢ce pro lepsi
vysledky pfed zpracovanim namocte do vody na vice nez
10 minut.

« Pfi zpracovani ovoce a zeleniny s tmavsimi pigmenty
(mrkev, Fepa atd.) dojde k mirnému zabarveni nadoby na
Stavu a dalSich ¢asti, coz je normaini.

« Pred spusténim zafizeni se ujistéte, Ze je viko separacni
nadoby nainstalovano na svém misté.

« Pfi pfidavani ingredienci je pfidavejte pomalu jednu po
druhé, pfedchozi ingredience je nutné pred pfidanim
dal$ich zpracovat.

MONTAZ ZARIZENI:
1. Zatlacit ventil na dné rozdélovaci nadoby (Obr. 2, poz.
1).

POZOR!
« Ventil musi byt nainstalovan na misté, jinak dojde k Uniku
kapaliny. (Obr. 2, poz. 2).

2. Umistéte separacni nadobu na télo zafizeni. Nasadte
separacni nadobu a zajistéte ji na téle zafizeni. Pfi vyvi-
jeni tlaku mirné otacejte, dokud nebude na misté. (Obr.
2, poz.3).

« Umistéte sitko do separa¢ni nadoby (Obr. 2, poz. 4) .

« Namontujte hnaci Sroub do stfedu sitka a zatlacte jej az
na doraz (Obr. 2, poz. 5) .

« Umistéte viko separac¢ni nadoby (Obr. 2, poz. 6) .

« Nastavte rovné Gpna viku separaéni nadoby s A na sepa-
racni nadobé otocte vikem sepgracni nadoby ve sméru
hodinovych rucic¢ek tak, aby se Q na viku separacni
nadoby zarovnalo s A na separacni nadobé.

. Uml’stéite separacni nadobu a nadobu na duzinu (Obr. 2,
poz. 7).

JAK POUZIVAT ZARIZENI:

1. Do podavace vlozte umyté velké kusy ovoce a zeleniny,
otocte knoflikem tak, aby ovoce a zelenina padaly do po-
davace. Vlozte malé kousky ovoce a zeleniny do malého
podavace. Po nasypani zatlacte postrkovacem.
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POZOR!

« K odstaviiovani pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu.
Ovoce a zeleninu skladované v chladnicce pro lepsi
vysledky pfed zpracovanim namocte do vody na vice nez
10 minut.

Vystraha!
» Toto zatizeni neni vhodné pro drceni obilovin, cukrové
tftiny a jiného tvrdého ovoce.
» V pFipadé ovoce s tvrdymi peckami je tfeba je pfed
odstavriovanim odstranit.
» V pfipadé celeru a jiného vlaknitého ovoce a zeleniny
umyjte zafizeni po odstavnéni 0,5 kg produktd.

2. Pokud se zafizeni béhem provozu nahle zastavi, otocte
nejprve knoflik do polohy ,OFF* a poté jej otocte do po-
lohy ,R", aby ingredience zadrzené v hnacim Sneku byly
vytlaéeny nahoru. Poté otocte knoflik do polohy ,Juice” a
pokracujte v provozu.

Vystraha!
« Jakmile je zafizeni v rezimu ,R", jemné drzte viko rukou
(abyste zabranili uvolnéni vika).
» Po vySe uvedené operaci, pokud zafizeni stale nefunguje,
vyjméte separacni nadobu a dukladné ji umyjte.

3. Béhem odstaviiovani mizete nechat viko vypusti Stavy
zaviené. Jakmile mnozZstvi extrahované stavy dosahne
urcité urovné, oteviete viko a nalijte $tavu do nadoby na
Stavu.

Vyhody:
* Snizuje plsobeni vzduchu a zpomaluje oxidaéni proces.
» K ziskani michané ovocné $tavy Ize pouzit rdzné druhy
ovoce a zeleniny.

4. Jakmile je proces odstavriovani dokoncen, otocte tlacitko
do polohy ,OFF* a odpojte napajeci kabel.

Doporuceni:
* Vymackanou stavu neskladujte dlouho.

Produkty odpovidajici nastaveni ventilu:

1. Soft fruits [mékke ovoce] (ovoce a mekké produkty):
pomeran¢, meloun, ¢ervené hrozny, ananas, okurka,
rajée, zmrzlina.

2. Hard fruits [tvrdé ovoce] (ovoce a tvrdé produkty): tvrdé
ovoce a produkty bohaté na vlakninu jako jablko, hruska,
celer, mrkev, granatové jablko.

DEMONTAZ:

1. Otoc¢enim knofliku do polohy OFF zastavte zatizeni a
odpojte napajeci kabel.

2. Uchopte viko davkovace rukou a otocte jim proti sméru
hodinovych ruci¢ek. Otocte do polohy znazornéné na
Obr. 3, poz. 1 a zvednéte viko separaéni nadoby pro
demontaz.

3. Uchopte vytok stavy ze separacni nadoby a zvednéte ji,
abyste ji mohli vyjmout (Obr. 3, poz. 2).

4. Demontujte hnaci Snek a sestavu filtru (Obr. 3, poz. 3) .

5. Demontujte hnaci $nek z filtru (Obr. 3, poz. 4) .

PRIPRAVA ZMRZLINY:

Ovoce jako banany (oloupané), durian (bez pecek) a jahody
bez stopky nakrajejte na malé kosti¢ky a vlozte na vice nez
8 hodin do mrazaku. Chcete-li ziskat skute¢nou zmrzlinu s
ovocnou pFichuti, pfed pfipravou ovoce na 15 minut rozmraz-
te, spustte stroj a pomalu vloZte ovoce do odstavriovace.

DalSi kroky:

1. Vlozte do odstaviiovace sitko na zmrzlinu.

2. Umistéte separa¢ni nadobu na vystup duziny;
3. Nastavte ventil na ,Soft fruits (mékké ovoce)”;
4. Otocte knoflik na ,Ice cream (zmrzlina)”;

5. Zmrzlina vychazi z vystupu duZiny.
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Pokyny:

« Do ovocné zmrzliny mizete pfidat mrazené mléko dle
chuti (zmrazenou surovinu je vhodné rozmrazit pfi pokojo-
vé teploté, dokud povrch mirné nezmékne (pfes 20 minut
rozmrazovani v zimé a pfes 15 minut v [ét€) a pomalu
rozmixovat v odStavriovadi, ¢imz ziskame lahodnou
zmrzlinu.

* Zmrazené ingredience vkladejte pomalu do podavace v
intervalech nékolika sekund.

Zmrzlina z mango a bananu:

. PFipravte zafizeni v souladu s ¢asti ,Pfiprava zmrzliny*

. Duzinu manga a bananu nakrajejte na malé kosticky a
dejte na 8-12 hodin do mrazaku.

. Vyjméte z mrazaku a nechte nékolik minut stranou, aby
se snizila tvrdost.

. Zapnéte zafizeni, vlozte mrazené kousky manga a bana-
nu do podavace. Ovocné kostky jemné zatlacte pomoci
postrkovace. Umistéte nadobu na duzinu pod hubici na
duzinu. Zmrzlina je hotova.

5. Zmrzlina je vhodna k okamzité konzumaci.

AW N

Broskvova zmrzlina:

. Pfipravte zafizeni v souladu s ¢asti ,Pfiprava zmrzliny*

. Broskev omyjeme a oloupeme. Broskev nakrajime na

malé kosticky a ddme na 8-12 hodin do mrazaku.
erstvé mléko dejte do lednice.

. Pripravenou broskev vyjméte z mrazaku a dejte na par

minut stranou, aby se snizila tvrdost.

. Vlozte mrazené kostky broskvi do podavace, pfidejte
Cerstvé mléko, podle chuti. Ovocné kostky jemné zatlacte
pomoci postrkovace. Umistéte nadobu na duzinu pod
hubici na duzinu. Broskvova zmrzlina je hotova.

CISTENI:
1. Kazdy demontovany dil omyjte pod tekouci vodou. Pokud
zbytky ucpavaji sitko, vycistéte jej karta¢em (Obr. 1, poz.
8).

[S I YRR N PN

POZOR!

« Zafizeni a jeho soucasti necistéte silnymi Cisticimi pro-
stfedky. Pfi myti pohybujte ventilem tam a zpét, abyste
usnadnili ¢isteni.

« Neponofujte télo zafizeni do vody. K €isténi pouzivejte
pouze vihky mékky hadfik.

2. Po vycisténi osuste umyté ¢asti a ulozZte je na Cistém,
vétraném misté.

POZOR!

« Vysu$ena buni¢ina mize ovlivnit demontaz a ¢isténi a
muze také zpUsobit snizeni vykonu. Proto zafizeni ihned
po kazdém pouziti umyijte.

* Gumové tésnéni pod separacni nadobou Ize sejmout a
omyt.

Stul s prvky, které 1ze myt v myéce - Obr. 4.
SAMOCISTENI:
Snadné ¢isténi odStavriovaciho systému. Nejprve nalijte do

odstavriovace malé mnozZstvi vody. Poté po zvoleni funkce
,~Samocisténi“ zacne zafizeni asi na minutu Cistit.

UDRZBA:
Pokud zafizeni del§i dobu nepouzivate, ulozte jej na suchém

a vétraném misté, aby se vlhkost nedostala do motoru a
nenarusovala fadné pouzivani.

17

Cs



POKYNY TYKAJUCE SA BEZPEC-
NEHO POUZIVANIA

Aby ste predisli riziku vazneho
poravnenladpr;l_ pouzivani spot-
rebiCa, dodrziavajte zakladne
bezpecnostné pravidla, vrata-
ne nizsie uvedenych.

PRED POUZITIM SPOTREBI-
CA SI PRECITAJTE NAVOD
NA POUZITIE, POZNAMKY A
UPOZORNENIA. -

* Deti si neuvedomuju nebez-

pecCenstva a rizika suvisiace .

s pouzivanim elektrickych
zariadeni; preto také zaria-
denia uchovavajte mimo
dosahu deti. )

* Korpus zariadenia nepona-
rajte do vody alebo do inej
kvapaliny. V pripade pono-
renia do vody moze dojst’ k
zasahu el. prudom. _

« V pripade, ak budu vonkaj-
Sie prvky zariadenia zaliate
vodou, pred tym, nez za-
riadenie opatovne pripojite
k el. napatiu, nvagprv ich™
dokladne vysuste. Nedoty-
kajte sa mokrych povrchoy,
ktoré ma{u kontakt so zaria-
denim, kioré je pripojené k
el. napétiu, v takom pripade
ho okamzite odpojte od el.
napatia. =~ _ ]

 Zariadenie v_Ziadnom pri-
pade nepouzivajte, ak sa
objavili akékolvek priznaky
Egskodenla napajacieho

abla, alebo ak zariadenie
%adlo na podlahu.

+ Ked zariadenie skoncCite
pouzivat, a tiez ak zariade-
nie nefunguje spravne, pred
Cistenim alebo pred vyme-
nou prislusenstva, vzdy
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vytiahnite zastrCku napaja-
cieho kabla z el. zasuvky.
ZastrCku nikdy nevytahuj-
te zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel, vzg[)(/ jedno
rukou chytte zastrCku a
druhou podrzte el. zasuvku.
Zariadenie splna poziadav-
Ky 1. triedy ochrany pred
zasahom elektrickym pru-
dom. r v " Ve .
Nepokusajte sa odstranit
ziadnu Cast plasta. _
Aby ste predisli poSkodeniu
napaggc!eho kabla, neu-
miestnujte ho nad ostrymi
hranami, ani v blizkosti
horucich povrchov.
Zariadenje nevystavujte na
pbsobenie zrazok, ani ho
nepouZzivajte vonku. Za-
riadenie nepouzivajte, ked
mate mokré ru,k[)(/.,
Ak sa napajaci kabel alebo
zastrCka nejako poskodia,
aby nedoslo k urazu alebo
nehode, mbze ich vymenit
iba autorizovany servis.
Nasledkom pouzivania
prisluSenstva, ktoré nebolo
dodang spolu s vyrobkom,
Eﬁ’ zariadenie moze posko-
it
Zariadenje nikdy nekladte
na horucich povrchoch.
Zariadenie pripojené Kk el.
napatiu nikdy nenechavajte
bez dozoru. o
Pred vymenou prislusen-_
stva vZdy vytiahnite zastrc-
ku z el. zasuvky.
Toto zariadenie moze byt
ouzivané detmi vo veku
rokov a starSich, osoby.
s obmedzenymi fyzickymi
alebo mentalnymi schop-



nostami, ako aj osoba-
mi bez skusenosti a bez
znalosti zariadenia mozu
kanvicu pouzivat, pokial su
dohliadané alebo boli in-
Struované vzhladom obslu-
hy zariadenia bezpecnym
spésobom a znaju ohroze-
nie spojené s pouzivanim,
zariadenia. Deti sa so zaria-
denim v ziadnom pripade
nesmu hrat, Deti nemozu
zariadenie Cistit’ ani vykona-
vat' jeho udrzbu, ibaze maju
viac nez 8 rokov a su pod
nalezitym dozorom.
Povrch, na ktorom sa za-
riadenie pouziva musi byt
vodorovny, Cisty a suchy.
Toto zariadenie bolo navrh-
nuté a vyrobené na odsta-
vovanie potravin, takych
ako ovocie a zelenina, ne-
Bo_uzwajte ho na iné ucely.
ri umyvani prislusenstva
ostupuje nalezite opatrne.
redtym, nez zariadenie,
spustite, skontrolujte, Ci je
veko nanzﬁ_e upevnene.
Na zatlacanie surovin pou-
zivajte iba zatlacadlo, do-
daneé spolu so zariadenim.
Zariadenie nepretazuje
prilis velkym mnozstvom
surovin, ani prilis silnym
zatlacanim surovin zatla-
cadlom. _
Ak sa vyrobok v jednotke
zablokuge, preruste pracu
a odpojte ho od elektrickej
siete. Nasledne odstrarnte
ri¢inu zablokovania.
abrante, aby akékolvek
kvapaliny mali kontakt s
korpusom / motorom zaria-
denia.

* Predtym, nez zastrCite za-
strcku do el. zasuvky, uistite
sa, Ci mate suche ruky.

« Ked je zariadenie spustené,
nikdy sa nedotykajte rotuju-
cich prvkov. o

« Zariadenie nepouzivajte

bez spravne namontované-

ho prisluSenstva.. _

Ked skonCite zariadenie

pouzivat, odpojte ho od el.

napatia. _ ;

« Nemanipulujte zabezpecu-
Jtl,JCOU blokadou pred zapnu-
im zariadenia bez spravne
namontovaného prislusen-

stva. C

« Vyrobky, ktoré rr)ajtu drob-
ne tvrde semena, také ako
maliny, hrozno Ci aronia,
spracuvajte v malych dav-
kach (~0,3 kg). Po spra-
covani jednej davky zaria-
denie vypnite a dokladne
vyCistite oddelovaciu nado-
bu, podla pokynov uvede-
nych v prirucke.

« Ak si vSimnete, Ze nadoba
sa vyplna, a cez vystupy
nevychadza duzina ani_
Stava, vypnite zariadenie a
dokladne vycistite oddelo-
vaciu nadobu, podla poky-
nov uvedenych v prirucke.

« Odporucame, aby ste zo
surovin odstrafnovali kost-
I%/, ktoré mézu zmenit chut
Stavy a v krajnych pripa-
doch m6zu zariadenie aj
poskodit.

Elektrické poZiadavky:
Skontrolujte, ¢i parametre elek-
triky uvedené na vyrobnom stitku
zariadenia sa zhoduju s paramet-
rami elektriky daného el. obvodu
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ku ktorému je pripojena dana el.
zdsuvka ~ (striedavy prud).

Toto zariadenie je v sulade s Eurépskou smernicou
2012/19/ES a so zakonom PR o opotrebovanych
elektrickych a elektronickych zariadeniach ozna-
&ené symbolom preciarknutého smetného kosa.
HE Tento symbol informuje, Ze toto zariadenie sa po
opotrebovani (skonéeni pouzivania) nesmie vyhodit
do komunalneho odpadu.
Uzivatel je povinny zariadenie odovzdat v zbernom mieste
opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni.
Subjekty, ktoré sa zaoberaju spracovanim opotrebovanych
zariadeni, tzn. miestne zberné miesta, obchody alebo jednot-
ky Statnej spravy, vytvaraju prislusny systém, ktory kazdému
umoznuje odovzdat takéto zariadenia.
Vdaka spravnemu zaobchadzaniu s opotrebovanymi elek-
trickymi a elektronickymi zariadeniami nedochadza k unikom
latok, ktoré su Skodlivé pre fudské zdravie a pre Zivotné
prostredie, také latky sa nachadzaju v tychto zariadeniach,
a v pripade nespravneho skladovania alebo spracovavania
tychto zariadeni méze doéjst k uniku tychto latok.

TECHNICKE UDAJE:

Model - JSM 4014

Menovité napatie - 220-240V~, 50/60Hz
Menovity vykon - 200 W

Napajaci kabel - 1 m

Cista hmotnost- 4,9kg

PRVKY ZARIADENIA (Obr. 1):
Veko

. Hnaci Snek

. Nadoba na stavu
Nadoba na duzinu
Sitko

. Sitko na zmrzlinu
Oddelovacia nadoba
. Kefka na Cistenie

. Korpus

10. Zatlacadlo

©CONDUTRWN =

PRED PRVYM POUZITIM:

« Spotrebi¢ nepouzivajte nepretrzite. Ak spotrebi¢ pouzi-
vate dlhsSie ako 20 minut, vypnite ho a nechajte 20 minut
vychladnut, aby ste zabranili poskodeniu spotrebica.

* Prisady s vysokym obsahom vlakniny (zeler a pod.) pred
\éloiem’m do spotrebi¢a nakrajajte na kusky nie dlhsie ako

cm.

« Extrémne tvrdé prisady, ako je cukrova trstina a zazvor,
nie st vhodné na odstavovanie.

« V pripade ovocia s tvrdou kdstkou (Ceresne a pod.) ju
nezabudnite odstranit. V pripade citrénov, pomarancov
a iného ovocia je najlepsSie olupat ich a odstranit’ kostky,
aby neovplyvnili chut ovocnej stavy.

« Pri spracovani tvrdSieho ovocia a zeleniny bude pristroj
vydavat ,vizgavé" zvuky a mdze sa mierne triast. Tato
situacia je normalna a stroj mdzete pouzivat bez obav.

« Na odstavovanie pouzivajte Cerstvé ovocie a zeleninu.

V pripade ovocia a zeleniny uloZzenych v chladnicke ich
pred spracovanim namocte do vody na viac ako 10 minut,
aby ste dosiahli lepSie vysledky odstavovania.

« Pri spracovani ovocia a zeleniny s tmavsimi farbivami
(mrkva, ¢ervena repa atd'.) sa na nadobe na $tavu a os-
tatnych Castiach objavi mierne sfarbenie, ¢o je normalne.

« Pred spustenim pristroja sa uistite, ¢i je veko oddelovacej
nadoby nasadené na svojom mieste.

= Pri pridavani prisad ich vkladajte pomaly jednu po druhej,
predchadzajuce prisady musia byt spracované pred
vloZzenim dalSich.

MONTAZ ZARIADENIA:
1. Zatlacte ventil na dne oddelovacej nadoby (obr. 2, pol.
1).

Pozor!
* Ventil musi byt nainstalovany na svojom mieste, inak
dojde k netesnostiam. (obr. 2, pol. 2).

2. Namontujte oddelovaciu nadobu na teleso spotrebica.
Nasadte oddelovaciu nadobu a zaistite ju na telese spot-
rebi¢a. Stlacenim nadol ju mierne otocte, kym nebude
nainstalovana na mieste. (obr. 2, pol. 3).

» Namontujte sitko do oddelovacej nadoby (obr. 2, pol. 4).

» Nainstalujte hnaci Snek do stredu sitka a zatlacajte ho,
kym sa nezastavi (obr. 2, pol. 5).

« Nasadte veko oddelovacej nadoby (obr. 2, pol. 6).

« Vyrovnaite g na veku oddelovacej nadoby s A na oddelo-
vacej nadobe, otocte vekom oddelovacej nadoby v smere
hodinovych rudiciek tak, aby sa g na veku oddelovace;j
nadoby vyrovnalo s A na oddelovacej nadobe.

» Umiestnite oddelovaciu nadobu a nadobu na duzinu
(obr. 2, pol. 7).

POUZIVANIE ZARIADENIA:

1. Do podavaca viozZte umyté velké kusy ovocia a zeleniny
a otocte gombikom tak, aby ovocie a zelenina padali
dovnutra. Malé kusky ovocia a zeleniny viozte do malého
podavaca. Po vhadzovani zatlaéte zatlacadlom.

Pozor!

» Na odStavovanie pouZivajte Cerstvé ovocie a zeleninu.
Ovocie a zeleninu uskladnené v chladnicke pred spra-
covanim namocte do vody na viac ako 10 minut, aby ste
dosiahli lepSie vysledky.

Varovanie!
» Tento stroj nie je vhodny na drvenie obilnin, cukrovej
trstiny a inych tvrdych plodov.
« V pripade ovocia s tvrdymi semienkami ich pred odstave-
nim odstrarite.
» V pripade zeleru a iného vlaknitého ovocia a zeleniny
stroj po vylisovani 0,5 kg vyrobkov umyte.

2. Ked sa stroj poCas prevadzky nahle zastavi, najprv otocte
gombik do polohy ,OFF" a potom ho oto¢te do polohy
,R" tak, aby sa zlozky zadrzané v hnacom $neku vytlacili
nahor. Potom oto¢te gombik do polohy ,Juice”, aby ste
mohli pokracovat v prevadzke.

Varovanie!
» Ked je spotrebi¢ v rezime ,R", jemne pridrzZiavajte veko
rukou (aby sa veko neuvornilo).
« Ak po uvedenej operacii spotrebi¢ stale nefunguje, vyber-
te oddelovaciu nadobu a dokladne ju umyte.

3. Pocas odstavovania mézete nechat veko vystupu Stavy
zatvorené. Ked mnoZstvo odStavenej Stavy dosiahne
uréitt uroven, otvorte veko a nalejte Stavu do nadoby na
Stavu.

Vyhody:
* Znizuje pdsobenie vzduchu a spomaluje proces oxidacie.
* Na pripravu mixovanej ovocnej $tavy mozno pouzit rézne
druhy ovocia a zeleniny.

4. Po ukonceni procesu odstavovania otocte tlacidlo do
polohy ,OFF* a odpojte napajaci kabel.

Odporuacania:
» Odstavenu stavu dlho neskladuijte.

Vyrobky zodpovedajtice nastaveniu ventilu:

1. Makké ovocie (makké ovocie a makké vyrobky): poma-
ran¢, meldn, ¢ervené hrozno, ananas, uhorka, paradajka,
zmrzlina.

2. Tvrdé ovocie (tvrdé ovocie a tvrdé vyrobky): tvrdé ovocie
a vyrobky bohaté na vlakninu, napriklad jablko, hruska,
zeler, mrkva, granatové jablko.
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DEMONTAZ:

1. Oto¢enim gombika do polohy OFF zastavte spotrebi¢ a
odpojte napajaci kabel.

2. Rukou uchopte veko oddelovacej nadoby a otoéte ho
dolava. Otocte do polohy zobrazenej na obrazku 3,
polozka 1 a zdvihnite veko oddelovacej nadoby, aby ste
Ju mohli vybrat.

3. Uchopte vyvod Stavy zo oddelovacej nadoby a zdvihnite
h;) smerom nahor, aby ste ho mohli vybrat (obr. 3, pol.

2
4. Odstrarnte pohonny $nek a zostavu filtra (obr. 3, pol. 3).
5. Viyberte hnaci $nek z filtra (obr. 3, pol. 4).

PRIPRAVA ZMRZLINY:

Ovocie, ako su banany ( o$upané), durian (bez jadierok) a
jahody bez stopiek, nakrajajte na malé kocky a vloZte do
mrazni¢ky na viac ako 8 hodin. Ak chcete ziskat zmrzlinu s
pravou ovocnou prichutou, pred pripravou ovocie 15 minat
rozmrazujte, spustite stroj a pomaly viloZte ovocie do stlaca-
cieho zariadenia.

DalSie kroky:
1. Vlozte sitko na zmrzlinu do od$tavovaca.
2. Na vystupnom otvore na duzinu umiestnite oddelovaciu
nadobu;
3. Nastavte ventil na ,Soft fruits“ (mékké ovocie);
4. Otocte gombik na ,Ice Cream* (zmrzlina);
5. Z vystupného otvoru na duzinu vychadza zmrzlina.

Pokyny:

« Do ovocnej zmrzliny mézete pridat mrazené mlieko podla
vlastnej chuti (mrazena zlozka by sa mala rozmrazit' pri iz-
bovej teplote, kym povrch mierne nezmakne (viac ako 20
minUt rozmrazovania v zime a viac ako 15 minut v lete) a

nasledne zlozky pomaly rozmieSajte v odstavovadi, aby
ste ziskali lahodnu zmrzlinu.

« Zmrazené zlozky vkladajte do podavaca pomaly v niekol-

kosekundovych intervaloch.

Zmrzlina z manga a bananov:
1. Pripravte zariadenie podla postupu ,Priprava zmrzliny“.

. Duzinu manga a bananov nakrajajte na malé kocky a
vlozte do mraznicky na 8-12 hodin.

. Vyberte z mrazni¢ky a odloZte na niekolko minut, aby sa
zniZila ich tvrdost.

A ON

do podavaca. Jemne zatlacte kocky ovocia pomocou

zatla¢adla. Pod vypustovy otvor duziny umiestnite nadobu

na duzinu. Zmrzlina je pripravena.
5. Zmrzlinu mézete priamo konzumovat.

Broskyinova zmrzlina:

1. Pripravte zariadenie podla postupu ,Priprava zmrzliny“.

N

. Broskyriu umyte a oSupte. Broskynu nakrajajte na malé
kocky a vlozte do mrazni¢ky na 8 az 12 hodin.

. Cerstvé mlieko vloZte do chladnicky.

. Pripravenu broskyriu vyberte z mraznicky a odloZte na
niekolko minut, aby sa zniZila jej tvrdost.

. Zmrazené kocky broskyne vlozte do podavaca, podla
potreby pridajte Cerstve mlieko. Kocky ovocia jemne
zatla¢te pomocou zatla¢adla. Nadobu na duzinu umiest-
nite pod vypustovy otvor duziny. Broskyfiova zmrzlina je
pripravena.

o AW

CISTENIE:
1. Kazdu demontovanu €ast umyte pod teclcou vodou. Ak

sa sitko upcha zvySkami, vycistite ho kefkou (obr. 1, pol.
8).

Pozor!
« Spotrebi¢ a jeho sucasti necistite silnymi Cistiacimi pro-

striedkami. Pri Cisteni pohybujte ventilom tam a spat, aby

ste ulahili Cistenie.

« Teleso spotrebi¢a neponarajte do vody. Na Cistenie pouzi-

vajte len navlhéend makku handricku.

2. Po Cisteni umyté Casti osuste a ulozZte ich na Cisté,
vzdusné miesto.

. Spustite pristroj, vlozte zmrazené kisky manga a bananu

Pozor!

» Zaschnuta duzina méze ovplyvnit demontaz a Cistenie a
moze spdsobit zniZzenie vykonu. Pristroj by sa preto mal
po kazdom pouziti okamzite umyt.

* Gumové tesnenie pod oddelovacou nadobou je mozné
odstranit' a umyt.

Tabul'ka s komponentmi vhodnymi na umyvanie v umy-
vacke riadu - obr. 4.

SAMOCISTENIE:

Jednoduché Cistenie odStavovacieho systému. Najprv nalejte
do od$tavovaca malé mnozstvo vody. Potom po vybere funk-
cie ,Self clean” zacne pristroj Cistit' priblizne jednu minutu.

UDRZBA:

Ak sa jednotka dIhsi €as nepouziva, uloZte ju na suchom a
dobre vetranom mieste, aby ste zabranili navlhnutiu motora a
naru$eniu jeho spravneho pouzivania.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEI-
SE

Um die Gefahr schwerer Ver-
letzungen bei der Verwendung
des Gerats zu vermeiden,
beachten Sie bitte die grund-
legenden Sicherheitsregeln,
einschliel3lich der folgenden
Hinweise.

LESEN SIE DIE ANWEISUN-

GEN, HINWEISE UND WAR-

NUNGEN, BEVOR SIE DAS

GERAT IN BETRIEB NEH-

MEN. |

* Kinder sind sich der mit
dem Gebrauch elektrischer
Gerate verbundenen Ge-
fahren nicht bewusst. Be-
wahren Sie dieses Gerat
daher aullerhalb der Reich-
weite von Kindern auf,

* Tauchen Sie das Gerat
nicht in Wasser oder ande-
re Flussigkeiten. Wenn das
Gerat in Wasser getaucht
wird, besteht Stromschlag-

efahr. _

+ Sollten die aulReren Teile
des Gerats Wasser aus-

esetzt werden, mussen

ie das Gerat sorgfaltig
abtrocknen, bevor Sie es
wieder an den Strom an-
schliefden. Beruhren Sie
keine feuchten Flachen, die
mit dem angeschlossenen
Gerat Kontakt haben, und
trennen Sie dieses umge-
hend vom Netzstrom. _

+ Benutzen Sie das Gerat
nicht, wenn es Zeichen
einer Beschadigung des
Netzkabels aufweist oder
wenn es auf den Boden
gefallen ist.

DE

Ziehen Sie nach dem Ge-
brauch immer den Netzste-
cker, auch im Fall irgend-
welcher Fehlfunktionen, vor
dem Reinigen und_vor dem
Auswechseln von Zubehor.
Wenn Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen, zie-
hen Sie nie am Kabel son-
dern nur am Stecker und
halten Sie dabei gleichzeitig
die Steckdose fest.
Das Gerat hat die Schutz-
klasse IPI. _
Versuchen Sie nicht, ir-
endwelche Teile des Ge-
auses zu entfernen.
Um Schaden des Netzka-
bels zu vermeiden, halten
Sie es von scharfen Kanten
und heillen Flachen fern.
Setzen Sie das Gerat nicht
Regen oder Feuchtigkeit
aus und benutzen Sie es
nicht im Aul3enbereich. Be-
dienen Sie das Gerat nicht
mit nassen Handen.
Bei einer Beschadigung
des Netzkabels oder des
Netzsteckers mussen diese
durch einen Fachbetrieb
ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Durch die Verwendung von
Zubehor, das nicht zu-
sammen mit dem Produkt
eliefert wurde, kdnnen
eschadigungen am Gerat
entstehen. o
Stellen Sie das Gerat nicht
auf heilRen Flachen ab.
Lassen Sie das Gerat,
wenn es an den Netzstrom
angeschlossen ist, nie un-
beaufsichtigt.
Ziehen Sie den Stecker aus



der Steckdose, bevor Sie
Zubehor auswechseln.
Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung und Unkenntnis ver-
wendet werden, wenn sie
in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen
wurden und sie die mit ihm
verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder
durfen nicht mit dem Ge-
rat spielen. Das Gerat darf
nicht von Kindern gereinigt
oder gewartet werden, es
sei denn sie haben das 8.
Lebensjahr vollendet und
werden von einer verant-
wortlichen Person beauf-
sichtigt.
Die Flache, auf der das
Gerat steht, sollte eben,
sauber und trocken sein.
Dieses Gerat ist zum Aus-
ressen von Saft aus Le-
ensmitteln wie Obst oder
Gemuse bestimmt, verwen-
den Sie es nicht fur andere
Zwecke,
Seien Sie vorsichtig beim
Waschen des Zubehors.
Vergewissern Sie sich,
dass der Deckel sicher
befestigt ist, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.
Verwenden Sie zum Einful-
len der Lebensmittel immer
den mitgelieferten Stopfer.
Uberlasten Sie das Gerat
nicht, indem Sie zu viele
Lebensmittel hineingeben
oder zu stark mit dem Stop-
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fer drucken. )
Wenn Produkte das Gerat
verstopfen, stellen Sie die
Arbeit ein und trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz.
Beseitigen Sie die Ursache
fur die Verstopfung.
Achten Sie darauf, dass
keine Flussigkeiten mit dem
Gehause/Motor des Gerats
in Berdhrung kommen.
Bevor Sie den Stecker in
die Steckdose stecken,
vergewissern Sie sich, dass
Ihre Hande trocken sind.
Beruhren Sie niemals rotie-
rende Teile, wahrend das
Gerat in Betrieb ist..
Vergewissern Sie sich,
dass das Zubehor korrekt
montiert ist, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.
Trennen Sie das Gerat
nach Beendigung der Arbeit
vom Stromnetz. .
Manipulieren Sie nicht die
Sicherheitssperre, die ver-
hindert, dass sich das ein-
schaltet, wenn das Zubehor
nicht korrekt montiert ist.
Verarbeiten Sie Produkte
mit kleinen harten Kernen
wie Johannisbeeren, Him-
beeren, Weintrauben oder
@Pfelbeeren nur in kleinen
_ené;en ~0,3 kg). Schalten
Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus und reini-
gen Sie den Trennbehalter
grundlich gemal den ent-
sprechenden Punkten in
der Anleitung.
Wenn Sie feststellen, dass
sich der Behalter fullt und
kein Trester oder Saft durch
die Locher abflie3t, schal-
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ten Sie das Gerat aus und
reinigen Sie den Trennbe-
halter grundlich gemalf’ den
entsprechenden Punkten in
der Anleitung.

Es ist ratsam, Kerne aus
den Fruchten zu entfernen,
da sie den Geschmack des
Saftes verandern und im
Extremfall das Gerat be-
schadigen konnen.

Elektrische Anforderungen:

Vergewissern Sie sich,

ass die

auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Stromversor-
gung im Haus Ubereinstimmt, die
mit ~ (Wechselstrom) gekenn-
zeichnet sein muss.

Dieses Gerat wurde gemaf der Europaischen
Richtlinie 2012/19/EG sowie dem polnischen

Gesetz Uber elektrische und elektronische Altgerate
mit dem Symbol eines durchgestrichenen Abfall-
containers gekennzeichnet. Diese Kennzeichnung

bedeutet, dass das Gerat nach Ende seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt
werden darf.

Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einer Sammelstel-
le furr elektrische und elektronische Altgerate abzugeben. Das
Abfall-Sammelunternehmen, darunter lokale Sammelstellen,
Geschafte und Gemeindeeinrichtungen, bilden ein System,
welches die Entsorgung des Gerats ermdglicht.

Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronik-
schrott tragt zur Verhinderung schéadlicher Folgen fir die
menschliche Gesundheit und die natiirliche Umwelt bei, die
aus der Anwesenheit von Schadstoffen sowie einer falschen
Lagerung und Weiterverarbeitung solcher Materialien ent-
stehen.

TECHNISCHE DATEN:

Modell - JSM 4014

Nennspannung — 220-240 V~, 50/60 Hz
Nennleistung - 200 W

Netzkabel — 1 m

Nettogewicht —

49kg

BESTANDTEILE DER AUSRUSTUNG (ABB. 1)

10.

. Deckel

. Antriebsschnecke
. Saftbehalter

. Tresterbehalter

Sieb

. Eiscremesieb

. Trennbehalter

. Reinigungsblirste
. Korpus

Stopfer

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME:
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Verwenden Sie das Gerat nicht flr langere Zeit unun-
terbrochen. Wenn das Gerét langer als 20 Minuten in
Betrieb ist, schalten Sie es aus und lassen Sie es 20 Mi-
nuten abklhlen, um Schaden am Gerat zu vermeiden.
Schneiden Sie Zutaten mit einem hohen Faseranteil

(Sellerie usw.) in maximal 3 cm lange Stiicke, bevor Sie
sie in das Gerat geben.

Extrem harte Zutaten wie Zuckerrohr und Ingwer sind
nicht zum Auspressen geeignet.

Denken Sie bei Friichten mit harten Kernen (Kirschen
usw.) daran, diese zu entfernen. Bei Zitronen, Orangen
und anderen Friichten ist es am besten, sie zu schalen
und die Kerne zu entfernen, damit sie den Geschmack
des Fruchtsaftes nicht beeintrachtigen.

Bei der Verarbeitung von harterem Obst und Gemdse
macht das Gerat ,quietschende” Gerdusche und kann
leicht wackeln. Das ist normal und Sie kdnnen das Gerat
bedenkenlos weiter benutzen.

Verwenden Sie zum Entsaften frisches Obst und Gemi-
se. Weichen Sie Obst und Gemuse, das im Kihlschrank
aufbewahrt wurde, vor der Verarbeitung langer als 10 Mi-
nuten in Wasser ein, um bessere Ergebnisse zu erzielen.
Bei der Verarbeitung von Obst und Gemise mit dunkleren
Pigmenten (Karotten, Rote Bete usw.) kommt es zu einer
leichten Farbung des Saftbehalters und anderer Teile.
Das ist normal.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel des Trennbehal-
ters richtig aufgesetzt ist, bevor Sie das Gerat starten.
Geben Sie die Zutaten langsam und nacheinander in das
Gerat. Die ersten Zutaten mussen verarbeitet werden,
bevor die nachsten hinzugefiigt werden.

ZUSAMMENSETZEN DES GERATS:
1. Driicken Sie das Ventil am Boden des Trennbehélters ein
).

(Abb. 2, Nr. 1

Achtung'

Das Ventil muss rlchtlg elngebaut werden, da sonst Leck-
agen auftreten. (Abb. 2 ).

. Setzen Sie den Trennbehalter auf den Geratekorpus auf.

Richten Sie den Trennbehélter aus und verriegeln Sie ihn
am Geratekorpus. Driicken Sie ihn unten driicken und
drehen Sie ihn leicht, bis er fest sitzt. (Abb. 2, Nr. 3).
Setzen Sie das Sieb auf den Trennbehalter (Abb 2,

Nr. 4).

Setzen Sie die Antriebsschnecke in der Mitte des Siebs
ein und driicken Sie sie bis zum Anschlag nach unten
(Abb. 2, Nr. 5).

Setzen Sie den Deckel des Trennbehélters auf (Abb. 2,
Nr. 6).

Richten Sie das Symbol fy am Deckel des Trennbehélters
mit dem Symbol A am Trennbehélter aus, indem Sie den
Deckel des Trennbehalters nach rechts drehen bis das
Symbol g am Deckel des Trennbehélters mit dem Symbol
A am Trennbehélter ausgerichtet ist.

Bringen Sie den Trennbehalter und den Tresterbehalter
an (Abb. 2, Nr. 7).

VERWENDUNG DES GERATS:

1.

Legen Sie gewaschene grofRe Obst- und Gemisestiicke
in den Einfllltrichter und drehen Sie den Knopf, damit das
Obst und Gemuse hineinfallt. Legen Sie kleine Obst- und
Gemdisestiicke in den kleinen Einfillstutzen. Driicken Sie
mit dem Stopfer nach.

Achtung!

Verwenden Sie zum Entsaften frisches Obst und Gemi-
se. Weichen Sie Obst und Gemuse, das im Kihlschrank
aufbewahrt wurde, vor der Verarbeitung langer als 10 Mi-
nuten in Wasser ein, um bessere Ergebnisse zu erzielen.

Warnhinweis!
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Dieses Gerét ist nicht zum Zerkleinern von Getreide,
Zuckerrohr und anderen harten Friichten geeignet.
Entfernen Sie bei Friichten mit harten Kernen vor dem
Auspressen die Kerne.

Bei Sellerie und anderem faserigen Gemiise oder Obst
waschen Sie das Gerat nach dem Auspressen von 0,5 kg
Produkten.

. Wenn das Gerat wahrend des Betriebs pldtzlich anhalt,

drehen Sie den Drehknopf zuerst auf die Position ,OFF*
und dann auf die Position ,R", damit in der Antriebs-
schnecke zuriickgebliebene Zutaten nach oben gedriickt



werden. Drehen Sie dann den Drehknopf auf die Position
,Juice”, um den Betrieb fortzusetzen.

Warnhinweis!

+ Wenn sich das Gerat im ,R“-Modus befindet, halten Sie
den Deckel leicht mit der Hand fest (damit sich der Deckel
nicht 16st).

« Wenn das Gerat nach dem oben beschriebenen Vorgang
immer noch nicht funktioniert, nehmen Sie den Trennbe-
hélter heraus und waschen Sie ihn griindlich.

3. Der Deckel des Saftauslasses kann wahrend des
Auspressens geschlossen bleiben. Wenn die Menge des
ausgepressten Saftes ein bestimmtes Niveau erreicht,
offnen Sie den Deckel und gief3en Sie den Saft in den
Saftbehalter.

Vorteile:
« Auf diese Weise verringert sich der Kontakt mit der Luft
und der Oxidationsprozess wird verlangsamt.
« Sie kénnen verschiedene Arten von Obst und Gemise
verwenden, um einen gemischten Fruchtsaft herzustellen.

4. Wenn der Entsaftungsvorgang abgeschlossen ist, drehen
Sie den Knopf auf die Position ,OFF* und ziehen Sie den
Netzstecker.

Empfehlungen:
« Lagern Sie den ausgepressten Saft nicht Gber einen
langeren Zeitraum.

Produkte, die fiir die Ventileinstellung geeignet sind:

1. ,Soft fruits” (weiche Friichte und Produkte): Orangen,
Wassermelonen, rote Trauben, Ananas, Gurken, Toma-
ten, Eiscreme.

2. ,Hard fruits” (feste Friichte und Produkte): feste Friichte
und faserreiche Produkte wie Apfel, Birnen, Sellerie,
Karotten, Granatapfel.

DEMONTAGE:

1. Drehen Sie den Drehknopf auf die Position ,OFF*, um das
Gerat auszuschalten, und ziehen Sie das Netzkabel ab.

2. Drehen Sie den Deckel des Trennbehalters mit der Hand
und drehen Sie ihn nach links. Drehen Sie ihn in die in
Abb. 3, Nr. 1 gezeigte Position und heben Sie den Deckel
des Trennbehalters an, um ihn abzunehmen.

3. Fassen Sie den Saftauslass des Trennbehalters und
heben Sie ihn nach oben ab (Abb. 3, Nr. 2).

4. Entfernen Sie die Antriebsschnecke und die Filtereinheit
(Abb. 3, Nr. 3).

5. Nehmen Sie die Antriebsschnecke aus dem Filter
(Abb. 3, Nr. 4).

HERSTELLUNG VON EISCREME:

Schneiden Sie Friichte wie Bananen (geschalt), Durian (kern-
los) und Erdbeeren ohne Stiele in kleine Wiirfel und legen
Sie sie fir mindestens 8 Stunden in den Gefrierschrank. Um
richtiges Eis mit Fruchtgeschmack herzustellen, tauen Sie die
Frichte 15 Minuten vor der Zubereitung auf, starten Sie das
Gerat und geben Sie die Friichte langsam in die Saftpresse.

Weitere Schritte:
1. Setzen Sie das Eiscremesieb in die Presse ein.
2. Setzen Sie den Trennbehalter auf den Tresterauslass;
3. Stellen Sie das Ventil auf ,Soft fruits” (weiches Obst);
4. Drehen Sie den Knopf auf ,Eiscreme®;
5. Die Eiscreme kommt aus dem Tresterauslass.

Hinweise:

« Sie kdnnen ganz nach Geschmack auch gefrorene Milch
zu dem Fruchteis hinzufligen (lassen Sie gefrorene
Zutaten bei Raumtemperatur auftauen, bis die Oberflache
leicht weich ist (mindestens 20 Minuten Auftauen im Win-
ter und mindestens 15 Minuten im Sommer) und mischen
Sie sie langsam in der Saftpresse, um ein kostliches Eis
zu erhalten.

* Geben Sie die gefrorenen Zutaten langsam und in Ab-
standen von einigen Sekunden in den Einfillstutzen.

25

Mango-Bananen-Eis:

1. Bereiten Sie das Gerat gemaR der Beschreibung im
Abschnitt ,Herstellung von Eiscreme” vor.

2. Schneiden Sie Mangos und Bananen in kleine Wiirfel und
geben Sie sie fiir 8-12 Stunden in den Gefrierschrank.

3. Nehmen Sie das Obst anschlieRBend aus dem Gefrier-
schrank und lassen Sie es einige Minuten stehen, damit
es etwas weicher wird.

4. Starten Sie das Geréat und geben Sie die gefrorenen
Mango- und Bananenstiicke in den Einflllstutzen.
Schieben Sie die Obstwiirfel vorsichtig mit dem Stopfer
in das Gerat. Stellen Sie den Tresterbehalter unter den
Tresterauslass. Die Eiscreme ist fertig.

5. Sie kann sofort verzehrt werden.

Pfirsicheis:

1. Bereiten Sie das Gerat gemaR der Beschreibung im
Abschnitt ,Herstellung von Eiscreme” vor.

2. Waschen und schalen Sie die Pfirsiche. Schneiden
Sie die Pfirsiche in kleine Wiirfel und geben Sie sie fiir
8-12 Stunden in den Gefrierschrank.

3. Stellen Sie frische Milch in den Kihlschrank.

4. Nehmen Sie die vorbereiteten Pfirsiche aus dem Gefrier-
schrank und lassen Sie die einige Minuten stehen, damit
sie etwas weicher werden.

5. Geben sie die gefrorenen Pfirsichwirfel in den Einflll-
stutzen und fligen Sie nach Belieben frische Milch hinzu.
Schieben Sie die Obstwirfel vorsichtig mit dem Stopfer
in das Gerat. Stellen Sie den Tresterbehalter unter den
Tresterauslass. Das Pfirsicheis ist fertig.

REINIGUNG:
1. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile unter flieBendem
Wasser ab. Sollte das Sieb durch Rucksténde verstopft
sein, reinigen Sie es mit der Birste (Abb. 1, Nr. 8).

Achtung!

» Reinigen Sie das Gerat und seine Bestandteile nicht
mit starken Reinigungsmitteln. Bewegen Sie bei der
Reinigung das Ventil hin und her, um die Reinigung zu
erleichtern.

» Tauchen Sie den Geratekorpus nicht in Wasser ein.
Verwenden Sie zur Reinigung nur ein angefeuchtetes
weiches Tuch.

2. Trocknen Sie die gereinigten Teile nach der Reinigung
ab und bewahren Sie sie an einem sauberen, luftigen Ort
auf.

Achtung!

» Eingetrocknetes Fruchtfleisch kann die Demontage und
Reinigung erschweren und zu einer Verschlechterung
der Leistung flhren. Waschen Sie das Gerat daher sofort
nach jedem Gebrauch.

» Die Gummidichtung unter dem Trennbehalter kann abge-
nommen und gewaschen werden.

Tabelle mit den spiilmaschinenfesten Teilen - Abb. 4.

SELBSTREINIGUNG:

Einfache Reinigung des Entsaftungssystems. Fiillen Sie
zunachst eine kleine Menge Wasser in den Entsafter. Wahlen
Sie die Funktion ,Selbstreinigung®. Das Gerat beginnt mit der
Reinigung, die etwa eine Minute dauert.

INSTANDHALTUNG:

Wenn das Geréat langere Zeit nicht benutzt wird, sollte es an

einem trockenen und gut belifteten Ort gelagert werden, um
zu verhindern, dass der Motor feucht und die Funktionsweise
des Gerats beeintrachtigt wird.

DE



INDICATIONS CONCERNANT LA
SECURITE D’UTILISATION

Afin d’éviter tout risque de

blessures graves au cours

de l'utilisation de I'appareil,

il absolument nécessaire de

respecter les consignes de

seécurité, y compris les regles
ci-dessous.

AVANT DE METTRE EN

MARCHE L'APPAREIL, LIRE

LE MODE D’EMPLOI, LES

REMARQUES ET LES AVER-

TISSEMENTS.

* Les enfants n'ont pas
conscience des dangers
que peut entrainer I'utili-
sation des appareils élec-
triques ; pour cette raison,
garder I'appareil hors de

ortée des enfants. _

* Ne pas immerger I'appareil
dans de I'eau ou d’autres
liquides. L'immersion dans
I'eau peut causer un choc
électrique.

* En cas de déversement
d’eau sur les élements
extérieurs de I'appareil,
sécher soigneusement I'ap-
pareil avant de le brancher
a I'alimentation électrique.
Ne pas toucher les sur-
faces mouillées au contact
avec l'appareil branche a
I'alimentation électrique ;
débrancher immédiatement
I'appareil de I'alimentation
électrique._ _

* Ne pas utiliser I'appareil
si le cordon d’alimentation
présente des signes d’en-
dommagement ou si l'appa-
reil est tombé sur le sol.

« Aprés l'utilisation de I'appa-
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reil, en cas de dysfonction-
nement, avant le nettoyage
ou le remplacement de
Pleces, toujours retirer la
iche de la prise.
En retirant la fiche de la
prise murale, ne jamais tirer
sur le cordon, uniqguement
sur la fiche tout en tenant
la prise secteur de l'autre
main. o
L'appareil appartient a la
classe | de résistance au
feu. _
Ne pas essayer de retirer
des piéces du boitier.
Afin d’éviter 'endomma-
ement du cable d’alimen-
ation, ne pas le placer
au-dessus de bords tran-
chants ou a proximité des
surfaces chaudes. _
Ne pas exposer I'appareil
a la pluie ou a 'humidité et
ne pas utiliser 'appareil a
I'extérieur. Ne pas manipu-
ler 'appareil avec les mains
humides.
Si le cable réseau ou la
fiche sont endommagés,
les faire remplacer par un
réparateur spécialisé pour
éviter tout danger.
L'utilisation d’accessoires
qui n'ont pas été fournis
avec le produit peut endom-
mager I'appareil. .
Ne jamais placer 'appareil
sur des surfaces chaudes.
Ne jamais laisser I’a?_parell
branché a I'alimentation
sans surveillance.
Retirer la fiche de la prise
d’alimentation avant de
changer les accessoires.
Cet appareil peut étre uti-



lisé par des enfants ages
de 8 ans ou plus, par des
personnes avec des capa-
cités motrices, sensorielles
ou mentales reduites et
par des personnes de-
nuées d'expérience ou de
connaissance de 'équipe-
ment uniquement si elles
se trouvent sous surveil-
lance et qu’elles aient été
instruites auparavant au
sujet de I'exploitation de
I'appareil de facon sire et
gu’elles connaissent les
angers liés a I'exploitation
de I'appareil. Les enfants
ne devraient pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et
la maintenance de I'appa-
reil ne devraient pas éetre
effectués par des enfants
a moins qu’ils n‘aient fini
leurs 8 ans et ne soient
surveillés par une personne
appropriée.
La surface sur laquelle est
utilisé I'appareil doit étre
mise a niveau, propre et
seche. _
Cet appareil est congu pour
presser le jus de produits
alimentaires comme les
fruits et léegumes, ne pas
I'utiliser a d’autres fins.
Rester prudent lors du la-
vage des accessoires.
Avant de mettre en marche
I'appareil, s’assurer que le
1(::_ouvercle est correctement
ixe.
Pour pousser le produit
alimentaire, utiliser le pous-
soir fourni avec I'appareil.
Ne pas surcharger 'appa-
reil avec une trop grande
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quantité de produits ou en
poussant trop fort avec le
oussaoir. _
nterrompre le travail et
débrancher I'appareil de
I'alimentation si le produit
est bloqué dans l'appa-
reil. Enlever le produit qui
bloque I'entonnoir.
Ne pas permettre que des
liquides entrent en contact
avec le corps / le moteur de
'appareil. _ .
Avant d'insérer la fiche a
la prise d’alimentation as-
surez-vous que vOs mains
sont seches. o
Ne jamais toucher les élé-
ments en rotation, quand
I'appareil est en marche.
Ne pas utiliser I'appareil, si
les accessoires ne sont pas
correctement montés.
Aprés la fin du travail, dé-
brancher I'appareil de I'ali-
mentation.
Ne pas manipuler le ver-
rouillage de sécurité avant
de mettre en marche l'ap-
pareil sans les accessoires
correctement installés.

Les produits avec de pe-
tits pépins durs comme les
roseilles, les framboises,
e raisin ou les baies d'aro-

nia doivent étre traités en
petites quantités (~0,3kg).
Apres le traitement de
chaque partie de produits,
éteindre I'appareil et net-
toyer soigneusement le bac
seéparateur, comme indiqué
dans le mode d’emploi.

Si vous remarquez que le
bac se remplit et que ni le
jus ni la pulpe ne sortent
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ar les orifices, éteindre
‘appareil et nettoyer soi-
neusement le bac sépara-
eur, comme indiqué dans
le mode d’emploi.
* Il est recommandé d’enle-
ver les pépins des fruits
car ils peuvent modifier le
gout du jus et dans des cas
extrémes, endommager
I'appareil.

Prescriptions électriques :
Vérifier si la tension indiquée sur
la plaque signalétique corres-
pond aux parametres de I'alimen-
tation électrique a la maison,
tout en s’assurant que cette
alimentation est marquée par ~
(courant alternatif).

Cet appareil est marqué par le symbole du conte-
neur a déchets, rayé, conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE et a la Loi polonaise sur
- les appareils électriques et électroniques usagés.
Ce symbole signale que le produit, aprés sa période
d’utilisation, ne pourra pas étre éliminé avec d’autres déchets
ménagers.
L'utilisateur est obligé de le rendre a un point de collecte des
appareils électriques et électroniques usagés. De tels points
de collecte sont mis en place par les communes, certains
magasins et entreprises de ramassage des déchets.
Respecter les regles d’élimination des appareils électriques
et électroniques permet d’éviter des conséquences nuisibles
a la santé humaine et a I'environnement naturel, a cause de
la possibilité de présence de constituants dangereux ou de
transformations inappropriées a ce type d’appareil.

DONNEES TECHNIQUES :

Modéle - JSM 4014

Tension nominale - 220-240V~, 50/60Hz
Puissance nominale - 200 W

Cable d’alimentation - 1 m

Poids net - 4,9kg

ELEMENTS DE L’EQUIPEMENT (Fig. 1):
1. Couvercle

. Vis sans fin
Réservoir a jus
Réservoir a pulpe
Tamis

Tamis a glace

Bac de séparation

. Brosse de nettoyage
. Enceinte

10. Poussoir

OCENOIBWN

AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

* Ne pas utiliser 'appareil de maniére continue. Si la durée
d’utilisation de I'appareil dépasse 20 minutes, I'éteindre
et le laisser refroidir pendant 20 minutes pour empécher
d’endommager I'appareil.

« En cas de produits contenant beaucoup de fibres (le céle-
ri etc.), les couper en morceaux d’une longueur maximale
de 3 cm avant de les placer dans I'appareil.

» Les ingrédients trés durs, comme la canne a sucre ou le
gingembre ne sont pas adaptés a étre pressés.

» Dans le cas des fruits @ noyau dur (les cerises etc.), ne
pas oublier d’enlever les noyaux. Eplucher et enlever de
préférence les pépins des citrons, oranges et autres fruits
pour que le goQt du jus ne soit pas altéré.

« Lors du traitement des fruits et des Iégumes plus durs,
I'appareil émettra un son de grincement et vibrera. Ceci
est normal, 'appareil pourra étre normalement utilisé.

« Utiliser des fruits et Iégumes frais. Pour de meilleurs
résultats, tremper pendant 10 minutes dans de 'eau les
fruits et légumes conservés dans le réfrigérateur.

+ Lors du traitement des fruits et Iégumes a plus forte pig-
mentation (les carottes, les betteraves etc.), le réservoir a
jus et les autres éléments peuvent avoir de légéres traces
de couleur, ce qui est normal.

« Avant la mise en marche de I'appareil, s’assurer que le
couvercle du bac séparateur est correctement placé.

« En ajoutant les ingrédients, le faire doucement, I'un apres
l'autre, les ingrédients placés en premier doivent étre
traités avant que d’autres soient ajoutés.

MONTAGE DE L’APPAREIL :
1. Presser le clapet au fond du bac séparateur (Fig. 2, pos.
1).

Attention !
* Le clapet doit étre bien installé, sinon il y aura des fuites.
(Fig. 2, pos. 2).

2. Fixer le bac séparateur sur le corps de I'appareil. Ajuster
le bac séparateur et le bloquer sur le corps de I'appareil.
Appuyer et tourner légérement le bac pour qu'il retrouve
la place correcte. (Fig. 2, pos.3).

« Installer le tamis dans le bac séparateur (Fig. 2, pos. 4).

« Installer la vis d’entrainement au milieu du tamis et pres-
ser jusqu’au bout (Fig. 2, pos. 5).

« Fixer le couvercle du bac séparateur (Fig. 2, pos. 6).

= Aligner fa sur le couvercle du bac séparateur sur A du
bac séparateur, tourner a droite le couvercle du bac
séparateur de maniére a ce que g sur le couvercle du bac
séparateur s'aligne sur A du bac séparateur.

» Placer le bac séparateur et le réservoir a pulpe (Fig. 2,
pos. 7).

COMMENT UTILISER L’APPAREIL
1. Placer les grands morceaux lavés de fruits et Iégumes
dans I'entonnoir, tourner le bouton pour que les fruits et
légumes y entrent. Placer les petits morceaux de fruits et
légumes dans le petit entonnoir. Pousser les morceaux
avec le poussoir.

Attention !
 Utiliser des fruits et légumes frais. Pour de meilleurs
résultats, tremper pendant 10 minutes dans de 'eau les
fruits et légumes conservés dans le réfrigérateur.

Avertissement !
« Cet appareil n’est pas congu pour broyer les céréales, la
canne a sucre ou autres fruits durs.
* Dans le cas de fruits a noyaux durs, enlever les noyaux
avant le traitement.
* Quant au céleri et autres fruits et [égumes fibreux, laver
I'appareil apres I'utilisation de 0,5 kg de produits.

2. Si l'appareil s’arréte brusquement au cours du travail,
tourner d’abord le bouton sur la position « OFF » et en-
suite, sur la position « R » pour repousser les ingrédients
bloqués dans la vis d’entrainement vers le haut. Tourner
ensuite le bouton sur la position « Juice » pour continuer
le travail.

Avertissement !

* Quand l'appareil est en mode « R », maintenir légére-
ment le couvercle avec la main (pour éviter qu'’il ne se
desserre).

« Sil'appareil ne fonctionne toujours pas apres cette opéra-
tion, sortir le bac séparateur et le laver soigneusement.
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3. Lors du traitement des ingrédients, il est possible de
garder la sortie de jus fermée. Quand la quantité de jus
pressé atteindra le niveau choisi, ouvrir le bouchon et
verser le jus dans le réservoir a jus.

Avantages
Ceci réduit I'exposition a I'air et ralentit le processus
d’oxydation.
|l est possible de mélanger différents fruits et légumes
pour faire du jus.

4. Une fois le processus de traitement terminé, tourner le
bouton sur la position « OFF » (éteint) et débrancher le
cable d’alimentation.

Recommandations :
* Ne pas conserver le jus pressé pendant trop longtemps.

Produits qui correspondent aux réglages du clapet :
1. Soft fruits (fruits et produits mous) : orange, pasteque,
raisin noir, ananas, concombre, tomate, glace.
2. Hard fruits (fruits et produits durs) : fruits durs et produits
riches en fibres comme les pommes, les poires, le céleri,
la carotte, la grenade.

DEMONTAGE :
1. Régler le bouton sur la position OFF pour arréter I'appa-
reil et débrancher le cable d’alimentation.

2. Attraper le couvercle du bac séparateur avec la main et le

tourner a gauche. Tourner sur la position indiquée sur la

Fig. 3, pos. 1 et soulever le couvercle du bac séparateur

pour le démonter.

3. Saisir la sortie de jus du bac séparateur et la soulever
pour la démonter (Fig. 3, pos.2)

4. Retirer la vis d’entrainement et 'ensemble du filtre (Fig.
3, pos. 3).

5. Retirer la vis d’entrainement du filtre (Fig. 3, pos. 4).

PREPARATION DE GLACES :

Couper les fruits comme les bananes (pelées), le durian
(sans graines) et les fraises sans calices en petits cubes et
les conserver dans le congélateur pendant 8 heures. Pour
obtenir une vraie glace au godt fruité, décongeler les fruits

pendant 15 minutes avant de les préparer, mettre en marche

la machine et placer doucement les fruits dans I'appareil.

Etapes suivantes :

1. Placer dans I'appareil le tamis a glace.

2. Placer le bac séparateur sur la sortie de la pulpe ;
3. Régler le clapet sur « Soft fruits (fruits mous) » ;
4. Tourner le bouton sur « Ice cream (glaces) » ;

5. La glace sort de la sortie de pulpe.

Consignes :

« Vous pouvez ajouter aux glaces aux fruits du lait glacé,
selon vos préféerences (décongeler I'ingrédient congelé
a une température ambiante, jusqu’a ce que sa surface
deviennent un peu molle (plus de 20 minutes de dé-
congélation en hiver et plus de 15 minutes en été) et le
mélanger doucement dans I'appareil, pour obtenir une
glace délicieuse.

« Placer lentement les ingrédients dans I'entonnoir, par
intervalles de quelques secondes.

Glace a la mangue et a la banane :

1. Préparer I'appareil conformément au point « Préparation
de glaces »

2. Couper la mangue et la banane en petits cubes et les
conserver dans le congélateur pendant 8-12 heures.

3. Les sortir du congélateur et les laisser reposer quelques
minutes pour qu’elles deviennent plus molles.

4. Mettre en marche I'appareil, placer les morceaux de
mangue et de banane dans I'entonnoir. Pousser délica-
tement les morceaux de fruits avec le poussoir. Placer
le réservoir a pulpe sous la sortie de pulpe. La glace est
préte.

5. La glace peut étre consommée directement aprés sa
préparation.
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Glace a la péche :

1. Préparer I'appareil conformément au point « Préparation
de glaces »

2. Laver et éplucher la péche. Couper la péche en petits
cubes et la conserver dans le congélateur pendant 8-12
heures.

3. Mettre le lait dans le réfrigérateur au frais.

4. Sortir la péche préparée du congélateur et la laisser
reposer pendant quelques minutes, pour qu’elle ne soit
pas trop dure.

5. Placer les morceaux de péche dans I'entonnoir, ajouter
du lait frais selon vos préférences. Pousser délicatement
les morceaux de fruits avec le poussoir. Placer le réser-
voir a pulpe sous la sortie de pulpe. La glace a la péche
est préte.

NETTOYAGE :
1. Laver chaque piéce démontée a I'eau courante. Si les
restes bouchent le tamis, le nettoyer avec la brosse (Fig.
1, pos. 8).

Attentlon !
Ne pas nettoyer I'appareil et ses éléments en utilisant un
détergent puissant. Lors du lavage, déplacer le clapet
vers I'avant et I'arriére pour faciliter le nettoyage.
Ne pas plonger le corps de I'appareil dans I'eau. Pour le
nettoyage, utiliser uniquement un chiffon humide.

2. Aprés le nettoyage, sécher les piéces lavées et les entre-
poser dans un endroit propre et ventilé.

Attentlon !
La pulpe séchée peut avoir un impact sur le démontage et
le nettoyage et altérer I'efficacité de I'appareil. Il est donc
important de laver I'appareil aprés chaque utilisation.
» Le joint en caoutchouc sous le bac séparateur peut étre
retiré et lavé.

Tableau avec les piéces qui peuvent étre lavées dans un
lave-vaisselle - Fig. 4

AUTONETTOYAGE :

Nettoyage facile du systéme de pressage. Verser d’abord
dans 'appareil une petite quantité d’eau. Ensuite, apres la
sélection de la fonction « Self clean », 'appareil lance le
nettoyage qui dure environ une minute.

MAINTENANCE :

En cas de non utilisation prolongée de I'appareil, I'entreposer
dans un endroit sec et ventilé, pour empécher I'humidification
du moteur et les perturbations du fonctionnement normal de
I'appareil.
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INDICACIONES REFERENTES A LA
SEGURIDAD DE USO

Pa

ra evitar el riesgo de lesio-

nes graves al utilizar el apa-
rato, deben observarse las
normas basicas de seguridad,
entre las que se incluyen las

uientes.

Si
LIgA LAS INSTRUCCIONES,
PRECAUCIONES Y ADVER-

TE
ZA

ES

NCIAS ANTES DE UTILI-
R EL APARATO. _
Los nifios no son conscien-
tes de los peligros que se
pueden producir al usar
aparatos eléctricos. Por lo
tanto, mantenga el dispo-
sitivo fuera del alcance de
los nifios.
No sumerja el cuerpo del
aparato en agua u otros
liquidos. La inmersion en
agua puede causar descar-
as electricas.

n caso de salpicar con
agua los elementos exter-
nos del aparato, séquelos
bien antes de volver a co-
nectar el aparato a la red
eléctrica. No toque super-
ficies mojadas que entren
en contacto con el aparato
conectado a la fuente de
alimentacion, desconéctelo
inmediatamente de este.
No utilice el aparato si ha
caido al suelo o presenta
danos en el cable de ali-
mentacion. .
Desenchufelo siempre des-
pués de utilizarlo y también
en caso de averia, antes de
limpiarlo o antes de sustituir
los accesorios.

Cuando retire el enchufe
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de |la toma de pared, nun-
ca tire del cable, sino del
enchufe, mientras sujeta la
toma con la otra mano.
El electrodomeéstico se ha
fabricado con la clase | de
proteccion contra descar-

as eléctricas. _

0 Intente retirar ninguna

ieza de la carcasa.

ara evitar danar el cable
de alimentacion, no lo colo-
que sobre bordes afilados o
%:erca de superficies calien-
es.
No exponga el aparato a
la lluvia o Ta humedad ni lo
use en exteriores. No use
el aparato con las manos
mojadas. _ -
Si el cable de alimentacion
o el enchufe estan dafia-
dos, lo debe reemplazar un
servicio técnico especiali-
zado para evitar riesgos.
Se puede danar el aparato
si se usan accesorios no
suministrados con este.
Nunca coIog_ue el aparato
sobre supertficies calientes.
Nunca deje desatendido el
aparato conectado a la red.
Retire el enchufe de la
toma de corriente antes de
cambiar los accesorios.
El dispositivo puede ser
empleado por ninos de
8 anos o mayores, por
Pe_rsonas con capacidad
isica, sensorial o psiquica
reducida y por personas
que no tengan experiencia
0 conocimientos del em-
pleo del aparato, en caso
de estar vigiladas o cuando
hayan sido instruidas sobre



el uso del aparato de forma
segura y conozcan los pe-
ligros relacionados con el
uso del aparato. Los nifios
no deben jugar con el apa-
rato. La limpieza y el man-
tenimiento del aparato no
debe ser realizado por los
nilos a menos que tengan
cumplidos los 8 afios y se
encuentren bajo vigilancia
de persona adecuada.

La superficie sobre la que
se utiliza el aparato debe
estar nivelada, limpia y
seca. o
Este aparato esta disefa-
do para exprimir zumo de
alimentos como frutas o
verduras, no lo utilice para
ningun otro fin.

Tenga cuidado al lavar los
accesorios. )
Compruebe si la tapa esta
bien montada antes de po-
ner en marcha el aparato.
Utilice unicamente el em-
pujador suministrado para
empujar los alimentos.

No sobrecargue el aparato
con demasiados productos
ni los presione demasiado
con el empujador.

Detenga el trabajo y desco-
necte el aparato de la co-
rriente cuando un alimento
se bloquee en este. Elimine
la causa de la obstruccion.
No deje que ningun liquido
entre en contacto con el
cuerpo/motor del aparato.
Asegurese de tener las ma-
nos secas antes de introdu-
cir el enchufe en la toma de
corriente.

No toque nunca los com-

ponentes giratorios con el

aparato en marcha.

o utilice el aparato sin los
accesorios correctamente
instalados. _

« Cuando haya terminado,
desconecte el aparato de la
fuente de alimentacion.

* No manipule el bloqueo de
seguridad antes de en-
cender el aparato sin los
accesorios correctamente
montados.

* Procese los alimentos con
semillas pequefas y duras,
como grosellas, frambue-
sas, uvas o arandanos
en pequefas cantidades
(~0,3 kg). Des[aués de cada
lote, apague el aparato y
limpie a fondo el recipiente
separador siguiendo los

untos correspondientes de
as instrucciones.

« Si observa que el recipien-
te se llena y no sale pulpa
ni zumo por las aberturas,
apague el aparato y limpie
a fondo el recipiente sepa-
rador siguiendo los puntos
correspondientes de las
instrucciones. _

« Se recomienda quitar las
semillas de la fruta, ga que
pueden alterar el sabor del
Zumo y, en casos extremos,
dafar el aparato.

Requisitos eléctricos:
Compruebe si el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas se
corresponde con el suministro
eléctrico de su hogar, que debe
estar marcado como ~ (corriente
alterna).
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Este aparato esta marcado con el simbolo de con-
tenedor para desechos tachado, segun la Directiva
Europea 2012/19/CE y la ley polaca sobre aparatos
eléctricos y electronicos gastados. Dicho simbolo
- informa que este aparato, pasado el periodo de su
uso, no debe ser eliminado junto con los demas
desechos procedentes de hogares.
El usuario esta obligado a devolverlo a un lugar destinado
para recoger el equipo eléctrico y electronico gastado. Las
entidades que realizan la recogida, incluyendo los puntos
locales de recogida, tiendas, y entidades municipales, crean
un sistema adecuado que permite la devolucién de estos
aparatos.
El adecuado uso del equipo eléctrico y electronico gastado
ayuda a evitar las consecuencias que son nocivas para hu-
manos y para el medio ambiente procedentes de la presencia
de componentes peligrosos e inadecuado almacenamiento y
procesamiento de estos dispositivos.

DATOS TECNICOS:

Modelo: JSM 4014

Tensién nominal: 220-240 V~, 50/60 Hz
Potencia nominal: 200 W

Cable de alimentacion: 1 m

Peso neto: 4,9 kg

COMPONENTES INCLUIDOS (fig. 1):
1. Tapa

. Tornillo sinfin motriz

. Recipiente para el zumo

. Recipiente para la pulpa

Colador

Colador para helados

. Recipiente separador

. Cepillo de limpieza

. Cuerpo

10. Empujador

ANTES DEL PRIMER USO:

« No utilice el aparato de forma continuada. Si usa el apa-
rato durante mas de 20 minutos, apaguelo y déjelo enfriar
durante otros 20 minutos para evitar dafios en el aparato.

« En el caso de ingredientes con un alto contenido en fibra
(apio, etc.), cortelos en trozos de no mas de 3 cm de
longitud antes de introducirlos en el aparato.

« Los ingredientes muy duros, como la cafia de azucar y el
jengibre, no se pueden exprimir.

< Para las frutas con hueso duro, como las cerezas, asegu-
rese de quitarlo. En el caso de limones, naranjas y otras
frutas, lo ideal es pelarlos y retirar las semillas para que
no afecten al sabor del zumo.

< Al procesar frutas y verduras mas duras, el aparato
emitira ruidos «chirriantes» y puede temblar ligeramente.
Esta situacién es normal y se puede usar el aparato de
forma segura.

« Utilice fruta y verdura fresca para exprimir. En el caso de
las frutas y verduras guardadas en el frigorifico, reméjelas
en agua durante mas de 10 minutos antes de procesarlas
para obtener mejores resultados.

» Al procesar frutas y hortalizas con pigmentos mas oscu-
ros (como zanahorias, remolachas, etc.), se producira
una ligera coloracion en el recipiente de zumo y otras
partes, lo cual es normal.

« Asegurese de que la tapa del recipiente separador esta
instalada en su sitio antes de poner en marcha el aparato.

» Afada los ingredientes lentamente uno a uno. Los ingre-
dientes anteriores deben procesarse antes de introducir
los siguientes.

©CRNONPWN

MONTAJE DE APARATO:
1. Presione la valvula en la parte inferior del recipiente
separador (fig. 2, pos. 1).

jAdvertencia!
« La valvula debe instalarse en su sitio, de lo contrario se
produciran fugas. (Fig. 2, pos. 2).

2. Coloque el recipiente separador en el cuerpo del aparato.
Ajuste el recipiente separador y bloquéelo en el cuerpo
del aparato. Presionando, gire ligeramente hasta que

quede instalado en su sitio. (Fig. 2, pos.3).

« Coloque el colador en el recipiente separador (fig. 2,
pos. 4).

« Instale el tornillo sinfin motriz en el centro del colador y
presione hasta que haga tope (fig. 2, pos. 5).

» Coloque la tapa del recipiente separador (fig. 2, pos. 6).

« Alinee f en la tapa del recipiente separador con A en el
recipiente separador, gire la tapa del recipiente separador
a la derecha, de tal forma que Q en la tapa del recipien-
te separador quede alineada con A en el recipiente
separador.

» Coloque el recipiente separador y el recipiente para la
pulpa (fig. 2, pos. 7).

COMO UTILIZAR EL APARATO:

1. Coloque las piezas grandes de fruta y verdura lavadas en
el alimentador. Gire la perilla para que caigan la fruta y la
verdura. Coloque pequefios trozos de fruta y verdura en
el alimentador pequerio. Una vez introducidos, presione-
los con el empujador.

jAdvertencia!

« Utilice fruta y verdura fresca para exprimir. En el caso de
las frutas y verduras guardadas en el frigorifico, remdjelas
en agua durante mas de 10 minutos antes de procesarlas
para obtener mejores resultados.

jAviso!

« Este aparato no es adecuado para moler cereales, cafia
de azucar y otras frutas duras.

» En el caso de la fruta con semillas duras, deben eliminar-
se antes de exprimir.

» Para el apio y otras frutas y verduras fibrosas, lave el
aparato después de exprimir 0,5 kg de productos.

2. Si el aparato se detiene repentinamente durante su
funcionamiento, gire primero la perilla a la posicion
«OFF» y, a continuacion, a la posicién «R» para que los
ingredientes bloqueados en el tornillo sinfin motriz sean
empujados hacia arriba. Luego gire la perilla a la posicion
«Juice» para continuar.

jAviso!

» Cuando el aparato esté en modo «R», sujete la tapa sua-
vemente con la mano (para evitar que esta se suelte).

« Después de la operacion anterior, si el aparato sigue sin
funcionar, retire el recipiente separador y lavelo a fondo.

3. La tapa de salida del zumo puede mantenerse cerrada al
exprimir. Cuando la cantidad de zumo exprimido alcance
cierto nivel, abra la tapa y vierta el zumo en el recipiente
para zumo.

Ventajas:
» Reduce la exposicion al aire y ralentiza el proceso de
oxidacion.
» Se puede utilizar una gran variedad de frutas y verduras
para preparar un zumo de frutas mixto.

4. Al acabar de exprimir, gire el botén a la posicién «OFF» y
desconecte el cable de alimentacion.

Recomendaciones:
« No conserve el zumo exprimido durante mucho tiempo.

Productos correspondientes al ajuste de la valvula:
1. Soft fruits (frutas y productos blandos): naranja, sandia,
uvas rojas, pifia, pepino, tomate, helado.
2. Hard fruits (fruta y productos duros): fruta dura y produc-
tos ricos en fibra como manzana, pera, apio, zanahoria,
granada.

DESMONTAJE:

1. Gire la perilla a la posicion OFF para detener el aparato y
desconecte el cable de alimentacion.

2. Sujete con la mano la tapa del recipiente separador y
girela hacia la izquierda. Gire a la posicion indicada en
la fig. 3, pos. 1, y levante la tapa del recipiente separador
para desmontarlo.

3. Sujete la salida de zumo del recipiente separador y levan-
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telo hacia arriba para desmontarlo (fig. 3, pos. 2).

4. Desmonte el tornillo sinfin motriz y el grupo del filtro (fig.
3, pos. 3).

5. Retire del filtro el tornillo sinfin motriz (fig. 3, pos. 4).

PREPARACION DE HELADOS:

Frutas como los platanos (pelados), los durianes (sin pepitas)
y las fresas sin tallos deben cortarse en dados pequefios e
introducirse en el congelador durante mas de 8 horas. Para
obtener un auténtico helado con sabor a fruta, descongele

la fruta 15 minutos antes de prepararla, ponga en marcha el
aparato e introduzca lentamente la fruta en el exprimidor.

Préoximos pasos:

1. Coloque el colador de helados en el exprimidor.

2. Coloque el recipiente separador en la salida de la pulpa;
3. Ajuste la valvula a «Soft fruits (frutas blandas)»;

4. Gire la perilla a «Ice cream (helado)»;

5. El helado sale por la salida de la pulpa.

Indicaciones:

« Laleche congelada puede afiadirse al helado de fruta
segun sus gustos personales (el ingrediente debe
descongelarse a temperatura ambiente hasta que la
superficie se ablande ligeramente (mas de 20 minutos
de descongelacion en invierno y mas de 15 minutos en
verano). Mezcle lentamente en el exprimidor para obtener
un helado delicioso.

« Introduzca poco a poco los ingredientes congelados en el
alimentador a intervalos de unos segundos.

Helado de mango y platano:

1. Prepare el aparato segun el apartado «Preparacion de
helados».

2. Corte la pulpa del mango y del platano en dados peque-
fos e introduzcalos en el congelador durante 8-12 horas.

3. Retirelos del congelador y deje reposar unos minutos
para reducir su dureza.

4. Ponga en marcha el aparato, introduzca los trozos de
mango y platano congelados en el alimentador. Presione
suavemente los cubos de fruta con el empujador. Colo-
que el recipiente para la pulpa debajo de la salida de la
pulpa. El helado ya estara listo

5. para su consumo.

Helado de melocotén:

1. Prepare el aparato segun el apartado «Preparacion de

helados».

2. Lave y pele el melocoton. Corte el melocotén en dados
finos e introdlzcalos en el congelador durante 8-12 ho-
ras.

Ponga la leche fresca en la nevera.

Retire el melocoton preparado del congelador y déjelo

reposar unos minutos para reducir su dureza.

. Coloque los dados de melocoton congelados en el
alimentador y afiada leche fresca segun sus preferencias.
Presione suavemente los cubos de fruta con el empu-
jador. Coloque el recipiente para la pulpa debajo de la
salida de la pulpa. El helado de melocotén ya estara listo.

St

LIMPIEZA:

1. Lave cada pieza desmontada con agua corriente. Si los
residuos obstruyen el colador, debe limpiarse con un
cepillo (fig. 1, pos. 8).

jAdvertencia!

* No limpie el aparato ni sus componentes con detergentes
abrasivos. Mueva la valvula hacia delante y hacia atras
para facilitar su limpieza.

« No sumerja en agua el cuerpo del aparato. Para limpiarlo,
utilice unicamente un pafio suave humedecido.

2. Tras la limpieza, seque las piezas lavadas y guardelas en
un lugar limpio y bien ventilado.

jAdvertencia!

« La pulpa reseca puede afectar al desmontaje y la limpie-
za, asi como causar una degradacion del rendimiento.
Por lo tanto, el aparato lavarse inmediatamente después

de cada uso.
* Lajunta de goma situada bajo el recipiente separador se
puede quitar y lavar.

Tabla con componentes aptos para el lavavajillas - fig. 4.

AUTOLIMPIEZA:

Limpieza sencilla del sistema de extrusion. En primer lugar,
vierta una pequenfa cantidad de agua en el exprimidor. A
continuacion, después de seleccionar la funcion «Self clean»
(autolimpieza), el aparato iniciara la limpieza durante aproxi-
madamente un minuto.

MANTENIMIENTO:

Si el aparato no se utiliza durante un periodo prolongado
de tiempo, guardelo en un lugar seco y bien ventilado para
evitar la humedad en el motor, ya que puede interferir en su
correcto uso.
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NMPENMNOPBHKU OTHOCHO BE30O-
MACHOCTTA HA YNOTPEBA

3a na ce nsberHe puUckbT OT

CEPUNO3HO HapaHsiBaHe npu

n3nonsBaHe Ha ypena, Tps6-

Ba Aa ce cna3BaTt OCHOBHUTE

npeanasHn MepKn, BKINHOYN-

TEIHO n;]a_anmaTa no-aony.

[MPOYETETE MHCT YKI{I/II/I-

TE, SABEJIEXXKUTE U MNPE-

YIPEXOEHUATA, NPEAN
A SAMNOYHETE PABOTA C
PELA.

* [leuaTta He cu gaBaTt CMeT-
Ka 3a onacHOCTUTE, KOUTO
MoraT Ja Bb3HUKHAT Mo
BpemMe Ha ynoTtpeba Ha
eneKTpuYeckn ypeau, no-
pagu ToBa naséeTte ypena

aney ot AocTbNa Ha geua.

. Iﬂ-le notanamTe Kopnyca Ha
ypena BbB Boga Unuv B Apy-
M Te4YHoCTW. [loTansiHeTo
BbB BOAa MOXe [Ja aoseae

O TOKOB yAap.

. crny4amn Ha 3anuBaHe C
BOAA Ha BbHLUHMUTE ene-
MEHTW Ha ypeada, npeau aa
FO BKINKOYMTE OTHOBO KbM
enekTpuyeckara Mpexa,
TpsibBa ctaparenHo aa ro
nogcywmre. He gokocsau-
TE€ MOKPUTE NOBbPXHOCTH,
KOWMTO MMaT KOHTaKT C
BKINIOYEH KbM 3axpaHBa-
lwara mpexa ypeq. Tpsibsa
He3abaBHO ga ro U3Kn4ym-
Te OT 3axpaHBaHeTo.

* He usnonseanTte ypeaa,
aKo ca Hanuue KakBuTo
n ga ouno cumnTomm 3a
yBpexaaHe Ha enekTpude-
CKna kaben unu, ako ype-
ObT € NPeTbpnsan nagaHe
Ha noaa.

BG
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Cnepg n3nonssaHe Ha ype-
Aa BuHarm TpsibBa ga ms-
KNoumnTe Lencena oT KoH-
TaKTa, KaKTo M Npu KakBOTO
naa 61UNO HENPaBUITHO
AenucTBue Ha ypeaa, npeamn
MNOYMCTBaHE UMM CMSAHA Ha
akcecoapwure.
Mpu n3eaxgaHe Ha wern-
cena oT enekTpuyeckms
CTEHEH KOHTAaKT HMKOra He
AbpnanTte kabena, a camo
LLiencena, KaTo ¢ gpyrata
pbKa Npuabp>xate KOH-
TakTa.
YpeawT € nspaboteH B I-Bu
Knac Ha 3alumTa cpeLly
TOKOB yaap. _
He ce onutBanTte ga oT-
CTpaHsiBaTe KakBUTO 1 Aa
6G1no 4YacTu Ha Kopnyca.
3a pa ce nsberHe yBpex-
OAHETO Ha eneKkTprnYecKus
kaben, He 6bmuBa ga ro no-
cTaBsATE Had ocTpu pbbose
nnm B 6Gnn3ocT 4O ropeLm
MOBBbPXHOCTMU.
He n3narainte ypena Ha
Bb3OENCTBMETO Ha ObXA
“ny Bnara, He ro U3norns-
BanTe Ha oTKpuTO. He 13-
nona3eanTe ypeaga ¢ MOKpu
pbLUe.
AKO MpexoBuAaT kaben unum
LencensT 6bAaT noBpe-
OeHun, Te Tpsbea ga obvaar
nogMeHeHu oT crieunanmn-
3MpaH PEMOHTEH CEPBU3,
3a ga ce npegoTBpaTar
eBeHTyasH1 OnacHOCTW.
M3non3BaHe Ha akcecoapu,
KOUTO HE Ca AOCTaBEHMU C
npoaykTa, MoXe Aa gosene
,Ic_llo nospexaaHe Ha ypeaa.
MKora He nocTtaesamnTe ype-
Aa BbpXy ropewim noBbpX-



HOCTW. 5
Hukora He ocTaBsanTe 6e3
HaO30p ypen, BKIOYEH KbM
3axpaHBaHETO.

[pean cmaHa Ha akce-
coapuTe uskro4yBanTe
LLiericena oT 3axpaHBalLng
KOHTaKT.

ToBa yCTPOMCTBO MOXe
Aa ce nsnonsea ot geua
Ha Bb3pacT OT 8 roguHn

N No-rofiemMu, ot nuua c
OorpaHun4YeHn unsnyecku,
CETUBHU UIN YMCTBEHM
CMNOCOBHOCTU UK C Nnn-
ca Ha onuT N No3HaHuA,
aKko Te ca nog Haa3op vnu
ca BuUnNn MHCTPYKTUpaHN,
Kak ja na3nonseart ypeaa
no GesonaceH Ha4mH n
No3HaBaT OMnacHoOCTUTE,
CBbp3aHu C N3nosna3BaHe-
TO Ha ypepa. [euarta He

buBa Aa cu urpadr c ypeaa.

[MouyncTBaHeTO N NOOAPBLXK-
KaTa Ha ypefa He buBa fa
ce MU3BbpLUBa OT geua oc-
BEH, aKO ca HaBbpLUNIN 8
rogvHn 1 ca nopg Haa3op Ha
CbOTBETHO Nuue.
[MoBBbPXHOCTTA, BbPXY KOSA-
TO € NOCTaBeH ypeabT Mo
BpemMe Ha paboTa, TpsibBa
Aa 6bae HMBenupaHa, Ymc-
Tancyxa. _

ToBa yCTpONCTBO € MpoekK-
TUpaHO 3a N3CTUCKBAHE Ha
COK OT XpaHWUTENHU Npo-
AYKTW KaTo NiogoBse Unu
3ereH4vyumn. He ro nsnons-
BaWTe 3a Apyru uenu.
TpsibBa oa 6baeTe BHUMa-
TEMNHW NO BPEME Ha MUEHE
Ha akcecoapwuTe.

[Mpeawn BknovBaHe Ha ype-
Aa ce yBepeTe, Ye KanakbT
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€ NPaBUJTHO 3aKpereH.
3a HaTucKaHe Ha npoaykTa
n3non3BanTe camo Mpusio-
KEeHUs B Komnnekra n3byT-
Bau. 5 5
He npetoBapBanTte ycTpon-
CTBOTO C MpeKaneHo MHOro
NPOAYKTM UMK KaTo M1 Ha-
TUCKaTe TBbpPAE CUITHO C
n3byTeava.

Cnperte pabotaTa 1 pase-
OVHETE YCTPOUCTBOTO OT
enekTpuyeckata Mpexa,
KoraTo NpoAyKTbT 3acefHe
B ycTponcTtBoTo. OTCTpaHe-
Te npuynHaTa 3a bnokupa-
HETO. 5

He no3sonsiBanTe HUKaKBU
TEYHOCTM Aa BNM3aT B KOH-
TakT ¢ kopryca / ABuraTtens
Ha YyCTPOWCTBOTO.

Mpeon ga BknounTE LWen-
cena B KOHTakTa, TpsibBa

a ce yBepuTte, 4ye pbLeTe

N ca Cyxm. 5
Hwukora He gokocBanTe
BbPTALLNTE CE ENIEMEHTU
Mo Bpeme Ha pabora Ha
ﬁCTpOl/ICTBOTOV.

e nsnonaseante ypena 6es
NPaBUNHO MOHTUPAHM akK-
cecoapw.

Cnep 3aBbplUBaHe Ha pa-
boTata nskntoyeTe ypena
OT 3axpaHBallara mpexa.
He HapywaBanTe 6riokaga-
Ta, KoaTo obesonacssa yc-
TPONCTBOTO OT BKIHOYBAHE
€3 NpaBUITHO MOHTUPaHMU
akcecoapm. _
O6paboTBante NpoayKTU
C Marnku, TBbpAan ceMeHa
KaTo Kacuc, ManuHu, rpos-
e U1 apoHNs B Marsku
konuyectsa (~0,3 kQg).
Cnep Bcdka naptuga ums-

BG



Knto4BanTe yCTPOUCTBOTO
N novucTBanTe crapaTenHo
pas3nenuTenHus KOHTENHepP
cnopeq CbOTBETHUTE TOYKU
B UHCTPYKUMATA.
Ako 3abenexure, 4ye KOH-
TENHEPDBT ce MbIHN U npes
OTBOPUTE He Cce OTTU4a
Mynn Uu CoK, N3kno4erte
yCTPOMCTBOTO U NoYUcTeTE
pa3nenuTenHus KOHTENHEpP
cTapaTternHo crnopeg CboT-
BETHUTE TOYKN B UHCTPYK-

naTa.

penopbYNTENHO € Aa
OTCTPaHUTE CEMKUTE OT
nnogoBeTe, KOUTO MoraT ga
MPOMEHAT BKyCa Ha COoKa U
B KpaeH cry4yan aa nospe-
AAT YCTPOMCTBOTO.

EneKkTpuyeckn n3ncKkBaHma:
YBepeTe ce, Ye HanpexeHneTo,
NOCOYEHO BbPXY MHPOPMALMOH-
HaTa TabenKa, CbOTBETCTBA Ha
napameTpuTe Ha eNleKTpuYecKaTa
MpPEKa Ha MACTOTO Ha U3MNON3-
BaHe, MNPV KOETO 3aXpaHBaAHETO
Tpﬂ6Ba na 6bae o3HayeHo Kato ™
(NpomeHAunB TOK).

To3n ypen e MapkmMpaH CbC 3aApackaH KOHTeHep
3a oTnagbLm B CbOTBETCTBME C EBponeiicka-

Ta aupektuaa 2012/19/UE v nonckusi 3akoH 3a
eneKTpUYecKo 1 enekTpoHHo obopyaBaHe. Tasu
MapKupoBKa nokassa, Ye ToBa obopyasaHe, cnej

onpezerneH nepuoa Ha non3eaHe, He Moxe Aa ce U3XBbpIs
3aefHo C Apyrute GUTOBK OTNaAbLN.

MoTpebutensT e ANbxeH Aa ro npefage Tam, KbAeTo ce
cbbupar oTNagbLyM OT ENEKTPUYECKO U ENEKTPOHHO 0Bopya-
BaHe. CbbupatenHuTe NyHKTOBE, B TOBA YNCIO MECTHMU MyH-
KTOBE 3a CbbUpaHe, Mara3uHu UM OGLLMHCKU CTPYKTYpU
cb3afaBaT cucTema, KosiTo No3BosisiBa npejaBaHe Ha
obopyaBaHeTo.

MoaxoasLwoTo TpeTMpaHe Ha OTNaabLMTE OT ENEKTPUYECKO U
€ernekTPOHHO 0GopyABaHe Nomara 3a u3bsreaHe Ha BpeaHu 3a
YOBELUKOTO 3/ipaBe ¥ okonHaTa cpeaa nocreanum, nponsTu-
Yallym OT HaNMuMETO Ha OMacHM BeLLecTBa, KakTo 1 OT Henpa-
BUIHOTO CbXpaHeHue 1 06paboTka Ha TakoBa oGopyABaHe.

TEXHUYECKW OAHHU:

Mopgen - JSM 4014

HomwuHanHo HanpexeHue - 220-240V~, 50/60Hz
HomuHanHa motHocT - 200 W

3axpaHBaly kaben - 1 m

Herto Terno: 4,9kg
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ENNEMEHTU HA OBOPYOBAHETO (®WUr. 1)

CONONRWN =

Kanak

. 3agBwKBall, BUHT
. KoHTeiHep 3a cok
. KoHTeiiHep 3a nynna

Llenka

. Llenka 3a cnagonen

. PaspenuteneH koHTenHep
. YeTka 3a noyncreaHe

. Kopnyc

10.

Bytano

I'IPEﬂI/I NMBbPBOTO U3MNON3BAHE:

He uanonasariTe ycTPONCTBOTO MO HEMPEKBCHAT HAaYMH.
AKO BpemeTo Ha M3non3BaHe Ha yCTPOMCTBOTO HaABULIN
20 MUHYTK, U3KIOYETE O U M34aKanTe Aa ce oxnaau 3a
20 MWHYTK, 3a Aa NnpegoTBpaTuTe noBpegaTa Ha yCTpon-
CTBOTO.

B cnyyait Ha cbCTaBKM C MO-BMCOKO CbAbpXKaHue Ha u-
6pm (LenuHa u Ap.), Npean Aa NocTaBuTe B YCTPOMCTBOTO,
TpsibBa Aa HapexeTe NpoadyKTa Ha napyeTta ¢ AbfKUHA He
noseye ot 3 cm.

M3kniounTernHo TBbpAUTE CbCTaBKU KaTo 3axapHa TPbCTU-
Ka ¥ IKUHOKUWI HEe ca MoAXOAsALLM 32 M3CTUCKBAHE.

B cnyyait Ha nnopoBe ¢ TBbPAKU KOCTUIIKK (YepeLun n ap.),
He 3abpaBsnTe Aa oTcTpaHuTe KocTunkute. Mpu numo-
HWTe, NopToKanuTe U Apyrv Nnoaose e Han-gobpe aa rm
obenute u aa NnpemaxHeTe CEMKUTE, 3a Aa He NOBNUAAT
Ha BKyCa Ha NrofoBus COK.

Mpu o6paboTka Ha NO-TBbPAM NNOJ0BE U 3eNeHYyLn
ypeabT We usnaea ,ckbpuall’ 3ByK 1 MOXe Nneko Aa
Bnbpupa. ToBa e HOpManHo 1 MoXxeTe fa u3nonssare
YCTPOWCTBOTO 6€3 HUKAKBW NPUTECHEHWS.

VanonsearnTte npecHn NnoaoBe 1 3eneHYyum 3a ns-
CTUCKBaHe Ha cok. B cnyyan Ha nnogoBe u 3eneHvyuum,
CbXpaHsiBaHu B XNafurHuK, 3a no-gobpu pesyntaTtu rm
HaK1MCHeTe BbB BOAa 3a noseye OT 10 MUHYTW npeau
obpaboTka.

Mpwn o6paboTka Ha nNnogoBe 1 3eneHYyLy C No-TbM-

HW MUIMEHTH (MOPKOBW, LUBEKIIO 1 p.), Lie MMa Neko
OLBeTsIBaHE Ha KOHTEHepa 3a COK U ApYrv YacTu, KOETO
€ HopMarsiHo.

Mpeawn ga ctapTvpaTte yCTPOWCTBOTO, yBEpETE Ce, Ye
KanakbT Ha pasgenuTerniHna KOHTENHEP € MOHTUPaH Ha
MSICTO.

KoraTo go6aBste cbeTasku, gobasete rv 6aBHO egHa no
efHa, npeavluHUTe CbCTaBku Tpsabea aa 6vaaT o6pabo-
TeHW, Npeau fa nobasute cneaBaluuTe.

CrNOBABAHE HA YCTPOUCTBOTO:

1.

HaTucHeTe knanaHa B AbLHOTO Ha pasaenuTenHus KoHTen-
Hep (Pwr. 2, nos. 1).

BHumanue!
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KnanaHbT TpsibBa Aa 6bae MHCTannpaH TOYHO Ha MSCTO,
B MPOTMBEH Crnyyain Lie uma Tevose. (Pwur. 2, nos. 2).

. MNocTaBeTe pasgenuTenHna KOHTeNHep BbPXY Kopnyca Ha

yCTPONCTBOTO. [locTaBeTe pasgenuTenHus KoHTenHepa 1
ro 3akrnoyeTe BbpXy Kopryca Ha ycTpoiicTBoTo. [lokato
HaTuckaTe, 3aBbpTeTe NeKko, oKaTo Ce MOHTMpa Ha
msicTo. (Pwr. 2, no3.3).

MoHTWpaiiTe ueakata B pa3genuTenHust KoHTerHep (Pwr.
2, nos. 4).

MoHTupaiiTe 3aABUXBALLMS BUHT B LLEHTbPa Ha Leakata
1 NpuUTUCHETe Aokpaw (Pur. 2, nos. 5)

MocTaBeTe kanaka Ha pasaenuTenHus KoHTelHep (Pur.
2, nos. 6).

I'IonpaBHeTe fa Ha kanaka Ha pasfAenuTenHns KOHTeHep
c A Ha pasgennTenHus KOHTelHep, 3aBbpTeTe Kanaka
Ha pasfenuTenHus KOHTENHep HaAsiCHO Taka, Ye g Ha
Karaka Ha pasfaenuTenHus KOHTeNHep Aa ce U3paBHu ¢ A
Ha pasfenuTeriHnSa KOHTenHep.

MocTaBeTe pas3genuTenHua KOHTENHEP U KOHTelHepa 3a
nynna (®wr. 2, nos. 7).



KAK CE U3MON3BA YPEODBT:

1. MNocTaBeTe N3mMnUTUTE ronemu napyerta nnogose n
3efleHYyLy B OTBOPA 3a 3apexaaHe, 3aBbpTeTe KomnyeTo,
Taka Ye nnogoBeTe v 3efeHYyLuTe Aa nagHaT BbTpe. Mo-
cTaBeTe Marnku napyerta nnofoBe U 3eneHYyLu B Mankus
posatop. Cnep nacunsaHe n3byTtante ¢ bytanoro.

BHumanue!

* l3non3sBaiiTe NpecH NNoAOBE W 3eNeHYyLM 3a U3-
CTUCKBaHe Ha cok. B cnyyai Ha nnogoBe 1 3eneHyvyuu,
CbXpaHsiBaHu B XNaAUIHKK, 3a No-Ao6pu pesynTaTtu rm
HakucHeTe BbB Bofa 3a noseye oT 10 MUHYTU npeamn
obpaboTka.

Mpeaynpexaexue!

« ToBa yCTPOWCTBO He € NOAXOAALLO 3a CMUMaHe Ha 3bpHe-
HW KyNTYypU, 3axapHa TpbCTUKa U APYr TBbPAU NOAOBE.

« B cnyvait Ha nnogoBe C TBbPAM CEMKM, NPean U3CTUCKBa-
He Ha coka TpsibBa Aa OTCTpaHWUTe CeMKUTe.

« B cnyyait Ha uenuHa 1 Apyrv BNakHeCT! NNofoBe u
3eneHYyLM 3MUINTE YCTPOMCTBOTO Crej M3CTUCKBaHE Ha
cok ot 0,5 kg npoaykTu.

2. KoraTo ypeabT BHe3anHo cnpe no Bpeme Ha pabota,
NbPBO 3aBbpTeTe KonyeTo B nonoxenue ,OFF* n cnepn
TOBa ro 3aBbpTeTe B NonoxeHve ,R*, Taka Ye cbCTaBkuTE,
3abpxaHu B 3a[BMXKBaLLMSA BUHT, Aa 6baat usbyTtaHu Ha-
rope. Crieq ToBa 3aBbpTeTe KONYETO Ha no3unuus ,Juice”,
3a Ja npoabmkmTe pabotara.

MpenynpexaeHue!

« Korato ycTpoincteoTo € B pexum ,R*, BHUMarenHo 3a-
OpbXKTe Kanaka ¢ pbka (3a Aa npegoTBpaTtuTe pasxiab-
BaHETO Ha Kanaka).

* AKO YCTpPOWCTBOTO BCe OLle He paboTu cneq ropHaTta
onepauus, n3BageTe pasgenuTerniHna KOHTENHep 1 ro
namuinte gobpe.

3. MoxeTe Aa AbpXUTe Kanaka Ha U3XOAHWS OTBOP 3a COK
3aTBOPEH, A0KATO M3LexaaTe cok. Korato Konm4yecTsoTo
M3LedeH COK AOCTUMHE ONpeaereHo HUBO, OTBOpeTe
Karnaka u u3cuneTe coka B KOHTeHepa 3a COK.

MpepumcTBa:

* HamansBa usnaraHeTo Ha Bb3ayx 1 3abaBsi npoueca Ha
oKkucneHue.

« 3a nonyyaBaHe Ha CMECEH NIIOAOB COK MoraT Ja ce
M3non3BaT pasnunyHu NIoA0BE U 3EMEHYYLN.

4. Criep KaTo NPOLIECHT Ha U3CTUCKBAHE MPUKIOYY,
3aBbpTeTe 6yToHa B nonoxeHve ,OFF (n3kntoyeHo)" n
paseauHeTe 3axpaHBalums kaber.

Mpenopbku:
* He cbxpaHsiBaiiTe U3LEeAEHUst COK AbNTO BPeMe.

MpoaykTn, CboTBETCTBALUM Ha HacTpoMKaTa Ha KnanaHa:
1. Meku nnogose (NofoBe ¥ MeKW NPOAYKTW): MopToKarn,
[OVHS1, YepBeHO rposae, aHaHac, kpactaeuua, JoMar,

cnaponea.

2. Tebpay nnogose (Nnogose U TBbPAM NPOAYKTU): TBbPAN
nnofoBe v NpoaykT, 6oratn Ha drbpwu kaTo AbbIIKA,
KpyLLa, LernmHa, MOpKOB, Hap.

OEMOHTAX:

1. MNocrtaBete 6yToHa B nonoxeHne OFF, 3a aa cnpete
YCTPOWCTBOTO U pa3eauHeTe 3axpaHBallms kaben.

2. XBaHeTe C pbka kanaka Ha pasfaenuTenHus KoHTelHep
1 TO 3aBbpTETE HansBo. 3aBbpTETE 0 A0 NO3NLUATA,
rnokasaHa Ha ®wur. 3, no3. 1 1 noBaUrHeTe Kanaka Ha
pasgenuTenHust KOHTeHep, 3a ia ro AeMOoHTUpaTe.

3. XBaHeTe n3xoga Ha coka Ha pasgenuTenHus KOHTenHep
1 O MOBAMTHETE Harope, 3a Aja ro AemoHTupare (dwr. 3,
nos. 2)

4. N3seneTe 3aaBuKBaLLMS BUHT U OUNTBPHUSA Mogyn (Pur.
3, nos. 3).

5. N3BapeTe 3agBmxBaLLmsa BUHT OT chuntbpa (Pur. 3, nos.
4).
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NPUTOTBAHE HA CNTAOQONENA:

Mnopose kato 6aHaHu (0benexn), aypuaH (6e3 cemeHa) n
aroan 6e3 OpbXku TpsbBa fa ce HapexaT Ha Marnku Kybyeta
1 fa ce NocTaBAT BbB hpusepa 3a noseye oT 8 yaca. 3a

[a nomny4mTe UCTUHCKV Craaones ¢ nofoB BKyC, pasmpa-
3eTe nnofoseTe 3a 15 MUHYTW, Npeau Aa r NpuroTeuTe,
cTapTupaiiTe MallmHaTa u 6aBHO nocTaBeTe NIOAOBETE B
COKOM3CTUCKBaYKaTa.

CnepBally CTbMKKU:

1. MNocTaBeTe UeakaTa 3a cnagones B COKOM3CTUCKBaYKaTa.
2. MocTaBeTe pa3nenuTenHusi KOHTEeRHep Npy n3xoda Ha
nynna;

. MocTtaBete knanaHa B nonoxexue ,Soft fruits (Mmekn
nnogose)”;

. 3aBbpTETE KONYETO B NO3nUMs ,Ice cream (cnagonen)”’;

. CnagonenbT We usnu3a oT n3xoda Ha nynnara.

w

[

YkasaHus:

» KbMm nnoposusa cnagonen moxete Aa gobaeute 3am-
paseHo MIISKO Mo Ball BKYC (3amMpaseHaTta cbCTaBka
TpabBa Ja ce pa3Mpasu Ha cTaiiHa Temnepartypa, AokaTo
NOBBPXHOCTTA NEKO oMekHe (Hag 20 M1HYTK pa3mpassBa-
He npes 3umara u Hag 15 MUHYTK Npes NAToTo) 1 6aBHO
Aa 5 pa3bbpkaTe B COKOM3CTMCKBAYKa 3a NonyyaBaHe Ha
BKYCeH crnagones.

+ [MocTtaBsiiTe 3ampaseHnTe CbCcTaBkn 6aBHO B OTBOpa 3a
3apex/jaHe Ha UHTepBany OT HSKOMKO CeKyHAW.

Cnaponepn oT maHro v 6aHaH:

1. MpuroTBeTe ycTpolcTBOTO cnopep Touka ,MpuroresiHe
Ha cnagonepn’

2. HapexeTe obeneHute nnoaose MaHro u 6aHaH Ha mMarnku
KybyeTa 1 1 nocraeete BbB ppusepa 3a 8-12 yaca.

3. N3BapeTe rv oT cbpm3epa n rm ocTaBeTe 3a HAKOIKO MUHY-
T, 32 4a OMEKHaT Neko.

4. BkntoyeTe yCTPOWCTBOTO, MOCTaBETE 3aMpaseHnTe napye-
Ta MaHro n 6aHaH B OTBOpa 3a 3apexaaHe. BHumarenHo
n3byTBanTe napyetarta nnoaose ¢ 6ytanoto. MoctaseTe
KOHTeWHepa 3a nynna nog uaxoga 3a nynna. Cnagonenbt
€ roToB.

5. CnagonenbT MOXe Aa ce KOHCyMMpa BedHara.

Cnaponen oT NpackoBu:

1. MpuroTeBeTe ycTponNCcTBOTO cnopep Touka ,MpuroresHe
Ha cnagonen’

2. Namunte n obenete npackoBute. Hapexerte npackosuTe
Ha ApebGHu Kyb4eTa n rm noctaeeTe BbB pusepa 3a 8-12
yaca.

3. MocTaBeTe NPSCHO MASKO B XNaAWIHUKA.

4. V3BapeTe NpurotTBeHWUTE NpackoBm OT dopusepa v rv
OCTaBeTe 3a HSAKOIKO MUHYTU NIEKO [ja OMEKHaT.

5. MNocTaBeTe 3ampaseHuTe napyeTa nNnogose B OTBOpa 3a
3apexpgaHe, fobaseTte mnsiko no Baw Bkyc. BHumaTenHo
n3byTBanTe napyetarta nnopose ¢ 6ytanoto. MoctaseTe
KOHTelHepa 3a nynna nog usxopa 3a nynna. Cnagoneasbt
OT NPacKoBW W rOTOB.

NMOYNCTBAHE:
1. Bcsika ieMOHTMpaHa YacT Ha ypeZa M3MuiATe nog Tevalla
Bofa. AKo ocTaTbLWTe 3anyLlwBaT uefkarta, Tpsiosa aa s
noYncTMTE C NOMoLLTa Ha YeTkata (Pwr. 1, nos. 8).

BHumaHue!

¢ He nouncreanTte yCTpOMCTBOTO M HETOBUTE ENEMEHTU
CbC CUMHO AencTBaluy npenapatu. o Bpeme Ha MyeHe
npemMecTBaNTe KnanaHa Hanpea-Hasag, 3a Aa ynecHurte
NOYNCTBAHETO.

* He nortansinTte kopnyca Ha yCTpOWCTBOTO BbB BoAa. 3a
noYyncTBaHe 13nonaeaiTe camo OBNaxHeHa Meka Kbpna.

2. Cnep noyncteaHe noacywiere USMUTUTe ernemMeHTn n rm
C'bXpaHﬂBaVlTe Ha 4YnCTOo, NPOBETPUBO MACTO.
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BHumaHue!

» B3acbxHanara nynna Moxe [a Bnusie Ha AeMOoHTaxa
1 NOYUCTBAHETO, KaKTO W Aa NPUYMHK BOLWABaHe Ha
Npon3BOAMTENHOCTTA. 3aTOBa YCTPOICTBOTO TpsiGBa Aa
ce U3Mue BefHara criefl BCsiKO U3rnos3BaHe.

* [yMeHOTO ynnbTHeHMe NMoj pasfenuTerniHnsa KoHTenHep
MOXe [ja ce CBanv v Aa ce n3mue.

Tabnuua c enemeHTUTe, KOUTO MOraT ia ce MUAT B CbAO-
MusnHa - cur. 4.

CAMONOYUCTBAHE

JlecHo noyncTBaHe Ha cucTemara 3a usuexgaHe. MNbpso
TpsiGBa Aa cuneTe mMasko KoM4ecTBO Bofa B YCTPOWCTBOTO.
Cnep ToBa, cnep n3bopa Ha dyHkums ,Self clean” yctpont-
CTBOTO LU 3aroyHe NoYMCTBaHe 3a OKOMO eAHa MUHyTa.

NOOAPBXKA:
AKO He M3non3eaTe yCTPONCTBOTO AbIIr0 BpEMe, CbXpa-

HsiBaliTe YCTPOWCTBOTO Ha CyXO U NMPOBETPUBO MSICTO, 3a
fa npefoTBpaTMTe HABNW3aHETO Ha Bnara B ABUraTensi u
Bb3NPensATCTBAHETO Ha NpaBunHaTa ynotpeba.
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A BIZTONSAGOS HASZNALATRA
VONATKOZO FELTETELEK

A sulyos sérulések kockaza-

tanak elkerllése erdekében

a készllek hasznalata soran

kovesse az alapvetd biztonsa-

gi ovintézkedéseket, beleértve

a kovetkezgket. ]

A KESZULEK HASZNALATA

ELOTT OLVASSA EL A HASZ-

NALATLUTASITAST, MEG-

JEGYZESEKET ES FIGYEL-

MEZTETESEKET.

« A Pyere_kek nem képesek
felmérni azokat a veszélye-
ket, melyek az elektromos
készllekek hasznalata koz-
ben keletkezhetnek, ezért
is a készUlleket tavol kell
tartani a gyerekektdl.

» Akeszuleket nem szabad
vizbe illetve egyéb folya-
dékba martani. A készllek
vizbemartasa aramites
veszelyét vonja maga utan.

* Ha a készulék kulso ele-
mei vizesek lesznek, meg
kell 6ket szaritani a keszy—
lék ismételt aramhoz valo
csatlakoztatasa el6tt. Ne
érintse meg a nedves fe-
lUleteket, amelyek érintke-
zésbe kerulnek a halozatra
csatlakoztatott keszulékkel,
azonnal huzza ki a dugot a
konnektorbal. o

* Ne hasznaljuk a készuléket,
ha a tapkabel serult lehet
illetve ha a készulék le lett
I(ﬂtve afoldre.

« Hasznalatot kovet6en es
barmilyen rendellenes ma-
kodés eseten, illetve tiszti-
tas vagy a tartozekok cse-
reje elott mindig huzza ki a
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csatlakozodugoét a konnek-
torbol. o
Amikor a dugot kinizzuk

a konnektorbol, soha ne
huzzuk a kabelnél fogva,
hanem mindig tartsuk e_%
kézzel a dugot s a masikkal
a konnektort. o

A készulék |. osztalyu ara-
mutes elleni veédelemmel
készllt. ]

Ne probaljuk meg eltavo-
litani a készulék barmely
részet.

A tapkabel esetleges meg-
hibasodasanak megel6ze-
se cejjlgbol soha ne tegyuk
éles ell illetve forro felule-
tekre.

Ne tegyuk ki a készuleket
nedvesseég illetve viz hata-
sara, ne hasznaljuk a ké-
szuleket a szabad ég alatt.
Ne nyuljunk hozza a készu-
lekhez vizes kézzel. )
Ha a tapkabel illetve a dugo
meghibasodna, ezeket
csakis szakkepzett szak-
szervizben lehet szervizelni
illetve kicserélni az esetle-
gesen felléphetd veszély
elharitasanak céljabdl.
Azon kellekek hasznalata,
melyek nem tartoznak a
készulék felszereléséhez, a
készulék meghibasodasa-
hoz vezethet. o
Soha ne helyezze a készu-
Ieket forro fellletekre.

Soha ne hagyguk az aram-
hoz csatlakoztatott készule-
ket felugyelet nélkal.

A tartozekok cseréje el6tt
huzza ki a dugoét a’konnek-
torbol. . . .
Ezt a késziléket 8 éves és
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idésebb gyerekek, illetve
csokkent fizikai, érzékszervi
vagy eértelmi képessequ,
illetve kell6 tapasztalattal
és tudassal nem rendelke-
z6 szemelyek csak akkor
hasznalhatjak, ha kozben
felyﬁyﬁell_k Oket vagy a ké-
szulek biztonsagos haszna-
latara megtanitottak Gket es
Ok megertették a hasznalat-
tal kapcsolatos veszelyeket.
Gyerekek nem jatszhatnak
a keszulekkel. A tisztitast
es karbantartast nem ve-
gezhetik gyerekek, hacsak
nem 8 évnel idésebbek és
kozben felugyelik 6ket.

A feluletnek, amelyen a
készuléket hasznalja, viz-
szintesnek, tisztanak és
szaraznak kell lennie.

Ezt a keszuléket arra ter-
vezték, hogy levet préseljen
ki elelmiszerekbdl, peldaul
gyumolcsokbdl vagy zold-
segekbdl, ne hasznalja mas
célra. )
Legyen ovatos a tartozékok
mosogatasakor. =~

A készllek elinditasa el6tt
ellenérizze, hogy a fedél
biztonsagosan rogzitve
van-e. o

A termék tolasahoz csak a
készletben talalhato tolot
hasznalja. oL

Ne terhelje tul a készlleket
tul sok termékkel, vagy ne
nyomja tul erésen a toléval.
- agy{a abba a munkat, és
aramtalanjtsa a keszuleket,
ha a készlleket valami_elto-
miti. Tavolitsa el az eltomé-
dés okat. )
Ne engedje, hogy folyadék
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érintkezzen a készulék ha-
zaval/motorjaval.
Gy6z6djon meg roéla, hogy
a keze Szaraz, miel6tt be-
dugja a csatlakozodugét a
konnektorba. )

A készulék mikodése koz-
ben soha ne érintse meg a
forgo elemeket. )

Ne hasznalja a készlleket
megfelelGen felszerelt tarto-
zékok nélkul.

A munka befejezése utan
valassza le a készuleket az
elektromos halozatrol.

Ne modositsa a zarat,
amely megakadalyozza a
készulék bekapcsolasat a
megfeleléen 0sszeszerelt
tartozekok nélkdl.

Apro, kemény magvakat,
eldaul ribizlit, malnat, sz6-
6t vagy aroniat tartalmazo
termékeket kis mennylsé?-
ben (~0,3 kg) dolgozzon fel.
Minden adag utan kapcsol-

ja ki a készuléket és alapo-

san tisztitsa meg az elva-
laszté edenyt a hasznalati
utasitas megfelel6 pontjai
szerint. _

Ha azt észleli, hogy a tar-
taly megtelt, és alyuka-
kon keresztul nem folyik ki
pep vagly lé, kapcsolja ki

a készuleket és alaposan_
tisztitsa mec}; az elvalaszto
edényt az utasitas megfele-
|6 pontjai szerint.
Javasoljuk a gyumolcs
magvak eltavolitasat
uhyanis ezek megvaltoztat-
hatjak a lé izét, és extrém
esetben karosithatjak a
készlleket.



Az elektromos kovetelmények:
Ellenérizni kell, hogy az adattab-

lan megadott feszliltség egyezik-e

a haztartas elektromos rendsze-

rének a fesziltségével, s az dram-

forrasnak a kovetkez6nek kell
lennie ~ (valtéaram).
valamint a lengyel, hasznalt elektronikai cikkekrdl

ﬁ 520106 torvény szerinti jellel — egy keresztllhtuzott

s  Nulladéktartallyal. Ez a jelzés arrdl tajékoztat, hogy
a készulék, miutan hasznalata befejez6dott, nem

Ez a készlilék el lett latva az 2012/19/EU direktiva

kerllhet a szemétbe az dsszes tdbbi hazi hulladékkal egyutt.

A falhasznalo koteles az elhasznalt késziiléket egy elektro-
nikus és elektromos hulladékgydijté pontban leadni. A hulla-
dékgydjté pontok, tobbek kozott a lokalis pontok, a boltok,
az dnkormanyzati szervezetek egy rendszert alkotnak, mely
lehet6vé teszi a hulladék leadéasat.

Az elektronikus és elektromos hulladékkal valé megfele-

16 banasmad segit megeldzni az emberi egészségre és
koérnyezetre karos mellékhatasokat, melyeket a hulladékkal
valé nem megfelel6 banasmod és a hulladékban talalhato
veszélyes anyagok okozhatnak.

MUSZAKI ADATOK:

JSM 4014 modell

Névleges feszlltség - 220-240V~, 50/60Hz
Névleges teljesitmeény - 200 W

Tapkabel - 1T m

Netté témeg - 4,9kg

A KESZULEK TARTOZEKAI (1. abra.):
Fedél

. Meghaijté csavar
. Létartaly
Péptartaly

Sz(ré

. Fagylaltsziré

. Elvalaszt6 tartaly
. Tisztito kefe

. Haz

10. Tol6

OCRNONDRWN =

ELSO HASZNALAT ELOTT

Ne hasznalja folyamatosan a késziiléket. Ha a készu-
lék hasznalati ideje meghaladja a 20 percet, kapcsolja
ki és hagyja hiilni 20 percig, hogy elkerilje a készulék
karosodasat.

.

3 cm hosszu darabokra vagja, miel6tt a készulékbe
helyezné.

Arendkivil kemény dsszetevok, mint a cukornad és a
gyombér, nem alkalmasak a léfacsarasra.

Kemény magvu gyimolcsok (cseresznye stb.) esetén ne
felejtse el eltavolitani a magvakat. A citrom, narancs és

egyéb gylimdlcsok esetében a legjobb, ha meghamozzuk
ezeket és eltavolitjuk a magokat, hogy ne befolyasoljak a

gylmolcslé izét.
A keményebb gyiimodlcsok és zoldségek feldolgozasakor
a késziilek ,csikorgd” hangot ad ki, és enyhén razédhat.

A magas rosttartalmu 6sszetevoket (zeller stb.) legfeljebb

Ez egy normalis jelenség, és On gond nélkil hasznalhatja

a készuléket.

A préseléshez hasznaljon friss gyiimdlcsot és zoldséget.
A hltészekrényben tarolt gyimolcsoket és zoldségeket
feldolgozas el6tt tobb mint 10 percig 4ztassa vizben a
jobb eredmény érdekében.

A sotétebb pigmenteket tartalmazo gylimolcsok és zold-

ségek (sargarépa, répa stb.) feldolgozasakor a gyimaolcs-

létartaly és mas részek enyhe elszinez6dést mutatnak,
ami egy normalis jelenség.

A készllék elinditasa el6tt gy6zédjon meg arrél, hogy a
levalasztotartaly fedele a helyére van helyezve.

A hozzavalokat hozzaadaskor lassan, egyesével adagol-
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juk, az el6z6 hozzavalokat a kdvetkezéek hozzaadasa
elétt fel kell dolgozni.

A KESZULEK TELEPITESE
1. Nyomja meg a szelepet az elosztétartaly aljan( 2. abra,
1. tétel).

Figyelem!
» Aszelepet a helyére kell szerelni, kiildnben szivargas lép
fel. ( 2. abra, 2. tétel).

. Helyezze az elvélaszt6 tartalyt a készllék hazara.
Helyezze fel az elvalaszté tartalyt, és rogzitse a készllék
hazara. Enyhén nyomva kissé forgassa el, amig a helyére
nem kerll. ( 2. abra, 3. tétel).

» Szerelje be a sz(irét az elvalaszté tartalyba(2. abra, 4.

tétel).

» Szerelje be a meghaijté csavart a szliré kdzepébe, és
nyomja lefele (2. abra, 5. tétel).

. Hely?zze vissza az adagolétartaly fedelét (2. abra, 6.
tétel).

- lgazitsa a f -et az elvalasztotartaly fedelén a A-hoz az
elvalasztétartalyon, majd forgassa el az elvalasztétartaly
fedelét az dramutato jarasaval megegyez6 iranyba ugy,
hogy az elvalasztotartaly fedelén 1évé Q egy vonalba
essen a levalasztotartalyon 1évé A -al.

* Helyezze be az elvalasztotartalyt és a péptartalyt (2.

abra, 7. tétel).

A KESZULEK HASZNALATA:

1. Tegyen megmosott nagy darab gyiimolcsot és zoldséget
az adagoldba, forgassa el a gombot Ugy, hogy a gyi-
molcs és z6ldség az adagoloba essen. Tegyen kis darab
gyUimolcsot és zoldséget a kis adagoldba. Bedntés utan
toléval nyomjuk.

Figyelem!

+ A préseléshez hasznaljon friss gylimolcsot és zoldséget.
A hitészekrényben tarolt gyimolcsdket és zdldségeket
feldolgozas el6tt tébb mint 10 percig aztassa vizben a
jobb eredmény érdekében.

Figyelem!

* Ez a készlilék nem alkalmas gabonafélék, cukornad és
mas kemény gylimdlcsok apritasara.

* Akemény magvu gyumolcsdknél a magvakat a gyimalcs-
|é préselése elétt el kell tavolitani.

« Zeller és egyéb rostos gyimdlcsok és zdldségek
esetében 0,5 kg termék préselését kdvetéen mossa ki a
késziiléket.

. Ha a gép mikddés kdézben hirtelen leall, el6szor forditsa
el a gombot ,OFF” allasba, majd forditsa ,R” allasba,
hogy a hajtécsigasban visszatartott 6sszetevék felfelé
nyomodjanak. Ezutan forgassa a gombot ,Juice” allasba
a mikodés folytatasahoz.

Figyelem!

* Amikor a készilék ,R” médban van, évatosan fogja meg a
fedelet a kezével (hogy elkertiilje a fedél kilazulasat).

+ Afenti mivelet utan, ha a késziilék tovabbra sem miko-
dik, vegye ki az elvalaszté edényt és alaposan mossa ki.

. A gyimdlcslé kifoly6 fedelét zarva tarthatja préselés
kdézben. Amikor a préselt gyimolcslé mennyisége elér
egy bizonyos szintet, nyissa ki a fedelet, és ontse a levet
a létartalyba.

El6nyok:

« Csokkenti a leveg6nek valo kitettséget és lelassitja az
oxidacids folyamatot.

» Vegyes gyuimodlcslé el6allitasahoz kilonféle gyimolcsok
és zoldségek hasznalhatok.

4. Ha a préselési folyamat befejez6détt, forditsa a gombot
L,OFF” dllasba, és hlizza ki a tapkabelt.
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Javaslatok:

A kifacsart levet ne tarolja sokaig.

A szelep beallitasanak megfelelo termékek:

1.

Soft fruits (lagy gylimélcs6k és termékek): narancs,
gorogdinnye, voros sz6l6, ananasz, uborka, paradlcsom,
fagylalt.

TISZTITAS:
1. Mossa le az 6sszes szétszerelt alkatrészt folyd viz alatt.
Ha a maradékok eltdmitik a sz(r6t, tisztitsa meg kefével
(1. abra, 8. tétel).

Flgyelem'
Ne tisztitsa a készUléket és alkatrészeit er6s tisztitdsze-

2. Hard fruits (kemény gyliimolcsok és termékek): kemény rekkel. Mosaskor mozgassa a szelepet elére-hatra a
gylimolcsok és rostban gazdag termékek, példaul alma, tisztitas megkonnyitése érdekében.
korte, zeller, sargarépa, granatalma. * Ne meritse vizbe a készlilék hazat. A tisztitashoz kizaré-
. lag nedves, puha ruhat hasznaljon.
LESZERELES

1. Forditsa a gombot OFF allasba a készlilék leallitasahoz,

és huzza ki a tapkabelt.

2. Tisztitas utan szaritsa meg a mosott részeket, és tarolja
tiszta, jol szell6z6 helyen.

2. Fogja meg kézzel az adagol¢ fedelét, és forditsa el az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba. Forgassa el a 3. Figyelem!
abra, 1. tétel abran lathat6 helyzetbe s az eltavolitdshoz * A megszaradt pép befolyasolhatja a szétszerelést és a
emelje fel az elvalaszté doboz fedelét. tisztitast, és a teljesitmény romlasat is okozhatja. Ezért
3. Fogja meg az elosztétartaly gyimdlcslé-kimenetét, és minden hasznalat utdn azonnal mossa le a készuléket.
emelje fel a (3. abra, 2. tétel) eltavolitdsahoz. * Az elvalaszto tartaly alatti gumitdmités eltavolithato és
4. Tavolitsa el a meghajtécsavart és a szliréegységet (3. moshato.
abra, 3. tétel).
5. Tavolitsa el a meghajté csavart a szlrébél (3. abra, 4. Tablazat a mosogatogépben is moshaté elemekkel - 4.

tétel).

FAGYLALT ELKESZITESE:

abra.

ONTISZTIiTAS

A préselérendszer egyszer( tisztitasa. EI6szdr ontson egy kis
vizet a facsardba. Ezutan az ,Self clean” funkcio kivalasztasa
utan a készilék korilbelll egy percig tarté ontisztitast kezd
el.

Az olyan gylimodlcsoket, mint a banan (hamozott), a durian
(mag nélkul) és a szar nélkili eper, apré kockakra vagva 8
oranal hosszabb ideig a fagyasztéba kell tenni. Ahhoz, hogy
valédi gyimdlcsizi fagylaltot kaphasson, 15 percig olvassza
ki a gyimélcsot, miel6tt elkésziti, majd inditsa el a gépet, és

lassan tegye a gyimolcsot a facsaroba.

Kovetkez6 lépések:

1.
2.
3.
4.
5.

Helyezze be a fagylaltsziirét a facsaréba.

Helyezze az elvalaszto tartalyt a pépkimenetre;

Allitsa a szelepet ,, Soft fruits (Lagy gyliimolcsok)” allasba;
Forgassa el a gombot , Ice cream (fagylalt)” allasba;

A fagylalt a pép kimeneten keresztul jon ki.

Tanacsok:

.

I1zlés szerint adhatunk fagyasztott tejet a gyimolcsfagy-
lalthoz (a fagyasztott hozzavaldt szobahémérsékleten fel
kell olvasztani, amig a fellilete kissé megpuhul (télen tobb
mint 20 perc, nyaron tdbb mint 15 perc kiolvasztas), majd
a facsaréban lassan keverjik 6ssze hogy finom fagylaltot
kapjunk.

A fagyasztott hozzavaldkat lassan, néhany masodperces
id6kozonként tegye az adagoléba.

Mangos és bananos fagylalt:
1. Készitse el a késziileket a ,Fagylalt elkészitése” cimi

_-l>w|\>

5.

részben leirtak szerint

. Amango- és bananpépet apr6 kockakra vagjuk, és 8-12

orara fagyasztoba tessziik.

. Vegylik ki a fagyasztobdl, és tegylk félre néhany percre,

hogy csokkenjen a keménysége.

Kapcsolja be a késziléket, tegye a fagyasztott mango- és
banandarabokat az adagoloba Ovatosan nyomja a gyu-
molcskockakat a tol6 segitségével. Helyezze a péptartalyt
a pép kifolyo ala. A fagylalt kész.

A fagylalt kdzvetlenil fogyaszthato.

Bszibarack fagylalt:
1. Készitse el6 a készlléket a ,Fagylalt elkészitése” cimi

részben leirtak szerint

. Az 8szibarackot megmossuk és meghamozzuk. Az

6szibarackot apré kockakra vagjuk, és 8-12 érara a
fagyasztéba tesszik.

. Tegyluk a friss tejet a hiit6be.
. Az elkészitett barackot vegyuk ki a fagyasztobol, és

tegyuk félre néhany percre, hogy csokkentsiik a kemény-
séget.

LA fagyasztott 6szibarackkockakat tegéuk az adagoldba,

adjunk hozza friss tejet izlés szerint. Ovatosan nyomjuk a
gyumodlcskockakat a tol6 segitségével. Helyezzik a pép-
tartalyt a pép kifolyo ala. El is készilt a barack fagylalt.

HU

KARBANTARTAS:

Ha hosszabb ideig nem hasznalja a készlléket, tarolja a
készuléket szaraz és szell6z6 helyen, nehogy nedvesség
kerdljon a motorba ami zavarhatna a rendeltetésszeri
hasznalatot.
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BKA3IBKU LLOAO BE3NEKU BU-
KOPUCTAHHA

LLlo6 YHUKHYTU pU3KKy cep-
MO3HOro TpaBMYyBaHHS Nif Yac
BMKOPUCTaHHA NPUCTPOIO, A0-
TPUMYNTECb OCHOBHUX 3aXOAiB
e3rekn, 30Kkpema HaBegeHNX

HKYE.

I'IEPEQ EKCIJIYATALIEIO

NMPNCTPOKO NPOYNTANTE

IHCTPYKUIO, NMPUMITKA TA

NOMEPEDKEHHSA.

« [iTn He ycBIiOOMIMIOITH
piBHS HeBesneku, siKka moxe
BMHUKHYTM NiJ Yac BUKO-
PUCTaHHS eNeKTPUYHNX _
MPUCTPOIB, TOMY TpUManTe
MPUCTPIN Y HEOOCTYMHOMY

A airen micu.

* He 3aHyptonTe Kopnyc npu-
CTPOIO Y BOAY 4M iHLi pigu-
HW. 3aHypeHHs Y BOAY MOXe
MPU3BECTU [0 YpaXeHHs
eneKTpU4HUM CTPYMOM.

Y pasi noTpannsHHsa Boau
Ha 30BHILLHI erneMeHTn
MPUCTPOLO, Nepea TUM SK
NIQKITOYNTN NPUCTPIN OO
MepeXxi, peTenbHO npocy-
WiTb 1Moro. He TopkanTecs
MOKPUX NOBEPXOHb, SAKi
KOHTaKTYIOTb 3 NMPUCTPOEM,
nigknoYeHnm 4o mKepena
XXMBIMEHHA — NOro cnif He-
ravHoO BiOKMIOYUTU Bif XKUNB-
NEeHHS. 5

* He BukopucrtoByinte npu-
CTpin y pasi BUSIBMNEHHS
AKMXOCb O3HaK MOLLUKOOKEH-
HA Kabernto XuBneHHsa abo
AKLLIO NPUCTPIN Nagas Ha
nigrory. .

+ OBOB'A3KOBO BUTAHITb
BUIKY 3 PO3ETKW NiCNns BU-
KOPUCTaHHSA, a TakoX Yy pasi
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HenpaBubHOT poboTK Npu-
CTPOtO, nepen YNLLEHHSM
abo y pasi 3amiHn npunaa-

S.
ﬁi,u, Yyac BUAMaHHSA BUIMKN 3
HaCTiHHOI PO3ETKM HIKONMU He
TArHITb 32 Kabenb — nuule
3a wTencenbHy BUNKY, Npu
LibOMY NPUTPUMYHOYU OpY-
[OK0 PYKOIO PO3ETKY.
MpucTpin mae | knac 3axu-
CTY Bifl YPaXXeHHS eneKkTpuy-
HVIM CTPYMOM.

He HamaranTecs 3HATU
Oyab-5IKy YacTUHY KOprycy.

06 3anobirt1 NOLKOOKEH-
HIO Kaberno XMBMEHHA He
pO3TaLlOBYMNTE MOro Hag ro-
CTPUMM KpasiMn Ta nobnunay
rapsiunx NOBEPXOHb. .
He BuctaBnamnte npucTpin
nig gow, Ta aito yMOoB niaBu-
LLIeHOI BOIOrocTl, @ TaKoX
He BMKOPUCTOBYMTE NOro
Ha BiOKPUTOMY MNOBITPIi. He
obCcnyroBymTe NPUCTPIA Mo-
KpUMU pyKamu.

KLLO Kabernb >XMBMEHHS
abo BUIKY MOLUKOAXEHO,
ix Tpeba 3amiHnTK y cnewi-
anisoBaHoMy cepBiCHOMY
LEHTPI 3 MEeTO YHUKHEHHS
3arposu. _
BukopuctaHHa akcecyapis,
AKi HE BXOAUIIN Y KOMMEKT
MOCTaBKWN MPUCTPOIO, MOXe
NPU3BEeCTU 40 NOro MOLUKO-

XKEHHS. .

iKonun He cTaBTe NPUCTPIN
Ha rapsi4yi NOBEpPXHi.
3abopoHeHo 3anuwiaTu
MPUCTPIN NIAKNIOYEHUM O0
MepeXi XMBMEHHA 6e3 Har-
nagy.

MepLu HX MiHATY Npunaa-
04, BANMITb BUIKY 3 pO3eT-
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KW.
Llen npuctpin mo)xe BUKO-
gVICTO_By_BaTMCFI AiTbMU Y Bii
POKiB'i cTapLue, ocobamu
3 i3NYHNMUN, CEHCOPHUMMU
abo NCUXIYHNMU NOPYLUEH-
HAAMW, @ TaKOX 3 BiICYTHICTIO
A0CBiy | 3HaHb NPO TEXHIKY,
AKLLIO BOHWN nepebyBaroTb
nig Harnsgom abo oTpu-
Manw iHCTPYKLIT Npo Te, aK
BMKOPWCTOBYBATW NPUCTPIN
©e3neyvyHo, i 03HaNoOMIEeHi
3 PU3MKOM, NOB’A3aHNM 3
BMKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO.
HiT He noBWHHI rpaTncA 3
npucTpoem. OUULLEHHSA 1
0obCcnyroByBaHHSA NPUCTPOIO
He MOBWHHI BUKOHYBaTUCA
OiTbMW, AKLLO BOHW MOMOALL
8 pokiB i He nepebyBatoTb
nig Harns40oM BignoBigHOI
ocobwu. .
[NloBepxHs, Ha AKIA BUKO-
PUCTOBYETLCA NPUCTPIN, MO-
BMHHa OyTn piBHOIO, YMCTOKO
i cyxoro. 5
Llen npucTtpin npusHadeHnn
OS5 BUMaBNIOBAHHA COKY 3
Xap4yoBUX NPOAYKTIB, TAKUX
AK PpyKTH abo oBouI, He
BMKOPWUCTOBYIMTE NOTO AN
XOOHUX iHWNX Linen. _
Cnig 6yt obepexHmmu nig
yac MUTTS Npunagas.
MNepen yBIMKHEHHAM Mpu-
CTPOIO NepeKoHanTecs, Lo
KpULLIKa HadiHO 3akpine-

Ha.
LLlo6 npoLuToBXyBaTH MPO-
OYKT BUKOPUCTOBYWTE nuLie
AOLaHUN OO KOMMMEKTY
LLITOBXau. 5

He nepesaHTaxynte npu-
CTPivi HAAMIPHOH KifbKICTHO
NPOAYKTIB Y/ 3aHAATO CUSTb-
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HUM X MPOLUTOBXYBaHHSM.
MNpunuHiTL poboTy Ta BiA-
KIOYiTb NPUCTPIN Big Mepe-
Xi, Konun NpoaykT 3abrnoko-
BaHO B NPUCTPOI. YCyHbTE
MPUYMHY BNOKYBaHHS.

e gonyckamte noTpansisiH-
HA Oyab-sIKOI pigMHM Ha
KOpMyC/ABUIYH NPUCTPOIO.
[MepLl Hi>XX BCTaBUTU BUSIKY
B PO3ETKY XXMBIMEHHS, Nnepe-
KOHanTecCs, WO Yy Bac CyXi

KW.

IKOMW He TopKanTecsa A0
obepToBux Aetanen nig vac

060TN NPUCTPOIO.

€ BMKOPUCTOBYIMTE Mpu-
cTpin 6e3 npaBUIIbLHO BCTa-
HOBJIIEHMX aKcecyapiB.
MNicns 3akiH4eHHA poboTH
BIOKMIOYITE NPUCTPIN Big,
ﬁ)Kepena XKMBIMEHHS.

e BTpy4yantecs B poboTy
GrokKyBanbHOro eneMeHTa,
LLIO 3axuLLae NPUCTPIn Big
yBIMKHEHHS1 63 npaBuIbLHO
BCTAHOBIIEHMX aKkcecyapis.
[MNepepobnanTte NnpoaykTn 3
OPiIBHUM TBEPOUM HaCIHHAM,
Taki Ik cMOpoAMHa, ManuHa,
BMHOrpaza abo yopHonnigHa
ropobuHa, manumm nopuis-
M (~0,3 Kr). [icna KoXHOT
MopLii BUMUKaNTE NPUCTPIN
| peTernbHO o4mLLanTe KOH-
TenHep, WO BigaiNse cik Big,
BMYaBOK 3rigHO 3 BigNoBia-
HUMW NYHKTaMW iHCTPYKLUil.
Akwo By nomiTnnu, Lo
KOHTEMNHEepP HaNOBHIETb-
Csl, @ BUYaBKM abo Cik He
BUXOOSATb Yepes OTBOPM,
BMMKHITb MPUCTPIN i pe-
TeNbHO OYUCTITb KOHTENHEP
3rigHO 3 BiANOBIQHUMU MYyHK-
TaMu B iHCTPYKU,L.



° PeKOMeHJJ,yGTbCFI BMAanmTn
KICTOYKN 3 (*)pyKTIB SKi MO-
XYTb 3MIHUTK CMaK COKY abo
NOLWKOONTH I'IpVICTpIVI

Bumoru fo enekTpuku:

Cnig nepeBipuTK, UM Hanpyra, Ha-
BeAeHa B Tabnyui HoOMiHAaNbHUX
3Ha4YeHb, BigNoBiga€ napame-
Tpam AOMALIHbLOI enekTpomepe-
Xi, NpU LbOMY }KUBNEHHA NOBUH-
HO MaTW NO3HAYEHHA ~ (3MiIHHMN

CTPYM).

Lle npucTpii BignosigHo Ao €sponericbkoi dupek-
TmBu 2012/19/€C i nonbcbkoro 3akoHy nNpo Bignpa-
LibOBaHe eneKkTpUYHe Ta eNeKTPoHHe obnaaHaHHs
B "'03HAYEHO CUMBOIIOM NEPEKPECIIEHOTO KOHTENHEPa
Ans BiAxopis. Take MapKyBaHHsi 03Ha4aE, WO Liew
NPUCTPIN Nicnsa 3aBepLUEHHS TEPMIHY 0ro cnyx6u He MoxHa
BMKMZATW Pa3oM 3 iHLIMMK NOGYTOBUMM Bixodamm.
KopucTyBau 3060B’si3aHUiA BigAaTVi Moro Yy BigNoBIiAHUA NYHKT
360py BiAXOA4iB €NeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro 0brnagHaHHs.
MyHKTM 360pY, 30KpemMa MicLEeBi MyHKTW, MarasuHu i panoHHi
NYHKTW YTBOPIOKOTbL BiANOBIAHY CUCTEMY, LLIO JO3BONSE 34aBa-
TV Le obnagHaHHs.
BianosiaHe NOBOAXEHHS 3 BUKOPUCTAHUM €NeKTPUYHUM Ta
€reKTPOHHUM 06NafHaHHSIM AO3BONSIE YHUKHYTU LIKIANUBMX
[ONsi 300POB’A MIOAWHM 1 [OBKINMA HAacniakiB, ki MOXyTb OyTn
CMpUYMHEHi HasiBHICTIO Hebe3neYyHnx KOMMOHEHTIB Ta Henpa-
BUNbHUM 36epiraHHaAM i nepepobkoto Takoro obrnagHaHHs.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWU:

Mogens - JSM 4014

HomiHanbHa Hanpyra - 220-240 B ~, 50/60 Iy
HominanbHa noTyxHicte — 200 BT

LHyp xuBneHHs - 1 m

Bara HeTTO - 4,9 kI

ENEMEHTU OCHALLUEHHA (Man. 1):
1. Kpuika

. MpviBOAHWI WHEK

. KoHTeliHep ans coky

. KoHTeliHep ans m’'akoTi
Cuto

. Cuto Ans Mmopo3uea

. PosgintoBanbHuii KOHTeHEp
. Witka Ansa ynLeHHs

. Kopnyc

10. WToBxa4

I'IEPEJJ, NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM:
He BukopucTosyiiTe npucTpii 6esnepepsHo. Akiio
NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCA Ginblue 20 XBUIWH, BUMKHITb
1oro i fanTe 0XonoHyTW NpoTarom 20 XBUMWH, u.|,06 3ano-
6irTV NOLUKOKEHHIO MPUCTPOLO.

* |HrpedieHTn 3 BUCOKMM BMICTOM KIITKOBUHYM (cenepa i T.4.)
nepen TUM, siK MOKNAcTy B MaLLKHY, HApiKTe Ha LMAaTOYKM
[OBXWHO He Ginblie 3 cm.

* HapssuyaiiHo TBepai iHrpeaieHTy, Taki Sk Lykposa Tpo-
CTWHa Ta iMBbup, He NiAXoaaTb Ans BUYaBMIOBaHHS.

* Y Bunapky QpykTis 3 TBEPAOH KICTOYKOIO (BULLHI TOLLO)
060B’s13k0BO BMAANITH Ti. JIMMOHK, anenbCuHM Ta iHLi
DPYKTY KpaLLe O4UCTUTU Bif, LUKIPKX | BUAANWUTM KICTOYKM,
o6 BOHW He BMSIMHYMM Ha CMak (ppyKTOBOTO COKY.

« [ig yac 06pobkn TBEPAMX DPYKTIB | OBOYIB Npunaa Moxe
BMAaBaTV «CKpUMyYi» 3BYKM | 3nerka Tpsctucs. Lie Hop-
MarbHa cuTyalis, i BU MOXeTe KOpUCTyBaTUCS NPUCTPOEM
6e3 nobotoBaHb.

« [Ina npurotyBaHHA COKY BUKOPUCTOBYWTE CBiXiI OBOYI Ta
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dpykTH. PPYyKTK Ta 0BOYI, LLO 36epiraloTbCs B XONOAUTb-
HWKY, nepes 06pobkoto 3aMouiTh y BoAi BinbLu Hix Ha 10
XBUIWH, LWOG OTPUMATH KpaLli peynsraru.

« MMpu nepepoﬁm pyKTiB | OBOYIB 3 TEMHUMU MirMEHTaMu
(mopkBa, BypsiK i 0. ) Ha KOHTeNHepi AN COKy Ta iHLWMX
YacTyHax MOXe 3'IBUTUCS He3HayHe 3abapBrieHHs, Lo €
HOpMarnbHUM SIBULLEM.

+ [Mepep 3anyckom NpyCTPOLO NEPEKOHANTECS, O KPULLKa
PO3AiNoBANbHOIO KOHTEMHEPa BCTAHOBIEHA Ha MiCLe.

« [lopatoun iHrpeaieHT, foaasaiiTe ix NOBINbHO, OAVH 3a
OOHWM, NonepeaHi iHrpedieHT NOBUHHI ByTn 06p06neHi
nepep AoAaBaHHSAM HACTYMHUX.

MOHTAX NMPUCTPOIO:
1. HaTUCHIiTb Ha knanaH Ha AHi PO3AintoBanbHOrO KOHTENHe-
pa (Man. 2, nos. 1).

YBara!
* KnanaH noBuHeH GyTv BCTaHOBMEHWI Ha MicLe, iHaKwe
BUHUKHYTb BUTOKW. (Man. 2, nos. 2).

2. BcTaHoBITh po3aintoBanbHUN KOHTENHEP Ha Kopnyc
npucTpoto. BCTaHOBITL po3aintoBanbHUN KOHTENHEP i
3adikcyiTe oro Ha Kopnyci npucTpoto. MpuTnckarouu,
3nierka noBepHiTb, NOKW BiH He cTaHe Ha Micue. (Man. 2,
nos. 3)

* BcTaHoBiTb CMTO Y po3pdintoBanbHuii koHTeHep (Man. 2,
nos. 4)

* BcTaHOBITb NPMBOAHMIA LUHEK B LEHTPI CUTa | HATUCHITb
Ha Hboro Ao ynopy (Man. 2, nos. 5

* BcTaHOoBITb KpULLKY po3AintoBanbHOro koHTerHepa (Man.
2, nos. 6).

. BMpIBHﬂI/ITe G Ha KpULLLi PO3/iNIOBanbHONO KOHTenHepa
3 A Ha po3gintoBanbHOMY KOHTENHEPI, MOBEPHITb KPULLIKY
pO34intoBanbHOro KOHTENHePa 3a rOAMHHUKOBOK CTPIn-
KOO Tak, o6 [g Ha KpULLILi pO3AintoBarnibHOro KOHTeHepa
6yna cymilieHa 3 A Ha po3ainioBanbHOMY KOHTENHEPI.

« [locTaBTe po3gintoBanbHUA KOHTEMHEP | EMHICTb ANS
Mm’sikoTi (Man. 2, nos. 7).

AK KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM:

1. MNoknagiTe BUMWTI BeNuKi LWUMaTkn pyKTiB | OBOYIB Y
nogasaY, NOBEPHITb PYyYKy Tak, 06 PpyKTH i OBOYI
noTpanunu BcepeavHy. Moknaaite HEBENWKi LUIMaTOYKN
PYKTIB | OBOYIB Y ManeHbkuii nogasad. icns uboro
MPOLUTOBXHITb LUTOBXaYeM.

YBara!

* [1ns npuroTyBaHHsi COKY BUKOPVCTOBYITE CBiXi OBOYi Ta
dpykTH. PpYyKTK Ta 0BOYI, LLIO 36epiraloTbCs B XONOAUMb-
HUWKY, nepen 06pobkoto 3aMouiTh y BoAi BinbLu Hix Ha 10
XBUINVH, WOG OTPMMAaTK KpaLli pe3ynsraTti.

MonepepxeHHs!

« Lew npunag He npuaHayeHuin Ana noApibHeHHs 3epHo-
BUWX, LyKPOBOI TPOCTUHM Ta iHLUMX TBEPAMX (DPYKTIB.

* Y Bunaaky pykTiB 3 TBEpAMMM KiCTOUKaMu, iX cnia Buaa-
NUTW Nepes BiKMMaHHSM.

« [nsa cenepw Ta iHWMX BOMOKHUCTUX (OPYKTIB | OBOYIB MUIA-
Te MallunHy nicns BimkumanHsa 0,5 Kr npoayKTiB.

2. £KLWO MaliMHa panToBO 3yNUHSETLCS Nif Yac poboTy,
cnoyaTky NoBepHiTb pyyKy B nonoxeHHss «OFF», a noTim
y NONOXeHHs «R», W06 iHrpedieHTw, Wo yTpuMyoTbCs B
NPVBOAHOMY LUHEKY, LUTOBXHYNMcs Bropy. MNoTim nosep-
HITb py4Ky B nonoxeHHs «Cik», o6 npogoBxmTy poboTy.

MonepepxeHHs!

* Konu npuctpiit 3Haxoautbesa B pexumi «R», 06epexHo
NPUTPUMYITE KPULLIKY PyKOtO (LLLOG KpuLKa He ocnabna).

« AKkwo nicnsA uiei onepadii npunag Bce Lie He Npautoe,
BUIAMITb PO3AINIOBaNbHWN KOHTENHEP | peTenbHO BUMUITE
noro.

3. Kpuiky Ans Buxody CoKy MOXHa TpUMaTU 3akpuTolo nif
yac BMYaBnoBaHHA. Konu KinbKicTb BU4aABNEHOrO COKY
[OCArHe NEBHOTO PiBHSA, BIAKPUITE KPULLIKY | BUNUIATE CiK B
€MHICTb S COKY.
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MepeBaru:
* 3MeHLye BNIUB NOBITPS Ta YNOBINbHIOE NPOLIEC OKUC-
NEHHS.
* [ina npurotysaHHs (hpyKTOBOrO COKY MOXHA BUKOPUCTO-
ByBaTU Pi3HOMAHITHI OPyKTU Ta OBOYI.

4. Konu npouec BigXXMMaHHs 3aBepLUMTBCS, MOBEPHITb
KHOMKY B nonoxeHHs1 «OFF» i BUTAMHITb LUHYP XMUBNEHHS!
3 po3eTKu.

PekomeHpgauii:
« He 36epiraiiTe BU4aBNEHNI Cik JOBrO.

MpoayKkTk, Wo BiANOBIAAOTE HaNAWTYBAHHIO KnanaHa:

1. Soft fruits (M’'aKi dopyKTM Ta NPOAYKTM): ANenbCcuH, KasyH,
YepBOHUIA BUHOTPAA, aHaHac, Oripok, NomiLop, MOPO3MEBO.

2. Hard fruits (TBepai pyktn i npo,quTm) TBEPAi PPYKTH i
npoaykTyn, barati Ha KNiTKOBUHY, Taki K A6Myko, rpyLua,
cenepa, MOpKBa, rpaHar.

JJ,EMOHTA)K
. ['IoseleTb pyyKy B nonoxeHHs OFF, o6 3ynuHuTv npu-
CTPii i BiA’€AHATY LLUHYP XUBMEHHS.

2. Bi3bMiTbCSsi PyKOIO 3@ KPULLIKY pO3AiNtoBanbHOMO KOHTeN-
Hepa i NoBepHiTh i BMiBO. I'IosepHincg B MOMNOXEHHS,
nokasaHe Ha Man. 3, nos. 1, i NigHIMITb KPULLKY PO3AirTio-
BaslbHOIO KOHTENHepa, Wob 3HATY .

3. BisbMiTbCA 3a BuXif COKY 3 po3aintoBanbHOrO KOHTENHepa
i NigHiMiTb Moro Bropy, Wwo6 BuiHaT (Man. 3, nos. 2).

4. 3HIMiTb NPUBOAHWMIA LWIHEK i 6ok dinsTpa (Man. 3, nos. 3).

5. BUTSArHITb NPUBOAHWI LWHeK 3 dinbTpa (Man. 3, nos. 4).

MPUTOTYBAHHA MOPO3UBA:

Taki pykTH, sik 6aHaHW (ouuLleHi), gypiaH (6e3 KicTo4OoK)

i nonyHnuto 6e3 NNOJOoHKOK, CMif Hapi3aT HEBENMUKUMU
KyOuKkaMu i NOMICTUTK B MOPO3UMbHY Kamepy GinbLu HixX Ha
8 roauH. o6 oTpumaTy cnpasXHe MOPO3MBO 3i CMakoM
pyKTiB, po3Mopo3bTe pYKTU 3a 15 XBUNWH A0 NPUTOTY-
BaHHS, 3anycCTiTb MaLLUWHY i NOBINIbHO NOKNAAITL PPYKTU Y
COKOBUXUMATIKY.

HacTynHi kpoku:

. MoMiCTiTb CUTO A1 MOPO3VIBA B COKOBIDKVMATKY.

- BcTaHogiTe po3fiinioBankHNi KOHTEHEP Ha BUXIAHNIA
OTBIp AN M'AKOTI;

. BctanoBuTy knanaH Ha «Soft fruits (M'siki copykTn)»;

. MNoBepHiTb pyyky Ha «lce cream (MOPO3MBO)»;

. Mopo3uBo B1xoaNTb 3 OTBOPY AN M'SIKOTI.

abw N=

BkasiBku:

[lo dhpyKkTOBOrO MOPO3MBa MOXHa AOAATU 3aMOPOXKEHE
MOINOKO 3@ BMAaCHWM CMakoM (3aMOPOXEHUI IHrpegieHT
cnig po3mMopo3nTU NpuW KIMHATHI TemnepaTypi 40 Nerkoro
PO3M’SIKLLEHHSI MoBepXHi (BinbLue 20 XBUIMH PO3MOPO-
XKYBaHHS B3UMKY i BinbLue 15 XBUNWH BRIiTKY) | NOBiNbHO
30uTK B BUXMMAnNL, W06 OTpUMaTh cMayHe MOPO3MBO.

* 3aMOpOXeHi iHrpeaieHTH NOBINbHO, 3 IHTEPBANOM Y Kifnbka
CeKyHfl, Noknagite y nogasay.

Mopo3uBo 3 maHro i 6aHaHa:
1. NigrotyiTe npunag signosiaHo Ao posainy«MpuroryBaH-
HSA MOpO3UBa»
2. HapixTe M’SIKOTb MaHro i 6aHaHa HeBenMKMMM Kybukami i
MOKNaZiTe B MOPO3UribHY kamepy Ha 8-12 roauH.
3. [ictanbTe 3 MOPO3WIKM | BIACTABTE Ha Kiflbka XBUMVH,
06 3MEHLINTM TBEPAICTD.
4. 3anycTiTe MaLUMHyY, NOKNaAiTb 3aMOPOXEHi LUMaTOYKM
MaHro Ta 6aHaHiB y nogasay. AKypaTHO MPOLUTOBXHYTH
dpyKTOBI Ky6KKM WTOBXa4YeM. MoMICTiTb KOHTeHep Ans

M’SIKOTI Nig BUXiAHUIA OTBIp ANs M’sKoTi. Mopo3uso rotose.

5. Mopo3nBo MOXHa icTv ogpasy.

MNMepcukoBe MOpPO3MBO:
1. MigroTyiTe npunag BianosiaHo Ao po3ainy«MpuroryBaH-
HSA MOpO3MBa»
2. Mepcuk BUMWTYM Ta NMOYUCTUTK Bif LKipkU. [pibHO Hapi-
3aTy nepcuk Kybukamu i moknacTv B MOPO3WUIbHY Kamepy
Ha 8-12 roguH.
3. CBixe MOSIOKO NMOCTaBUTW B XONOAUIbHYK.
4. TOTOBMI Nepcuk aictati 3 MOpOo3nnbHOI kaMepu i BiacTa-
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BUTW Ha KiNnbka XBUMWH, W06 3MEHLWNTN TBEPAICTb.

5. MoknapiTb 3amopoxeHi Kybukn nepcrka B nogasay, fo-
[alite cBiXe MOMOKO 3a baxaHHsSIM. AKypaTHO NPOLUTOBX-
HYTU ppyKTOBI KyBUKM LUTOBXaYEM. [TOMICTITb KOHTENHED
ONst M'AKOTI Mif BUXiAHWIA OTBIp Ans M’akoTi. MNepcukose
MOPO3MBO rOTOBE.

OYULLEHHSA:
1. MNMpomuiiTe KOXHY AEMOHTOBAHY YaCTUHY Mif NPOTOYHOK
BOAOH. AKLLIO 3anuLWKK 3a6UBak0Tb CUTO, OYUCTITb MOro
witkoto (Man. 1, nos. 8).

YBara!

* He yuncTiTb NpUCTpit a6o NOro KOMMOHEHTU CUMBHUMU
MUtouMMK 3acobamu. TMig vac YnLLeHHs pyxaiTe knanaH
Bnepea-Ha3ag, Wo6 nonerwmT OYNLLEHHS.

* He 3aHyptoBatu npucTpin y Bogy. [Ans YULLEHHSI BUKO-
PUCTOBYMWTE TiNbKN 3BOMIOXEHY M'SIKY TKaHWHY.

2. Micnsa ounLeHHs BUCYLWLITb BUMUTI AeTani i 36epiraiiTe ix
y ynctomy, 4obpe NpoBiTPOBAHOMY MiCLyi.

YBara!

» 3acoxna M’'SKOTb MOXe MepeLLKomxaT po3bupaHHIo Ta
YULLEHHIO, @ TAKOX NPU3BECTU [0 MOTiPLUEHHS NPOAYKTUB-
HoCTi. TOMy NpUCTPIN cnig MUTK BiApa3ay Nicnsi KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

« [ymoBy npoknagky nia po3noaintoBanbHUM KOHTENHEPOM
MOXH@ 3HATU | MOMUTW.

Mepenik enemMeHTIB, AKi MOXXHa MUTU B NOCYAOMUMHIN
MawwmHi - Man. 4.

CAMOOYULLEHHA:

MpocTe ouMLLEHHSI CUCTEMM BUTUCKaHHS. CnovyaTky Hanm-
BaEMO B COKOBMXKMMAIIKY HEBEMUKY KinbkicTb Boau. [oTim,
nicnsa Bubopy yHkKLii «CamMOoOUMLLEHHS», MPUCTPIA NOYHe
OYWLLEHHS NPUBMU3HO HA XBUMUHY.

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHSA:

AKLIO BM He KOPUCTYETECS NMPUCTPOEM NPOTSHTOM TPMBASIoro
Yacy, 36epiraiTe 1Oro B CyxoMy Ta NPOBITPOBAHOMY MiCLyi,
|06 3anobirTn NOTPanMsHHIO BONOr BCepeanHy ABUTyHa Ta
nepeLukozi NpaBUIIbHOMY BUKOPUCTaHHIO.
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INDICATII CU PRIVIRE LA SIGU-
RANTA DE UTILIZARE

Pentru a evita riscul de vata-
mare grava atunci cand uti-
lizati dispozitivul, urmati ma-
surile de siguranta de baza,
Inclusiv urmatoarele.
INAINTE DE A OPERA DIS-

POZITIVUL CITITI INSTRUC-

TIUNILE, NOTELE SI AVER-
TISMENTELE. =
 Copiii nu realizeaza peri-
colele care pot aparea pe
durata utilizarii aparatelor
electrice; de aceea nu la-
sati aparatul la indemana
copiilor. _ _
* Nu scufundati corpul dis-
ozitivului in apa sau alte

ichide. Scufundarea in apa
poate provoca electrocuta-

fea cu curent electric. _
* In cazul in care se varsa

aFéJge elementele externe
ale dispozitivului, inainte de

repornirea dispozitivului la
reteaua de alimentare tre-
buie uscata bine. Anu se
atinge suprafetele umede
care au contact cu dispo-
zitivul conectat la sursa de

alimentare, a se deconecta

imediat de |la sursa de ali-
mentare.

* Nu utilizati aparatul in cazul
In care prezinta orice sem-

ne de defectiune la nivelul
cablului de alimentare sau
daca aparatul a cazut pe
odea. _
» Scoateti intotdeauna din
priza dupa utilizare si, de

asemenea, in cazul oricarei
defectiuni, inainte de cura-
tare sau tnainte de inlocui-

rea accesoriilor. _
La scoaterea stecherului
din priza din perete a nu se
trage de cablu doar de ste-
cher in acelasi timp tinand
cu a doua mana priza de
alimentare. A
Aparatul este executat in a
| clasa de protectie impotri-
va electrocutarii. _
Nu incercati sa indepartati
nici o parte a carcasei.
Pentru a evita deteriorarea
cablului de alimentare, nu-I
asezati pe margini ascuti-
te sau in apropierea unor
suprafete fierbinti.

Nu expuneti aparatul la
ploaie sau umiditati si nu-I
utilizati in exteriorul incape-
rilor. Nu utilizati aparatul cu
mainile ude.

In cazul deteriorarii cablului
de alimentare sau a steche-
rului, acestea trebuie sa fie
inlocuite de o firma specia-
lizata de reparatii pentru a
evita pericolele.
Utilizarea accesoriilor, care
nu au fost livrate Tmpreuna
cu produsul poate duce la
deteriorarea dispozitivului.
Nu asezati niciodata _a?ara-
tul pe suprafete fierbinti.
Nu lasati niciodata aparatul
conectat la reteaua electri-
ca nesupravegheat.
Scoateti stecherul din priza
inainte de a incepe inlocui-
rea accesoriilor. o
Acest aparat poate fi utili-
zat de copii care au varsta
de peste 8 ani si mai mari,
de catre persoane cu ca-
pamtéﬁl fizice, senzoriale si
mentale limitate si de catre

RO



persoane fara experienta
$i care nu cunosc aparat,
atunci cand acestea sunt
supravegheate sau au fost
instruite cu privire |a utiliza-
rea aparatului in siguranta
Si cunosc pericolele care
reies din utilizarea acestui
aparat. Nu lasati copiii sa
se joace cu dispozitivul.
Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie
efectuate de catre copii,
cu exceptia cazului in care
acestia au cel putin 8 ani
si sunt supravegheati de o
ersoana adecvata. _
Suprafata pe care este uti-
lizat aparatul trebuie sa fie
plana, curata si uscata.
Aparatul acesta a fost con-
ceput pentru stoarcerea
sucului din produse alimen-
tare, cum ar fi fructe si legu-
me, a nu se folosi pentru
alte scopuri. _
Se recomanda atentie la
spalarea accesoriilor.
erificati daca capacul este
bine fixat inainte de a porni
aparatul.
Pentru impingerea produ-
sului a se folosi numai furni-
zat la set impingatorul.,
Nu supraincarcati cantita-
tea excesiva de produse,
si nici prin apasarea prea
excesiva cu impingatorul.
Opriti lucrul si deconec-
tati dispozitivul de la retea
atunci cand produsyl este
blocat in dispozitiv. Indepar-
tati cauza de blocare.
Nu permiteti ca orice lichid
sa intre in contact cu corpul
/ motorul aparatului.

Inainte de a scoate steche-
rul din priza, asigurati-va
daca aveti mainile uscate.

+ Niciodata nu atingeti ele-
mentele rotative 1n timpul
functionarii.

+ Nu utilizati aparatul fara
accesorii montate corect.

* Dupa ce ati terminat lucrul,
deconectati aparatul de la
sursa de alimentare.

« Nu manipulati la blocada de
securitate impotriva porniri
aparatului fara accesoriile
bine montate. _

* Produsele care au semin-
tele tari cum ar fii coacaza,
zmeura, struguri sau aronia
a se introduce in mici can-
titati (~0,3kg). Dupa fiecare
lot a se opri aparatul si a
se curata bine recipientul
de macinare conform punc-
telor corespunzatoare din
instructiune.

« Daca observati, ca recipien-
tul se umple, prin orificile nu
este extrasa pulpa nici suc,
opriti aparatul si curatati cu
atentie recipientul interme-
diar conform punctelor din
manual.

« Se recomanda indeparta-

rea semintelor din fructe

care pot schimba gustul
sucului in cazuri extreme
poate provoca deteriorarea
aparatului.

Caracteristici electrice:

Trebuie sa verificati daca tensiu-
nea indicata pe placuta nomina-
|a corespunde parametrilor de
alimentare cu curent din locuinta,
iar sursa de curent trebuie mar-
cata cu ~ (curent alternativ).
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Acest aparat este marcat conform Directivei
Europene 2012/19/UE si Legii poloneze cu privire
la echipamentele electrice si electronice uzate cu
simbolul containerului pentru deseuri. Acest marcaj
- informeaza ca echipamentul acesta dupa perioada
n care a fost utilizat nu poate fi aruncat impreuna
cu gunoiul menajer.
Utilizatorul este obligat sa il predea colectorilor de deseuri
de echipamente electrice si electronice. Institutiile care le pri-
mesc, inclusiv punctele de ridicare, magazinele si autoritatile
locale vor organiza un sistem corespunzator de predare a
acestor echipamente.
Procedarea corespunzatoare cu echipamentele electrice si
electronice asigura eliminarea consecintelor daunatoare pen-
tru sanatatea oamenilor si a mediului inconjurator, care reiese
din prezenta unor substante periculoase si din depozitarea si
prelucrarea necorespunzatoare a acestui tip de echipament.

DATE TEHNICE:

Model JSM 4014

Tensiune nominala - 220-240V~, 50/60Hz
Puterea nominala - 200 W

Cablu de alimentare - 1 m

Greutate neta - 4,9 kg

ELEMENTELE ACCESORIILOR (FIG. 1):
. Capacul

. Melc de antrenare

. Recipient pentru suc

. Recipient pentru pulpa
Sita

. Sita pentru inghetata

. Recipientul despartitor
. Perie de curatat

. Corpul

. Impingator

-

—
*Z oVEONOUAWN-

AINTE DE PRIMA FOLOSIRE

Nu utilizati dispozitivul Th mod continuu. Dacé timpul de

utilizare a dispozitivului depaseste 20 de minute, opriti-I

si lasati-l sa se raceasca timp de 20 de minute pentru a

preveni deteriorarea dispozitivului.

« Pentru ingredientele cu continut ridicat de fibre (telina
etc.), taiati-le in bucati de cel mult 3 cm lungime nainte
de a le introduce n aparat.

 Ingredientele extrem de dure, cum ar fi trestia de zahar si
ghimbirul, nu sunt potrivite pentru suc.

* In cazul fructelor cu sdmburi tari (cirese etc.), nu uitati sa
le indepartati. In cazul lamailor, portocalelor si altor fructe,
cel mai bine este sa le curatati de coaja si sa indepartati
semintele pentru ca acestea sa nu afecteze gustul sucului
de fructe.

« Cand procesati fructe si legume mai dure, dispozitivul
va scoate un sunet de ,scartait” si se poate agita usor.
Aceasta situatie este normala si puteti utiliza dispozitivul
fara nicio grija.

 Folositi fructe si legume proaspete pentru sucuri. Pentru
fructele si legumele pastrate in frigider, inmuiati-le in
apa mai mult de 10 minute Tnainte de procesare pentru
rezultate mai bune.

« La procesarea fructelor si legumelor cu pigmenti mai
intunecati (morcovi, sfecla etc.), va exista o usoara
decolorare pe recipientul de suc si alte parti, ceea ce este
normal.

« Inainte de a porni dispozitivul, asigurati-va ca capacul
recipientului de separare este instalat in pozitie.

« Cand adaugati ingrediente, adaugati-le incet unul cate

unul, ingredientele anterioare trebuie procesate inainte de

a le adauga pe urmatoarele.

MONTAJUL APARATULUL:
1. Apasati supapa din partea inferioara a recipientului de
separare (Fig. 2, articolul 1).

Atentie!
« Supapa trebuie instalata pe loc, altfel vor aparea scurgeri.
( Fig. 2, articolul 2).

2. Asezati recipientul de separare pe corpul dispozitivului.
Montati recipientul de separare si blocati- pe corpul
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dispozitivului. In timp ce aplicati presiune, rotiti usor pana
cand este instalat pe loc. ( Fig. 2, articolul 3).

« Instalati sita in recipientul de separare ( Fig. 2, articolul
4

« Instalati melcul de antrenare in centrul sitai si apasati-1
pana cand se opreste (Fig. 2, articolul 5).

« Instalati capacul recipientului de separare (Fig. 2, arti-
colul 6).

 Aliniati g pe capacul recipientului de separare cu A pe
recipientul de separare, rotiti capacul recipientului de
separare in sensul acelor de ceasornic, astfel incat Q de
pe capacul recipientului de separare sa se alinieze cu A
de pe recipientul de separare.

» Asezati recipientul de separare si recipientul pentru pulpa
(Fig. 2, articolul 7).

CUM SA UTILIZATI APARATUL:
1. Puneti bucatile mari de fructe si legume spalate in
alimentator, rotiti butonul astfel incat fructele si legumele
s& cada n alimentator. Puneti bucati mici de fructe si
legume in alimentatorul mic. Dupa turnare, impingeti cu
un Tmpingator.

Atentie!

« Folositi fructe si legume proaspete pentru sucuri. Pentru
fructele si legumele pastrate in frigider, inmuiati-le in
apa mai mult de 10 minute inainte de procesare pentru
rezultate mai bune.

Avertizare!
» Acest dispozitiv nu este potrivit pentru zdrobirea cereale-
lor, a trestiei de zahar si a altor fructe tari.
* In cazul fructelor cu seminte tari, acestea trebuie indepar-
tate Tnainte de stoarcerea.
 In cazul telinei si a altor fructe si legume fibroase, se
spala aparatul dupa ce se stoarce 0,5 kg de produse.

2. Cand masina se opreste brusc in timpul functionarii, mai
ntai rotiti butonul in pozitia ,OFF” si apoi rotiti-| in pozitia
,R”, astfel incat ingredientele retinute in melcul de antre-
nare sa fie impinse n sus. Apoi rotiti butonul in pozitia
,Juice” pentru a continua functionarea.

Avertizare!
« Cand dispozitivul este in modul ,R”, tineti usor capacul cu
mana (pentru a preveni slabirea capacului).
» Dupa operatiunea de mai sus, daca dispozitivul tot nu
functioneaza, scoateti recipientul de separare si spalati-l
bine.

3. Puteti tine capacul de evacuare a sucului inchis in timp ce
stoarceti. Cand cantitatea de suc extrasa atinge un anu-
mit nivel, deschideti capacul si turnati sucul in recipientul
pentru suc.

Avantaje:
* Reduce expunerea la aer si incetineste procesul de
oxidare.
» Pentru a obtine un amestec de suc de fructe pot fi folosite
diverse fructe si legume.

4. Odata ce procesul de stoarcerea este incheiat, rotiti
butonul Tn pozitia ,OF F(oprit)” si deconectati cablul de
alimentare.

Recomandari:
* Nu pastrati sucul stors mult timp.

Produse corespunzatoare setarii supapei:
1. Soft fruits (fructe si produse moi): portocale, pepene ver-
de, struguri rosii, ananas, castraveti, rosii, inghetata.
2. Hard fruits (fructe si produse dure): fructe tari si produse
bogate in fibre precum mar, pere, telind, morcov, rodie.

DEMONTAREA
1. Rotiti butonul in pozitia OFF pentru a opri dispozitivul si
deconectati cablul de alimentare.
2. Prindeti capacul recipientului de separare cu mana si
rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic. Rotiti in pozitia
prezentata in Fig. 3, articolul 1 si ridicati capacul recipi-
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entului de separare pentru a-| scoate.

3. Luati orificiul de evacuare a sucului din recipientul de
separare si ridicati-l pentru a scoate (Fig. 3, articolul 2).

4. Scoateti melcul de antrenare si ansamblul filtrului Fig. 3,
articolul 3).

5. Scoateti melcul de antrenare de la filtru (Fig. 3, articolul

PREGATIREA INGHETATEL:

Fructele precum bananele (decojite), durianul (fara seminte)
si capsunile fara tulpini trebuie taiate Tn cuburi mici si puse
la congelator mai mult de 8 ore. Pentru a obtine o inghetata
adevarata cu aroma de fructe, dezghetati fructele timp de 15
minute Tnainte de a-| pregati, porniti masina si puneti incet
fructele in storcator.

Pasii urmatori:

1. Introduceti sita pentru inghetata in storcator.

2. Asezati recipientul de separare pe orificiul de evacuare
a pulpel

3. Setati supapa la ,Soft fruits”(fructe moi);

4. Rotiti butonul la ,Ice cream (inghetata)”;

5. Inghetata iese din orificiul de evacuare a pulpei.

Indlca;u

Puteti adauga lapte congelat in inghetata de fructe dupa
gust (ingredientul congelat trebuie dezghetat la tempera-
tura camerei pana cand suprafata se inmoaie usor (peste
20 de minute de decongelare iarna si peste 15 minute
vara) si amestecati-l incet intr-un storcator pentru a obtine
o inghetata delicioasa.

Puneti ingredientele congelate incet in alimentator, la
intervale de cateva secunde.

inghetata de mango si banane:
1. Pregatiti dispozitivul conform sectiunii ,Pregatirea
inghetatei

2. Taiati pulpa de mango si banana n cuburi mici si puneti
la congelator pentru 8-12 ore.

3. Scoateti din congelator si lasati deoparte cateva minute
pentru a reduce duritatea.

4. Pomniti dispozitivul, puneti bucétile de mango si banane
congelate in alimentator. Implngetl usor cuburile de fructe
cu impingatorul. Asezati re0|p|entul pentru pulpa sub
orificiul pentru pulpa. Inghetata este gata.

5. inghetata poate fi consumaté direct.

Inghetata de piersici:

1. Pregatiti dispozitivul conform sectiunii ,Pregatirea
inghetatei”

. Spalati si curatati piersica. Taiati piersica in cuburi mici si
puneti-o la congelator pentru 8-12 ore.

. Puneti laptele proaspat la frigider.

. Scoateti piersicii pregatite din congelator si Iasati deopar-
te cateva minute pentru a reduce duritatea.

. Puneti cuburile de piersici congelate in alimentator,
adéuga;i lapte proaspat dupa cum doriti. Impinge;i usor
cuburile de fructe cu impingatorul. Asezati recipientul
pentru pulpa sub orificiul pentru pulpa. Inghetata cu
piersici este gata.

a hw N

CURATARE:
1. Spalati fiecare piesa dezasamblata sub jet de apa. Daca
reziduurile infunda sita, curatati-o cu o perie (Fig. 1,
articolul 8).

Atentie!

Nu curétati dispozitivul si componentele sale cu detergenti
puternici. Cand spalati, miscati supapa nainte si inapoi
pentru a facilita curatarea.

Nu scufundati corpul dispozitivului in apa. Pentru curata-
re, utilizati numai o carpa moale umeda.

. Dupa curatare, uscati piesele spalate si depozitati-le
intr-un loc curat si aerisit.
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Atentie!

Pulpa uscata poate afecta dezasamblarea si curadtarea

si poate provoca, de asemenea, degradarea performan-
tei. Prin urmare, spélati aparatul imediat dupa fiecare
utilizare.

Garnitura de cauciuc de sub recipientul de separare poate
fi demontata si spalata.

Tabel cu elemente care pot fi spalate in masina de spalat
vase - fig. 4.

AUTOCURATARE:

Curatare usoara a sistemului de stoarcere. Mai intai, turnati
o cantitate mica de apa in storcator. Apoi, dupa selectarea
functiei ,Self clean”, dispozitivul va incepe curatarea timp de
aproximativ un minut.

INTRETINERE:

Daca nu utilizati dispozitivul pentru o perioada lunga de
timp, depozitati-l intr-un loc uscat si ventilat pentru a preveni
patrunderea umezelii in motor si a interfera cu utilizarea
corecta.
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