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Dear Customer!

Your appliance is exceptionally easy to use and
extremely efficient. Before being packaged and
leaving the manufacturer, the appliance was thor-
oughly checked with regard to safety and functionali-

ty.

Before using the appliance, please carefully read
these Operating Instructions

Sincerely,

QGrAany




SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.
Warning: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

Warning: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

Warning: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.
Metallic objects, such as knives, forks, spoons
and lids should not be placed on the hob surface
since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its con-
trol and do not rely on the pan detector.

The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate re-
mote-control system.

You should not use steam cleaning devices to
clean the appliance.




Before using the induction hob for the first time, carefully read its user man-

ual. This will ensure user safety and prevent damage to the appliance.

If the induction hob is operated in immediate vicinity to the radio, television

set or other radio-frequency-emitting device, make sure that the hob’s touch

sensor controls operate correctly.

The hob must be connected by a qualified installer.

Do not install the appliance near a refrigerator.

Furniture, where the hob is installed must be resistant to temperatures up to

100°C. This applies to veneers, edges, surfaces made of plastics, adhesives

and paints.

The appliance may only be used once fitted in kitchen furniture. This will

protect the user against accidental touching the live part.

Repairs to electrical appliances may only be conducted by specialists. Im-

proper repairs can be dangerous to the user.

The appliance is not connected to mains when it is unplugged or the main

circuit breaker is switched off.

Plu|g|; gf the power cord should be accessible after appliance has been in-

stalled.

Ensure that children do not play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with

physical, mental or sensory handicaps, or by those who are inexperienced

or unfamiliar with the appliance, unless under supervision or in accordance

with the instructions as communicated to them by persons responsible for

their safety.

Persons with implanted devices, which support vital functions (eg, pacemak-

er, insulin pump, or hearing aids) must ensure that these devices are not

ﬁffegzted by the induction hob (the frequency of the induction hob is 20-50
Hz).

Once power is disconnected all settings and indications are erased. When

electric power is restored caution is advisable. If the cooking zones are hot,

~H"” residual heat indicator will be displayed. Also child lock key will be dis-

played, as when the appliance is connected for the first time.

Built-in residual heat indicator can be used to determine if the appliance is

on and if it is still hot.

If the mains socket is near the cooking zone, make sure the cord does not

touch any hot areas.

When cooking using oil and fat do not leave the appliance unattended, as

there is a fire hazard.

Do not use plastic containers and aluminium foil. They melt at high temper-

atures and may damage the cooking surface.

Solid or liquid sugar, citric acid, salt or plastic must not be allowed to spill on

the hot cooking zone.

If sugar or plastic accidentally fall on the hot cooking zone, do not turn off

the hob and scrape the sugar or plastic off with a sharp scraper. Protect

hands from burns and injuries.

When cooking on induction hob only use pots and pans with a flat base hav-

ingfno sharp edges or burrs as these can permanently scratch the cooking

surface.

Induction hob cooking surface is resistant to thermal shock. It is not sensi-

tive to cold nor hot.

Avoid dropping objects on the cooking surface. In some circumstances, point

impacts such as dropping a bottle of spices, may lead to cracks and chipping

of the cooking surface.

If any damage occurs, seething food can get into the live parts of the induc-

tion hob through damaged areas.

Ifhth?(cooking surface is cracked, switch off power to avoid the risk of electric

shock.

Do not use the cooking surface as a cutting board or work table.

Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, lids and aluminium

foil on the cooking surface as they could become hot.




Do not install the hob over a heater without a fan, over a dishwasher, refrig-
erator, freezer or washing machine.

If the hob has been built in the kitchen worktop, metal objects located in a
cabinet below can be heated to high temperatures through the air flowing
from the hob ventilation system.

Please follow the instructions for care and cleaning of induction hob. In the
event of misuse or mishandling warranty may be void.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or
service agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.
CAUTION:The cooking proccess has to b supervised. A short term cooking
proces has to be supervisd continuously.

The appliance incorporates an earth connection for functional purposes only

Before using the appliance, please carefully read this manual!

The appliance is designed for household use only.

The manufacturer reserves the right to introduce changes, which do not af-
fect operation of the appliance.

The manufacturer shall not be liable for any damage or fire caused by the
appliance resulting from failure to follow instructions in this manual.

Cooker hood is designed to remove cooking odours. Do not use cooker hood
for other purposes.

Connect the cooker hood operating in extraction mode to a suitable ventila-
tion duct (do NOT connect the cooker to smoke or flue gas ducts, which are
in use). It requires installation of the air extraction duct to the outside. The
length of the duct (usually a pipe of @ 120 or 150 mm) should not be longer
than 4-5 m. An air extraction duct is also required for telescopic and furni-
ture hoods in absorption mode.

Cooker hood operating in air recirculation mode requires the installation of
an activated charcoal filter.

Unplug the appliance before any cleaning, replacing the filter or repair work.
Cooker hood grease filter should be cleaned at least once a month, because
the filter saturated with fat is flammable.

Ensure adequate ventilation (air flow) if other equipment such as liquid fuel
stoves or heaters are operated in the room in addition the cooker hood.
When the cooker hood is simultaneously operated with burning appliances
requiring adequate fresh air from the room to work properly, their safe oper-
ation is possible if under pressure around these appliances is a maximum of
gl.OO;l mbar (this does not apply when the cooker hood is used as an odour
ilter

The hood should be cleaned regularly both inside and out (AT LEAST ONCE
A MONTH, following the indications concerning maintenance provided in this
manual)..Failure to adhere to the rules concerning cleaning the hood and
replacing filters results in a fire risk.

Ensure that it is possible to disconnect the appliance from the mains by re-
moving the plug or switching off the bi-polar switch.

Particular attention should be paid not to allow unaccompanied children to
use the appliance.

Make sure voltage indicated on the nameplate corresponds to the local mains
supply voltage.

Before use, extend and straighten the power cord.

Packaging materials (bags, polyethylene, polystyrene, etc.) should be kept
away from children during unpacking.

Before connecting the hood to the mains power supply always check that the
power cord is properly installed and is not trapped by the appliance. Do not
connect the appliance to the mains until assembly is complete.

Do not operate your kitchen hood without the aluminium grease filters.
Always strictly adhere to regulations issued by the competent local author-
ities regarding the technical and safety requirements for fume extraction.
Failing to tighten bolts and fasteners in accordance with these instructions
may endanger life and health.




e WARNING! Failure to install the screws or fixing device in accordance with
these instructions may result in electrical hazards.

e The cooker hood features an exhaust fan that can be operated at one of
several speeds

UNPACKING

all elements of packaging in a way that will not cause
damage to the environment. All materials used for
packaging the appliance are environmentally friend-
ly; they are 100% recyclable and are marked with
the appropriate symbol.

The appliance was protected from damage at the
time of transport. After unpacking, please dispose of

Important! Keep the packaging material (bags, Sty-
rofoam pieces, etc.) out of reach of children during unpacking.

DISPOSAL

In accordance with European Directive 2002/96/EC and
Polish legislation regarding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container.
This marking means that the appliance must not be dis-
posed of together with other household waste after it has
been used. The user is obliged to hand it over to waste
. collection centre collecting used electrical and electron-
ic goods. The collectors, including local collection points,

shops and local authority departments provide recycling schemes. Prop-
er handling of used electrical and electronic goods helps avoid environ-
mental and health hazards resulting from the presence of dangerous
components and the inappropriate storage and processing of such goods.




HOW TO SAVE ELECTRICITY

Using the electricity in a responsible manner not only

saves money, but also helps protect the environ-

ment. So let’s save electricity! This is how it’s done:

e Use the correct cookware.

e Cookware with flat and a thick base can save up
to 1/3 of electricity. Please remember to cover
cookware with the lid, otherwise electricity con-
sumption increased four times!

—~— —=~~—= ¢ Always keep the cooking zones and cookware
bases clean.

e Dirt prevents proper heat transfer. Often burnt stains can be removed
only with agents harmful to the environment.

e Avoiding unnecessary lifting the lid to peek into the pot.

e Do not install the hob in the immediate vicinity of refrigerator / freez-
er.

e The electricity consumption is then unnecessarily increased.




BASIC INFORMATION ABOUT
YOUR APPLIANCE

Induction hob operation principle

Under the surface glass, there are induction coils that produce pulsing
magnetic field. This magnetic field penetrates a pot placed on the hob
surface causing the pot to heat up. It is important to use pots with a
suitable base.

The cooking zone is powered intermittently, which is normal. The inter-
mittent power depends of the heat setting.

Depending on the pots used and heat setting during cooking, the
appliance produces a distinctive whiz. This is normal and does not
constitute grounds for a complaint.

Cookware characteristics

e To check that the pot is suitable for your induction hob, make sure
that a magnet strongly attracts its base. The greater the attraction
force, the better the pot.

e Always use high-quality cookware with a perfectly flat base. The use
of this kind of cookware prevents hot spots that may result in food
sticking to the pot. Pots and pans with thick steel walls provide su-
perior heat distribution. The concave base or deep embossed logo of
the manufacturer interfere with the temperature induction control
module and can cause overheating of the pot or pan.

e Do not use damaged cookware such as cookware with deformed base
due to excessive heat.

e When you use large ferromagnetic base cook-
ware, whose diameter is less than the total di-
ameter of the cookware, only the ferromagnetic
base heats up. This results in a situation where
it is not possible to uniformly distribute the heat
in the cookware. If the ferromagnetic area is re-
duced due to inclusion of aluminium parts then
the effective heated area can be reduced. Prob-
lems with the detection of the cookware could
arise or cookware may not be detected at all. To
achieve optimum cooking results, the diameter
of the ferromagnetic base should match that of
the cooking zone. If cookware is not detected in
a given cooking zone, it is advisable to try it in
a smaller cooking zone.




The high-quality cookware is essential for efficient induction cook-
ing.

&It is not recommended to use external induction adapters.

Kitchen cookware marking

For induction cooking use only ferromagnetic base materials such as:

- enamelled steel

- cast iron

- special stainless steel cookware designed for induction cooking.
Lid prevents heat from escaping and thus reduces heating time and
lowers energy consumption.
Make sure that cookware base is dry. When filling a pot or when using
a pot taken out of the refrigerator make sure its base is completely
dry before placing it on the cooking zone. This is to avoid soiling the
surface of the hob.

P
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that the cookware is suitable
for induction cooking.
Cookware is not detected

Stainless Steel With the exception of the ferromagnetic
steel cookware

m Check for marking indicating

Aluminium Cookware is not detected

) High efficiency
Cast iron
Note: cookware can scratch the hob surface

High efficiency
Enamelled steel Cookware with a flat, thick and smooth base
is recommended

Glass Cookware is not detected

Porcelain Cookware is not detected

Cookware with copper

base Cookware is not detected




Residual heat indicator "H"

When you have finished cooking, the induction hob glass within the cook-
ing zone is still hot, this is called residual heat.

If the glass surface is hot, the "H” is shown on the cooking [N}
zone display. "

When residual heat indicator is on, do not touch the cooking
zone as there is a risk of burns and do not place on it any
items sensitive to heat!

The "H" residual heat indicator is not displayed during a
power outage. However, cooking zones may still be hot!

Before using the appliance for the first time

e Thoroughly clean the induction hob. The hob has a glass surface,
therefore handle it with care.

e (Odours may be released when you first start your appliance. If this
happens, turn on exhaust hood or open the window in the room.
Emission of odour is temporary.

If the appliance does not detect the cookware on the oper-
ating cooking zone

If there is no cookware on the active cooking zone or the
cookware is unsuitable, the symbol indicated on the side
will be shown on the display. If you do not place a suita-
ble cookware on the cooking zone, it will turn off after 1
minute. If no other cooking zones are used, your induction
hob will be in standby mode for another minute, an then
turn off completely.

Cookware size

In order to achieve best cooking results, use cookware with bottoms
(ferromagnetic part) of the size corresponding to the size of the cooking
zone.

Using cookware with the bottom diameter smaller than the cooking zone
size will reduce the effectiveness of the cooking zone and increase cook-
ing time.

Cookware detection sensitivity of a cooking zone is affected by the diam-
eter of ferromagnetic component embedded in the cookware base and
its material.
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TYPE OF WORK AND
EQUIPMENT

Depending on the model you purchased, the hob hood is in exhaust air
mode or recirculating air mode.

Exhaust Air Mode

Air extraction operation: When cooker hood operates in extraction mode,
air is discharged outside through an extraction duct. Remove activated
charcoal filter in this setting. The cooker hood is connected to the air
outlet opening using duct. The appliance should be installed by a quali-
fied installer.

Circulating Air
Operation in air circulation / odour filter mode. In this mode, the filtered

air returns to the room through the outlets. Install activated charcoal
filter in this setting. It is recommended to install the air guide (available

depending on the model, mainly in chimney cooker hoods).

Active carbon filter replacement- see figures on the end of this booklet.




CONNECTING INTO THE
POWER SUPPLY

Supply voltage AC220-240V 50/60Hz
AC380-415V 2N 50/60Hz
Max power consumption 7,44kW

Electrical scheme:

380-415V ~ 2N~ 50/60Hz
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Inside the pack and product overview:

N——

1 - Product

2 - Metal Grease Filter

3 - Decorative Lid

4 - Water Tank

5 - Rectangular Tube

6 - Short Elbow

7 - Flow 150 to Top 125 adapter
8 - T-RBV 1 system 125 wide duct

5 8
r==
| ==

13 14 15
9 - Flex Pipe

10 - Sealant Tape

11 - Sealant and heat isolating material
12 - Carbon Filter Set

13 - User Manual

14 - F-RVB Pipe Connector

15 - Vent

1 - Decorative Lid

2 - Grease Filter

3 - Carbon Filter Set

4 - Carbon filter housing
5 - Grease filter Bed

6 - Control Panel

7 - Water Tank




e The furniture that the appliance will be mounted on should be re-
sistant to 90°C temperature.

e The durability of the furniture that will be mounted on should also
be ensured after the cutting operations have been completed.

e Particularly in thin plates the carrying capacity and durability should
be provided with suitable support parts. Consider the weight of the
appliance by including additional loads. The reinforcing material
used should be heat and moisture resistant. The weight of the ap-
pliance is specified in the label on the package.

¢ (Clean the sawdust after cutting. Cover the cut surfaces so that they
are heat resistant and waterproof.

o ggg cross-sectional surface angle to the working plate should be

100*

* It is also suitable for use of 100
mm depending on the ventilation
ducts to be used




750*2

min. 50

490t 2
=600

min. 50

15

10-40
[
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1- Silicone, 2- Gasket
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OPERATION

Features and components

3

2L
=

Control Panel

1. Control Panel

2. Induction cooking
zone

3. Ventilation module

Timer button

Minus button

Plus button

Boost button

Left rear induction cooking
indicator

Child Lock button

. Power On/Off button
. Right rear induction cook-

ing indicator

. Left front burner indicator

. Power down button

. Power up button

.Right front burner indicator

Note! Sensors 4 - 7 controls hood, sensors 8 - 14 controls burner.
Note! You will hear a beep each time you touch a sensor. It is not pos-
sible to turn off the acoustic beeps.




Segment display description

Power levels

Booster

Press the button to in-
crease the fan speed.

Plus
Button

Product is not active

'c

pot is not suitable.

There is no pot on the hob or the

Standby mode

By pressing the key,
the device is taken to
the maximum speed
(b). After 7 minutes
gear will be reduced to

Booster
Button

level 3.

@
o

Time display

m

Error display

Hood panel

Hood functions can’t be used when
the hob is turned OFF, the buttons
are not active, display shows only

small dot.
You need to active the hob by

sensor

active.

@®. When ‘0’ appears on the
display, the keys of hood become

When the Off Timer

is set and the cycle
on the screen. After
turns off.

Pressing this button
again while the off

Off Timer Button

flashing.

button is pressed while
the device is operating,
a 15-minute off timer
number starts to flash

15 minutes, the hood

timer is active will can-
cel the timer and stop

Minus
Button

Press the button to de-
crease the fan speed.

Filter Warning:

After the device has been operat-
ing for 60 hours, “C” appears on
the screen for about 3 seconds
when the device is ON.

When the device is turned ON or
the speed is changed, “C" is dis-
played for about 2 seconds after
the speed is displayed.

After replacing the filters, turn on
the hob, press and hold v for 5
seconds to reset the warning. Dis-
play shows "E" and You will hear
"beep" sound.

Hob panel
£ £\
./ O~ @ N/
N N\
N + "/
N N
\~/ \~ | Activation-deactivation key of

7N | the hob area

O Key lock

- Timer decrease key

+ Timer increase key

® On/Off key




Connect the power supply

When you first plug-in the device
to the electricity, the device con-
trols will be ‘locked’. You need to
unlock the device before using the
controls. When the hob is OFF and
the key is unlocked, pressing the
on/off key for 1 second activate all
hob zones and ‘0’ appears as the
power value. During this process, 2
short beeps are heard.

If the hob is ON while the key

lock is on, when the on/off key is
pressed, all hob zones are turned
off and 4 short beeps are heard.
Pressing the on/off button has no
effect when the hob is turned off
and the key lock is off.

Activating On/Off cooking zone

P N
\/ O @ /s
N N
\ + P

Press the hob zone you want to ac-
tivate for about 2 seconds. A long
beep will be heard and the power
level *0’ value will appear on the
hob zone.

If the display shows “H” warning,
“0” and “H"” are displayed alter-
nately.

Hob zone will automatically turn off
after 10 seconds and a shutdown
sound will be heard if You won't
put any pot on the zone.

Hob zone selection

@)U O

7N\
! -

When you select any hob zone, the
color of the selected hob zone will
be brighter, while the other active
cooking hob zone will turn pale.

®©
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Increase/decrease power level

You can increase the power by
pressing the plus '+’ key briefly,
and decrease the power by briefly
pressing the minus *-’ key.

To take the desired hob zone from
zero level to P position, you can
take it from zero ‘0’ position to P
(boost) position by pressing the
minus ‘-’ button.

Long press the plus '+’ or minus
‘-’ keys and the power level will
change continuously. This is called
a continuous increase or decrease
and there is no beeping during
rapid increase/decrease.

Note! During rapid increase the
power level stops at ‘9’ and for
higher power you need to briefly
press the plus '+’ key once more.

‘0" and ‘H’ will flash alternately if
hot when hob is on and zero ‘0’
power level. After 10 seconds, “0”
disappears, the letter “*H” appears
on the display.

When a hob zone is selected and
the plus *+’ and minus ‘-’ keys
are pressed at the same time, the
power level drops to zero ‘0’ and
if there is a timer, it will be can-
celled.

Key lock
N : -\
g O ® =Ry
N - N
O 2 + 5
To enable or disable the key lock
press key.

When the key lock is active, the
led of the key lock key only lights
for 2 seconds.

The key lock can be activated in
any time (hob can be ON or OFF).
When the hob is ON, the key lock
locks all keys except the on/off



key. When the hob is OFF, the key

You can select the timer duration

lock locks all the keys including the with the plus *+’ and minus *-’

on/off key.

Note! When any key is pressed
while the key lock is locked, the
key lock LED lights up for 2 sec-
onds and makes a short beep.
Before cleaning your device,
activate the key lock to prevent
changes to the keypad during
cleaning.
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Against accidental operation of
keys; when an object or liquid
stays on the keypad for more than
5 seconds, pressing any key will
sound two short beeps and one
long beep every 30 seconds, and
the hob will turn off. As long as
this situation continues, the “dot-
ted line” continues to flash on the
display

Timer
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The timer setting can be selected
from 1 to 99 minutes. You can set
the time at any power level (1...P)
at the same time for all zones.

Select the hob zone to time-adjust
and start increasing the power lev-
el from 0. Then activate the timer
by pressing the plus '+’ and minus
'-" keys at the same time.

The display will show a value of
“00” and a t. indicating which zone
to schedule in the indicator for the
hob zone

keys, and the beep will not sound
when the time changes.

When the timer expires and your
device beeps, the alarm and in-
dicator count will end when you
press any key.

Note!

Press minus ‘-’ to cancel the active
timer.

When the power value is changed
on the hob zone where the timer is
active, there will be no change in
the scheduled program.

In the last minute of the timer, the
time is shown in seconds.

Pressing the timer key has no ef-
fect when no hob zones are select-
ed and no time settings have been
set for any hob zones.

If the timer is active in more than
one hob zones, the smallest re-
maining time is displayed, and the
decimal point is displayed in the
corresponding zone.

Bridge selection
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It is possible to create a single sec-
tion with the same power level by
working together with the cooking
zones of the 1 and 2 hob zones
only.

A beep will sound when you acti-
vate the bridge function.

We cannot boost the hob zones in
the bridge function.

When the bridge function is active
on the hob, when any of the hob
zone selection keys are pressed
and the power is turned off, the
power of the bridgeable zone drops
to zero and the bridge function is
disabled.
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When the bridge function is active,
if there are no suitable pots on
both of the hob zones or if there is
no pot, “M” will appear on the rear
hob zone indicator, and the flash-
ing power level will be displayed
with the “2" icon alternately show-
ing that there is no hob on the
bridgeable hob zones on the front
hob zone indicator. After 1 minute,
both hob zones turns off and the
bridge function is disabled.

In the following cases, the bridge
function cannot be activated and 3
short beeps are heard.

When the power value of the hob
zones we will activate the bridge
function is greater than zero ‘0’.
When key lock is active (key lock
led is on)

Press the plus '+’ or minus -’ keys
to adjust the power level of the
bridge hob zone. The power level
of the bridge hob zone is shown on
the hob display.

Cooking zone auto off

The cooking zone will turn off au-
tomatically after a specified time
has elapsed, which depends on its
heat setting. This is a safety fea-
ture that cannot be disabled.

Heat setting Auto off time [h]

1 10

10

10

10

10

10

10

10
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Error Codes

When an error is detected in your
device, the whole of device or
zone/zones will be turns off, a
beep will sound and the letter ‘F’
and error code will be displayed
alternately on all indicators. Please
contact with service.




ACTIVE CARBON FILTER
REPLACEMENT

Note!
When you are going to change the carbon filter please just change carbon filter, don't

throw away the filter housing.

Note!
Activated charcoal filter can absorb odours until saturated. Charcoal filter is not suitable

for washing or regeneration and should be replaced.




CLEANING OF THE METAL
GREASE FILTER AND WATER
TANK

Removing the metal grease
filters

To remove the metal grease filter,

first remove the decorative lid and

then the metal grease filter in the
direction of the arrow. You can
use decorative lid upside down,

both sides has different color.

Manual cleaning of grease filter

e Put metal grease filter into the hot water with soft detergent, after
few minutes, clean is by soften brush

e Rinse the metal grease filter.

e Letitdry

Washing grease filter in a dishwasher

Place the metal grease filter in the dishwasher loosely and steeply and
without any other dishes.

Start a program with a maximum temperature of 55°C.

Allow the metal grease filter to dry on an absorbent coaster

Cleaning the Water Tank

A water container is inserted in the appliance to hold the water that go
inside the appliance during cooking or cleaning. Water tank capacity is
1.7 litres. Clean the water tank once a week.

Note! Do not put the water tank on the dishwasher. Wash it with a soft
cloth in warm soapy water.




CLEANING AND
MAINTENANCE

Proper routine maintenance and cleaning of the appliance can signifi-
cantly extend its trouble-free operation.

When cleaning induction hobs, the same
principles apply as for glass surfaces. Do not
use under any circumstances any abrasive
or caustic cleaners or scouring powders
or pads! Do not use steam or pressure
cleaners.

Cleaning after each use

Wipe light stains with a damp cloth without detergent. The use of dish-
washing liquid may cause a bluish surface discolouration. These persis-
tlent stains cannot always be removed right away, even using a special
cleaner.

Firmly adhering dirt can be carefully
removed with a scraper. Then wipe the
cooking surface with a damp cloth.

Removing stains

Bright stains of pearl colour (residual aluminium) can be removed from
the cool hob using a special cleaning agent. Limestone residue (eg. af-
ter evaporated water) can be removed by vinegar or a special cleaning
agent.

Do not turn off the cooking zone when removing sugar, food containing
sugar, plastic and aluminium foil. Immediately and thoroughly scrape the
leftovers off the hot cooking zone using a sharp scraper. Once the bulk of
the stain is removed the hob can be turned off and clean the cooled off
cooking zone with a special cleaning agent.

Special cleaners are available in supermarkets, electrical and home ap-
pliance shops, drug stores, as well as retail food shops and kitchen show-
rooms. Scrapers can be purchased in DIY and construction equipment
stores, as well as in shops carrying painting accessories.




Never apply a detergent on the hot cooking zone. It is best to let the
cleaner dry and then wipe it wet. Any traces of the detergent should be
wiped off clean with a damp cloth before re-heating. Otherwise, it can
be corrosive.

Warranty will be void if you do not follow the above guidelines!
Periodic inspections

In addition to normal cleaning and maintenance:

e Carry out periodic checks of touch controls and other elements. After
the warranty expires, have authorised service inspect the appliance
every two years,

e Repair and identified problems,

e Carry out periodic maintenance of the hob.

Important!

If the hob’s controls do not respond for whatever reason, then turn off
the main circuit breaker or remove the fuse and contact customer ser-
vice.

Important!

In the event of breakage or chipping of the hob cooking surface, turn off
and unplug the appliance. To do this, disconnect the fuse or unplug the
appliance. Then refer the repair to professional service.

Important!
All repairs and adjustments must be performed by a competent techni-
cian or by an authorised installer.




WARRANTY AND AFTER
SALES SERVICE

Warranty

Warranty service as stated on the warranty card. The manufacturer shall
not be held liable for any damage caused by improper use of the product.

Service

e The manufacturer recommends that all repairs and algfjustments be
carried out by the Factory Service Technician or the Manufacturer’s
Authorized Service Point.” For safety reasons, repairs should be re-
ferred to professionals. . )

e Repairs carried out by unqualified persons may seriously endanger
the appliance user. ) i

e The minimum warranty period for the appliance offered by the man-
ufa%turer,dlmporter or authorized representative is given in the war-
ranty card.

e The Y/varranty shall be void if you make any independent adaptations
or alterations, tamper with seals or other appliance safety devices
otr |tst_parts or interfere with the appliance contrary to operating in-
structions.

In the event of appliance malfunction, request assistance or repair.

If your apPIiance needs repair, please contact the service centre. Please
see website for address and contact details of our service centre. Before
contacting us, please have ready the ?:ppllance serial number, which can
btedfoundboln the identification sticker: For your convenience, please write
it down below:

Manufacturer’s Declaration

The manufacturer hereby declares that this product meets the re-
quirements of the following European directives:

e Low Voltage Directive 2014 /35/EU

e Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2014/30/EU

e ErP Directive 2009/125/EC

e Directive RoHS 2011/65/EU

and has thus been marked with the C € symbol and been issued with
a declaration of compliance made available to market regulators.




Kaere kunde!

Dette produkt er yderst nemt at bruge og me-
get effektivt. Fgr produktet blev pakket og sendt fra
producenten, blev det tjekket grundigt med hensyn til
sikkerhed og funktionalitet.

Laes denne betjeningsvejledning omhyggeligt, inden
produktet tages i brug.

QGrAany




VIGTIGE OPLYSNINGER
VEDRORENDE SIKKERHED

Bemeerk. Apparatet og dets tilgaengelige dele bli-
ver varme under brug. Undga derfor at bergre
nogen varmeelementer, da de kan vaere varme.
Lad ikke bgrn under 8 ar betjene apparatet, med
mindre det sker under opsyn af en voksen.

Dette apparat ma ikke Dbetjenes af personer (her-
under bgrn under 8 ar) med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller mang-
lende erfaring og viden, med mindre de er ble-
vet instrueret og vejledt i brugen af apparatet af
en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Undga at barn leger med apparatet. Lad ikke bgrn
renggre eller betjene apparatet, med mindre det
sker under opsyn,

Bemaerk. Uovervaget kogning i fedt eller olie pa
kogepladen kan veere farlig og fagre til brand.
Forsgg ALDRIG at slukke ild med vand. Afbryd
apparatet, og daek flammen med et I3g eller et
ikke-braendbart taeppe.

Bemaerk. Brandfare: Opbevar ikke noget pa ko-
gepladens overflade.

Bemeerk. Hvis der er revner i kogepladens over-
flade, sluk da for strgmmen for at undga risikoen
for elektrisk stad.

Apparatet er ikke beregnet til betjening ved hjaelp
af en ekstern timer eller et saerskilt fjernstyrings-
system.

Brug ikke damprenggringsudstyr til renggring af
apparatet.

For denne kogeplade tages i brug fgrste gang, skal denne vejledning leesgs
omhyggeligt. Dette vil sikre brugerens sikkerhed og forhindre, at der opstar
skade pa appagatet.

Kogepladen ma kun installeres af en autoriseret el-installatgr

Kogepladen ma ikke installeres i naerheden af keleapparater.
Mgbler til kogepladens indbygning skal kunne tale temperaturer op til 100°C.




Det geelder for finer, kanter, overflader af kunststof, lim og lak.

Kogepladen ma forst benyttes efter installering. Derved undgar du at rgre

ved dele, som er strgmfgrende.

Elektriske apparater ma kun repareres af autoriseret personale. Reparati-

oner foretaget af personer, som ikke er autoriseret personale, kan betyde

alvorlig fare for brugeren.

Afbrydelse af stramforsyning sker kun, nar sikringer er koblet fra eller stikket

er taget ud af stikkontakten.

Hold bgrn vzek fra den glaskeramiske kogeplade, nar den er i brug. Gryder

med varm mad kan vaere arsag til, at bgrn bliver forbraendte.

De glaskeramiske kogezoner opvagmes meget hurtigt efter, at de er blevet

teendt. Stil derfor altid gryden pa kogezonen, inden der teendes for den.
Derved spares 0gsa energi.

Kogepladen har en restvarmeindikator, som viser, om kogepladen stadig er

varm.

I tilfzelde af strgmsvigt bliver alle indstillinger og indikationer slettet. Nar

strgmmen kommer tilbage, skal du veere forsigtig, da kogeplader, , som

Er blevet opvarmet inden strgmsvigtet, ikke laengere overvages af indi-
atoren.

Hvis stikddsen er monteret i naerheden af en kogezone, skal du sikre, at led-

ningen ikke kommer i bergring med en varm kogezone.

Undga at lade gryderne med mad, der tilberedes pa fedt eller olie, st& pa en

teendt kogeplade uden opsyn. Varmt fedt kan antaende.

Brug aldrig beholdere, der af lavet af plast eller aluminium. Disse smelter

ved hgj temperatur og kan begkadige den glaskeramiske kogeplade.

Sukker, citronsyre, salt osv., bade fast og flydende, samt plast ma ikke kom-
me pa en opvarmet kogezone

Nar sukker eller plast spildes p& den varme glaskeramiske kogeplade, ma
pladen under ingen omsteaendigheder slukkes. Sukker og plast skal fjernes

omgaende med en skarp skraber. Pas pa, at du ikke breender haenderne.
Brug kun kogegrej med flade og jeevne bunde uden skarpe kanter, ellers kan

der opsta varige ridser i kogepladen.

Varmefladen pa den glaskeramiske kogeplade er haerdet mod tempera-

tursvingninger, varme og kulde.

Undga at tabe genstande pa kogepladen. Slag kan fgre til, at der opstar
ridser eller revner i den glaskeramiske kogeplade.

Hvis der kommer brud, ridser eller revner i den glaskeramiske kogeplade,

skal strammen straks afbrydes til kogepladen. Du skal frakoble sikringen

eller tage stikket ud af stikkontakten. Derefter skal du kontakte service.

Du skal overholde anvisninger om vedligeholdelse og renggring af den gla-

slf<eramiske kogeplade. Forkert behandling af kogepladen medfgrer bortfald

af garanti.

Laes denne brugsanvisning omhyggeligt, fgr apparatet tages i brug!
Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug.

Producenten forbeholder sig ret til at indfere aendringer, som ikke pavirker
betjeningen af apparatet.

Producenten er ikke ansvarlig for skade forarsaget af installation eller brug,
som ikke overholder denne brugsanvisning

Emfanget er designet til at fjerne lugt fra madlavning. Brug ikke emfanget
til noget andet formal.

Tilslut emfanget i udsugningstilstand til en passende ventilationskanal (tilslut
IKKE emfanget til en r@g- eller luftkanal, som er i brug). Det kraever installa-
tion af luftudsugningskanalen ud til det fri. Laengden af kanalen (typisk 120
eller 150 mm i diameter) bgr ikke overskride 4-5 m. Luftudsugningskanalen
er ogsa pakreevet til teleskopiske og indbyggede emfang, der arbejder i re-
cirkulationstilstand.

Et emfang, der arbejder i recirkulationstilstand, kraever installation af et ak-
tivt kulfilter. o

Tag ledningen ud af stikket pa vaeggen, far filteret renses eller fgr reparation




e Emfanget bgr regelmagssigt renggres indvendigt og pa de ydre overflader
(mindst en gang om maneden). Se kapitlet "Renggring” i denne brugsanvis-
ning.

e Hvis der bruges andre ikke-elektriske apparater i samme rum som emfan-
get (f.eks. ovhe med flydende breendstof, gennemstrgmsvandvarmere eller
vandvarmere med tank) er det ngdvendigt at skaffe den ngdvendige luft-
ventilation (luftforsyning ). Sikker betjening er mulig under samtidig brug af
emfanget og udstyr med forbraending, hvis der, afhaengigt af luftforsyningen,
opretholdes et negativt tryk pa ikke mere end 0.004 millibar inde i rummet,
hvor dette udstyr befinder sig (dette punkt geelder ikke, nar emfanget bru-
ges som lugtopfanger).

e |Laen dig ikke mod emfanget. R

e Emfanget bgr regelmagssigt renggres indvendigt og pa de ydre overflader
(mindst en gang om maneden). Se kapitlet “"Renggring” i denne brugsanvis-
ning. Manglende overholdelse af reglerne vedr. renggring af emheetten og
udskiftning af filtrene resulterer i brandfare.

e Hvis strgmkablet bliver beskadiget, skal det udskiftes med et nyt hos en
specialreparatar.

e \Vaer sikker pa, at strgmmen til apparatet nemt kan afbrydes, enten ved at
traekke stikket ud af stikkontakten eller ved at slukke for topols-kontakten.

e Bgrn skal vejledes for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

e Strgmkablet skal udrulles og rettes ud inden installationen.

e Advarsel! Emballagen (polyetylenposer, sma stykker polysterenskum osv.)
skal holdes veek fra bgrn under udpakningen.

e BEMZARK: Fgr emfanget sluttes til strgmforsyningen, skal det altid kontrolle-
res, at strgmkablet er korrekt installeret og ikke sidder i klemme i apparatet.
Det anbefales at kontrollere, at emfanget fungerer korrekt fgr installationen.

e Brug ikke emhatten uden aluminiumsfedtfiltrene.

e Overhold altid de regler, som de relevante lokale myndigheder har udstedt,
med hensyn til tekniske og sikkerhedsmeaessige krav til regudsugning.

e Hvis bolte og fastggrelsesanordninger ikke strammes i overensstemmelse
med denne vejledning, vil liv og helbred veere i fare.

e ADVARSEL! Hvis installation af skruer og beslag ikke sker i henhold til denne
vejledning, kan det fgre til elektriske risici.

e Emfanget har selvstendigt lys og en udsugningsventilator, der kan betjenes
pa et af flere hastighedsniveauer.

UDPAKNING

Under transporten blev_der anvendt

beskyttende emballage for at beskyt-

te apparatet mod skade. Efter udpak-
ning bedes al emballage bortskaffes
pa eén made, som ikke skader miljget.
Alle materialer, der er brugt til appa-
ratets emballage, er miljgvenlige. De
er 100 % genanvendelige og er maer-
ket med det relevante symbol.
Vigtigt! Emballagen (poser, polyetylen, polystyren
osv.) skal holdes veek fra bgrn under udpakningen.




BORTSKAFFELSE AF DET GAMLE
PRODUKT

I overensstemmelse _med det euro-
peeiske direktiv 2012/19/EU. Denne
mgrkning betyder, at apparatet ikke
ma kasseres sammen med andet hus-
holdningsaffald, nar det er udtjent.

Brugeren er forpligtet til at indlevere
det Pa en genbrugsstation, der ind-
samler brugt elektrisk og elektronisk

udstyr. Indsamlingsinstanser, heriblandt lokale ind-
dstyr. Ind I t heriblandt lokal d
samlingssteder, forretninger og lokale myndigheder
har genbrugsordninger. _

Passende handtering af brugt elektgisk og elektro-
nisk udstyr hjeelper med til at undga miljgmaessige
ogI sundhedsmaessige risici, der skyldes filstedevae-
relse af farlige komponenter og uforsvarlig oplag-
ring og behandling af sadant udstyr.

ENERGISPARETIPS
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Hvis du sparer pa energien, er det godt for miljoet,
og det vil reducere din elregning.
Du kan ggre det pa folgende made:

e Brug rigtigt kogegrej til tilberedning af mad. Ved
brug af gryder med flad og tyk bund kan du spare
op til 1/3 energi. Husk at laegge grydens lag pa,
ellers stiger elforbruget.

e Hold kogezonerne og gryderne rene. Snavs for-

hindrer varmeoverfgrsel — snavs, som er braendt fast,

kan ofte kun fjernes ved hjgelp af steerkt miljgbelastende midler.

Undgag at kigge i gryder, nar det ikke er ngdvendigt.
Undga at indbygge kogepladen i naerheden af kgleskabe/frysere. Det

medfgrer ungdig stigning i elforbruget.




GRUNDLAGGENDE
INFORMATION OM DIT
APPARAT

Funktionsprincip for induktionskogeplade

Under overfladeglasset er der induktionsspoler, som producerer et pulse-
rende magnetfelt. Dette magnetfelt gennemtreenger en gryde, der star
pa kogepladens overflade, hvilket far gryden til at varme op. Det er vig-
tigt at bruge gryder med en egnet bund.

Kogezonen far strgm periodisk, hvilket er normalt. Den periodiske strgm
afhaenger af varmeindstillingen.

Afhangigt af de gryder, der bruges, og varmeindstillingen under
madlavningen, afgiver apparatet en_karakteristisk susende lyd.
Dette er normalt og kan ikke vaere 3drsag til klage.

Kogegrejets egenskaber

e For at kontrollere om en gryde er egnet til din induktionskogeplade,
kan du prgve, om en magnet sidder godt fast pa dens bund. Jo stgrre
magnetvirkning, jo bedre er gryden.

e Velg altid kogegreJ af hgj kvalitet med gn perfekt flad bynd. Brug
af sadant kogegrej forhindrer varme omrader, der kan forarsage at
maden saetter sig fast i gryden. Gryder og pander med tykke stalsi-
der giver den bedste varmefordeling. En konkav bund eller et dybt
praeget producentlogo vil forstyrre induktionsmodulet, der kontrol-
Iere(r:I temperaturen, og kan forarsage overophedning af gryden eller
panden.

e Brug ikke beskadiget kogegrej f.eks. med deformeret bund, da det
kan medfgre overophedning.

e Hvis du bruger stort kogegrej med ferromagne-
tisk bund, hvis diameter er mindre end koge-
grejets totale diameter, vil kun den ferromagne-
tiske bund blive opvarmet. Dette resulterer i en
situation, hvor det er umuligt at fordele varmen
jeevnt i kogegreJet Hvis det ferromagnetiske
omrade reduceres pa grund af aluminiumsdele,
kan det effektivt opvarmede omrade blive redu-
ceret. Der kan derved opsta problemer med re-
gistrering af kogegrejet, eller kogegrejet vil slet
ikke blive registreret. For at opna de bedste re;
sultater med madlavningen bgr diameteren pa
den ferromagnetiske bund matche kogezonens
diameter. Hvis kogegrejet ikke registreres i en
given kogezone, tilrades det at prgve en mindre
kogezone.




Kogegrej af hgj kvalitet er en forudsaetning for effektiv madlavning
ved induktion.

&Det frarddes at anvende eksterne induktionsadaptere.

e Til madlavning ved induktion bgr kun bruges ferromagnetiske mate-
rialer til bunden sasom
- Emaljeret stal
- Stgbejern
- Kogegrej af rustfrit stal, specielt designet til induktion.

e L3g forhindrer varmen i at undsllppe og reducerer saledes opvarm-
ningstiden og saenker energiforbruget.

» Kontroller, at kogegrejets bund er tor. Nar en gryde fyldes, eller hvis
der bruges en gryde, der har staet i kglgskabet, skal du kontrollere,
at bupden er helt tgr, for den placeres pa kogezonen Dette er for at
undga, at kogepladens overflade bliver snavset.
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ver, at kogegrejet er egnet til
madlavning ved induktion.

Kogegrej er ikke registreret

Kontroller, at maerkningen angi-
Meerkning af kogegrej m

Rustfrit stal Med undtagelse af kogegrej af ferromagne-
tisk stal
Aluminium Kogegrej er ikke registreret
) Hgjeffektiv
Stgbejern Bemaerk: Kogegrej kan ridse kogepladens
overflade
) o Hgjeffektiv
Emaljeret stal Kogegrej med en flad, tyk og jaevn bund
anbefales
Glas Kogegrej er ikke registreret
Porcelzen Kogegrej er ikke registreret

Kogegrej med kobberbundKogegrej er ikke registreret




Indikator for restvarme "H"

N&r du er feerdig med madlavningen, er glasset pd induktionskogepla-
dens kogezone stadig varmt, hvilket kaldes restvarme.

Hvis glasoverfladen er varm, vises et "H" pa kogezonens
display.

-
J

Hvis indikatoren for restvarme er teendt, ma du ikke bergre
kogezonen, da der er risiko for forbraendlng, og der ma ikke
seettes noget pa den, som er varmefglsomt!

Indikatoren for restvarme, "H", vil ikke blive vist ved strgm-
afbrydelse. Kogezonerne kan imidlertid stadig veere varme!

For apparatet bruges fgrste gang

e Renggr induktionskogepladen omhyggeligt. Kogepladen har en glas-
overflade og skal derfor pbehandles med forsigtighed.

e Der kan afgives lugte, nar du begynder at bruge apparatet. Hvis det
sker, skal du teende for emhaetten eller abne vinduet i rummet. Afgi-
velsen af lugt er midlertidig.

Hvis apparatet ikke registrerer kogegrejet pa den kogezo-
ne, der er i brug.

Hvis der ikke er noget kogegrej pa den aktive kogezone,

eller hvis kogegrejet ikke er egnet, vil symbolet her ved

siden af vises pa displayet. Hvis du ikke placerer noget

egnet kogegrej pa kogezonen, slukker den efter 1 minut.

Hyis ingen anden kogezone er i brug, vil induktionspladen

%all standbytilstand i endnu et minut og derefter slukke
elt

Kogegrejets stgrrelse

De bedste resultater af madlavningen opnas ved at bruge kogegrej, hvor
bunden (den ferromagnetiske del) har samme stgrrelse som kogezonen.
Brug af kogegrej, hvor bundens diameter er mindre end kogezonen, vil
reducere kogezonens effektivitet og forleenge tilperedningstiden.
Fglsomheden af registreringen af kogegrejet pa en kogezone paV|rkes
af diameteren pa den ferromagnetiske komponent, der er indbygget i
kogegrejets bund, og dets materiale.




“20-23 kW™

©

. 2180 mm -

3,0 kW

180 - 385 mm




FUNKTIONSMADE OG UDSTYR

Afhaengigt af den model, du har kgbt, er emhaetten enten i udsugnings-
tilstand eller i recirkulationstilstand.

Udsugningstilstand

Betjening med aftraek: Nar emhaetten arbejder i udsugningstilstand, le-
des luften ud i det fri gennem en udsugningskanal. Fjern det aktive
kulfilter i denne tilstand. Emhaetten er forbundet til luftudledningsabnin-
gen \I/Ied hjeelp af en kanal. Apparatet skal installeres af en kvalificeret
installatar.

Luftcirkulation

Betjening med luftcirkulation/lugtfilter. I denne tilstand returneres den
filtrerede luft tilbage til rummet gennem luftudgange. Installer det aktive
kulfilter i denne tilstand. Det anbefales at installere luftlederen (til radig-

hed afhaengig af model, isaer i emhaetter med skorsten).

Uds%kiftning af det aktive kulfilter - se tegningerne i slutningen af dette
heaefte.




TILSLUTNING TIL
STROMFORSYNINGEN

Forsyningspaending AC220-240V 50/60Hz / AC380-415V 2 N 50/60Hz
Maks. strgmforbrug 7,44 kW

Elektrisk diagram:

380-415V ~ 2N~ 50/60Hz
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INSTALLATION OG SAMLING
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Pakkens indhold og produktoversigt:

10 11 13
1 - Produkt 9 - Fleksibel slange
2 - Metalfedtfilter 10 - Forseglingstape
3 - Dekorativt daeksel 11 - Forsegling og varmeisolerende
materiale
4 - Spildbakke 12 - Kulfilterseet
5 - Rektanguleert rgr 13 - Brugervejledning
6 - Kort vinkelrgr 14 - Adapter
7 - Adapter fra 150 til 125 15 - Aftraek

8 - Vertikal adapter

1 - Dekorativt daeksel
2 - Fedtfilter

3 - Kulfiltersaet

4 - Kulfilterhus

5 - Fedtfilterhus

6 - Betjeningspanel

7 - Spildbakke




e Det mgbel, som apparatet monteres pa, skal kunne modsta en tem-
peratur pa 90 ©°

e Slidstyrken af mgblet skal desuden kontrolleres, efter at udskaerin-
gerne er foretaget.

e Iseer for tynde plader gaelder det, at baerevnen og slidstyrken sikres
med passende understgttelsesdele. Tag vaegten af apparatet i be-
tragtning, inklusive ekstra belastninger. Det anvendte forstaerken-
de materiale skal vaere modstandgdygtigt over for varme og fugt.
Apparatets vaegt er specificeret pa pakkens maerkat.

e Fjern savsmuld efter udskaering. Daek de udskarne overflader, sa de
er modstandsdygtige overfor varme og vand.

e Tvaersnittets overfladevinkel pd arbejdsfladen skal vaere 90°.

o 4 g
<] . \\ ////
* Det er ogsa velegnet til brug - -
af 100 mm, afhaengigt af de ‘d-//

ventilationskanaler, der anvendes
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BETIJENING

Funktioner og dele

AN

1. Betjeningspanel
— 2. Induktionskogezone
3. Ventilationsmodul

4
/ 5
a
g © 8- 11
123 cg0 A5
C £\ O
9 10
13 14

Timer-knap

Minusknap

Plusknap

Booster-knap

Indikator for bageste, ven-
stre kogezone

Knap til bgrnesikring
. Teend/sluk-knap
. Indikator for bageste, hgjre
kogezone
. Indikator for forreste, ven-

stre kogezone

13. Knap til seenkning af effekt
14.Knap til ggning af effekt
15. Indikator for forreste, hgjre
kogezone

PN A

Bemazerk! Sensorerne 4-7 styrer emhaetten, sensorerne 8-14 styrer
kogepladen.
Bemeerk! Du hgrer et bip, hver gang du bergrer en sensor. Det er ikke
muligt at slukke for de automatiske biplyde.




Visninger pa display .
o . g | Tryk pa knappen for at
f~5 | Effektniveauer ~| £ |gge blaeserhastighe-
- S |den.
H Booster o
J Produktet er ikke aktivt Nar der trykkeg pa
a | denne knap, gar ap-
L Der er ingen gryde p& kogepladen, @ | paratet op pa hgjeste
- eller gryden er uegnet. P ¥ | hastighed (b). Efter 7
, 8 | minutter vil hastighe-
- Standby-tilstand 8 | den blive reduceret til
88 Tidsdisplay © | niveau 3.
- - Advarsel om filter:
F Fejldisplay Nar apparatet har vaeret i funktion
i 60 timer, vises et 'C' pa skaermen
Emhaette-panel ica.3 sekunder nar apparatet er
teendt.
O Nar apparatet teendes, eller hvis
0 ~ F hastigheden zendres, vises 'C' i ca.

2 sekunder, efter at hastigheden er

Emhaetteps funktioner kan ikke be- Dlevet vist. :

nyttes, nar kogepladen er slukket, Efter udskiftning af filtrene, skal
knapperne er ikke aktive, displayet du teende kogepladen og trykke og
viser kun en lille prik. holde v i 5 sekunder for at Qulstllle
Du skal aktivere kogepladen med advarslen. Displayet viser 'E', og
sensoren (D, Nar displayet viser du hgrer en bip-lyd.

'0', bliver knapperne for emheaetten

aktive. Kogeplade-panelet
Nar der trykkes pd £ O N
nedteellingsknappen, b4 ® N/
mens apparatet ar- N\ i
bejder, sattes en 15 \/ — -+ S
minutters timer, og
nedtaellingen begynder
@ E]Etgpnlléenp]?niﬁiﬁn;ﬁrll_ <> <> Aktivering/deaktiverings-knap

a ker emhaetten 7N N | for kogezonen

© i . ° \N/ \/

S | Hvis der trykkes pa .

2 | knappen igen, mens O Knapl&s

£ | nedtzllingen er i gang,

8 bliver timeren annulle- - Knap til at reducere timertiden

S | ret og stopper med at

= blinke. + Knap til at gge timertiden

a ° ® Teend/sluk-knap

@ | Tryk pa knappen for at

~ | % | reducere blaeserhastig-
2 | heden.
£




Tilslut stremforsyningen

N&r du slutter strgm til apparatet
forste gang, vil betjeningsknap-
perne veaere 'last'. Du skal oplase
apparatet, fgr betjeningsknapper-
ne kan bruges. Nar kogepladen
er slukket, og ngglen er oplast,
trykkes pa teend/sluk-knappen i

1 sekund for at aktivere alle ko-
gepladens zoner, og '0' vises som
effektveerdi. Under denne proces
hagres 2 korte bip-lyde.

Hvis kogepladen er taendt, mens
ngglen er last, slukker alle koge-,
pladens zoner, nar der trykkes pa
teend/sluk- knappen og der hgres 4
korte hip-lyde.

Tryk pa teend/sluk-knappen har
ingen effekt, nar kogepladen er
slukket, og npglen er slukket.

Aktivering af teend/sluk for en
kogezone

O

®© O

+

>N N\
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Tryk pa den kogezone, du gnsker
at aktivere, i ca. 2 sekunder. Der
hgres et langt bip, og vaerdien '0'
for effektvaerdien, vises for koge-
pladezonen.

Hvis displayet viser advarslen 'H',
skifter displayet mellem '0' og 'H'".
Kogezonen slukker automatisk
efter 10 sekunder, og en slukkelyd
hgreg, hvis du ikke szetter en gry-
de pa zonen.

Valg af kogezone.

@ED - © 50
@5 B + 50

N&r du vaelger en kogezone, Vil
lyset for den valgte zone blive
steerkere, mens de andre aktive
kogezoner vil blive nedtonede.

@ge/mindske effektniveauet

Du kan gge gffekten ved at trykke
kortvarigt pa plus-knappen '+,

og mindske effekten ved at trykke
kortvarigt pa minus-knappen '-
Du kan bringe den @gnskede koge-
zone fra niveau '0' til positionen

P (boost) ved at trykke pa mi-
nus-knappen '-!

Et langt tryk pa knapperne plus '+'
eller minus '-', vil fa effektniveauet
til at eendre S|g fortlgbende. Dette
kaldes en fortlgbende ggning eller
formindskelse, og der hgres ingen
biplyde under den hurtige ggning/
formindskning.

Bemeerk! Ved den hurtige ;agning
stopper effektniveauet ved '9', og
for hgjere effekt skal du trykke
kortvarigt pa plus-knappen '+' én
gang mere.

'0' og 'H' vil blinke skiftevist, hvis
den er varm, nar kogepladen er
teendt, og effektniveauet er nul '0'.
Efter 10 sekunder forsvinder '0', og
bggstavet 'H' vises pa dlsplayet
Nar en kogezone er valgt, og knap-
perne '+' og '-' trykkes samtidigt,
falder effektniveauet til nul '0', og
hvis der er sat en timer, vil den
blive annulleret.

Knaplads
O o ® 50
1 -+ 50

Lasen akt|veres eller deaktiveres
ved at trykke pa nggleknappen

N&r I3sen er aktiveret, vil lyset i
nggleknappen kun lyse i 2 sekun-
der.

Lasen kan aktiveres ndr som helst
(kogepladen kan veere teendt eller
slukket).




N&r kogepladen er taendt, |3ser
ngglen alle knapper, undtagen
teend/slukket-knappen. Nar ko-
gepladen er slukket, I8ser ngglen
alle knapper, inklusive taend/sluk-
ket-knappen.

Bemaerk! Nar der trykkes pa en
knap, mens knapperne er 1&st, ly-
ser n(aglelasens lysopi?2 sekunder
og giver en kort biplyd.

Fer rengering af apparatet skal
nggleldsen aktiveres for at forhin-
dre aendringer til tastaturet under
renggringen.

£ N
(N O @ LN
N\ N\
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Foranstaltning mod utilsigtet betje-
ning af knapper: Hvis en genstand
eller vaeske befinder sig pa tasta-
turet i mere end 5 sekunder, vil
tryk pa en hvilken som heIst knap
medfgre 2 korte og en lang biplyd
hvert 30. sekund, og kogepladen
slukker. Sa Iaenge denne situation
fortsaetter vil den "stiplede linje"

fortsat blinke pa displayet

Timer

£ N
& O 88 (D 5 ()

P - N

\/ o - T

Timeren kan indstilles til mellem 1
0g 99 minutter. Du kan seette tiden
ved alle effektniveauer (1...P)
samtidigt for alle zoner.

Veelg den zone, hvor tiden skal ju-
steres, og begynd at gge effekten
fra 0. Aktiver derefter timeren ved
at trykke pa knapperne plus '+' og
minus '-' samtidigt o
Displayet viser en veerdi pa '00'

og et £ indikerer, hvilken zone,
der kan indstilles i indikatoren for
zonen.

Du kan veelge varigheden af ti-
meren med knapperne plus '+' og
minus_'-', og der vil ikke lyde et
bip, n3r tiden aendres.

Nar timeren udlgber, og apparatet
bipper, slukker alarmen ,0g indika-
toren, nar du trykker pa hvilken
som helst knap.

Bemaegk!

Tryk pa minus-knappen '-' for at
annullere den aktive timer.

Hvis effekten sendres pa koge-
zonen, hvor timeren er aktiv, vil
der ikke ske nogen andring i det
indstillede program.

I det sidste minut af timertiden,
vises tiden med sekunder.

Tryk pa timerknappen har ingen
virkning, hvis der ikke er valgt en
kogezone, og der ikke er indstillet
tid for nogen af kogezoperne.

HVIS timeren er aktiv pa mere end
én kogezone, vises den korteste
tilbagevaerende tid, og decimal-
punktet vises i den korresponde-
rende zone.

Valg af bro

£ ™
‘~...-fl",_i'| O @ A
£ N
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Det er muligt at skabe en enkelt
sektion med samme effektniveau
ved at kombinere kogezonerne 1
og 2. R

Der lyder et bip, nar du aktiverer
brofunktionen.

Kogezonerne i brofunktionen kan
ikke boostes.

Nar brofunktionen er aktiv pa
kogepladen og der trykkes pa en
knap for en kogezone og der sluk-
kes for strammen, falder effekten
i brozonerne til nul, og brofunktio-
nen deaktiveres.
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Nar brofunktionen er aktiveret og
der ikke er nogen egnet gryde pa
begge kogezoner, eller hV|s der
ikke er nogen gryde, vil 'M" vises
pa indikatoren for den bageste
zone. Det blinkende effektniveau
vil blive vist skiftevist sammen
med ikonet "' pa indikatoren for
den forreste kogezone for at vise,
at der ikke er nogen gryde pa
brozonerne. Efter 1 minut slukker
begge kogezoner, og brofunktionen
deaktiveres.

I de fglgende tilfaelde kan brofunk-
tionen ikke aktiveres, og der hgres
3 korte bip.

N&r effektveerdien pa de kogezo-
ner, der skal aktivere brofunktio-
nen er hgjere end nul '0'.

Nar nggleldsen er aktiv (nggleldsen
lyser)

Tryk pa knapperne plus '+' eller
minus '-' for at justere effektni-
veauet pa brozonen. Effektniveau-
et for brozonen vises pa displayet.

Automatisk slukning af koge-
zone

Kogezonen slukker automatisk, ef-
ter at den specificerede tid udlgber,
hvilket afhaenger af varmeindstil-
lingen. Dette er en sikkerhedsfunk-
tion, der ikke kan deaktiveres.

Tid for automatisk

Varmeindstilling slukning [t]

10

10

10

10

10

10

10

10
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Fejlkoder

N&r der spores en fejl pd appara-
tet, vil hele apparatet eller zonen/
zonerne slukke, der vil lyde et

bip (kun hvis en eller flere zoner
er aktive), og bogstavet 'F' samt
fejlkoden vil blive vist skiftende pa
alle indikatorer. Kontakt venligst
service.




UDSKIFTNING AF DET AKTIVE
KULFILTER

Bemeaerk!
Nar du udskifter det aktive kulfilter, skal du blot udskifte filteret. Smid ikke holderen til
filteret vaek.

Bemaerk!
Et aktivt kulfilter kan absorbere lugte, indtil det er maettet. Kulfilteret skal udskiftes og
egner sig ikke til at blive vasket eller fornyet.




RENGORING AF
METALFEDTFILTERET OG
SPILDBAKKEN

Fjernelse af metalfedtfiltre

Fjern fgrst det dekorative daeksel
og derefter selve filteret i pilens
retning. Du kan bruge det deko-
rative deeksel med begge sider
udad, da siderne har forskellige
farver.

Manuel renggring af fedtfilteret

e Laeg metalfedtfilteret i varmt vand med mild saebe, og rengar det
efter et par minutter med en blgd bgrste

e Skyl metalfedtfilteret.

e Lad det tgrre.

Vask af fedtfilteret i opvaskemaskine

Placer metalfedtfilteret i opvaskemaskinen Igst, opretstdende og uden
andre tallerkner.

Start et program med gn temperatur pa hgjst 55 °C.

Lad fedtfilteret tgrre pa en absorberende matte

Renggring af spildbakken

I apparatet findes en spildbakke, der indeholder det vand, der fgres ind
i apparatet under madlavning eller renggring. Spildbakken rummer 1,7
liter. Renggr spildbakken en gang om ugen.

Bemaerk! Szt ikke spildbakken i opvaskemaskinen. Vask den med en
blgd klud i varmt saebevand.




RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Rutinemaessig vedligeholdelse og renggring af apparatet kan forleenge
dets problemfrie betjening betydeligt.

Ved renggring af induktionsplader fglges
samme principper som for renggring
af glasoverflader. Brug under ingen
omstaendigheder ridsende eller kaustiske
rensemidler, skurepulver eller skuresvampe!
Brug ikke damp eller trykrensere.

Renggr efter hver brug

Lette pletter tgrres af med en fugtig klud udgn saebe. Brug af opvaske-
middel kan efterlade en blalig misfarvning pa overfladen. Disse vedhol
dende pletter kan ikke altid fjernes, selv med et specialrensemiddel.

Snavs, der sidder godt fast, kan fjernes
forsigtigt med en skraber. Aftgr derefter
overfladen med en fugtig klud.

Fjernelse af pletter

Klare perlefarvede pletter (rester af aluminium) kan fjernes fra en afkg-
let kogeplade ved brug af et specialrensemiddel. Kalkrester (f.eks. efter
fordampet vand) kan fjerngs med eddike eller et specialrensemiddel.
Sluk ikke for kogezonen, nar der fjernes sukker, madrester indeholdende
sukker, plastik og aluminiumsfolie. Rester heraf skal straks o omhygge-
ligt skrabes af den varme kogezone med en skarp skraber. Nar det meste
af pletten er fjernet, kan kogepladen slukkes, og den afkglede kogezone
renses med et specialrensemiddel.

Specialrensgmidler kan kgbes i supermarkeder, forretninger med elek-
tronik og harde hvidevarer, materialister samt i detailforretninger for
fadevarer samt kﬂkkenbutlkker Skrabere kan kgbes hos isenkreemmere,
i byggemarkeder og forretninger med maletilbehgr.




Kom aldrig et renggringsmiddel pa den varme kogezone. Det er bedst at
lade renggringsmidlet tgrre og derefter tgrre det af med vaeske. Alle spor
af renggringsmidlet skal tgrres af med en fugtig klud fgr genopvarmning.
Ellers kan det blive aetsende.

Garantien falder vaek, hvis du ikke fglger ovenstdende retningslinjer!
Regelmaessig inspektion

Udover normal renggring og vedligeholdelse:

e Udfgr regelmaessig kontrol af bergringssensorer og andre elementer.
Efter at garantien er udlgbet, bgr der, foretages et autoriseret ser-
viceeftersyn af apparatet hvert andet ar

e Identifikation af problemer, der kan krzeve reparation. Udfgr regel-
maessig vedligeholdelse af kogepladen.

Vigtigt!
Hyis kogepladens sensorer ikke reagerer, uanset arsag, skal du slukke
pa hovedafbryderen eller fjerne sikringen og kontakte kundeservice.

Vigtigt!

I tilfzelde af at kogepladens overflade braekker, eller der gar fliser af den,
skal du slukke for apparatet og afbryde stramforsynlngen For at g;are
dette skal du fjerne sikringen eller tage apparatet ud af stikkontakten.
Derefter skal det repareres af professionelle fagfolk.

Vigtigt!
Alle reparationer og justeringer skal foretages af en kompetent tekniker
eller en autoriseret installatar.




GARANTI OG SERVICE

Garanti

Garantiservice som angivet pa garantikortet
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for nogen som helst skade, der er
forarsaget af forkert brug af apparatet.

Service

e Producenten anbefaler, at alle repgrationer og justeringer foretages
af en tekniker fra fabrikken eller pa et servicecenter, der er god-
kendt af producenten. Af sikkerhedsgrunde bgr reparatloner kun
foretages af professionelle fagfolk.

e Reparationer foretaget af ukvalificerede personer kan udggre en
alvorlig fare for brugeren af apparatet.

e Den mindste garantiperiode for apparatet, der tilbydes af produ;
centen, importgren eller den bemyndigede repreesentant fremgar af
garantlbewset

e (Garantien geelder ikke, hvis du selv udfgrer tilretninger eller &n-
dringer, a&ndrer forseglinger eller andet af apparatets sikkerhedsud-
styr eller dets dele eller behandler apparatet i modstrid med betjen-
ingsvejledningen.

I tilfeelde af fejl pd apparatet skal du bestille assistance eller
reparation.

Hvis dit apparat behgver reparation, bedes du kontakte servjcecenteret.
Se adressen og kontaktoplysninger for vores servicecenter pa garantibe-
viset. Fgr du kontakter os, bedes du have apparatets serienummer, som
kan ses pa |dent|ﬁkat|onset|ketten parat: For at ggre det nemmere for
dig selv bedes du skrive det ned:

Producentdeklaration

Producenten erklzerer herved, at dette produkt lever op til kravene i fglgende
europaiske direktiver:

Lavspandingsdirektivet 2014/35/UE

Direktivet vedr. elektromagnetisk kompatibilitet (EMC) 2014/30/UE
ErP-direktivet 2009/125/UE

Direktivet RoHS 2011/65/UE

og er sdledes maerket med symbolet c € og er forsynet med en overholdelsesdeklara-
tion, der stilles til radighed for markedsregulatorer.




Hyva asiakas!

Laitteesi on poikkeuksellisen helppo kayttaa ja
hyvin tehokas. Valmistaja on testannut laitteen tur-
vallisuuden ja toiminnan perusteellisesti ennen sen
pakkaamista ja lahettamista.

Lue ndma kadyttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

QGrAany




TURVALLISUUSOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kos-
kettamasta mitaan kuumennuselementteja, silla
ne voivat olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden
lasten kayttaa laitetta ilman aikuisen valvontaa.
Tata laitetta eivat saa kayttaa henkilét (alle
8-vuotiaat mukaan lukien), joiden fyysiset, hen-
kiset tai aisteihin liittyvat kyvyt ovat heikenty-
neet tai henkildt, joilla ei ole kokemusta ja tietoa
laitteen kaytdsta, ellei heidan turvallisuudestaan
vastuussa oleva henkilé valvo hejta tai ole opas-
tanut heita laitteen kaytdssa. Ala anna lasten
leikkia laitteella. Ala anna lasten puhdistaa laitet-
ta tai kayttaa sita ilman valvontaa.

Huomautus. Valvomaton rasvan tai o6ljyn keit-
taminen keittotasolla voi olla vaarallista ja siita
saattaa aiheutua tulipalo.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella.
Sammuta laite ja peita liekki kannella tai sytty-
mattomalla huovalla.

Huomautus. Palovaara: Ala sailyta mitaan keitto-
tason paalla.

Huomautus. Jos keittotason pinnassa on halkea-
mia, katkaise virta valttaaksesi sahkoiskun vaa-
ran.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen
ajas-

timen tai erillisen kaukosaatdjarjestelman avulla.
Ald puhdista laitetta héyrypuhdistuslaitteella.

Lue huolellisesti kaikki ohjeet ennen keittotason kayttdodnottoa. Nain varmis-
tat laitteen kayttajan ja valtat vaurioittamasta tasoa.

Keittotason saa asentaa vain pateva sahkbasentaja.

Keittotasoa ei saa asentaa kylmakalusteiden valittomaan ldheisyyteen.
Keittotaso asennetaan keittiokalusteisiin, joiden lampoétilakestavyyden on ol-
tava 100°C. Vaatimus koskee vaneripintoja, reunoja, muovipintoja, liimaa
seka maalia.

Keittotasoa ei saa kayttaa ennen kuin se on asennettu. Ndin valtat koske-
masta sahkadisiin osiin.

Mahdolliset sdahkolaitteiden korjaukset saa suorittaa vain ammattitaitoinen




henkil6. Ammattitaidottoman henkildn suorittama tyd saattaa aiheuttaa

henkildvahinkoja.

Irrota pistoke pistorasiasta tai poista sulake, jotta keittotaso on taysin jan-

nitteeton. Nain sahkovirta katkeaa taydellisesti.

Lapsia ei saa paastaa toimivan keittotason lahelle. Kattilassa tai pannulla

oleva kuuma ruoka voi aiheuttaa palovammoja.

Keraamisen keittotason keittoalueet kuumenevat nopeasti. Aseta aina keit-

toastia keittoalueelle, ennen kuin kytket sen paalle. Samalla saastat myds

energiaa.

Jalkilammon ilmaisin varoittaa kuumasta keittoalueesta.

Sahkokatkon sattuessa kaikki keittotason saadot ja lukemat nollautuvat. Ole

varovainen - jannitteen palattua ilmaisin ei enaa valvo ennen katkoa lammi-

tettyja keittoalueita.

Jos pistorasia sijaitsee keittoalueen laheisyydessa, keittotason johto ei saa

koskea lampimiin keittoalueisiin.

Kun kuumennat oljya tai rasvaa, pida keittotasoa koko ajan silmalla. Palo-

vaara.

Ala kayta muovi- tai alumiiniastioita. Korkeissa lampétiloissa ne sulavat ja

voivat vaurioittaa tasoa.

Kiintea tai nestemainen sokeri, sitruunahappo, suola jne. eivat saa paasta

kosketukseen lampiman keittoalueen kanssa.

Jos sokeripitoista ainetta tai muovia paasee kuumalle tasolle, kaavi se pois

teravalla kaapimella. Ald missaan tapauksessa sulje keittotasoa. Varo palo-

vammoja.

Kayta keraamisella keittotasolla vain keittoastioita, joiden pohja on tasainen,

naarmuton ja ilman terdvia reunoja.

Keraamisen keittotason pinta on kuumuuden- sekd kylmyydenkestava.

Valta esineiden pudottamista tasolle. Esim. maustepurkin putoaminen voi

aiheuttaa naarmuja tai halkeamia keittotason pintaan.

Jos lasi halkeaa tai siihen tulee muu vaurio, keittotaso on irrotettava heti

aéihll«'jverkosta. Poista sulake tai irrota pistoke pistorasiasta. Ota yhteys
uoltoon.

Noudata keraamisen tason puhdistus- ja huolto-ohjeita. Takuu ei koske ta-

son vaarinkadytosta aiheutuneita vaurioita.

Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda!

Laite on tarkoitettu vain talouskayttéon.

Valmistaja varaa itselleen oikeuden tehda muutoksia, jotka eivat vaikuta
laitteen kayttoon.

Valmistaja ei vastaa mitaan vaurioista, jotka johtuvat naiden ohjeiden vas-
taisesta asennuksesta tai kaytosta. .
Liesituulettimen tarkoitus on poistaa ruoanlaitossa syntyvia karyja. Ala kayta
liesituuletinta muihin tarkoituksiin.

Liita, ilmanpoistotilassa toimiva liesituuletin sopivaan ilmanvaihtoputkeen
(ALA liita liesituuletinta kaytdssa olevaan savu- tai savukaasuputkeen).
Tama edellyttaa ulos menevan ilmanpoistoputken asennusta. Putken pituus
(yleensa 120 tai 150 mm halkaisijaltaan) ei saa ylittaa 4 - 5 metria. Poisto-
putkea edellytetaan myos teleskooppisille ja huonekalujen alle sijoitettaville
liesituulettimille, jotka toimivat kiertoilmatilassa.

Liesituuletin, joka toimii kiertoilmatilassa, edellyttaa aktiivihiilisuodattimen
asennusta.

Veda pistoke pois pistorasiasta aina ennen suodattimen puhdistusta tai kor-
jaustoimia.

Tekstiilia oleva rasvasuodatin on vaihdettava ja alumiinisuodatin puhdistet-
tava vahintaan kerran kuukaudessa olemassa olevan palovaaran yhteydessa
(tyydyttynyt rasva on erittain syttyvaa).

Jos muita kuin sahkdisia laitteita kdytetaan samassa huoneessa kuin liesi-
tuuletinta (esim. nestemaista polttoainetta kayttavia uuneja taikka lapivir-
tauksella toimivia tai volumetrisia vedenlammittimia) on tarpeen jarjestaa
riittava tuuletus (ilmansaanti). Turvallinen kaytté on mahdollista, kun liesi-




tuulettimen ja ilmansaannista riippuvaisten polttolaitteiden samanaikaisen
kayton aikana naiden laitteiden paikassa huoneessa pidetaan ylla alipainet-
ta, joka ei ole suurempi kuin 0,004 millibaria (tdma kohta ei pade, kun liesi-
tuuletinta kaytetaan karyn imemiseen).

e Tekstiilia oleva rasvasuodatin on vaihdettava ja alumiinisuodatin puhdistet-
tava vahintaan kerran kuukaudessa olemassa olevan palovaaran yhteydessa
(tyydyttynyt rasva on erittain syttyvaa).

. Jkos virtajohto katkeaa, se on korvattava uudella asiantuntijan korjausliik-

eessa.

e Varmista, etta laite voidaan helposti irrottaa verkkovirrasta joko vetamalla
pistoke pois pistorasiasta tai kdantamalla kaksinapainen kytkin pois paalta.
Lapsia on valvottava, jotta varmistetaan, etteivat he leiki laitteella.

e Tarkista, vastaako arvokilvessa osoitettu jannite paikallisen verkkovirran
ominaisuuksia.

e Oikaise verkkojohto ennen asennusta.

e Varoitus! Pakkausmateriaali (polyeteenipussit, pienet vaahdotettua polysty-
reenia olevat palat jne.) on pidettava poissa lasten ulottuvilta pakkausta
purettaessa.

e HUOMAUTUS: Tarkista aina ennen liesituulettimen kytkemista verkkovirtaan,
etta virtajohto on asennettu oikein ja ettei se ole laitteen puristuksissa. On
suositeltavaa varmistaa ennen asennusta, etta liesituuletin toimii oikein.
Ala kayta liesituuletinta ilman alumiinisia rasvasuodattimia.

e Noudata aina paikallisten valvontaviranomaisten antamia teknisia ja turval-
lisuusmaarayksia hdéyrynpoistolle.

e Pulttien ja kiinnikkeiden kiinnittdminen toisin kuin naiden ohjeiden mukai-
sesti voi aiheuttaa vaaratilanteita.

e VAROITUS! Mikali ruuvit tai kiinnityslaite asennetaan noudattamatta naita
ohjeita, tuloksena voi olla sahkdisia vaaratilanteita.

e Liesituulettimessa on itsendinen valaistus ja poistopuhallin, joka voi toimia
eri nopeuksilla.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Kuljetuksen aikana kaytetaan suo-
japakkausta, joka suojaa laitetta
mahdolliselta vauriolta. Havita pak-
kauksen purkamisen jalkeen kaikki
Rakkaust_arwkkeet__tava__lla, joka ei ai-
euta haittaa \&mparlstolle. o
Laitteen kaikki = pakkausmateriaalijt
¥ ovat ymparistoystavallisia. Ne voi-
daan kierrattad 100-prosenttisesti, ja niissa on tas-
ta kertova asianmukainen symboli. ™ _
Tarkeaa! Pakkausmateriaalit (pussit, polyeteeni,
polystyreeni jne.) on pidettava pakkauksen purka-
misen aikana poissa lasten ulottuvilta.




VANHAN LAITTEEN HAVITYS

Tama laite on varustettu eurooppalai-
sen direktiivin 2012/19/EY ja suoma-
lainen sahkd- ja elektroniikkatuotteita
koskevan lainsaadanndn mukaisesti
varustettu rastitetulla roskasailion
symbolilla. Merkinta tarkoittaa, etta
B |aitetta ei saa kayton jalkeen havittaa
o kotitalousjatteen mukana.
Kayttaja on velvollinen toimittamaan sen sahkd- ja
elektroniikkalaitteiden kerayspisteeseen. Keraajat
kuten paikalliset kerayspisteet, kaupat ja paikalliset
viranomaiset, tarjoavat kierratysmalleja. _
Kaytettyjen sahko- ja elektroniikkalaitteiden oikea
kasittely” auttaa valttdmaan ymparisto- ja terveys-
vaaroja, jotka johtuvat tallaisten tuotteiden vaaral-
listen“osien lasnaolosta seka virheellisesta sailytyk-
sesta ja kasittelysta.

ENERGIANSAASTOVIHJIEET

Jarkevasta energiankaytosta on hyotya seka kodin

taloudelle etta luonnolle.

e Kayta oikeita keittoastioita. Paksu- ja tasapohjai-
set astiat saastavat jopa kolmanneksen energi-
aa. Muista kayttaa kantta, muuten energiankulu-
tus nousee.

o Keittoalueet ja astioiden pohjat on pidettava
puhtaana. Lika estda lammodn siirtymista. Pala-

—_— —_— neen lian poistossa kaytetaan luonnolle haitalli-
sia aineita.

e Valta tarpeetonta kannen nostamista.
e Tasoa ei suositella sijoitettavaksi kylmakalusteiden Iaheisyyteen, silla
se nostaa niiden energiankulutusta.




PERUSTIETOJA LAITTEESTA

Induktiolieden kayttoperiaate

Pintalasin alla on induktiokddmeja, jotka tuottavat sykkivan magneet-
tikentan. Magneettikenttd tunkeutuu liedelle asetettuun keittoastiaan
saaden sen kuumenemaan. On tarkeda kayttaa keittoastioita, joissa on

sopiva pohja.

Keittoalue saa virtaa jaksoittaisesti, mika on normaalia. Virran jaksottai-
suus riippuu lampdasetuksesta.

Laite tuottaa erityisen aanen kaytettavien kattiloiden ja keitettaes-
sa asetetun [ampodasetuksen mukaan. Tama on normaalia, eika
muodosta perusteita valitukselle.

Keittoastioiden ominaisuudet

e Voit tarkistaa keittoastian sopivuuden induktiolieteesi varmistamalla,
ettd magneetti vetaa sen pohjaa hyvin puoleensa. Mita suurempi ve-
tovoima on, sita parempi kattila on.

e Kaytd aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen
pohja. Tallaisen keittoastian kdyttd estaa kuumat pisteet, joiden ta-
kia ruoka voi tarttua pohjaan. Lampd jakautuu parhaiten kattilois-
sa ja pannuissa, joissa on paksut terasseinamat. Kovera pohja tai
valmistajan logokaiverrus voi hairita l[ampdétilainduktion hallintaa ja
aiheuttaa kattilan tai pannun ylikuumenemisen.

e Al kayta vaurioituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaanty-
nyt pohja, silla ne voivat aiheuttaa liiallista lammo&n muodostumista.
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Kun kaytat suurta keittoastiaa, jonka ferromag-
neettisen pohjan halkaisija on pienempi kuin
keittoastian kokonaishalkaisija, vain ferromag-
neettinen pohja kuumenee. Tama johtaa tilan-
teeseen, jossa [Ammon jakautuminen tasaisesti
koko keittoastiaan ei ole mahdollista. Jos fer-
romagneettinen alue on pienempi keittoastian
alumiiniosien takia, tehokkaasti kuumeneva
alue voi olla pienempi. Talléin voi ilmetd on-
gelmia keittoastian tunnistamisessa, tai liesi ei
tunnista keittoastiaa lainkaan. Parhaat keittotu-
lokset saadaan, jos ferromagneettisen pohjan
halkaisija vastaa keittoalueen halkaisijaa. Jos
keittoalue ei tunnista keittoastiaa, kokeile kayt-
taa sita pienemmalla keittoalueella.




Korkealaatuinen keittoastia on olennaisen tarkea tehokkaalle in-

duktiokeittamiselle.

&Ei ole suositeltavaa kayttaa ulkoisia induktiosovittimia.

e Kayta induktiokeittamiseen vain astioita, joissa kaytetaan ferromag-
neettisia pohjamateriaaleja, kuten:

- emaloitu teras
- valurauta

- erityiset ruostumatonta terasta olevat keittoastiat, jotka on
suunniteltu induktiokeittamiseen.

e Kansi estda lammon karkaamisen ja vahentaa siten ruoan valmistus-
aikaa ja energian kulutusta.

e Varmista, etta keittoastian pohja on kuiva, kun taytat kattilan, ja
varmista, ettd jédkaapista otetun kattilan pohja on taysin kuiva, en-
nen kuin asetat sen keittoalueelle. Tdma on tarpeen lieden pinnan
likaantumisen estamiseksi.
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Keittoastian merkinta

Ruostumaton teras

Alumiini

Valurauta

Emaloitu teras

Lasi

Posliini

Keittoastiat, joissa on
kuparipohja

Tarkista, onko keittoastiassa
M merkinta, jonka mukaan se
soveltuu induktiokayttdon.

Liesi ei tunnista keittoastiaa

Poikkeuksena ferromagneettiset teraskeitto-
astiat

Liesi ei tunnista keittoastiaa

Suuri tehokkuus

Huomautus: Keittoastia voi naarmuttaa
lieden pintaa

Suuri tehokkuus
Suositellaan keittoastiaa, jossa on tasainen,

paksu ja silea pohja
Liesi ei tunnista keittoastiaa

Liesi ei tunnista keittoastiaa

Liesi ei tunnista keittoastiaa




Jalkilammon ilmaisin "H"

Kun olet lopettanut keittdmisen, induktiolieden lasi keittoalueen sisalla
on yha kuuma. Tata kutsutaan jalkilammoksi.

Jos lasin pinta on kuuma, keittoalueen naytdssa nakyy 'l_:
llHll'

Kun jalkilammoén merkkivalo palaa, dla kosketa keittoaluet-
ta, silla tassd on palovammojen vaara, dlaka aseta mitaan
kuumuudelle herkkia esineita sen paalle!

Jalkilammon merkkivaloa "H” ei ndy virtakatkoksen aikana.
Keittoalueet voivat silti yha olla kuumia!

Ennen laitteen ensimmaista kayttoa

e Puhdista induktioliesi perusteellisesti. Liedessa on lasipinta, ja sita on
siksi kasiteltava varoen.

o Laitteesta voi ensimmaistd kertaa kaynnistettaessa tulla hajua. Jos
niin kay, kytke liesituuletin paalle tai avaa huoneen ikkuna. Haju on
tilapdinen.

.I'los laite ei tunnista keittoastiaa kaytettavalla keittoalueel-
a

Jos kaytettavalla keittoalueella ei ole astiaa tai keittoas-

tia on sopimaton, naytélla nakyy oikealla puolella oleva
merkkivalo. Jos et aseta keittoalueelle sopivaa keittoas- [N}
tiaa, se sammuu minuutin kuluttua. Jos muut keittoalueet L
eivat ole kaytdssa, induktioliesi pysyy minuutin ajan val-
miustilassa ja sammuu sen jalkeen kokonaan.

Keittoastian koko

Kayta parhaiden keittotulosten saavuttamiseksi keittoastioita, joiden
pohjan (ferromagneettisen osan) koko vastaa keittoalueen kokoa.
Pohjan halkaisijaltaan pienempien keittoastioiden kaytté vahentaa keit-
toalueen tehoa ja liséa keittoaikaa.

Keittoalueen keittoastiantunnistuksen herkkyyteen vaikuttaa keittoas-
tian pohjan ferromagneettisen osan halkaisija sekd materiaali.
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“2,0-23KW"

.

ﬁ 180 mm .~

3,0 kW

180 - 385 mm




TOIMINTATAPA JA LAITTEEN
TYYPPI

Ostamastasi mallista riippuen laite toimii joko hormi- tai kiertoilmatilas-
sa.

Hormitila

Hormitoiminnon kayttd Kun laite toimii hormitilassa, ilma kuljetetaan
ulos hormin kautta. Poista aktiivihiilisuodatin, jos kdytat laitetta téssa
tilassa. Liesikupu kytketdan ilmanvaihtoon tuuletuskanavan avulla. Lait-
teen saa asentaa vain pateva henkilé.

Kiertoilma
Kayttd kiertoilma-/hajujen suodatus -tilassa. Tassa tilassa suodatettu

ilma palaa huoneeseen ilmanvaihtoventtiilien kautta. Asenna aktiivihiili-
suodatin, jos kaytat laitetta tassa tilassa. Talldéin on myds suositeltavaa

asentaa ilmanohjain (saatavina mallista riippuen, 1dhinna liesikupuihin).

Aktiivihiilisuodattimen vaihto - katso ohjeet téman lehtisen lopusta.




KYTKEMINEN
VIRTALAHTEESEEN

Syoéttdjannite AC220-240V 50/60Hz / AC380-415V 2 N 50/60Hz
Enimmaisvirrankulutus 7,44kW

Sahkokaavio:

380-415V ~ 2N~ 50/60Hz
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ASENNUS JA KOKOONPANO
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Pakkauksen sisalto ja tuotteen yleiskatsaus:

2 3 4 5 6 7 8
™ oWy | I
===
L=
9 10 11 12 13 14 15

1 - Tuote 9 - Joustoputki

2 - Metallinen rasvasuodatin 10 - Tiivisteteippi

3 - Kansi 11 - Tiiviste ja lampoda eristava materiaali

4 - Vesisailio 12 - Hiilisuodatinsarja

5 - Suorakulmainen putki 13 - Kayttéohjeet

6 - Kulmaputki 14 - F-RVB-putkiliitin

7 - Flow 150 > Top 125 -adapteri 15 - Tuuletuskanava

8 - T-RBV 1 -jarjestelman 125-levea putki

1 - Kansi

2 - Rasvasuodatin

3 - Hiilisuodatinsarja

4 - Aktiivihiilisuodattimen kotelo
5 - Rasvasuodattimen alusta

6 - Ohjauspaneeli

7 - Vesisailio




e Huonekalun, johon laite asennetaan tulee kestaa 90°C lampétiloja.

o Va}Lmista myads, ettd huonekalu on riittdvan kestava leikkuutdiden
jalkeen.

e Etenkin ohuiden levyjen osalta kuormankantokykya ja kestavyytta
tulee parantaa sopivilla tukiosilla. Huomioi laitteen paino kuormi-
tuksessa. Tukimateriaalien tulee olla myds ldmmodn- ja kosteuden
kestavia. Laitteen paino on ilmoitettu pakkauksessa.

e Puhdista sahauspdly leikkauksen jalkeen. Peita leikkauspinnat, jotta
ne kestavat lampo6a ja pysyvat vesitiiviina.

e Lapileikatun pinnan kulman tulee olla 90° suhteessa tydlevyyn.

* Soveltuu kaytettavaksi myos 100
mm:n vaihtoehdolle kaytetyista
ilmanvaihtoputkista riippuen

*
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KAYTTO

Ominaisuudet ja osat

1. Ohjauspaneeli
— 2. Induktiokeittoalue
3. Tuuletusmoduuli

Ohjauspaneeli

Ajastimen painike
Miinuspainike
Pluspainike
Tehostuspainike
Vasemman takakeitto-
alueen merkkivalo

9. Lapsilukon painike

10. Kaynnistyspainike

11. Oikean takakeittoalueen

ac
jv =l merkkivalo
12

.Vasemman etupolttimen

PN A

i merkkivalo
9 13. Tehon vahennyspainike
14.Tehon lisdyspainike
13 15. Oikean etupolttimen merk-

kivalo

Huomautus! Anturit 4-7 saatelevat liesikupua, anturit 8-14 poltinta.
Huomautus! Kuulet merkkidganen aina, kun kosketat anturia. Merkkiaa-
nia ei voi kytkea pois paalta.




Merkkivalojen kuvaukset

-
[}

Teho

F Tehostus

(]

Tuote ei ole paalla

Keittoalueella ei ole astiaa tai
astia on sopimaton.

'c

- Valmiustila

@
o

Kellonajan nayttd

m

Virhenayttd

Liesikuvun hallintapaneeli

v '-’:’, ~ p

Liesikuvun toimintoja ei voi kayt-
taa, kun taso on pois paalta.
Talléin nappadimet eivat toimi ja
naytélla nékyy vain pieni piste,
Taso tulee aktivoida anturilla O®.
Kun naytoélla nakyy “0”, liesikuvun
nappdimet avautuvat.

Kun ajastetun sam-
mutuksen painiketta
painetaan laitteeen
£ |ollessa kdynnissa,
£ | kaynnistyy 15 minuu-
o | tin ajastin ja kierrosten
$ | maara alkaa vilkkua
© £ | naytdélla. 15 minuu-
2 | tin kuluttua liesikupu
g |sammuu.
E | Painikkeen painaminen
v | uudelleen sammutus-
S | ajastimen ollessa paal-
© | la peruuttaa ajastimen
@ | ja lopettaa vilkkumi-
< | sen.
v,
£ | Voit laskea puhaltimen
A o | nopeutta painamalla
2 | tata painiketta.
S

Voit lisatd puhaltimen
nopeutta painamalla
tata painiketta.

Kun painat tata pai-
niketta, laite menee
maksiminopeudelle
(b). 7 minuutin kulut-
tua vaihde lasketaan
tasolle 3.

Tehostuspainike | Pluspainike

Suodatinvaroitus:

Kun laitetta on kaytetty 60 tunnin
ajan, naytolla nékyy “C” kolmen
sekunnin ajan, kun laite on paalla.
Kun laite kaynnistetaan tai nopeut-
ta muutetaan, naytélla nakyy “"C”
kahden sekunnin ajan sen jalkeen,
kun nopeus on naytetty.

Kun olet vaihtanut suodattimet,
kaynnista taso ja paina painiketta
v viiden sekunnin ajan, jotta varoi-
tus nollaantuu. Naytoélla nakyy "E"
ja kuulet piippauksen.

Tason hallintapaneeli
£\
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Keittoalueen kaynnistyspainike

O Nappainlukko

- Ajastimen vahennyspainike

+ Ajastimen lisdyspainike

® K&ynnistyspainike




Kytke virtalahde

Kun kytket laitteen ensimmais-

ta kertaa verkkovirtaan, laitteen
saatimet ovat lukittuna. Lukitus
tulee poistaa, jotta voit kayttaa
saatimia. Kun taso on pois paal-
ta ja nappain ei ole lukittuna,
kaynnistyspainikkeen painaminen
yhden sekunnin ajan aktivoi kaikki
keittoalueet ja naytolla nakyy arvo
“0”. Talléin kuuluu kaksi lyhytta
piippausta.

Jos taso on paalla nappainlukituk-
sen ollessa paalla, kdynnistyspaini-
ketta painaessa kaikki keittoalueet
sammuvat ja kuuluu nelja lyhytta
piippausta.

Kaynnistyspainikkeen painamisel-
la ei ole vaikutusta, kun laite on
sammutettu ja nappainlukitus on
pois paalta.

Keittoalueen kytkeminen paalle

ja pois paalta
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Paina keittoaluetta, jonka haluat
aktivoida kahden sekunnin ajan.
Kuuluu pitka piippaus ja keitto-
alueella nakyy arvo “0".

Jos naytolla nakyy “H"-varoitus,
“0” ja "H” nakyvat vuorotellen.
Jos et aseta astiaa keittoalueelle,
alue sammuu automaattisesti 10
sekunnin kuluttua ja kuuluu sam-
mutusaani.

Keittoalueen valinta
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Kun valitset keittoalueen, valitun
keittoalueen vari muuttuu kirk-
kaammaksi ja muiden kdytdssa

olevien keittoalueiden vari haalis-
tuu.

Lisaa/laske tehoa

Voit lisata ja laskea tehoa paina-
malla plus-nappainta (+) tai mii-
nus-nappainta (-) nopeasti.

Voit vieda valitsemasi keittoalueen
nollatasosta P-tilaan (tehostus)
painamalla miinus-painiketta (-).
Plus- (+) ja miinuspainikkeiden (-)
pitaminen pohjassa muuttaa tehoa
vastaavasti. Tata kutsutaan pika-
nostamiseksi/-laskemiseksi eika
nopeiden nousujen/laskujen aikana
kuulu piippauksia.

Huomautus! Tehon pikanostaminen
pysahtyy arvoon “9”. Jos haluat
arvon tata korkeammaksi, sinun
pitaa painaa plus-painiketta (+)
vield kerran.

“0” ja “H"” vilkkuvat vuorotellen,
jos levy on kuuma tason olles-

sa paalla ja tehotaso on “0”. 10
sekunnin kuluttua “0” katoaa ja
naytolla nakyy kirjain“H".

Jos plus- (+) ja miinusnappaimia
(-) painetaan yhta aikaa ja keitto-
alue on valittuna, tehotaso tippuu
arvoon “0” ja ajastin poistetaan,
jos se on kaytodssa.

Nappainlukko
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Voit aktivoida tai poistaa nappain-
lukon kaytosta -painikkeella.
Kun nappainlukko on kaytdssa,
nappainlukon painikkeen led-valo
syttyy vain 2 sekunniksi.
Nappdinlukon voi aktivoida milloin
tahansa (mya®s silloin, kun taso on
pois paalta).

Kun taso on paalla, nappainlukko



lukitsee kaikki nappaimet kaynnis-
tyspainiketta lukuunottamatta. Kun
taso on pois paalta, nappainlukko
lukitsee kaikki nappaimet (myos
kaynnistyspainikkeen)

Huomautus! Kun painat mita
tahansa nappainta nappainlu-

kon ollessa paalla, nappainlukon
led-valo syttyy kahdeksi sekunniksi
ja kuuluu lyhyt piippaus.

Ota nappainlukko kayttéon en-
nen laitteen puhdistamista, jotta
et vahingossa tee nappaimistéon
muutoksia.
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Nappainten tahattoman painami-
sen ehkaisemiseksi nappainten
painaminen esineen tai nesteen
ollessa nappaimilla yli viiden
sekunnin ajan aiheuttaa kolmen-
kymmenen sekunnin valein kaksi
lyhytta piippausta ja yhden pitkan
piippauksen, jonka jalkeen taso
sammuu. Tilanteen ajan naytoélla
vilkkuu pisteviiva.

Ajastin
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Ajastimen keston voi asettaa 1-99
minuuttiin. Voit asettaa keston
milla tahansa tehotasolla (1...P)
samaan aikaan kaikille alueille.

Voit valita ajan valitsemalla keitto-
alueen ja lisaamalla tehoa alkaen
tasosta "0”. Kaynnista sen jalkeen
ajastin painamalla plus- (+) ja
miinus-painikkeita (-) samanaikai-
sesti.

N&ytolld nakyy arvo“00” ja & mer-
kitsee, mille keittoalueelle ajastin
on valittu.

Voit valita ajastimen keston plus-
(+) ja miinus-painikkeilla (-),
jolloin piippausta ei kuulu, kun aika
muuttuu.

Kun aika tulee tayteen ja laite al-
kaa piippaamaan, halytys ja laskuri
sammuvat, kun painat mita tahan-
sa nappainta.

Huomautus!

Voit poistaa kaytdssa olevan ajas-
timen painamalla miinus-painiketta
Kun tehon arvoa muutetaan keitto-
alueessa, jossa ajastin on kaytds-
sa, ajoitettuun ohjelmaan ei tule
muutoksia.

Kun ajastimen aika lahenee lop-
puaan, aika naytetadn sekunteina.
Ajastinpainikkeen painamisella ei
ole vaikutusta, jos mitaan keit-
toalueita ei ole valittu eikd aika-
setuksia ole maaritetty millekaan
keittoalueelle.

Jos ajastin on kaytdssa useam-
massa kuin yhdessa keittoaluees-
sa, naytetdan pienin jaljella oleva
aika ja vastaavassa alueessa nakyy
desimaali.



Yhdistyksen valinta
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Voit myos luoda yhtenaisen
alueen, jossa kaytetaan samaa
tehotasoa kayttamalla pelkastaan
keittoalueita 1 ja 2.

Kun yhdistystoiminto otetaan kayt-
tdéon, kuuluu piippaus.
Yhdistystilassa olevia keittoalueita
ei voi tehostaa.

Jos keittoalueen valintandppaimia
painetaan, kun yhdistystoiminto on
kaytossa keittoalueella ja virta on
pois paalta, yhdistetyn alueen teho
laskee nollaan ja yhdistystoiminto
sammuu.
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Jos keittoalueiden astiat ovat so-
pimattomia tai niissa ei ole astiaa
lainkaan yhdistystoiminnon ollessa
kaytossa, takakeittoalueen merk-
kivalossa nakyy “” ja tehotason
mittari vilkkuu “?"-kuvakkeen
kanssa etukeittoalueen merkkiva-
lossa vuorotellen ilmoittaen, ettei
yhdistetyilld keittoalueilla ole as-
tiaa. Minuutin kuluttua molemmat
keittoalueet sammuvat ja myo6s
yhdistystoiminto sammuu.

Seuraavissa tilanteissa yhdistys-
toimintoa ei voi aktivoida. Talléin
laite antaa kolme piippausta.

Kun keittoalueiden tehotaso on
yhdistystoiminnossa suurempi kuin

\\OII.
Kun nappdinlukko on paalla (nap-
painlukon led palaa)

Voit saataa yhdistetyn keitto-
alueen tehotasoa plus- (+) ja
miinus-painikkeilla (-). Yhdistetyn
keittoalueen tehotaso ndkyy keit-
toalueen naytolla.

Keittoalueen automaattinen
sammutus

Keittoalue sammuu automaattisesti
tietyn maaraajan kuluttua, joka

on riippuvainen lampodasetuksesta.
Tama on turvaominaisuus, jota ei
voi kytkea pois paalta.

Automaattisen
sammutuksen aika
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Lampdasetus
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Virhekoodit:

Kun laite havaitsee virheen, koko
laite tai keittoalue/-alueet sammu-
vat, kuuluu piippaus ja merkkiva-
loissa nakyy vuorotellen kirjain “F”
ja virhekoodi. Ota yhteys huoltoon



AKTIIVIHIILISUODATTIMEN
VAIHTO

Huomautus! }
Kun vaihdat aktiivihiilisuodattimen, vaihda pelkastaan suodatin. Ala heita suodattimen
koteloa pois.

Huomautus!
Aktiivihiilisuodatin sitoo hajuja, kunnes sen sitomiskyky on tdynna. Hiilisuodatin ei ole
uudelleen pestdva tai -kdytettava ja tulee vaihtaa.




METALLISEN
RASVASUODATTIMEN
JA VESISAILION
PUHDISTAMINEN

Metallisten rasvasuodatti-
mien irrottaminen

Irrota aluksi kansi ja sen jalkeen
metallinen rasvasuodatin nuolen
suunnan mukaisesti. Voit kayttaa
kantta myds toisinpain. Molem-
missa puolissa on eri varit.

Rasvasuodattimen manuaalinen puhdistus

e Aseta metallinen rasvasuodatin kuumaan veteen, johon on lisatty
laimeaa puhdistusainetta. Puhdista pehmealla harjalla.

e Huuhtele suodatin.

e Anna sen kuivua.

Rasvasuodattimen pesu pesukoneessa

Aseta rasvasuodatin tiskikoneeseen pystyyn ilman muita astioita.
Aloita ohjelma 55°C asteen enimmaislampétilalla.
Anna rasvasuodattimen kuivua lasinalusella.

Vesisdilion puhdistaminen

Vesisailion tehtavana on varastoida laitteen sisalle ruoanlaiton tai
puhdistuksen aikana kulkeutuva vesi. Vesisailion tilavuus on 1,7 litraa.
Puhdista vesisailid kerran viikossa.

Huomautus! Ald laita vesisadiliota tiskikoneeseen. Puhdista se pehmedlla
kankaalla lampimassa saippuavedessa.




PUHDISTUS JA HOITO

Oikea toistuva hoito ja puhdistus voi pidenta@d huomattavasti laitteen
ongelmatonta kayttoa.

Induktiolieden puhdistusta koskevat samat
periaatteet kuin lasipintojen puhdistusta.
Ald missaan tapauksessa kayta mitaan
hankaavia tai syovyttavia puhdistusaineita,
hankaavia jauheita tai sienid! Ala kayta
hdéyry- tai painepuhdistusvalineita.

Puhdistus kunkin kayton jilkeen

Pyyhi kevyet tahrat kostealla liinalla pesuainetta kayttamatta. Astianpe-
suaineen kayttd voi aiheuttaa pinnan varjaytymisen sinertavaksi. Naita
sitkeita tahroja ei voi aina poistaa edes erikoispuhdistusvalineilla.

Kiinni tarttunut lika voidaan poistaa
varovasti kaapimella. Pyyhi tdman jalkeen
keittopinta kostealla liinalla.

Tahrojen poistaminen

Kirkkaat helmenvariset tahrat (alumiinijaanteet) voidaan poistaa viileas-
ta liedesta erityisella puhdistusaineella. Kalkkijaamat (haihtuneen veden
jaljiltd) voidaan poistaa etikalla tai erikoispuhdistusaineella.

Ala kytke keittoaluetta pois paalta, kun poistat sokeria, sokeria sisal-
tdvaa ruokaa, muovia ja alumiinifoliota. Kaavi jaamat kuumalta keitto-
alueelta heti ja perusteellisesti teravaa kaavinta kayttéaen. Kun suurin
osa tahrasta on poistettu, keittolevy voidaan kytkea pois paalta ja jaah-
tynyt keittoalue puhdistaa erikoispuhdistusaineella.

Erikoispuhdistusaineita on saatavilla sahk6- ja kodinkoneliikkeissa, ap-

teekeissa, ruokakaupoissa ja keittidesittelyissa. Kaapimia voi ostaa rau-
ta-, rakennustarvike- ja maalikaupoista.




Ald koskaan kayta puhdistusainetta kuumaan keittoalueeseen. On pa-
rasta antaa puhdistusaineen kuivua ja pyyhkia se sitten mardksi. Puhdis-
tusaineen mahdolliset jaanteet on pyyhittava pois kostealla liinalla ennen
uudelleenkuumennusta. Ne voivat muussa tapauksessa olla sydvyttavia.

Takuu mitatdityy, jos et noudata ylla olevia ohjeita!
Sadannolliset tarkastukset

Normaalin puhdistuksen ja hoidon lisaksi:

e Tarkista ohjaimet ja muut elementit sdanndllisesti. Kun takuuaika
kuluu umpeen, valtuutetun huollon on tarkastettava laite joka toinen
VUuosi,

e Tunnista kaikki korjausta vaativat ongelmat,

e Huollata liesi saanndllisesti.

Tarkeaa!
Jos lieden ohjaimet eivat reagoi mista tahansa syystd, katkaise virta
padkatkaisimesta tai poista sulake ja ota yhteys asiakaspalveluun.

Tarkeaa!

Jos lieden keittopinta halkeilee tai murenee, katkaise laitteesta virta ja
irrota sen pistoke pistorasiasta. Voit tehda taman irrottamalla sulakkeen
tai laitteen pistokkeen pistorasiasta. Anna korjaus ammattimaisen huol-
lon tehtavaksi.

Tarkeaa!
Patevan teknikon tai valtuutetun asentajan on tehtava kaikki korjaukset
ja saadot.




TAKUU JA MYYNNIN JALKEI-
NEN HUOLTO

Takuu

Takuuhuolto takuukortin mukaisesti
Valmistajaa ei voida asettaa vastuuseen mistaan taman tuotteen vir-
heellisesta kaytosta aiheutuneesta vauriosta.

Huolto

e Valmistaja suosittelee, ettd kaikki korjaukset ja sdadoét tekee teh-
taan huoltoteknikko tai valmistajan valtuuttama huoltopiste. Turval-
lisuussyista korjaustyot tulee jattaa ammattilaisille.

e Epdpatevien henkildiden toimesta tehdyt korjaustyot saattavat va-
kavasti vaarantaa laitteen kayttajan.

e Valmistajan, maahantuojan tai valtuutetun edustajan antama mini-
mi takuuaika laitteelle on ilmoitettuna takuukortissa.

e Takuu raukeaa mikali teet omatoimisia muunnelmia tai muutoksia,
sormeilet tiivisteita tai muita laitteen turvalaitteita tai osia, tai jos
kaytat laitetta sen kayttdéohjeiden vastaisesti.

Jos laitteessa ilmenee toimintahairiditd, pyyda apua tai korjaus-
ta.

Jos laitteesi tarvitsee korjausta, ota yhteyttd tukikeskukseen. Léydat tukikeskuksen
osoite- ja yhteystiedot takuukortista. Ennen kuin otat yhteyttd, ota valmiiksi esille laitteen
sarjanumero, joka loytyy tunnistetarrasta: Kirjoita se omaksi eduksesi muistiin:

Valmistajan vakuutus

Valmistaja vakuuttaa, etta tama tuote vastaa seuraavien eurooppalaisten
direktiivien vaatimuksia:

Pienjannitedirektiivi 2014 /35/EY

Sahkomagneettista yhdenmukaisuutta koskeva direktiivi 2014/30/EY
Ecodesign-direktiivi 2009/125/EY

Direktiivi RoHS 2011/65/EY

ja sille on tdman mukaisesti annettu C E -merkinta ja siitéd on tehty vaatimus-
tenmukaisuusvakuutus markkinoita saanteleville viranomaisille.




Kjeere kunde!

Apparatet er utrolig enkelt 3 bruke og ekstremt
effektivt. Fgr pakking og forsendelse fra produsenten,
ble apparatet ngye kontrollert med tanke pa sikkerhet
og funksjonalitet.

For apparatet tas i bruk, ma du lese denne bruksan-
visningen ngy

QGrAany




SIKKERHETSINFORMASIJION

Merk: Apparatet og dets tilgjengelige deler blir

varme ved bruk. Unnga derfor a bergrer varme-

elementer som kan veaere varme. Ikke la barn un-

der atte ar betjene apparatet med mindre de er

under tilsyn av vokgne.

Dette apparatet ma ikke betjemes av personer

(inkludert barn under atte ar? med reduserte fy-

siske, sensoriske eller mentale evner, eller man-

ﬁel p erfaring og kunnskap, med mindre disse
ar fatt veiledning eller instruksjon i bryk av ap-
aratet av en sikkerhetsansvarlig. Unnga at barn

err med apparatet. Ikke la barn rengjgre eller

betjene apparatet uten tI|S?/

Merk: Tilberedning i fett eller olje pa koketoppen

Iérever tilsyn. Hvis ikke, kan det oppsta fare for
rann

IKKE forsgk @ slukke brannen med vann. Trekk

ut stgpselet, og dekk til flammen med lokk eller

ikke-brennbart teppe.

Merk: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa

koketoppen overflate.

Merk: Hvjs koketoppens overflate er sprukket,

ma du sla av strgmmen for a unngd risiko for

elektrisk stgt,

Apparatet ma ikke betjenes med en ekstern ti-

mer eller et separat fjernkontrollsyste

Ikke bruk damprengjgringsmiddel til a rengjﬁre

apparatet.

Les ngye bruksanvisningen fgr bruk av den kjeramiske koketopp. Slik kan

dy sikre deg trygg bruk av koketoppen og unngar ev. ulykker eller skader

ﬁgkdeetgppen ma tilkobles av kvalifisert og godkjent installatgr.

Koketoppen ma ikke installeres i neerheten av kjgleutstyr.

Mgbler koketoppen er innbygget i, ma kunne tale temperaturen opptil 100

grader. Det gjelder finer, kanter og ‘overflater laget av kunststoff, lim og lakk.

Koketoppen ma ikke brukes for den er blitt innbygget. Dette forhindrer at

man kommer i bergring med deler som er strgmfgrende.

Reparasjon av elektrisk utstyr kan bare utfgres av autoriserte fagfolk. Repa-

rasjoner utfgrt av ikke autoriserte kan medfgre stor fare for brukeren.
Strgmforsyningen er avbrudt, nar sikringer er koblet av fra elektrisk installa-




sjon ellgr stgpselen er trukket ut av stikkontakten.

Barn ma ikke oppholde seg i nerheten av koketoppen under koking. Gryter
med varm mat kan veere arsaken til forbrenninger.

Kokesoner blir fort heite etter at de ef slatt pa De skal derfor slas pa etter
at kokekar plasseres pa kokesonen. P3 den maten sparer du ogsa energi.
Restvarmeindikator sgm er innebygget i det elektroniske systemet, viser om
koketoppen er slatt pa eller om den fremdeles er varm.

Ved strgmsvikt, slettes alle innstillinger og anvisere. Veer derfor forsiktig,
nar du merker at stremmen er tilbake. I sa tilfelle overvakes nemlig tidligere
oppvarmet plate, ikke lenger av indikator.

Befinner stikkontakten seg i naerheten av kokesone, ma det papasses at ka-
belen jkke er i bergring med varme soner.

Du ma ikke la platen st yten tilsyn, mens du anvender olje eller smgr. Bruk
av olje eller smgr kan for8rsake brann.

Det er ikke tillatt a bruke kokekar laget av plast eller aluminiumsfqlie. De
tiner opp ved pavirkning av hgy temperatur og kan medfgre skade pa koke-
toppen.

Sukker, sitronsyre og salt i bade flyktig og fast tilstand og ellers kunststoffer
ma ikke komme utover varme kokesoner.

Kommer sukker eller kunststoff i bergring med kokesonge som fglge av ufor-
siktighet, ma koketoppen ikke slds av. I sa tilfelle ma rester .Skrapes av
omgaende fra kokesonen med skarp skrapeanretning. Pass pad at hender
beskyttes for brannskader.

Skal du koke pa kjeramisk koketopp, ma& du bare anvende gode kokekar med
flat bunn. Ellers kan det oppsta varige risser pa den kjeramiske overflaten.
Kjeramiske plater pa koketoppen er motstandsdyktige mot termperatur-
svingninger. De er hverken gmfintlige for kulde eller varme.

Pass pa at det ikke faller ting pa kokesoner. Fall eller slag av en enkel kryd-
derﬂ?ske i kjeramisk platen, kan medfgre riper eller splint av kjeramisk ma-
teriale,

Oppstar det brudd, sprekk eller kratere i den kjeramiske koketopp, ma
strgmtilfersel umiddelbart stoppes eller pluggen ma tas ut av stikkontakten.
Kontakt GRAM service umiddelbart.

Du skal alltid overholde anvisninger ved rengjgring og vedlikehold av
koketoppen. Respekteres ikke bruksanvisningen, kan vi ikke ta ansvar for
eventuelle skader utifra garantienforpliktelsen.

Les ngye igjennom denne bryksanvisningen fgr du bruker produktet!
Apparatet er kun beregnet pa private husholdninger.

Produsenten forbeholder seg retten til 8 innfgre endringer som ikke pavirker
bruken av apparatet.

Produsenten patar seg ingen form for ansvar for skader fordrsaket av instal-
lasjon eller bruk som ikke er i samsvar med instruksjonene i denne bruks-
anvisningen.

Kjokkenviftens funksjon er a fjerne matlukt. Ikke bruk kjgkkenviften til an-
dre formal enn dette.

Kjgkkenvifter som skal brukes i avtrekksmodus ma kobles til en egnet ven-
tilasjonskanal (kjgkkenviften ma IKKE kobles til rgyk- eller rgykgasskanaler
sgm er i bruk). Det er ngdvendig med en utvendig avtrekkskanal. Lengden
pa kanal (med en standarddiameter pa 120 eller 150 mm) ma ikke veere
lenger enn 4-5 m. Avtrekkskanalen er ogsa ngdvendig for teleskopiske- og
innebygde kjgkkenvifter som skal brukes i luftresirkulasjonsmqdus.

For kjokkenvifter som skal brukes i luftresirkuleringsmodus ma det installe-
res et aktivert kullfilter.

Trekk stgpslet ut av veggkontakten fgr du foretar noen form for rengjgring
eller vedlikeholds/reparasjonsarbeid.

Tekstilfettfilteret skal skiftes ut, og aluminiumsfiltret skal rengjgres minst
én gang i maneden for a forhindre brannfare (fett er sveert lettantennelig).
Hvis annet ikke-elektrisk utstyr brukes i samme rom som kjgkkenviften
(f. eks. ovner med flytende vaeske, gjennomstrgmbare eller volumetriske
varmtvannsberedere), W ] ed tilstrekkelig ventilasjon




(lufttilfgrsel). Kjgkkenviften og forbrenningsutstyret kan trygt brukes sam-
tidig, sa lenge lufttilfgrselen og det negative trykket ikke overstiger 0,004
millibar der hvor disse enheten er plassert i rommet (dette gjelder ikke hvis
kjokkenviften brukes til a absorbere lukt).

* Kjokkenvjften skal rengjgres innvendig og utvendig regelmessig (minst én
gang i maneden). Se avsnittet "Rengjgring” i denne bruksapvisningen.

o Hvig strgmkabelen skades ma den skiftes ut med en ny pa et spesialverk-
sted.

e Sgrg for at kjgkkenviften lett kan kobles fra stremuttaket, enten ved 3 trekk
ut ledningen fra veggkontakten, eller ved a sla av den topolete bryteren.

e Kontroller at strgmspenningen som er oppgitt pa merkeskiltet korresponde-
rer med den lokale strgmspenningen.

e Vikle ut og strekk strgmkabelen fgr produktet installeres. R

e Advarsel! Emballasjen (plastposer, sma biter med polystyren, o.1.) ma holdes
utilgjengelige for barn nar produktet pakkes ut.

e MERK: Fgr kjgkkenviften kobles til strgmuttaket, kontroller at strgmkabelen
er riktig festet og at den ikke er klemt av produktet. Vi anbefaler at du kon-
troller at kjgkkenviften fungere som den skal fgr den installeres.

e Ikke bruk kjgkkenhetten uten fettfiltrene i aluminium. R

e Fglg alltid forskriftene fra ansvarlige lokale myndigheter med tanke pa tek-
niske og sikkerhetskrav for rgykavsug.

e Hvis skruer og muttere ikke strammes i henhold til disse instruksjonene, kan
det sette liv og helse i fare.

e ADVARSEL! Manglende festing av skruer eller andre festeanordninger i hen-
hold til denne bruksanvisningen kan fgre til elektrisk fare.

o rIfjejkkenhetten har en avtrekksvifte som kan betjenes i en av flere hastig-

eter

UNPAKKING

Under transport er produktet embal-

lert mot eventuelle skader. Etter ut-

Bakklr_\gen ma du ayhende glle em-
_aIIasLeeIement_er pa en mate som
ikke skader miljget. _ _
Alle apparatets emballasjematerialer
er miljgvennlige, 100 % resirkuler-
o bare og merket med relevant symbol.
Viktig! Emballasje (poser, polyetylen, isopor, osv.)
bgr holdes unna barn under utpakking.




AVHENDING AV GAMMELT

APPARAT

I samsvar med EU-direktiv 2012/19/
EF, Merkingen betyr at apparatet ikke
ma kastes sammen med annet hus-
Bolclj(?mgsavfall etter at det har blitt
rukt. o
Brukeren er forpliktet til a overla-
B te det til innsamlingssenteret som
_ samler inn brukte elektriske og elek-
troniske varer. Innsamlingssentrene, inkludert lo-
kale gnnsamllngbspunkter utikker og kommunale
avdelinger, utarbeider returordninger. _
Riktig handtering gv brukte elektriske og elektronis-
ke varer bidrar il @ unnga miljg- og helsefarer som
fglge av farlige komponéenter 0g upassende lagring
og behandling av varene.

HOW TO SAVE ELECTRICITY

Er du en ansvarlig strgmforbruker,
sparer du bade penger og er miljgyen-
nlig samtidig. Les tips neédenfor sa du
vet hvordan du kan spare energi.
e Bruk gode kokekar til koking- Ko-
kekar"med flat og tykk bunn kan
_— gi ener ibesparelser pa opptil 30
-1 1= %. Husk a bruke lokk, ellers stiger

energiforbruket vesentlig! _

e Rengjgring av kokesoner og utvendige karbun-
ner- Alle urenheter reduserer vesentlig overfg-
ring av varme - skikkelig fastbrente matrester

kan bare fjernes ved bruk av midler som er mil-
gfiendtlige. , _ _

o Koketoppen ma ikke plasseres i naerheten ay kjg-
leutstyr- Energiforbruket gker vesentllgk_nar Ko-
ketoppen er innstallert i naerheten av kjgleskap
eller fryseboks. _

e Unnga a kikke inn i kokekar under koking




GRUNNLEGGENDE
INFORMASJON OM
APPARATET

Slik virker koketoppen

Under overflateglasset er det induksjonsspoler som produserer pulse-
rende magnetfelt, Dette magnetfeltet overfgrer varmen til et kokekar
som er plassert pa kokeplaten, slik at kokekaret blir varmt. Det er viktig
a bruke kokekar med egnet bunn.

Kokesonen slds pa med jevne mellomrom, noe som er normalt. Den pe-
riodiske effekten avhenger av varmeinnstillingen.

Avhengig av kokekarene som benyttes og varmeinnstillingen som
velges under matlaging, vil apparatet gi fra seg en szeregen visle-
lyd. Dette er normalt og utgjgr ikke en grunn til & klage.

Kokekarenes egenskaper

e For 3 kontrollere om et kokekar er egnet til induksjonstoppen, ma en
magnet trekke kokekarets bunn til underlaget. Desto stgrre tiltrek-
ningskraft, jo bedre egnet er kokekaret.

e Bruk alltid kokekar av hgy kvalitet med perfekt, flat bunn. Bruk av
slike kokekar forebygger varmesongr som far maten til a feste seg
i kokekaret. Kokekar med tykke stalkanter gir overlegen varmefor-
deling. En konkav bunn eller en bunn med en kraftig stanset produ-
sentlogo kan pavirke temperaturkontrollen for induksjonsmodulen og
fgre til overoppheting av stekepannen eller kokekaret.

e Ikke bruk skadde kokekar, for eksempel kokekar med deformert
bunn, da dette vil gi sterk varmeutvikling.

T e Dersom man bruker et stort, ferromagnetisk
kokekar med en diameter som er mindre enn
den totale diameteren pa kokefeltet, varmes
bare den ferromagnetiske bunnen opp. Dette
resulterer i en situasjon hvor det ikke er mulig
3 oppna en ensartet fordeling av varmen J koke-
karet. Dergom det ferromagnetiske omrade blir
redusert pa grunn av aluminiumdeler, kan dette
redusere det effektivt oppvarmede omrade. Det
kan oppsta problemer med registrering av ko-
kekar. For & oppna optimale tilberedningsresul-
tater, bgr diameteren pa den ferromagnetiske
basen passer til kokesonen. Dersom kokesonen
ikke gjenkjenner kokekaret, kan det vaere lurt a
prgve en mindre kokesone.




Kokekar av hgy kvalitet er viktig for a sikre effektiv matlaging pa
induksjonstopp.

&Det anbefales ikke & bruke eksterne induksjonsadaptere.

e Bruk kun kokekar av ferromagnetiske materialer som:
- emaljert stal
- stgpejern
- spesielt utviklede kokekar i rustfritt stdl som er beregnet pa
induksjon.

e Lokk forhindrer at varmen unnslipper og reduserer dermed oppvar-
mingstiden og strgmforbruket.

e Sgrg for at kokekaret underside er tgrr. Nar du fyller et kokekar el-
ler bruker kokekar som er tatt ut av kjgleskapet, ma dy passe pa at
undersiden pa kokekaret er helt tgrr fgr du setter det pa kokesonen.
Dette er for & unnga a gjgre koketoppens overflate skitten.

Y

N
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Merking av kokekar

Se etter merking som viser at
m kokekaret er egnet for induk-

sjon.
_ o Kokekaret registreres ikke
Rustfritt stal Med unntak av kokekar av ferromagnetisk
stal
Aluminium Kokekaret registreres ikke

Hgy effektivitet

Stgpejern Forsiktig: kokekar kan ripe koketoppens
overflate
_ o Hoy effektivitet
Emaljert stal Det anbefales & bruke kokekar med flat,
tykk og glatt bunn
Glass Kokekaret registreres ikke
Porselen Kokekaret registreres ikke

Kokekar med kobberbunn Kokekaret registreres ikke




Restvarme vises med bokstaven «H»

N&r du er ferdig med matlagingen, vil glassoverflaten p& kokesonen fort-
satt veere varm. Dette kalles restvarme.

Hvis glassoverflaten er varm, vises det en "H" pa kokeso- [ ]
nedisplayet. "

Nar restvarmeindikatoren er pd ma du ikke ta pa kokesonen,
da du kan brenne deg! Plasser heller ikke varmefglsomme
gjenstander p3 kokesonen!

"H" restvarmeindikator vises ikke ved strgmbrudd. Kokeso-
nene kan imidlertid fortsatt vaere varme!

For du bruker apparatet for fgrste gang

* Rengjer koketoppen godt. Koketoppen har en overflate av glass som
ma behandles forsiktig.

e Det kan frigjeres lukt fgrste gang du starter apparatet. Dersom det
skjer, bgr du sla pa kjokkenviften eller apne et vindu i rommet. Luk-
tutslipp er midlertidig.

Hvis apparatet ikke oppdager kokekaret pad den operative
kokesonen

Hvis det ikke er et kokekar pa den aktive kokesonen, eller
kokekaret er uegnet, vises symbolet pa siden pa dlsplay-

et. Hvis du ikke setter et egnet kokekar pa kokesonen, vil [N}
den sla seg av etter 1 minutt. Hvis ingen andre kokesoner I
er i bruk, vil induksjonstoppen veere i hvilemodus i ett mi-

nutt til for den slar seg helt av.

Kokekarets stgrrelse.

For @ oppna best mulig resultat, ma du bruke kokekar med ferromagne-
tisk bunn som har en stgrrelse som passer til kokesones stgrrelse.
Dersom du pruker kokekar som har en diameter som er mindre enn
stgrrelsen pa kokesonen, vil dette redusere effekten av kokesonen og
gke koketiden.

Folsomheten til en kokesone pavirkes av diameteren til den ferromag-
net|ske|komponenten som er innebygd i bunnen av kokekar og dets
materiale.
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TYPE ARBEID OG UTSTYR

Avhengig av modellen du har kjgpt, er hetten i avtrekksluftmodus eller
sirkulasjonsmodus.

Avtrekksluftmodus

Bruk av ventilatoren: Nar kjokkenhetten er i avtrekksmodus, slippes luf-
ten ut gjennom en avtrekkskanal. Fjern aktivt kullfilter i denne innstil-
lingen. Kjgkkenhetten kobles til qututlrapsapmngen ved hjelp av kanal.
Apparatet ma installeres av fagmann.

Sirkulasjonsluft
Drift i luftsirkulasjons-/luktfiltermodus. I denne modusen gar den filtrer-

te luften tilbake til rommet gjennom utlgpene. Installer aktivt kullfilter
i denne innstillingen. Det anbefales 3 installere luftguiden (tilgjengelig

avhengig av modell, hovedsakelig i piper).

Bytte aktivt kullfilter — se bilder bakerst i dette heftet.




KOBLE TIL STROM

Forsyningsspenning AC220-240V 50/60Hz / AC380-415V 2 N 50/60Hz
Maks. strgmforbruk 7,44 kW

Elektrisk opplegg:

380-415V ~ 2N~ 50/60Hz
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Inni pakken og produktoversikt:

1 - Produkt
2 - Metallfilter
3 - Dekorativt lokk

4 - Vanntank

5 - Rektanguleert rgr

6 - Kort albuergr

7 - Flyt 150 til topp 125-adapter

8 - T-RBV 1-system 125 bred rgrledning

9 - Fleksibelt rgr

10 - Forseglingstape

11 - Forseglende og varmeisolerende
materiale

12 - Kullfiltersett

13 - Bruksanvisning

14 - F-RVB rgrkobling

15 - Ventilasjon

1 - Dekorativt lokk
2 - Fettfilter

3 - Kullfiltersett

4 - Kullfilterhus

5 - Fettfilterseng
6 - Kontrollpanel

7 - Vanntank




e Mgbelet som apparatet skal monteres pa ma tale en temperatur pa
90 °C.

e Holdbarheten til mgblene som skal monteres p& m& ogsa sikres
etter at tilskjeeringen er fullfgrt.

e Spesielt for tynne plater ma baereevpen og holdbarheten gkes med
egnede stgttedeler. Vurder vekten pa apparatet ved a inkludere
ekstra belastning. Det forsterkende materialet som brukes ma veere
varme- qg fuktbestandig. Vekten pa apparatet er spesifisert pa eti-
ketten pa pakken.

e Fjern sadflis etter tilskjaering. Dekk til snittflatene, slik at de er var-
mebestandige og vanntette.

e Tverrsnittets overflatevinkel til arbeidsplaten skal vaere 90°.

ey - g
* Den egner seg ogsa for bruk \ //,/

.|
p& 100 mm avhengig av hvilke ‘d-//
ventilasjonskanaler som skal brukes
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DRIFTSMODUS

Funksjoner og komponenter

3
2L /_z
1. Kontrollpanel
2 ——— 2. Induksjonskokesone
\ / 3. Ventilasjonsmodul

Kontrollpanel

. Timerknapp
Minus-knapp
Pluss-knapp
Boost-knapp
. Induksjonsindikator bak til
venstre
1 9. Barnesikringsknapp
10. Pa/Av-tast
@ s 5 11.Induksjonsindikator bak til
—_ ] \//— h;ayre
7N _ & 12. Plateindikator foran til
13. Ay-tast
. Av-tas
2 10 14. Pa-tast
13 14 15. Plateindikator foran til
hgyre

h

Merk! Sensor 4 - 7 styrer hette, sensor 8 - 14 styrer brenner.
Merk! Du hgrer et pip hver gang du bergrer en sensor. Det er ikke mu-
lig & sla av lydsignalene.




Segmentvisningsbeskrivelse

Effekt

F Booster

Trykk pad tasten for &
gke viftehastigheten.

Pluss-
knapp

o Produktet er ikke aktivt

Det er ingen kjele pa koketoppen,
eller kjele er ikke egnet.

'c

Ved & trykke pa tas-
ten, bringes enheten
til maksimal hastighet
(b). Etter 7 minutter,
reduseres hastlgheten

Booster-tast

til niva 3.

- Hvilemodus

BB Tidsvisning

F Visning av feil
Kjokkenhettepanel

v '-’:’, ~ p

Hettefunksjonene kap ikke brukes
nar koketoppen er slatt AV, knap-
pene er ikke aktive, dlsplayet viser
kun ep liten prikk.

Du ma aktivere hetten ed hjelp

av sensor . Nar «0» vises pa
displayet, er knappene pa hetten
aktive.

N&r du trykker timer
av-tasten mens enhe-
ten er i drift, stilles det
inn en 15-minutters
periode, og syklus-
pummeret begynner
a blinke pa skjermen.
Etter 15 minutter slar
koketoppen seg av.
Hvis du trykker en
gang til mens timer
av-tasten er aktiv, slas
timeren av og stopper
a blinke.

Trykk pd tasten for &
redusere viftehastig-
heten.

Minus-knapp | Tast for timer av

Filtervarsel:

Etter at enheten har veert i drift i
60 timer, vises "C" pa skjermen i
ca, 3 sekunder nar enheten er PA.
Nar enheten er slatt PA eller has-
tigheten endres, vises "C" i ca.

2 sekunder etter at hastigheten
vises.

Etter at du har skiftet filtrene,

slar du pa koketoppen, trykker 09
holder ~ inne i 5 sekunder for 3 til-
bakestille varselet. Displayet viser
«E», og du hgrer et pip.

Kokeplatepanel

£ @ N\
N/ O N/
N N
. + N/
N N
\~ N\~ | Aktiverings-/deaktiveringstast
NN 3
(} C/ pa koketoppen
O Tastel8s
- Timerreduseringstast
+ Timergkingstast
® P&/Av-tast




Koble til strom

N&r du kobler apparatet til strom
for fgrste gang, vil kontrollene
vaere «last». Du ma |3se opp appa-
ratet fgr du kan bruke kontrollepe.
Nar koketoppen er AV og tastela-
sen er last opp, trykker du pa Pa/
Av-knappen i ett sekund for a ak-
tivere alle kokesoner. Da vises «0»
som strgmverdi. I Igpet av denne
prosessen gir apparatet fra seg to
korte pipetoner.

Hvjs koketoppen er PA mens tas-_
telasen er pa, og du trykker pa P&/
Av, slar alle kokesonene seg av, 0og
du’ hgrer fire korte pip.

Det har ingen effekt a trykke pa
Pa/Av- knappen sa lenge_koketop-
pen er slatt av og tasteldsen er av.

Aktivere P&/Av kokesone

P N
\ O @ L
N N
\JD = + S

Trykk p& den kokesonen du vil
aktivere i to sekunder. Et langt pip
heres, og effektnivaet «0»-verdien
vises pa kokesonen.

Hvis displayet viser «H»-advarsel,
vises «0» og «H» vekselvis.
Kokesonen vil automatisk sld seg
av etter 10 sekunder, og en av-
stengningslyd hgres hvis du ikke
setter en kjele pa sonen.

Velge kokesone

@ED o  © 50
N + 50

Nar du velger en kokesone, vil
fargen pa den valgte sonen bli
sterkere, mens den andre aktive
kokesonen blir blekere.

Oke/redusere effektnivd

Du kap gke effekten ved 3 trykke
kort pa pluss '+', og redusere ef-
fekten ved a trykke kort pa'

For a gke effekten pa ;ansket koke-
sone fra nullniva til P- posisjon, kan
du ta den fra null «0»-posisjon til
P (boost) posisjon ved a trykke pa

Trykk lenge pa pluss '+' eller mi-
nus '-' for a endre effekten i flere
trinn. Dette kalles en kontinuerlig
gkning eller reduksjon, og det hg-
res ingen pipelyd ved rask gkning/
reduksjon.

Merk! Ved rask gkning stopper
effektnlvaet pa ‘9’, og for hgyere
effekt ma du trykke kort pa pluss
'+’ en gang til.

'0' og 'H' blinker yekselvis hvis so:
nene er varme nar koketoppen star
pa effektniva '0'. Etter 10 sekunder
forsvinper "0", og bokstaven "H"
vises pa dlsplayet

Nar en kokesone er valgt og pluss
'+' og minus '-' trykkes ned samti-
dig, synker effektnivaet til null '0".
Hvis du har satt en timer, vil den
bli avbrutt.

Tastelds
g o ® 5
C/? - =+ 5(3

For. & aktivere eller deaktivere tas-
telasen trykk pa

Nar tastelasen er akt|v lyser
lysdioden pa tastelasen kun i 2
sekunder.

Tastelasen kan aktiveres nar som
helst (koketoppen kan vaere P
eller AV).

Nar koketoppen er P&, I&ser tas;
teldsen alle taster bortsett fra Pa/
Av-tasten. Nar koketoppen er AV,
|aser tastelasen alle tastene inklu-
dert Pa/Av-tasten.




Merk! Hvis en tast trykkes mens
tastelasen er last, lyser taste-
I8s-LED-en i 2 sekunder og avgir et
kort pip.

Fer du rengjer enheten, ma du
aktivere tastelasen for 8 forhin-
dre endringer pa tastaturet under
rengjgring.

£ N
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For @ hindre utilsiktet bruk av tas-
ter: Nar en gjenstand eller vaes-
ke star pa tastaturet i rper enn 5
sekunder, vil et trykk pa en hvilken
som helst tast utlgse to korte pip
og ett langt pip hyert 30. sekund,
og koketoppen slds av. S& lenge
denne S|tuaSJonen vedvarer, fort-
setter den "stiplede linjen" a blinke

pa displayet

Timerfunksjon

™ "
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Timerinnstillingen kan velges fra 1
til 99 minutter. Du kan stille inn ti-
den pa et hvilket som helst effekt-
niva (1...P) samtidig for alle soner.

Velg kokesgnen for a tidsjystere,
og begynn a gke effektnivaet fra
0. Aktiver deretter timeren ved
a trykke pa pluss '+' og minus '
samtidig.

Displayet viser en verdi p& "00" og
en £ som indikerer hvilken sone
som skal velges i indikatoren for
kokesonen

Du kan velge timerens varlghet
med pluss '+' og minus '-', og
pipetonen hgres ikke nar tiden
endres.

Nar tidetakeren utlgper og enheten
piper, fiernes alarmen og indikato-
ren nar du trykker pa en tast.

Merk! o

Trykk pa minus '-' for a avbryte
den aktive timeren. .

Nar effektverdien endres pa koke-
sonen der timeren er aktiv, skjer
det ingen endring i det planlagte
programmet.

I timerens siste minutt vises tiden i
sekunder. R .
Det har ingen effekt a trykke pa
timer-tasten hvis det ikke er valgt
kokesone og ingen timer er satt for
koketoppsoner.

Hvis timeren er aktiv for mer enn
en kokesone, vises den minste
gjenveerende tiden, og desimalteg-
net vises i den tilhgrende sonen.

Velge bro

F ™
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Det er mulig a lage en stgrre koke-
sgne med samme effektniva ved a
sla sammen kokespne 1 og 2.

Det hgres et pip nar du aktiverer
brofunksjonen.

Det er ikke mulig 3 booste kokeso-
nene nar du bruker brofunksjonen.

Nar brofunksjonen er aktivona ko-
ketoppen, og det trykkes pa en av
tastene for den valgte kokesonen
nar strgmmen er slatt av, synker
effekten til brosonen til null og
brofunksjonen deaktiveres.
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Nar brofunksjonen er aktiv, ,0g hvis
det ikke er egnede kjeler pa beg-
ge kokesonene, eller hvis det ikke
er noen kjele, vil "M" vises pa den
bakre kokesoneindikatoren, og det
blinkende effektnlvaet vises med
"J”_ikonet pa den fremre koke-
toppsoneindikatoren, som viser at
brosonen ikke er i bruk. Etter ett
minutt slas begge koketoppsonene
av, og brofunksjonen deaktiveres.

I fglgende tilfeller kan ikke
brofunksjonen aktiveres, og 3 kor-
te pip hgres.

Nar effektverdien til kokesonene
med brofunksjonen er aktlve, vises
en verdi stgrre enn null *0".

Nar tastelasen er aktiv (lysdioden
for tastelas er pa)

Trykk pa pluss '+' elley minus '

for a justere effektnlvaet til broso-
nen. Effekten p& brosonen vises pa
displayet.

Automatisk avstenging av ko-
kesone

Kokesonen sl3s av automatisk
etter at en spesifisert tid har er
utlgpt, noe som avhenger av
varmeinnstillingen. Dette er en
sikkerhetsfunksjon som ikke kan
deaktiveres.

Automatisk

Varmeinnstilling avstengingstid [h]

10

10

10

10

10

10

10

10
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Feilkoder

Hvis det oppdages en feil pa en-
heten din, vil hele enheten eller
sonen/sonene slas av, et pip vil
hgres (bare hvis ett eller flere
gyne er aktive), og bokstaven 'F'
og feilkoden vises vekselvis pa alle
indikatorer. Ta kontakt med ser-
viceavdelingen.




BYTTE AV AKTIVT
KULLFILTER

Merk!
N&r du skal bytte kullfilter, m8 du kun bytte filteret. Ikke kast filterdekselet.

Merk!

Aktivt kullfilter absorberer lukt til det er mettet. Karbonfiltre kan ikke vaskes eller brukes
om igjen og ma byttes ut.

-115-




RENGJIORING AV FETTFILTER
I METALL OG VANNTANK

Fjerning av metallfiltre i
metall

For 3 fjerne fettfilteret i metall,
ma du ferst fijerne det dekorative
lokket og deretter metallfilteret
ved a folge pilens retning. Du kan
bruke dekorfilteret opp ned, de to
sidene har hver sin farge.

Manuell rengjgring av fettfilter

e Legg metallfilteret i varmt sdpevann. Bgrst med en myk bgrste etter
noen minutter.

e Skyll filteret.

e La det tgrke

Vaske fettfilter i oppvaskmaskin

Legg metallfilteret Igst og alene i oppvaskmaskinen.
Start et program med maksimal temperatur pa 55°C.
La fettfilteret tork pa et absorberende handkle

Rengjgre vanntanken

Det settes en vanntank i apparatet til vann som brukes under matla-
ging og rengjgring. Vanntanken tar 1,7 liter. Rengjgr vanntanken en
gang i uka.

Merk! Vanntanken kan ikke rengjgres i oppvaskmaskinen. Vask den

med en myk klut i varmt sapevann.




RENGJGRING OG
VEDLIKEHOLD

Riktig regelmessig vedlikehold og rengjgring av apparatet kan i betydelig
grad forlenge problemfri drift.

Ved rengjgring av induksjonstopper
gjelder samme prinsipper som for
glassflater. Ikke bruk slipende eller etsende
rengjgringsmidler, skurepulver eller stalull
under noen omstendigheter! Ikke bruk
damp- eller trykkvasking.

Gjor rent etter bruk

Terk av enklere flekker med en fuktig klut uten vaskemiddel. Bruk av
oppvaskmiddel kan for@rsake en blalig misfarging av overflaten. Ved-
varende flekker kan ikke alltid fjernes umiddelbart, selv ved hjelp av et
spesielt rensemiddel.

Smuss som henger fast, kan fjernes
forsiktig med en skrape. Tgrk deretter av
koketoppens overflate med en fuktig klut.

Fjerne flekker

Lyser flekker med perlefarge (aluminiumsrester) kan fjernes fra en kald
koketopp ved hjelp av et spesialrengjgringsmiddel. Kalkrester (f.eks. fra
fordampet vann) kan fjernes med eddik eller et spesialrengjgringsmiddel.
Ikke sla kokesonen av nar du fjerner sukker, mat som inneholder sukker,
plast og aluminiumsfolie. Skrap debhkkehg restene omhyggelig av den
varme kokesonen med en gkarp skrape. Nar mesteparten av flekkene er
fiernet, kan koketoppen slas av og den kalde kokesonen rengjgres med
et spesialrengjgringsmiddel.

Spesialrengjgringsmidler er tilgjengelig hos supermarkeder, forhandlere
av elektriske apparater og husholdningsapparater, apoteker samt i mat-
butikker og kjgkkenutstillinger. Skrapere kan kjgpes i hobby-, bygnings-
og maleforretninger.




Bruk aldri vaskemidler p& den varme kokesonen. Det er best & la rense-
midlet tarke, og deretter fukte det. Eventuelle spor av vaskemiddel bgr
torkes fullstendlg av med en fuktig klut fgr du varmer kokesonen opp pa
nytt. Hvis ikke, risikerer du etsing.

Garantien blir ugyldig dersom du ikke fglger retningslinjene ovenfor!
Periodiske inspeksjoner

I tillegg til vanlig rengjgring og vedlikehold ma du:

e Ufgre periodiske kontroller ay bergringstaster og andre elementer.
Etter at garantien utlgper, ma godkjent service inspisere apparatet
annethvert ar,

e Identifiser problemer som kreyer reparasjon,

e Utfgre periodisk vedlikehold pa koketoppen.

Viktig!

Dersom koketoppens styringsenheter av en eller annen grunn ikke sva-
rer, ma du sla av hovedbryteren eller ta ut sikringen og kontakte kun-
deservice.

Viktig!

Hvis koketoppens overflate sprekker eller skaller av, ma du sld den av og
koble apparatet fra. Dette gjgres ved a ta ut S|kr|ngen eller koble appa-
ratet fra. La deretter reparasjonen utfgres av profesjonell service.

Viktig!
Alle reparasjoner og justeringer ma utfgres av en kompetent tekniker
eller av en autorisert montgr.




GARANTI OG ETTERSALGS-
SERVICE

Garanti

Garantiservice som angitt pa garantikortet
Produsenten holdes ikke ansvarlig for skader som skyldes ukorrekt bruk.

Service

e Produsenten anbefaler at alle reparasjoner og justeringer utfgres
av fabrikkens servicetekniker eller produsentens autoriserte ser-
vicepunkt. Av sikkerhetsgrunner skal alle reparasjoner utfgres av
fagmann.

e Reparasjoner som ikke utfgres av fagmann kan fgre til alvorlig ska-
de for den som bruker apparatet.

e Minimum garantiperiode for apparatet fra produsent, importgr eller
autorisert representant star pa garantikortet.

e Garantien bortfaller hvis du gjer tilpasninger eller endringer, tukler
med tetninger eller andre sikkerhetsinnretninger pa apparatet eller
dets deler eller bruker apparatet i strid med bruksanvisningen.

Dersom apparatet ikke fungerer slik det skal, ma du oppsgke
hjelp eller kontakte fagmann for reparasjon.

Kontakt kundeservice hvis apparatet trenger reparasjon. Se garantikor-
tet for adresse og kontaktinformasjon til kundeservice. Fgr du kon-
takter oss, ma du ha apparatets serienummer for handen. Det finner
du pa |dent|ﬁkaSJonsmerke For at det skal bli enklere for deg, kan du
skrive det ned:

Produsenterklzering

Produsenten erklzerer herved at produktet oppfyller kravene i fglgende eu-
ropeiske direktiver:

e Lavspenningsdirektiv 2014 /35/EQF
e Direktiv for elektromagnetisk kompatibilitet (EMC) 2014/30/EC
e ErP Directive 2009/125/EC
e ROHS Directive 2011/65/EC

og er derfor merket med C € symbolet og har fatt utstedt en samsvarserkleering som er gjort
tilgjengelig for markedsregulatorene.




BASTA KUND!

Denna produkt férenar anvandarvanlighet med
utmarkt prestanda. Innan produkten lamnade var
fabrik kontrollerades den noga avseende sakerhet och
funktion.

Las igenom anvdandarmanualen noga innan du borjar
anvanda produkten.

QGrAany




SAKERHETANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att rora vid kokzoner-
na eftersom de kan vara heta. Lat inte barn un-
der 8 ar anvanda spishallen utan vuxens uppsikt.
Spishallen far inte anvandas av personer (inklusi-
ve barn under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental féormaga, eller som sa_knar erfaren-
het och kunskap om dess anvandnin , utom om
de 6vervakas eller har instruerats av den som an-
svarar for deras sékerhet. Barn far inte leka med
spishallen. Lat inte barn rengodra eller anvanda
spishallen utan att ha uppsikt over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt over spishallen om du Jagar
mat i olja eller fett, anpars kan faror uppsta och
det finns risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna
med ett lock eller en bran )
Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som férva-
rings-plats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga
av strommen for att undvika risken for elstotar.
Spishallen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkongroll.
Anvand inte utrustning som rengdr med anga nar
du rengor spishallen.

Las bruksanvisningen innan du anvander spishallen forsta gangen. Under-
|&tenhet att folja bruksanyisningens anvisningar om sakerhet kan leda till
personskada eller skada pa utrustningen.

Om spishallen anvands i narheten av radio, TV eller en annan apparat som
avger vagor, kontrollera att spishallen manoverpanel fungerar korrekt.
Iknstallat|on av spishéllen far endast utféras av behorig installator — elektri-
er.

Kokhallen far inte monteras i narheten av kylanordningar.

Mobler som spishallen ar inbyggd i maste vara varmebesténdiga till 100°C.
Detta gdller dven fanér, kanter, ytor gjorda av konstfiber, lim och lack.
Spishallen f8r enbart anvandas efter att den byggts in. P3 detta satt forsak-
rar man sig om att den inte kommer i kontakt med strémférande delar.
Eltillbehdren far bara repareras av specialister. Oprofessionella reparationer

kan orsaka allvarliga risker for anvandargen.
Anordningen blir helt strémlés férst d@ man dragit ur natkontakten eller




skruvat ur proppen.

Uttag till anslutningsledning ska vara tillanglig efter installation av spishallen.
Tillat inte barn att vara i narheten av spishallen nar den anvénds. Barn kan
dra ner kokkarl och kastruller med varmt innehall och déarmed branna sig.
Vdrmezonerna blir snabbt varma efter att de slagits pa. Darfor bor man satta
pa varmezoner forst efter att kokkérl placerats pa dem. Pa detta satt sparar
man energi.

Den inbyggda eftervarmeindikatorn visar om spishallen ar avstéangd eller om
den fortfarande ar varm.

Vid stromavbrotf forsvinner alla installningar som gjorts fore strémavbrottet.
Efter att strém ater anslutits ska man vara sarskilt forsiktig da varmezoner
som var varma fore stromavbrottet inte langre kontrolleras av indikatorn.
Om stickkontakt finns i narheten av spishéllen, férsakra dig om att kabeln
inte vidrér varma ytor.

Vid anvandning av olja och andra fetter far héllen pa grund av brandfara inte
[amnas utan tillsyn.

Anvand inte kokkarl gjorda av konstfiber eller aluminium eftersom de smail-
ter i hoga temperaturer och kap skada spishallen.

Socker, citronsyra, salt etc. i bade fast och flytande form samt plast far inte
komma i kontakt med varmezoner.

Om socker eller plast hamnar pa en vdrmezon ska du inte stdnga av kok-
héallen utan skrapa av detta med ett vasst redskap. Skydda handerna mot
brannskador.

Vid anvandning av spishallen far enbart kokkarl eller kastruller med plan
botten utan nagra kanter anvandas, annars kan spishallen skadas.
Varmeplattan tal snabba temperaturvaxlmgar Den ar inte kanslig for vare
sig kyla eller varme.

Man bor undvika att tappa foremal pa spishéllen. Slag, som uppstar nar t ex
en kryddburk faller ner pa spishéllen, kan orsaka sprickor och splitter i den
keramiska spishallen.

Om det finns sprickor i hdllen kan vatskor som kokar 6ver latt komma i kon-
takt med stromfdrande detaljer.

Om spishallen blir skadad maste den genast stangas av helt for att undvika
risk for elektrisk stot,

Alla anvisningar angaende rengéring och underhall ska féljas noggrant. Vid
otilldten eller felaktig anvandning upphér garantin att galla.

Om anordningen gr utrustad med halogena véarmezoner kan det vara skad-
ligt att titta rakt pa dessa.

Las anvandarmanualen noga innan dy borjar anvanda produkten!
Produkten &r endast avsedd for hushallsbruk.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att introducera dndringar som inte paver-
kar produktens funktion.

Tillverkaren dvertar inget ansvar for skador som uppstar pa grund av felaktig
|nstaIIa|t|on eller om koksflakten inte anvands enligt anvisningarna i denna
manua

Koksflakten dr avsedd for att aviagsna matos. Anvand inte koksflakten for
andra andamal.

Anslut en koksflakt med utsugsfunktion till en passande ventilationskanal
(anslut INTE till rok- eller rékgaskanaler som anvands). Det kravs att en
luftutsugskanal som leder utomhus installeras. Kanalen (i regel 120 eller
150 mm i diameter) bdr inte vara langre an 4-5 m. En luftutsugskanal kravs
aven fgr koksflaktar i teleskoputforande eller flaktar som monteras under
koksskap om dessa ar luftcirkulationsflaktar,

Koksflaktar med luftcirkulationsfunktion maste ha ett installerat aktivkolfil-
ter.

Koppla ur apparaten fére rengdring, byte av filter eller reps

Fettfilter av textil ska bytas och aluminiumfiltret ska rengéras minst en géng
i manaden pa grund av brandrisken (fett som samlats i filter ar |attantand-

ligt).




e Om du anvander annan icke-elektrisk utrustning (t.ex. spisar med flytande
bransle, genomstromnings-varmvattenberedare) maste du ordna med en
[amplig ventilation (lufttillférsel). Sakerheten uppratthalls nar du samtidigt
anvander koksflakten och férbranningsutrustning, som kraver lufttillférsel,
om ett konstant negativt tryck som inte Gverstiger 0,004 millibar uppratt-
halls dar denna utrustning finns i rummet (detta galler inte nar kapan an-
vands enbart for att absorbera matos) o o

e Rengo0r koksflakten ofta bade pa in- och utsidan (minst en gang i manaden).
Se avsnittet “Rengo6ring” i manualen. Underlatenhet att dra at bultar och
fastelement i enlighet med dessa instruktioner kan dventyra liv och hélsa.

o (r?mdelalaladden gar sonder ska den ersattas med en ny, som du koper i fack-

andeln.

o Sakerstall att det gar latt att avskilja produkten fran strémmen, antingen
genom att dra ut kontakten ur strémuttaget eller genom att stanga av den
tvapoliga brytaren. R

e Hall uppsikt 6ver barn sa att de inte leker med produkten.

e Kontrollera att spanningen som anges pa markskylten dverensstammer med
spanningen dar flakten ska anvandas.

e Rulla upp och rata ut elsladden fgre installationen. o R

e Varning! Hall barn pa avstand fran forpackningsmaterialet (plastpasar, sma
bitar polystyrenskum o.s.v.) nar du packar upp produkten.

e OBS: Kontrollera att elsladden ar korrekt insatt och inte har fastnat i pro-
dukten innan du ansluter produkten till eluttaget. Vi rekommenderar att du
forsakrar dig om att koksflakten fungerar korrekt innan du installerar den.

e Anvand inte spisflakten utan aluminiumfettfiltren.

e Lokalt utfardade foreskrifter rérande tekniska och sékerhetsmassiga krav for
rokutsyg maste alltid foljas strikt.

e Underlatenhet att dra at bultar och fastelement i enlighet med dessa instruk-
tioner kan dventyra liv och halsa.

e VARNING! Om du inte monterar skruvarna gller fixeringsanordningen enligt
dessa instruktioner kan elektrisk fara uppsta.

o Spisflakten har en franluftsflakt som kan kéras i en av flera hastigheter.

UNPACKING

Produkten har en epballerats i en
skyddsférpackning sa att den inte
skadas under transporten. Nar du har
ackat upp produkten ska du avfalls;
antera allt forpackningsmaterial pa
ett miljosakert satt. S
Allt anvant foérpackningsmategrial ar
_ miljovanligt. Det ar 100 % atervin-
tnlngsbart och markt med en symbol som anger det-
a' o
Viktigt! Lat inte barn leka med férpackningsmaterial
(pasar, polyetylen, polystyren etc.) nar du packar
upp produkten.




SKROTA PRODUKTEN

Produkten ar i enlighet med det euro-
peiska direktivet 2012/19/EG. Mark-
ningen betyder, att produkten inte far
slangas i hushallssoporna nar den ar
Uttgant- i} . :
Det ag kdparens ansvar att lamna in

B den Ea ett deponeringsstalle for elek-
_ o triskt och elektrgniskt skrot. Informa-
tion om atervinning kan du fa fran lokala depone-
ringsstallen, i butiker samt fran lokala myndigheter.
En korrekt hantering av elektriskt och elektroniskt
skrot hjalper till att undvika miljo- och halsorisker
som orsakas av farliga komponenter och av en fel-
aktig forvaring och hantering av dessa.

HUR MAN SPARAR ENERGI

Om man anvander energi p§ ett ansvarligt satt, spa-

rer man pengar och skonar miljén.

e Anvanda lampliga kokkarl- Kokkarl med platt
och tjock botten kraver 1/3 mindre energi. Kom
ihag att anvanda_lock, annars okar energifor-
brukning med 4 ganger!

e Anpassa kokkarlet till varmezonen- Kokkarlet bor
aldrig vara stOrre an varmezonen. o

—_— —=—= ¢ Placera spishallen langt ifran kyl- och frysskap-
Genom att placera kokplattan i narheten av kyl-

och frysskadp okar energiférbrukning.

e Se till att varmezonen och grytarna ar rena- Smuts férsamrar var-
medverforingen. Starkt inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
hjalp av miljofarliga rengdringsmedel.

e Undvika att lyfta pa locket i on6dan




GRUNDLAGGANDE
INFORMATION OM DIN
PRODUKT

Induktionshdllens funktionsprincip

Under glasytan sitter induktionsspolar som alstrar ett pulserande mag-
netfalt. Magnetfaltet penetrerar en gryta som stalls ovanpa héllen och
varmer den. Det ar viktigt att du anvander kokkdrl som har en lamplig
botten.

Kokzonens f6rsorjs intermittent med strom, det ar normalt. Den inter-
mittenta stromforsdrjningen avhors av varmeinstallningarna.

Beroende pa vilka kokkarl du anvander och den installda varmen
kan produkten ge ifran sig ett tydligt surrande ljud. Det &r helt
normalt och utgoér inte ett skal fér reklamationer.

Kokkarlens egenskaper.

e Du kan kontrollera om ett kokkarl ar lampligt till hallen genom att se
om en magnet faster ordentligt i dess botten. Ju starkare den faster
mot botten, desto battre passar kokkarlet.

e Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Nar du
anvander sadana kokkarl férhindras att vissa delar av botten blir for
varma och mat branner fast. Grytor och stekpannor med tjocka staI-
vdggar ar bast for en jamn varmeoverforing. Om botten buktar inat,
eller om det finns gn stor logotyp fran tillverkaren i karlets botten,
kommer det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning.
Det kan orsaka att karlet 6verhettas.

e Anvand inte defekta kokkarl, exempelvis kokkarl vars botten har ska-
dats p.g.a. 6verhettning.

== e Om du anvander ett stort kokkdrl med en fer-
SE g romagnetisk botten vars diameter ar mindre an
W\/ det totala kokkarlets diameter, kommer endast

den ferromagnetiska botten att varmas upp.
Det resulterar i att varmen inte kan férdelas
jamnt i hela kokkarlet. Om det ferromagnetis-
ka omradet minskas genom att kokkarlet har
aluminiumdelar kan karlets effekfivt uppvarmda
omrade bli mindre. Hallen kan fa problem med
att kanna av kokkarlet eller inte kdnna av det
alls. For basta tillagningsresultat ska kokkarlets
ferromagnetiska botten ha samma diametey
som kokzonen. Om kokkaérlet inte kadnns av pa
en anvand kokzon rekommenderar vi att du for-
sdker med en mindre kokzon.




Hogkvalitativa kokkéarl ar mycket viktiga fér en bra tillagning pa

induktionshallar.

Anvandning av externa induktionsadaptrar ar inte att rekommen-

dera.

e Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromag-
netiska bottenmaterial som:

- emaljerat stal
- gjutjarn

- kokkarl i rostfritt stal specialtillverkade for induktionshallar. |
e Ett lock férhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade
tillagningstiden och energiférbrukningen minskar.
e FOrsakra dig om att karlets botten ar torr. Férsdkra dig om att kok-
karlets botten &r helt torr innan du stéller det pa kokzonen efter du
har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen. I annat fall kan hallens

yta bli smutsig.
A

N

Kokkarlens markning
Rostfria kokkarl

Aluminium

Gjutjarn

Emaljerat stal

Glas

Porslin

markta for anvandning pa indu-
ktionshallar.

Karlet kdnns inte av

m Se efter sa att kokkarlen ar

Med undantag for karl av rostfritt stal
Karlet kanns inte av

Hog effektivitet

Obs: Karlet kan skada eller repa héllens
ovansida.

Hog effektivitet

Karl med en plan, tjock och slat botten re-
kommenderas

Karlet kanns inte av

Karlet kanns inte av

Kokkarl med kopparbottenKarlet kanns inte av




Indikator for restvarme "H”

Nar du har anvant hallen ar kokzonens glas varmt aven nar du har stangt
av kokzonen. Detta kallas for restvarme.

Sa lange glaset &r varmt visas bokstaven "H” pa kokzo- [}
nens display. "

ROr inte vid kokzonen medan bokstaven for restvdarme visas
eftersom det finns risk for brannskador. Stall heller inga f6-
remal som inte tal virme pa kokzonen!

Indikatorn for restvarme "H” syns inte under stromavbrott.
Trots detta kan kokzonen fortfarande vara het!

Innan du anvander héllen forsta gangen

e Rengdr induktionshallen ordentligt. Hallens yta &r av glas och ska
hanteras med forsiktighet.

e Forsta gangen du startar din produkt kan lukt frigéras fran den. Om
detta hander satter du igang koksflakten eller dppnar ett fonster.
Lukten frigbrs bara en viss tid.

Om hallen inte kdnner av att det finns ett kokkarl pa kok-
zonen

Om det inte finns nagot kokkarl pa den aktiva kokzonen
eller om kokkarlet ar olampligt, visas symbolen bredvid
pa displayen. Om du inte placerar en lamplig kokkérl pa [N}
kokzonen stangs den av efter 1 minut. Om inga andra I
kokzoner anvands kommer din induktionshall att vara i
standby i ytterligare en minut och sedan stéangas av helt.

Kokkarlens storlek.

For basta tillagningsresultat ska storleken pa kokkarlets botten (ferro-
magnetisk del) passa till kokzonens storlek.

Om kokkarlets bottendiameter @r mindre an kokzonens storlek sanks
kokzonens effektivitet och tillagningstiden blir langre.

En kokzons kdnslighet for att kdnna av kokkarl paverkas av den ferro-
magnetiska komponentens diameter, som finns | kokkarlets botten och
dess material.
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ARBETEN OCH UTRUSTNING

Beroende pa vilken modell du har képt &r din flakt en luftutsugs- eller
cirkulationsluftflakt.

Luftutsugsflakt

Luftutsugsfunktion: Om koksflakten ar en luftutsugsflakt leds luften ut
genom en utsugskanal. I det fallet tar du bort aktivkolfiltret. Kdksflakten
ar kopplad till ett luftutsug genom en kanal. Produkten ska installeras av
en behdrig installator.

Cirkulationsflakt

Cirklulationsluftsfunktion I detta ldge cirkulerar den filtrerade luften
tillbaka till rummet genom 6ppningarna. Installera ett aktivkolfilter for
denna funktion. Vi rekommenderar att du installerar en luftkanal (finns
tillgangliga avhangigt av modellen, huvudsakligen i koksflaktar med sk-

orsten).

Information om hur du byter luftfilter illustreras med bilder i slutet av
detta hafte.




ANSLUTA TILL ELNATET

Matningsspanning AC220-240V 50/60Hz / AC380-415V 2 N 50/60Hz
Max. stromférbrukning 7,44kW

Elkopplingsschema:

380-415V ~ 2N~ 50/60Hz
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INSTALLATION OCH

MONTERING
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Férpackningens innehdll och produktéversikt:
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9 10 11 12 13 14 15

1 - Produkt 9 - Flexror

2 - Metallfettfilter 10 - Tatningstejp

3 - Dekorativt lock 11 - Tatnings- och varmeisolerande

material

4 - Vattentank 12 - Kolfiltersats

5 - Fyrkantsror 13 - Anvandarmanual

6 - Kort knaror 14 - F-RVB roérkoppling

7 - Flode 150 till topp 125 adapter 15 - Ventilation

8 - T-RBV 1 system 125 bred kanal

%1 1 - Dekorativt lock
2 - Fettfilter
3 - Kolfiltersats
%—2 4 - Kolfilterhélje
- 5 - Fettfilterbadd

6 - Kontrollpanel
7 - Vattentank




. gléjlg%ln apparaten ska monteras i maste tala en temperatur pa

e Nar du har sdgat i mdblerna som produkten ska monteras i maste
du kontrollera att de kan bara upp produkten.

e Det ar sarskilt viktigt att tunna platar forses med lampliga stod for
att sakerstélla deras barférmaga. Ta hansyn till vilken inverkan pro-
duktens vikt har genom att belasta med extra vikt. Forstarknings-
materialet maste yara varme- och vattenbestandigt. Produktens
vikt specjficeras pa férpackningens etikett.

e Ta bort sagspanen nar du har sagat klart. Behandla sdgade ytor s
att de ar varme- och vattenbestandiga.

e Tvarsnittets ytvinkel mot arbetsytan ska vara 90°.

o - g
* Den ar aven lamplig att anvandas 4

.|
for 100 mm, beroende pa vilka ‘d//
ventilationskanaler som ska

anvandas
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FUNKTIONSLAGE

Funktioner och komponenter

3
L\ /_z
1. Kontrollpanel
2 —=— 2. Induktionskokzoner
\ / 3. Ventilationsmoduler
) 1
Kontrollpanel
4. Timerknapp
5. Minusknapp
4 9 Plusknapp
8

6
5 7 . Boostknapp
. Induktionsindikator for till-
¥ ~ ¥ lagning vanster bak
P

9. Barnlasknapp
11 10.Till-/franknapp
\ I 4 11.Induktionsindikator for till-
12 o= 88 @ 7 15 lagning hoéger bak
A\’ ooud N2 12. Brannarindikator vanster
N N fram
.Kngpp for att sanka effekt-
9 10 niva
14.Kpapp for att 6ka effektni-
13 14 va
15. Brannarindikator hoger
fram

Obs! Sensor 4-7 styr koksflakten, sensor 8-14 styr brannare.
Obs! Det hérs en pipsignal varje gang du rér vid en sensor. Ljudsigna-
lerna kan inte stangas av.




Beskrivning av segmentdisplay

Effektnivder

F Booster

o Produkten ar inte aktiv

Tryck pa knappen for
att 6ka flakthastighe-
ten.

Plusknapp

Det star ingen kastrull, eller en
olamplig kastrull, pa hallen.

'c

- Standbylage

N&r du trycker pa
knappen arbetar
produkten pa hogsta
hastighet (b). Efter 7
minuter andras hastig-

@
o

Timer

°
Boosterknapp

heten till niva 3.

m

Fel display

Koksfldktens kontrollpanel
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Flaktfunktionerna kag inte anvan-
das nar hallen ar FRAN, knappar-
na ar inte aktiva, dlsplayen visar
endast en liten pnck

Du maste aktivera flakten Jmed
sensor N&r "0” visas pa dis-
playen ar flaktens knappar aktiva.

Nar avstangningsti-
merns knapp trycks
ner medan enheten ar
igang stalls en 15-mi-
nuters avstangnings-
timer in och cykel-
numret borjar blinka
pa displayen. Hallen
stangs av efter 15
minuter. o

Om du trycker pa den-
na knapp igen medan
avstangningstimern ar
aktiv avbryts timern
och slutar blinka.

Avstangningstimer-knapp

Tryck pd knappen for
att sanka flakthastig-
heten.

<
Minusknapp

Filtervarning:

Nar produkten har anvants i 60
timmar visas ett “C” pa displayen
i cirka 3 sekunder nar enheten ar
TILL. .

Nar produkten satts pa eller has-
tigheten andras visas “C” i cirka 2
sekunder efter att hastigheten har
visats.

Nar du har bytt filter startar du
hdllensedan trycker du pa v och
haIIer intryckt i 5 sekunder for att
aterstalla varningen. Displayen
visar "E” och en pipton hors.

Hallens kontrollpanel
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O Knapplasning

- Timerns minusknapp

+ Timerns plusknapp

® Till-/frénknapp




Anslutning till elndtet

Forsta gangen du ansluter produk-
ten till elnatet kommer reglagen
att vara lasta. Du maste lasa upp
produkten innan du kan anvanda
reglagen. Nar hallen ar FRAN och
knappen ar olast trycker du pa
till-/franknappen i 1 sekynd for att
aktivera alla hallzoner, da visas "0”
som effektvarde. 2 korta piptoner
hérs medan processen pagar

Om hallen &r TILL och knapplaset
ar aktiverat nar du trycker pa till-/
franknappen stangs alla hallzoner
av och 4 korta piptoner hors.

Det har ingen effekt att trycka pa
till-/franknappen medan hallen ar
avstangd och knapplaset &r Iast.

Aktivera till/frén for kokzoner
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Tryck pa den héllzon du vill akti-
vera i cirka 2 sekunder. En lang
pipton hors och effektvardet “0”
visas pa héllzonen.

Om displayen visar en “H"-varning
visas "0” och "H” omvéxlande pa
displayen.

Hallzonen stangs automatiskt av
efter 10 sekunder och ett avstang-
ningsljud kommer att héras om
du inte satter nagon kastrull pa
zonen.

Valja hallzon

@)D - © 50
Clo- + 50

Ngr du valjer en hallzon blir fargen
pa den valda hallzonen ljusare,
medan firgen pa andra aktiva hall-
zonen blir blekare.

Oka/sidnka effektnivd

Du kan oka effekten genom att
trycka kort pa plustangenten “+”
och minska effekten genom att
kort trycka pa minustangenten
Om du vill andra en hallzon fran
nollniva till P-lage kan du byta fran
"0"-position till P-lage (boost) ge-
,r)q,m att trycka p& minusknappen
Oom du trycker lange pa plus- "+”
eller minysknappen “-" andras
effektnivan kontinuerligt. Detta
kallas en kontinuerlig 6kning eller
minskning och det hoérs ingen
pipton under snabb 6kning/minsk-
ning.

"_nm

Obs! Under en snabb 6kning stan-
nar effektnlvan vid "9”, for hogre
effekt maste du kort trycka pa
plustangenten ”“+” en gang till.

"0" och "H” blinkar omvaxlande
nar hallen ar het medan den ar pa-
slagen och effektnivan ar “0”. Efter
10 sekunder forsvinner siffran "0”
och bokstaven "H” visas pa dis-
playen.

Nar en hallzon ar vald och du
samtidigt trycker pa plus- “+” och
minusknapparna ”-” sjunker ef-
fektnivan till noll “0”. Om en timer
anvands kommer den att avbrytas.

Knapplasning

Cag = ©® 58
Cr -+ 50

Tryck pa knappen O for att akti-
vera eller inaktivera knapplaset.
N&r knapplaset &r aktiverat tands
Id<nappens lysdiod under 2 sekun-
er.

Du kan aktivera knappldset nar
som hel’gt (hallen kan vara TILL
eller FR




Nar hallen &r TILL l&ser knapplaset
alla knappar utom till- franknap—
pen. N&r hallen ar FRAN laser
knapplaset alla knappar, inklusive
till-/franknappen.

Obs! Om du trycker pa nagon
knapp medan knapplaset ar aktivt
tands knapplasets lysdiod i 2 sek-
under och en kort pipton hors.
Aktivera knapplaset innan du ren-

malaggas i hallsonens indikering.
Du kan valja timerns varaktighet
med plus- "+” och minusknappar-
na “-" och det hors ingen pipton
nar tiden andras.

Nar timerns instéllda tid ar 6ver
hors en pipton. Du stanger av
saval piptonen som indikeringens
nedrakning med valfri knapp.

Obs!

ggr produkten sa att du inte dndrar Tryck p& minus “-” for att avbryta

nagra instdllningar under rengo-
ringen.
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For att forebygga att knapparna
aktiveras oavsiktligt om ett fére-
mal eller vétska befinner sig pa
knappsatsep langre an 5 sekun-
der hors tva korta piptoner nar du
trycker pa en knapp. Sedan hérs
en lang pipton var 30 sekund och
hallen stangs av. En streckad linje
visag pa displayen sa lange detta

pagar.

Timer
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Timern kan stallas in mellan 1 och
99 minuter. Du kan stalla in tiden
pa vilken effektniva som helst
(1...P) samtidigt for alla zoner.

Valj hallzonen du vill stalla in tiden
for och bérja oka effektnivan fran
0. Startg sedan timern genom att
trycka pa plus- “+” och minusk-
napparna “-” samtidigt.

Displayen visar vardet “00” och

t. visar vilken zon som ska sche-

en aktiv timer.

Nar effektvardet dndras pa hallzo-
nen dar timern ar aktiv kommer
det schemalagda programmet inte
att andras.

Under timerns sista minut anges
tiden i sekunder.

Att trycka pa timerknappen har
ingen effekt om inga hallzoner ar
valda och inga tider har stallts in
for nagra héllzoner.

Om timern ar aktiv for fler an en
hallzon visas den minsta atersta-
ende tiden och decimaltecknet
visas i motsvarande zon.




Vidlja bryggfunktion
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Det ar majligt att skapa en enda
sektion med samma effektniva

genom att bara arbeta med kokzo-
nerna fér hallzon 1 och 2.

Na&r du aktiverar bryggfunktionen

hors en pipton.

Det gar inte att boosta hallzonerna

med aktiv bryggfunktion.

Nar hallens bryggfupktion ar aktiv
och du trycker pa nagon av hallens
zonvalstangenter medan strémmen
ar avstangd sjunker effekten for
den bryggbara zonen till noll och
bryggfunktionen inaktiveras.

on oo ® O
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Om bryggfunktionen ar aktiv och
det inte finns nagra lampliga kast-
ruller pd bada hallzgnerna, eller
om det inte finng nagon kastrull
alls, visas "M” pa den bakre hallzo-
nens indikator och den blinkande
effektnivan visas med ikonen™="
som véxelvis visar pa den framre
hallzongns indikator aft det inte
finns nagon kastrull pa de Over-
bryggbara héllzonerna. Bada hall-
zonerna stangs av efter 1 minut
och bryggfunktionen inaktiveras.

Bryggfunktionen kan inte aktiveras
i nedan angivna situationer och 3
korta piptoner hors.

Om effektnivan till de hallzoner dar

bryggfunktionen ska aktiveras ar
hogre an ngll “0”.

Nar knapplaset ar aktivt (knappla-
sets lysdiod ar tand).

Tryck pa plus- "+” eller minusk-
nappen “-” for att justera den
bryggade hallzonens effektniva.
Den bryggade hallzonens effektni-
va visas pa héllens display.

Automatisk avstingning av
kokzon

Kokzonen stdngs av automatiskt
nar en specificerad tid har gatt, ti-
den avgors av varmeinstallningen..
Detta ar en sakerhetsfunktion som
inte kan inaktiveras.

Auto-
avstangningstid
[tim.]

Varmeinstallning

10

10

10

10

10

10

10

10
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Felkoder

Nar ett fel upptdcks i din enhet
stangs hela enheten eller zonen/
zonerna av, en pipton hors och
bokstaven ""F” och felkoden_kom-
mer att visas omvaxlande pa alla
indikatorer. Kontakta service.



BYTA AKTIVKOLFILTER

Obs!
N&r du byter kolfiltret ska du bara slanga kolfiltret, kasta inte bort filterhuset ocks3.

Obs!
Aktiverade kolfilter kan absorbera matos tills de ar mattade. Kolfilter ska inte tvattas eller
regenereras, de ska bytas mot nya.




RENGORA METALLFETTFILTER
OCH VATTENTANK

Ta av metallfettfilter

Nar du ska ta av metallfettfiltret
ta forst bort det dekorativa locket,
sedan tar du av metallfettfiltret i
pilens riktning. Du kan anvanda
det dekorativa lockets andra sida
ocksa, eftersom de har olika farg.

Diska fettfilter manuellt

e Lagg metallfettfiltret i varmt vatten med tillsatt milt diskmedel. Lat
det Tigga nagra minuter och diska det sedan med en mjuk borste.

e Skolj metallfettfiltret.

e Lat det lufttorka.

Diska fettfilter i diskmaskin

Placera metallfettfiltret i diskmaskinen 16st och upprattstdende utan
nagon annan disk.

Starta ett program med 55 °C maxtemperatur.

Lat metallfettfiltret torka pa ett absorberande underlag.

Diska vattentank

Det sitter en vattentank i produkten for att samla upp vattnet som
samlas i produkten under matlagning och rengdring. vattentanken rym-
mer 1,7 liter. vattentanken ska diskas en gang i veckan.

Obs! vattentanken ska inte diskas i diskmaskinen. Diska den i varmt
vatten och diskmedel med en mjuk trasa.




RENGORING OCH SKOTSEL

Goda rutiner for rengéring och skétsel paverkar markbart hallens felfria
funktion.

Nar du rengbr spishdllen galler samma
principer som nar du rengdr glasytor. Du far
aldrig anvanda slipande rengdringsmedel
eller kaustiksoda, skurpulver eller slipande
hushallsdukar! ng eller hdgtryckstvatt far
inte anvandas.

Rengoring efter varje anvandning

Torka av latta flackar med en fyktig dyk utan diskmedel. Om du anvan-
der diskmedel kan héllens yta fa en blaaktig missfargning. Dessa ihardi-
ga flackar kan inte alltid tas bort omedelbart, @ven om du anvander ett
specialrengéringsmedel.

Hart sittande flackar kan tas bort med en
Zkrkapa. Torka sedan av ytan med en fuktig
uk.

Ta bort flackar

Ljusa, parlemorfargade flackar (kvarvarande aluminium) kan tas bort
fran den kalla Jhallen med ett specialrengtringsmedel. Kalkrester (t.ex.
nar vatten férangats) kan tas bort med attika eller med ett specialren-
goringsmedel.

Stang inte av héllen nar du ska ta bort socker, mat som innehdller sock-
er, plast eller aluminiumfolie. Skrapa genast och noggrant bort resterna
fran kokzonen med hjalp av en vass skrapa. Nar de inbrénda flackarna
ar borta kan du stanga av hallen och rengdra den avkylda hallen med ett
specialrengéringsmedel.

Dy kan kopa specialrengoringsmedel i snabbkop, i butiker med vitvaror,

pa stormarknader och i affarer med koksinredning. Skrapor kan kopas i
gor-det-sjalv-affarer och i affirer med malartillbehor.




Applicera inte nagon slags rengéring pa en varm kokzon. Det &r bast att
|ata rengdringsmedlet torka och sedan torka med fuktig duk. Alla spar av
rengéringsmedlet ska torkas rent med en fuktig duk innan hallen véarms
upp igen. Annars kan den bli rostig.

Garantin upphor att gélla om ovanstdende anvisningar inte foljs!
Regelbundna kontroller

Utdver vanlig rengdring och skdtsel bor du

e Kontrollera regelbyndet pekreglagen och Ovriga komponenter. Nar
garantitiden har gatt ut bér du 1ata en behorig firma kontrollera hall-
en vart annat ar.

e Identifiera problem som behover atgardas.

e Och underhalla hallen regelbundet.

Viktigt! o
Om hallens reglage inte fungerar av nagon anledning ska du stanga av
strombrytaren eller ta bort sakringen och kontakta kundtjansten.

Viktigt!

Om hallens kokyta spricker eller flisar sig ska du stanga hallen och dra
ut kontakten. Skruva ur sakringen eller dra ut kontakten ur hallen. Vand
dig sedan till en reparatoér eller professionell firma.

Viktigt!
Alla reparationer och justeringar av hallen maste utféras av en kompe-
tent fackman eller av behérig elektriker.




GARANTI OCH SERVICE

Garanti

Tillverkaren ansvarar inte for ndgon skada som orsakas av att produkten
har anvénts pa ett felaktigt satt.

Service

e Tillverkaren rekommenderar att alla reparationer utférs av tillverka-
rens servicetekniker eller av serviceverkstader som har auktorise-
rats av tillverkaren. Reparationer ska av sakerhetsskal alltid utféras
av proffs.

e Produktens anvandare kan utsattas for fara om produkten repareras
av okyalificerade personer.

e Kylskapets kortaste garantiperiod som erbjuds av tillverkaren, im-
portdren eller auktoriserad representant anges pa garantlkortet

e Garantin upphor att galla om du gér egenmaktiga anpassningar
eller andringar, manipulerar tatningar eller produktens évriga saker-
hetsanordningar eller anvander produkten i strid mot bruksanvis-
ningen.

Begar hjdlp eller reparation vid fel pa produkten
Vanligen kontakta service om din produkt maste repareras. Kontakt-
information for din service star pa webbsida. Innan du kontaktar_oss_

ber vi dig ha produktens serienummer till hands. Serienumret star pa
identifieringsetiketten: Anteckna serienumret nedan:

Forsakran om overensstammelse

Tillverkaren forklarar harmed att denna produkt uppfyller kraven i féljande
europeiska direktiv:

e Lagspanningsdirektivet 2014/35/EG
e EMC-direktivet 2014/30/EG

e ErP-direktivet 2009/125/EG

e RoHS-direktivet 2011/65/EG

och har darmed markts med C € symbolen samt erhéllit en férsékran om éverensstammel-
se som finns tillganglig for marknadsreglerande organ.
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