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Dear customer,

From now on, your daily housework will be easier
than ever before. Your appliance Amica is exception-
ally easy to use and extremely efficient. After reading
these Operating Instructions, operating the appliance
will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer,
the appliance was thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please carefully read
these Operating Instructions. By following these
instructions carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance. It is important to
keep these Operating Instructions and store them in a
safe place so that they can be consulted at any time.

Follow these instructions carefully in order to avoid
possible accidents.

Sincerely,

Amica




SAFETY INSTRUCTIONS FOR
USE

Before using the appliance for the first time,
carefully read its Operating Instructions. This will
ensure user safety and prevent damage to the
appliance.
NOTE: Never leave cooking unattended.
This appliance is designed for household use only.
When operating the induction hob in close prox-
imity to a radio, television, or other radio-fre-
quency emitting device, verify the proper opera-
tion of the hob's touch sensor controls.
The hIOb must be installed by a qualified profes-
sional.
Do not install the appliance near a refrigerator.
During use, the appliance and its heating ele-
ments may become hot. Exercise caution to avoid
accidental contact with hot surfaces. Children less
than 8 years of age shall be kept away from the
appliance unless continuously supervised.
This appliance is intended for use by persons aged
8 years and over, as well as those with reduced
physical, sensory, or mental capabilities or a lack
of experience and knowledge, provided they are
supervised or have received instruction regard-
ing safe operation. Supervision by a responsible
person is required during the use of this appli-
ance. Ensure that children do not play with the
appliance. Children must not clean or maintain
the appliance without supervision.
Never leave cooking fats or oils unattended as
they can easily catch fire. If grease catches fire,
DO NOT use water - immediately turn off the ap-
B:iankce and cover the flames with a lid or fire
anket.




Note! Keep the heating surface clear and do not
allow objects to accumulate on the heating sur-
face, as this could cause a fire.

If the hob surface cracks, immediately disconnect
the appliance from the power supply to prevent
electric shock.

Placing metal objects such as knives, forks,
spoons, lids, and aluminium foil on the hob sur-
face can cause them to become extremely hot
and cause severe burns when touched.

After cooking, turn off the hob using its controls.
Do not operate the appliance using external tim-
ers or stand-alone remote control systems.

Do not use steam-generating appliances to clean
the hob.

The furniture in which the hob is installed must
be resistant to temperatures up to 100°C. This
temperature resistance requirement applies to all
furniture components in the vicinity of the hob,
including veneers, edges, plastic surfaces, adhe-
sives, and paints.

The appliance may only be used once fitted in
kitchen furniture.

Repairs to electrical appliances may only be con-
ducted by specialists. Improper repairs can be
dangerous to the user.

The appliance is only disconnected from the mains
by switching off the safety circuit breaker.
Children shall not play with the appliance.
People with implanted medical devices (such
as pacemakers, insulin pumps, or hearing aids)
should take precautions to ensure their devices
are not affected by the electromagnetic field gen-
erated by this induction hob (20-50 kHz) - con-
sult your physician if you have any concerns.
Disconnecting the power resets all appliance set-
tings and indicators. Caution should be exercised
when electric power to the appliance is restored.




Built-in residual heat indicator can be used to de-
termine if the appliance is on and if it is still hot.
Do not use plastic containers and aluminium foil.
They melt at high temperature and may damage
the cooking surface.

Only use cookware designhed for induction hobs.
Do not allow sugar (solid or liquid), citric acid,
1§a|t, or plastic to spill onto the hot cooking sur-
ace.

If sugar or plastic accidentally fall on the hot cook-
ing zone, turn off the hob and wearing oven mitts
or heat-resistant gloves, use a scraper designed
for ceramic or glass surfaces to immediately and
carefully remove the spill from the surface. Pro-
tect your hands from burns and injuries.

When cooking on induction hob only use pots and
pans with a flat base having no sharp edges or
burrs as these can permanently scratch the cook-
ing surface.

The induction hob's cooking surface is durable
and resistant to thermal shock. It can withstand
cold or hot temperature.

Avoid dropping objects on the cooking surface.
Impact from pointed objects, such as spice bot-
tles, may result in cracking or chipping of the
cooking surface.

In the event of a cracked hob surface, immediate-
ly disconnect the appliance from the power supply
to avoid the risk of electric shock. Spilled liquids
may penetrate the damaged areas and come into
contact with live electrical components.

Do not use the cooking surface as a cutting board
or work table.

When the hob is installed in the worktop, metal
objects in a cabinet or drawer below can become
heated by the airflow from the hob's cooling fan.
It is important to follow the care and cleaning in-
structions for the ceramic surface. The warranty




may be voided in the event of misuse or mishan-
dling of the ceramic surface.

If the power cord is damaged it must be replaced
by a specialised service centre.

Do not use this appliance outdoors or in damp/
wet conditions.

The manufacturer reserves the right to make de-
sign and specification changes that do not mate-
rially affect the appliance's functionality.

A hob-integrated downdraft extractor is designed
to remove cooking odours. Do not use the appli-
ance for other purposes.

Connect the downdraft extractor operating in ex-
traction mode to a suitable ventilation duct - do
NOT connect the appliance to smoke or flue gas
ducts, which are in use.

Downdraft extractor operating in air recirculation
mode requires the installation of an activated
charcoal filter.

Always unplug the appliance before cleaning, re-
placing the filter, or performing any maintenance.
Clean the downdraft extractor grease filter at
least monthly because grease buildup is flamma-
ble and poses a fire hazard.

Ensure adequate ventilation (fresh air intake) if
other equipment, such as liquid fuel stoves or
heaters, is operated in the room along with the
downdraft extractor to prevent a buildup of com-
bustion byproducts. When the downdraft extrac-
tor is operated concurrently with fossil fuel burn-
ing appliances that require room air for proper
combustion, their safe operation is contingent
upon maintaining a maximum underpressure of
0.004 mbar in the vicinity of these appliances -
this condition does not apply when the downdraft
extractor operates in air recirculation mode.
Clean the downdraft extractor inside and out
at least monthly, following the maintenance in-




structions in this manual.Neglecting to clean the
downdraft extractor and replace filters regularly
increases the risk of fire.

When installing a downdraft extractor with exter-
nal venting, we recommend a backdraft damper
at the external outlet. You can purchase a back-
draft damper from installer stores.

The appliance must be easily disconnected from
the power supply by switching off a circuit break-
er.

Make sure voltage indicated on the nameplate
corresponds to the local mains supply voltage.
Before use, extend and straighten the power cord.
For your safety, ensure the power cord is prop-
erly installed before connecting the appliance to
the mains. Do not connect the appliance to the
mains until installation is complete.

Do NOT operate the downdraft extractor without
the grease filter installed.

Always strictly adhere to regulations issued by the
competent local authorities regarding the techni-
cal and safety requirements for fume extraction.
Failing to tighten bolts and fasteners in accord-
ance with these instructions may endanger life
and health.

NOTE! Failure to install bolts and fasteners in ac-
cordance with the instructions may result in elec-
trical hazards.

The manufacturer shall not be liable for any dam-
age or fire caused by the appliance resulting from
failure to follow instructions in this manual.




UNPACKING

During transportation, protective packaging was
used to protect the appliance against any damage.
After unpacking, dispose of all packaging materials

responsibly to minimise environmental impact.

All materials used for packaging the appliance are
100% recyclable and are marked with the appropri-
ate symbol.

Note! Packaging materials, including bags, polyeth-
ylene, and polystyrene, present a choking hazard

and should be kept away from children at all times during and following
unpacking.

DISPOSAL OF OLD APPLIANCE

In accordance with European Directive 2012/19/EU, this
appliance is marked with the crossed-out waste bin sym-
bol. This symbol indicates that the appliance must not be
disposed of with household waste after use.
The user is obligated to dispose of this appliance at an au-
thorised collection point for waste electrical and electronic
equipment. Local collection points, shops, and local au-
. thority departments together provide a recycling scheme.
Properly disposing of old electrical and electronic equip-

ment prevents environmental and health risks caused by hazardous
components and improper handling.




TIPS ON SAVING ELECTRICITY

°
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Using energy in a responsible way not only saves
money but also helps the environment. So let’s
save energy! And this is how you can do it:

Use the correct cookware.

Pans with thick, flat bases can save up to 1/3 on
electric energy. Remember to cover pans if pos-
sible otherwise you will use a lot more energy!
Always keep the cooking zones and cookware
bases clean.

Soiled surface can prevent heat transfer — and

repeatedly burnt-on spillages can often only be removed by products
which cause damage to the environment.

When cooking on induction hob only use pots and pans with a flat

base having no sharp edges or burrs as these can permanently
scratch the cooking surface.

Do not install the hob in the immediate vicinity of refrigerator / freez-

er. Heat radiating from cooking can increase the energy consumption
of these appliances.




BASIC INFORMATION ABOUT
YOUR APPLIANCE

Operate your induction hob

Under the surface glass, there are induction coils that produce pulsing
magnetic field. This electromagnetic field penetrates cookware placed on
the hob surface causing the cookware to heat up. It is important to use
cookware with a suitable base.

Depending on the cookware used and heat setting during cooking,
the appliance produces a distinctive whiz. This is normal and does
not constitute grounds for a complaint.

Cookware characteristics

e To check that the cookware is suitable for your induction hob, make
sure that a magnet strongly attracts its base. The greater the attrac-
tion force, the better the cookware.

e Always use high-quality cookware with a perfectly flat base. The use
of this kind of cookware prevents hot spots that may result in food
sticking to the pot. Pots and pans with thick steel walls provide su-
perior heat distribution. The concave base or deep embossed logo of
the manufacturer interfere with the temperature induction control
module and can cause overheating of the pot or pan.

e Do not use damaged cookware such as cookware with deformed base
due to excessive heat.

TS

When you use large ferromagnetic base cook-
ware, whose diameter is less than the total di-
ameter of the cookware, only the ferromagnetic
base heats up. This results in a situation where
it is not possible to uniformly distribute the heat
in the cookware. If the ferromagnetic area is re-
duced due to inclusion of aluminium parts then
the effective heated area can be reduced. Prob-
lems with the detection of the cookware could
arise or cookware may not be detected at all. To
achieve optimum cooking results, the diameter
of the ferromagnetic base should match that of
the cooking zone. If cookware is not detected in
a given cooking zone, it is advisable to try it in
a smaller cooking zone.




The high-quality cookware is essential for efficient induction cook-
ing.
C It is not recommended to use external induction adapters.
e Forinduction cooking use only ferromagnetic base materials such as:
- enamelled steel

- cast iron
- special stainless steel cookware designed for induction cooking.

that the cookware is suitable
for induction cooking.
Cookware is not detected

Stainless Steel With the exception of the ferromagnetic
steel cookware

Check for marking indicating
Kitchen cookware marking m

Aluminium Cookware is not detected

) High efficiency
Cast iron
Note: cookware can scratch the hob surface

High efficiency
Enamelled steel Cookware with a flat, thick and smooth base
is recommended

Glass Cookware is not detected

Porcelain Cookware is not detected

Cookware with copper

base Cookware is not detected

e Lid prevents heat from escaping and thus reduces heating time and
lowers energy consumption.

e Make sure that cookware base is dry. When filling cookware or when
using cookware taken out of the refrigerator make sure its base is
completely dry before placing it on the cooking zone. This is to avoid
soiling the surface of the hob.

e Ensure the cookware base is smooth, flat against the glass, and the
same size as the cooking zone. Select cookware with a diameter cor-
responding to the graphic outline on the chosen cooking zone. Using
cookware that fully covers the cooking zone graphic outline ensures
maximum energy transfer and heating efficiency. If you use a smaller
cookware, the performance may be lower than expected. A cookware




with a diameter smaller than 140 mm may not be detected by the
hob. Always place the cookware in the centre of the cooking zone.

XXX

To prevent scratches, always lift cookware when removing it from the
induction hob, never slide it.

g

—
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When using the appliance, please refer to the illustration below to
properly place the cookware. Do not place the cookware between
cooking zones. The cookware should be placed at the location printed
on the glass.

o, [, A
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Residual heat indicator "H"

When you have finished cooking, the induction hob glass within the cook-
ing zone is still hot, this is called residual heat.

If the glass surface is hot, the "H" is shown on the cooking [N}
zone display. "

When residual heat indicator is on, do not touch the cooking
zone as there is a risk of burns and do not place on it any
items sensitive to heat!

The "H" residual heat indicator is not displayed during a
power outage. However, cooking zones may still be hot!

Before using the appliance for the first time

e Thoroughly clean the induction hob. The hob has a glass surface,
therefore handle it with care.

e (Odours may be released when you first start your appliance. If this
happens, turn on exhaust hood or open the window in the room.
Emission of odour is temporary.

Examples of power settings
The following settings are guidelines only. You will nee to adjust the set-
ting based on the cookware you are using and the amount of food you

are cooking. Experiment with your induction hob to find the settings that
best suit your needs.

e  Gently heat small amounts of food
1-2 e Melt chocolate, butter and other products that burn easily
e  Gentle cooking
e Slow heating
e Reheating
3-4 e Simmering
e Cook rice
5-6 e Fry pancakes
_ e Frying
7-8 e Cook pasta
e  Boil water
P e  Bring soup to a boil
e Deep Frying




HOOD OPERATING MODE

This appliance can operate in either air recirculation mode with acti-
vated carbon filter or air extraction mode, where the air is expelled
through a ventilation duct.

Air extraction mode in which the air is expelled outside
through the ventilation duct.

Operation in air extraction mode: When your appliance operates in air
extraction mode, the air is expelled outside through the ventilation duct.
In order to operate the appliance in air extraction mode you need to re-
move the activated carbon filter. In this operation mode your appliance is
connected via ductwork to the main ventilation duct in the chimney. The
appliance should be installed by a qualified installer.

Air recirculation mode with activated carbon filter

In air recirculation mode, the air is drawn from the room into the appli-
ance, filtered, and then returned back into the room through the air out-
lets. To ensure the effective operation of the appliance in air recirculation
mode, you need to install the activated carbon filter, which neutralises
odours. For optimal efficiency, the installation of pipe set for an induction
hob with extractor is also recommended to enhance air circulation and
the distribution of purified air within the room.

Note!

e The optional pipe set for an induction hob with extractor is not
included with the appliance and must be purchased separately
(PSD 100 DOWNAIR SET). See the "Pipe set for induction hob with
extractor" section for illustrations of the kit components and the
connection diagram.

e For detailed instructions on replacing the activated carbon filter,
please refer to the “Cleaning and care” section.




BEFORE INSTALLING

Before installing the hob, make sure that:

The work surface must be level and free from any obstructions that
could interfere with appliance placement.

The working surface is made of insulated and heat-resistant material.
A disconnect switch must be installed in the domestic electrical pan-
el, in accordance with local electrical regulations, to provide complete
disconnection from the mains supply.

To ensure safe disconnection, the disconnect switch must be with

a minimum 3 mm isolation break in all poles (or active conductors,
where local regulations allow).

For safety, the disconnect switch must remain easily accessible after
the hob is installed to allow for immediate power shutoff.

If you have any questions about installation procedures or local
building codes, contact your local building authorities

The walls around the hob should be made of heat-resistant materials
and easily to clean (e.g. ceramic tiles).

After installing the hob, make sure that:

Check that the power cord does not interfere with the opening or
closing of cabinet doors and drawers.

Ensure adequate airflow for proper ventilation and cooling to prevent
overheating.

Warning
e This hob must be installed by a qualified specialist to ensure safe and

correct installation. Do not attempt to install this appliance yourself -
professional installation is required.

e To prevent damage to the hob's electronics do not install the hob di-

rectly above appliances that generate moisture, such as dishwashers,
refrigerators, freezers, washing machines or dryers.

e The hob must be installed to allow efficient heat dissipation, which

prevents overheating and prolongs the appliance lifespan.




INSTALL THE APPLIANCE

Dimensions of the appliance
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Package contents

1. Induction hob with extractor 6. Adapter
2. Water container 7. 90° adapter
3. Activated charcoal filter 8. Sealing tape
4. Grease filter 9. Seal
5. Grille 10.M4*10 screw (x4)
11. Mounting bracket (x4)
Note!

The optional pipe set for induction hob with extractor is not included with
the appliance and must be purchased separately (PSD 100 DOWNAIR
SET). See the "Pipe set for induction hob with extractor" section for illus-
trations of the kit components and the connection diagram.

Make the worktop recess

e The worktop must be flat and level. Edge of the worktop near the wall
must be sealed to prevent ingress of water or other liquids.

e Worktop must be made of materials, including veneer and adhesives,
resistant to a temperature of 100°C. Otherwise, veneer could come
off or surface of the worktop become deformed.

e Edge of the opening should be sealed with suitable materials to pre-
vent ingress of water.

e Worktop opening must be cut to dimensions as shown on figure be-
low (measurement unit [mm]):




Install your downdraft extractor flush with the worktop

In this solution, the induction hob integrated with an extractor is recessed into
the kitchen countertop so that its surface is flush with the countertop.

X
6,5 MiIIing Depth
5196 490 Y
> 50 > 50
MAX R10
FRONT
750 R5
83475

Standard installation

In standard installation,
the induction hob with

an integrated extractor

is mounted on the
countertop, with its edges
protruding above the 490 | 5 g9 > 90
surface of the countertop.

™ Mix

R10
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750

Worktop depth (Y) X

600-650 mm 54 mm
>650 mm 65 mm




Installation in air recirculation mode

Install the water container by turning it in the direction of the arrow.
Then, place the included rubber seal as shown by the arrow in the
diagram below. Finally, install the 90° adapter into the designated
aperture as illustrated, making sure it fits correctly.
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For efficient recirculation, we recommend installing a pipe set for an
induction hob with an extractor. This can be purchased separately
under the name PSD 100 DOWNAIR SET. Below is an overview of the
individual components included. The corresponding dimensions can be
found in the "Pipe set for induction hob with extractor" chapter.
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Installation of a pipe set for induction hob with extractor

@ T . @ Using a saw, cut the duct to the
d : required length.

[ ——— 1@

§ Pt/ W 1

Apply the supplied sealing tape to all joints as shown in the illustrations.
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Finally, attach the connector and the ventilation grille. The exact
dimensions of the ventilation grille and the other components of the set
can be found in the "Pipe set for induction hob with extractor" section.
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Installation in air extraction mode in which the air is ex-
pelled outside through the ventilation duct.

Method 1

Install the water container by turning it in the direction of the arrow.
Then, place the included rubber seal as shown by the arrow in the
diagram below. Finally, install the 90° adapter into the designated
aperture as illustrated, making sure it fits correctly.

MIN 220




To do this, use the components from the PSD 100 DOWNAIR SET pipe
set for an induction hob with an extractor, which must be purchased
separately.
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Method 2

Install the water container by turning it in the direction of the arrow.
Then, place the included rubber seal as shown by the arrow in the
diagram below. Finally, install the adapter into the designated aperture
as illustrated.

Cut the duct to the correct length
with a saw, then attach it to the
connector and seal it with tape as
shown.
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Note!

After installing the downdraft
extractor, install the four brackets
on both sides of it to ensure
stability.

Note!
The minimum distance between the wall cabinet and the induction hob

is 450 mm.
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ELECTRICAL DIAGRAM

Supply voltage AC220-240V 50/60 Hz
AC380-415V 3N~ 50/60Hz
Total power: 7.38kW

Electrical diagram:

Connection

Voltage: Electrical connection diagram Power cord
o
12|@ BN
_ L N @ 5G 2.5mm2
N2© ONJVE N _ R HO7RN-F
220-240V~ PE|@ (® 2 L1:BK L2:BN
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L1, L2 = Phase
N1, N2 = Neutral
PE = Protective Earth




PIPE SET FOR INDUCTION
HOB WITH EXTRACTOR

The optional pipe set for an induction hob with extractor (PSD 100
DOWNAIR SET), which is available for separate purchase, includes the
mounting elements illustrated in the accompanying drawings.

1. 90° connector 4. Connector
2. Straight duct (222*89) 5. Ventilation grille
3. Straight duct (306*66) 6. Sealing tape (x2)
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OPERATION

Your appliance

2 2
'\ /
1
2 T~ 2
N < 3
1. Downdraft extractor inlet
2. Booster induction cooking zone
3. Touch control panel
Control Panel
ol (9
© o I ] (4 HIN S
o 1 2 3 4 s & 1 & P

Your appliance features a touch control panel:

e To ensure proper touch control function, keep the surface clean and
dry, and remove any objects (e.g., dishes or cloths) that may be
covering it. Even a small droplet of water can make touch controls
respond erratically and difficult to operate.

e The appliance utilizes touch-sensitive con-

trols that do not require the application of
pressure.
e Each time a touch is detected, you will hear J

a beep.
e Use the pad of your finger, not the tip.




Sensor

O

Function

Sensor
ON/OFF

Description

Hold the sensor to turn on the appliance. During normal
operation of the hob and downdraft extractor (not in
timed mode), pressing and holding the sensor will
deactivate all cooking zones and initiate the downdraft
extractor's timed operation. Touch and hold the sensor
again to turn the appliance off completely. When the
hob is on but the downdraft extractor is off, hold the
sensor to turn off the hob completely.

3 SEC

Child Lock

The Child Lock function disables all hob controls
for cleaning or to prevent children from using the
appliance. Touch and hold the Child Lock sensor to
activate the Child Lock function. A Child Lock indicator
will come on. Touch and hold the Child Lock sensor
again to deactivate the Child Lock function.

Cooking Zone
Bridge

The Cooking Zone Bridge function allows you to control
two vertically oriented cooking zones together. With the
Cooking Zone Bridge function activated, the two zones
operate with identical temperature and power settings,
which can be modified by sliding a finger across the
power control sensor. Briefly touch the Cooking Zone
Bridge sensor on the left side to activate bridge mode.
The indicator lights up, and the two left-side cooking
zones are now controlled together. Press the Cooking
Zone Bridge sensor again to deactivate the bridge
function. The Cooking Zone Bridge function operates
identically for both the left and right cooking zones.
To activate the Cooking Zone Bridge function, simply
touch the dedicated sensor on the right side of the hob.

55

Keeping warm

The keep-warm function maintains a low, constant
temperature on the cooking zone, ideal for keeping
cooked food warm at serving temperature. Simply touch
the keep-warm sensor to activate the function and the
indicator light will illuminate to show that the function
is active. Touching any other sensor deactivates the
keep-warm function and returns the cooking zone to its
previous setting. The keep-warm function can only be
activated when the cooking zone is already on.

Upper left
cooking zone
selection
sensor

Select the upper left cooking zone to set its power
or cooking duration. A flashing indicator on the left
signifies that the information currently displayed
pertains to the corresponding cooking zone. After
selecting a cooking zone, the digital display flashes for
3 seconds to indicate it's ready for power or cooking
duration settings. To adjust the cooking power or
cooking duration, simply slide your finger across the
power adjustment sensor.




Lower left
cooking zone
selection
sensor

Select the lower left cooking zone to set its power
or cooking duration. A flashing indicator on the left
signifies that the information currently displayed
pertains to the corresponding cooking zone. After
selecting a cooking zone, the digital display flashes for
3 seconds to indicate it's ready for power or cooking
duration settings. To adjust the cooking power or
cooking duration, simply slide your finger across the
power adjustment sensor.

Upper right
cooking zone
selection
sensor

Select the upper right cooking zone to set its power
or cooking duration. A flashing indicator on the right
signifies that the information currently displayed
pertains to the corresponding cooking zone. After
selecting a cooking zone, the digital display flashes for
3 seconds to indicate it's ready for power or cooking
duration settings. To adjust the cooking power or
cooking duration, simply slide your finger across the
power adjustment sensor.

Lower right
cooking zone
selection
sensor

Select the lower right cooking zone to set its power
or cooking duration. A flashing indicator on the right
signifies that the information currently displayed
pertains to the corresponding cooking zone. After
selecting a cooking zone, the digital display flashes for
3 seconds to indicate it's ready for power or cooking
duration settings. To adjust the cooking power or
cooking duration, simply slide your finger across the
power adjustment sensor.

| ]

Cooking
Duration
Timer

You can use the Cooking Duration Timer to set cooking
time from 0 to 99 minutes on the selected cooking
zone. To set cooking duration for a cooking specific
zone, touch the Cooking Duration Timer sensor when
the cooking zone is active. You can set the cooking
duration in two steps:

1. To set the tens of minutes, slide your finger across
the power control sensor until the desired value is
displayed. Then wait 3 seconds or touch the Cooking
Duration Timer sensor again to set the minutes.

2. To set the single minutes, slide your finger across
the power control sensor until the desired value is
displayed.

Upon completion of the programmed cooking duration,

the cooking zone will automatically deactivate, and the

appliance will emit six beeps.

If you want to cancel the countdown, simply touch the

Cooking Duration Timer sensor again.

Downdraft
extractor fan
sensor

Touch the downdraft extractor fan sensor to turn on
the fan. Use the power control sensor to adjust the
fan speed from 1 to 8, with "P" (Power Boost) as the
maximum setting. Following 5 minutes of operation
at the "P" (Power Boost) setting, the fan speed will
automatically decrease to level 8. The current fan
speed is indicated on the display. Touch the fan sensor
again to activate a 1-minute off mode, indicated
by a flashing indicator, while touching it again will
immediately turn off the downdraft extractor fan.

v




The downdraft extractor fan starts 3 seconds after a
cooking zone is activated. This function automatically
adjusts the downdraft extractor fan speed to match the
cooking intensity. Once all cooking zones have been
turned off, the downdraft extractor will automatically go

. into delayed off mode. The appliance will automatically
Automatic fan - - ;
control turn off after approximately 1 minute. The automatic
((.)) fan control is enabled by default and the appliance

remembers the previous setting each time it is turned
on. To cancel the automatic fan control, simply touch
and hold the fan sensor for 3 seconds. Touch the sensor
again to activate the automatic fan control back on,
which is indicated by a lit indicator.

e The display shows the current cooking zone power
level or the downdraft extractor fan speed in the
range 1-8.

e The “P” symbol indicates the cooking zone "Power
boost" or the highest downdraft extractor fan speed.

e The “u” unknown symbol means no cookware was
detected on the cooking zone.

e The “H” symbol indicates high residual temperature
of the cooking zone.

e The “0” symbol indicates that a cooking zone is
turned off.

e The “E” symbol indicates a failure or malfunction of
the cooking zones or fan.

Single digit
_ display

e The display shows the timer range: 00-99 minutes
DN Dual digit e In the event of a failure, the current error code is
_1_| display displayed.

e “-"”indicates standby mode.

e The cooking zone power level, fan speed and timer
duration can be set by sliding your finger left or right
] across the slider sensor.
R Slider power e Upon deactivation of a cooking zone or fan, the
control sensor system sequentially monitors cooking zones 1
through 4 and the fan before transferring control to
any active cooking zone or fan.




Other information

e Power Limit Management

The combined power of two cooking zones on the same side must not
exceed 3600 W. If the user adjusts cooking zone power so that the
combined power of two cooking zones on the same side would exceed
3600 W, the appliance will automatically throttle the other cooking zone
to prioritize the user’s desired power setting and ensure that the com-
bined power remains under the limit of 3600 W.

e Set the power limit

To set the power limit, touch and hold down the Child Lock ssec and the
lower left cooking zone sensor [a]. You can now set the power limit:
Touch the left Cooking Zone Bridge sensor to reduce the power limit.
Touch the right Cooking Zone Bridge sensor to increase the power limit.
;Bgaeve\]/re 5 power limits available: 2800 W, 3600 W, 4600 W, 5800 W,
Touch ON/OFF to confirm the selected power limit or simply wait 30
seconds.

Note: When the power adjustment display shows 74, it indicates that
the product has reached the maximum power state (induction cooker
7200W+ motor 180W).

e Cookware Detection Calibration

In standby condition, within 1 minute of power on, touch and hold the

Child Lock sensor %= and timer sensor | 1| to enter the Cookware Detec-

tion Calibration mode. “"CALI” will appear on the display.

Then touch the Cooking Zone Bridge sensor to start Cookware Detec-

Hog Calibration During calibration, no cookware must be present on the
ob.

The display will show a 5 second countdown. Once the countdown has

completed, the relevant cooking zone display will show “P” if calibration

has been successful. Otherwise, “F” will appear. If all calibrations are

successful, "P" will be displayed. Otherwise, “F” will appear.

Cooking zone power:
Setting 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Power (W) [ 0 | 100 | 200 | 240 | 370 | 630 [ 900 | 1250 | 1550 | 2500

Bridged cooking zone power:
Setting 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Power (W) | O | 200 | 420 | 480 | 750 | 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600

Downdraft extractor fan speed:

Speed setting | O 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Air volume

3 0 | 300 | 320 | 340 360 400 420 480 510 620
[m3/h]

Operating No limit 5
time [min]

T



CLEANING AND CARE

Proper routine maintenance and cleaning of the appliance can signifi-
cantly extend its trouble-free operation. Clean the induction hob with
extractor after each use.

Clean the glass surface

Clean the induction hob's glass surface regularly with a soft, damp
cloth. Avoid using abrasive cleaning agents or sponges with rough
surfaces that may scratch the glass surface. During cleaning and care
prevent water from entering the kitchen hood ventilation opening.

Clean the grille

Remove the grille and clean it using
a cloth and mild liquid detergent.
Avoid using products containing
abrasives.

Cleaning the Grease Filter
Carefully withdraw the filter holder,
maintaining a horizontal orientation.
Empty the collected grease and
wash the grease filter by hand or in
a dishwasher.

Replace the activated carbon
filter

To replace the filter, remove the
existing filter from the holder and
install a new filter. The filter should
be replaced after 300 hours of op-
eration.

Clean the water container

Rotate the water container as indi-
cated by the arrow to release and
remove it. Then empty the collected
water and clean the container. Re-
install the water container by turn-
ing it in the opposite direction. It is
recommended to empty the water
container daily or less frequently,
depending on usage.




TROUBLESHOOTING

Problem

The appliance
won't turn on

Possible reason

No power

Solution

Verify that the induction hob is
properly connected to the power
supply and activated. Check if
other lights or appliances in your
home are working - if not, check
with your neighbours to see if
there is a power outage in the
neighbourhood. If the problem
continues, professional assistance
from a qualified technician is
required.

Touch controls do
not respond

Child Lock function is
activated.

Deactivate the Child Lock function
See the “Operation” section in the
manual for details.

Touch sensors
respond erratically
of are difficult to
use

The touch sensors may not
function correctly if there is
moisture present on their
surface or if they are touched
with only a fingertip.

For reliable sensor operation,
ensure the control panel is dry and
touch the sensors with the flat of
your finger.

The glass surface
is scratched

You used cookware with
rough base surface.

Use cookware with a flat, smooth
bottom. See the section “"Basic
information about your appliance.”

The induction hob
or cooking zone
has turned off,
an error code is
displayed.

Technical fault

Make a note of the error code,
unplug the induction hob and
contact a qualified technician.

The cookware
does not heat up

The hob may not detect the
cookware if it is not centred
on the cooking zone, is too
small, or is not designed for
induction cooking.

Use cookware suitable for
induction cooking. See the section
“Basic information about your
appliance.” Centre the cookware
and make sure its bottom matches
the size of the cooking zone.

Fan noise emitted
by induction hob

The induction hob's cooling
fan operates automatically
to prevent overheating of
the electronics. The cooling
fan may continue to operate
for a short period after the
induction hob is deactivated.

This is normal and there is

no cause for concern. Do not
disconnect the hob from the power
supply until the cooling fan has
stopped running.

Some cookware
makes crackling
or clicking sounds
during cooking

The crackling or clicking
sounds can occur because
cookware with multiple metal
layers expands at different
rates when heated.

This is a normal characteristic of
cookware and does not warrant
concern.




TECHNICAL SPECIFICATION

TECHNICAL SPECIFICATION

Model DHKI 752 800 C

Supply voltage 220-240 V~ / 380-415 V 3N~
Frequency 50/60 Hz

Power 7380 W

Total power of the hob 7200 W

Total power of the hood 180 W

Dimensions (WxDxH)

830x515x200 mm

Package dimensions

965x650x325 mm

Installation dimensions

750x490 mm

Appliance weight

20.3 kg

Surface material

Ceramic glass

Power Levels

1-8, P

Power levels in recirculation mode 1-8, P
Power of cooking zones

Maximum power of the rear cooking zone 1550 W
Rear cooking zone power boost 2500 W
Front cooking zone maximum power 1550 W
Frony cooking zone power boost 2500 W

Detailed technical specifications can be found in the device’s product
card.

The product meets the requirements of European standards EN 60335-
1; EN 60335-2-6; EN 60335-2-31.




WARRANTY AND AFTER
SALES SERVICE

Warranty

The manufacturer shall not be held liable for any damage caused by im-
proper use of the product.

Service

e The manufacturer recommends that all repairs and alslljustments be
carried out by the Factory Service Technician or the Manufacturer’s
Authorized Sérvice Point.” For safety reasons, repairs should be re-
ferred to professionals. . )

e Repairs carried out by unqualified persons may seriously endanger
the appliance user. ) .

e The minimum warranty period for the appliance offered by the man-
ufﬁ%turer,dlmporter or authorized representative is given in the war-
ra card.

e The Y/varranty shall be void if you make any independent adaptations
or alterations, tamper with seals or other appliance safety devices
0{ |tst_parts or interfere with the appliance contrary to operating in-
structions.

In the event of appliance malfunction, request assistance or repair.

If your apPIiance needs repair, please contact the service centre. Please
see website for address and contact details of our service centre. Before
contacting us, please have ready the ellcppllance serial number, which can
_btedf:g)undbg%the identification sticker: For your convenience, please write
i wn w:

Certificate of compliance CE and UKCA

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general require-

ments pursuant to the following European Directives and analogous UK requirements:

*  The Low Voltage Directive 2014/35/EC / Electrical Equipment (Safety) Regulations
2016.

»  Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC / Electromagnetic Compatibility
Regulations 2016.

»  ErP Directive 2009/125/EC / The Ecodesign for Energy-related Products Regula-
tions 2010 (as amended) for the applicable implementing measures which apply
in Great Britain and Northern Ireland, respectively.

and therefore the product has been marked with C € and EE symbols and the Decla-

ration of Conformity, the Manufacturer has drawn up the declaration and is available to

the competent authorities regulating the market.




Sehr geehrter Kunde,

Von heute an werden |hre alltdglichen Pflichten einfa-
cher denn je. Dieses Gerit Amica ist eine Verbindung
einer aulBergewdhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Effizienz. Nachdem Sie diese Bedienungsan-
leitung gelesen haben, ist die Bedienung des Gerates
kein Problem mehr.

Bevor das Gerat das Herstellerwerk verlassen konnte,
wurde es vor dem Verpacken griindlich auf dessen
Sicherheit und Funktionalitaten an Prifstanden tber-
priift.

Bevor das Gerat in Betrieb genommen wird, lesen Sie
bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Be-
folgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden
Sie Bedienfehler. Diese Bedienungsanleitung ist so
aufzubewahren, dass sie jederzeit bei der Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfille befolgen Sie die
in der Bedienungsanleitung stehenden Hinweise
genau.

Mit freundlichen GriRRen

Amica




WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Das
ist wichtig, um Ihre eigene Sicherheit zu gewahr-
leisten und Beschadigungen des Gerats zu ver-
meiden.

HINWEIS: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt
werden.

Das Gerat ist ausschlieBlich flir den Einsatz im
Haushalt bestimmt.

Wenn sich der Muldenlifter in unmittelbarer Nahe
eines Radios, Fernsehers oder eines anderen Ge-
rats, das Wellenldngen aussendet, befindet, Uber-
prufen Sie, ob das Bedienfeld des Muldenllfters
korrekt funktioniert.

Der Muldenllfter sollte durch von einem zugelas-
senen Elektroinstallateur angeschlossen werden.
Das Gerat darf nicht in der Nahe von Kihlgeraten
installiert werden.

Wahrend des Betriebs kénnen das Gerat und sei-
ne Heizelemente sehr heiB werden. Achten Sie
vor allem darauf, dass Sie nicht versehentlich
heiBe Oberflachen berihren. Kinder unter 8 Jah-
ren sollten von dem Gerat ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig von Erwachsenen
beaufsichtigt.

Von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Ein-
schrankungen sowie von Personen ohne Erfah-
rung und einschlagige Kenntnisse darf das Gerat
nur unter Aufsicht bedient werden sowie unter
der Bedingung, dass sie mit den Anweisungen flr
die sichere Benutzung des Gerats bekannt ge-
macht wurden. Es ist wichtig, dass die fur ihre




Sicherheit verantwortlichen Personen sie bei der
Benutzung des Gerats beaufsichtigen. Achten Sie
darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten am Gerat dir-
fen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgeflihrt
werden.

Das unbeaufsichtigte Kochen von Fetten oder
Olen kann gefahrlich sein und zu einem Brand
fihren. Versuchen Sie niemals, einen Fettbrand
mit Wasser zu loschen; sondern schalten Sie das
Gerat aus und decken Sie die Flammen mit einem
Deckel oder einer Loschdecke ab.

Hinweis: Wenn Gegenstdnde auf der Heizflache
abgelegt werden, besteht Brandgefahr.

Wenn in dem Muldenlifter ein Riss entsteht,
trennen Sie das Gerat sofort von der Stromver-
sorgung, um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel,
Deckel oder Alufolie sollten nicht auf dem Mul-
denllfter abgelegt werden, da sie hei3 werden
und eine Verbrennungsgefahr darstellen kdnnen.
Schalten Sie das Heizelement nach Ende des Gar-
vorgangs mit den entsprechenden Sensoren aus.
Steuern Sie das Gerat nicht mit externen Zeit-
schaltuhren oder unabhangigen Fernbedienungs-
systemen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Muldenllfters
keine dampferzeugenden Gerate.

Die Mdébel, in die der Muldenllfter eingebaut wird,
mussen gegen Temperaturen bis 100°°C bestan-
dig sein. Das qilt auch flur Furniere, Kantenbela-
ge, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe und Lack-
schichten.

Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mébel
benutzt werden.

Reparaturen elektrischer Gerate durfen aus-
schlieBlich von Fachleuten durchgefihrt werden.




Unprofessionelle Reparaturen stellen eine ernste
Gefahr flr den Benutzer dar.

Das Gerat wird nur dann vom Netz getrennt,
wenn die Sicherung ausgeschaltet wird.

Sorgen Sie daflir, dass Kinder nicht mit dem Ge-
rat spielen.

Personen mit implantierten lebenserhaltenden
Geraten (z. B. Herzschrittmacher, Insulinpum-
pen oder HBrgerate) muissen sicherstellen, dass
die Funktionsweise dieser Gerate nicht durch der
Muldenlifter beeintrachtigt wird (der Frequenz-
bereich des Muldenlifter betragt 20-50 kHz).
Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle
Einstellungen und Anzeigen geldscht. Bei erneu-
tem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten.
Die in die Elektronik eingebaute Restwarmean-
zeige zeigt an, ob der Muldenlifter eingeschaltet
ist bzw. ob es noch heif3 ist.

Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie
verwenden. Es schmilzt bei hohen Temperaturen
und kdnnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadi-
gen.

Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fur Indukti-
onskochfelder geeignet ist.

Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und
flissigen Zustand - sowie Kunststoffe dlrfen nicht
auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

Wenn versehentlich Zucker oder Kunststoff auf
eine heiBe Kochzone gelangt, schalten Sie der
Muldenlifter aus und schaben Sie den Zucker
oder Kunststoff sofort mit einem scharfen Scha-
ber ab. Die Hande vor Verbrennungen und Verlet-
zungen schuitzen.

Bei Benutzung der Muldenlifter sind nur Kochtdp-
fe und Schmorpfannen mit flachem Boden ohne
scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst
auf dem Muldenllfter irreversible Kratzer entste-
hen kénnen.




Die Heizflache des Muldenllfter ist resistent ge-
gen Temperaturschocks. Sie ist weder hitze- noch
kalteempfindlich.

Vermeiden Sie, dass Gegenstande auf der Mul-
denllfter fallen. Punktuelle StoBe, z. B. durch
eine herunterfallende Gewdlrzflasche, kdnnen zu
Rissen und Absplitterungen der Glaskeramikplat-
te fUhren.

Wenn in der Oberflache der Muldenllfter ein Riss
entsteht, schalten Sie die Stromversorgung aus,
um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
Brodelnde Speisen kénnen in spannungsfuhrende
Teile des Muldenlufter gelangen.

Verwenden Sie die Kochflache nicht als Schneide-
brett oder Arbeitstisch.

Wenn der Muldenlifter in eine Arbeitsplatte ein-
gebaut ist, kdnnen sich Metallgegenstande im
Schrank oder in der Schublade durch die vom
Dunstabzugssystem des Muldenlifters ausgesto-
Bene Luft erhitzen.

Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glas-
keramik-Kochfeldes missen beachtet werden.
Bei falschem Umgang mit der Glaskeramikplatte
haften wir nicht im Rahmen der Garantie.

Wird das Netzkabel beschadigt, muss es in einer
Fachwerstatt neu besorgt werden.

Das Gerat darf nicht im Freien oder unter Bedin-
gungen, in denen es Feuchtigkeit ausgesetzt ist,
verwendet werden. )

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Ande-
rungen vorzunehmen, die die Funktionalitat des
Gerats nicht beeintrachtigen.

Der Dunstabzug dient zum Absaugen der Koch-
dinste. Verwenden Sie die Dunstabzugshaube
nicht zu anderen Zwecken.

Beim Abluftbetrieb muss die Dunstabzugshaube
an einen entsprechenden Liftungskanal ange-
schlossen werden (nicht an betriebsaktive Ka-




min-, Rauch- oder Abgaskanale anschlieBen!).
Beim Umluftbetrieb muss der Aktivkohlefilter in-
stalliert werden.

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
reinigen, den Filter wechseln oder Reparaturen
an dem Gerat durchfihren.

Der Fettfilter des Dunstabzugs muss mindestens
einmal monatlich gereinigt werden, denn er kann
sich leicht entziinden, wenn er Uberfettet ist.
Werden auBer dem Dunstabzug weitere nich-
telektrische Gerate (z. B. FlUssigbrennstoffofen,
Durchlauferhitzer) im Raum betrieben, muss flr
eine ausreichende Liftung (Luftzufuhr) gesorgt
werden. Ein gefahrloser Betrieb ist mdglich,
wenn bei gleichzeitigem Betrieb des Dunstab-
zugs und raumluftabhangiger Verbrennungsgera-
te am Standort dieser Gerate ein Unterdruck von
héchstens 0,004 Millibar herrscht (dieser Punkt
gilt nicht, wenn der integrierte Dunstabzug als
Geruchsabsorber verwendet wird).

Der Dunstabzug muss haufig von auBBen und von
innen gereinigt werden (mindestens einmal im
Monat, unter Beachtung der in diesem Handbuch
enthaltenen Wartungshinweise), da sonst Brand-
gefahr besteht.

Wird der Dunstabzug an eine eine externe LUf-
tungsleitung (Abzug) angeschlossen, empfehlen
wir die Verwendung eines Rickschlagventils am
Ende des externen Abzugs, das im Sanitarfach-
handel erhaltlich ist.

Es muss madglich sein, das Gerat durch Ausschal-
ten des Sicherheitsschalters vom Netzstrom zu
trennen.

Prifen Sie, ob die auf dem Typenschild gemach-
ten Angaben zur Spannung den ortlichen Para-
metern der Stromversorgung entsprechen.

Das Netzkabel vor der Montage ausrollen und be-
gradigen.




Prifen Sie immer, ob das Netzkabel korrekt ins-
talliert ist, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlieBen. Vor der Beedingung der Montage
darf das Gerat nicht an das Strometz angeschlos-
sen werden.

Der Dunstabzug darf nicht ohne Fettfilter benutzt
werden.

Hinsichtlich der erforderlichen technischen Vor-
aussetzungen im Bereich der Ableitung von Ab-
gasen sind die von den zustandigen Behdrden er-
lassenen Vorschriften streng einzuhalten.

Wenn die Schrauben und Befestigungselemente
entsprechend den vorliegenden Hinweisen und
Anleitungen nicht nachgezogen werden, kann
dies eine Gefahr fur Gesundheit und Leben dar-
stellen.

HINWEIS! Die Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen, die nicht der Anleitung
entsprechen, kénnen zu Gefahren durch elektri-
schen Strom flhren.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung flr even-
tuelle Schaden oder Brande, die durch das Gerat
verursacht wurden und sich aus der Nichtbeach-
tung der in dieser Gebrauchsanweisung angege-
benen Hinweise ergeben.




AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Transportschaden geschiitzt.
Nach dem Auspacken sind die Verpackungsmateria-
lien so zu entsorgen, dass dadurch kein Risiko flr die
Umwelt entsteht.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich,
zu 100 % wiederverwertbar und mit einem entspre-
chendem Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Polyethylen-
beutel, Styroporsticke usw.) sind beim Auspacken

auBer Reichweite von Kindern zu halten.

ENTSORGUNG VON
ALTGERATEN

Dieses Gerdt wurde gemaB der Europaischen Richtlinie
2012/19/EG mit dem Symbol eines durchgestrichenen
Abfallcontainers gekennzeichnet. Diese Kennzeichnung
bedeutet, dass das Gerat nach Ende seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt
werden darf.
Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einer Sammel-
. stelle fur elektrische und elektronische Altgerate abzu-
geben. Das Abfall-Sammelunternehmen, darunter lokale

Sammelstellen, Geschafte und Gemeindeeinrichtungen, bilden ein Sys-
tem, welches die Entsorgung des Gerats ermdglicht.

Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronikschrott tragt zur
Verhinderung schadlicher Folgen flir die menschliche Gesundheit und die
nattrliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von Schadstoffen sowie
einﬁr falschen Lagerung und Weiterverarbeitung solcher Materialien ent-
stehen.




TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

e Wer mit Energie verantwortungsvoll umgeht, der
entlastet nicht nur die Haushaltskasse, sondern
handelt auch der Umwelt zuliebe. Helfen Sie also
mit, Strom zu sparen! Beachten Sie dazu die fol-
genden Hinweise:

e Geeighetes Kochgeschirr verwenden.

e \Verwenden Sie Topfe mit einem flachen und di-
cken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu einem

—~—— —_— Drittel elektrischer Energie einsparen. Verwen-
den Sie Deckel, andernfalls steigt der Stromver-

brauch.

e Kochzonen und Bdden von Kochgeschirr sauber halten.

e Der Schmutz verhindert die Warmedubertragung - fest eingebrannte
Speisereste kdnnen oft nur mit chemischen Mitteln entfernt werden,
die die Umwelt stark belasten.

e Unnotiges “in den Topf Gucken™ vermeiden.

e Kochfeld nicht in direkter Nahe von Kihl-/Gefriergerdaten einbauen.
Durch diese Gerate steigt der Stromverbrauch unnétig an.




GRUNDINFORMATIONEN
UBER DAS GERAT

Funktionsprinzip einer Induktionskochplatte

Unter der Scheibe einer Induktionskochplatte befinden sich Induktions-
spulen, die Magnetfelder erzeugen. Diese Magnetfelder sind es, die die
Topfe erhitzen, wenn diese darauf gestellt werden. Achten Sie darauf,
nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden zu verwenden.

Je nach Art der Tépfe und der eingestellten Kochleistung macht
das Gerat einen spezifischen Pfeifton, das ist normal und kein An-
lass fur eine Reklamation.

Beschaffenheit des Kochgeschirrs.

e Um festzustellen, ob ein Topf fir Ihr Induktionskochfeld geeignet ist,
prufen Sie, ob sich der Topfboden und ein Magnet anziehen. Je gro-
Ber die Anziehungskraft desto besser der Topf.

e Benutzen Sie immer hochwertige Topfe mit perfekt flachem Boden.
Mit solchen Topfen vermeiden Sie die Entstehung von zu heiBen
Punkten am Topfboden und damit das Anbrennen von Lebensmit-
teln im Topf. Toépfe und Pfannen mit dicken Metallwanden garantieren
eine perfekte Warmeverteilung. Gewdlbte Topfbéden und Topfbdden
mit tief eingepragtem Herstellerlogo beeintrachtigen die Tempera-
turkontrolle durch das Induktionsmodul und kénnen zur Uberhitzung
des Kochgeschirrs flhren.

e Verwenden Sie keine beschadigten Toépfe, z. B. Toépfe mit einem
durch Uberhitzung verformten Boden.

_ e Wenn Sie Kochgeschirr mit ferromagnetischem
(«=a>» Boden verwenden, dessen Durchmesser gerin-
ﬁ‘*—“’ ger als der gesamte Durchmesser des Koch-
~ ' geschirrs ist, wird nur der ferromagnetische

Teil des Kochgeschirrs erhitzt. Das hat zur Fol-

ge, dass sich die Warme nicht gleichmaBig im

Kochgeschirr verteilen kann. Die im Boden des

Kochgeschirrs enthaltenen Aluminiumelemente

verkleinern den ferromagnetischen Bereich und

kénnen so die gelieferte Warmemenge reduzie-
ren. Es kann zu Problemen mit der Topferken-
nung kommen, bzw. es kann sein, dass ein Topf

Uberhaupt nicht erkannt wird. Der Durchmesser

des ferromagnetischen Teils des Kochgeschirrs

sollte der GroBe des Kochfelds entsprechen, um
optimale Kochergebnisse zu erzielen. Sollte ein

Topf auf einem Kochfeld nicht erkannt werden,

versuchen Sie, ob er auf einem Kochfeld mit

entgprechend geringerem Durchmesser erkannt
wird.




Die richtige Topfqualitat ist eine Grundvoraussetzung flr eine gute
Leistung des Kochfelds.

C Verwenden Sie keine externen Induktionsadapter.

e Zum Kochen mit Induktion sollte ausschlieBlich ferromagnetisches
Kochgeschirr aus folgenden Werkstoffen verwendet werden:

- emaillierter Stahl
- Gusseisen
- induktionsgeeigneter Edelstahl.

Prifen, ob sich auf dem Etikett

Kennzeichnung des Koch- m ein Symbol befindet, das dar-
geschirrs Uber informiert, dass der Topf

induktionsgeeignet ist.

Der Topf wird nicht erkannt.

Edelstahl Mit Ausnahme von Tépfen aus ferromagneti-
schem Stahl
Aluminium Der Topf wird nicht erkannt.
_ Hohe Leistungsfahigkeit
Gusseisen Achtung: Die Tépfe kénnen die Kochplatte

zerkratzen
Hohe Leistungsfahigkeit

Wir empfehlen Kochgeschirr mit flachem,
dickem und glattem Boden.

Emaillierter Stahl
Glas Der Topf wird nicht erkannt.

Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.

Kochgeschirr mit

Kupferboden Der Topf wird nicht erkannt.

e Topfdeckel verhindern, dass beim Kochen Warme entweicht, kirzen
daher die Erwarmungszeit ab und reduzieren den Stromverbrauch.

e Achten Sie darauf, dass der Topfboden trocken ist. Wenn Sie einen
Topf flllen oder aus dem Kiihlschrank nehmen, vergewissern Sie sich,
dass der Topfboden von unten ganz trocken ist. Dadurch vermeiden
Sie Verschmutzungen des Kochfelds.

e \Vergewissern Sie sich, dass der Boden des Topfes glatt ist, gut am
Glas anliegt und die gleiche GréBe wie die Kochzone hat. Verwenden
Sie einen Topf, dessen Durchmesser der Markierung der gewahlten
Zone entspricht. Wenn Sie einen Topf verwenden, der etwas breiter
ist, wird die Leistung der Kochzone optimal genutzt. Wenn Sie einen




kleineren Topf verwenden, kann die Leistung geringer als erwartet
sein. Ein Topf mit einem Durchmesser von weniger als 140 mm wird
von der Kochzone mdglicherweise nicht erkannt. Stellen Sie den Topf
immer in die Mitte der Kochzone.

D 4D D

Heben Sie Tdpfe immer vom Induktionskochfeld ab, anstatt sie zu
verschieben, um die Oberflache des Kochfelds nicht zu zerkratzen.

<{mm

_mm

Beachten Sie bei der Benutzung des Gerats die nachstehende Abbil-
dung flr die richtige Platzierung der Tépfe. Stellen Sie Topfe nicht
zwischen die Kochzonen. Tépfe muissen auf die markierten Bereiche
auf dem Glas gestellt werden.

o, M, &
— o




Restwdrmeanzeige ,,H"”

Nach Ende des Kochvorgangs bleibt die Glasplatte des Induktionskoch-
felds im Bereich der benutzten Kochzone weiterhin hei3, das nennt man
Restwarme.

Wenn die Scheibe heiB ist, erscheint in der Kochfeldanzei- [ (]
ge das Symbol ,H". "

Ist die Restwdrmeanzeige aktiviert, darf die Kochzone we-
gen Verbrennungsgefahr nicht beriihrt werden und es diir-
fen auch keine warmeempfindlichen Gegenstidnde darauf ge-

stellt werden!
Beei einem Etromausfall wird das Symbol fiir Restwdrme , H"

nicht angezeigt. Trotzdem kénnen die jeweiligen Kochzonen
noch heiB sein!

Vor dem ersten Einschalten des Kochfelds

e Reinigen Sie das Induktionskochfeld sorgfaltig. Das Kochfeld hat eine
Glasoberflache und muss darum vorsichtig behandelt werden.

e Bei der ersten Inbetriebnahme des Gerats kénnen Geriche entste-
hen. Schalten Sie in dem Fall die Raumliftung ein oder 6ffnen Sie das
Fenster. Die Geruchsentwicklung ist voribergehend.

Beispiele fiir Heizleistungseinstellungen

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung
hangt von verschiedenen Faktoren ab, wie dem verwendeten Kochge-
schirr und der Menge der zu garenden Speisen. Experimentieren Sie
mit Ihrem Induktionskochfeld, um die Einstellung zu finden, die Ihren
Bedlrfnissen am besten entspricht.

Einstellung Anwendung

e Schonendes Erhitzen von kleinen Mengen von Lebensmitteln

e Schmelzen von Schokolade, Butter und anderen Lebensmitteln, die
1-2 leicht anbrennen

e Sanftes Kocheln auf ,kleiner Flamme"

e Langsames Erhitzen

e Aufwarmen
3-4 . Kochen auf ,kleiner Flamme"
e Reis garen

5-6 . Pfannkuchen braten

. Braten

/-8 e Nudeln kochen

e  Wasser kochen
P e  Suppe aufkochen
. Frittieren




BETRIEBSMODUS DER
DUNSTABZUGSHAUBE

Dieses Gerat kann im Abluftbetrieb (mit entsprechenden Luftkandlen)
und Umluftbetrieb betrieben werden.

Abluftmodus (Absaugung der Luft in einen Abluftkanal)

Betrieb im Abluftmodus: Wenn die Dunstabzugshaube im Abluftmodus
arbeitet, wird die Luft durch einen Abluftkanal nach auBen abgeleitet.
Fir diese Betriebsart muss der Aktivkohlefilter entfernt werden. Die
Dunstabzugshaube ist Uber einen Kanal mit dem Luftauslass verbunden,
der zum Hauptliftungsschacht (Schornstein) oder direkt nach drauBen
fUhré.. Das Gerat sollte von einem qualifizierten Installateur montiert
werden.

Umluftbetrieb

Im Umluftbetrieb wird die gefilterte Luft Uber Luftkanadle in den Raum
zurtckgeftihrt. Um einen effektiven Betrieb des Gerats zu gewahrleisten,
muss ein Aktivkohlefilter installiert werden, der fur die Neutralisierung
von Gerlichen sorgt. Fir einen optimalen Wirkungsgrad ist das unten ge-
nannte Luftkanal-Set, das die Zirkulation und Verteilung der gereinigten
Luft im Raum verbessert.

Achtung!

e Das Luftfihrungsset ist nicht im Lieferumfang des Gerats enthal-
ten und muss separat bestellt werden (PSD 100 DOWNAIR SET).
Die Bestandteile des Sets und der Anschlussplan sind im Abschnitt
LLuftfihrungsset™ aufgefihrt.

e Das Vorgehen zum Austausch des Aktivkohlefilters wird im Ab-
schnitt ,Reinigung und Pflege” beschrieben.




INFORMATIONEN VOR DEM
EINBAU

Vergewissern Sie sich vor dem Einbau des Muldenliifters, dass
folgende Bedingungen gegeben sind:

Die Arbeitsflache ist waagerecht, und es gibt keine Bauelemente, die

den Platzbedarf beeintrachtigen.

Die Arbeitsflache ist aus isoliertem und hitzebestandigem Material

gefertigt.

In der Haushaltsinstallation muss gemaB den ortlichen elektrischen

Vorschriften ein Trennschalter installiert werden, um eine vollstandi-

ge Trennung vom Stromnetz zu ermdglichen.

Um ein sicheres Trennen zu gewahrleisten, muss der Trennschalter

mit einer Isolationsunterbrechung von mindestens 3 mm in allen

Polen ausgelegt sein (oder aktiven Leitern, sofern die 6rtlichen Vor-

schriften dies zulassen).

Der Trennschalter wird auch nach dem Einbau des Kochfelds flir den

Benutzer leicht zuganglich sein.

Bei Zweifeln in Bezug auf den Einbau sind die 6rtlichen Baubehérden

und Vorschriften zu konsultieren.

Die Wande um das Kochfeld sollten aus hitzebestdandigem Material

gesteh)en und fur die Reinigung leicht zuganglich sein (z. B. Keramik-
iesen).

Vergewissern Sie sich nach dem Einbau des Kochfelds, dass fol-
gende Bedingungen gegeben sind:

Elas Netzkabel wird nicht durch Schranktliren oder Schubladen einge-
emmt.
Eine ausreichende Luftzirkulation ist gewdhrleistet.

Warnhinweis

Der Muldenlifter muss von einem qualifizierten Fachmann eingebaut
werden. Sie dirfen diese Arbeit nicht eigenstandig ausfiihren.
Installieren Sie den Muldenlifter nicht direkt Gber Geraten, die
Feuchtigkeit erzeugen kdnnen, wie z. B. Geschirrspiler, Kihl- und
Gefrierschranke, Waschmaschinen oder Waschetrockner, um Schaden
an der Elektronik des Kochfelds zu vermeiden.

Der Muldenllfter sollte so montiert werden, dass eine effiziente War-
meabfuhr moglich ist, um seine Zuverlassigkeit zu erhéhen.




INSTALLATION UND
MONTAGE

MaBe des Gerdts
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Packungsinhalt

1. Muldenlifter 6. Adapter

2. Wassertank 7. 90° Adapter

3. Aktivkohlefilter 8. Dichtungsband

4. Fettfilter 9. Dichtung

5. Gitter 10. Schraube M4*10 (x4)
11. Halterung (x4)

Achtung!

Das optionale Luftfihrungsset ist nicht im Lieferumfang des Gerats ent-
halten und muss separat erworben werden (PSD 100 DOWNAIR SET).
Die Bestandteile des Sets und der Anschlussplan sind im Abschnitt
,Luftfihrungsset™ aufgeflihrt.

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau der
Kochplatte

e Die Klichenarbeitsplatte muss eben und perfekt waagerecht sein. Zur
Wand hin muss die Kichenarbeitsplatte gegen Wasser und Feuchtig-
keit abgedichtet werden.

e Bei Einbaumo&beln missen Belag und Klebstoff flir Temperaturen bis
100°C geeignet sein. Andernfalls kann es zur Verformung der Oberfla-
che oder zum Ablésen des Belags kommen.

e Die Kanten der Offnung missen mit einem gegen Feuchtigkeit bestan-
digen Mittel abgedichtet werden.

e Die Offnung in der Kilichenarbeitsplatte muss den in der folgenden
Zeichnung angegebenen MaBen entsprechen (in [mm]):




Montage auf Hohe der Arbeitsplatte

Bei dieser Loésung wird der Muldenlifter in die Kliichenarbeitsplatte
eingelassen, sodass seine Oberflache blindig mit der Arbeitsplatte ist.

X
6,5| Frastiefe
5196 490 Y
> 50 > 50
MAX R10
FRONT
750 R5
83475

Standardmontage mit
aufliegendem Rahmen

Bei der Standardmontage
wird der Muldenlifter auf
die Arbeitsplatte aufgesetzt,
wobei die Kanten Uber die 490 Y
Oberflache der Arbeitsplatte =z 90 z 90
hinausragen. R10

™ TIx

FRONT

750

Arbeitsplattentiefe (Y) X
600-650mm 54 mm
=650mm 65 mm




Einbau fiir den Umluftbetrieb

Setzen Sie den Wassertank ein, indem Sie ihn in Pfeilrichtung drehen.
Legen Sie dann die mitgelieferte Gummidichtung an die in der Abbildung
unten mit dem Pfeil gekennzeichneten Stelle. Setzen Sie schlieBlich
den 90° Adapter in das in der Abbildung gezeigte Loch ein und achten
Sie darauf, dass er richtig sitzt.
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fa—
@ 'm"w”j
: 470 130
| H -
il JAUN il i




Montage des Luftkanal Sets

Flr den effizienten Umluftbetrieb empfiehlt sich die Montage eines
Luftkanal-Sets. Dieses ist separat zu erwerben unter der Bezeichnung
PSD 100 DOWNAIR SET. Hier eine Ubersicht zu den enthaltenen
Einzelteilen. Die entsprechenden MaBe finden Sie im Kapitel
LLuftfihrungsset".
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Montage des Luftkanal Sets

@ T —. @ Schneiden Sie das Rohr mit einer
: : Sage auf die passende Lange zu.

Bringen Sie das mitgelieferte Dichtungsband an allen Verbindungsstellen
an und befolgen Sie dabei die Anweisungen auf den Abbildungen.
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\ 834
750
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5 240

Bringen Sie zum Schluss den Verbinder und das Liftungsgitter an. Die
genauen MaBe des Liftungsgitters und der anderen Bestandteile des
Sets finden Sie im Abschnitt , Luftfiihrungsset®.
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Einbau fiir den Abluftbetrieb (Abfiihrung der Luft in den
Liiftungskanal)

Verfahren 1

Setzen Sie den Wassertank ein, indem Sie ihn in Pfeilrichtung drehen.
Legen Sie dann die mitgelieferte Gummidichtung an die in der Abbildung
unten mit dem Pfeil gekennzeichnete Stelle. Setzen Sie schlieBlich den
90° Adapter in das in der Abbildung gezeigte Loch ein und achten Sie
darauf, dass er richtig sitzt.

MIN 220




Benutzen Sie dazu die Elemente aus dem separat zu kaufenden

Luftfihrungsset PSD 100 DOWNAIR SET.

H-345
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Verfahren 2

Setzen Sie den Wassertank ein, indem Sie ihn in Pfeilrichtung drehen.
Legen Sie dann die mitgelieferte Gummidichtung an die in der Abbildung
unten mit dem Pfeil gekennzeichnete Stelle. Befestigen Sie zum Schluss
den Adapter in dem in der Abbildung gezeigten Loch und achten Sie
darauf, dass er richtig sitzt.

Schneiden Sie das Rohr mit einer
Sage auf die passende Lange zu,
befestigen Sie es dann an dem
Verbinder und sichern Sie es mit
Dichtungsband wie abgebildet. - &20
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Hinweis!

Bringen Sie, wenn Sie das
Gerat eingebaut haben, die vier
Halterungen auf beiden Seiten
des Gerats an, damit sich das
Gerat nicht bewegen kann.

Hinweis!
Der Mindestabstand zwischen dem Hangeschrank und dem
Induktionskochfeld betragt 450 mm.

T



SCHALTPLAN:

Versorgungsspannung

AC220-240V 50/60Hz

AC380-415V 3N~ 50/60Hz

Gesamtleistung 7,38 kW
Schaltplan:
Spannung Elektroanschluss Anschlussplan Netzkabel
o
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L1, L2 = Phasenleiter

N1, N2 = Neutralleiter

PE = Schutzleiter




LUFTFUHRUNGSSET

Das optionale Luftfihrungsset (PSD 100 DOWNAIR SET), welches sepa-
rat erhaltlich ist, umfasst die folgenden, in den beigefligten Zeichnun-
gen dargestellten Bauteile:

1. 90°-Verbinder 4. Zubehorhalter
2. Gerades Rohr (222*89) 5. Liftungsgitter
3. Gerades Rohr (306*66) 6. Dichtungsband (x2)
482,4 40
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BEDIENUNG

Ihr Gerat
2 2
'\ /
1
2 ~1 2
N < 3
1. Liftungseinlass des Dunstabzugs
2. Induktionskochzone Booster
3. Touch-Bedienfeld
Bedienfeld
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Ihr Gerat verfiligt tber ein Touch-Bedienfeld:

e Vergewissern Sie sich, dass die Bedienelemente stets sauber und
trocken sind und nicht von einem Gegenstand (z. B. einem Teller
oder Tuch) verdeckt sind. Selbst eine diinne Wasserschicht kann die
Bedienung der Bedienelemente beeintrachtigen.

e Die Bedienelemente Ihres Gerats reagieren
auf Berlhrung, sodass Sie keinen Druck

ausliben mussen.
e Jedes Mal, wenn eine Berihrung erkannt
wird, ertdnt ein Piepton.

e Benutzen Sie Ihre Fingerkuppe, nicht nur J x

die Fingerspitze.




Sensor

O

Funktion

Sensor
ON/OFF

Beschreibung

Halten Sie den Sensor gedrickt, um
das Gerat einzuschalten. Kochzonen
und und Dunstabzugshaube sind in der
Grundbereitschaft. Wenn Sie den Sensor
gedrickt halten, werden alle Kochzonen
ausgeschaltet und der Dunstabzug geht in die
verzogerte Ausschaltung Uber. Wenn Sie die
Taste erneut gedrickt halten, schaltet sich das
Gerat vollstandig aus.

3 SEC

ChildLock

Mit der Kindersicherung kann die Steuerung
des Kochfelds blockiert werden, sodass es zum
Beispiel von Kindern oder bei der Reinigung
nicht versehentlich betatigt werden kann. Wenn
Sie den ChildLock-Sensor gedriickt halten, wird
die Bedienfeldsperre aktiviert. Eine leuchtende
LED zeigt die Aktivierung der Sperre an. Wird
der Sensor erneut gedrickt, erlischt die LED
und das Bedienfeld ist wieder funktionsfahig.

Briickenfunktion

Durch die Aktivierung der Brickenfunktion
werden zwei hintereinander liegende
Induktionszonen zusammengeschaltet.
Das bedeutet, dass diese Zonen identische
Temperatur- und Leistungseinstellungen
haben, die Sie andern kdénnen, indem Sie mit
dem Finger Uber den Leistungsregelungssensor
gleiten. Die Brickenfunktion wird aktiviert,
indem Sie den Brickensensor auf der linken
Seite kurz berihren. Die Anzeige leuchtet
auf und die linken Induktionszonen beginnen
gemeinsam zu arbeiten. Um die Briickenfunktion
der Induktionszonen aufzuheben, miissen
Sie erneut den Brickensensor dricken. Die
Briickenfunktion fiur die Induktionszonen
auf der rechten Seite funktioniert genauso
wie fur die Zonen auf der linken Seite. Um
sie zu aktivieren, benutzen Sie einfach den
entsprechenden Sensor auf der rechten Seite
des Kochfelds.

555

Warmbhalten

Durch die Warmhaltefunktion behalt die
betreffende Kochzone eine konstante
Mindesttemperatur bei. Sie ist ideal, um
die fertigen Gerichte bis zum Servieren auf
der richtigen Temperatur zu halten. Um die
Funktion zu aktivieren, berithren Sie einfach
den Warmhalte-Sensor - die LED-Anzeige
leuchtet auf, wenn die Funktion aktiv ist. Die
Funktion kann durch Berihren eines beliebigen
anderen Sensors ausgeschaltet werden. Die
Kochzone kehrt dann in den vorherigen Modus
zurick. Die Funktion kann nur eingeschaltet
werden, wenn die Leistung der Zone, flr die sie
aktiviert werden soll, groBer als O ist.




Wahlen Sie den Sensor fir die vordere
linke Kochzone, um die Leistung oder die
Betriebszeit einzustellen. Das Blinken der
Anzeige auf der linken Seite zeigt an, dass der
in der Digitalanzeige angezeigte aktuelle Status
fir diese Kochzone gilt. Sobald eine Kochzone
ausgewahlt wurde, blinkt die Digitalanzeige
3 Sekunden lang, um anzuzeigen, dass die
Kochzone aktiviert und zur Einstellung der
Leistung oder der Zeit bereit ist. Um die
Leistung oder die Heizzeit einzustellen, fahren
Sie einfach mit dem Finger tber den Sensor fir
die Leistungseinstellung.

E] Sensor flr die
Kochzone vorne links

Wahlen Sie den Sensor fiur die hintere rechte
Kochzone, um die Leistung oder die Betriebszeit
einzustellen. Das Blinken der Anzeige auf
der rechten Seite zeigt an, dass der in der
Digitalanzeige angezeigte aktuelle Status fir

Sensor fiur die diese Kochzone gilt. Sobald eine Kochzone
(9 Kochzone hinten ausgewahlt wurde, blinkt die Digitalanzeige
rechts 3 Sekunden lang, um anzuzeigen, dass die

Kochzone aktiviert und zur Einstellung der
Leistung oder der Zeit bereit ist. Um die
Leistung oder die Heizzeit einzustellen, fahren
Sie einfach mit dem Finger Uber den Sensor fir
die Leistungseinstellung.

Wahlen Sie den Sensor flr die vordere rechte
Kochzone, um die Leistung oder die Betriebszeit
einzustellen. Das Blinken der Anzeige auf
der rechten Seite zeigt an, dass der in der
Digitalanzeige angezeigte aktuelle Status fur

Sensor fir die diese Kochzone gilt. Sobald eine Kochzone
G Kochzone vorne ausgewahlt wurde, blinkt die Digitalanzeige
rechts 3 Sekunden lang, um anzuzeigen, dass die

Kochzone aktiviert und zur Einstellung der
Leistung oder der Zeit bereit ist. Um die
Leistung oder die Heizzeit einzustellen, fahren
Sie einfach mit dem Finger Giber den Sensor flir
die Leistungseinstellung.

Der Sensor dient zur Aktivierung der
Dunstabzugshaube. Mit dem Sensor fir die
Leistungsregelung kdnnen Sie die Geblasestufe
von 1 bis 8 und auf P einstellen, wobei die
hochste Stufe die Stufe ,P" oder ,Power
Booster" ist. Nach 5 Minuten Betrieb auf Stufe

|_| Sensor flr das ,P" schaltet das Geblase automatisch auf
Geblase des Stufe 8 zurlick. Die aktuelle Betriebsstufe des
Dunstabzugs Geblases wird auf dem Bildschirm angezeigt.
‘T%J Durch erneutes Dricken der Geblasetaste

wird eine 1-minttige verzdgerte Ausschaltung
aktiviert, die durch eine blinkende Anzeige
angezeigt wird, und wird die Taste nochmal
gedriickt schaltet sich das Dunstabzugsgeblase
sofort aus.

T
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Timer

Mitder Timerfunktion kdnnen Sie die Betriebszeit
der ausgewahlten Kochzone prazise von 00 bis
99 Minuten programmieren. Um die Betriebszeit
flr eine bestimmte Zone einzustellen, schalten
Sie zunachst die Kochzone ein und berihren
Sie dann den Timer-Sensor. Die Zeiteinstellung
erfolgt in zwei Schritten:

1. Zehnerstelle der Minuten: Fahren Sie mit
dem Finger Uber den Leistungsregler, bis
Sie den gewlinschten Wert der Zehnerstelle
der Minuten erreicht haben. Warten Sie
dann 3 Sekunden oder beriihren Sie erneut
den Timer-Sensor, um die Einerstelle der
Minuten einzustellen.

2. Einerstelle der Minuten: Fahren Sie mit dem
Finger Uber den Leistungsregler, bis Sie
den gewilinschten Wert der Einerstelle der
Minuten erreicht haben.

Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet

sich die Kochzone automatisch aus und das

Gerat informiert Sie mit sechs Pieptdnen.

Wenn Sie die Timerfunktion abbrechen

mochten, berliihren Sie einfach erneut den

Timer-Sensor.

(te1)

Sensor fir den
Automatikbetrieb des
Dunstabzugsgeblases

Nach Einschalten einer beliebigen
Kochzoneneinstellung, startet der Motor
des Dunstabzugs automatisch nach

3 Sekunden. Dank dieser Funktion passt das
Dunstabzugsgebldse seine Geschwindigkeit
automatisch an und startet mit der optimalen
Stufe, die der Kochintensitat der Kochzonen
entspricht. Wenn alle Kochzonen ausgeschaltet
sind, geht der Dunstabzug automatisch in den
Modus der verzdgerten Ausschaltung Uber. Der
Dunstabzug schaltet sich nach 1 Minute ab. Die
Geblaseautomatik wird beim ersten Einschalten
des Gerats standardmaBig aktiviert, und bei
jedem erneuten Einschalten merkt sich das
Gerat den vorherigen Zustand. Um diese
Funktion auszuschalten, halten Sie einfach den
Geblasesensor 3 Sekunden lang gedriickt. Wenn
Sie den Sensor erneut gedriickt halten, wird die
automatische Funktion wieder aktiviert, was
durch die leuchtende Anzeige angezeigt wird.

Doppelte Anzeige

e In der Anzeige wird der Timerbereich
angezeigt: 0-99 Minuten.

e Im Falle einer Stérung wird der aktuelle
Fehlercode angezeigt.

e Die Anzeige ,,F:“ zeigt den Standby-Modus
an.




¢ Die Anzeige zeigt die aktuelle Leistungsstufe
der Kochzone oder die Drehzahl des
Dunstabzugsgebldses von 1 bis 8 an.

e Das Symbol ,P" zeigt an, dass die Kochzone
oder die Gebladsestufe ,Power Booster"
eingeschaltet ist.

- e Das Symbol ,u" zeigt an, dass kein Topf auf

] Einzelne Anzeige der Kochzone steht bzw. der Topf auf der

- Kochzone nicht erkannt wurde.

e Das Symbol ,H" zeigt eine hohe
Resttemperatur der Kochzone an.

e Das Symbol ,0" zeigt an, dass die Leistung
der jeweiligen Kochzone ausgeschaltet ist.

e Das Symbol ,E" zeigt eine Stérung oder einen
Fehler der Kochzonen oder des Gebléses an.

e Die Leistungsstufe der Kochzone, die
Geblasedrehzahl und die Timerzeit kénnen
durch Verschieben des Einstellsensors mit
dem Finger nach links oder rechts eingestellt

— —________| Schieberegler fur die werden.

“ Leistungseinstellung | ¢ Beim Ausschalten einer Kochzone oder des

Geblases tastet das System nacheinander

Zone 1, Zone 2, Zone 3, Zone 4 und das

Geblase ab und Ubertragt dann die Steuerung

auf die aktive Kochzone oder das Geblase.

Sonstige Informationen

e Koordinierung der Leistung

Bei der Einstellung des Induktionskochfelds sollte die maximale Leis-
tung der beiden Kochzonen auf einer Seite 3600 W nicht tberschreiten.
Wenn bei der Einstellung die berechnete Gesamtleistung 3600 W Uber-
steigt, reduziert das System automatisch die Leistung des nicht ver-
wendeten Brenners auf derselben Seite, um sicherzustellen, dass die
aktuelle Leistung der vom Benutzer gewlnschten Leistung entspricht
und die Gesamtleistung 3600 W nicht Ubersteigt.

e Funktion der Leistungseinstellung O

Halten Sie den Sensor flr die Kindersicherung ssec und den Sensor flir
die vordere linke Kochzone gedriickt @], um die Funktion der Leistung-
seinstellung zu aktivieren. Sobald Sie sich im Einstellmodus befinden:
Berlihren Sie den linken Briickensensor, um die maximale Leistung zu
verringern.

Ber:g';lrk]mren Sie den rechten Brlickensensor, um die maximale Leistung zu
erhdhen.

Egg(i)bt 5 Leistungsstufen: 2800 W, 3600 W, 4600 W, 5800 W und

7 W.

Bestatigen Sie die gewahlte Hochstleistung, indem Sie den ON/
OFF-Sensor driicken oder 30 Sekunden warten.

Hinweis: Wenn die Leistungsanzeige den Wert 74 anzeigt, bedeutet

dies, dass das Gerat den maximalen Leistungszustand erreicht hat (In-
duktionskochfeld 7200 W + Motor 180 W).




e Kalibrierung der Topferkennung

Halten Sie im Standby-Modus innerhalb von 1 Minute nach dem Ein-
schalten den ChildLock-Sensor 22 und den Timer-Sensor | | eine 1an-
gere Zeit gedrickt, um den Kalibrierungsmodus zu aktivieren. In der
digitalen Timeranzeige erscheint ,,CALI".

Berlihren Sie dann die Taste fir die Briickenfunktion der Kochzonen,
um die Kalibrierung der Topferkennung zu starten. Das Kochgeschirr
darf sich wahrend der Kalibrierung nicht auf der Kochzone befinden.
In der digitalen Timeranzeige wird ein Countdown von 5 Sekunden
angezeigt.

Am Ende des Countdowns zeigt die Digitalanzeige der Kochzonenposi-
tion ,P" an, wenn die Kalibrierung erfolgreich war.

Andernfalls zeigt sie ,F" an.

Wenn alle Kalibrierungen erfolgreich sind, wird ,P" angezeigt. Andern-
falls wird ,F" angezeigt.

Leistungsstufen der Kochzonen:

Einstellung 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P

Leistung (W) | O 100 200 | 240 | 370 630 900 | 1250 | 1550 | 2500

Leistungsstufen der Kochzonen bei eingeschalteter Briickenfunktion:

Einstellung 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P

Leistung (W) | O 200 420 | 480 | 750 [ 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600

Leistungsstufen des Dunstabzugsgeblases:

Stufe 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P

Luftleistung (m3/h)
0 | 300 | 320 | 340 | 360 | 400 | 420 | 480 | 510 | 620

Betriebsdauer (min) Ohne Einschrankung 5




REINIGUNG UND
INSTANDHALTUNG

Durch die ordnungsgemaBe Reinigung und Pflege des Kochfelds tragen

Sie maBgeblich zu einer langeren Lebensdauer und dem stérungsfreien
Betrieb des Gerats bei. Das integrierte Induktionskochfeld mit Dunstab-
zugshaube muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Reinigung der Glasoberflache

Die Glasoberflache des Induktionskochfelds sollte regelmaBig mit
einem feuchten, weichen Tuch gereinigt werden. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme rauer Oberflache, um
die Glasoberflache nicht zu zerkratzen. Bei der Pflege muss darauf
geachtet werden, dass kein Wasser in die Liftungsoffnung des Dunst-
abzugs eindringt.

Reinigung des Gitters

Nehmen Sie das Gitter ab und
reinigen Sie es mit einem Tuch und
einem milden fllissigen Reinigungs-
mittel. Verwenden Sie keine Pro-
dukte, die scheuernde Substanzen
enthalten.

Reinigung des Fettfilters

Ziehen Sie den Filterhalter vorsich-
tig heraus und halten Sie den Filter
dabei waagerecht. GieBen Sie das
angesammelte Fett ab und spllen
Sie den Fettfilter von Hand oder in
der Spulmaschine.

Auswechseln des Aktivkohlefil-
ters

Um den Filter auszuwechseln, mus-
sen Sie den Filter aus dem Filter-
halter nehmen und einen neuen
Filter einsetzen. Der Filter sollte
nach 300 Betriebsstunden ausge-
wechselt werden.

Reinigung des Wassertanks
Drehen Sie den Tank vorsichtig in
Pfeilrichtung und nehmen Sie ihn
heraus. Leeren Sie den Tank aus
und reinigen Sie ihn. Setzen Sie
den Tank wieder ein, indem Sie ihn
in die entgegengesetzte Richtung
drehen. Es wird empfohlen, den
Wasserbehalter taglich oder selte-
ner, je nach Nutzung, zu entleeren.




FEHLERBEHEBUNG

Problem

Das Kochfeld lasst sich
nicht einschalten.

Mogliche Ursache
Kein Strom

Problemlésung

Stellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld an eine
Stromquelle angeschlossen und
eingeschaltet ist. Prifen Sie, ob es in
Ihrer Wohnung oder in der naheren
Umgebung einen Stromausfall
gegeben hat. Wenn Sie alles
Uberprift haben und das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an einen qualifizierten Techniker.

Die
Berlihrungssteuerung
reagiert nicht.

Die Steuerung ist
gesperrt.

Entriegeln Sie die Steuerung.
Ausflhrlichere Informationen finden
Sie im Abschnitt ,Bedienung" der
Anleitung.

Die Berlihrungstasten
sind schwer zu
bedienen.

Mdoglicherweise
befindet sich Wasser
auf der Oberflache
der Tasten oder

Sie berlihren das
Bedienfeld nur mit der
Fingerspitze.

Vergewissern Sie sich, dass das
Bedienfeld trocken ist, und benutzen
Sie die ganze Fingerkuppe, um es zu
betatigen.

Das Glas ist zerkratzt.

Sie verwenden Topfe
mit rauen Kanten.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
einem ebenen und glatten Boden.
Siehe den Abschnitt ,Grundlegende
Informationen zum Gerat".

Das
Induktionskochfeld
oder eine Kochzone
hat sich ausgeschaltet
und es wird ein
Fehlercode angezeigt.

Technische Stoérung.

Notieren Sie sich den Fehlercode,
trennen Sie das Induktionskochfeld
vom Netzstrom und wenden Sie
sich dann an einen qualifizierten
Techniker.

Die Topfe werden
nicht warm.

Das Induktionskochfeld
erkennt das
Kochgeschirr nicht,
weil es nicht fur das
Induktionskochen
geeignet ist oder das
Kochgeschirr zu klein
flr die Kochzone oder
falsch positioniert ist.

Verwenden Sie Kochgeschirr, das fur
das Induktionskochen geeignet ist.
Siehe den Abschnitt ,Grundlegende
Informationen zum Gerat".
Zentrieren Sie das Kochgeschirr und
achten Sie darauf, dass der Boden
des Kochgeschirrs der GroBe der
Kochzone entspricht.




Vom
Induktionskochfeld
kommen
Geblasegerausche.

Das in das
Induktionskochfeld
eingebaute
Kihlgeblase hat sich
eingeschaltet, um
eine Uberhitzung
der Elektronik zu
verhindern. Es kann
auch nach dem
Ausschalten des
Induktionskochfelds
noch eine Weile
weiterlaufen.

Das ist normal und erfordert keine
MaBnahmen. Ziehen Sie den Stecker
des Induktionskochfelds nicht
heraus, wenn das Geblase in Betrieb
ist.

Manche Topfe machen
ein knackendes oder
klickendes Gerausch.

Dies kann auf

die Machart des
Kochgeschirrs
zurtckzufihren
sein (Schichten
aus verschiedenen
Metallen schwingen
unterschiedlich).

Das ist normal bei Kochgeschirr und
kein Hinweis auf einen Fehler.




TECHNISCHE DATEN

TECHNISCHE DATEN

Modell DHKI 752 800 C
Versorgungsspannung 220-240V~ / 380-415V 3N~
Frequenz 50/60Hz

Leistung 7380 W
Gesamtleistung des Induktionskochfelds 7200 W
Gesamtleistung der Dunstabzugshaube 180 W

MaBe (BxTxH) 830 x 515 x 200 mm
MaBe der Verpackung 965 x 650 x 325 mm
EinbaumaBe 750*%490 mm
Gewicht des Gerats 20,3 kg betragen.
Oberflachenmaterial Glaskeramik
Leistungsstufen 1-8, P
Leistungsstufen im Umluftbetrieb 1-8, P

Leistung der Kochzonen

Hoéchstleistung der hinteren Kochzone 1550 W

Erhéhte Leistung (Boost) der hinteren Kochzone 2500 W
Hochstleistung der vorderen Kochzone 1550 W

Erhohte Leistung (Boost) der vorderen Kochzone 2500 W

Detaillierte technische Daten finden Sie in der Produktkarte des Gerats.

Das Produkt erflillt die in der Europdischen Union geltenden An-
forderungen der EN 60335-1; EN 60335-2-6; EN 60335-2-31.




GARANTIE, NACHVERKAUF-
SERVICE

Garantie
Garantieleistungen laut Garantieschein. Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fur Schaden, die durch den unsachgeméaBen Betrieb des Pro-

dukts entstanden sind.
Wartung

e Der Hersteller empfiehlt, jegliche Reparaturen und Einstellarbeiten
von einem Werksservicé “oder einen vom Hersteller auforisierten
Kundendienst durchfihren zu lassen. Aus Sicherheitsgriinden sollten
Sie das Gerat nicht selbst reparieren.

e Von Personen ohne dje erforderlichen Qualifikationen durc fgefuhrte
Res%acrﬁégren konnen fur den Geratebenutzer eine ernste Gefahr ver-

ur

e Die vom Hersteller, EinfUhrer oder Vertra?shandler gewdhrte Min-

destlgarantlezelt flr das Gerat ist im Garantieschein angegeben.

unbefugter Anpassungen, Anderungen, der Vérlétzung von

Plombpen oder anderer Sicherhejtsvorrichtungen des Gerats oder Tei-

len davon, sowie im Fall sonstiger unbefugter Manipulationen am

Gerat, die’ nicht der Bedienungsanleitung éntsprechen, verfallt die

Garantie fur das Gerat.

Reparaturmeldungen und Hilfe bei Fehlern

Wenn das Gerat_re arlert werden muss, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Die resse und Rufnummer des Kundendienstes sind im
Garantjeschein angegeben. Halten Sie, wenn Sie den Kundendienst an-
rufen bitte die Serlennummer des Gerats bereit. Diese befindet sich auf

dem Typenschild. Notieren Sie sich die Seriennummer der Einfachheit
halber’'am besten hier:

CE-Konformitdtserkldarung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in aIIelnlger Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entsprlcht

Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU
Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU
ErP - Richtlinie 2009/125/EC

Richtlinie RoHS 2011/65/EU

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verflgt tber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiberwa-

chungsbehdérden.




Vazeny
kliente,

pocinaje dnesnim dnem jsou kazdodenni povinnosti
jednodussi nez kdykoli jindy. ZaFizeni Amica je spoje-
nim vyjimecné snadné obsluhy a vynikajici efektivity.
Po precteni ndvodu nebudete mit problém s obslu-
hou.

Zarizeni, které opustilo tovarnu, bylo dikladné zkon-
trolovadno pred zabalenim z hlediska bezpecnosti a
funkénosti na kontrolnich stanovistich.

Pfed uvedenim zafizeni do provozu si pozorné precté-
te navod k obsluze. Dodrzovanim pokyn( uvedenych
v ndvodu predejdete nespravnému pouzivani. Navod
si ponechejte a uschovejte tak, abyste jej méli vidy pfi
ruce.

Dodrzujte presné navod k obsluze, abyste zabranili
nestastnym udalostem.

S Uctou

Amica




POKYNY K BEZPECNEMU
POUZIVANI

Pred prvnim pouZitim zafizeni je potfebné si pre-
Cist navod k pouzivani. Timto zpusobem si zajisti-
me bezpe¢nost a vyhneme se poskozeni zafizeni.
UPOZORNENI; Vzdy dohliZzejte na proces vareni.
Zarizeni je urceno vylucné pro domaci pouziti.
Jestlize indukéni varna deska je pouzivana v bez-
prostredni blizkosti radia, televizoru anebo jiného
emitujiciho zafizeni, zkontroIUJte zda je zajisté-
na spravna &innost panelu ovladajiciho varnou
desku.

Varnou desku musi zapojit opravnény instalatér-
-elektrikar.

Neni dovoleno instalovat varné desky pobliz chla-
dicich zafizeni,

Béhem pouZivani se zafizeni a jeho topna télesa
mohou zahfat na vysokou teplotu. Zvlastni po-
zornost je tfeba venoyat moznosti nahodneho
dotyku horkych povrchu Déti do 8 let by se ne-
mély zdrzovat v blizkosti zarizeni, pokud nejsou
pod neustalym dohledem dospélé osoby

Zarizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
télesnym, senzorickym nebo mentalnim omeze-
nim nebo bez zkugenosti a znalosti, pouze po-
kud jsou pod dozorem nebo si precetly pokyny
pro bezpecné pouzivani zafizeni. Je dulezité, aby
osoby odpovédneé za jejich bezpecnost dohl|zely
na pouzivani zafizeni. Dgvejte pozor, aby si deti
nehrali se spotfebicem. Cinnosti spojené s Ciste-
nim a udrzbou zarizeni nesméji provadét déti bez
dozoru.

Vatreni tuk{ nebo oIeJu bez dozoru mUzZe byt ne-
bezpecné a muze zpusoblt pozar. Pokud se tuk
vzniti, nikdy se nepokousejte uhasit ohen vodou;




vypnéte zafizeni a zakryjte plamen vikem nebo

protipozarni dekou.

Upozorneni: V pfipade shromazdovani produkty

na varneé plose hrozi nebezpeci pozaru.

Pokud je povrch varné desky praskly, okamzite

odpojte zafizeni od napajeni, abyste predesli rizi-

ku Urazu elektrickym proudem

Nedoporucuje se pokladat na kuchyriskou desku

kovove predmety, jako jsou noze, vidlicky, Izice,

poklice nebo hlinikové fdlie, protoze se mohou

zahrat a zpusoblt popaleni.

Po zakonceni varem vypnéte topné téleso pomoci

prislusnych senzoru

Neovladejte zafizeni pomoci externich hodin nebo

nezavislych systemu dalkoveho ovladani.

K Cisténi varné desky se nesmi pouZzivat zafizeni

vytvareJ|C| paru.

Nabytek do ktereho je vestavena varna deska

musi byt odolny vudi teploté cca 100°C. Tyka se

to preklizek, hran a povrchu vyrobenych z umé-

lych hmot, lepidel a lakd.

Varnou desku pouzivejte pouze po jejim vestavé-

ni.

Opravy elektrickych spotreblcu mohou provadet

pouze specialisté. Neodborné provedene opravy

mohou zpusob|t vazné nebezpeci pro uZivatele.

Zarizeni je odpojeno od elektricke site pouze teh-

dy, kdyZ je vypnuto bezpecnostni pojistkou.

P\/enIUJte pozornost détem, aby si se zarizenim ne-
raly

Osoby s implantovanymi zafizenimi podporujicimi

zivotni funkce (napf. kardiostimulator, inzulinova

pumpa anebo naslouchatka) se musi presvedC|t

zda prace téchto zafizeni nebude indukcni var-

nou deskou narusena (oblast frekvence cinnosti

indukcni varné desky obnasi 20-50 kHz).

V pripadeé zaniku napéti v siti je zruseno jakekoliv

nastaveni. Po opétovném objeveni se napéti v siti




je doporucCovana opatrnost.

Vestavény do elektronické soustavy ukazatel
zbytkoveho tepla ukazuje, zda je varna deska za-
pnuta, pripadng, zda je jesté horka.

Nepouzivejte nadob z umelych hmot a hlinikové
folie. Roztavuji se ve vysokych teplotach a mo-
hou poskodit keramickou tabuli.

PouZivejte pouze nadobi uréené pro indukéni var-
né desky.

Cukr, kyselina citronova, sul apod. v stalem i ka-
palnem stavu, jak rovnéz umela hmota se nemu-
Ze ocitnout na horké varné zoné.

Pokud se cukr nebo plast nahodou dostane na
horkou varnou zoénu, vypnéete varnou desku a
cukr a plast okamzite seskrabnete ostrou Skrab-
kou. Chrante ruce pfed poparenim a poranenim.
Pfi pouzivani indukéni varné desky pouzivej-
te pouze hrnce a kastroly s plochym dnem, bez
hran a vyronku protoze v opacném pfipadé muze
vzniknout poskrabanl tabule.

Hfejny povrch indukcni varné desky je odolny
vudi tepelnému Soku. Neni citlivd ani na chladno
ani na horko.

Vyhybejte se upadku predmetu na tabuli varné
desky. Bodové udery napf. upadek lahvicky s ko-
Fenim, mGze zpUsobit prasknuti a Ulomky kera-
mické tabule.

Pokud je povrch varné desky praskly, vypnéte
napajeni, abyste predesli riziku urazu elektric-
kym proudem Vrouci jidlo se muzZe dostat do ¢as-
ti indukcni varné desky pod napétim.

Neni dovolené pouZivat povrchu varné desky jako
krajeci desky anebo pracovniho stolu.

Pokud je varna deska zabudovana_ do pracov-
ni desky, mohou byt kovové pfedméty ve skrini
nebo zasuvce ohfivany vzduchem vypousténym z
ventilacniho systemu varné desky.

Dodrzujte pokyny tykajici se oSetrovani a cisténi




keramické tabule. V pfipadé jakychkoliv nesrov-
nalosti pri manipulaci s keramickym sklem, nene-
seme odpovednost v ramci zaruky.

JestliZze napajeci vodi¢ bude poskozeny, musi byt
vymeneny v specializovaném servisu.
Nepouzivejte zafizeni venku nebo ve vlhkém pro-
stredi.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmeény, které ne-
meéni funk¢nost zarizeni.

Odsavac slouzi k odsavani kuchynskych vypard.
NepouZivejte ji pro jiné ucely.

Odsavac pracujici v odtahovém rezimu napojte
na prislusny ventilacni kanal (nenapojujte komi-
nové, kourové nebo spalinové kanaly, které jsou
v provozu)

Odsavac pracujici v recirkulacnim rezimu vyZzadu-
je filtr s aktivnim uhlim.

Pred cisténim, vymenou filtru nebo opravou zari-
zeni odpojte.

Tukovy filtr kuchynského odsavace je tfeba Cistit
alespon jednou za mesic, jelikoz nasyceny tukem
je hoflavy.

Pokud jsou v mistnosti krome odsavace pouzivana
jina neelektrlcka zarizeni (napr kotle na kapalna
paliva, prutokove ohrivacCe, radiatory), zajistéte
dostatecné vétrani (prlvod _vzduchu). Bezpecny
provoz je mozny, pokud pri souasném provo-
zu odsavace a spalovacich zarizeni zavislych na
vzduchu v mistnosti je v miste instalace téchto
zarizeni podtlak nejvyse 0,004 milibaru (tento
bod neplati, pokud se vestaveny odsavac pouziva
jako pohlcovac pachu

Odsavac by mel byt Easto cistén, a to jak zven-
Ci, tak_zevnitf (nejmeéné jednou za mesic, podle
pokynu pro udrzbu uvedenych v této prlrucce)
Nedodrzeni pravidel tykajicich se Cisteni odsava-
¢e a vymény filtrd mUZe mit za nasledek riziko
pozaru).




Pri montazi odsavacCe na vnejsi ventilacni potru-
bi (odtah) doporucujeme pouZit zpétny ventil na
konci vnejsiho vyvodu, ktery Ize zakoupit v insta-
lacnich prodejnach.

Je tfeba zajistit odpojeni zarizeni od elektrické
siteé vypnutim bezpecnostniho jistice.
Zkontrolujte, zda napéti_uvedené na typovém
Stitku odpovida parametrum mistniho napajeni.
Pred pouzitim rozvinte a narovnejte sitovy kabel.
Pred pfipojenim zafizeni k elektrické siti vzdy
zkontrolujte, zda je napajeci kabel spravné nain-
stalovan. Pfed dokonéenim montaze nepripojuijte
zarizeni k elektrické siti.

Je zakazano pouzivat odsavac bez nainstalované-
ho tukového filtru.

Z hlediska technickych a bezpecnostnich opatfe-
ni nutnych pro odvod vyfukovych pIynu je tre-
ba pfisne dodrzovat predpisy vydane prislusnymi
mistnimi drady.

NedotaZeni $roubd 3 spojovacich prvku v souladu
s témito pokyny muZe vést k ohroZeni zdravi a
Zivota.

POZOR! Instalace sroubu a upeviovacich prvkd v
rozporu s pokyny muZe vést k riziku Urazu elek-
trickym proudem.

Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za even-
tualni skody nebo pozar zpusobene zarizenim,
vyplyvajici z nedodrzovani pokynU uvedenych
v tomto navodu.




ROZBALENI

Zarizeni bylo na cas transportu zabezpeceno proti
poskozeni. Pq vybalem zafizeni Vas pr05|me 0 likvi-
daci elementl obalu zptisobem, ktery neohroZzuje Zi-

votni prostredi.

VSechny materialy pouzité do baleni jsou v 100% pro
Zivotni prostredi neSkodné, a jsou vhodné k zpétne-
mu ziskani a oznaceno je prlslusnym symbolem.
Pozor! Materialy pouZité pro baleni (polyetylenoveé
sacky, pénovy polystyren apod.) v prubéhu vybalo-

vani nenechavejte v blizkosti déti.

LIKVIDACE POUZITYCH
ZARIZENI

Toto zarizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/ES symbolem preskrtnutého kontejneru na odpa-
dy. Toto oznaceni znamena, Ze toto zafizeni se po ukonce-
ni zivotnosti nesmi vyhazovat spolec¢né s jinym domacnim
odpadem.
UZivatel je povinen jej odevzdat do sbérny pouZitych elek-
trickych a elektronickych zafizeni. Provadeéjici sber, v tom
. mistni sbérna mista, obchody a obecni Ufady, tvofi system
umoznujici odevzdavani té&chto zafizeni.

PfisluSné nakladani s pouZzitym elektrickym a elektronickym zafizenim
zabrafiuje negativnim nasledkdm pro lidské zdravi a zivotni prostredi,
vznikajicim z pritomnosti nebezpecnych sloZek a nespravného skladova-
ni a zuzitkovani takovych zafizeni.




JAK SETRIT ENERGII

e Ten kdo pouZiva energii odpovédnym zpusobem
chrani_nejenom domaci rozpocet, ale védome
a Cinné pusobi ve prospéch Zivotniho prostredi.
Pomozme proto, Setfeme elektrickou energii! A
provadi se to nasledujicim : zpusobem

e PouZzivani odpovidajicich nadob na vareni.

e Hrnce s plochym a hrubym dnem umoZnuji use-
tfit az 1/3 elektrické energie. Pamatujte o pouzi-

—_— —_— vani poklice, v opacném pfipadé spotreba elek-

trické energie vzruista.

e Dbalost o ¢istotu varné zény a dna hrncd.

e Nedistoty prekazeji v odevzdavani tepla - silné pFipalené zaSpinéni
se Casto da odstranit pouze pripravky, které silné zatézuji prirodni
prostredi.

e Vyhybani se zbyte¢nému ,nahlizeni do hrncd”.

e Nevstavenim varné desky do bezprostrednl blizkosti chladnicek/
mraznicek. Tato zarizeni zbytecné zvysuji spotiebu elektrické energie




ZAKLADNI INFORMACE O

ZARIZENI

Zasada fungovani indukcéni desky

Pod sklem indukcni varné desky jsou indukcni civky, které vytvareji
magnetické pole. Hrnec umistény na magnetickém poli se ohfiva vlivem
pravé tohoto pole. Pamatujte, Ze je dulezité pouZivat hrnce s vhodnym

dnem.

V zavislosti na pouzitych hrncich a nastavené sile béhem vareni,
zarizeni vydava specifické svisténi, je to normalni jev a neni dvo-

dem k reklamaci.

Charakteristika nadobi

e Chcete-li zkontrolovat, zda je hrnec vhodny pro induk¢ni varnou des-
ku zkontrolujte, zda dno hrnce pfitahuje magnet. Cim je vétsi sila
pritahovani, tim je hrnec lepsi.

e Vidy_pouzivejte kvalitni hrnce, idealné s_plochym dnem. Pouzivani
hrncu tohoto druhu zabranuje tvorbé bodd s prilis vysokou teplotou,
coz muze vést k prilepeni potravin k hrnci. Hrnce a panve se zesi-
lenymi kovovymi sténami zajlstuy vyborny rozklad tepla. Vypuklé
dno hrnce anebo hluboko vyryté logo vyrobce maji negativni vliv na
kontrolovani teploty indukénim modulem a mohou zpusobit prehrati

nadob.

e Nepouzivejte poskozené hrnce, napf. s deformovanym dnem v da-
sledku pusobem nadmérné teploty

PouZivajice velké nadoby s ferromagnetickym
dnem, jehoz prumerJe mensi od celkového pru-
meru nadoby, ohfiva se pouze ferromagneticka
¢ast nadoby. ZpusobUJe to situaci, ve které neni
mozné rovnhomeérné rozvadéni tepla v nadobé.
Ferromagpeticka oblast ve dnu nadoby je zmen-
Sena z duvodu umisténych v ném hlinikovych
elementu proto také dodavané mnozZstvi tepla
muze byt mensi, Mohou se vyskytnout problémy
se zgznamenanim nadoby anebo nadoba nebu-
de vlbec zaznamenana. Primér ferromagnetic-
ké oblasti nadoby musi byt prlzpusobeny k ve-
likosti varne zony, s cilem ziskani optimalnich
vysledkl vareni. V pfipade€, kdy nadoba nebyla
zaznamenana ve varne zo6ng, doporucuje se jeji
vyzkouseni ve varné zoné s pfislusné mensim
pramérem.

Odpovidajici kvalita hrncd je zékladni podminkou pro ziskani vyso-
ké efektivnosti prace varné desky.




C Nedoporuduje se pouziti externich indukénich adaptérd.

e K induk¢nimu vafeni pouzivejte pouze ferromagnetické nadoby, z
materialu jako:

- Smaltovana ocel
- Litina | o VI
- Nadobi z nerezove oceli pro indukcni vareni.

Zkontrolujte, zda se na etiketé
Oznaceni na kuchyriskych m nachazi znak informujici, ze

nadobach hrnek je vhodny pro indukcni
varné desky

Nereaguje na pritomnost hrnce

Nerezova ocel o o _
S vyjimkou hrncu z ferromagneticke oceli

Hlinik Nereaguje na pritomnost hrnce

Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mohou porysovat varnou des-
ku

Vysoka ucinnost

Doporucuje se nadoby s plochym, hrubym a
hladkym dnem

Litina
Emailova ocel
Sklo Nereaguje na pfitomnost hrnce
Porcelan Nereaguje na pritomnost hrnce

Nadoby médénym dnem Nereaguje na pfitomnost hrnce

e Povrch na hrnci b&hem vareni predchazi Gniku tepla a timto zpQ-
sobem se zkracuje doba nahfivani a snizuje se spotreba elektrické
energie.

e Davejte pozor na to, aby dno hrnce bylo suché. Béhem plnéni nado-
by nebo pfi pouziti nadoby vyjmuté z chladnicky zkontrolujte, zda je
spodni plocha zcela sucha. Umozni to vyhnout se zaspinéni povrchu
varné desky.

e Ujistéte se, ze je dno hrnce hladké, pfiléha rovné ke sklu a ma stej-
nou velikost jako varna zona. PouZivejte hrnce, jejichz prumér je
stejné velky jako grafika vybrané zény. Pouzitim o néco Sirsiho hrnce
bude vykon varng zény vyuzit s maximalni ucinnosti. Pokud pouZzjjete
mensi hrnec, muze byt vykon nizsi, nez oekavate. Hrnec s prumé-
rem mensim nez 140 mm nemusi varna deska rozpoznat. Hrnec vzdy
umistéte do stfedu varné zény.




X XX

e Hrnce z indukéni varné desky vzdy zvednéte, nepfesouvejte, abyste
ochranili jeji povrch pred moznym poskrabanlm

S W

e PFi pouzivani vyrobku se prosim fidte nize uvedenym vyobrazenim
pro spravne umisténi hrnce. NeumlstUJte hrnec mezi varné zoény. Hr-
nec by mél byt umistén v misté potisku na skle.

), T, A
— o




Ukazatel zbytkového tepla , H"

Po ukonceni vareni zustava sklo indukéni desky v oblasti dané varné
zoény nadale horké, nazyva se to zbytkové teplo.

Pokud je sklo horké, zobrazi se na indikatoru této zény [N
symbol , H". (]

Po dobu fungovani ukazatele zbytkového tepla se nedotykej-
te varné zony vzhledem k moznosti popaleni ani na ni nesta-
véjte predmety citlivé na teplo!

Pfi vypadku elektrického proudu se ukazatel zbytkového
tepla ,H" jiz nezobrazuje. I pfesto mohou byt varné zény
jesté horke!

Pfed prvnim zapnutim varné desky

e Ocistéte dtkladné indukéni desku. Deska ma sklen&nou plochu, proto
s ni zachazeJte S naIeZ|tou opatrnostl

e Po prvnim zapnuti zafizeni se muZe uvolfiovat zapach. V takovém
pripadé zapngte ventilaci nebo oteviete okno v mistnosti. Uvolfiovani
zapachu je prechodné.

Priklad nastaveni vykonu ohrivani

Nize uvedena nastaveni jsou pouze orientaCni. Pfesné nastaveni bude
zaviset na nékolika faktorech, jako je nadobi, které pouzivate, a mnoz-
stvi jidla, které vafrite. ExpenmentUJte s indukéni varnou deskou, abyste
nasli nastaveni, které nejlépe vyhovuje Vasim potfebam.

Nastaveni Pouzivani

e Setrné ohtivani malého mnoZstvi jidla

e Rozpousténi cokolady, masla a dal$ich produktl, které se snadno
1-2 pfipaluji

e  Setrné vafeni na "slabém ohni'
e  Pomalé ohfivani

i

e  Ohfivani

3-4 e Vareni na "slabém ohni"
e Vareniryze

5-6 e Smazeni palacinek

7.8 . Smazeni

e Vareni téstovin

e Vareni vody
P e  Privedeni polévky k varu
e Smazeni v hlubokém oleji




PROVOZNI REZIM DIGESTORE

Toto zafizeni pracuje v reZimu odsavani (odvadéni vzduchu do ventilac-
niho potrubi) nebo v rezimu pohlcovace (recirkulace vzduchu).

Rezim odtahu (odvadéni vzduchu do ventilacniho kanalu)

Provoz v rezimu odtahu: KdyZ odsavac pracuje v rezimu odvadeéni vzdu-
chu do ventilacniho kanalu, je vzduch odvaden ven pres odtahovy kanal.
V tomto provoznim rezimu je nutné vyjmout filtr s aktivnim uhlim. Od-
savac je pripojen pomoci kanalu s otvorem pro odvadéni vzduchu, ktery
vede do hlavniho ventilacniho kandlu (kominu). Zafizeni musi nainstalo-
vat kvalifikovany instalatér.

Rezim pohlcovace (recirkulace vzduchu)

V rezimu pohlcovace se prefiltrovany vzduch vraci do mistnosti specialni-
mi vystupy. Pro zajisténi efektivniho provozu zafizeni je nutné naingtalo-
vat filtr s aktivnim uhlim, ktery je zodpovédny za neutralizaci pachu. Pro
optimalni Gcinnost se také doporucuje instalovat sadu vedeni vzduchu,
ktera zlepsuje cirkulaci a distribuci vycisténého vzduchu v prostoru.

Pozor!

e Sada vedeni vzduchu neni soucasti zafizeni a je nutné ji zakoupit
samostatné (PSD 100 DOWNAIR SET). Soucasti sady a schéma
zapojeni jsou uvedeny v Casti "Sada potrubi pro induk¢ni varnou
desku s odsavacem". .

. Po;éupbvymény filtru s aktivnim uhlim je popsan v kapitole ,Cisténi
a udrzba®.




INFORMACE PRED INSTALACI

Pred instalaci zafizeni se ujistéte, ze:

Pracovni plocha je obdélnikova a vodgrovna a Zadné konstrukcni prv-
ky nezasahuji do prostorovych narokd.

PI‘E;COVI’]I plocha je vyrobena z izolovaného a tepelné odolného mate-
rialu

Ve stalé elektrické instalaci je instalovan vhodny odpojovac pro zajis-
téni dpIného odpojeni od sitového napajeni, instalovany v souladu s
mistnimi predpisy pro elektrické instalace.

Odpojovac musi byt schvaleného typu a musi mit pferuseni 3 mm ve
vsech pdlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud
mistni pfedpisy umoZznuji takovou odchylku).

Po instalaci varné desky bude pro uZivatele snadno pFistupny vypi-
nac.

Pokud si nejste jisti instalaci, poradte se s mistnimi stavebnimi Urady
a predpisy.

Stény kolem varné desky by mély byt vyrobeny z tepelné odolnych
materidlG a snadno pristupné pro &isténi (napr. keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, ze:

Napajeci kabel nenj pfiskfipnuty ve dvefich skfiné nebo zasuvkach.
Je zajistén dostateény prutok vzduchu.

Vystraha
e Instalaci varné desky by méli provadét pouze kvalifikovani odbornici.

Provedeni této Cinnosti samostatné neni povoleno.

Varna deska nesmi byt instalovana pfimo nad spotrebici, které mo-

hou vytvaret vihkost, jako jsou mycky nadobi, chIadmcky, mraznic-

Iéy, I|:(Jracky nebo su5|cky, aby nedoslo k poskozenl elektroniky varné
esky

Varna deska by méla byt instalovana zpusobem ktery umoznuje

efektivni odvod tepla, coz zvysuje jeji spolehllvost




INSTALACE A MONTAZ

Rozmeéry zarizeni
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Obsah baleni

1. Integrovana indukéni varna 6. Konektor

deska s digestori 7. Konektor 90°
2. Nadrzka na vodu 8. Teésnici paska
3. Uhlikovy filtr 9. Tésnéni
4. Tukovy filtr 10. Sroub M4*10 (x4)
5. Mrizka 11. Montazni drzak (x4)
Pozor!

Volitelna sada vedeni vzduchu neni soucasti zafizeni a je nutné ji za-
koupit samostatne (PSD 100 DOWNAIRE SET). Soucasti sady a schema
zapojeni jsou uvedeny v ¢asti "Sada vedeni vzduchu".

Priprava desky nabytku do vestavéni varné desky

Stolni deska musi byt plocha a spravné nivelovana . Je nutné utésnit
a zajistit stolni desku od strany stény pred zalitim a vihkem.
Vestavny nabytek musi mit preklizku a lepidla k jeho pfilepeni odolné
vudi teploté 100°C. Nesplnéni této podminky muZze zpusobit defor-
maci povrchu anebo odlepeni preklizky. o

Hrany otvoru musi byt zabezpecené odolnym materidlem vuci pohl-
covani vlhkosti. .

Otvor v pracovni desce by mél byt vyroben podle rozméru uvedenych
na obrazku nize (jednotka [mm]):




Montaz v jedné roviné s povrchem pracovni desky

V tomto Feseni je induk¢ni deska s integrovanym odsavacem par
zapustena do kuchynskée pracovni desky tak, aby jeji povrch byl v
jedné roviné s deskou.

X
6,5 |Hloubka Frézovani
5195 490 Y
> 50 > 50
MAX R10
FRONT
750 R5
834*3
Standardni montaz E
Pfi standardni montazi
je indukcni deskas T
integrovanym odsavacem
par umistena na pracovni
desce, pricemz jeji hrany 490 Y
vyénivaji nad povrch desky. z 90 2 90
R10
RON v
750

Hloubka pracovni X
desky (Y)
600-650mm 54mm

>650mm 65mm




Instalace v rezimu pohlcovace (recirkulace vzduchu)

Nainstalujte_nadrzku na vodu otoCenim ve spravném smeéru, jak je
naznaceno Sipkou. Nasledné umistéte pfiloZené pryZové tésneni na
misto oznacené Sipkou na obrazku niZze. Nakonec pripojte 90° konektor
do otvoru zndzornéného na obrazku a ujistéte se, Ze spravné sedi.

MIN 220




Pro efektivni recirkulaci doporucujeme instalaci sady potrubi pro
induk¢ni varnou desku s odsavacem. Tuto sadu lIze zakoupit samostatné
pod nazvem PSD 100 DOWNAIR SET. NiZe je uveden prehled
jednotlivych soucasti. Prislusné rozméry najdete v kapitole ,Sada
potrubi pro indukéni varnou desku s odsavacem®.
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Sada potrubi pro indukc¢ni varnou desku s odsavacem

Z N T Pomoci pily odfiznéte trubku na
: : pozadovanou délku.

Aplikujte pFiloZzenou tésnici pasku na vSechny spoje podle pokyn{ na
obrazcich.
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Na zaver je treba pfipevnit spojku a ventilacni mFizku. Pfesné rozméry
ventilacni mrizky a dalSich prvku sady naleznete v sekci ,Sada potrubi
pro indukcéni varnou desku s odsavacem®".
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Instalace v rezimu odsavani (odsavani vzduchu do venti-
lacniho potrubi)

Zplsob 1

Nainstalujte_ nadrzku na vodu otoCenim ve spravném sméru, jak je
naznaceno Sipkou. Nasledné umistéte pfiloZené pryZové tésneni na
misto oznacené Sipkou na obrazku niZze. Nakonec pripojte 90° konektor
do otvoru znazornéného na obrazku a ujistéte se, Ze spravné sedi.

MIN 220
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Zplsob 2

Nainstalujte_ nadrzku na vodu otoCenim ve spravném sméru, jak je
naznaceno Sipkou. Nasledné umistéte prilozené pryzové tésnéni na
misto oznacené Sipkou na obrazku nize. Nakonec pfipojte konektor do
otvoru znazornéneho na obrazku a ujistéte se, ze spravné sedi.

Pomoci pily ufiznéte trubku [ T]
na vhodnou délku, ndsledné ji
pripojte ke spojce a zajistéte
tésnici paskou, jak je znazornéno
na obrazku. - %20
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Pozor!
Po instalaci produktu nainstalujte
Ctyfi drzdky na obé strany
produktu, abyste zabranili jeho
pohybu.

Pozor!
Minimalni vzdalenost mezi zavésnou skrifikou a indukcéni varnou deskou

je 450 mm.
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ELEKTRICKE SCHEMA

Napajeci napéti AC220-240V 50/60Hz
AC380-415V 3N~ 50/60Hz
Celkovy vykon 7,38kW

Elektrické schéma:

Elektrické pripojeni zs:::j'::i Ni';abjeelc'
[0
W& BN
_ L N @ 5G 2,5mm2
N2|@ N ’
HO7RN-F
220240 1 leelg OV [© 2 A\ s L1:BK L2:BN
i N1:GY N2:BU
6Y &
N N PE:GN/YE
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380-415 | (M@ oy U | NN A4 Llﬂg;RL';-'FBN
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NI|E or S GN/
BK -
L1 11 Y
(o]
L1, L2 = faze

N1, N2 = neutralni
PE = uzemnéni




SADA POTRUBI PRO
INDUKCNI VARNOU DESKU S
ODSAVACEM

Volitelna sada vedeni vzduchu (PSD 100 DOWNAIR SET), kterou lIze
zakoupit samostatne, obsahuje nasledujici montazni prvky, ktere jsou
znazornény na prilozenych vykresech:

1. Konektor 90° 3. Trubka rovna (306*66) 5. Ventilacni mfizky
2. Trubka rovna (222*89) 4. Konektor 6. Tésnici paska (2x)
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Vase zafizeni
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1. Ventilacni vstup kuchyriského odsavace
2. Indukéni varnd zéna booster
3. Dotykovy ovladaci panel
Ovladaci panel
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Vase zarizeni je vybaveno dotykovym ovladacim panelem:

e Ujistéte se, Ze ovladaci prvky jsou vzdy Cisté, suché, a Ze je
nezakryva zadny predmét (napf. nadobi nebo hadrlk) Dokonce i
tenkd vrstva vody muUze zteZovat ovladani ovladacich prvkd.

e Ovladaci prvky na Vasem zafizeni jsou
citlivé na dotyk, takZe neni tfeba vyvijet

tlak.
e Pokazdé, kdyz je detekovan dotyk, uslysite f—/
plpnutl

e Pouzivejte poldtaiky prstl, ne jejich $picku. J x




Cidlo

Funkce

Cidlo
ON/OFF

Popis

PFidrzenim senzoru zafizeni zapnete. Kdyz je zafizeni
zapnuté a odsavac je v provozu (ne v rezimu zpozdéného
vypnuti): pfidrzenim senzoru se vypnou vsechny varné
zény a odsavaC se prepne do rezimu zpozdéného
vypnuti. DalSim podrzenim tlacitka se zafizeni Uplné
vypne. Kdyz je zafizeni zapnuté a odsavac je vypnuty:
pridrzenim senzoru se vypne celé zarizeni.

3 SEC

ChildLock

Diky funkci détské pojistky mizete zablokovat moznost
ovladani desky, napfiklad détmi nebo v pripadé cisténi.
PFidrzenim senzoru ChildLock se aktivuje blokada
ovladaciho panelu. Rozsvicena dioda indikuje aktivaci
blokady. Opétovné pridrzeni senzoru zpsobi zhasnuti
LED a obnoveni funkénosti ovladaciho panelu.

Premosténi

Po zapnuti funkce pfemosténi spolupracuji dvé indukéni
pole (vertikdlné). To znamenda, Ze tato pole budou
mit identické nastaveni teploty a vykonu, které Ize
zmeénit prejetim prstu po senzoru nastaveni vykonu.
Kratky dotyk na senzor premosténi vlevo aktivuje
rezim premosténi. Indikator se rozsviti a leva indukéni
pole zacnou pracovat spole¢né. Pro zruseni rezimu
premosténi indukcnich poli stisknéte znovu senzor
premosténi. Funkce pfemosténi indukénich poli vpravo
funguje stejné jako v pripadé poli vlevo. K jeji aktivaci
staci pouzit vyhrazeny senzor umistény na pravé strané
varné desky.

55

Udrzovani
tepla

Funkce udrzovani tepla umoziuje udrzovat konstantni
minimalni teplotu varné zény, coz z ni déla idealni
feSeni pro udrzeni hotovych jidel ve spravné teploté
az do podavani. Chcete-li rezim aktivovat, staci se
dotknout senzoru udrzovani teploty - LED indikator
sviti, kdyZ je funkce aktivni. Funkce se vypne, jakmile
se dotknete jakéhokoli jiného senzoru, ¢imz se varna
zb6na vrati do predchoziho provozniho reZimu. Tuto
funkci Ize aktivovat pouze v pripadé, ze sila pole, na
kterém ji chceme aktivovat, je vétsi nez 0.

Senzor pro

vybér levé,

horni varné
zony

Zvolte senzor levé horni varné zény indukcni varné
desky pro nastaveni vykonu nebo doby provozu.
Blikajici indikator vlevo signalizuje, Ze aktualni stav
zobrazeny na digitalnim displeji plati pro tuto varnou
zonu. Jakmile vyberete varnou zonu, digitalni displej
bude 3 sekundy blikat, aby signalizoval aktivaci a
pripravenost k nastaveni vykonu nebo casu. Chcete-li
upravit vykon nebo dobu ohfevu, jednoduse prejedte
prstem po senzoru nastaveni vykonu.

Senzor pro

vybér levé,

dolni varné
zony

Zvolte senzor levé dolni varné zoény indukéni varné
desky pro nastaveni vykonu nebo doby provozu.
Blikajici indikator vlevo signalizuje, Ze aktuadlni stav
zobrazeny na digitalnim displeji plati pro tuto varnou
z6nu. Jakmile vyberete varnou zoénu, digitalni displej
bude 3 sekundy blikat, aby signalizoval aktivaci a
pfipravenost k nastaveni vykonu nebo ¢asu. Chcete-li
upravit vykon nebo dobu ohfevu, jednoduse prejedte
prstem po senzoru nastaveni vykonu.




Zvolte senzor pravé horni varné zény induk¢ni varné
desky pro nastaveni vykonu nebo doby provozu.
Senzor pro Blikajici indikator vpravo signalizuje, ze aktualni stav
wWhé . | zobrazeny na digitalnim displeji plati pro tuto varnou
ybér pravé, y h p At ]
(9 horni varné | 2oNu. Jakmile vyber_ete varnou zénu, dlgltalnl_dlspIeJ
, bude 3 sekundy blikat, aby signalizoval aktivaci a
zony pfipravenost k nastaveni vykonu nebo &asu. Chcete-li
upravit vykon nebo dobu ohfevu, jednoduse prejedte
prstem po senzoru nastaveni vykonu.

Zvolte senzor pravé dolni varné zony indukéni varné
desky pro nastaveni vykonu nebo doby provozu.
Senzor pro Blikajici il:ldikétqr_v,prgvo signalizuje, ze aktualni stav

zobrazeny na digitalnim displeji plati pro tuto varnou
zonu. Jakmile vyberete varnou zénu, digitalni displej
. bude 3 sekundy blikat, aby signalizoval aktivaci a
zony pfipravenost k nastaveni vykonu nebo ¢asu. Chcete-li
upravit vykon nebo dobu ohfevu, jednoduse prejedte
prstem po senzoru nastaveni vykonu.

P vybér pravé,
dolni varné

Funkce Casovac umozfuje pfesné naprogramovat dobu

provozu zvolené varné zoéony v rozsahu od 00 do 99

minut. Chcete-li pfifadit ¢as konkrétni zon&, dotknéte

se senzoru Casovale, kdyZz je varnad zoéna aktivni.

Nastaveni Casu se provadi ve dvou krocich:

1. Desitky minut - posouvejte prst po senzoru
nastaveni vykonu, dokud nedosahnete pozadované
hodnoty v Fadu desitek minut. Poté pockejte 3
sekundy nebo se znovu dotknéte senzoru Casovace

| L| Casovacé a nastavte jednotky minut.

2. Jednotky minut - prejizdéjte prstem po senzoru
nastaveni vykonu, dokud nedosdhnete pozadované
hodnoty jednotek minut.

Po skonceni odpoditavani se varna zéna automaticky

vypne a zarizeni Vas o tom informuje Sesti zvukovymi

signaly. 5

Pokud chcete funkci Casova¢ zrudit, jednoduSe se

znovu dotknéte senzoru Casovace.

K zapnuti pouzijte senzor ventilatoru odsavace. Senzor
regulace vykonu umoznuje nastavit otacky ventildtoru
v rozsahu 1-8-P, pficemZ maximalni Groven je rychlost
"P", tedy "Power booster". Po 5 minutach provozu

| Senzor na rychlosti ,P" ventildtor automaticky snizi vykon
ventildtoru na rychlost 8. Na displeji se zobrazi aktualni Groven
odsavade provozu ventilatoru. Opétovnym stisknutim tlacitka
‘:gf ventildtoru se aktivuje rezim odlozeného vypnuti o

1 minutu, ktery je indikovan blikajicim indikatorem
a dalsSim stisknutim se ventildtor odsavace okamzité
vypnete.




(te1)

Senzor pro
automaticky
provoz
ventilatoru
odsavace

Po zapnuti jakéhokoli prvniho nastaveni varné desky
se motor odsavace spusti po 3 sekundach. Diky této
funkci ventildtor odsavace automaticky prizplsobuje
svou rychlost, pficemz zaclind na optimalni UGrovni,
ktera odpovida intenzité vareni na varnych zdénach.
Jakmile jsou vSechny varné zény vypnuty, odsavac par
se automaticky prepne do rezimu odloZzeného vypnuti.
Odsavac se vypne po 1 minuté. Rezim automatického
provozu ventildtoru je standardné aktivovan pfi prvnim
zapnuti zafizeni a pfi kazdém dalSim zapnuti si zafizeni

zapamatuje predchozi

stav. Chcete-li tento rezim

zrusit, jednoduse podrzte senzor ventilatoru po dobu 3
sekund. Opétovnym pfidrzenim senzoru se opét zapne

automaticky rezim,

coz je indikovano rozsvicenou

kontrolkou.

Jednoduchy
displej

Displej zobrazuje aktualni vykon varného pole nebo
otacky ventilatoru odsavace v rozsahu 1-8.

Symbol "P" znamena stuperi varné zény nebo otacky
ventilatoru "Power booster".

Symbol ,u" znamena, Ze neni pfitomen hrnec nebo
neni detekovan varnou zénou.

Symbol "H" oznacuje vysokou zbytkovou teplotu
varné zony.

Symbol ,, 0" znamena, Ze vykon dané varné zény je
vypnuty.

Symbol "E" oznacuje havarii nebo poruchu topnych
z6n nebo ventilatoru.

Dvojity displej

Na displeji se zobrazi rozsah ¢asovace: 00-99 minut.
V pfipadé poruchy se zobrazi aktualni chybovy kod.
Zobrazuji "H" znamena pohotovostni rezim.

Senzor
regulace
vykonu
posuvného
typu

Uroveri vykonu varné zény, rychlost ventilatoru a ¢as
Casovace lze nastavit posunutim prstu po senzoru
regulace doleva nebo doprava.

Pfi vypinani varné zdény nebo ventildtoru systém
postupné skenuje zonu 1, zénu 2, zénu 3, zénu 4 a
ventildtor a nasledné prenese ovladani na pracujici
varnou zénu nebo ventilator.

Dalsi informace

e Koordinace vykonu
PFi nastavovam provozu indukéni varné desky by maximalni vykon dvou
varnych z6n na stejné strané nemél prekrocit 3600 W. Pokud béhem

nastavovanl

i prekroci vypocteny celkovy vykon 3600 W, systém auto-

maticky sniZi vykon nepouzivané plotny na té samé strane aby bylo
zajisténo, ze aktualni vykon odpovida poZzadovanému vykonu uzivatele
a celkovy vykon nepresahne 3600 W.




e Funkce regulace vykonu o

Pro vstup do rezimu regulace vykonu pfidrzte dva senzory: ssc bloka-
da ChildLock a senzor levé spodni varné zény [a]. Po vstupu do rezimu
regulace:

Chcete-li snizit maximalni vykon, dotknéte se levého senzoru pre-
mosteéni.

Chcete-li zvysit maximalni vykon, dotknéte se pravého senzoru pre-
mosténi.

K dispozici je 5 drovni vykonu: 2800W, 3600W, 4600W, 5800W, 7200W
Potvrdte zvoleny maximalni vykon stisknutim senzoru ON/OFF 'nebo
pockejte 30 sekund.

Poznamka: Kdyz displej nastaveni vykonu ukazuje hodnotu 74, zna-
mena to, ze vyrobek dosahl maximalniho vykonu (indukéni varna deska
7200 W + motor 180 W).

e Kalibrace detekce nadobi

V pohotovostnim stavu béhem 1 minuty od zapnuti, podrzte delSi dobu
senzor ChildLock % a senzor Casovace | ||, abyste vstoup|I| do rezimu
kalibrace. Na digitalnim displeji Casovace se zobrazi ,CALI".

Nasledné se dotknéte tlacitka pfemosténi varnych ploch a spustte kali-
bradC|bdetekce nadobi. Béhem kalibrace nesmi byt na varné desce zadné
nado

Na dlgltalnlm displeji Casovace se zobrazi 5 sekund odpocitavani.

Po dokonceni odpocitavani se na digitalnim displeji polohy varné zény
zobrazi ,P", pokud je kalibrace uspesna.

V opacném pripade se zobrazi "F". Pokud jsou vSechny kalibrace
Uspésné, zobrazi se ,P". V opa¢ném pripadé "F".

Urovné vykonu varnych zén:

Nastaveni | O 1 2 3 4 5 6 7 8 P

Vykon
(W)

0| 100 200 240 370 630 900 1250 | 1550 | 2500

Urovné vykonu varnych zén v premosténém stavu:

Nastaveni | 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
zlwg kon 0 200 420 480 750 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600
Urovné vykonu ventilatoru odsavace:
Stupen 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Objem
vzduchu 0 300 | 320 340 360 400 420 480 510 620
(m3/h)
Provozni doba ,

; Bez omezeni 5
(min)

W
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CISTENI A UDRZBA
Dbalost o prubezne udrzovani varné desky v Cistoté a jeji spravna adrz-
ba vyznamné prodluzuji dobu jejiho bezporuchového provozu. Indukéni

varna deska s integrovanym odsavacem par by se méla po kazdém
pouziti vycistit.

Cisténi sklenéného povrchu

Sklenény povrch indukéni varné desky je tfeba pravidelné Cistit vih-

kym, mekkym hadfikem. Vyvarujte se pouzivani abrazivnich Cisticich
prostredku a houbicek s drsnym povrchem, které mohou povrch skla
poskrabat. Pri idrzbé davejte pozor, aby se voda nedostala do venti-
la¢niho otvoru odsavace.

Cisténi miizky

Vyjméte miizku a ocistéte ji hadri-
kem a jemnym, tekutym Cisticim
prostredkem. Vyhnete se pouZiva-
ni pFipravkl obsahujicich abrazivni
latky.

Cisténi Tukového Filtru

Opatrné vysurite drzak filtru a
drzte jej vodorovné. Nahromadeény
tuk vylit a tukovy filtr umyt rucné
nebo v mycce.

Vyména uhlikového filtru
Chcete-li vymenit filtr, vyjméte jej
z drzaku filtru a nasledné nainsta-
lujte novy. Filtr by mél byt vyme-
nén po 300 hodinach provozu.

Cisténi nadoby na vodu
Jemnym otacenim nadrzky ve
smeéru Sipky jej vyjméte. Nasledné
vyprazdnéte nahromadénou vodu
a vyC|stete nadrz. Znovu nainsta-
lujte nadrz otoCenim v opacném
sméru. Doporucuje se vyprazdfio-
vat nadobu na vodu denné nebo
mene Casto, v zavislosti na pouzi-
vani.




RESENI PROBLEMU

Problém

Varnou desku
nelze zapnout

Mozny divod
Neni napajeni.

Resgeni problému

Ujistéte se, Ze je indukéni varna
deska pripojena ke zdroji napajeni
a je zapnuta. Zkontrolujte, zda

ve Vasem domé nebo sousedstvi
nedoslo k vypadku proudu. Pokud
bylo vSe zkontrolovéno a problém
stale pretrvava, kontaktujte
prosim kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladani
nereaguje

Ovladani je zablokovano

Odblokujte ovladani. Podrobnosti
naleznete v ¢asti "Obsluha" v
navodu.

Dotykova tlacitka
se obtizné ovladaji

Na povrchu tlagitek mdze byt
vrstva vody nebo se panelu
dotykate pouze Spickou prstu

Ujistéte se, Ze je ovladaci panel
suchy a dotykejte se ovladacich
prvkl celou plochou prstu.

Sklo je
poskrabané

Hrnce s drsnymi okraji.

Pouzivejte nadobi s rovnym a
hladkym dnem. Viz ¢ast "zakladni
informace o zarizeni".

Indukéni varna
deska nebo varna
z6na se vypnuly,
zobrazi se
chybovy kdd.

Technicka zavada

Poznamenejte si chybova
pismena a Cisla, odpojte induk¢ni
varnou desku a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Hrnce se
nezahfivaji

Indukéni varna deska
nedetekuje hrnec, jelikoZ neni
vhodny pro indukéni vareni
nebo je hrnec pro danou
varnou zénu pfilis maly nebo
Spatné umistény.

Pouzivejte néddobi vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast "Zakladni
informace o zarizeni". Vycentrujte
hrnec a ujistéte se, ze jeho dno
odpovida velikosti varné zény.

Hluk ventildtoru
vychazejici z
indukéni varné
desky

Chladici ventilator
zabudovany do indukéni varné
desky byl zapnut, aby se
zabranilo prehrati elektroniky.
Po vypnuti indukéni varné
desky mize jesté chvili
fungovat.

To je normalni a nevyzaduje
zadnou akci. Neodpojujte privod
elektrické energie k indukéni varné
desce, pokud bézi ventilator.

Nékteré hrnce
vydavaji zvuky
praskani nebo
cvakani

To mdze byt zplisobeno
konstrukci nadobi (vrstvy
rlznych kovl vibruji rznymi
zplsoby).

U nadobi je to normalni a nejedna
se o zavadu.




SPECIFIKACE

TECHNICKA SPECIFIKACE

Model DHKI 752 800 C
Napajeci napéti 220-240V~ / 380-415V 3N~
Frekvence 50/60Hz

Vykon 7380W

Celkovy vykon varné desky 7200W

Celkovy Vykon Digestore 180W

Rozméry (SxHxV) 830 x 515 x 200 mm
Rozméry baleni 965 x 650 x 325 mm
Instala¢ni rozméry 750*%490 mm
Hmotnost zafizeni 20,3 kg

Povrchovy material Keramické sklo
Uroveri vykonu 1-8, P

Urovné vykonu v reZimu recirkulace 1-8, P

Vykon varnych zén

Maximalni vykon zadni varné zény 1550w

Zvyseny vykon (boost) zadni varné zény 2500W

Maximalni vykon predni varné zény 1550W

Zvyseny vykon (boost) predni varné zény 2500W

Podrobné technické specifikace naleznete v produktové karté zafizeni.

Spliuje poZzadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6; EN 60335-2-31,
platnych v Evropské unii.




ZARUKA, POPRODEINI SERVIS

Zaruka

Zagulni plpéni podle zarucniho listu. Vyrobce neodpovida za Zadné skody
Zpusobene nespravnym zachazenim s’ vyrobkem.

Servis

e Vyrobce zafizeni doporucuje, aby vSechny oprayy a sefizovaci ¢in-
nosti provadel toyarni servis nebo aufprizovany ‘servis vyrobce. Z
bezpecnostnich duvodu neopravujte zarizeni vlastnimi silami.

e Oprayy osobamyj bez pozadovang kvalifikace mohou predstavovat
vazne nebezpeci pro uzivatele zarizeni,, i B L,

e Minimalni doba platngsti zaruky na zarizeni nabizené ,vyrobcem, do-
vozcem nebo opravnenymg zastupcem je uvedena v zarugnim listu.

e Zarizeni ztraci zaruku v dusledku svepomognych adaptaci, upray, Po-
ruseni plomb nebo ,dalsich zabezpecCeni pristroje nebo jeho casti a
gg!ssIIChe svepomocnych zasahu do zarizeni v rdézporu s navodem k

uze.

Oznameni poruchy a pomoc v pripadé zavady

PotFebuge-li zarizeni ppravit, kontaktujte seryis, Kontaktnj udaje servisu
vcetnpe telefonniho ¢isla se ngchazeji v zarucnim listu. Pred Kontaktem
Si erprayte vyrobni Cis|o zarizeni, hachazi se na vyrobnim stitku. Pro
pohodli si ho prepiste nize:

Prohlaseni vyrobce

Producent timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliiuje zakladni poza-
davky nize uvedenych evropskych smérnic:

e Smérnice pro nizkonapétova zarizeni 2014/35/EU

e Smeérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EU
e Smérnice ErP - 2009/125/EC

e Smérnice RoHS 2011/65/EU

Zarizeni je oznaceno symbolem C € a ma prohlaeni o shodé pro kont-
rolu prislusnym organem dozoru nad trhem.




Vazeny
zakaznik

Od dnesného dria kazdodenné povinnosti budu jedno-
duchsie ako kedykolvek predtym. Zariadenie znacky
Amica spdja vynimocne jednoduché pouZivanie a
dokonalu efektivnost. Ked' sa obozndmite s uZivatel-
skou priruckou, s pouzivanim zariadenia nebudete
mat Ziadne problémy.

Zariadenie, ktoré opusta tovaren, bolo pred konec-
nym zabalenim na kontrolnych staniciach dokladne
skontrolované, ¢o sa tyka bezpecnosti a funkénosti
zariadenia.

Pred spustenim zariadenia sa podrobne a dokladne
oboznamte s uZivatelskou priru¢kou. Dodrziavanim
pokynov a odporucani, ktoré su v prirucke uvedené,
predidete nesprdvnemu pouzivaniu zariadenia. Priruc-
ku uchovajte a uloZte ju na takom mieste, aby bola v
pripade potreby lahko dostupna.

Dokladne dodrziavajte pokyny a odporucania uvede-

né v prirucke, vyhnete sa tak nestastnym nehodam
¢i urazom.

S Uctou

Amica




POKYNY TYKAJUCE SA
BEZPECNEHO POUZIVANIA

Pred prvym pouzitim spotrebica si precitajte na-
vod na pouZitie. Zabezpecite tak svoju bezpec-
nost a predidete poskodeniu pristroja.
POZOR: Vzdy dohliadajte na proces varenia.
Zariadenie je urcené vyhradne iba na domace,
neprofesionalne pouZivanie.
Ak indukénud varnu dosku pouzivate v tesnej bliz-
kosti radia, televizora alebo iného vyZarujuceho
pristroja, overte (i panel s tlacidlami spravne
funguje.
Varnu dosku by mal instalovat opravneny instala-
tér — elektrotechnik.
El)osku neinstalujte v blizkosti chladiacich zaria-
eni
Pocas pouzivania sa spotrebiC a jeho vykurova-
cie prvky mozu velmi zahriat. Osobitnu pozornost
treba venovat moznosti ndhodného dotyku ho-
rucich povrchov. Deti mladSie ako 8 rokov by sa
nemali k spotrebicu priblizovat, pokial nie si pod
stalym dohladom dospelej osoby.
Spotrebi¢ mo6zu obsluhovat deti vo veku 8 rokov
a starsie a osoby s fyzickym, zmyslovym alebo
mentalnym obmedzenim, ako aj osoby bez sku-
senosti a prislusnych znalostl len pod dohladom
alebo po precitani pokynov na bezpecné pouzi-
vanie spotrebica. Je dblezité, aby na pouZivanie
spotrebica dohliadali osoby zodpovedne za ich
bezpecnost Davajte pozor, aby si deti nehrali so
spotrebicom. Cistenie a udrzbu spotrebia nesmu
vykonavat deti bez dozoru.
Varenie tukov alebo olejov bez dozoru méze byt
nebezpecné a viest k poziaru. V pripade poZiaru
tuku sa nikdy nepokusajte uhasit ohen vodou;
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spotrebi¢ vypnite a plamen zakryte pokrievkou
alebo protipozZiarnou dekou.

Upozornenie: Ak sa na ohrevnej ploche nahroma-
dia predmety, hrozi nebezpelenstvo poZiaru.

Ak sa povrch varnej dosky rozbije, okamzite spot-
rebiC odpojte od elektrickej siete, aby ste predisli
riziku Urazu elektrickym pradom.

Na povrch varnej dosky sa neodporuca odkladat
kovoveé predmety, ako su noze, vidlicky, lyzice,
pokrievky alebo hlinikova fdlia, pretoze sa mozu
zahriat a sposob|t riziko popalenla

Po skonceni varenia vypnite vykurovaci element
pomocou prislusnych snimacov.

Spotrebi¢ neovladajte pomocou externych ca-
sovacov alebo nezavislych systémov dialkového
ovladania.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte zariadenia
vytvaraJuce paru.

Nabytok, v ktorom sa doska pouZiva, musi byt
odolny voci teplote cca +100 °C. Tyka sa to
preglejok, hran a povrchov, vyrobenych z ume-
lych hmot, lepidiel a lakov.

Varnd dosku pouzivajte az po jej vstavani do na-
bytku.

Opravu elektrickych zariadeni mézu vykonavat
len odbornici. Neodborné opravy mozu byt pre
pouzivatela nebezpecne.

Spotrebic sa odpoji od elektrickej siete aZ po vyp-
nuti bezpecnostnej poistky.

Davajte pozor na deti, aby sa nehrali so zariade-
nim.

Osoby, ktoré maju implantované zariadenia pod-
porujuce zivotné funkcie (napr. kardiostimulatory,
Inzulinové pumpy, sluchové aparaty ap.), sa mu-
sia uistit, ¢i pracu tychto zariadeni nerusi indukc-
na doska (frekvencny rozsah indukcénej dosky je
20 - 50 kHz).

V pripade vypadku napétia v sieti vSetky nasta-
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venia budd vymazané. Po obnoveni sietového na-
patia odporucame opatrnost.
Ukazovatel zvyskoveho tepla vstavany v elektro-
nicky systém informuje o tom, Ci je varna doska
este zapnuta a Ci je este horuca.
Nepouzivajte plastove nadoby, alebo nadoby
z hlinikovej folie (alobalu). Pri vysokych teplotach
sa tavia a m6zu poskodit keramicku tabulu.
EOUElva]te len riad urceny pre indukéné varné
oS
Cukor kyselina citrénova, sol, atd. v tepelnom
bud pevhom stave, ani plasty sa nesmu dostat
do styku s hordcimi varnymi zénami.
Ak sa cukor alebo plast neumyselne dostane do
hordceho varného priestoru, vypnite varnu dosku
a okamzite cukor a plast zoskrabte ostrou Skrab-
kou. Chrante si ruky pred popalenim a porane-
nim.
Na indukcnej varnej doske pouzivajte len hrnce
a panvice s idealne rovnym dnom, bez ostrych
okrajov a hran, inak méze dojst k ‘trvalému po-
Skodeniu skla.
Vykurovacia plocha indukcnej varnej dosky je
odolna voci tepelnému Soku. Nie je citliva ani na
chlad, ani na teplo.
Vyhnlte sa padom predmetov na sklo. Bodovy na-
raz, napr. padajuca korenicka méze viest k vzni-
ku prasklln a Ulomkov keramickej tabule.
Ak je povrch k varnej doske prasknuty, vypnite
privod elektrickeého prudu, aby ste zabranili riziku
urazu elektrickym prudom Variace sa potraviny
sa m6zu dostat do Casti indukcnej varnej dosky,
ktoré su pod napatim.
Nepouzivajte povrch dosky ako kuchynskd do-
StiCku na krajanie alebo ako pracovnu plochu.
Ak je varna doska zabudovana do pracovnej
dosky, kovoveé predmety v skrinke alebo zasuv-
ke sa mOzu ohrievat vzduchom, ktory vychadza z
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ventilatného systému varnej dosky.

Dodrzujte pokyny pre udrzbu a Cistenie keramic-
kej tabule. V pripade nespravneho zaobchadza-
nia s keramickym sklom nenesieme zarucnu zod-
povednost.

Ak bude napajaci kabel bude poskodeny, musi
byt vymeneny v Specializovanom servise.
Zariadenie sa nesmie pouzivat vo vonkajSom pro-
stredi alebo v podmienkach vystavenia vlhkosti.
Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny, ktoré ne-
menia funkcnost spotrebica.

Odsavac par sa pouziva na odvadzanie vyparov z
varenia. NepouZivajte ho na iné ucely.

Odsavac par pracujuci v rezime odsavania_vzdu-
chu musi byt pripojeny k vhodnemu ventilacnému
kanalu (nepripajajte ho k pouzivanym komino-
vym potrubiam, dymovodom alebo k potrubiam
sluziacim na odsavanle spalin).

Odsavac par pracujuci v rezime pohlcovania vy-
zaduje filter s aktivnym uhlim.

Pred Cistenim, vymenou filtra alebo opravou spot-
rebic¢a ho odeJte od elektrickej siete.
Protitukovy filter do kuchynského odsavaca sa
musi Cistit minimalne raz mesacne, kedze zachy-
teny tuk je lahko horlavy.

Ak sa v miestnosti, okrem odsavaca, vyuZzivaju
iné zariadenia s neelektlckym spalovanlm (napr.
pece na tekuté palivo, prietokové ohrievace),
musi sa zabezpeut dostatoCné vetranie (prisun
vzduchu), Bezpecna prevadzka je mozna vtedy,
ked' pri suCasnej prevadzke odsavaca par a spa-
flovacich spotrebicov, ktoré su zavislé od vzduchu
v miestnosti, je v mieste tychto spotrebiCov pod-
tlak najviac O 004 milibarov (tento bod neplati,
ak sa vstavany odsavac par pouziva ako pohlco—
vac pachov).

Odsavac Casto Cistite, tak z vonku ako aj z vnut-
ra (minimalne raz mesacne), pricom dodrziavajte
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pokyny uvedené v tejto prirucke. V pripade nedo-
drZiavania zasad tykajucich sa Cistenia odsavaca,
ako aj vymeny filtroy, hrozi riziko vzniku poziaru,
Pri montai odsavaca par na externé ventilacne
potrubie (odsavac) odporucame pou2|t na konci
externeho vystupu spatny ventil, ktory je mozne
zakuplt v predajniach s instalatérskymi potreba-
mi.

Musi byt mozné odpoyt spotrebiC od_elektrickej
siete vypnutim bezpeCnostného spinaca.
Skontrolujte, Ci el. napatie uvedené na vyrobnom
Etitku zariadenia sa zhoduje s parametrami el.
napatia siete.

Pred montazou napajaci kabel rozvinte a vyrov-
najte.

Pred pripojenim zariadenia k elektrickej sieti vzdy
skontrolujte, Ci je napajaci kabel spravne nain-
Stalovany. Zariadenie nepripajajte k el. napatiu
predtym, nez uplne skoncite montaz zariadenia.
Odsavac par nepouzivajte bez nainstalovaného
tukovénho filtra.

Pokial' ide o technické a bezpecnostné opatrenia
potrebné na odvod spalin, musia sa prisne dodr-
2|avat predpisy vydane opravnenymi miestnymi
organmi.

V pripade, ak skrutky, ako aj montazne a upev-
nujuce prvky nebudu spravne (v sulade s touto
priruckou) dotiahnuté (upevnene), hrozi riziko
urazu, ¢i dokonca smrti.

POZOR! Instalacia skrutiek a upevnovacich prv-
kov, ktoré nie su v sulade s pokynmi, moze sp6-
sobit ohrozenie elektrickym prudom.

Vyrobca nezodpoveda za pripadné skody alebo
poziare sposobené zariadenim nasledkom nedo-
drZiavania pokynov a odporucani, ktoré su uve-
dené v tejto prirucke.
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ROZBALENIE

Zariadenie je chranené pred poskodenim pocas pre-
pravy. Prosime Vas, aby ste po vybaleni zariadenia
zlikvidovali obalové’ materidly spésobom neohrozu-

jucim Zivotné prostredie.

VSetky materialy pouzité na zabalenie si neskodné
pre Zivotné prostredie, su 100% recyklovatelné a su
oznacené prislusnym symbolom.

Pozor! Davajte pozor, aby boli obalové materialy
(polyetylénové vrecka, kusky polystyrénu atd.) po-

¢as vybalovania mimo dosahu deti.

LIKVIDACIA POUZITYCH
ZARIADENI

Toto zariadenie je v sulade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES a so zakonom PR o opotrebovanych elektric-
kych a elektronickych zariadeniach oznacene symbolom
preciarknutého smetného koSa. Tento symbol informuje,
Ze toto zariadenie sa po opotrebovani (skonceni pouziva-
nia) nesmie vyhodlt do komunalneho odpadu.
UZivatel je povinny zariadenie odovzdat v zbernom mies-
. te opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni.
Subjekty, ktoré sa zaoberaju spracovanim opotrebovanych

zariadeni, tzn. miestne zberné miesta, obchody alebo jednotky Statnej
spravy, vytvaraJu prislusny systém, ktory kazdému umozfiuje odovzdat
takéto zariadenia.

Vdaka spravnemu zaobchadzaniu s opotrebovanymi elektrickymi a elek-
tronickymi zariadeniami nedochadza k unikom latok, ktoré su Skodlivé
pre fudské zdravie a pre Zivotné prostredie, také Iatky sa nachadzaju
v tychto zariadeniach, a v pripade nespravneho skladovania alebo spra-
covavania tychto zariadeni moze déjst k Uniku tychto latok.




AKO USETRIT ENERGIU

e Kazdy, kto nalezite vyuziva energiu, nielen Set-
ri peniaze, ale kona tiez vedome v sulade s po-
trebami Zivotného prostredia. Preto pom6zme aj
my, Setrime elektrickou energiou! A m6zeme to
urobit takto:

e Pouzivanim vhodného riadu.

e Hrnce s plochym a hrubym dnom pomahaju
usetrit az 1/3 elektrickej energie. Nezabudnite

—~—— —~—— na pokrievku, inak sa zvysi spotreba elektrickej
energie.

e Udrzujte varné zény a dna hrncov disté.

e Nedistoty brania v prenose tepla - silne pripalené zvySky potravin je
¢asto mozné odstranit len prostriedkami, ktoré su pre Zivotné pros-
tredie Skodlivé.

e Snazte sa ,nenakukovat do hrncov” prili$ ¢asto.

e Neinstalujte varnu dosku v tesnej blizkosti chladniciek/mrazniciek.
Prostrednictvom tychto zariadeni sa zbytocne zvySuje spotreba elek-
trickej energie




ZAKLADNE INFORMACIE O
ZARIADENI

Princip fungovania indukc¢nej varnej dosky

Pod sklom indukénej dosky su indukéné cievky vytvarajuce elektromag-
netické pole. Hrniec umiestneny na magnetickom poli sa vplyvom tohto
pola zohrieva. Nezabudajte, musite pou2|vat iba hrnce, ktoré maju vhod-
né dno, urcené na pouzivanie s indukénymi doskami.

Podla pouzitych hrncov a nastaveného vykonu varenia, zariade-
nie charakteristicky svisti, je to normalny jav a nie je to dévod na
reklamaciu.

Charakteristika riadu

e Ak chcete overlt ¢i sa dany hrniec da pouzivat na indukcnej doske,
skontrolujte, Ci K dnu hrnca prilieha magnet. Cim je sila pntahovama
vacsia, tym je hrniec lepsi.

e Vidy pouzwaJte iba kvalitné hrnce, s idealne plochym dnom. Pouzi-
vanim takychto hrncov zabranite, aby vznikali body s priliS vysokou
teplotou, Co méze viest k prlpalovanlu vareného jedla k hrncu. Hrnce
a panvice s hrubymi kovovymi stenami zarucuju vynikajuce Sirenie
tepla. PreliaCené dno alebo hlboko vylisované logo vyrobcu negativ-
ne ovplyvriuju kontrolovanie teploty indukénym modulom, ¢o méze
viest k prehrievaniu riadu.

e Nepouzivajte poskodené hrnce, napr. s dnom zdeformovanym na-
sledkom nadmernej teploty.

Ked pouZivate velky riad s feromagnetickym
dnom, ktorého priemer je mensi ako celkovy
priemer daného riadu, zohrieva sa vyhradne
iba feromagneticka cas riadu. V takom pripade
nie je moZné rovnomerneg Sirenie tepla v riade.
Feromagneticka zéna méze byt v podstavci ria-
du zmensena, ak su v nej umiestnené hlinikové
prvky, v takom pripade je mnoZstvo dodavané-
ho tepla mensie. M6ze sa stat, Ze sa objavia
problemy s detekciou riadu alebo doska vobec
nedokaze taky riad detegovat. K priemeru fe-
romagnetickej zony riadu prispésobte pouziti
varnu zénu, aby ste dosiahli optimalne vysledky
varenia. V prlpade ak varna doska riad na da-
nej varnej zéne nedokaze detegovat skuste v
inej varnej zéone s prisluSne mensim priemerom.




Vykon varnej dosky je podmieneny pouzivanim vhodného kvalitné-
ho riadu.

C Neodporucame, aby ste pouzivali externé indukéné adaptéry.

¢ Na indukéné varenie pouzivajte iba feromagneticky riad, vyrobeny z:

- Emailovej ocele
- Liatiny ) L L
- Nehrdzavejucej ocele (iba riad urceny na indukcné varenie).

Skontrolujte, ¢i je na Stitku

YA uvedena informacia o tom, ze
Oznacenie riadu m hrniec je vhodny pre pouZitie

na indukénych doskach.
Nedeteguje pritomnost hrnca

Nehrdzavejuca ocel S
Okrem hrncov z feromagnetickej ocele

Hlinik Nedeteguje pritomnost hrnca

Vysoka ucinnost

Liatina . o , i
Pozor: hrnce mozu poskriabat varnu dosku
. Vysoka tcinnost
Smaltovana ocel Odportic¢ame riad s plochy, hrubym a hlad-
kym dnom
Sklo Nedeteguje pritomnost hrnca
Porcelan Nedeteguje pritomnost hrnca

Riad s medenym dnom Nedeteguje pritomnost hrnca

e PouZivanie pokrievok pocas varenia predchadza nepotrebnej stra-
te tepla. Pouzivanim pokrievok mozete skratit zohrievanie a znizit
mnozstvo spotrebovanej el. energie.

e Davaijte pozor, aby dno hrnca bolo vzdy suché. Ked naplfiujete hrniec,
alebo ked'pouZzivate hrniec vytiahnuty z chladnicky, skontrolujte, ¢i je
povrch dna Uplne suchy. Vdaka tomu varna doska ostane Cista.

e Uistite sa, Ze dno hrnca je hladke, rovne prilieha k sklu a ma rovnaku
velkost ako varna zéna. PouZite hrmec ktorého priemer je rovnako
velky ako grafika vybranej zony. PouZitim hrnca, ktory je o nieco
Sirsi, sa vykon varnej zony vyuzije s maximalnou G&innostou. Ak po-
u2|Jete mensi hrniec, vykon moze byt nizsi, ako sa oCakava. Hrniec
s priemerom mensim ako 140 mm nemusi varna doska rozpoznat.
Hrniec vzdy umiestnite do stredu varného pola.




W

e Hrnce z indukénej varnej dosky vzdy zdvihajte namiesto ich_pre-
miestfovania, aby ste povrch varnej dosky chranili pred moznym
poskrlabanlm

M W

e Pri pouzivani vyrobku si pre spravne umiestnenie hrncov pozrite ob-
rézok nizsie. Neumiestriujte hrniec medzi varné polia. Vari¢ musi byt
umiestneny v oblasti s potlacou na skle.

P I
o
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Ukazovatel zvyskového tepla ,,H”

Po skonceni varenia, povrch indukénej varnej dosky v oblasti danej var-
nej zény je stale horua nazyva sa to zvyskové teplo.

Ked' je sklo horlce, na ukazovateli danej zény svieti sym- :_:
bol ,H".

Ked’ svieti ukazovatel’ zvySkového tepla, nedotykajte sa da-
nej varnej zony, vzhl'adom na moznost popalenia; a tiez ne-
klad'te na varnej zéne predmety citlivé na teplo!

Pozor! V prlpade prerusenia el. napitia, ukazovatel’ zvysko-
vého tepla ,H" nesvieti. Napriek tomu mézu byt vtedy este
varné zony horice!

Pred prvym pouzitim

e IndukEnd dosku dokladne vycistite. Doska ma skleneny povrch, dbaj-
te o neho s naleZitou opatrnostou.

e Pri prvom spusteni sa zo zariadenia mdze uvolfiovat zapach. V takom
pripade v danej miestnosti zapnite ventilaciu, alebo otvorte okno.
Uvolfiovanie zdpachu je iba doCasné.

Priklad nastavenia teploty

Nasledujuce nastavenia su len orientacné. Presné nastavenie bude zavi-
siet od viacerych faktorov, napriklad od pouzitého kuchynského riadu a
mnoZstva vareného jedla. Experimentujte s indukénou varnou doskou,
aby ste nasli nastavenie, ktoré najlepsie vyhovuje vasim potrebam.

Nastavenie Pouzitie

Jemny ohrev malého mnoZstva jedla

Rozpustanie ¢okolady, masla a inych potravin, ktoré sa lahko pripalia
Jemné varenie

Pomaly ohrev

1-2

. Ohrievanie
3-4 e Varenie
e Varenie ryze

5-6 e  Smazenie palaciniek

e Smazenie

/-8 e  Varenie cestovin

e Varenie vody
P e  Privedenie polievky do varu
e Vyprazanie v hlbokom oleji




PREVADZKOVY REZIM
DIGESTORA

Tento spotrebic pracuje v rezime odsavania (odvadzanie vzduchu do
ventilacného potrubia) alebo v reZzime absorpcie (recirkulacia vzduchu).

F(-imm odsavaca (odvadzanie vzduchu do vetracieho kana-
a

Pouzivanie rezimu odsavaca: Ked' sa digestor pouziva v reZzime odsava-
¢a, vzduch sa odvadza zvnutra cez vetraci kanal vonku. V tomto reZzime
sa nepouziva uhlikovy filter, preto ho vyberte. Odsavac je pripojeny cez
kanal do vystupného otvoru ktorym sa vzduch odvadza do hlavného
vetraIC|eho kanala (komina). ‘Zariadenie musi namontovat kvalifikovany
inStalatér.

Rezim absorpcie (recirkulacia vzduchu)

V rezime absorbcie sa filtrovany vzduch vracia do miestnosti cez Speci-
alne vyvody. Na zabezpecenie ucinnej prevadzky jednotky je potrebné
nainstalovat filter s aktivnym uhlim, ktory je zodpovedny za neutraliza-
ciu pachov. Na dosiahnutie opt|malneJ ucinnosti sa odporuca namontovat
aj supravu na vedenie vzduchu, aby sa zlepsila cirkulacia a distribucia
vycisteného vzduchu v prlestore

Pozor!

e Suprava na vedenie vzduchu nie je stcastou jednotky a musi sa za-
kuplt samostatne (PSD 100 DOWNAIR SET). Komponenty supravy a
schéma pripojenia s uvedené v Casti ,Sada potrubia pre indukénd
varnu dosku s odsavacom®.

e Postup vymeny filtra s aktlvnym uhlim je znazorneny v kapitole
.Cistenie a udrzba".




INFORMACIE PRED
INSTALACIOU

Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze:

Pracovna plocha je obdlznikova a vodorovna a Ziadne konstrukcné
prvky nezasahuju do priestorovych poZiadaviek.

Pra;covna plocha je vyrobena z izolovaného a tepelne odolného mate-
rialu

V pevnej elektrickej instalacii je nainstalovany vhodny oddelova-

ci spinac, ktory zabezpecuje Uplné odpojenie od elektrickej siete,
prlcolm je namontovany v sulade s miestnymi predpismi o elektrlckeJ
inStalacii.

Oddelovaci spinaC musi byt schvaleného typu a musi zabezpecovat 3
mm prerusenie vo vSetkych péloch (alebo vo vSetkych aktivnych [fa-
zovych] vodicoch, ak miestne predpisy takdto vynimku umoznuju).
Oddelovaci spinac bude po instalacii varnej dosky lahko pristupny pre
pouzivatela.

V pripade pochybnosti o instalacii sa poradte s miestnymi stavebnymi
Uradmi a predpismi.

Steny okolo varnej dosky by mali byt z tepelne odolnych materialov a
lahko pristupné na Cistenie (napr. keramické dlazdice).

Po inStalacii varnej dosky sa uistite, Ze:

Napajaci kabel nebol pritlaceny dvierkami skrinky alebo zasuvkami.
Je zabezpecené dostatocné prudenie vzduchu.

Upozornenia

Varnu dosku nechajte nainstalovat len kvalifikovanym odbornikom.
Samostatné vykonavanie tejto Cinnosti nie je povolené.

Varnu dosku neinstalujte priamo nad spotrebicmi, ktoré mézu vytva-
rat thkostJ ako su umyvacky riadu, chladnicky, mraznlcky, pracky
alebo susicky, aby ste zabranili poskodenlu elektroniky varnej dosky.
Varna doska by mala byt namontovana sp6sobom, ktory umoznuje
ucinny odvod tepla, ¢o zvysSuje jej spolahlivost.




INSTALACIA A MONTAZ

Rozmery zariadenia
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Obsah balenia

1. Integrovana indukéna varna 6. Spajaci element
doska s digestorom 7. Konektor 90°
2. Nadoba na vodu 8. Tesniaca paska
3. Uhlikovy filter 9. Tesnenie
4. Tukovy filter 10. Skrutka M4*10 (x4)
5. Mriezka 11. Upevniovacia konzola (x4)
Pozor!

Volitefna suprava na privédzanie vzduchu nie je sucastou zariadenia a
musi sa zakUpit samostatne (PSD 100 DOWNAIR SET). Komponenty
sUpravy a schéma pripojenia su uvedené v Casti ,Sada potrubia pre
induk¢énu varnd dosku s odsavac¢om®".

Priprava kuchynskej dosky na vstavanie varnej dosky

e Pracovnd doska musi byt plochd a spréavne vyrovnand. Pracovnu
dosku treba utesnit a zabezpedit ju od steny pred zaliatim a vihkos-
tou.

» Vstavany nadbytok musi mat preglejku, a lepidlo k jej prilepeniu musi
byt odolné voci teplote 100°C. Nesplnenie tejto podmienky méze za-
pricinit deformaciu povrchu, alebo odlepenie preglejky.

e Okraje otvoru musia byt zabezpecené latkou, ktora je odolna voci
pohlcovaniu vihkosti.

e Otvor v kuchynskej dosky urobte v stlade s rozmermi, ktoré sa uve-
dené na nasledujucom obrazku (merna jednotka [mm]):




Montaz pod omietku

Pri tomto rieSeni je indukéna varna doska s integrovanym odsavacom
par zapustena do kuchynskej pracovnej dosky tak, aby jej povrch bol
zarovno s doskou.

X
r
!

6,5 |Hibka Frézovanig
5195 490 Y

MAX R10

FRONT
750 R5

834%3

Standardna instalacia

Pri Standardnej montazi
je indukéna doska s
integrovanym odsavacom
par osadena na pracovnej
doske, pricom jej okraje 490 Y
vyc¢nievaju nad povrch z 90 z 90
dosky. R10

™ T

Hibka pracovnej dosky X
(Y)

600-650 mm 54 mm

>650mm 65mm




Instalacia v rezime absorbéra (recirkulacia vzduchu)

Nadrzku na vodu nasadte otocenim v spravnom smere, ako je vyznacené
Sipkou. Potom umiestnite dodané gumové tesnenie na miesto oznacené
Sipkou na obrazku nizsie. Nakoniec nasadte 90° konektor do otvoru
znazorneného na obrazku, pricom dbajte na jeho spravne nasadenie.

MIN 220




Pre efektivnu recirkulaciu odporucame instalaciu sady potrubi pre
induk¢énu varnu dosku s odsavac¢om. Tato sada je dostupna na
samostatny nakup pod nazvom PSD 100 DOWNAIR SET. NizSie najdete
prehlad jednotlivych komponentov. Prislusné rozmery najdete v
kapitole ,Sada potrubia pre induk¢énl varnd dosku s odsavacom®.

1000




Sada potrubia pre induként varni dosku s odsavacom

@ ;o . @ Pomocou pily, odrezte rarku na
0 : : pozadovanu dlzku.

;;s%' [ ] 1@

§ ISt/ W U

Na vSetky spoje naneste dodanu tesniacu pasku podla pokynov
uvedenych na obrazkoch.
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Na zéver je potrebné pripevnit spojku a ventilatni mriezku. Presné
rozmery ventilacnej mriezky a ostatnych prvkov sady najdete v sekcii
»,Sada potrubia pre indukcnu varnu dosku s odsavacom®™.
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Instalacia v rezime odsavania (odvadzanie do potrubia)

Sposob 1

Nadrzku na vodu nasadte otocenim v spravnom smere, ako je vyznacené
Sipkou. Potom umiestnite dodané gumové tesnenie na miesto oznacené
Sipkou na obrazku nizsie. Nakoniec nasadte 90° konektor do otvoru
znazorneného na obrazku, pricom dbajte na jeho spravne nasadenie.

MIN 220
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SET pre indukcénu varna dosku s odsavacom, ktora sa musi zakupit

samostatne.

Na tento ucel




Sposob 2

Nadrzku na vodu nasadte otocenim v spravnom smere, ako je
vyznacené Sipkou. Potom umiestnite dodané gumové tesnenie na
miesto oznacené Sipkou na obrdzku nizsie. Nakoniec nasadte konektor
do otvoru znazorneného na obrazku, pricom dbajte na jeho spravne
nasadenie.

Pomocou pily , odrezte rarku
na spravnu dlzku, potom ju
pripevnite ku konektoru a zaistite
tesniacou paskou podla obrazka.
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Pozor! ]
Po instalacii vyrobku namontujte

Styri drZziaky na oboch stranach
vyrobku, aby ste zabranili jeho

pohybu.

Pozor!
Minimalna vzdialenost medzi zdvesnou skrinkou a indukénou varnou

doskou je 450 mm.

W



ELEKTRICKA SCHEMA

El. napatie zdroja AC220-240V 50/60Hz
AC 380 - 415V 3N~ 50/60 Hz
Celkovy vykon 7,38 kW

Elektrickda schéma:

sas A PP Schéma Napajaci
Napatie Elektrické pripojenie pripojenia kabel
o
12|E BN
_ L N ® 5G 2,5mm2
N2(@) N !
HO7RN-F
220240 1 leelg OV [© 2 A\ s L1:BK L2:BN
oy 2 N1:GY N2:BU
N|@& S PE:GN/YE
L1|& B L
o
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N
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BN S
L2|@ 23l 1 N® 5G2.5mm2
380-415 | |N@ TS N NN/ A4 HO7RN-F
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o~
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N1|& a gl GN/
B o
L1 11 Y
o
L1, L2 = Faza
N1, N2 = Neutralna
PE = Uzemnenie




SADA POTRUBIA PRE
INDUKENU VARNU DOSKU S
ODSAVACOM

Volitelna suprava na vedenie vzduchu (PSD 100 DOWNAIR SET), ktoru
je mozné zakupit samostatne, obsahuje nasledujlice montazne kompo-
nenty, ako je znazornené na prllozenych vykresoch:

1. Konektor 90° 4. Spajaci element
2. Rovna rurka (222*89) 5. Vetracia mriezka
3. Rovna rurka (306*66) 6. Tesniaca paska (x2)
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POUZIVANIE

Vase zariadenie

2 2
'\ /
1
2 T~ 2
,H < 3
1. Privod ventilacie kuchynského odsavaca par
2. Induk¢na varna zéna booster
3. Dotykovy ovladaci panel
Ovladaci panel
ol (9
© o Il o) (s HI S
o 1 2 3 4 s & 1 & P

Vas spotrebic je vybaveny dotykovym ovladacim panelom:

e Dbajte na to, aby boli ovladacie prvky vzdy Cisté, suché a aby ich
nezakryval 2|adny predmet (napr. riad alebo handrlcka) Aj tenka
vrstva vody méze stazit ovladanie ovladacich prvkov.

e Ovladacie prvky vasho spotrebica reaguju
na dotyk, takZe nie je potrebné vyvijat tlak.

prstov.

e Pri kazdom rozpoznani dotyku budete pocut
zvukovy signal,
e Pouzivajte konceky prstov, nie Spicky J




Snimac

Funkcia

Snimac
ZAPNUTIE/
VYPNUTIE

Opis

Podrzanim senzora zapnete spotrebic. Ked' je spotrebic
zapnuty a odsavac par je v prevadzke (nie v rezime
odlozeného vypnutia): podrzanim snimaca sa vypnu
vSetky varné polia a odsavac par prejde do rezimu
oneskoreného vypnutia. Opatovnym podrzanim tlacidla
sa spotrebic¢ Uplne vypne. Ked' je spotrebi¢ zapnuty a
odsavac par je vypnuty: podrzanim snimaca sa vypne
cely spotrebic.

3 SEC

ChildLock
(detska
zamka)

Vdaka funkcii ChildLock moZete zablokovat moznost
ovlddania varnej dosky, napriklad detmi alebo podas
Cistenia. Podrzanim stlateného snimaca ChildLock sa
aktivuje zamok ovladacieho panela. O aktivacii zamku
informuje rozsvietend LED didéda. Opéatovné podrzanie
snimaca sposobi, Ze LED didda zhasne a ovladaci panel
opat zacne fungovat.

Premostenie

Ked' je aktivovana funkcia premostenia, dve indukcéné
polia (vertikalne) pracuju spolo¢ne. To znamena,
Ze tieto polia budd mat identické nastavenia teploty
a vykonu, ktoré mozZno menit posunutim prsta po
snimacdi ovladania vykonu. Kratkym dotykom na
snimac premostenia na lavej strane sa aktivuje rezim
premostenia. Rozsvieti sa indikator a lavé indukcéné
polia zadnu spolupracovat. Ak chcete zrudit reZim
premostovania indukénych poli, stlatte opat snimacd
premostovania. Funkcia premostovania indukénych
poli na pravej strane funguje rovnako ako pri poliach
na lavej strane. Ak ju chcete aktivovat, staéi pouZit
Speciadlny snima¢ umiestneny na pravej strane varnej
dosky.

55

Udrziavanie
tepla

Funkcia udrziavania tepla umozfiuje varnému polu
udrziavat konstantnl minimalnu teplotu, ¢o je idedlne
na udrziavanie spravnej teploty hotovych pokrmov az
do ich podavania. Ak chcete aktivovat tento reZim,
jednoducho sa dotknite senzora udrziavania tepla - ked’
je funkcia aktivna, rozsvieti sa indikator LED. Funkcia
sa deaktivuje dotykom akéhokolvek iného snimaca,
¢im sa varné pole vrati do predchadzajliceho rezimu.
Aktivacia tejto funkcie je mozna len vtedy, ak je vykon
pola, na ktorom ju chceme aktivovat, vacési ako 0.

Vyber snimaca
pre lavé horné
vykurovacie
pole

Zvolte snimac¢ lavého horného ohrevného pola
indukénej varnej dosky, aby ste nastavili vykon alebo
prevadzkovy cas. Blikanie ukazovatela na lavej strane
signalizuje, ze aktualny stav zobrazeny na digitdlnom
displeji sa vztahuje na toto ohrevné pole. Po vybere
ohrievacieho pola bude digitalny displej blikat 3
sekundy, ¢im signalizuje, Ze je aktivované a pripravené
na nastavenie vykonu alebo ¢asu prevadzky. Ak chcete
nastavit vykon alebo ¢as ohrevu, jednoducho presurite
prst cez snimac nastavenia vykonu.




Lavy dolny
snimac vyberu
vykurovacieho

pola

Ak chcete nastavit vykon alebo &as, vyberte snimad
lavého dolného ohrevného pola indukénej varnej
dosky. Blikanie ukazovatela na lavej strane signalizuje,
ze aktudlny stav zobrazeny na digitdlnom displeji sa
vztahuje na toto ohrevné pole. Po vybere ohrievacieho
pola bude digitdlny displej blikat 3 sekundy, &m
signalizuje, Ze je aktivované a pripravené na nastavenie
vykonu alebo &asu prevadzky. Ak chcete nastavit
vykon alebo cas ohrevu, jednoducho presurite prst cez
snimac nastavenia vykonu.

Snimac volby
vykurovacieho
pola vpravo
hore

Ak chcete nastavit vykon alebo ¢&as, vyberte snimac
pravého horného ohrevného pola indukinej varnej
dosky. Blikanie indikatora vpravo znamena, ze aktualny
stav zobrazeny na digitdlnom displeji sa vztahuje na
toto ohrevné pole. Po vybere ohrievacieho pola bude
digitdlny displej blikat 3 sekundy, &m signalizuje,
Ze je aktivované a pripravené na nastavenie vykonu
alebo ¢asu prevadzky. Ak chcete nastavit vykon alebo
C¢as ohrevu, jednoducho presunte prst cez snimac
nastavenia vykonu.

Pravy dolny
snimac volby
vykurovacieho
pola

Na nastavenie vykonu alebo casu vyberte snimac
pravého dolného ohrevného pola indukénej varnej
dosky. Blikanie indikatora vpravo znamena, ze aktualny
stav zobrazeny na digitdlnom displeji sa vztahuje na
toto ohrevné pole. Po vybere ohrievacieho pola bude
digitalny displej blikat 3 sekundy, ¢im signalizuje,
Ze je aktivované a pripravené na nastavenie vykonu
alebo ¢asu prevadzky. Ak chcete nastavit vykon alebo
¢as ohrevu, jednoducho presunte prst cez snimac
nastavenia vykonu.

Casovat

Funkcia &asovada umoziuje naprogramovat presny
Cas vybranej oblasti vyhrievania od 00 do 99 minut.
Ak chcete priradit ¢as konkrétnemu polu, dotknite
sa snimaca Timer, ked je vykurovacie pole aktivne.
Nastavenie ¢asu sa vykonava v dvoch krokoch:

1. Desiatky minut - posuvajte prstom po senzore
regulacie vykonu, kym nedosiahnete poZadovanu
hodnotu desiatok mindt. Potom pockajte 3 sekundy
alebo sa znova dotknite snimaca Timer, aby ste
nastavili jednotky minut.

2. Jednotky minut - posUvajte prst po senzore
ovladania vykonu, kym nedosiahnete pozadovanu
hodnotu jednotiek mindt.

Po ukonceni odpocitavania sa vykurovacie pole

automaticky vypne a spotrebi¢ vas o tom informuje

Siestimi pipnutiami.

Ak chcete funkciu ¢asovaca zrusit, stadi sa opat dotknut

snimaca Casovaca.




Snimacd
ventilatora
odsavaca par

Pomocou snimaca ventildtora odsdvaca par spustite
odsavac¢ par. Snimac¢ regulacie vykonu umoziuje
nastavit stupef ventildtora v rozsahu 1-8-P, pricom
maximalny stupen je stupen ,P“ alebo ,zvySenie
vykonu“. Po 5 minutach prevadzky na stupni ,P"
ventilator automaticky znizi vykon na stupen 8.
Aktualna prevadzkova Uroven ventilatora sa zobrazuje
na displeji. Opatovnym stlacenim tlacidla ventilatora
sa aktivuje rezim oneskoreného vypnutia o 1 minutu,
ktory je signalizovany blikajucim indikatorom, a dals$im
stlacenim sa ventilator strieSky okamzite vypne.

(te)

Snimac
automatického
rezimu ventilatora
odsavaca par

Po zapnuti lubovolného prvého nastavenia varnej
dosky sa pohon odsavaca par spusti po 3 sekundach.
Vdaka tejto funkcii ventilator odsavaca par automaticky
upravi svoju rychlost, pricom zaéne na optimalnej
urovni, ktorad zodpoveda intenzite varnych poli. Ked' st
vSetky varné polia vypnuté, odsavac par automaticky
prejde do rezimu odlozeného vypnutia. Odsavac par
sa vypne po 1 minate. Automaticky rezim ventildtora
sa Standardne aktivuje pri prvom zapnuti spotrebica
a pri kazdom dalSom zapnuti si spotrebi¢ pamata
predchddzajlci stav. Ak chcete tento rezim zrusit,
jednoducho podrzte snimac ventilatora stlaceny po
dobu 3 sekind. Op&tovnym podrzanim snimacda sa opat
aktivuje automaticky rezim, ¢o signalizuje rozsvieteny
indikator.

Jednoduché
zobrazenie

e Na displeji sa zobrazuje aktudlny stupen vykonu
varného pola alebo rychlost ventildtora odsavaca
par od 1 do 8.

e Symbol ,P" oznacuje stupen varného pola alebo
rychlost ventilatora ,power booster".

e Symbol ,u" indikuje, Ze na varnom poli nie je zisteny
ziadny hrniec alebo nie je umiestneny Ziadny hrniec.

e Symbol ,H“ oznacuje vysoku zvyskovu teplotu
varného pola.

e Symbol ,0" oznacuje, ze vykon prislusného varného
pola je vypnuty.

e Symbol ,E“ oznacuje poruchu alebo nespravnu
funkciu varnych poli alebo ventilatora.

Dualny displej

e Na displeji sa zobrazuje rozsah casovaca: 0-99
minut.
V pripade poruchy sa zobrazi aktualny kdéd poruchy.

Zobrazenie "" indikuje pohotovostny rezim.
e Uroveri vykonu vykurovacieho pola, otacky
Snimaé veptilévtora a Cas égsovat“: moZno nastavit posunutim
777777777 regulacie snimaca nastavenia prstom dol’a,va alebo dopr_aya.
TTTT A vykonu e Pri vypinani vykurovaae.ho pola alebo ventilatora
Sy systém postupne skenuje pole 1, pole 2, pole 3,
posuvaca pole 4 a ventildtor a potom prenesie riadenie na

prevadzkové vykurovacie pole alebo ventilator.

T




Dalsie informacie

e Koordinacia vykonu

Pri nastavovani prevadzky indukénej varnej dosky by maX|maIny vykon
dvoch vykurovacich poli na tej istej strane nemal preS|ahnut 3600 W.
Ak pocas nastavovania vypocitany celkovy vykon prekroci 3600 W, sys-
tém automaticky zniZi vykon nepouzivaného horaka na tej istej strane
aby aktualny vykon zodpovedal pozadovanému vykonu pouZivatela a
celkovy vykon neprekrocil 3600 W.

e Funkcia nastavenia vykonu o

Podrzte stlaCené dva snimace: ChildLock ssec @ snimac favého dolného
vykurovacieho pola [a], aby ste vstupili do rezimu nastavenia vykonu.
Po vstupe do rezimu nastavenia:

Dotknite sa snimaca lavého premostenia, aby ste znizili maximalny vykon.
Dotknite sa pravého premostovacieho snimaca, aby ste zvysili max-
imalny vykon.

K dispozicii je 5 urovni vykonu: 2800 W, 3600 W, 4600 W, 5800 W,
7200 W. Potvrdenie zvoleného maximalneho vykonu sa vykona st-
lacenim snimaca zapnutia/vypnutia alebo poc¢kanim 30 sekulnd.

Poznamka: Ked' displej nastavenia vykonu zobrazuje hodnotu 74, zna-
mena to, ze vyrobok dosiahol maximalny vykon (indukéna varna doska
7200 W + motor 180 W).

e Kalibracia detekcie riadu

V pohotovostnom re2|me do 1 minaty OF apnutia podrzte dlho stlaceny
snimac ChildLock 2= a snimac Casovaca aby ste vstupili do rezimu
kalibracie. Na displeji digitalneho gasovada sa zobrazi 4CALT".

Potom sa dotknite tlacidla premostenia varnej dosky, cim spustite
kalibraciu detekcie riadu. Kuchynsky riad nesmie byt pocas kalibracie
na varnej doske. Na displeji digitalneho ¢asovaca sa zobrazi odpocita-
vanie 5 sekund. Na konci odpocitavania sa na digjtalnom displeji polohy
ohrevného pola zobrazi ,P", ak je kalibracia Uspesna.

\ opacnom pripade sa zobra2| JF'. Ak su vsetky kalibracie Uspesné,
zobrazi sa ,,P". V opa¢nom pripade sa zobrazi ,F".

Urovne vykonu varnych poli:
Nastavenie | 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Vykon (W) | 0 | 100 | 200 | 240 | 370 | 630 | 900 | 1250 | 1550 | 2500

Urovne vykonu varnych poli v stave premosteného pripojenia:
Nastavenie | O 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Vykon (W) | 0 | 200 | 420 | 480 | 750 | 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600

Urovne vykonu ventilatora odsavaca par:

Spustenie 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Objem vzduchu | | 300 [ 320 | 340 | 360 | 400 | 420 | 480 | 510 | 620
(m3/h)

l?revad_zkovy Bez obmedzenia 5
cas (min)

T



CISTENIE A UDRZBA

Starostllvost o priebeznl udrzbu dosky v Cistote, ako aj jej spravna
udrzba, maju podstatny vplyv na prediZenie obdobia bezporuchového
fungovanla Po kazdom pouziti integrovana indukéna varna doska s
digestorom dosku vy istite.

Cistenie skleneného povrchu

Skleneny povrch indukcnej varnej dosky by sa mal pravidelne Cis-

tit vihkou, mékkou handrickou. Mali by ste sa vyhybat abrazivnym
Cistiacim prostrledkom ako aj hubkam s drsnym povrchom, ktoré
mozu poskriabat povrch skla. Pri Cisteni treba dbat na to, aby sa voda
nedostala do vetracieho otvoru odsavaca par.

Cistenie mriezky

Odstrante mriezku, vycistite ju
pomocou handncky s jemnym
tekutym Cistiacim prostriedkom.
NepouZivajte prostriedky obsa-
hujlce abrazivne latky.

Cistenie Tukového Filtra
Opatrne vysurite drziak filtra,
pricom ho udrzujte vo vodorov-
nej polohe. Vylejte nahromade-
ny tuk a tukovy filter a umyte ho
rucne alebo v umyvacke riadu.

Vymena uhlikového filtra

Ak chcete vymenlt filter, vyber-
te ho z dr2|aka filtra a potom
nasadte novy filter. Filter by sa
mal vymenit po 300 hodinach
prevadzky.

Cistenie nadrze na vodu
Jemnym otocCenim zasobnika v
smere Sipky ho vyberte. Potom
vyprazdnite nahromadenu vodu
a vycistite nadrzku. Nadrz na-
sadte spat na miesto otocenim
v opacnom smere. Odporuca sa
vyprazdrovat nadobu na vodu
denne alebo menej Casto, v za-
vislosti od pouzivania.




RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Varna doska sa
neda zapnut

Mozna pricina

Ziadne el. napétie

Riesenie problému

Skontrolujte, ¢i je indukéna

varna doska pripojena k zdroju
napajania a zapnutd. Skontrolujte,
¢i vo vasej domacnosti alebo

v okoli nedoslo k vypadku
elektrického prudu. Ak ste vSetko
skontrolovali a problém pretrvava,
obratte sa na kvalifikovaného
technika.

Dotykové
ovladanie
nereaguje

Ovladanie je zablokované

Odombknite ovladanie. Podrobnosti
najdete v Casti ,Obsluha“ v ndvode
na obsluhu.

Dotykové tlacidla
sa tazko ovladaju

Na povrchu tlacidiel sa moze
nachadzat vrstva vody alebo
sa panela dotykate len
Spickou prsta

Uistite sa, Ze je ovladaci panel
suchy, a na dotyk ovladania
pouzite celu plochu prsta.

Sklo je
poskriabané

Hrnce s drsnymi okrajmi.

PouzZivajte riad s rovnym a
hladkym dnom. Pozrite si ¢ast
,Zakladné informacie o spotrebici®.

Indukéna varna
doska alebo
varna zona sa
vypli, zobrazil sa
chybovy kéd.

Technicka porucha

Zapiste si pismena a cisla chyby,
vypnite indukénd varnd dosku

z elektrickej siete a potom sa
obratte na kvalifikovaného
technika.

Varna doska sa
nezahrieva

Induk¢na varna doska
neregistruje riad, pretoze

nie je vhodny na indukcné
varenie alebo je riad prilis
maly pre varnu zénu alebo je
nespravne umiestneny.

Pouzivajte riad vhodny na
indukéné varenie. Pozrite si ¢ast
,Zakladné informacie o spotrebidi®.
Vycentrujte riad a uistite sa, ze
dno riadu zodpoveda velkosti
varnej zény.

Hluk ventilatora
vychadzajuci z
indukénej varnej
dosky

Chladiaci ventilator
zabudovany v induk¢nej
varnej doske bol zapnuty,
aby sa zabranilo prehriatiu
elektroniky. M6zZe fungovat
este chvilu po vypnuti
indukcnej varnej dosky.

Je to normalne a nevyzaduje si
to ziadne opatrenia. Neodpajajte
indukénu varna dosku, ked' je
ventilator v prevadzke.

Niektoré varné
nadoby vydavaju
praskavy alebo
cvakavy zvuk

MézZe to byt spdsobené
konstrukciou varného riadu
(vrstvy réznych kovov vibruju
odlisne).

Je to normalne pre dany riad a
neznamena to poruchu.




SPECIFIKACIA

TECHNICKE UDAJE

Model DHKI 752 800 C

El. napétie zdroja 220-240 V~ / 380-415 V 3N~
Frekvencia 50/60Hz

Vykon 7380 W

Celkovy vykon varnej dosky 7200 W

Celkovy Vykon Digestora 180 W

Rozmery (SxHxV) 830 x 515 x 200 mm
Rozmery balenia 965 x 650 x 325 mm
Instala¢né rozmery 750*%490 mm
Hmotnost jednotky 20,3 kg

Povrchovy material Keramické sklo
Uroveri vykonu 1-8, P

Urovne vykonu v reZime recirkulacie 1-8, P

Vykon vyhrevnych zén

Maximalny vykon zadnej vyhrevnej zony 1550 W

Zvysenie vykonu zadnej vyhrevnej zény 2500 W

Maximalny vykon prednej vyhrevnej zony 1550 W

Zvyseny vykon (boost) prednej vyhrevnej zény 2500 W

Podrobné technické Specifikacie najdete na produktovej karte zariade-
nia.

Vyrobok spifia poziadavky noriem EN 60335-1; EN 60335-2-6; EN
60335-2-31, ktoré platia v Eurdpskej unii.




ZARUKA, POPREDAINY
SERVIS

Zaruka

Zaruka sa poskytuje podla podmienok uvedenych v zaruénom ljste. Vyrobca ne-
odpoveda za akékolvek skody spdsobené nespravnym zaobchadzanim a pouzi-
vanim vyrobku.

Servis

e Vyrobca zarjadenia odporuca, aby vsetky opravy a nastavovania vyrobku
vzdy vykonaval tovarensky servis alebo autorizovany servis vyrobcu. Z
bezpecnostnych dévodov neopravujte spotrebic SVOJpomOCHY_m spésobom.

e Opravy vykopayvané osobami, ktoré nemaju pozadované kvalifikacie, méze
Blredst,avovat vazne nebezpecenstvo pre pouzivatela zariadenia,

inimalna lehota platnosti zaruky na zariadenie ponukané vyrobcom, do-
vozcom alebo opravnenym zastupcom, je uvedena v zarucnom liste.

e Zaruka na zariadenie prestava platit v dosledku vykonania adaptacie, |
prerobenia zariadenia, poskodenia plomb alebo inych ochran a zabezpeceni
zariadenia alebo jeho casti alebo v dosledkg,in¥ch nepovolenych zasahov
do zariadenia, vykonanych v rozpore z pouzivatelskou priruckou.

Nahlasenie opravy a pomoc v pripade poruchy
Ak je potrebné zariadenie opravif, obratte sa na gutorizovany servis. Kontaktné
udaje servisu, vratane konta_ktneﬁo telefénneho Cisla, su yvedené v zarucnom
liste. Pred tym, ako sa, obratite na servis, pripravte seriove ¢jslo zariadenia,
ktoré je uvedené na vyrobnom stitku. Na ulahcenie ho prepiste tu:

Vyhlasenie vyrobcu

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spiria dolezité poziadavky nasledujtcich
eurdpskych smernic:

Smernica pre nizke napatie 2014/35/EU

Smernica elektromagnetickej kompatibility 2014 /30/EU
Smernica ErP - 2009/125/EC

Smernica RoHS 2011/65/EU

Zariadenie je oznaCené symbolom C€Eama vyhlasenie o zhode na kontrolu
prislusnym organom dohladu nad trhom.




Cher
Client

A partir d’aujourd’hui les taches quotidiennes de-
viennent encore plus faciles. Cet appareil Amica
combine une facilité d’utilisation exceptionnelle a une
efficacité parfaite. Aprés la lecture du mode d’emploi,
I'utilisation de I'appareil ne vous posera aucun pro-
bleme.

La sécurité et la fonctionnalité de I'équipement sorti
d’usine ont été soigneusement vérifiées sur les postes
de controle avant son emballage.

Priere de lire attentivement le mode d'emploi avant
la mise en fonctionnement de I'appareil. Respecter
ses indications vous protégera contre toute utilisation
incorrecte. Garder le mode d'emploi dans un endroit
accessible.

Respecter les instructions de ce mode d'emploi afin
d’éviter des accidents.

Respectueusement

Amica




INDICATIONS CONCERNANT
LA SECURITE D'UTILISATION

Avant la premiére utilisation de |'appareil, lire le
mode d’emploi. Ainsi la sécurité est assurée et
les dommages de l'appareil sont évités.
REMARQUE : Le processus de cuisson doit étre
surveillé.

L'appareil n'est destiné qu’a I'usage dans un cadre
domestique.

Si la plaque a induction est utilisée a proximité
directe d’un poste de radio, télé ou tout autre ap-
pareil émetteur, vérifier que le panneau de com-
mande de la plaque a induction fonctionnent nor-
malement.

La plaque doit étre branchée par un installa-
teur-électricien certifié.

Ne pas installer la plaque a proximité d’appareils
de refroidissement.

Lors de l'utilisation, I'appareil et ses éléments
chauffants peuvent se chauffer fortement. Veil-
ler a ne pas toucher accidentellement les sur-
faces chaudes. En l'absence de personnes res-
ponsables, les enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus éloignés de l'appareil.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et par des personnes aux capaci-
tés physiques, sensorielles ou mentales réduites
ainsi que par les personnes sans experlence et
connaissances nécessaires, a condition d’étre
sous surveillance ou aprés avoir pris connais-
sance des instructions pour ['utilisation de I'ap-
pareil en toute sécurité. Il est important que les
personnes responsables de leur securité les sur-
veillent lors de I'utilisation de I'appareil. Veiller a
ce que les enfants ne jouent pas avec |'appareil.




Ne pas laisser les enfants nettoyer ou entretenir
I'appareil sans surveillance.

Le réchauffement de I'huile et de la graisse sans
surveillance peut étre dangereux et entrainer un
incendie. En cas d’apparition d'un feu de graisse,
ne Jamals essayer de l'éteindre avec de l'eau ;
éteindre I'appareil et couvrir les flammes avec un
couvercle ou une couverture d’extinction.

Note : Il existe un risque d’incendie dans le cas
d’accumulation d ‘objets sur la surface de chauffe.
En cas de fissure de la surface de la plaque, dé-
brancher immédiatement I'appareil de 'alimen-
tation pour éviter tout risque de choc électrique.
Il est déconseillé de placer sur la surface de la
plague de cuisson des objets en métal, tels que
les couteaux, les fourchettes, les cuHIeres les
couvercles ou les feuilles d alum|n|um car ils
peuvent fortement se chauffer et entrainer des
risques de brllures.

Apres la cuisson, éteindre I’élément chauffant en
utilisant les touches sensitives correspondantes.
Il est interdit d'utiliser des systemes de com-
mande et d’horloge externes et de commande a
distance pour contréler I'appareil.

L'utilisation d'appareils de nettoyage fonctionnant
a la vapeur est formellement proscrite.

Les meubles ou la plaque doit étre encastrée
doivent résister a des températures d’env. 100°C.
Ceci s'applique au placage, aux bords, aux sur-
faces en plastique, aux colles et aux vernis,

La plaque ne peut étre utilisée qu'apres son amé-
nagement dans le meuble.

Seul un spécialiste peut effectuer des réparations
sur les appareils €lectriques. Les réparations non
professmnnelles peuvent créer un danger pour la
sécurité de l'utilisateur.

L'appareil est débrancheé du réseau électrique
seulement s'il est éteint a I'aide de l'interrupteur




de sécurité.

Ne palls permettre aux enfants de jouer avec |'ap-
parei

Les personnes ayant des appareils implantés de
soutien des fonctions vitales (p. ex. stimulateur
cardlaque pompe a insuline ou appareil auditif)
doivent s'assurer que le fonctionnement de leurs
appareils ne sera pas perturbé par la plaque a in-
duction (l'étendue des frequences de fonctionne-
ment de la plaque a induction est de 20-50 kHz).
En cas de coupure d'électricité, tous les reglages
et affichages sont supprimes. Au retour de 1'élec-
tricité, rester prudent.

Lindicateur de chaleur résiduelle intégré dans le
systeme electronique indique si la plaque est al-
lumée ou si elle est encore chaude.

Ne pas utiliser de récipients en matiéres plas-
tiques ou avec papier aluminium. Les tempera—
tures élevées provoquent leur fusion ce qui peut
endommager la vitre céramique.

Utiliser uniquement des casseroles destinées aux
plagues a induction.

Le sucre, l'acide citrique, le sel, etc. a I'état so-
lide ou I|qU|de ainsi que les matieres plastiques
ne doivent pas étre en contact avec les foyers
chauds.

Si par inattention du sucre ou du plastique se dé-
versent sur la zone de cuisson chaude, éteindre
la plaque et enlever immédiatement le sucre et
le plastique avec un racloir aceré. Proteger ses
mains contre br(ilures et blessures.

Utiliser uniquement des casseroles et des pots
avec un fond plat, sans arétes ni bavures, qui
pourraient créer des rayures durables sur la
plaque.

La surface de cuisson de la plague a induction est
résistante aux chocs thermiques. Elle n’est sen-
sible ni au froid ni au chaud.




Eviter de faire tomber des objets sur la vitre. Les
chocs ponctuels p. ex. lors de la chute d’'une pe-
tite canette d’épices, peuvent provoquer des fis-
sures et des écaillures de la vitre céramique.

Si la surface de la plaque est fissurée, débran-
cher I'alimentation pour éviter tout risque de choc
électrique. Les aliments bouillants peuvent péné-
trer dans les parties sous tension de la plaque a
induction.

Il est interdit d'utiliser la surface de la plaque
comme une planche a découper ou une table de
travail.

Si la plaque est encastrée dans le plan de travail,
les objets en métal se trouvant dans le placard
ou le tiroir peuvent se chauffer, ce qui est cause
par |'air rejeté par le systeme de ventilation de la
plaque.

Respecter les indications concernant |'entretien et
le nettoyage de la vitre céramique. En cas d'uti-
lisation incorrecte de la vitre céramique, nous ne
sommes pas responsables au titre de la garantie.
Si le cordon d’alimentation est endommage, il
doit étre remplacé dans un centre de réparation
spécialisé.

Il est interdit d’utiliser I'appareil a I'extérieur ou
dans des conditions d’exposition a I'humidite.

Le fabricant se réserve le droit d’effectuer des
modifications qui ne changent pas les fonctionna-
lités de 'appareil.

La hotte sert a éliminer les vapeurs de cuisine.
Elle ne doit pas étre utilisée a d’'autres fins.

La hotte fonctionnant en version évacuation doit
étre raccordée a un canal de ventilation appro-
prié (ne la raccordez pas a des conduits de che-
minée, des carneaux ou des conduits de fumée
en epr0|tat|on)

La hotte en mode de recyclage nécessite l'instal-
lation d’un filtre a charbon actif.




Débrancher I'appareil avant le nettoyage, le rem-
placement du filtre et les reparations.

_e filtre a graisse de la hotte doit étre nettoyé au
moins une fois par mois, car saturé de graisse, il
pourra facilement prendre feu.

Une ventilation convenable de la piece doit étre
prévue (amenee de l'air), lorsque la hotte est uti-
isée simultanément avec des appareils alimentés
par une source d’'energie differente de I'energie
eélectrigue (p.ex. combustibles liquides, chau-
dieres). L'utilisation slre de l'appareil est pos-
sible; si la pressmn négative est de 0,004 mili-
bar (ce point n’est pas pertinent quand la hotte
est utilisée pour absorber les odeurs) a I'endroit
d’installation des appareils de combustion et de
la hotte qui travaillent simultanément et qui dé-
pendent de I'air dans la piece.

La hotte doit étre souvent nettoyer a I'extérieur et
a l'intérieur (au moins une fois par mois, en sui-
vant les consignes relatives a I'entretien |nd|quees
dans le présent mode d’emploi). Le non-respect
des consignes de nettoyage et de remplacement
des filtres entraine un risque d’incendie.

En cas de montage de la hotte avec lune conduite
de ventilation (extraction) exteérieure, il est re-
commandé d’utiliser un clapet anti-retour a
I'extrémité de la sortie extérieure, vous pouvez
I'acheter dans les magasins de matériaux d’ins-
tallation.

Il faut assurer la possibilité de debrancher I'ap-
parell de I'alimentation électrique par I'utilisation
d’un interrupteur de sécurité.

Vérifiez si la tension indiquée sur la plague signa-
|étique correspond aux parameétres de la section
locale du secteur.

Avant le montage, dérouler et redresser le cor-
don d’alimentation.

Avant de brancher I’'appareil a I'alimentation élec-




trigue, toujours vérifier si le cable d’alimentation
est bien branché. Ne pas brancher l'appareil a
I"alimentation electrlque avant la fin du montage.
Il est interdit d’utiliser la hotte sans filtre a graisse
installé.

Suivre strictement les regles locales en matiere
des mesures techniques et de sécurité indispen-
sables a appliquer pour I'évacuation des gaz de
combustion.

Le serrage trop faible des vis et des éléments de
fixation par rapport aux instructions applicables
présente des risques pour la santé et la vie hu-
maine.

ATTENTION L'assemblage des vis et des éléments
de fixation de maniere non conforme au mode
d’emploi peut entrainer un risque électrique.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages ou d’incendies provoqués par |'appa-
reil du fait de non-respect des dlsp05|t|ons conte-
nues dans la présente notice d’utilisation.
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DEBALLAGE

Pour son transport, I'appareil a été emballé afin de
le protéger contre les endommagements Apres dé-
ballage de Iappare|l priere d'éliminer les éléments

de I'emballage d'une facon non nuisible a I’'environ-
nement.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage sont
inoffensifs pour I'environnement et recyclables a
100% (ils sont marqués par un symbole approprié€).
Attention ! Lors du déballage, garder les materiaux

d’emballage (petits sacs polyéthyléne, morceaux de polystyrene, etc.)
hors de portée des enfants.

éLIMI!‘lATION DES APPAREILS
USAGES

Cet appareil est marqué par le symbole du conteneur
a déchets, rayé, conformément a la Directive euro-
péenne 2012/19/CE Ce symbole signale que le produit,
apres sa période d’utilisation, ne pourra pas étre éliminé
avec d’autres déchets ménagers.
L'utilisateur est obligé de le rendre a un point de collecte
des appareils électriques et électroniques usagés. De tels
. points de collecte sont mis en place par les communes, cer-
tains magasins et entreprises de ramassage des déchets.

Respecter les regles d’élimination des appareils électriques et électro-

niques permet d’éviter des conséquences nuisibles a la santé humaine

et a l'environnement naturel, a cause de la possibilité de présence de

gonstltuallnts dangereux ou de transformations inappropriées a ce type
‘apparei




ECONOMIES D'ENERGIE

e Qui profite de I'énergie de maniere responsable
non seulement protege le budget du ménage,
mais aussi participe consciemment a la protec-
tion de I'environnement. C'est pourquoi aidons,
économisons I'énergie eIectr|que' Et pour cela il
faut respecter régles suivantes :

e Utilisation d'ustensiles de cuisine appropriés

e Les casseroles a fond plat et épais permettent

—_— —_— d'économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie électrique.
Ne pas oublier le couvercle, sinon la consomma-

tion d’énergie augmente.

e Maintien de la propreté des foyers et des fonds des récipients.

e Les salissures perturbent la transmission de la chaleur et les restes
de nourriture brilés a plusieurs reprises ne peuvent étre enlevés qu'a
I’aide de produits chlmlques nuisibles a I'environnement.

e Eviter les inutiles ,,coups d'ceil dans les casseroles”.

e Ne pas aménager la plaque a proximité directe de réfrigérateurs ou
congelateurs A cause de l'utilisation de ses dispositifs, la consom-
mation d’énergie électrique augmente inutilement




INFORMATIONS GENERALES
SUR L'APPAREIL

Le principe du fonctionnement de la plaque a induction

Sous le verre de la plaque a induction se trouvent des bobines d'in-
duction produisant un champ magnethue Une casserole placée sur le
champ magnethue est chauffée sous l'influence de ce champ. Il est tres
important d’utiliser les casseroles avec le fond approprié.

En fonction des casseroles utilisées et de la puissance reglee pen-
dant la cuisson, I'appareil émet un sifflement spécifique. Il s'agit
d'un phenomene naturel qui ne constitue pas un motif de réclama-
tion.

Caractéristique des récipients.

Pour vérifier si la casserole est adaptée a votre plague a induction,
vérifier si I'aimant s’accroche au fond de la casserole. Plus la force
d’attraction est importante, mieux la casserole est adaptée.

Toujours utiliser les casseroles de haute qualité avec un fond parfai-
tement plat. L'utilisation de ce type de casseroles empéche la for-
mation de points a une température trop élevée, ce qui peut causer
I'accrochage des aliments a la casserole. Les casseroles et les poéles
avec des parois métalliques épaisses assurent une parfaite réparti-
tion de la chaleur. Les fonds de casserole bombés en creux ou avec
un logo du fabricant profondément gravé ont une influence néga-
tive sur le controle de la température par le module d'induction et
peuvent causer une surchauffe des ustensiles.

Ne pas utiliser de casseroles endommagées, par exemple avec un
fond déformé par une température excessive.

P En utilisant de grands récipients avec un fond
- ferromagnétique dont le diametre est inférieur
9 au diametre total du récipient, seul la partie fer-
romagnétique du récipient se réchauffe. Ceci
provoque une situation ou il est impossible de
répartir uniformément la chaleur dans le réci-
pient. La zone ferromagnétique est réduite dans
la base du reC|p|ent en raison des éléments en
aluminium qu'y sont placés, c’est pourquoi la
guantité de chaleur fournie peut étre inférieure.
Des problémes avec la détection du récipient ou
I'absence de son détection peuvent apparaitre.
Le diameétre de la partie ferromagnétique du ré-
cipient devrait étre adapté a la dimension de la
zone de chauffage afin d’obtenir des résultats
optlmaux de cuisson. Dans le cas ou le récipient
n‘est pas détecté sur la zone de chauffage il est
conseillé de le tester sur une zone de chauffage

avec un diametre respectivement inférieur.




La qualité des ustensiles de cuisine est une condition de base pour
que le fonctionnement de la plaque soit efficace.

L'utilisation des adaptateurs a induction externes n’est pas recom-
mandée.

e Pour la cuisson a induction il faut utiliser uniquement des récipients
ferromagnétiques en matériaux tels que :

- Acier émaillé

- Fonte

- Ustensiles de cuisson en acier inoxydable pour la cuisson par
induction.

Vérifier si sur I'étiquette se
Symboles sur les usten- m trouve le symbole informant

siles de cuisine que la casserole est appropriée
aux plaques a induction.

Ne détecte pas la présence de la casserole

Acier inoxydable A I'exception des casseroles en acier ferro-
magnétique
Aluminium Ne détecte pas la présence de la casserole

Haute efficacité

Fonte Attention : les casseroles peuvent rayer la
plaque
I Haute efficacité
Acier emaille Les ustensiles de cuisson recommandés de-
vraient posséder un fond plat, épais et lisse
Verre Ne détecte pas la présence de la casserole
Porcelaine Ne détecte pas la présence de la casserole

Ustensiles de cuisson ) )
possedant un fond en  Ne détecte pas la presence de la casserole
cuivre

e Le couvercle sur la casserole pendant la cuisson empéche la chaleur
de s'échapper, raccourcissant ainsi le temps de chauffe et réduisant
la consommation d'électricité.

e S'assurer que le fond de la casserole est sec. Lors du remplissage
de la casserole ou l'utilisation de la casserole sortie du réfrigérateur,
vérifier que la surface du fond est séche. Cela empéchera de salir Ia
surface de la plaque.

e S'assurer que le fond de la casserole est lisse, qu’il repose bien sur
le verre et qu’il a la méle taille que la zone de cuisson. Utiliser des




casseroles dont le diameétre est aussi grand que le montre I'image. En
utilisant une casserole un peu plus large, la puissance de la zone de
cuisson est utilisée le plus efficacement possible. Si vous utilisez une
casserole plus petlte I'efficacité peut étre inférieure a celle attendue.
Une casserole d’'un diameétre inférieur a 140 mm peut ne pas étre
détectée par la plaque de cuisson. Toujours placer la casseroles au
milieu de la zone de cuisson.
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e Toujours soulever les casseroles de la plague a induction, ne pas les
faire glisser pour protéger la surface contre les rayures éventuelles.
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e En utilisant le produit, se référer a limage ci-dessous pour placer
correctement la casserole sur la plaque. Ne pas placer la casserole

entre les zones de cuisson. Placer la casserole sur I'imprimé sur le
verre.
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Indicateur de chaleur résiduelle « H »

Une fois la cuisson terminée, la surface de la plaque a induction dans
la zone du foyer activé est encore chaude, cela est appelé chaleur rési-
duelle.

Si le vitre est chaud, le symbole "H" est affiché sur I'indi- [ (]
cateur de ce foyer. "

Tant que s'affiche la lettre « H », ne pas toucher le foyer
(risques de brilures !) et n'y déposer aucun objet sensible a
la chaleur!

En cas de coupure d'électricité, I'indicateur de chauffe rési-
duelle ,,H" n'est plus affiché. Malgré cela les foyers peuvent
étre encore chauds !

Avant la premieére utilisation de la plaque

e Nettoyer soigneusement la plague a induction. La surface de la plaque
est en verre, la traiter avec precaution.

e Au premier demarrage de l'appareil, des odeurs peuvent étre libé-
rées. Dans ce cas, allumer la ventilation ou ouvrir une fenétre. La
libération des odeurs est transitoire.

Exemples de réglage de la puissance de chauffe

Les réglages ci-dessous ne sont donnés qu’a titre d’exemple. Le réglage
depend de quelques facteurs comme les casseroles utilisees et la quan-
tite d'aliments. Testez la plaque a induction pour trouver les réglages qui
correspondent le mieux a vos besoins.

Réglage Utilisation

e Réchauffement délicat de petites quantités de nourriture

e Faire fondre le chocolat, le beurre et les autres produits qui brilent
1-2 facilement

e  Cuisson délicate a petit feu

e Réchauffement lent

e Réchauffement
3-4 e Cuisson a petit feu
e  Cuisson de riz

5-6 e  Préparation de crépes

. Friture

/-8 e  Cuisson de pates

e  Faire bouillir I'eau
P e  Porter la soupe a ébullition
. Friture




MODE DE FONCTIONNEMENT
DE LA HOTTE

Cet appareil fonctionne en mode extraction (évacuation de I'air vers
une conduite de ventilation) ou en mode absorption (recirculation de
I'air).

Mode d’extraction (évacuation de l'air dans une conduite
d’aération)

Fonctionnement en mode d’extraction : Quand la hotte travaille en mode
d’extraction d‘air vers la conduite d’aération, I'air est extrait a I'extérieur

a travers la conduite d’extraction. Dans ce mode retirer le filtre a char-
bon actif. La hotte est raccordée par une conduite avec l'orifice de sortie
d’air menant vers la conduite d’aération principale (la cheminée). Un
installateur qualifié doit installer I'appareil.

Mode absorption (recirculation de I'air)

En mode absorption, I'air filtré retourne dans la piece a travers des ori-
fices de sortie spéciaux. Pour assurer le fonctionnement efficace de I'ap-
pareil, il est impératif d’installer un filtre a charbon actif qui permet
d’éliminer les odeurs. Pour une efficacité optlmale il est également re-
commandé d'installer le set de conduites d’air qui améliore la circulation
et la distribution de I'air purifié dans |'espace donné.

Attention !

e Le set de conduites d’air n'est pas fourni avec I'appareil, il doit étre
acheté séparément (PSD 100 DOWNAIR SET). Les éléments du set
et le schéma de raccordement sont indiqués dans le chapitre « Kit
de conduits pour plague a induction avec extracteur ».

e \Vous trouverez les instructions relatives au remplacement du filtre a
charbon actif dans le chapitre « Nettoyage et entretien ».




INFORMATIONS AVANT LE
MONTAGE

Avant d’installer la plaque de cuisson, s'assurer que :

La surface de travail est rectangulalre et horizontale et qu’aucun
élément de la structure n’interfere avec les exigences relatives a
I'espace.

La surface de travail est en matériau isolé et résistant a la chaleur.
Dans l'installation électrique fixe, un d|SJoncteur d’arrét est installé,
pour assurer le débranchement total de I'alimentation. Il doit étre
monté conformément aux regles locales relatives aux installation
électriques.

Le disjoncteur d’arrét doit étre conforme et assurer 3 mm de dis-
tance entre tous les pdles (ou dans toutes les conduites actives [de
phase], si les regles locales permettent une telle derogatlon)

Le d|SJoncteur d’arrét est facilement accessible pour I'utilisateur,
apres l'installation de la plaque de cuisson.

En cas de doutes relatifs a I'installation, consulter les autorités com-
pétentes et les lois correspondantes.

Les murs et parois autour de la plague de cuisson sont en matériaux
reS|sta)nts a la chaleur et faciles a nettoyer (p.ex. carrelage en céra-
mique

Apres l'installation de Ila plaque de cuisson, s’assurer que :

Le cable d'alimentation n’est pas serré par les portes ou les tiroirs
des placards.
Une circulation d’air appropriée est assurée.

Avertissement

Seuls des spécialistes qualifiés peuvent assurer I'installation de la
plaque de cuisson. Il est interdit d’effectuer les opérations d’installa-
tion tout seul.

Il est interdit d'installer la plaque de cuisson directement au-des-

sus des appareils qui peuvent générer de I'humidité, comme les
lave-vaisselles, les réfrigérateurs, les congelateurs les lave- linges

e’lc les seche- Ilnges pour éviter d’'endommager I’électronique de la
plaque.

La plaque doit étre installée de facon permettant I'évacuation efficace
de la chaleur pour assurer sa fiabilité.




INSTALLATION ET MONTAGE

Dimensions de I'appareil
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Contenu de I'emballage

1. Table de cuisson a induction 6. Connecteur
intégrée avec hotte aspirante 7. Raccord 90°
2. Réservoir d’eau 8. Bande d’étanchéité
3. Filtre a charbon 9. Joint
4. Filtre a graisse 10.Vis M4*10 (x4)
5. Grille 11. Support de fixation (x4)

Attention !

Le set optionnel de conduites d’air n‘est pas fourni avec l'appareil, il
doit étre acheter séparément (PSD 100 DOWNAIR SET). Les éléments
du set et le schéma de raccordement sont indiqués dans le chapitre

« Kit de conduits pour plaque a induction avec extracteur ».

Préparation du plateau de meuble pour I'aménagement de
la plaque.

e Le plan de travail doit étre plat et bien nivelé. Etancher et protéger le
plan de travail du c6té du mur contre l'inondation et I'hnumidité.

e Les placages et les colles du meuble dans lequel la plaque est amé-
nagee doivent pouvoir supporter des températures jusqu’a 100°C.
Le non-respect de cette condition peut causer la déformation de la
surface ou le décollage du placage.

e Les bords d'ouverture doivent étre protégés avec un matériau résis-
tant a I'absorption de I'humidité.

e L'ouverture dans le plan de travail doit étre réalisée selon les dimen-
sions indiquées dans le dessin ci-dessous (unité [mm]) :




Montage au ras du plan de travail

Dans cette solution, la plague a induction intégrant une hotte est
encastree dans le plan de travail de la cuisine, de sorte que sa surface
soit affleurante avec le plan de travail.

X
6,5 [Profondeur de Fraisage
519 490 Y
> 50 > 50
MAX R10

FRONT

750 R5

8343
Montage standard E
Dans une installation
standard, la plaque a ¥
induction avec hotte
intégrée est posée sur le
plan de travail, avec ses 490 Y
bords dépassant de la 2z 90 2 90
surface du plan. R10

ROW ’
FRONT
750

Profondeur du plan de X
travail (Y)
600-650mm 54mm

>650mm 65mm




Installation en mode absorption (recirculation de I'air)

Installer le réservoir d’eau en le tournant dans la bonne direction
conformément a l'indication de la fleche. Ensuite, placer le joint en
caoutchouc fourni a l'endroit indiqué par la fleche sur la figure ci-
dessous. Enfin, fixer le raccord 90° dans |'orifice montré sur I'image, en
veillant a son bon encastrement.

MIN 220




Pour une recirculation efficace, nous recommandons d'installer un kit
de conduits pour une plaque a induction avec extracteur. Ce kit peut
étre acheté séparément sous le nom PSD 100 DOWNAIR SET. Vous
trouverez ci-dessous un apergu des différents composants inclus. Les
dimensions correspondantes se trouvent dans le chapitre « Kit de
conduits pour plaque a induction avec extracteur ».
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Kit de conduits pour plaque a induction avec extracteur

7 ~ A l'aide d'une scie, couper le
d tuyau de la longueur exigée.

‘:3 [ ] ]ﬁ

—§ IS/ W U

Utiliser la bande d’étanchéité fournie sur tous les points de raccordement,
conformément aux instructions indiquées sur les images.
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Enfin, il faut fixer le raccord et la grille de ventilation. Les dimensions
exactes de la grille de ventilation et des autres éléments du kit se
trouvent dans la section « Kit de conduits pour plague a induction avec
extracteur ».
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Installation en mode d’extraction (évacuation de I'air dans
une conduite d’aération)

Méthode 1

Installer le réservoir d’eau en le tournant dans la bonne direction
conformément a l'indication de la fleche. Ensuite, placer le joint en
caoutchouc fourni a l'endroit indiqué par la fleche sur la figure ci-
dessous. Enfin, fixer le raccord 90° dans |'orifice montré sur I'image, en
veillant a son bon encastrement.

MIN 220




H-345
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pour une plaque a induction avec extracteur, qui doit

|

1000

Pour cela, utilisez les composants du kit de conduits PSD 100

DOWNAIR SET
étre acheté séparément.
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Méthode 2

Installer le réservoir d’eau en le tournant dans la bonne direction
conformément a l'indication de la fleche. Ensuite, placer le joint en
caoutchouc fourni a l'endroit indiqué par la fleche sur la figure ci-
dessous. Enfin, fixer le raccord dans l'orifice indiqué sur l'image en
veillant a son bon ajustement.

Couper a l'aide d'une scie le
tuyau de la longueur nécessaire
et ensuite, le raccorder au
raccord et sécuriser avec la bande
d’étanchéité, conformément a -
I'image indiquée. dey =20
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Attention !
Aprés l'installation du produit,
monter les quatre supports des
deux cOtés pour empécher son
glissement.

Attention !

La distance minimale entre le meuble mural et la plaque a induction est
de 450 mm.

T



SCHEMA ELECTRIQUE

Napiecie zasilania AC220-240V 50/60Hz
AC380-415V 3N~ 50/60Hz
Puissance totale 7,38kW

Schéma électrique :

. . . Schéma des Cable
Tension Raccordement électrique - .
raccordements d'alimentation
o
NG BN
_ L N ® 5G 2,5mm?2
N2(@) N !
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L1, L2 = Phase
N1, N2 = Neutre
PE = Mise a la terre




KIT DE CONDUITS POUR
PLAQUE A INDUCTION AVEC
EXTRACTEUR

Le set optionnel de conduites d’ajr (PSD 100 DOWNAIR SET), a acheter
separement, est compose des elements de montage suivants, présen-
tés sur les images jointes :

1. Raccord 90° 4. Connecteur
2. Tuyau droit (222*89) 5. Grille de ventilation
3. Tuyau droit (306*66) 6. Bande d’étanchéité (x2)
482,4 40
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UTILISATION

Votre appareil

2 2
'\ /
1
2 ~1 2
N < 3
1. Entrée de ventilation de la hotte de plan de travail
2. Foyer a induction booster
3. Panneau de commande tactile
Panneau de commande
ll ™
© o Il A (o HIN O
° 1 2 3 4 & & 1 @8 ®

Votre appareil est équipé d'un panneau de commande tactile :

e S'assurer que les éléments de commande sont toujours propres,
secs et qu’il n'y a aucun objet déposé dessus (p.ex. des casseroles
ou des serviettes) qU| pourrait les cacher. Méme une fine couche
d’eau peut entraver I'utilisation des éléments de commande.

e Les élements de commande de votre ap-
pareil réagissent au toucher, il ne faut pas
appuyer dessus.

e A chaque détection d’un toucher, un signal
sonore est émis.

e Utiliser le doigt, pas uniguement son bout. J x




Senseur

O

La fonction

Senseur
ON/OFF

Description

Maintenir pressée la touche sensitive pour allumer
I'appareil. Quand l'appareil est allumé et la hotte est
en marche (elle n‘est pas en mode d’arrét différé) :
le maintien de la touche sensitive éteint toutes zones
de cuisson et entraine le passage de la hotte en mode
d’arrét différé. Si la touche est de nouveau maintenue
pressée, |'appareil est éteint. Quand l'appareil est
allumé et la hotte est éteinte : le maintien de la touche
pressée éteint tout I'appareil.

3 SEC

ChildLock

Grace a la fonction ChildLock, la commande de la
plague peut étre verrouillée, pour assurer par exemple
une protection contre lI'utilisation de la plaque par
des enfants ou pendant le nettoyage. Le maintien
de la touche ChildLock pressée active le verrouillage
du panneau de commande. La diode allumée signale
I"activation du verrouillage. Si la touche sensitive est
de nouveau maintenue pressée, la diode s’éteint et le
panneau de commande peut étre réutilisé.

Pontage

Aprés l'activation de la fonction de pontage, deux
zones a induction (verticalement) fonctionnent
ensemble. Ceci signifie que les deux zones ont les
mémes réglages de la température et de la puissance,
qui peuvent étre modifiés par I'utilisation de la touche
sensitive de puissance. Un bref toucher de la touche
sensitive de pontage a gauche active le mode de
pontage. Lindicateur s’allume et les zones a induction
gauches commencent a fonctionner ensemble. Pour
annuler le mode de pontage des zones a induction,
toucher de nouveau la touche de pontage. La fonction
de pontage des zones a induction droites fonctionne de
maniére analogue aux zones gauches. Pour l'activer,
il suffit d’utiliser la touche sensitive correspondante a
droite de la plaque.

555

Maintien de la
chaleur

La fonction de maintien de la chaleur permet d’assurer
une température minimale fixe de la zone de cuisson,
ce qui en fait une solution parfaite pour maintenir
la température des plats déja préts jusqu’a ce qu'ils
soient servis. Pour activer le mode, il suffit de toucher
la touche sensitive de maintien de la chaleur -
I'indicateur led est allumé quand la fonction est active.
La fonction peut étre désactivée en touchant toute
touche sensitive, ce qui rétablit le réglage précédent
de la zone de cuisson. L'activation de la fonction est
possible seulement si la puissance de la zone ou on
souhaite appliquer le réglage est supérieure a 0.

Touche
sensitive de
sélection
de la zone
de cuisson
supérieure
gauche

Sélectionner la touche sensitive de la zone de cuisson
supérieure gauche pour régler la puissance ou la durée.
Le clignotement de l'indicateur a gauche signale que
|’état actuel affiché sur I'affichage numérique concerne
cette zone de cuisson. Aprés la sélection de la zone
de cuisson, l'affichage numérique clignote pendant 3
secondes en indiquant l'activation et la possibilité de
régler la puissance ou la durée. Pour régler la puissance
ou la durée, faire glisser le doigt sur la touche sensitive
de réglage de la puissance.




Touche
sensitive de
sélection
de la zone
de cuisson
inférieure
gauche

Sélectionner la touche sensitive de la zone de cuisson
inférieure gauche pour régler la puissance ou la durée.
Le clignotement de l'indicateur a gauche signale que
I’état actuel affiché sur I'affichage numérique concerne
cette zone de cuisson. Aprés la sélection de la zone
de cuisson, I'affichage numérique clignote pendant 3
secondes en indiquant I'activation et la possibilité de
régler la puissance ou la durée. Pour régler la puissance
ou la durée, faire glisser le doigt sur la touche sensitive
de réglage de la puissance.

Touche
sensitive de
sélection
de la zone
de cuisson
supérieure
droite

Sélectionner la touche sensitive de la zone de cuisson
supérieure droite pour régler la puissance ou la durée.
Le clignotement de lindicateur a droite signale que
I’état actuel affiché sur I'affichage numérique concerne
cette zone de cuisson. Aprés la sélection de la zone
de cuisson, I'affichage numérique clignote pendant 3
secondes en indiquant l'activation et la possibilité de
régler la puissance ou la durée. Pour régler la puissance
ou la durée, faire glisser le doigt sur la touche sensitive
de réglage de la puissance.

Touche
sensitive de
sélection
de la zone
de cuisson
inférieure
droite

Sélectionner la touche sensitive de la zone de cuisson
inférieure droite pour régler la puissance ou la durée.
Le clignotement de lindicateur a droite signale que
I’état actuel affiché sur I'affichage numérique concerne
cette zone de cuisson. Aprés la sélection de la zone
de cuisson, l'affichage numérique clignote pendant 3
secondes en indiquant l'activation et la possibilité de
régler la puissance ou la durée. Pour régler la puissance
ou la durée, faire glisser le doigt sur la touche sensitive
de réglage de la puissance.

Minuterie

La fonction de minuterie permet de programmer avec

précision la durée de travail pour la zone de cuisson

donnée, dans une étendue de 00 a 99 minutes. Pour
assigner la durée a une zone donnée, toucher la touche
sensitive Minuterie quand la zone de cuisson est active.

Le réglage de la durée se fait en deux étapes :

1. Dizaines des minutes - faire glisser le doigt sur la
touche sensitive de la puissance jusqu’a obtenir la
valeur souhaitée pour les dizaines. Attendre ensuite
3 secondes ou toucher de nouveau la touche sensitive
Minuterie pour régler les unités des minutes.

2. Unités des minutes - faire glisser le doigt sur la
touche sensitive de la puissance jusqu’a obtenir la
valeur souhaitée pour les unités.

Une fois le décompte terminé, la zone de cuisson s’éteint

automatiquement et I'appareil vous en informera en

émettant six signaux sonores.

Si vous souhaitez annuler la fonction Minuterie, il suffit

de toucher de nouveau la touche sensitive Minuterie.




Touche
sensitive du
ventilateur de
la hotte

Utiliser la touche sensitive du ventilateur de la hotte
pour le mettre en marche. La touche sensitive permet
de régler les vitesses du ventilateur dans une étendu de
1-8-P, ol le niveau maximal est la vitesse « P », a savoir
« Power booster ». Aprés 5 minutes de travail avec la
vitesse « P », le ventilateur réduit automatiquement
la vitesse au niveau 8. Le niveau de fonctionnement
du ventilateur est affiché sur I’écran. Une nouvelle
pression sur la touche du ventilateur active le mode
d’arrét différé d’'une minute, ce qui est signalé par
I'indicateur clignotant et une pression supplémentaire
entraine I'arrét immédiat du ventilateur de la hotte.

(te)

Touche sensitive
du mode
de travail
automatique du
ventilateur de la
hotte

Apres I'activation d’'un quelconque premier réglage de
la plague de cuisson, le moteur de la hotte s’active
apres 3 secondes. Grace a cette fonction, le ventilateur
de la hotte adapte automatiquement sa vitesse en
s’activant a une vitesse optimale qui correspond a
I'intensité de la cuisson sur les zones de cuisson. Aprés
I'arrét de toutes les zones de cuisson, la hotte passe
automatiquement en mode d‘arrét différé. La hotte
s’éteint aprés 1 minute. Le mode de fonctionnement
automatique du ventilateur est activé par défaut a la
premiére mise en marche de I'appareil et aprés chaque
mise en marche suivante, I'appareil mémorise I'état
précédent. Pour annuler ce mode, il suffit de maintenir
pressée la touche sensitive du ventilateur pendant 3
secondes. Une nouvelle pression sur la touche sensitive
réactive le mode automatique, ce qui est signalé par
I'indicateur allumé.

Affichage
simple

e L'affichage montre le niveau de puissance actuel
pour la zone de cuisson donnée ou la vitesse du
ventilateur de la hotte dans une étendue de 1-8.

e Le symbole « P » indique la puissance de la zone
de cuisson ou la vitesse du ventilateur « Power
booster ».

e Lesymbole « u » indique I'absence de la casserole ou
I'impossibilité de la détecter sur la zone de cuisson.

e Le symbole « H » indique une température élevée
de la chaleur résiduelle.

e Le symbole « 0 » indique I'arrét de la puissance de
la zone de cuisson donnée.

e Le symbole « E » indique une panne ou une
défaillance des zones de cuisson ou du ventilateur.




e L'affichage indique I'étendue de la minuterie : 0-99

_ - . minutes.
:—: H AZﬁchtige e En cas de panne, le code de l'erreur actuelle est
- = ouble affiché. u

|
e L'affichage de « IZ! » indique le mode de veille.

e La puissance de la zone de cuisson, la vitesse du
ventilateur et la durée de la minuterie peuvent

Touche étre réglées en faisant glisser le doigt, a droite et a
sensitive de gauche, sur la touche sensitive de réglage.
7777777 | réglagede |e Lors de l'arrét de la zone de cuisson ou du
la puissance ventilateur, le systéme scanne l'une apres |'autre
slider les zones 1, 2, 3, 4 et le ventilateur et ensuite,

transmet la commande a la zone de cuisson activée
ou au ventilateur.

Autres informations

e Coordination de la puissance

Lors du réglage du travail de la plaque a induction, la puissance max-
imale de deux zones de cuisson se trouvant du méme coté ne doit

pas dépasser 3600 W. Si, lors du réglage, la puissance totale calculée
dépasse 3600 W, le systeme réduit automatiquement la puissance de la
zone non utlllsee du méme cété, pour assurer que la puissance actuelle
correspond a la puissance requise par |'utilisateur et que la puissance
totale ne dépasse pas 3600 W.

e Fonction de réglage de la puissance O
Maintenir pressées deux touches sensitives : le verrouillage ss« Child-
Lock et la touche sensitive de la zone de cuisson inférieure gauche [a ]
pour passer au mode de réglage de la puissance. Aprés le passage en
mode veille :

Toucher la touche sensitive gauche de pontage pour réduire la puis-
sance maximale.

Toulcher la touche sensitive droite pour augmenter la puissance maxi-
male.

5 niveaux de puissance sont disponibles : 2800 W, 3600 W, 4600 W,
5800 W, 7200 W.

Confirmer la puissance maximale choisie en touchant la touche sensi-
tive ON/OFF ou attendre 30 secondes.

Remarque: Lorsque l'affichage de réglage de la puissance indique 74,
cela signifie que le produit a atteint son etat de puissance maximale
(plaque a induction 7200 W + moteur 180 W).




e Calibrage de la détection des casseroles

En mode de veille, dans la minute qU| suit la mise en marche, main-
tenir pressée la touche sensitive % ChildLock et la touche sen5|t|ve | -]
Minuterie pour entrer en mode de calibrage. L'affichage numérique de
la minuterie affichera « CALI ».

Toucher ensuite la touche sensitive de pontage des zones de cuisson
pour commencer le calibrage de la détection des casseroles. Pendant le
calibrage, les casseroles ne peuvent pas se trouver sur la plaque.
L’acflﬁchage numérique de la minuterie affiche un décompte de 5 sec-
ondes

Une fois le décompte terming, I'affichage numérique de la position de la
zone de cuisson affichera « P », si le calibrage est réussi.

Sinon le symbole « F » s ‘affichera.

Si toutes les operatlons de calibrage sont réussies, le symbole « P » est
affiché. Sinon c’est le symbole « F » qui s ‘affichera.

Niveaux de puissance des zones de cuisson :

Réglage | 0 | 1 2 3 4 5 6 7 8 P

Puissance
(W)

0 | 100 200 240 370 630 900 | 1250 | 1550 | 2500

Niveaux de puissance des zones de cuisson en cas de pontage :

Réglage 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
(Pw)ssance 0| 200 | 420 | 480 | 750 | 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600
Niveaux de vitesse du ventilateur de la hotte :

Vitesse 0 1 2 3 4 5 6 7 8 [
Volume d’air

(m3/h) 0 | 300 | 320 | 340 | 360 | 400 | 420 | 480 | 510 | 620
Dgree en Sans limites 5
min.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Une attention quotidienne de I'utilisateur pour la propreté de la table
de cuisson et pour son entretien approprié a une influence importante
pour prolonger son utilisation sans problémes. Nettoyer la plaque de a
induction intégrée avec hotte aspirante aprés chaque utilisation.

Nettoyage de la surface en verre

La surface en verre de la plaque a induction devrait étre réguliére-

ment nettoyée a I'aide d’un chiffon doux et humide. Eviter les pro-

duits nettoyants aux propriétés abrasives et les éponges rugueuses
qui peuvent rayer la surface vitrée. Lors de |'entretien de 'appareil,
ve|IIerI a ce que l'eau ne pénétre pas dans la ventilation de plan de

travai

Nettoyage de la grille

Retirer la grille, la nettoyer a
I'aide d’un chiffon et d’'un dé-
tergent doux. Eviter I'utilisation
de produits contenant des subs-
tances abrasives.

Nettoyage du Filtre a Graisse
Sortir avec précaution le sup-
port du filtre en le maintenant

en position horizontale. Déverser
la graisse accumulée et laver le
filtre a graisses a la main ou dans
un lave-vaisselle.

Remplacement du filtre a
charbon

Pour remplacer le filtre, le retirer
du support du filtre et ensuite
installer un nouveau. Le filtre doit
étre remplacé aprés 300 heures
de travail.

Nettoyage du réservoir d’eau
Tourner délicatement le réservoir
dans la direction indiquée par la
fleche, pour le retirer. Ensuite,
deverser I'eau accumulée et
nettoyer le réservoir. Replacer le
réservoir en le tournant dans le
sens inverse. Il est recommandé
de vider le réservoir d’eau quoti-
diennement ou moins frequem-
ment, en fonction de I'utilisation.




RESOLUTION DES

PROBLEMES

Probléeme

Impossible
d’allumer la
plaque

Cause possible
Panne de courant

Résolution du probleme

S’assurer que la plaque a
induction est branché a une
source d’alimentation et qu’elle est
allumée. Vérifier s’il n'y a pas de
panne de courant dans la maison
ou dans le quartier. Si tout a été
vérifié et le probléme persiste,
contacter un technicien qualifié.

La commande
tactile ne
fonctionne pas

La commande est verrouillée

Déverrouiller la commande tactile.
Voir la section « Utilisation » dans
le mode d’emploi pour en savoir
plus.

Les touches
tactiles réagissent
difficilement

De I'eau peut se trouver sur
la surface des touches ou la
pression se fait uniquement
avec le bout du doigt

S’assurer que le panneau de
commande est sec et utiliser toute
la surface du doigt pour utiliser les
touches de commande.

Le verre est rayé

Casseroles aux bords
rugueux.

Utiliser des casseroles aux fonds
plats et lisses. Voir la section

« Informations essentielles sur
|'appareil ».

La plaque a
induction ou la
zone de cuisson
s’est arrétée, un
code d’erreur
s'affiche.

Défaillance technique

Noter les lettres et les chiffres
de l'erreur, débrancher la plaque
a induction de I'alimentation et
ensuite, contacter un technicien
qualifié.

Les casseroles ne
se réchauffent pas

La plaque a induction ne
détecte pas la casserole
car elle n‘est pas adaptée a
I'induction ou la casserole
est trop petite pour la zone
de cuisson donnée ou mal
positionnée.

Utiliser des récipients adaptés a la
cuisson a induction. Voir la section
« Informations essentielles sur
I'appareil ». Placer la casserole
bien au milieu et s’assurer que sa
taille correspond aux dimensions
de la zone de cuisson.




Un bruit de
ventilateur se fait
entendre

Le ventilateur de
refroidissement de la plaque
a induction a été enclenché
pour éviter la surchauffe de
I’électronique. Il peut rester
en marche encore quelques
instants apres l'arrét de la
plague a induction.

Ceci est normal et ne nécessite
aucune action. Ne pas débrancher
I’alimentation de la plaque a
induction quand le ventilateur est
en marche.

Certaines
casseroles
émettent des
bruits de cliquetis

Ceci peut étre causé par

la structure des casseroles
(les couches de différents
métaux vibrent de différentes
manieres).

Ceci est normal pour les
casseroles et n’indique pas de
défaillance.




SPECIFICATION

SPECIFICATION TECHNIQUE

Modele DHKI 752 800 C

Tension d’alimentation 220-240V~ / 380-415V 3N~
Fréquence 50/60Hz

Puissance 7380W

Puissance totale de la plaque de cuisson 7200W

Puissance totale de la Hotte 180W

Dimensions (SxGxW)

830 x 515 x 200 mm

Dimensions de I'emballage

965 x 650 x 325 mm

Dimensions d’installation

750%490 mm

Poids de I'appareil

20,3 kg

Matériau de la surface

Verre céramique

Niveaux de puissance

1-8, P

avant

Niveaux de puissance en mode de recirculation 1-8, P
Puissance des zones de cuisson

Puissance maximale de la zone de cuisson arriére 1550 W
Puissance augmentée (boost) de la zone de cuisson | 2500 W
arriere

Puissance maximale de la zone de cuisson avant 1550 W
Puissance augmentée (boost) de la zone de cuisson | 2500 W

Les spécifications techniques détaillées peuvent étre trouvées dans la

fiche produit de I'appareil.

Le produit remplit les exigences des normes EN 60335-1; EN 60335-2-

6; EN 60335-2-31 en vigueur dans I'Union Européenne.




GARANTIE, SERVICE APRES-

VENTE

Garantie

Service de garantie selon la carte de garantie. Le fabricant n’est respon-
%ag(lje gc:l aucun dommage provoque par une utilisation inappropriée du
roduit.

Service

Le fabricant suggére de faire réaliser toute réparation et tout réglage
par le Service Interventions ou un centre agree du fafricant. Pour des
raisons de securite, il est interdit de reparer vous-méme l'appareil.
Les reparations realisées par des personnes sans les competences
exigees _Peuvent constituer un grave danger pour les utilisateurs de
I"appareil. . , . .
La periode minimale de la garantie sur I'appareil, offerte par le fabri-
8aentéla|]rg1tpé>rtateur ou le distributeur agreé est indiquee sur la carte
rantie.

L_’agpareil perd sa garantie suite a des transformations, des adapta-
tions, la rupture des scelles ou de tout autre dispositif de securite ou
de leurs élements ainsi que suite g, toute intervention qui n'est pas
conforme aux consignes du mode d’emploi.

Demande de réparation et soutien en cas de défaillance

Si I'appareil nécessite une réparation, contactez le servjce. Les coor-
donnees du service et le humero de contact sont indiqués sur lg carte
de garantie. Avant tout contact, veuillez préparer le numero de serie de

|'app

areil que vous pouvez trouver sur la plaque signaletique. Pour faci-

liter les choses, veuillez le recopier ci-dessous :

Déclaration du fabricant

Par la présente le fabricant déclare que le produit est conforme a toutes les principales
dispositions exigees par les directives de la communauté Européenne:

e directive Basse Tension 2014/35/CE

e directive Compatibilité électromagnétique 2014/30/CE
e directive 2009/125/CE

e directive RoHS 2011/65/CE

et c’est le pourquoi le produit est désigné par le symbol C ainsi qu‘une déclaration
de la conformite accessible aux organes chargés de la surveillance du marché a été
délivrée.




Beste
klant

Vanaf vandaag zijn de dagelijkse klusjes eenvoudiger
dan ooit tevoren. Het apparaat Amica is een combi-
natie van uitzonderlijk bedieningsgemak en perfecte
effectiviteit. Na het lezen van de gebruiksaanwijzing
kent de bediening voor u geen geheimen meer.

leder apparaat dat de fabriek verlaat is vooér het in-
pakken op controleplekken grondig gecontroleerd op
veiligheid en functionaliteit.

Wij vragen u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
te lezen voordat u het apparaat inschakelt. Naleving
van de aanwijzingen die erin zijn opgenomen be-
schermt u tegen onjuist gebruik. Bewaar de gebruiks-
aanwijzing en zorg dat u hem altijd binnen handbereik
heeft.

Volg de gebruiksaanwijzing nauwkeurig op om onge-
vallen te voorkomen.

Hoogachtend

Amica




AANWIIJZINGEN VOOR VEILIG
GEBRUIK

e Lees de gebruiksaanwijzing voordat u het appa-
raat voor het eerst gebruikt. Alleen zo kunt u er
zeker van zijn dat de kookplaat veilig werkt en
kunnen beschadigingen worden voorkomen.

e OPGELET: Het kookproces moet onder toezicht
plaatsvinden.

e Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huis-
houdelijk gebruik.

e Ga na of de sensorbediening naar behoren werkt
als de inductiekookplaat in de buurt van een ra-
dio- of televisieontvanger of andere zendappara-
tuur is geplaatst.

e De kookplaat moet worden geinstalleerd door een
gekwalificeerde installateur/elektricien.

e De kookplaat mag niet in de buurt van koelappa-
ratuur geinstalleerd worden.

e Tijdens het gebruik kunnen de kookplaat en de
verwarmingselementen bijzonder heet worden.
Let goed op dat u de hete oppervlakken niet per
ongeluk aanraakt. Zorg dat kinderen die jonger
zijn dan 8 jaar niet bij de kookplaat kunnen ko-
men, tenzij zij onder permanent toezicht van een
volwassene staan.

e De kookplaat mag door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met lichamelijke, zintuiglijke of geeste-
lijke beperkingen alsmede personen zonder erva-
ring en relevante kennis alleen worden gebruikt
wanneer zij onder toezicht staan of de instructies
over het veilige gebruik ervan hebben gelezen.
Het is van belang dat de personen die verant-
woordelijk zijn voor hun veiligheid toezicht hou-
den op het gebruik van de kookplaat. Let erop
dat kinderen niet met het apparaat spelen. Kin-
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deren die niet onder toezicht staan mogen geen
schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden aan
het apparaat uitvoeren.

Het koken van vetten of oli€n zonder toezicht kan
gevaarlijk zijn en kan ertoe leiden dat brand uit-
breekt. Probeer vuur in het geval van een vet-
brand nooit met water te blussen; schakel de
kookplaat uit en dek de vlam af met een deksel
of een branddeken.

Opmerking: Er bestaat brandgevaar als voorwer-
pen zich ophopen op het verwarmingsoppervlak.
Als het kookopperviak breekt, haal dan onmid-
dellijk de stekker uit het stopcontact om het risi-
co op elektrische schokken te voorkomen.

Het is niet aan te raden om metalen voorwerpen,
zoals messen, vorken, lepels, deksels of alumi-
niumfolie op het kookoppervlak te leggen. Deze
kunnen namelijk heet worden en brandwonden
veroorzaken.

Schakel het verwarmingselement na het koken
uit met behulp van de daarvoor bestemde sen-
soren.

Bedien de kookplaat niet met externe timers of
onafhankelijke afstandsbedieningen.

Gebruik geen apparaten die stoom genereren om
de kookplaat te reinigen.

Het meubel waarin het apparaat geplaatst wordt,
moet bestand zijn tegen temperaturen tot 100°C.
Dit geldt ook voor het fineer, de randlijsten, kunst-
stofoppervlaktes, lijm en laklagen.

Het apparaat mag pas gebruikt worden nadat het
is ingebouwd.

Elektrische apparaten mogen alleen gerepareerd
worden door gekwalificeerde specialisten. On-
vakkundige reparaties leveren ernstig gevaar op
voor de gebruiker.

Het apparaat is alleen losgekoppeld van het
stroomnet als de zekering is uitgeschakeld.
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Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat
kunnen spelen.

Personen met implantaten die helpen bij de li-
chaamsfuncties (bv. pacemaker, insulinepompje
of gehoorapparaten), moeten controleren of de
werking van die apparaten niet wordt gestoord
door de inductiekookplaat (de werkingsfrequentie
van de inductiekookplaat bedraagt 20-50 kHz).
Bij stroomuitval verdwijnen alle instellingen. Bij
terugkeer van de spanning moet u bijzonder
voorzichtig zijn.

De in het elektronische systeem ingebouwde
restwarmte-indicator geeft aan of de kookplaat is
ingeschakeld dan wel of deze nog heet is.
Gebruik geen kookgerei van plastic of alumini-
umfolie. Dit materiaal smelt bij hoge temperatu-
ren en kan de keramische glasplaat beschadigen.
Gebruik alleen kookgerei voor inductiekookpla-
ten.

Suiker, citroenzuur, zout enz. mogen zowel in
vloeibare als in vaste vorm net als plastic niet in
aanraking komen met een hete kookzone.

Als er per ongeluk suiker of plastic in de hete
kookzone terechtkomt, schakel dan de kookplaat
uit en schraap de suiker en het plastic er onmid-
dellijk af met een scherpe schraper. Bescherm uw
handen tegen verbranding en verwondingen.

Bij het gebruik van de inductiekookplaat mogen
slechts pannen en braadpannen met een vlakke
bodem gebruikt worden, zonder scherpe randen
of bramen, omdat anders permanente krassen
ontstaan op de plaat.

De verwarmingsoppervlakte van de inductiekook-
plaat is bestand tegen temperatuurschokken. Hij
is zowel hitte- als koudebestendig.

Voorkom het vallen van voorwerpen op de kook-
plaat. De inslag van harde en puntige voorwer-
pen, zoals een kruidenpotje, kunnen het barsten
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of versplinteren van de keramische glasplaat ver-
oorzaken.

Als het opperviak van de kookplaat gebarsten is,
schakel de stroomtoevoer dan uit om elektrische
schokken te voorkomen. Kokende voeding kan
terechtkomen in delen van de inductiekookplaat
die onder spanning staan.

Gebruik de oppervlakte van de kookplaat niet als
snijplank of werkvlak.

Als de kookplaat is ingebouwd in het werkblad,
kunnen metalen voorwerpen in de kast of lade
worden opgewarmd door de lucht door het venti-
latiesysteem van de kookplaat wordt afgegeven.
Houdt u aan de aanwijzingen voor reiniging en
onderhoud van de keramische glasplaat. In het
geval van onregelmatigheden bij de behande-
ling van de keramische beglazing kunnen wij niet
aansprakelijk worden gesteld onder de garantie.
Als de voedingskabel beschadigd raakt, dan moet
deze vervangen worden bij een specialistische
service.

Het apparaat mag niet buitenshuis worden ge-
bruikt of in omstandigheden met blootstelling
aan vocht.

De fabrikant behoudt zich het recht voor om wij-
zigingen aan te brengen die de functionaliteit van
het apparaat niet veranderen.

De afzuiging wordt gebruikt om kookdampen te
verwijderen. Gebruik hem niet voor andere doel-
einden.

De afzuigkap als afzuiginstallatie moet worden
aangesloten op een geschikt ventilatiekanaal
(niet aansluiten op schoorsteenkanalen, rookka-
nalen of afvoerkanalen voor verbrandingsgassen
die in gebruik zijn).

In een afzuigkap ie werkt in de absorptiemodus
moet u een actieve-koolfilter aanbrengen.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het
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apparaat schoonmaakt, het filter vervangt of re-
paraties uitvoert.

Maak het vetfilter van de afzuiging minimaal een
keer per maand schoon. Een met olie verzadigd
filter is namelijk licht ontvlambaar.

Als er naast de afzuiging andere niet-elektri-
sche apparaten (bijv. kooktoestellen op vloeiba-
re brandstof, doorstroomtoestellen) in de ruimte
worden gebruikt, moet worden gezorgd voor vol-
doende ventilatie (luchttoevoer). Een veilige wer-
king is alleen mogelijk wanneer er bij gelijktijdige
werking van de afzuiging en verbrandingsappa-
raten die afhankelijk zijn van de ruimtelucht een
onderdruk heerst van niet meer dan 0,004 milli-
bar op de plaats van deze apparaten (d|t punt is
niet van toepassing wanneer de afzuiging wordt
gebruikt als geurabsorber).

Maak de afzuigkap regelmatig van binnen en van
buiten schoon (minimaal éenmaal per maand,
met inachtneming van de aanwijzingen over on-
derhoud uit deze gebruiksaanwijzing). Als u zich
niet houdt aan de aanwijzingen voor het schoon-
maken van de afzuigkap en het verwisselen van
de filters, ontstaat brandgevaar.

Bij montage van de afzuiging op een extern ven-
tilatiekanaal raden wij u aan om aan het einde
van de externe uitlaat een terugslagklep toe te
passen. Dergelijke terugslagkleppen zijn te koop
in loodgieterszaken.

Het apparaat moet van het stroomnet kunnen
worden losgekoppeld door de veiligheidsschake-
laar uit te schakelen.

Controleer of de spanning die staat aangegeven
op het typeplaatje overeenkomt met de para-
meters van het elektriciteitsnet op de plaats van
aansluiting.

Voorafgaand aan de montage de voedingskabel
uitrollen en rechttrekken.
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Controleer altijd of het netsnoer correct is ge-
installeerd alvorens het apparaat aan te sluiten
op het stroomnet. Sluit het apparaat niet aan op
het elektriciteitsnet voordat u klaar bent met de
montage.

De afzuiging mag niet zonder vetfilter worden
gebruikt.

Met betrekking tot de technische en veiligheids-
maatregelen die vereist zijn voor rookgasafvoer
moeten de voorschriften van de bevoegde lokale
autoriteiten strikt worden nageleefd.

Als schroeven en bevestigingen niet worden aan-
gehaald in overeenstemming met deze instruc-
ties, kan dat leiden tot gevaar voor de gezond-
heid en het leven.

OPGELET! Installatie van schroeven en bevesti-
gingen die niet in overeenstemming zijn met de
instructies kan elektrische gevaren veroorzaken.
De producent is niet aansprakelijk voor eventuele
schade of brand die is ontstaan door het apparaat
die het resultaat is van het niet in acht nemen
van de aanwijzingen uit deze gebruiksaanwijzing.
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UITPAKKEN

verwerkt worden dat er geen risico voor het milieu
ontstaat.

Al het materiaal dat voor de verpakking is gebruikt
is milieuvriendelijk, het kan voor 100% hergebruikt
worden en het is gelabeld met het bijbehorende
symbool.

Opgelet! Het verpakkingsmateriaal (polyethyleen-

Het apparaat is beveiligd tegen transportschade.
Na het uitpakken moet het verpakkingsmateriaal zo

zakjes, stukken polystyreen etc.) bij het uitpakken buiten het bereik van
kinderen houden.

VERWIJDERING VAN
GEBRUIKTE APPARATUUR

Dit product is overeenkomstig met de Europese richtlijn
2012/19/EG gemerkt met het symbool van een doorge-
kruiste verrijdbare afvalbak. Dit merkteken informeert dat
dit apparaat na afloop van zijn levensduur niet samen met
ander huishoudelijk afval verwijderd mag worden.
De gebruiker is verplicht om het aan te bieden bij een
inzamelpunt voor gebruikte elektrische en elektronische
. apparatuur. De inzamelende instanties, waaronder lokale
inzamelpunten, winkels en gemeentelijke instanties vor-

men een geschikt systeem voor de inzameling van deze apparatuur.

De juiste behandeling van gebruikte elektrische en elektronische appa-
ratuur leidt tot het vermijden van consequenties die schadelijk zijn voor
de menselijke gezondheid en de natuurlijke omgeving en voortkomen uit
de aanwezigheid van gevaarlijke bestanddelen en verkeerde opslag en
verwerking van dergelijke apparatuur.




ENERGIE BESPAREN

e Wie verantwoordelijk omgaat met energie, be-
schermt niet alleen zijn portemonnee, maar han-
delt ook milieuvriendelijk. Help daarom mee om
zuinig te om te gaan met elektriciteit! Dit kan op
de volgende manier:

e Gebruik geschikt kookgerei.

e Door pannen te gebruiken met een vlakke en dik-
ke bodem bespaart u tot 1/3 elektriciteit. Vergeet

—~— —— het deksel niet want anders zult u meer stroom
gaan verbruiken.

e Kookzones en kookgerei schoon houden.

e Vuil verstoort de warmteoverdracht - sterk ingebrand vuil kan vaak
alleen verwijderd worden met middelen die het milieu zwaar belas-
ten.

e Vermijd onnodig optillen van het deksel tijdens het koken.

e Bouw de kookplaat niet in de buurt van koel-/vriesapparatuur in.
Door deze apparaten zult u onnodig meer stroom gaan verbruiken




BASISINFORMATIE OVER HET
APPARAAT

Werkingsprincipes inductiekookplaat

Onder het glas van de inductiekookplaat bevinden zich inductiespoelen
die een magnetisch veld opwekken. Een pan die op het magnetische
veld staat, wordt warm onder invloed van dat veld. Vergeet niet dat het
belangrijk is om pannen met een geschikte bodem te gebruiken.

Afhankelijk van de gebruikte pannen en het ingestelde vermo-
gen tijdens het koken, maakt het apparaat een specifiek fluitend
geluid. Dit is een normaal verschijnsel en vormt geen reden voor
reclamaties.

Kenmerken van het kookgerei

e Om te controleren of een pan geschikt is voor uw inductiekookplaat,
controleert u of een magneet wordt aangetrokken door de bodem
van de pan. Hoe hoger de aantrekkingskracht, hoe beter de pan.

e Gebruik altijd kookgerei van hoge kwaliteit met een perfect vlakke
bodem. Zo voorkomt u het ontstaan van punten met een te hoge
temperatuur waar voedingsmiddelen tijdens het koken aan vast kun-
nen kleven. Pannen en koekenpannen met dikke, metalen wanden
zorgen voor uitstekende verspreiding van de warmte. Een holle bo-
dem of een diep ingeslagen logo van de producent hebben een nega-
tieve invloed op de temperatuurcontrole door de inductiemodule en
kunnen oververhitting van het kookgerei veroorzaken.

e Gebruik geen beschadigde pannen bv. met een bodem die door te
hoge temperaturen is vervormd.

e Bij toepassing van groot kookgerei met een
CTTSD ferromagnetische bodem waarvan de diameter
i‘*—‘u kleiner is dan de totale diameter van het kook-
‘ / gerei, wordt uitsluitend het ferromagnetische
deel van het kookgerei verhit. Hierdoor ontstaat
de situatie dat de warmte zich ongelijkmatig
door het kookgerei verspreidt. Het ferromag-
netische oppervlak wordt in de bodem van het
kookgerei verminderd vanwege de aluminium
elementen die erin zijn geplaatst, daardoor kan
de geleverde hoeveelheid warmte lager zijn. Er
kunnen ook problemen optreden met het detec-
teren van het kookgerei, of het gerei wordt he-
lemaal niet gedetecteerd. De diameter van het
ferromagnetische deel van het kookgerei moet
passen bij de doorsnede van de kookzone om
de beste kookresultaten te bereiken. Wanneer
het kookgerei niet wordt ontdekt op de door u
gekozen kookzone, probeer dan een kookzone
met een kleinere diameter.




Basisvoorwaarde voor de goede werking en efficiéntie van de
kookplaat is het gebruik van de juiste kwaliteit pannen.

C Het gebruik van losse inductie-adapters wordt afgeraden.

e Gebruik voor inductiekoken uitsluitend ferromagnetisch kookgerei
van materialen als:

- Geémailleerd staal
- Gietijzer
- Kookgerei van roestvrij staal dat geschikt is voor inductiekoken.

Controleer of zich op het eti-
Markering van keukenge- m ket een symbool bevindt, dat

rei aangeeft dat de pan geschikt is
voor inductiekookplaten

Aanwezigheid pan niet ontdekt

RVS Uitgezonderd pannen van ferromagnetisch
staal
Aluminium Aanwezigheid pan niet ontdekt

Bijzonder geschikt

Gietijzer Opgelet: de pannen kunnen krassen op de
kookplaat veroorzaken

Bijzonder geschikt

Geémailleerd staal Aanbevolen worden pannen met een dikke,
vlakke en gladde bodem

Glas Aanwezigheid pan niet ontdekt

Porselein Aanwezigheid pan niet ontdekt

Pannen met een koperen

bodem Aanwezigheid pan niet ontdekt

e Een deksel verhindert dat de warmte tijdens het koken ontsnapt,
waardoor de kooktijd korter wordt en u minder energie verbruikt.

e Zorg ervoor dat de bodem van de pan droog is. Controleer na het vul-
len, of wanneer u een pan gebruikt die in de koelkast heeft gestaan,
of de oppervlakte volledig droog is. Hierdoor voorkomt u verontreini-
ging van de oppervlakte van de kookplaat.

e Zorg ervoor dat de bodem van de kookpan glad is, vlak tegen het
glas aanligt en even groot is als de kookzone. Gebruik een pan met
een diameter die even groot is als de grafiek van de gekozen zone.
Door een pan te gebruiken die iets breder is, wordt het vermogen
van de kookzone maximaal benut. Als u een kleinere pan gebruikt,
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kan de prestatie minder zijn dan verwacht. Een pan met een diame-
ter van minder dan 140 mm wordt mogelijk niet gedetecteerd door
de kookplaat. Plaats de pan altijd in het midden van de kookzone.

— S

Til pannen altijd van de inductiekookplaat af in plaats van ze te ver-
plaatsen om het oppervlak van de kookplaat te beschermen tegen
mogelijke krassen.

<{mm

e ———

Raadpleeg de onderstaande illustratie voor de juiste plaatsing van
pannen wanneer u het product gebruikt. De kookpan moet in het
bedrukte gebied op het glas worden geplaatst.
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Restwarmte-indicator "H"

Na afloop van het koken is de ruit van de inductiekookplaat op het gebied
van de betreffende kookzone nog steeds heet. Dit heet restwarmte.

Als de ruit heet is, verschijnt op de display van deze zone [ ]
het symbool "H". "

Raak tijdens het branden van de restwarmteindicator de
kookzone niet aan in verband met het risico voor verbran-
dingen en zet er geen voorwerpen op die gevoelig zijn voor

warmte
B|] stroomonderbreklng wordt de restwarmteindicator "H"

n_|_et'getoond Ondanks dat kan de kookzone nog steeds heet
zijn!
Voor het eerste gebruik van de kookplaat

e Maak de inductiekookplaat zorgvuldig schoon. De plaat heeft een
glazen oppervlak, behandel hem dus met de nodige zorg.

e Na de eerste start van het apparaat kunnen er geuren vrijkomen.
Schakel in dat geval de ventilatie in of zet een raam open. Het vrij-
komen van geuren is tijdelijk.

Voorbeelden van de instellingen voor de warmteafgifte

De volgende instellingen zijn slechts richtsnoeren. De exacte instelling
hangt af van verschillende factoren, zoals het gebruikte kookgerei en de
hoeveelheid voedsel die wordt bereid. Experimenteer met uw inductie-
Eogkplfaat om de instelling te vinden die het best beantwoordt aan uw
ehoeften.

Instelling Toepassing

e Voorzichtig verwarmen van kleine hoeveelheden voedsel

e Smelten van chocolade, boter en ander voedsel dat gemakkelijk
1-2 verbrandt

e  Zachtjes laten sudderen

° Langzaam verwarmen

e Opwarmen
3-4 e  Snel laten sudderen
e  Rijst koken

5-6 . Pannenkoeken bakken

. Braden

/-8 e  Pasta koken

e  Water koken
P e  Soep aan de kook brengen
. Diep Frituren




WERKMODUS VAN DE
AFZUIGKAP

Dit apparaat werkt in de afzuigmodus (lucht wordt in het ventilatieka-
naal geblazen) of in de absorbermodus (lucht wordt gerecirculeerd).

Afzuigmodus (luchtafvoer naar ventilatiekanaal)

Werking in afzuigmodus: Wanneer de afzuiging in de afzuigmodus werkt,
wordt de lucht via het afvoerkanaal naar buiten afgevoerd. In deze mo-
dus moet u het actieve-koolfilter verwijderen. De afzuiginrichting is ver-
bonden met een kanaal met een luchtuitlaatopening die leidt naar het
hoofdventilatiekanaal (schoorsteen). Het apparaat moet worden gein-
stalleerd door een gekwalificeerde installateur.

Absorberstand (luchtrecirculatie)

In de absorberstand wordt de gefilterde lucht via speciale uitlaten terug-

gevoerd naar de kamer. Voor een effectieve werking van het apparaat

is het noodzakelijk om een actief koolstoffilter te installeren, dat ver-

antwoordelijk is voor het neutraliseren van geuren. Voor een optimale

efficiéntie wordt ook aanbevolen om een luchtgeleidingskit te installeren,

gie de circulatie en distributie van de gezuiverde lucht in de ruimte ver-
etert.

Opgelet!

e De luchtgeleiderset wordt niet meegeleverd en moet apart worden
aangeschaft (PSD 100 DOWNAIR SET). De geleverde onderdelen en
het bedradingsschema zijn te vinden in het hoofdstuk ,Buizenset
voor inductiekookplaat met afzuiger”.

e De procedure voor het vervangen van het actieve koolfilter wordt
geillustreerd in het hoofdstuk ,,Reiniging en onderhoud”.




INFORMATIE VOORAFGAAND
AAN DE INSTALLATIE

Controleer voordat u de kookplaat installeert:

Het werkoppervlak is rechthoekig en horizontaal en er zijn geen struc-
turele elementen die de benodigde ruimte belemmeren.

Het Iwerkoppervlak is gemaakt van geisoleerd en hittebestendig mate-
riaal.

Er is een geschikte werkschakelaar geinstalleerd in de vaste elektri-
sche installatie om een volledige ontkoppeling van het stroomnet te
garanderen. Deze is gemonteerd in overeenstemming met de plaatse-
lijke elektrische installatievoorschriften.

De werkschakelaar moet zijn en moet een onderbreking van 3 mm
hebben in alle polen (of in alle actieve [fase]geleiders als de plaatselij-
ke voorschriften een dergelijke afwijking toestaan).

De werkschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de gebrui-
ker wanneer de kookplaat is geinstalleerd.

Raadpleeg bij twijfel over de installatie de plaatselijke bouwautoritei-
ten en de geldende voorschriften.

De wanden rond de kookplaat moeten van hittebestendig materiaal
zijn en gemakkelijk toegankelijk voor reiniging (bijv. keramische te-

gels).

Controleer na het installeren van de kookplaat of:

Het netsnoer niet wordt afgekneld door kastdeurtjes of -laden.
Er voldoende luchtstroom is.

Waarschuwing

Laat de kookplaat alleen installeren door een gekwalificeerde vakman.
Het is niet toegestaan om deze werkzaamheden zelf uit te voeren.
Installeer de kookplaat niet rechtstreeks boven apparaten die vocht
kunnen produceren, zoals vaatwassers, koelkasten, vriezers, wasma-
chines of drogers. Neem dit in acht om schade aan de elektronica van
de kookplaat te voorkomen.
De kookplaat moet zo worden gemonteerd dat de warmte efficiént kan
\r/]vorden afgevoerd, wat de betrouwbaarheid van de kookplaat ver-
oogt.




INSTALLATIE EN MONTAGE

Afmetingen van het apparaat
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Inhoud van de verpakking

1. Geintegreerde inductiekook- 6. Connector
plaat met afzuigkap 7. Connector 90°
2. Waterservoir 8. Afdichtingstape
3. Actief koolfilter 9. Dichting
4. Veftfilter 10. Schroef M4*10 (x4)
5. Rooster 11. Bevestigingsbeugel (x4)
Opgelet!

De optionele luchtgeleidingsset wordt niet meegeleverd en moet apart
worden aangeschaft (PSD 100 DOWNAIR SET). De geleverde onderde-
len en het bedradingsschema zijn te vinden in het hoofdstuk ,Buizenset
voor inductiekookplaat met afzuiger”.

Vloortbereiding van het werkblad voor inbouw van de kook-
plaa

e Het werkblad moet vlak en waterpas zijn. Aan de kant van de muur
moet het werkblad worden afgedicht en beveiligd tegen vocht en
overlopen.

e De bekleding van de inbouwmeubelen en de lijm waarmee deze is
vastgelijmd moeten bestand zijn tegen temperaturen van 100°C. Als
niet aan deze voorwaarde wordt voldaan kan het oppervlak vervor-
men of de bekleding loslaten.

e Bescherm de randen van de opening met materiaal dat bestand is

tegen vocht.




e Maak de opening in het werkblad volgens de afmetingen uit onder-
staande afbeelding (eenheid [mm]):

Gelijk met het werkbladopperviak gemonteerd

Bij deze oplossing wordt de inductiekookplaat met geintegreerde
afzuigkap verzonken in het keukenblad, zodat het oppervlak gelijk ligt
met het werkblad.

X
6,5| Freesdiepte
5196 490 Y
> 50 > 50
MAX R10
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Standaardmontage

Bij standaardmontage
wordt de inductiekookplaat
met geintegreerde
afzuigkap op het werkblad
geplaatst, waarbij 490 \%
de randen boven het 2 90 z 90
oppervlak uitsteken. R10
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Installatie in absorberstand (luchtrecirculatie)

Plaats het waterreservoir door het in de juiste richting te draaien,
zoals aangegeven door de pijl. Plaats vervolgens de meegeleverde
rubberen pakking op de plaats die wordt aangegeven door de pijl op de
afbeelding hieronder. Plaats ten slotte de 90°-connector in het gat dat
wordlt weergegeven op de illustratie, waarbij u erop let dat deze goed
aansluit.

MIN 220




Voor een efficiénte recirculatie raden wij aan een buizenset te
installeren voor een inductiekookplaat met afzuiger. Deze set is apart
verkrijgbaar onder de naam PSD 100 DOWNAIR SET. Hieronder vindt
u een overzicht van de afzonderlijke onderdelen. De bijbehorende
afmetingen zijn te vinden in het hoofdstuk ,Buizenset voor
inductiekookplaat met afzuiger”.
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Buizenset voor inductiekookplaat met afzuiger

@ - . @ Gebruik een zaag om de buis op
: : de gewenste lengte af te zagen.

‘:3 ] ]ﬁ

—5 Pt/ W

Breng de meegeleverde afdichtingstape aan op alle verbindingen
volgens de instructies op de illustraties.
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Ten slotte moeten de koppeling en het ventilatierooster worden
bevestigd. De exacte afmetingen van het ventilatierooster en andere
onderdelen van de set zijn te vinden in de sectie ,Buizenset voor
inductiekookplaat met afzuiger”.
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Installatie in de afzuigstand (luchtafvoer in het ventilatie-
kanaal)
Methode 1

Plaats het waterreservoir door het in de juiste richting te draaien, zoals
aangegeven door de pijl. Plaats vervolgens de meegeleverde rubberen
pakking op de plaats die wordt aangegeven door de pijl op de hieronder
weergegeven afbeelding. Plaats ten slotte de 90°-connector in het gat
dat wordt weergegeven op de illustratie, waarbij u erop let dat deze
goed aansluit.

MIN 220




Hiervoor gebruikt u de onderdelen uit de PSD 100 DOWNAIR SET
buizenset voor een inductiekookplaat met afzuiger, die apart moet
worden aangeschaft.
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Methode 2

Plaats het waterreservoir door het in de juiste richting te draaien, zoals
aangegeven door de pijl. Plaats vervolgens de meegeleverde rubberen
pakking op de plaats die wordt aangegeven door de pijl op de hieronder
weergegeven afbeelding. Bevestig ten slotte de koppeling in het gat
dat olp de afbeelding wordt getoond, waarbij u erop let dat deze goed
aansluit.

Zaag de pijp op de juiste lengte
met een zaag, bevestig deze
aan de connector en zet de buis
vast met afdichtingstape zoals

afgebeeld. -
20
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Opgelet! .
Wanneer het product is
geinstalleerd, plaatst u vier
beugels aan weerszijden van het
product om te voorkomen dat het
gaat verschuiven.

Opgelet!
De minimale afstand tussen de hangkast en de inductiekookplaat is 450
mm.

T



ELEKTRISCH SCHEMA

Spanning stroomvoorziening AC220-240V 50/60Hz
AC380-415V 3N~ 50/60Hz
Totaal vermogen 7,38kW

Elektrisch schema

Spanning Elektrische aansluiting Bedradingsschema Voedingskabel
o
12| =
2,5mm?2
HO7RN-F
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oY iy N1:GY N2:BU
NI|& Q PE:GN/YE
L|&r BK L
[¢]
2
o~
o =
BN S
L2|& B L2 N® 5G2.5mm2
380-415 | M@ N & 22 HO7RN-F
Ve oNNE | _ L1:BK L2:BN
PE|& E®@ 2 N1:GY N2:BU
o
PE:GN/YE
N[@ o g /
L1 | BK S I
o
L1, L2 = Fase
N1, N2 = Neuter
PE = Aarding




BUIZENSET VOOR
INDUCTIEKOOKPLAAT MET
AFZUIGER

De optionele luchtgeleidingsset (PSD 100 DOWNAIR SET), afzonderlijk
verkrijgbaar, omvat de volgende montageonderdelen, afgebeeld in de
bijgaande tekeningen:

1. Connector 90° 4. Connector
2. Rechte buis (222*89) 5. Ventilatierooster
3. Rechte buis (306*66) 6. Afdichtingstape (x2)
482,4 40
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BEDIENING

Uw apparaat

2 2
'\ /
1
2 | T~ 2
,H < 3
1. Ventilatie-ingang van de afzuiging
2. Inductiekookzone booster
3. Aanraakbedieningspaneel
Bedieningspaneel
ol (9
© o I ] (4 HIN S
o 1 2 3 4 s & 1 & P

Uw apparaat is uitgerust met een aanraakgevoelig bedieningspaneel:

e Zorg ervoor dat de bedieningselementen altijd schoon en droog zijn
en dat er geen voorwerpen (bijvoorbeeld een schaal of doek) op
liggen. Zelfs een dun laagje water kan de bediening bemoeilijken.

e De bedieningselementen van uw apparaat

reageren op aanraking, u hoeft derhalve
geen druk uit te oefenen.
e U hoort een pieptoon telkens wanneer een
aanraking wordt gedetecteerd.
e Gebruik het oppervlak van uw vingertop, J x
niet het uiterste topje van uw vinger.




Tiptoets

Functie

Tiptoets
ON/OFF

Beschrijving

Houd de sensor ingedrukt om het apparaat in
te schakelen. Als het apparaat is ingeschakeld
en de afzuiging draait (niet in de vertraagde
uitschakelmodus): als u de sensor ingedrukt
houdt, worden alle kookvelden uitgeschakeld
en gaat de afzuiging in de vertraagde
uitschakelmodus. Als u de toets nogmaals
ingedrukt houdt, wordt het apparaat volledig
uitgeschakeld. Als het apparaat is ingeschakeld
en de afzuiging is uitgeschakeld: als u de sensor
ingedrukt houdt, wordt het hele apparaat
uitgeschakeld.

3 SEC

ChildLock

Dankzij het kinderslot kunt u de bediening van
de kookplaat vergrendelen, bijvoorbeeld voor
kinderen of bij het schoonmaken. Door de
ChildLock-sensor ingedrukt te houden wordt het
slot van het bedieningspaneel geactiveerd. Een
brandende led geeft aan dat de vergrendeling
is geactiveerd. Als u de sensor opnieuw
ingedrukt houdt, gaat de led uit en werkt het
bedieningspaneel weer.

Overbrugging

Wanneer de overbruggingsfunctie geactiveerd
is, werken twee inductievelden (verticaal)
tezamen. Dit betekent dat deze velden identieke
temperatuur- en vermogensinstellingen hebben,
die kunnen worden gewijzigd door met uw
vinger over de sensor voor vermogensregeling
heen te schuiven. Een korte aanraking van
de overbruggingssensor aan de linkerkant
activeert de overbruggingsmodus. De indicator
licht op en de linker inductievelden beginnen
samen te werken. Om de overbruggingsmodus
van de inductievelden te annuleren drukt u
nogmaals op de overbruggingssensor. De
overbruggingsfunctie voor de inductievelden
aan de rechterkant werkt op dezelfde wijze als
voor de velden aan de linkerkant. Om deze te
activeren gebruikt u gewoon de speciale sensor
aan de rechterkant van de kookplaat.

55

Warmhoudfunctie

De warmhoudfunctie zorgt ervoor dat het
kookveld een constante minimumtemperatuur
aanhoudt, zodat het ideaal is om kant-en-
klare maaltijden op de juiste temperatuur te
houden totdat de maaltijd wordt geserveerd.
Om de functie te activeren raakt u gewoon de
warmhoudsensor aan - de led licht op wanneer de
functie actief is. De functie wordt gedeactiveerd
door een andere sensor aan te raken, waardoor
het kookveld terugkeert naar de vorige modus.
Activering van deze functie is alleen mogelijk als
het vermogen van het veld waarop u de functie
wilt activeren groter is dan 0.




Sensor voor het
selecteren van het
verwarmingsveld
linksboven

Selecteer de sensor van het verwarmingsgebied
linksboven van de inductiekookplaat om het
vermogen of de inschakelduur in te stellen. Het
knipperen van de led aan de linkerkant geeft aan
dat de huidige status op de digitale display van
toepassingis op deze verwarmingszone. Wanneer
een verwarmingsgebied is geselecteerd, knippert
de digitale display gedurende 3 seconden om
aan te geven dat het is geactiveerd en klaar is
om het vermogen of de tijd in te stellen. Om
het vermogen of de verwarmingstijd in te stellen
glijdt u gewoon met uw vinger over de sensor
heen om het vermogen in te stellen.

Selectie sensor
verwarmingsveld
linksonder

Selecteer de sensor van het verwarmingsveld
linksonder van de inductiekookplaat om het
vermogen of de tijd in te stellen. Het knipperen
van de indicator aan de linkerkant geeft aan
dat de huidige status op de digitale display van
toepassing is op deze verwarmingszone. Zodra
een verwarmingsgebied is geselecteerd, knippert
de digitale display gedurende 3 seconden om
aan te geven dat het is geactiveerd en klaar is
om het vermogen of de tijd in te stellen. Om het
vermogen of de verwarmingstijd in te stellen,
glijdt u gewoon met uw vinger over de sensor
voor het instellen van het vermogen.

Sensor voor het
selecteren van het
verwarmingsveld
rechtsboven

Selecteer de sensor van het verwarmingsveld
rechtsboven van de inductiekookplaat om
het vermogen of de inschakelduur in te
stellen. Het knipperen van de indicator aan de
rechterkant geeft aan dat de huidige status die
op de digitale display wordt weergegeven, van
toepassing is op dit verwarmingsveld. Zodra een
verwarmingsgebied is geselecteerd, knippert de
digitale display gedurende 3 seconden om aan
te geven dat het is geactiveerd en klaar is om
het vermogen of de tijd in te stellen. Om het
vermogen of de verwarmingstijd in te stellen,
glijdt u gewoon met uw vinger over de sensor
voor het instellen van het vermogen.

Selectie sensor
verwarmingsveld
rechtsonder

Selecteer de sensor van het verwarmingsveld
rechtsonder van de inductiekookplaat om
het vermogen of de inschakelduur in te
stellen. Het knipperen van de indicator aan de
rechterkant geeft aan dat de huidige status die
op de digitale display wordt weergegeven, van
toepassing is op dit verwarmingsveld. Zodra een
verwarmingsgebied is geselecteerd, knippert de
digitale display gedurende 3 seconden om aan
te geven dat het is geactiveerd en klaar is om
het vermogen of de tijd in te stellen. Om het
vermogen of de verwarmingstijd in te stellen,
glijdt u gewoon met uw vinger over de sensor
voor het instellen van het vermogen.

W




Timer

Met de timerfunctie kunt u de precieze werktijd
van het geselecteerde  verwarmingsveld
programmeren van 00 tot 99 minuten. Om een
tijd aan een specifiek veld toe te wijzen raakt u de
timersensor aan wanneer het verwarmingsveld
actief is. Het instellen van de tijd geschiedt in
twee stappen:

1. Tientallen minuten - schuif uw vinger over
de vermogensregelsensor tot u de gewenste
waarde van tientallen minuten bereikt.
Wacht dan 3 seconden of tik nogmaals op de
timersensor om de eenheden van minuten in
te stellen.

2. Eenheden van minuten - schuif uw vinger
over de sensor voor vermogensregeling tot
u de gewenste waarde van eenheden van
minuten bereikt.

Als het aftellen is voltooid, wordt het

verwarmingsveld automatisch uitgeschakeld en

informeert het apparaat u met zes piepjes.

Als u de timerfunctie wilt annuleren, raakt u

gewoon de timersensor opnieuw aan.

(te1)

Sensor voor
automatische
afzuigingventilatorstand

Bij het inschakelen van een van de eerste
kookveldinstellingen start de motor van
de afzuiging na 3 seconden. Met deze
functie past de ventilator van de afzuiging
automatisch zijn snelheid aan, beginnend op
het optimale niveau dat overeenkomt met de
kookintensiteit van de kookvelden. Wanneer
alle kookvelden uitgeschakeld zijn, schakelt de
afzuiging automatisch over op de vertraagde
uitschakelmodus. De afzuiging schakelt na 1
minuut uit. De automatische ventilatormodus
wordt standaard geactiveerd wanneer het
apparaat voor het eerst wordt ingeschakeld,
en telkens wanneer het opnieuw wordt
ingeschakeld, onthoudt het apparaat de vorige
toestand. Om deze modus te annuleren, houdt
u de ventilatorsensor 3 seconden ingedrukt. Als
u de sensor opnieuw ingedrukt houdt, wordt de
automatische modus weer geactiveerd, zoals
aangegeven door het brandende lampje.




Sensor voor de
afzuigventilator

Gebruik de sensor voor de afzuigingventilator
om de afzuiging te activeren. Met de
vermogensregelsensor kunt u de stand van
de ventilator instellen van 1-8-P, met als
maximumstand “P” of “Power Booster”. Na
5 minuten werken op stand “P” verlaagt de
ventilator automatisch het vermogen naar
stand 8. Het huidige werkingsniveau van de
ventilator wordt weergegeven op het scherm.
Als u nogmaals op de ventilatorknop drukt,
wordt de vertraagde uitschakelmodus van 1
minuut geactiveerd, die wordt aangegeven door
een knipperende indicator, en als u nogmaals
op de knop drukt, wordt de afzuigventilator
onmiddellijk uitgeschakeld.

Enkel display

e Hetdisplay toonthethuidige vermogensniveau
van het kookveld of de ventilatorsnelheid van
de afzuiging van 1 tot 8.

e “P” geeft aan dat het verwarmingsveld aan
staat of dat de ventilatorsnelheid “power
booster” is.

e “u” geeft aan dat er geen kookpan op staat
of er geen kookpan is gedetecteerd op het
kookveld.

e “H” geeft een hoge resttemperatuur van het
kookveld aan.

e “0” geeft aan dat het vermogen van het
betreffende kookveld is uitgeschakeld.

e “E” geeft aan dat sprake is van een storing
of defect van de kookvelden of de ventilator.

Dubbel display

e Het display toont het timerbereik: 0-99
minuten.

¢ Bij een storing wordt de huidige storingscode
weergegeven. |

e Weergave van "I_I" geeft stand-bystand aan.

Schuifregelaar
vermogen

e Het vermogen van het verwarmingsveld, de
ventilatorsnelheid en de timer kunnen worden
ingesteld door de regelsensor met uw vinger
naar links of rechts te schuiven.

¢ Bijhetuitschakelenvaneenverwarmingsveld of
ventilator scant het systeem achtereenvolgens
veld 1, veld 2, veld 3, veld 4 en de ventilator en
draagt dan de regeling over aan het werkende
verwarmingsveld of de werkende ventilator.

Overige informatie

e Coordinatie van het vermogen

Bij het instellen van de werking van de inductiekookplaat mag het
maximale vermogen van de twee verwarmingsvelden aan dezelfde kant
niet hoger zijn dan 3600 W. Als tijdens het afstellen het berekende
totale vermogen hoger is dan 3600 W, zal het systeem automatisch het
vermogen van de ongebruikte brander aan dezelfde kant verlagen om
ervoor te zorgen dat het huidige vermogen overeenkomt met het ge-
wenste vermogen van de gebruiker en het totale vermogen niet hoger

is dan 3600 W.




e Functie voor vermogensaanpassing O

Houd de twee sensoren ingedrukt, namelijk het ssec kinderslot en de
sensor van het linker onderste verwarmingsveld [« ], om de vermogen-
sinstelmodus te openen. In de aanpassingsmodus:

Raak de linker overbruggingssensor aan om het maximale vermogen te
verlagen.

Raak de rechter overbruggingssensor aan om het maximale vermogen
te verhogen.

EESICJ)'n 5 vermogensniveaus: 2800 W, 3600 W, 4600 W, 5800 W en

7 W.

Het geselecteerde maximumvermogen wordt bevestigd door op de ON/
OFF-sensor te drukken of 30 seconden te wachten.

Let op: Wanneer het vermogensdisplay 74 aangeeft, betekent dit dat
het product de maximale vermogensstand heeft bereikt (inductiekookp-
laat 7200 W + motor 180 W).

e Schaaldetectie kalibreren

Houd in stand-by binnen 1 minuut na het inschakelen de Child-
Lock-sensor % en de timersensor | 1| lang ingedrukt om naar de kali-
bratiemodus te gaan. Op het digitale timerdisplay verschijnt , CALI".
Raak vervolgens de overbruggingsknop van de kookplaat aan om de
kalibratie van de pan te starten. Het kookgerei mag tijdens de kali-
bratie niet op de kookplaat staan.

De digitale timerdisplay toont een aftelling van 5 seconden.

Aan het einde van het aftellen toont de digitale display van de positie
van het verwarmingsveld ,P” als de kalibratie is geslaagd.

Anders verschijnt er ,F”.

Als alle kalibraties geslaagd zijn, wordt er een ,P” weergegeven. Anders
verschijnt er ,F”.

Vermogensniveaus van de kookvelden:

Instelling 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
E’\fvr)mge” 0| 100 | 200 | 240 | 370 | 630 | 900 | 1250 | 1550 | 2500
Vermogensniveaus van de kookvelden in de overbrugde verbindings-
toestand:

Instelling 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
E’\fvr)moge” 0| 200 | 420 | 480 | 750 | 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600
Vermogensniveaus van de afzuigingventilator:

Stand 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Luchtvolume

(m3/h) 0 [300] 320 | 340 | 360 | 400 | 420 | 480 | 510 | 620
Beqr'JfSt'Jd Onbeperkt 5
(min)

W



REINIGING EN ONDERHOUD

Het regelmatig reinigen en onderhouden van de kookplaat heeft grote
invloed op de levensduur en storingsvrije werking van het apparaat. De
kookplaat moet na elk gebruik worden schoongemaakt.

Het glazen oppervlak schoonmaken

Het glazen oppervlak van de inductiekookplaat moet regelmatig wor-
den schoongemaakt met een zachte vochtige doek. Schurende reini-
gingsmiddelen moeten worden vermeden, evenals sponzen met een
ruw oppervlak die krassen op het glasoppervlak kunnen maken. Let
er bij het onderhoud op dat er geen water in de ventilatieopening van
de afzuiging terechtkomt.

Het rooster schoonmaken
Verwijder het rooster en reinig het
met een doek met een mild vioei-
baar schoonmaakmiddel. Vermijd
het gebruik van producten die
schurende stoffen bevatten.

Reiniging van het Vetfilter
Schuif het handvat van het filter
er voorzichtig uit en houd het ho-
rizontaal. Giet het opgehoopte vet
en het vetfilter af en was met de
hand of in de vaatwasser.

Het koolstoffilter vervangen
Om het filter te vervangen verwij-
dert u het filter uit de filterhouder
en plaatst u een nieuw filter. Het
filter moet worden vervangen na
300 bedrijfsuur.

Reiniging van het waterreser-
voir

Draai het reservoir voorzichtig in
de richting van de pijl om het te
verwijderen. Leeg vervolgens het
opgehoopte water en maak het re-
servoir schoon. Plaats het reservoir
terug door het in de tegenoverge-
stelde richting te draaien. Het wordt
aanbevolen om de watercontainer
dagelijks of minder vaak te legen,
afhankelijk van het gebruik.




HET OPLOSSEN VAN
PROBLEMEN

Probleem

De kookplaat
kan niet worden
ingeschakeld

Mogelijke reden

Geen voeding

Oplossing van het probleem

Zorg ervoor dat de
inductiekookplaat is aangesloten
op een voedingsbron en is
ingeschakeld. Controleer of er
een stroomstoring is geweest in
uw huis of omgeving. Als alles
gecontroleerd is en het probleem
blijft bestaan, neem dan contact
op met een gekwalificeerde
vakman.

De
aanraakbediening
reageert niet

De bediening is vergrendeld

Ontgrendel de bediening.
Raadpleeg het gedeelte
,Bediening” in de aanwijzing voor
meer informatie.

De aanraaktoetsen
zijn moeilijk te
bedienen

Mogelijkerwijs ligt er een
laagje water op het opperviak
van de knoppen of raakt u
het paneel alleen met uw
vingertop aan.

Zorg ervoor dat het
bedieningspaneel droog is en
gebruik het volledige opperviak
van uw vinger om de bediening
aan te raken.

Er zitten krassen
op het glas

Pannen met ruwe randen.

Gebruik pannen met een viakke
en gladde bodem. Raadpleeg het
gedeelte ,Basisinformatie over het
apparaat”.

Inductiekookplaat
of kookzone is
uitgeschakeld,

er wordt een
foutcode
weergegeven.

Technische fout

Noteer de foutletters en
-nummers, schakel de
inductiekookplaat uit en
neem contact op met een
gekwalificeerde vakman.

De kookplaat
warmt niet op

De inductiekookplaat
detecteert het kookgerei
niet omdat het niet geschikt
is voor inductiekoken of
omdat het te klein is voor
de kookzone of verkeerd
geplaatst is.

Gebruik kookgerei dat geschikt is
voor inductiekoken. Raadpleeg het
gedeelte ,Basisinformatie over het
apparaat”. Centreer de kookplaat
en zorg ervoor dat de bodem
overeenstemt met de afmetingen
van de kookzone.




Ventilatorgeluid
van de
inductiekookplaat

De in de inductieplaat
ingebouwde koelventilator

is ingeschakeld om
oververhitting van de
elektronica te voorkomen. Het
kan zijn dat deze nog enige
tijd blijft werken nadat de
inductieplaat is uitgeschakeld.

Dit is normaal en vereist geen
actie. Haal de stekker van

de inductieplaat niet uit het
stopcontact als de ventilator
draait.

Sommige
kookpannen
maken een
knallend of
klikkend geluid

Dit kan te wijten zijn aan het
ontwerp van de kookpannen
(lagen van verschillende

metalen trillen verschillend).

Dit is normaal voor kookpannen
en duidt niet op een storing.




SPECIFICATIE

TECHNISCHE SPECIFICATIE

Model DHKI 752 800 C
Spanning stroomvoorziening 220-240V~ / 380-415V 3N~
Frequentie 50/60Hz

Vermogen 7380W

Totaal kookplaatvermogen 7200W

Totale vermogen van de afzuigkap 180W

Afmetingen (BxDxH) 830 x 515 x 200 mm
Afmetingen van de verpakking 965 x 650 x 325 mm
Afmetingen voor installatie 750%490 mm
Gewicht van het apparaat 20,3 kg liggen
Oppervlaktemateriaal Keramisch glas
Vermogensniveaus 1-8, P
Vermogensniveaus in recirculatiestand 1-8, P

Vermogen van de verwarmingszones

Maximaal vermogen verwarmingszone achteraan 1550 W
Boostvermogen verwarmingszone achteraan 2500 W

Maximaal vermogen verwarmingszone vooraan 1550 W
Boostvermogen verwarmingszone vooraan 2500 W

Gedetailleerde technische specificaties vindt u op de productkaart van
het apparaat.

Voldoet aan de Unierechtelijke normen EN 60335-1; EN 60335-2-6; EN
60335-2-31.




GARANTIE, SERVICE

Garantie

De garantieverEIi(_:htingen blijken uit het garantiebewijs. De producent
is niet aansprakelijk voor schade die is veroorzaakt door oneigenlijk
gebruik van het product.

Service

e De producent van het apparaat raadt aan om alle reparaties en
afstelwerkzaamheden uit te laten voeren door_de fabrieksservice of
de geautoriseerde service van de producent. Om veiligheidsredenen
mag u het apparaat niet zelf repareren. o

e Reparaties die zijn uitgevoerd door personen die niet over de ver-
eiste kwalificaties beschikken, kunnen een ernstig gevaar opleveren
voor de gebruiker van het apparaat. i i

e De minimale garantieperiode voor het apparaat die door de fabri-
kant, importeur of gevolmachtigde wordt aangeboden, staat ver-
meld op het garantiebewijs. ) ) )

e Het apparaativerliest zijn"garantie als gevolg van eigenhandige
aanpassingen, wijzigingen, schending van de verzegeling of andere
beveiligingen van hét apparaat of onderdelen daarvan, en andere
eigenhandige interventie in de apparatuur die niet in overeenstem-
ming is met de gebruiksaanwijzing.

Reparatiemelding en assistentie bij storingen

Als het apparaat gerepareerd moet worden, moet u contact opnemen
met de klantenservice. De adresgegevens en het telefoonnummer van
de klantenservice vindt op het garantiebewijs. Als u contact opneemt
zorg er dan voor dat u het seriénummer van het apparaat pij de hand
heett, dit staat op het typeplaatje. Voor uw gemak kunt u het hieronder

noteren:

Verklaring van de producent

Hierbij verklaart de producent, dat het product aan de eisen van de
onderstaande Europese richtlijnen voldoet:

e Laagspanningsrichtlijn 2014/35/EC

e Richtlijn elektromagnetische compatibiliteit 2014/30/EC

e Richtlijn 2009/125/EC

e Richtlijn RoHS 2011/65/EC

en over de certificering C€ende conformiteitsverklaring voor orga-
nen die toezicht op de markt houden beschikt.




Stovani
Klijenti

Od danas svakodnevne obveze nikad nisu bile jedno-
stavnije. Uredaj Amica je spoj iznimno jednostavnog
rukovanja i savrSene ucinkovitosti. Uporaba je jedno-
stavna nakon ¢itanja uputa.

Oprema koja je izasla iz tvornice je prije pakiranja
rigorozno provjerena na kontrolnim to¢kama na po-
drucju sigurnosti i funkcionalnosti.

Molimo Vas da prije pokretanja uredaja pozorno pro-
Citate upute za uporabu. PridrZzavanje pravila iz uputa
Stiti Vas od nepravilne eksploatacije. Upute sacuvati i
cuvati na mjestu koje je uvijek pri ruci.

Pozorno procitati upute za uporabu da bismo izbjegli
nezgode.

Sa Stovanjem

Amica




INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije prve uporabe_uredaja procitajte upute za
uporabu. Na taj nacin JamC|mo svoju sigurnost i
izbjegavamo ostecenja ploce.

POZOR: Proces kuhanja mora biti pod nadzorom.
Urgdaj je namijenjen iskljucivo za kuéansku upo-
rabu

Ako je indukcijska ploca koristena u blizini radija,
televizora ili drugog uredaja koje emitira zrace-
nje, provjeriti da li upravljacki panel ploce radi
pravilno.

Plocu mora prikljuciti kvalificirani instalater -
elektricar.

Zabranjena je montaza ploCe u blizini uredaja za
hladenje.

Tijekom uporabe, uredaj i njegovi grijaci elemen-
ti mogu postati vrudi. Posebnu pozornost treba
obratiti na mogucnost slu¢ajnog dodirivanja vru-
¢ih povrsina. Djeca mlada od 8 godina trebaju se
drzati podalje od uredaja osim kada su pod stal-
nim nadzorom odrasle osobe.

Aparat smiju koristiti djeca od 8 godina staro-
sti te osobe s tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim
ogranicenjima ili bez iskustva i znanja, samo ako
su pod nadzorom ili su procitali upute o sigurnoj
uporabi aparata. Vazno je da osobe odgovorne
za njihovu sigurnost nadziru koristenje uredaja.
Paziti da se djeca ne igraju s uredajem. Radnje
vezane uz CiScenje i odrzavanje uredaja ne smiju
obavljati djeca bez nadzora.

Masnoce ili ulja za kuhanje bez nadzora mogu biti
opasni te mogu izazvati pozar. Ako se mast za-
pali, nikada ne pokusavajte ugasiti vatru vodom;
|skIJUC|te uredaj i pokrijte plamen poklopcem il
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protupozarnom dekom.

Pozor: Postoji opasnost od pozara ako se pred-
meti skupe na grijacoj povrsini.

Ako je povrsSina ploCe za kuhanje napuknuta, od-
mah iskljucite uredaj iz struje kako biste izbjegli
opasnost od strujnog udara.

Ne preporucuje se postavljanje metalnih predme-
ta na plo¢u za kuhanje, kao sto su nozevi, vilice,
zlice, poklopci ili aluminijska folija, jer se mogu
zagrljatl i predstavljati opasnost od opeklina.
Nakon kuhanja iskljucite grija¢ pomocu odgova-
rajucih senzora.

Nemojte upravljati uredajem pomocu vanjskih
satova ili nezavisnih sustava daljinskog upravlja-
nja.

Ureday za generiranje pare ne smiju se koristiti
za CiSCenje ploCe za kuhanje.

Namjestaj u koji je ugradena plo¢a mora biti ot-
poran na temperaturu oko 100°C. TiCe se to fur-
nira, rubova, povrsma izradenih od sintetickih
materljala IJeplla i lakova.

Plo¢u koristiti tek nakon ugradnje.

Popravke elektri¢njh uredaja obavljaju iskljucivo
strucnjaci. Nestrucni popravci stvaraju ozbiljnu
opasnost za korisnika.

Uredaj se odvaja od elektricne mreZze samo kada
je iskljuCen sigurnosnim osiguracem.

Paziti da se djeca ne igraju s uredajem.

Osobe s ugradenim uredajima koji podrzava-
ju Zivotne funkcije (elektrostimulator, inzulinska
pumpa, slusni aparat) moraju provjeriti da li rad
tih uredaJa nece biti poremecen zbog indukcijske
ploCe (raspon frekvencije djelovanja indukcijske
ploCe iznosi 20-50 kHz).

U slucaju prekida napona u mrezi ponistavaju se
sve podesene postavke. Nakon ponovnog ukljuci-
vanja napona preporucen je oprez.

Pokazatelj preostale topline je ugraden u elektro-
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nicki sustav i pokazuje da li je ploCa ukljucena te
da li je jos uvijek vruca.

Ne koristiti posude od sintetickih materijala ili od
aluminijske folije. Takvi materijali se tope na vi-
sokim temperaturama i mogu ostetiti staklokera-
micko staklo.

Koristite samo posude namijenjeno za indukcij-
ske ploce.

Secer, limunska kiselina, sol itd. u tekucem ili
krutom stanju te sintetiki materijali ne bi trebali
biti na grijacim poljima.

Ako secer ili plastika slucajno dospiju na vruce
polje za kuhanje, iskljucite ploCu za kuhanje i 0s-
trim strugacem odmah ostruzite Secer i plastiku.
Stititi ruke od opeklina i ranjavanja.

Prilikom uporabe indukcijske ploCe koristiti isklju-
Civo posude i lonce s ravnim dnom, bez ostrih
rubova i izbocina, jer u protivhom mogu trajno
izgrepsti plocu.

Grijaca povrsina indukcijske ploce je otporna na
telrmlckl Sok. Nije osjetljiva na hladnocu ni na to-
plinu

Izbjegavati ispustanje predmeta na_plocu. Kon-
centrirani udarci, np pad bocice sa zacCinima, uzro-
kuju pucanje i IomIJenJe staklokeramicke pIoce
Ako je povrsina ploCe napukla, iskljuCite napaja-
nje kako biste izbjegli opasnost od strujnog uda-
ra Kipuc¢a hrana moze dospjeti u dijelove induk-
cijske ploc¢e pod naponom.

Zabranjena je uporaba povrsine ploCe kao daske
za rezanje ili radnog stola.

Ako je ploCa za kuhanje ugradena u radnu plo-
Cu, metalni predmeti u ormaricu ili ladici mogu
se zagrijati uslijed vruceg zraka iz ventilacijskog
sustava ploCe za kuhanje.

Pridrzavati se instrukcija o odrzavanju i Ciscenju
staklokeramicke ploce. U slucaju bilo kakvih ne-
pravilnosti u rukovanju keramickim staklom, ne
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snosimo jamstvenu odgovornost.

Ako se kabel za napajanje osteti, promijeniti ga
na ovlastenom servisnom mjestu.

Nemojte koristiti uredaj na otvorenom ili u vlaz-
nim uvjetima.

Proizvodac zadrzava pravo izmjena koje ne mije-
njaju funkcionalnost uredaja.

Napa se koristi za uklanjanje isparenja i dima od
kuhanja. Ne koristiti u druge svrhe.

Napu u usisnoj verziji prikljuciti u odgovarajudi
kanal za ventilaciju (napu se ne smije prikljuciti
na dimnjake kotlova, kamina, odvoda koji sluze
za odvod dima nastalog US|IJed sagorijevanja.
Napa u verziji s cirkuliranjem zraka zahtijeva in-
stalaciju filtera s aktivnim ugljenom.

IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije CiSCe-
nja, zamjene filtera ili popravka.

F|Iter za masnocu Cistiti najmanje jednom mje-
seCno, jer je zapaljiv kad je zasicen masnocom.
Ako su u prostoriji osim nape koristeni neki drugi
neelektricni uredaji (peci na tekuca goriva, radi-
jatori) pobrinuti se za dovoljnu ventilaciju (dovod
zraka) Ako napu koristite u istovremeno s ure-
dajima koji se ne napajaju elektricnom energi-
jom, podtlak u prostoriji ne smije prelaziti 0,004
mbar Cime se sprjeCava da napa povuce ispusne
pllnove natrag u prostoriju. (ova napomena ne
obvezuje kad je ugradbena napa koristena u filter
verziji).

Napa treba Cesto Cistiti kako izvana, tako i iznutra
(najmanje jednom mjesecno), prldrzavatl se na-
pomena o odrzavanju navedenlh u ovim uputa-
ma). NeprldrzavanJe pravila cCiS¢enja nape i pro-
mjene filtera moze stvoriti opasnost od pozara.
Kod montaZe nape na vanjski ventilacijski kanal
(odvod), preporucamo Kkoristenje nepovratnog
ventila na kraju vanjskog izlaza, koji se moze ku-
piti u specijaliziranim trgovmama
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Mora postojati mogucnost iskljucivanja uredaja iz
elektricne mreZe iskljucivanjem osiguraca.
Provjeriti odgovara li napon elektriChe mreze po-
dacima navedenim na natpisnoj plocici.

Prije montaze razviti i izravnati kabel za napaja-
nje.

Prije spajanja uredaja na mrezno napajanje uvi-
jek provjerite je li kabel za napajanje ispravno in-
staliran. Ne ukljucivati uredaj u elektricnu mrezu
prije zavrsetka montaze.

Zabranjeno je koristiti napu bez instaliranog filte-
ra za masnocu.

U pogledu tehnickih i sigurnosnih mjera potrebnih
za ispustanje ispusnih plinova, moraju se strogo
pridrzavati propisa izdanih od strane ovlastenih
lokalnih vlasti.

Vijke priCvrstiti i montirati pricvrsne elemente u
skladu s uputama za uporabu. U suprotnom napa
moze opasnha po zdravlje i zivot.

POZOR! Ugradnja vijaka i pricvrsnih elemenata
koja nije obavljena u skladu s uputama, moze
uzrokovati opasnost od strujnog udara.
Proizvodac ne snosi nikakvu odgovornost za po-
tencijalne stete ili pozare koje je prouzrokovao
uredaj zbog nepridrzavanja uputa za uporabu.
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UKLANJANJE PAKIRANJA

Uredaj je za vrijeme transporta zasticen od oste-
cenja. Nakon vadenja uredaja iz pakiranja molimo
Vas da elemente ambalaze uklonite na nacin koji ne

ugrozava okolis.

Svi materijali koriSteni za pakiranje nisu Stetni za
okolis, 100% materijala je prikladno za recikliranje,
stoga su oznaceni odgovaraju¢im simbolom.

Pozor! Elemente pakiranja (polietilenske vredice, ko-
madiéi stiropora itd.) prilikom uklanjanja ambalaze

drzati daleko od djece.

ZBRINJAVANJE POTROSENIH
UREDAIJA

Ovaj uredaj je oznacen u skladu s europskom uredbom
2012/19/EZ i poljskim zakonom o potroSenom elektricnom
i elektronickom otpadu. Ujedno je oznacen simbolom pre-
krizenog spremnika za otpatke. Oznaka na proizvodu po-
kazuje da ovaj proizvod nakon njegovog zivotnog vijeka ne
moze biti tretiran kao obi¢ni kucanski otpad.
Korisnik ima obvezu ovaj proizvod predati na odgovara-
I juce sabirno mjesto za recikliranje potrosSene elektricne
i elektronicke opreme. Ustanove za prikupljanje ovakvog

otpada, ukljucujuci lokalne sabirne tocke, kupovna mjesta, opcinske je-
dinice, stvaraju odgovarajuci sustav koji omogucava zbrinjavanje ovakve
opreme.

Pravilno odlaganje potrosene elektri¢ne i elektronicke opreme sprecava
potencijalne negativne posljedice za okoli$ i ljudsko zdravlje, koje ina-
¢e mogu biti uzrokovane neodgovarajuéim odlaganjem i preradom ovog
proizvoda.




KAKO STEDJETI ENERGIJU

e Osoba koja trosi energiju na odgovoran nacin Sti-
ti ne samo kucni proracun, ali i svjesno brine za
okolis. Zato pomozimo, Stedimo elektri¢nu ener-
giju! To ¢inimo na sljededi nacin:

* Uporaba pravilnih posuda za kuhanje.

e Posude s ravnim i debelim dnom omogucavaju
Stednju do 1/3 elektricne energije. Uvijek treba
stavljati poklopac jer se inale povecava potros-

—— ——] nja elektri¢ne energije.
e Briga za Cisto¢u grijacih polja i dna posuda.

e Zaprljanja ograniavaju predavanje topline - tvrdokorne necistoce
Cesto uklanjamo samo sredstvima koja OZbI|JnO narusavaju okolis.

e Izbjegavati nepotrebno ,zavirivanje u posude®.

e Ne ugradivati pecnicu u neposrednoj blizini hladn]aka/zamrzwaca
Ovi uredaji nepotrebno povecavaju potrosSnju elektricne energije




OSNOVNE INFORMACIJE O
UREDAJU

Princip rada indukcijske ploce

Ispod stakla indukcijske ploce nalaze se indukcijske navojnice koje stva-
raju magnetsko polje. Posuda koja se nalazi u magnetskom polju grije
se pod utjecajem tog polja. Zapamtite da je vazna uporaba posuda s
odgovaraju¢im dnom.

Ovisno od primijenjenih posuda i snage podeSene tijekom kuhanja
uredaj oglasava specificni zvuk, Sto je normalna pojava i ne pred-
stavlja povod za iskoristavanje Jamstva

Specifikacija posuda

e Prikladnost posuda za Vasu indukcijsku plocu mozemo utvrditi tako
$to ¢emo provijeriti lijepi li se magnet za dno lonca. Sto jace posuda
privlaci magnet to je bolja.

* Uvijek koristiti posude visoke kvalitete, s idealno ravnim dnom. Upo-
raba posuda ovog tipa sprecava nastaJanJe tocki previsoke tempera-
ture koje uzrokuju lijepljenje pripremane hrane na posudu. Posude i
tave s debelim metalnim stijenkama omogucavaju savrseni raspored
topline. Udubljeno dno posude ili duboko utisnuti logotip proizvodaca
imaju negativni utjecaj na kontrolu temperature preko indukcijskog
modula i mogu uzrokovati pregrijavanje posuda.

e Ne koristiti osteceno posude npr. s dnom koje je deformirano zbog
prekomjerne temperature.

=T e Kod uporabe velikih posuda s feromagnetskim
ey dnom (iji je promjer manji od ukupnog promje-
9 ra posude, zagrijava se iskljuCivo feromagnetski
dio posude. To uzrokuje da nije moguca rav-
nomjerna raspodjela topline u posudi. Feroma-
gnetska zona je smanjena u podnozju posude
zbog aluminijskih elemenata, zato koli¢ina do-
vedene topline moze biti manja. Mogu se po-
javiti problemi s detekcijom posude ili posuda
uopce nije otkrivena. Za optimalne rezultate ku-
hanja promjer feromagnetskog dijela bi trebao
biti ‘prilagoden velicini grijace zone. U slucaju
kad posuda nije otkrivena u grijacoj zoni pre-
poruceno je stavljanje posude u grijacoj zoni s
manjim promjerom.




Odgovarajuca kvaliteta posuda je osnovni uvjet za visoku ucinkovi-
tost ploce.

C Ne preporucujemo koristenje vanjskih indukcijskih adaptera.

Za indukcijsko kuhanje koristiti iskljucivo feromagnetsko posude od
materijala takvih kao:

- Emajlirani Celik
- Lijevano zeljezo
- Posude od nehrdajuéeg Celika za indukcijsko kuhanje.

Provjeriti da li se na etiketi
Oznake na kuhinjskim m nalazi znak koji informira da je

posudama posuda namijenjena za induk-
cijske ploce

Ne otkriva prisutnost posude

Nehrdajudi Celik ) .
Osim posuda od feromagnetskog celika

Aluminij Ne otkriva prisutnost posude

. L Visoka ucinkovitost
Lijevano zeljezo ) ) .
Pozor: posude mogu izgrepsti ploCu

Visoka ucinkovitost

Preporucujemo posude s pljosnatim, debe-
lim i glatkim dnom

Emajlirani Celik

Staklo Ne otkriva prisutnost posude

Porculan Ne otkriva prisutnost posude

Posude s bakrenim dnom Ne otkriva prisutnost posude

Poklopac na posudi tijekom kuhanja spreCava gubitak topline i tako
skraCuje vrijeme zagrijavanja te smanjuje potrosnju energije.
Obratite pozornost na to da je dno posude suho. Kod punjenja po-
sude ili tijekom uporabe posude izvadene iz hladnjaka provjeriti je li
p?vrsma dna potpuno suha. Tako izbjegavamo zaprljanja na povrsini
ploce

Provjerite je li dno lonca glatko, leZi ravno na staklu i je li iste veliCine
kao polje za kuhanje. Koristite posude Ciji je promjer velik kao Sto je
prikazano na odabranom polju. Koristenjem malo Sireg lonca snaga
polja za kuhanje bit ¢e maksimalno iskoriStena. Ako koristite manju
posudu, ucinkovitost moze biti manja od ocekivane. Plo¢a za kuhanje




mozda nece prepoznati lonac promjera manjeg od 140 mm. Lonac
uvijek postavljajte u sredinu polja za kuhanje.

XXX

Uvijek podiZite posude s indukcijske ploce umjesto da ih pomicete
kako biste zastitili njezinu povrsinu od mogucih ogrebotina.

g

—

Py Nt

Kada koristite proizvod, pogledajte donju ilustraciju za pravilno po-
stavljanje posude. Ne stavljajte posudu izmedu polja za kuhanje.
Lonac treba staviti na mjesto oznaceno na staklu.

o, M, &
— o




Pokazatelj preostale topline ,,H”

Nakon kuhanja staklo indukcijske ploce u zoni odredenog grijaeg polja
je jos uvijek vruce, to je preostala toplina.

Ako je staklo vruce, na pokazatelju tog polja je prikazan [ ]
simbol ,H". (]

Dok je aktivan pokazatelj preostale topline zabranjeno je
dodirivanje grija¢eg polja s obzirom na moguénost opeklina,
zabranjeno je postavljanje na njemu drugih predmeta osjet-

ljivih topli
d Ilu&?u(igf(fjucwanja iz struje pokazatelj preostale topline

~H" nije vidljiv. Bez obzira na to grijaa polja jos uvijek mogu
biti vruca!

Prije prvog ukljucivanja ploce

e Dobro odistiti indukcijsku plo¢u. Plo¢a ima staklenu povrsinu, zato
treba s njom rukovati vrlo oprezno.

e Nakon prvog pokretanja uredaja moze se osjetiti miris. Tada ukljuciti
ventilaciju ili otvoriti prozor u prostoriji. Oslobadanje mirisa je prije-
lazna pojava.

Primjer postavki snage grijanja

Postavke u nastavku samo su smjernice. ToCna postavka ovisit ¢e o0 ne-
koliko Cimbenika, kao Sto su posude koje koristite i koliCina hrane koju
kuhate. Eksperlmentlrajte sa svojom indukcijskom plo¢om za kuhanje
kako biste pronasli postavke koje najbolje odgovaraju vasim potrebama.

Postavka Namjena

Lagano zagrijavanje malih koli¢ina hrane

Topljenje Cokolade, maslaca i drugih proizvoda koji lako mogu zagorjeti
Njezno kuhanje "na tihoj vatri"

Sporo zagrijavanje

1-2

Podgrijavanje
3-4 e  Kuhanje "na tihoj vatri"
e Kuhanje rize

5-6 e  Pravljenje palacinki

Pecenje

/-8 Kuhanje tjestenine

e Kuhanje vode
P e Kuhanje juhe do vrenja
e  Przenje u Dubokom Ulju




MOD RADA

Ovaj uredaj radi u rezimu izvlacenja zraka (izvlacenje zraka u ventila-
cijski kanal) ili u rezimu apsorbera (recirkulacija zraka).

Mod izvlacenja (izvlacenje zraka u ventilacijski kanal)

Funkcioniranje u modu izvlaCenja: Kada je napa u modu izvlacenja, zrak
se izvlaci van kroz ventilacijski kanal. U ovom modu morate ukloniti filtar
s aktivnim ugljenom. Napa je spojena kanalom s otvorom za izlaz zraka
koji vodi do glavnog ventilacijskog kanala (dimnjaka). Uredaj mora biti
montiran od strane kvalificiranog instalatera.

Rezim apsorbera (recirkulacija zraka)

U reZzimu apsorbera, filtrirani zrak se vra¢a u prostoriju kroz posebne
otvore. Kako bi se osigurao ucinkovit rad uredaja, potrebno je instalirati
filter s aktivnim ugljenom, koji je odgovoran za neutralizaciju mirisa. Za
optimalnu ucinkovitost preporucuje se i ugradnja kompleta za usmjera-
vanje zraka, koji poboljsava cirkulaciju i distribuciju prociS¢enog zraka u
prostoru.

Pozor!

e Komplet za usmjeravanje zraka nije ukljucen uz uredaj i mora se
kupiti zasebno (PSD 100 DOWNAIR SET). Komponente kompleta i
dijagram spajanja prikazani su u odjeljku "Set cijevi za indukcijsku
ploc¢u s ispusnim sustavom".

e Pgstupak zamjene filtra s aktivnim ugljenom ilustriran je u poglavlju
"CiS¢enje i odrzavanje".




INFORMACIJE PRIJE
INSTALACIJE

Pr|Je postavljanja grijace ploce provjerite sljedece:

Radna povrsina je pravokutna i vodoravna te nikakvi strukturni ele-
menti ne ometaju prostorne potrebe.

Rladna povrsina je izradena od izoliranog materijala otpornog na to-
plinu

U trajnu elektriCnu instalaciju ugradena je odgovarajuca izolacijska
sklopka kako bi se osiguralo potpuno odspajanje od glavnog napaja-
nja, instalirana u skladu s lokalnim propisima za elektricne instalaci-

je

Izolacuska sklopka mora biti odobrenog tipa i omoguciti prekid od
3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodic¢ima ako
lokalni propisi dopustaju takvo odstupanje).

Prekidac za iskljucivanje bit ¢e lako dostupan korisniku nakon po-
stavljanja ploce za kuhanje.

Ako niste sigurni oko instalacije, konzultirajte se s lokalnim nadlez-
nim tijelima i propisima.

Zidovi oko grijace ploCe trebaju biti izradeni od materijala otpornih
na toplinu i lako dostupni za CiS¢enje (npr. keramicke plocice).

Nakon postavljanja ploce, provjerite sljedece:
e Kabel za napajanje nije prikljesten u vratima ormarica ili ladicama.
e Osiguran je odgovarajuci protok zraka.

Upozorenje
e Instalaciju ploce za kuhanje trebaju obavljati samo kvalificirani struc-

njaci. Nije dopusteno samostalno poduzimati ovu radnju.

e Ploca za kuhanje ne smije se postavljati neposredno iznad uredaja

koji mogu stvarati vlagu, kao Sto su perilice posuda, hladnjaci, zamr-
zivaci, perilice ili susilice, kako bi se sprijecilo ostecenje elektronike
ploCe za kuhanje.

 PloCa za kuhanje treba biti instalirana na nacin koji omogucava ucin-

kovito odvodenje topline, Sto povecava njenu pouzdanost.




INSTALACIJA I MONTAZA

Dimenzije uredaja
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Sadrzaj paketa

1. Integrirana indukcijska plo¢as 6. Vezna plocica
napom 7. Konektor 90°

2. Spremnik za vodu 8. Brtvena traka

3. Ugljeni filter 9. Brtva

4. Filter za masnocu 10.Vijak M4*10 (x4)

5. ReSetka 11. Montazni nosac (x4)

Pozor!

Dodatni komplet za usmjeravanje zraka nije uklju¢en uz uredaj i mora
se kupiti zasebno (PSD 100 DOWNAIR SET). Komponente kompleta i
dijagram spajanja prikazani su u odjeljku "Set cijevi za indukcijsku plo-
¢u s ispusnim sustavom".

gripremanje pulta kuhinjskog elementa za ugradnju ure-
aja

e Pult mora biti ravan i dobro niveliran. Zabrtviti i zastititi pult kuhinjskog
elementa sa strane zida od zalijevanja i vlage.

e Namjestaj za ugradnju mora biti oblozen furnirom zalijepljenim ljepilom
otpornim na temperaturu 100°C., kako se ne bi odlijepio ili izoblicio.

o Rlubovi otvora trebali bi biti zasticeni materijalom otpornim na upijanje
vlage.

e Otvor u radnoj plodi izraditi u skladu s dimenzijama koje su navedene
na nizem crtezu (jedinica [mm]):




Ugradnja u ravnini s povrsinom radne ploce

U ovom rjesenju indukcijska ploca s integriranim napom ugraduje
se u kuhinjsku radnu plocu tako da je njezina povrsina u ravnini s
radnom plocom.

X
6,5/ Dubina Glodanjg
5197 490 Y
> 50 > 50
MAX R10
FRONT
750 R5
83475

Standardna ugradnja

Kod standardne montaze
indukcijska ploca s
integriranim napom
postavlja se na radnu plocu,
a njezini rubovi strSe iznad 490 Y
povrsine ploce. 2 90 2 90

™M

Dubina radne ploce X
(Y)
600-650 mm 54mm

>650mm 65mm




Instalacija u rezimu apsorbera (recirkulacija zraka)

Ugradite spremnik za vodu okretanjem u odgovaraju¢em smjeru kao
Sto pokazuje strelica. Zatim postavite prilozenu gumenu brtvu na
mjesto oznaceno strelicom na slici ispod. Na kraju, pricvrstite konektor
90° u rupu prikazanu na slici, pazedi da ispravno pristaje.
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Za ucinkovitu recirkulaciju preporucujemo instalaciju seta cijevi za
indukcijsku ploc€u s ispusnim sustavom. Ovaj set mozZete kupiti zasebno
pod nazivom PSD 100 DOWNAIR SET. U nastavku se nalazi pregled
pojedinih uklju¢enih komponenti. Odgovarajuce dimenzije nalaze se u
poglavlju ,Set cijevi za indukcijsku plo¢u s ispusnim sustavom”.

1000
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Set cijevi za indukcijsku plocu s ispusnim sustavom

@ - . @ Pilom odrezite cijev na potrebnu
: : duljinu.

‘:3 [ ] ]ﬁ
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Primijenite prilozenu brtvenu traku na sve spojeve, slijededi upute na
slikama.
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Na kraju je potrebno pricvrstiti spojnicu i ventilacijsku reSetku. Tocne
dimenzije ventilacijske resetke i ostalih elemenata seta nalaze se u
odjeljku ,,Set cijevi za indukcijsku ploCu s ispusnim sustavom®™.
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Instalacija u slucaju rezima izvlacenja zraka (izvlacenje
zraka u ventilacijski kanal)

Metoda 1

Ugradite spremnik za vodu okretanjem u odgovaraju¢em smjeru kao
Sto pokazuje strelica. Zatim postavite prilozenu gumenu brtvu na
mjesto oznaceno strelicom na slici ispod. Na kraju, pricvrstite konektor
90° u rupu prikazanu na slici, pazed¢i da ispravno pristaje.
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A=

v

ponente iz seta cijevi PSD 100 DOWNAIR SET za

indukcijsku ploc€u s ispusnim sustavom, koji se mora kupiti zasebno.

Za to koristite kom

H-345

b |




Metoda 2

Ugradite spremnik za vodu okretanjem u odgovaraju¢em smjeru kao
Sto pokazuje strelica. Zatim postavite prilozenu gumenu brtvu na
mjesto oznaceno strelicom na slici ispod. Na kraju, pricvrstite konektor
u rupu prikazanu na slici, pazeci da ispravno pristaje.

IzreZite cijev na odgovarajucu
duIJmu pomoc¢u pile, zatim

pricvrstite na konektor i
Emcvrstlte brtvenom trakom kao

sto je prikazano na slici. - =
20

=
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Pozor!

Nakon postavljanja proizvoda,
postavite cCetiri nosata na obje
strane proizvoda kako biste
sprijecili njegovo pomicanje.

Pozor!
Minimalna udaljenost izmedu zidnog ormarica i indukcijske ploce je 450
mm.
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ELEKTRICNA SHEMA

Napona napajanja AC220-240V 50/60Hz
AC380-415V 3N~ 50/60Hz
Ukupna snaga 7,38kW

Elektricna shema:

Elektriéni prikljucak UEETE L) Ll 22
povezivanja napajanje
[0
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SET CIJEVI ZA INDUKCIJSKU
PLOCU S ISPUSNIM
SUSTAVOM

Komplet za usmjeravanje zraka (PSD 100 DOWNAIR SET), koji se moze
kupiti odvojeno, ukljuCuje sljedece elemente za montazu, prikazane na
prilozenim crtezima:

1. Konektor 90° 4. Vezna plodica
2. Ravna cijev (222*89) 5. Ventilacijske resetke
3. Ravna cijev (306*66) 6. Brtvena traka (x2)
482,4 40
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UPORABA

Vas uredaj

2 2
'\ /
1
2 | T~ 2
N < 3
1. Ulaz za ventilaciju kuhinjske nape
2. Indukcijsko grijace polje booster
3. Kontrolna plo¢a na dodir
Upravljacka ploca
ol (9
© o Il o) (s HI S
o 1 2 3 4 s & 1 & P

Vas uredaj je opremljen upravljackom ploCom na dodir:
Uvjerite se da su kontrole uvijek Ciste, suhe i da ih nikakav predmet
(poput posude ili tkanine) ne prekrlva Cak i tanak sloj vode moze
otezati upravljanje kontrolama.
e Kontrole na vasem uredaju su osjetljive na
dodir, tako da nema potrebe za primjenom
pr|t|ska
e Svaki put kada se dogodi dodir, Cut Cete
zvucni signal. H
e Koristite prst, a ne samo vrh. x




Senzor

O

Funkcija

Senzor
ON/OFF

Opis

Drzite senzor kako biste ukljucili uredaj. Kada je
uredaj ukljucen i napa radi (ne u rezimu odgodenog
iskljuCivanja): drzanjem senzora iskljucit ¢e se sva
polja za kuhanje i napa ¢e udi u nacin odgodenog
iskljuCivanja. Ponovnim drZzanjem gumba uredaj ¢e se
potpuno iskljuditi. Kada je uredaj ukljucen, a kuhinjska
napa iskljuena: drzanje senzora iskljucit ¢e cijeli
uredaj.

3 SEC

ChildLock

Zahvaljujuéi  funkciji blokade mozete blokirati
mogucnost upravljanja plo¢om, na primjer od strane
djece ili tijekom ciS¢enja. Drzanjem senzora ChildLock
aktivira se blokada upravljacke ploce. Upaljena
dioda oznacava da je blokada aktivirana. Ponovno
drzanje senzora uzrokuje gasenje LED-a i ponovno
uspostavljanje funkcionalnosti upravljacke ploce.

Premoscivanje

Nakon ukljucivanja funkcije premoscivanja, dva
indukcijska polja (okomito) rade zajedno. To znaci
da ¢e ova polja imati identi¢ne postavke temperature
i snage, koje se mogu promijeniti povlacenjem prsta
po senzoru za podeSavanje snage. Kratak dodir
senzora za premoscivanje s lijeve strane aktivira nacin
premoscivanja. Indikator svijetli i lijeva indukcijska
polja pocinju raditi zajedno. Za poniStavanje rezima
premoscivanja indukcijskih polja ponovno pritisnite
senzor premoscéivanja. Funkcija  premosdivanja
indukcijskih polja na desnoj strani radi na isti nacin
kao u slucaju polja na lijevoj strani. Za aktiviranje
jednostavno upotrijebite namjenski senzor koji se
nalazi na desnoj strani ploCe za kuhanje.

55

Odrzavanje
topline

Funkcija odrzavanja topline omogucuje odrzavanje
konstantne, minimalne temperature polja za kuhanje,
Sto je Cini idealnim rjeSenjem za odrzavanje gotovih jela
na pravoj temperaturi do posluzivanja. Za aktiviranje
rezima samo dodirnite senzor za odrzavanje topline -
LED indikator svijetli kada je funkcija aktivna. Funkcija
se isklju¢uje kada dodirnete bilo koji drugi senzor,
¢ime se polje za kuhanje vraca u prethodni reZzim. Ova
funkcija se moze aktivirati samo ako je snaga polja na
kojem je Zelimo aktivirati veca od 0.

Senzor za
odabir gornjeg
lijevog polja
kuhanja

Odaberite senzor gornjeg lijevog polja za kuhanje
indukcijske plo¢e za podesavanje snage ili vremena
rada. Treperedi indikator na lijevoj strani oznacava da
se trenutno stanje prikazano na digitalnom zaslonu
odnosi na ovo podrucje grijanja. Nakon Sto ste odabrali
podrucje kuhanja, digitalni zaslon ¢ée treperiti 3 sekunde
kako bi oznacio aktivaciju i spremnost za postavljanje
snage ili vremena. Za podeSavanje snage ili vremena
grijanja, jednostavno prijedite prstom preko senzora
za podeSavanje snage.




Senzor za
odabir donjeg
lijevog polja
kuhanja

Odaberite senzor donjeg lijevog polja za kuhanje
indukcijske ploCe za podesavanje snage ili vremena
rada. Treperedi indikator na lijevoj strani oznacava da
se trenutno stanje prikazano na digitalnom zaslonu
odnosi na ovo podrucje grijanja. Nakon Sto ste odabrali
podrucje kuhanja, digitalni zaslon e treperiti 3 sekunde
kako bi oznacio aktivaciju i spremnost za postavljanje
snage ili vremena. Za podeSavanje snage ili vremena
grijanja, jednostavno prijedite prstom preko senzora
za podesavanje snage.

Senzor za
odabir gornjeg
desnog polja
kuhanja

Odaberite senzor gornjeg desnog polja za kuhanje
indukcijske plo¢e za podeSavanje snage ili vremena
rada. Trepereci indikator na desnoj strani oznacava
da se trenutno stanje prikazano na digitalnom zaslonu
odnosi na ovo podrucje grijanja. Nakon Sto ste odabrali
podrucje kuhanja, digitalni zaslon e treperiti 3 sekunde
kako bi oznacio aktivaciju i spremnost za postavljanje
snage ili vremena. Za podeSavanje snage ili vremena
grijanja, jednostavno prijedite prstom preko senzora
za podesavanje snage.

Senzor za
odabir donjeg
desnog polja

kuhanja

Odaberite senzor donjeg desnog polja za kuhanje
indukcijske plo¢e za podesavanje snage ili vremena
rada. Trepereci indikator na desnoj strani oznacava
da se trenutno stanje prikazano na digitalnom zaslonu
odnosi na ovo podrucje grijanja. Nakon Sto ste odabrali
podrucje kuhanja, digitalni zaslon ¢ée treperiti 3 sekunde
kako bi oznacio aktivaciju i spremnost za postavljanje
snage ili vremena. Za podeSavanje snage ili vremena
grijanja, jednostavno prijedite prstom preko senzora
za podesavanje snage.

Timer

Funkcija Timer omogucuje precizno programiranje
vremena rada odabranog polja za kuhanje u rasponu
od 00 do 99 minuta. Kako biste dodijelili vrijeme
odredenom polju, dodirnite senzor Timera kada je
polje za kuhanje aktivno. Podesavanje vremena se vrsi

u dva koraka:

1. Deseci minuta - prijedite prstom preko senzora
za podesSavanje snage dok ne postignete zeljenu
vrijednost desetaka minuta. Zatim pricekajte 3
sekunde ili ponovno dodirnite senzor Timera za
postavljanje jedinica minuta.

2. Jedinice minuta - prijedite prstom preko senzora
za podeSavanje snage dok ne postignete Zeljenu
vrijednost.

Kada odbrojavanje zavrsSi, polje za kuhanje ce se

automatski iskljuditi, a uredaj ¢e vas o tome obavijestiti

sa Sest zvucnih signala.

Ako Zelite ponistiti funkciju Timera, jednostavno

ponovno dodirnite senzor Timera.




Senzor
ventilatora
nape

Za ukljucivanje koristite senzor ventilatora nape. Senzor
za regulaciju snage omogucuje vam podeSavanje brzine
ventilatora u rasponu 1-8-P, pri ¢emu je maksimalna
razina "P", odnosno "Power booster". Nakon 5 minuta
rada u "P" stupnju, ventilator ¢e automatski smanjiti
snagu na 8. stupanj. Na ekranu se prikazuje trenutni
stupanj rada ventilatora. Ponovnim pritiskom na tipku
ventilatora aktivira se 1-minutna odgoda iskljucivanja,
Sto je oznaceno treptanjem indikatora, a ponovnim
pritiskom odmah se gasi ventilator nape.

(te1)

Senzor za
automatski rad
ventilatora nape

Nakon uklju¢ivanja bilo koje prve postavke ploce
za kuhanje, motor nape ¢e se pokrenuti nakon 3
sekunde. Zahvaljujuéi ovoj funkciji, ventilator nape
automatski prilagodava svoju brzinu, pocevsi od
optimalne razine koja odgovara intenzitetu kuhanja na
poljima za kuhanje. Nakon Sto su sva polja za kuhanje
iskljuena, kuhinjska napa ¢e se automatski prebaciti
na nacin odgodenog iskljudivanja. Napa e se iskljuciti
nakon 1 minute. Rezim automatskog rada ventilatora
je standardno aktiviran prilikom prvog ukljucenja
uredaja, a svakim ponovnim uklju¢ivanjem uredaj
pamti prethodno stanje. Za ponistavanje ovog rezima
jednostavno drzite senzor ventilatora 3 sekunde.
Ponovno drzanje senzora ponovno ukljucuje automatski
nacin rada, Sto je oznaceno upaljenim indikatorom.

Jedan zaslon

e Zaslon prikazuje trenutnu razinu snage grijaceg
polja ili brzinu ventilatora nape u rasponu 1-8.

e Simbol "P" oznacava intenzitet polja grijanja ili
brzinu ventilatora - "Power booster".

e Simbol "u" znaci da lonac nedostaje ili nije prepoznat
na polju kuhanja.

e Simbol "H" oznacava visoku preostalu temperaturu
polja za kuhanje.

e Simbol "0" znali da je snaga odredenog polja za
kuhanje iskljucena.

e Simbol "E" oznacava kvar ili neispravnost polja ili
ventilatora.

e Zaslon prikazuje raspon timera: 00-99 minuta.

_t_l Dvostruki e U sludaju kvara prikazuje se trenutni kod pogreske.
1t zaslon * Prikaz "H" znadi stanje pripravnosti.

e Stupanj snage polja za kuhanje, brzinu ventilatora i

vrijeme timera mozete postaviti klizanjem prsta po
Senzor za senzoru za regulaciju lijevo ili desno.

TIT IS E R R regulaciju e Prilikom iskljucivanja polja za kuhanje ili ventilatora,

snage - kliza¢

sustav naizmjeni¢no skenira polje 1, polje 2, polje
3, polje 4 i ventilator, a zatim prenosi kontrolu na
aktivno polje za kuhanje ili ventilator.

Ostale informacije

e Koordinacija snage
Prilikom podeSavanja rada indukcijske ploCe za kuhanje maksimalna sna-
ga dvaju polja za kuhanje na istoj strani ne smije prelaziti 3600 W. Ako

tijekom podesavanja izracunata ukupna snaga prijede 3600 W, sustav ce




automatski smanjiti snagu neiskoristenog plamenika na iste strane kako
bi se osiguralo da trenutna snaga odgovara Zeljenoj snazi korisnika, a
ukupna snaga nece prelaziti 3600 W.

e Funkcija regulacije snage O

Drzite dva senzora: ChildLock blokadu :s= i senzor donjeg lijevog polja za
kuhanje [a] kako biste usli u reZzim za regulaciju snage. Nakon ulaska u
rezim za regulaciju:

Dodirnite lijevi senzor za premoséivanje kako biste smanjili maksimalnu
snagu.

Dodirnite desni senzor za premoscivanje kako biste povecali maksimalnu
snagu.

Dostupno je 5 razina snage: 2800 W, 3600 W, 4600 W, 5800 W, 7200 W.
Potvrdite odabranu najvecu snagu prltlskom na ON/OFF senzor ili price-
kajte 30 sekundi.

Napomena: Kada zaslon za podeSavanje snage prikazuje vrijednost 74,
to znaci da je proizvod postigao maksimalno stanje snage (indukcijska
plo¢a 7200 W + motor 180 W).

e Kalibracija detekcije posuda

U stanju pripravnosti, u roku od 1 minute od ukljucivanja, drzite senzor
ChildLock % i senzor Timera | 1| duze vrijeme kako biste ugli u rezim kali-
bracije. Na zaslonu Timera pojavit ¢e se "CALI".

Zatim dodirnite gumb za premoscivanje ploce za pocetak kalibracije
detekcije posude. Tijekom kalibracije na ploci za kuhanje ne smije biti
posuda. Zaslon digitalnog timera prikazat ¢e odbrojavanje od 5 sekundi.
Nakon zavrsetka odbrojavanja, digitalni zaslon polozaja polja za kuhanje
pokazat ¢e "P" ako je kallbraC|Ja Juspjesna. U protivhom ce se pojaviti_
"F". Ako su sve kalibracije uspjesne, prikazat ¢e se "P". U protivnom ¢e
se pojaviti "F".

Razine snage polja za kuhanje:

Postavka | O 1 2 3 4 5 6 7 8 P
(SV\?)aga o | 100 | 200 | 240 | 370 | 630 | 900 | 1250 | 1550 | 2500

Razine snage polja u reZimu premoséivanja:

Postavka | O 1 2 3 4 5 6 7 8 P
(SV\;‘)a 9281 o | 200 | 420 | 480 | 750 | 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600
Razine snage ventilatora nape:

Stupanj o | 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Koli¢ina zraka

(m3/h) 0 | 300 | 320 | 340 | 360 | 400 | 420 | 480 | 510 | 620

Vrijeme rada

(min) Bez ogranicenja 5

W



CISCENJE I ODRZAVANJE

Briga korisnika za svakodnevnu CistoCu i odgovarajuce odrzavanje
imaju znacajan utjecaj na produZavanje razdoblja pouzdanog rada bez
kvara. Indukcijsku plocu za kuhanje s integriranom napom treba ocistiti
nakon svake uporabe.

Ciséenje staklene povrsine

Staklenu povrsinu indukcijske ploce treba redovito Cistiti viaznom,
mekom krpom. Izbjegavajte koristenje abrazivnih sredstava za Ci-
Scenje i spuzvi s hrapavom povrsinom, koje mogu izgrebati staklenu
povrsinu. Tijekom odrzavanja pazite da voda ne ude u ventilacijski
otvor nape.

Ciséenje resetke

Uklonite resetku i ocistite je kr-
pom i blagim tekuc¢im deterdzen-
tom. Izbjegavaijte koristenje proi-
zvoda koji sadrze abrazivne tvari.

Clscenje Masnog Filtara
PaZljivo izvucite drzac filtra, drzedi
ga vodoravno. Nakupljenu masno-
Cu treba izliti, a filter za masnocu
oprati ru¢no ili u perilici posuda.

Zamjena ugljenog filtra

Za zamjenu filtra izvadite ga iz
drzaca filtra i zatim postavite
novi. Filtar treba zamijeniti nakon
300 sati rada.

CiS¢enje spremnika za vodu
Lagano zakrenite spremnik u
smjeru strelice kako biste ga
uklonili. Zatim ispraznite naku-
pljenu vodu i ocistite spremnik.
Ponovno postavite spremnik
okretanjem u suprotnom smjeru.
Preporucuje se praznjenje spre-
mnika za vodu svakodnevno ili
rjede, ovisno o uporabi.




RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Plo¢a se ne moze
ukljuciti

Mogudi razlog
Nedostatak napajanja.

Rjesenje problema

Provjerite je li indukcijska ploca
za kuhanje spojena na izvor
napajanja i ukljucena. Provjerite
postoji li nestanak struje u vasem
domu ili susjedstvu. Ako je sve
provjereno, a problem i dalje
postoji, obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

Kontrola na dodir
ne reagira

Kontrole su blokirane

Deblokirajte kontrole. Pogledajte
odjeljak "Upravljanje" u priruc¢niku
za detalje.

Tesko je rukovati

Na povrsini gumba moze

Provjerite je li upravljacka ploca

dodirnim biti sloj vode ili mozda samo suha i cijelom povrSinom prsta

gumbima vrhom prsta dodirujete ploc¢u | dodirnite kontrole.

Staklo je Lonci s grubim rubovima. Koristite posude s ravnim i

izgrebano glatkim dnom. Pogledajte odjeljak
"Osnovne informacije o uredaju".

Indukcijska Tehnicka greska Zabiljezite slova i brojeve

ploca ili polje za
kuhanje su se
iskljucili, prikazuje
se kod greske.

pogresaka, iskljucite indukcijsku
plocu za kuhanje i obratite se
kvalificiranom tehnicaru.

Lonci se ne
zagrijavaju

Indukcijska ploc¢a za kuhanje
ne prepoznaje posudu jer
nije prikladna za indukcijsko
kuhanje ili je posuda
premalena za zadano polje
grijanja ili nije pravilno
postavljena.

Koristite posude prikladno za
indukcijsko kuhanje. Pogledajte
odjeljak "Osnovne informacije

o uredaju". Centrirajte lonac i
provjerite odgovara li njegovo dno
veli¢ini polja za kuhanje.

Buka ventilatora
dolazi iz
indukcijske ploce

Ventilator za hladenje
ugraden u indukcijsku
ploc¢u ukljucen je kako bi

To je normalno i ne zahtijeva
reakciju. Ne odspajajte napajanje
indukcijske plo¢e za kuhanje dok

za kuhanje se sprijecilo pregrijavanje ventilator radi.
elektronike. Moze nastaviti
raditi neko vrijeme nakon Sto
se indukcijska ploca iskljuci.
Neki lonci To moze biti zbog dizajna To je normalno za posude i ne
proizvode zvuk posuda (slojevi razlicitih ukazuje na problem.
pucanja ili metala razli¢ito vibriraju).
Skljocanja




SPECIFIKACIJA

TEHNICKA SPECIFIKACIJA

Model DHKI 752 800 C

Napona napajanja 220-240V~ / 380-415V 3N~
Frekvencija 50/60Hz

Snaga 7380W

Ukupna snaga ploce 7200W

Ukupna Snaga Nape 180W

Dimenzije (SxDxV)

830 x 515 x 200 mm

Dimenzije pakiranja

965 x 650 x 325 mm

Ugradbene dimenzije 750*%490 mm
Tezina uredaja 20,3 kg

Materijal povrsine Keramicko staklo
Razina snage 1-8, P

Razine snage u recirkulacijskom rezimu 1-8, P

Snaga polja grijanja

Maksimalna snaga straznjeg polja grijanja 1550 W
Povecéana snaga (boost) straznjeg polja grijanja 2500 W
Maksimalna snaga prednjeg polja grijanja 1550 W
Povecana snaga (boost) prednjeg polja grijanja 2500 W

Detaljne tehnicke karakteristike mozete pronaci u kartici proizvoda

uredaja.

Ispunjava norme EN 60335-1; EN 60335-2-6; EN 60335-2-31 koje ob-

vezuju u Europskoj Uniji.




JAMSTVO, POSLIJEPRODAIJNE
AKTIVNOSTI

Jamstvo

Jamstvene usluge u skladu s jamstvenim listom. Proizvodac ne snosi
odgovo(rjnost za bilo kakvu stetu prouzrokovanu nepravilnom uporabom
proizvoda.

Servis

e Proizvodag sugerira.da svevPop_ravke_i regulacijske dljela_tnosti obav-
lja Tvornicki Servis ili Ovlasteni Servis proizvodaca. Iz sigurnosnih
razloga samostalno ne popravl%atl uredaj. . ,. o B

e Popravci koje obavljaju osobe bez odgovarajucih kvalifikacija uzro-
kuju ozbiljnu opasnost za korisnika uredaja; . ) .

e Mihimalno razdoblje jamstva za uredaj, koji nudi proizvodac, uvo-
znik_ili; ovlasteni predstavnik, navedeno je u jamstvenom listu.

e Uredaj gubi jamstvo_u slucaju samovoljnih promjena |I|_Rrep_rava—
ka, skidanja plombi ili druFe zastite s dredaja ili njegovih dijelova,
ili drugog samovoljnog uplitanja u konstrukcCiju uredaja koje nije u
skladu s uputama za Uporabu.

Prijavljivanje popravka i pomo¢ u slucaju kvara

Ako ured_a%')za_htijeva popravak, kontaktirati servis. Adresni podaci i
kontaktni broj telefona nalaze se u jamstvenom listu. Prije stupanja u
kontakt, pripfemite, serijski broj uredaja_koji se nalazi na natpisnoj plo-
Cici. Prepisite ga nize kako bisté ga imali pri ruci:

Izjava proizvodaca

P_roizvodac“: ni_iim izjavljuje da ovaj proizvod ispunjava osnovne uvjete
nize navedenih europskih uredbi:

niskonaponske uredbe 2014/35/UE

uredbe elektromagnetne kompatibilnosti 2014/30/UE
uredbe ekodizajna 2009/125/EC

uredbe RoHS 2011/65/EC

i zato je proizvod oznacen C€te je izdana izjava o sukladnosti koja je
dostupna ustanovama za nadzor trzista.




Spostovani
Klienti

Od danes bodo vsakodnevni opravki preprostejsi kot
kdajkoli prej. Naprava Amica je skupek izjemno lahke
uporabe in popolne ucinkovitosti. Ko boste prebrali
navodila za uporabo, uporaba ne bo problem.

Naprava, ki je zapustila tovarno, je bila pred pakira-
njem na kontrolnih oddelkih natan¢no preverjena
glede varnosti in funkcionalnosti.

Prosimo vas, da si natan¢no preberete navodila za
uporabo preden zaZenete napravo. Zagotavljanje
usklajenosti z vsebino v navodilih vas bo $citilo pred
neustrezno uporabo. Navodilo je treba shraniti in hra-
niti tako, da ga boste imeli vedno pri roki.

Skrbno upostevajte navodila za uporabo, da prepre-
Cite kakrsnokoli nezgodo.

S spostovanjem,

Amica




NAVODILA ZA
ZAGOTAVLIANIE VARNOSTI
UPORABE

Pred prvo uporabo naprave si je potrebno preb-
rati navodila za uporabo. Tako si zagotovimo var-
nost oziroma se izognemo okvaram naprave.
POZOR: Proces kuhanja mora biti nadzorovan.
Naprava je namenjena izkljucno domaci uporabi.
Ce se indukcijsko plos¢o uporablja v neposredni
blizini radia, televizorja ali drugega oddajnika
valoy, je treba preveriti, ali je zagotovljena pra-
vilnost delovanja nadzornega panela kuhinjske
plosce

PlosCo sme priklopiti ustrezno pooblasceni insta-
later - elektricar.

Ne sme se namescati plosc¢e v blizini hladilnih
naprav.

Med uporabo se lahko naprava in njeni kuhalni
elementi segrejejo na visoko temperaturo. Po-
sebno pozornost je treba nameniti moznosti nak-
ljucnih dotikov vrocih povrsin. Otroci, mlajsi od 8
let, naj se ne priblizujejo napravi, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom odrasle osebe.

Napravo lahko upravljajo otroci, stari 8 let in vec,
osebe s telesnimi, senzori¢nimi ‘ali dugevnimi ovi-
rami ter osebe brez izkuSenj ali ustreznega zna-
nja le pod nadzorom ali po tem, ko so se seznanili
z navodili za varno uporabo naprave. Pomembno
je, da uporabo naprave nadzorujejo osebe, ki so
odgovorne za varnost teh oseb. Potrebno je pa-
ziti, da se otroci z napravo ne bi igrali. Otroci ne
smejo izvajati dejavnosti CiS€enja in vzdrzevanija
naprave brez nadzora.

Kuhanje mascob ali olja_brez nadzora je lahko
nevarno in lahko povzrocCi pozar. V primeru vzi-
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ga mascobe ognja nikoli ne poskusajte pogasiti z
vodo, temvec napravo izklopite in plamen pokrij-
tes pokrovom ali protipozarno odejo.

Opomba: Ce se na kuhalni povrsini kopicijo pred-
meti, obstaja nevarnost pozara.

Ce povrsina plosce poci, napravo takoj izkljuci-
te iz elektricnega omreZja, da se izognete nevar-
nosti elektricnega udara.

Kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice, po-
krovi ali aluminijasta folija, ni prlporocljlvo pOS-
tavljati na povrsino kuhalne plosce, saj se lahko
segrejejo in se z njimi lahko opecete.

Po koncu kuhanja je potrebno izklopiti kuhalni
element s pomocjo ustreznih senzorjev.

Enote ne upravljajte z zunanjimi ¢asovniki ali ne-
odvisnimi sistemi daljinskega upravljanja.

Za cisCenje plosce ni dovoljena uporaba naprayv,
Ki proizvajajo paro.

Pohistvo, v katerega se vgradi plos€a, mora biti
odporno na temperature okoli 100°C. To velja za
furnirne obloge, povrsSine iz plasticnih mas, lepila
in lake.

PloS¢o se sme uporabljati Sele po ustrezni vgra-
dnji le-te.

Popravila elektricnih naprav smejo izvajati iz-
kljuéno ustrezno kvalificirani strokovnjaki. Ne-
strokovna popravila so vir resnih nevarnosti za
uporabnika.

Naprava je izkljuCena iz elektricnega omreZja
Sele, ko je izklopljena varnostna varovalka.
Bodite posebej pozorni na otroke, da se ne bodo
igrali z napravo.

Osebe z implantiranimi napravami, ki pomagajo
pri Zivljenjskih funkcijah (npr. sréni spodbujeval-
nik, inzulinska Crpalka ali slusni aparat) se mora-
jo preprlcatl da delovanje teh naprav ne bo mo-
teno zaradi mdukcuske plosce (obseg frekvence
delovanja indukcijske plosc¢e znasa 20-50 kHz).

- 280 -




V primeru izpada elektricne napetosti se briSejo
vse nastavitve. Po ponovni pojavitvi napetosti v
mrezi je nujna pazljivost.
V elektronskem sistemu vgrajeni indikator preos-
tale toplote kaZe, ali je ploSca ostala vklopljena
oziroma ali je Se vroca.
Ne uporabljajte posod iz plastike ali aluminijaste
folije. Le-te se topijo pri visokih temperaturah in
lahko poskodujejo keramicno steklo.
Uporabljati je potrebno samo posode, ki so na-
menjene za uporabo na indukcijskih ploscah.
Sladkor, citronska kislina, sol itd. v trdnem ali te-
koCem stanju ter plastiéni artikli ne smejo priha-
jati v stik s segretim kuhalnim poljem.
Ce se sladkor ali umetna masa nehote znajdeta
na vrocem kuhalnem polju, izklopite kuhalno plo-
SCo in takoj postrgajte siadkor in umetno maso z
ostrim strgalom. Scitite roke pred opeklinami in
poskodbami.
Pri uporabi indukcijske plosce uporabljajte samo
posode in lonce s ploscatim dnom brez robov in
ostrih delov, v nasprotnem primeru lahko pride
do trajnih poskodb/prask stekla.
Kuhalna povrsina indukcijske plosce je odporna
na termicni Sok. Ni obCutljiva niti na mrzlost, niti
na vrocino.
Ne dopuscajte padcev predmetov na steklo. Toc-
kovni udarci, npr. padec steklenicke z zaCimbami,
lahko v doloc¢enem primeru povzrocijo razpoke in
Qkrusitev keramicnega stekla.
Ce je povrsina plosce pocena, izklopite napaja-
nje, da se izognete nevarnosti elektricnega uda-
ra. Vrela hrana lahko pride na dele indukcijske
plosce, ki so pod napetostjo.
Povrsine plose ne smemo uporabljati namesto
deske za rezanje ali delovne mize.
Ce je kuhalna plosc¢a vgrajena v delovno povrsi-
no, se lahko kovinski predmeti v omari ali predalu
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segrejejo zaradi zraka, ki ga oddaja prezraCevalni
sistem kuhalne plosce

Upostevati je treba navodila v zvezi z vzdrzeva-
njem in CiSCenjem keramicnega stekla. V primeru
nepravilnosti pri ravnanju s keramic¢nim steklom
e prevzemamo garancijske odgovornosti.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je potrebno
zamenjati v specializiranem servisu za popravila.
Naprave ni dovoljeno uporabljati na prostem ali v
pogojih, Kjer je izpostavljena vlagi.

Proizvajalec si pridrzuje pravico do sprememb, Ki
ne spreminjajo funkcionalnosti naprave.

Napa se uporablja za odstranjevanje hlapov pri
kuhanju. Ni primerna za uporabo v druge name-
ne.

Napa, ki je namenjena odzraCevanju, mora biti
povezana s primernim ventilacijskim kanalom
(ne sme biti povezan z delujocimi kanali za ka-
min, dim ali paro).

Obtoéna napa zahteva instalacijo filtra na osnovi
aktivnega oglja.

Pred CisCcenjem, zamenjavo filtra ali popravilom
napravo odklopite.

Protimascobnni filter kuhinjske nape je potrebno
ocistiti vsaj enkrat mesecno, saj se lahko filter, Ce
je prezet z mascobo, hitro vname.

Ce se v prostoru goleg nape uporablja druge na-
prave z neelektricnim napajanjem (npr. peci na
tekocCa goriva, pretoc¢ni grelniki vode) je potreb-
no zagotoviti zadostno ventilacijo (dotok zraka).
Varna uporaba je mogoca, Ce je ob hkratnem
delovanju nape in kurilnih naprav, ki so odvisne
od zraka v prostoru, na mestu teh naprav podt-
lak najvec 0,004 milibar (ta tocka ne velja, Ce se
vgrajena napa uporablja kot absorber vonjav).
Napa mora biti redno CisCena, tako zunaj kot tudi
znotraj (vsaj enkrat mesecno, z upostevanjem
napotkov, ki se ticejo vzdrzevanJa iz spodnjih na-
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vodil za uporabo). Neupostevanje pravil, ki se ti-
cejo C|scenJa nape oziroma menjave ﬁltrov lahko
povzroCi moznost nevarnosti pozara.

Pri montazi nape na zunanji prezracevalni kanal
(odvod) priporoCamo uporabo protipovratnega
ventila na koncu zunanjega odtoka, ki ga lahko
kupite v trgovinah za montazo.

Omogocen mora biti izklop naprave iz elektricne-
ga omrezja z izklopom varnostnega stikala.
Preveriti je potrebno, Ce napetost podana na zna-
kovni tablici odgovarja parametrom napajalnega
mesta.

Pred montazo je elektricni prevodnik potrebno
razviti in poravnati.

Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje
vedno preverite, ali je napajalni kabel pravilno
namescen. Ne povezujte naprave z elektricno na-
peljavo pred koncem montaze.

Prepovedano je uporabljati napo brez namesce-
nega protimascobnega filtra.

Kar zadeva spostovanja tehnicnih in varnostnih
ukrepe, potrebne za odvajanje izpusnih plinoy, je
treba dosledno upostevati predpise, ki so jih iz-
dali pooblasceni lokalni organi.

Vijaki ali utrjevalni elementi, ki niso pritrjeni v
skladu s temi navodili, lahko povzroCijo nevar-
nost zdrayju ali 2ivljenju

POZOR! Ce vijakov in pritrdilnih elementov ne
namestite v skladu z navodili, lahko pride do ne-
varnosti v elektricnem napajaniju.

Proizvajalec_ ne nosi nobene odgovornosti za
eventualno Skodo ali pozare, ki bi jih lahko izde-
lek povzrocil ob neupostevanju nasvetov, poda-
nih v spodnjih navodilih.
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RAZPAKIRANJE

Naprava je bila za cas transporta zasCitena pred
poskodovanjem. Prosimo, da po razpakiranju na-
prave odstranite elemente embalaZe na nacin, ki ne

ogroza okolja.

Vsi materiali, uporabljeni za embalaZo, so okolju pri-
jazni, v celoti jih je mozno reciklirati, karJe oznaceno
z ustreznim simbolom.

Pozor! Embalazne materiale (polietilenske vrecke,
kose polistirena, itd.), je treba pri jemanju naprave

iz embalaze hraniti izven dosega otrok.

ODSTRANJEVANIE
IZRABLJENIH NAPRAV

Ta naprava je oznacCena skladno z evropsko direktivo
2012/19/EU in poIJsk|m zakonom o odpadni elektricni in
elektronski opremi s preCrtanim zabojnikom za odpadke.
Taka oznaka obvesca, da se zadevne opreme po odrabi ne
sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.
Uporabnik jo je dolZzan oddati subjektu, specializiranemu
za zbiranje odpadne elektri¢ne in elektronske opreme. Ti
. zbiralci odpadkoyv, v tem lokalna zbirna mesta, trgovine in
obclinske enote, tvorijo ustrezni sistem, ki omogoca spre-

jem te odrabljene opreme.

Ustrezno ravnanje z odpadno elektri¢no in elektronsko opremo pomaga
prepreciti zdravju ljudi in stanju naravnega okolja Skodljive posledice,
izhajajoCe iz prisotnosti v njej nevarnih sestavin in iz neustreznega skla-
discenja in predelave take opreme.




KAKO VARCEVATI Z ENERGIJO

e Kdor uporablja energijo na odgovoren nacin, ne
samo pozitivno prispeva k stanju proracuna go-
spodinjstva, pac pa tudi ravna v korist naravnega
okolja. Zato pomagajmo, varcujmo z elektri¢no
energijo! To pa dosegamo na naslednji nacin:

e Uporaba pravilnih posod za kuhanje.

e Z uporabo loncev in posod s plosc¢atim in debelim
dnom privaréujemo do 1/3 elektricne energije.

—— ——] Ne pozabite na pokrovko, sicer se poveca poraba
elektricne energije.

e Skrb za CistoCo kuhalnih polj in spodnjih povrsin posod.

e Onesnazenost ovira prenos toplote - mocCno ozgano necistoco je po-
gosto mozno odstraniti edinole s sredstvi, ki so zelo obremenjujoca
za okolje.

e Ogibanje nepotrebnemu ,kukanju pod pokrovko “.

e Nepostavitev plos¢e v neposredno blizino hladilnika/zamrzovalnika.
S temi napravami se po nepotrebnem povecuje poraba elektricne
energije.




OSNOVNE INFORMACIJE O
NAPRAVI

Principi delovanja indukcijske plosce

Pod steklom indukcijske plosce se nahajajo indukcijske cevke, ki ustvar-
jajo magnetno polje. Posoda, namesena na magnetnem poIJu se se-
greje pod vplivom tega poIJa Vedite, da je pomembno, da uporabIJate
posode s primernim dnom.

Odvisno od uporabljenih posod in nastavljene moci med kuhanjem,
naprava oddaja znacilno brnenje, kar je obi¢ajen pojav in ni razlog
za reklamacijo.

Znacilnosti posod

Ce Zelite preveriti, ali je posoda primerna za vaso indukcijsko plosco,
preverite ali dno posode privlac¢i magnet. Vecja kot je privlacna sila,
boljSa je posoda.

Vedno uporabljajte posode visoke kakovosti, z idealno ploscatim
dnom. Z uporabo posod te vrste se izognete nastaJanJu tock s pre-
visoko temperaturo, kar bi lahko povzrocilo, da bi se hrana, ki se v
posodi pripravlja, prizgala na lonec. Posode in ponve z debelimi ko-
vinskimi stenami zagotavljajo popolno porazdelitev toplote. Vboceno
dno posode ali globoko vgraviran logo proizvajalca imajo negativen
vpliv na indukcijski modul, ki nadzira temperaturo, prihaja lahko do
pregretja posode.

Ne uporabljajte poskodovanih posod, npr. z dnom, ki je deformiran
zaradi previsokih temperatur.

=TS e Ce uporabljamo velike posode s feromagnetnim
Ny dnom, katerega srednji del je manjsi od celot-
9 nega premera dna posode, se ogreva izkljucno

feromagnetni del posode. To povzrodi situacijo,
v kateri ni mozna enakomerna porazdelitev to-
plote v posodi. Feromagnetni obseg se zmanjsa
v osnovi posode zaradi vanjo namescenih alumi-
nijastih elementoy, zato je lahko koliCina toplote
manjsa. Lahko se zgodi, da nastopijo problemi
Z zaznavo posode ali pa ta sploh ni zaznana. Da
dosezemo optimalne rezultate kuhanja, mora
biti premer feromagnetnega dela posode prila-
gojen velikosti kuhalnega polja. V primeru, da
posoda na kuhalnem polju ni bila zaznana, se
priporoCa, da ga preizkusimo na kuhalnem poIJu
S primerno manjsim premerom.




Primerna kvaliteta posode je glavni pogoj za dobro uporabo in
ucinkovito delovanje plosce.

C Ne priporoca se uporabe zunanjih indukcijskih adapterjev.

e Za indukcijsko kuhanje je potrebno uporabljati izklju¢no feromagne-
tne posode, iz materialov kot so:

- Emajlirano jeklo
- Litina .
- Posoda iz nerjavecCega jekla za indukcijsko kuhanje.

) Preverite, ¢e se na etiketi na-

Oznacbe na kuhinjskih m haja znak, ki zagotavlja, da je
posodah posoda primerna za indukcijske

plosce

Ne zaznava prisotnosti posode

Nerjavece jeklo o _ .
Z izjemo posod iz feromagnetnega jekla

Aluminij Ne zaznava prisotnosti posode

. Visoka ucinkovitost
Litina . vy
Pozor: posode lahko opraskajo plosco

Visoka ucinkovitost

Emajlirano jeklo Priporo¢a se uporaba posode s plos&atim,
debelim in gladkim dnom

Steklo Ne zaznava prisotnosti posode
Porcelan Ne zaznava prisotnosti posode

Posode z bakrenim dnom Ne zaznava prisotnosti posode

e Pokrov na posodi med kuhanjem prepreci, da bi iz nje uhajala toplo-
ta, na ta nacin se skrajSa ¢as segrevanja in zmanjsa poraba elektri¢-
ne energije.

e Pazite na to, da je dno posode suho. Medtem, ko polnite posodo ali
ko jo uporabljate potem, ko ste jo vzeli iz hladilnika, preverite, ali je
pf)vvrvéina povsem suha. S tem se izognemo necistoCam na povrsini
plosce.

e Prepricajte se, da je dno lonca gladko, da se ravno prilega steklu in
da je enako veliko kot kuhalno polje. Uporabite lonce s premerom,
ki je enak grafichnemu premeru izbranega obmocja. Ce uporabite
nekoliko Sirsi lonec, bo moc¢ kuhalnega polja izkoris¢ena z najvecjo




ucinkovitostjo. Ce uporabljate manjsi lonec, bo ucinkovitost morda
manjSa od priCakovane. Kuhalno polje morda ne bo zaznalo lonca s
premerom, manjsim od 140 mm. Posodo vedno postavite na sredino
kuhalnega polja.

N S

Da bi zasditili povrsino indukcijske kuhalne plosce pred morebitnimi
praskami, lonce vedno dvignite z nje, namesto da jih premikate po

njej.
\/"" ro .
<=

Pri uporabi izdelka si oglejte spodnjo sliko za pravilno postavitev po-
sode. Ne postavljajte posode med kuhalnimi polji. Posodo je potreb-
no namestiti na oznacenem mestu na steklu.

o, M, &
— o




Indikator preostale toplote ,H"”

Po koncu kuhanja steklo indukcijske plosCe v obsegu danega kuhalnega
polja Se nekaj Casa ostane vroce, to imenujemo preostala toplota.

Ce je steklo vroce, je na indikatorju tega polja prikazan [ ]
simbol ,H". (]

V casu, ko deluje indikator preostale toplote, se ni dovolje-
no dotikati kuhalnega polja zaradi nevarnosti opeklin, prav
tako ni dovoljeno postavljati nanj predmetov, ki so obcutljivi

a toplo
Teko#l |zpada elektricne napetosti indikator gretja po izklo-
u ,H" ni vec prikazan. Vendar pa so lahko kuhalnega polja
se vroca!

Pred prvim vklopom plosce

e Natancno odistite indukcijsko plosco. Plos¢a ima stekleno povrsino,
zato ravnajte z njo s primerno pazljivostjo.

e Po prvem zagonu naprave se lahko pojavijo neprijetni vonji. V tem
primeru vklopite ventilacijo ali odprite okno v prostoru. Oddajanje
vonja je prehodno.

Primeri nastavitev moci gretja

Naslednje nastavitve so le smernice. Natancna nastavitev je odvisna od
vec dejavnikov, na primer od uporabljene posode in koli¢ine kuhane hra-
ne. Eksperimentirajte z indukcijsko kuhalno plosco in poiscite nastavitey,
ki najbolj ustreza vasim potrebam.

Nastavitev Aplikacija

Rahlo segrevanje majhnih koli¢in hrane

Topljenje Cokolade, masla in drugih izdelkov, ki se zlahka zazgejo.
Rahlo kuhanje na "po¢asnem ognju"

Pocasno pogrevanje

1-2

. Pogrevanje
3-4 e Kuhanje na "po¢asnem ognju"
e Kuhanje riza

5-6 e  Peclenje palacink

e Prazenje

/-8 e Kuhanje testenin

e Kuhanje vode
P e Kuhanje juhe do vretja
e Cvrtje v Globokem Olju




NACIN DELOVANJA NAPE

Ta naprava deluje v odvodnem nacinu (odvajanje zraka v prezraCevalni
kanal) ali v naCinu absorpcije (recirkulacija zraka).

Odvodni nacin (odvod zraka v prezracevalni kanal)

Delovanje v odvodnem nacinu: Ko je napa v nacinu odvajanja zraka v
ventilacijski kanal, se zrak odvaja ven preko izpusnega kanala. V tem
nacinu delovanja odstranite filter z aktivnim ogljem. Napa je povezana s
kanalom z odprtino za izpust zraka, ki vodi do glavnega prezracevalnega
kanala (dimnika). Napravo mora namestiti kvalificiran montazer.

Nacin absorpcije (recirkulacija zraka)

V nacinu absorpcije se filtrirani zrak vraca v prostor skozi posebne iz-
puste. Za ucinkovito delovanje naprave je treba namestiti filter z aktiv-
nim ogljem, ki nevtralizira vonjave. Za optimalno ucinkovitost je priporo-
¢ljiva tudi namestitev kompleta za usmerjanje zraka, ki izboljSa krozenje
in porazdelitev preciS¢enega zraka v prostoru.

Pozor!

e Komplet za usmerjanje zraka ni priloZzen napravi in ga je treba ku-
piti posebej (PSD 100 DOWNAIR SET). Elementi kompleta oziroma
shema povezav so pokazani v poglavju ,Komplet cevi za indukcijsko
kuhalno plosco z izvle¢nikom”.

e Pgstopek zamenjave filtra z aktivnim ogljem je prikazan v poglavju
»Cis€enje in vzdrzevanje".




INFORMACIJE PRED
NAMESTITVIJO

Pred namestitvijo kuhalne plosce se prepricajte, da:

Delovna povrsina je pravokotna in vodoravna, noben konstrukcijski
element pa ni v nasprotju z zahtevanimi merami.

Delovna povrsina je izdelana iz izoliranega in toplotno odpornega
materiala.

V fiksno elektri¢no napeljavo je bilo vgrajeno ustrezno locilno stikalo,
ki zagotavlja popoln izklop iz elektricnega omrezja in je namesceno v
skladu z lokalnimi predpisi o elektri¢ni napeljavi.

Odklopno stikalo mora biti odobrenega tipa in mora zagotavljati 3
mm prekinitev na vseh polih (ali na vseh aktivnih [faznih] vodnikih,
Ce lokalni predpisi dovoljujejo taksno izjemo).

Ko je kuhalna plos¢a namescena, je odklopno stikalo uporabniku
lahko dostopno.

Ce niste prepriCani glede namestitve, se posvetujte z lokalnimi grad-
benimi organi in predpisi,

Stene okrog kuhalne plosce naj bodo izdelane iz toplotno odpornih
materialov in lahko dostopne za cis¢enje (npr. keramicne ploscice).

Po namestitvi kuhalne plosce, se prepricajte, da:

Napajalni kabel ni stisnjen z vrati omare ali predali.
Zagotovljen je ustrezen pretok zraka.

Opozorilo

Namestitev kuhalne ploSCe naj izvajajo le usposobljeni strokovnjaki.
Samostojno lotevanje te namestitve ni dovoljeno.

Kuhalne ploS¢e ne namescajte neposredno nad naprave, ki lahko
ustvarjajo vlago, kot so pomivalni stroji, hladilniki, zamrzovalniki,
pralni ali susilni stroji, da ne poskodUJete elektromke plosce.

PloS¢a mora biti namescena tako, da omogoca ucinkovito odvajanje
toplote, kar povecuje njeno zanesljlvost




INSTALACIJA IN NAMESTITEV

Mere naprave

200

483
515

830

103,4
[ N
:Ejz_

=
=
=
=
=
=
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Vsebina embalaze

1. Integrirana indukcijska kuhal- 6. Konektor
na plosc¢a z napo 7. Konektor 90°
2. Zbiralnik za vodo 8. Tesnilni trak
3. Ogljikov filter 9. Tesnilo
4. Mascobni filter 10. Vijak M4*10 (x4)
5. Mreza 11. Pritrdilni nosilec (x4)
Pozor!

Dodatni komplet za usmerjanje zraka ni vklju¢en v enoto in ga je treba
kupiti posebej (PSD 100 DOWNAIR SET). Sestavni deli kompleta in
shema prikljuckov so prikazani v poglavju ,Komplet cevi za indukcijsko
kuhalno plosco z izvle¢nikom".

Priprava pohistvenega pulta za vgradnjo plosce

e Pult mora biti raven in naravnan v vodoravno lego. Pult je treba za-
tesniti in ga zascititi od strani stene pred politjem tekocine in viago.

e Pohistvo za vgradnjo mora imeti oblogo oziroma lepilo za njeno le-
pljenje, odporno na temperaturo 100°C. Neizpolnitev teh pogojev
lahko povzroci deformacijo povrsine ali, da se obloga odlepi.

e Robove odprtine je treba zascititi z materialom, odpornim na absorp-
cijo vlage.

e QOdprtino v pultu odmerite v skladu z merami, podanimi na spodnji

risbi (enota [mm]):




Namestitev poravnana s povrsino pulta

Pri tej reSitvi je indukcijska ploSca z integrirano napo vgrajena v
kuhinjski pult, tako da je njena povrsSina poravhana s pultom.

X
6,5 |Globina Rezkanja
519'% 490 Y
> 50 = 50
MAX R10
FRONT
750 R5
83475

Standardna namestitev

Pri standardni montazi

je indukcijska plosca z
integrirano napo namescena
na pult, pri cemer robovi
segajo nad povrsino pulta. 490 Y

™M

R10

FRONT

750

Globina delovne X
plosce (Y)
600-650 mm 54 mm

>650 mm 65 mm




Namestitev v nacinu absorpcije (recirkulacija zraka)

Namestite zbiralnik za vodo tako, da ga obrnete v ustrezno smer, kot
kaze oznacena puscica. Nato namestite prilozeno gumijasto tesnilo na
mesto, ki ga oznacuje puscica na spodnji sliki. Na koncu namestite
konektor 90° v luknjo, prikazano na sliki, in se prepri¢ajte, da se
pravilno prilega.

MIN 220




Za ucinkovito recirkulacijo priporoCamo namestitev kompleta cevi za
indukcijsko kuhalno plosco z izvleCnikom. Ta komplet je na voljo za
nakup posebej pod imenom PSD 100 DOWNAIR SET. Spodaj je pregled
posameznih vklju¢enih komponent. Ustrezne dimenzije so navedene v
poglavju ,Komplet cevi za indukcijsko kuhalno plosco z izvle¢nikom”.

1000

5
=




Komplet cevi za indukcijsko kuhalno plosco z izvle€énikom

Z T Z Zago odreZite cev na potrebno
: : dolzino.

Na vse spoje namestite priloZzeni tesnilni trak, kot je to prikazano na
ilustracijah v navodilih.
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\ 834
750
130,5

5 240

Na koncu je treba pritrditi spojko in prezraCevalno reSetko. Natancne
dimenzije prezracevalne resetke in drugih elementov kompleta so
navedene v poglavju ,Komplet cevi za indukcijsko kuhalno plosco z
izvle¢nikom™.
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Vgradnja v odvodnem nacinu (izpust v prezracevalni kanal)
Nacin 1

Namestite zbiralnik za vodo tako, da jo obrnete v pravo smer, kot kaze
oznacena puscica. Nato namestite prilozeno gumijasto tesnilo na mesto,

ki ga oznacuje puscica na spodnji sliki. Na koncu namestite konektor
90° v luknjo, prikazano na sliki, in se prepriCajte, da se pravilno prilega.

MIN 220
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SET za indukcijsko kuhalno plosco z izvleCnikom, ki ga je treba kupiti

Za to uporabite komponente iz kompleta cevi PSD 100 DOWNAIR
posebej.

3 |




Nacin 2

Namestite zbiralnik za vodo tako, da jo obrnete v pravo smer, kot
kaze oznacena puscica. Nato namestite prilozeno gumijasto tesnilo na
mesto, ki ga oznacuje puscCica na spodnji sliki. Nazadnje namestite
kor|1ektor v luknjo, prikazano na sliki, in se prepri¢ajte, da se pravilno
prilega.

Z zago odrezite cev na ustrezno
dolzino, nato jo pritrdite na
konektor in zavarujte s tesnilnim
trakom, kot je prikazano na sliki.

N )
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Pozor!

Ko je izdelek namescen, namestite
Stiri nosilce na obeh straneh
izdelka, da preprecite njegovo
premikanje.

Pozor!
Minimalna razdalja med stensko omarico in indukcijsko kuhalno plosco
je 450 mm.

T



ELEKTRICNI DIAGRAM:

Napetost napajanja

Skupna moc

Elektri¢ni diagram:

AC220-240V 50/60Hz

AC380-415V 3N~ 50/60Hz

7,38 kW

Napetost Elektricna povezava Shema povezav Nakzagzllnl
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KOMPLET CEVI ZA
INDUKCIJSKO KUHALNO
PLOSCO Z IZVLECNIKOM

Dodatni komplet za usmerjanje zraka (PSD 100 DOWNAIR SET), ki ga
je mogoce kupiti posebej, vkljucuje naslednje namestitvene komponen-
te, prikazane na prilozenih risbah:

1. Konektor 90° 4. Konektor
2. Ravna cev (222*89) 5. Ventilacijska mreza
3. Ravna cev (306*66) 6. Tesnilni trak (x2)

575 482,4 40

90°

% — 12345

740
615

1116 222 89

90°
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227 311
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UPORABA

Tvoja naprava
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1. Vhod za prezracevanje kuhinjske nape
2. Indukcijsko kuhalno polje booster
3. Nadzorna plosca na dotik
Nadzorna plosca
ol (9
© o Il o) (s HI S
o 1 2 3 4 s & 1 & P

Vasa naprava je opremljena z nadzorno plosco na dotik:

e PrepriCajte se, da so upravljalni elementi vedno Ccisti in, suhi ter da
jih ne preknva noben predmet (npr. posoda ali krpa). Ze tanka plast
vode lahko oteZi upravljanje upravljalnih elementov.

e Upravljalni elementi v napravi se odziva-
jo na dotik, zato vam jih ni treba mocno

pritiskati.
e Vsakic¢, ko je zaznan dotik, zasliSite zvocni
signal.
e Uporabite konico prsta, ne blazinice. x




Senzor

O

Funkcija

Senzor
ON/OFF

Opis

Drzite senzor, da vklopite napravo. Ko je naprava
vklopljena in napa deluje (in ni v nacinu zakasnjenega
izklopa): z drzanjem senzorja se izklopijo vsa kuhalna
polja in napa preide v nacin zakasnitve izklopa. Ce
znova pridrzite gumb, se naprava popolnoma izklopi.
Ko je aparat vklopljen in je kuhinjska napa izklopljena:
Ce drzite senzor pritisnjen, se izklopi celotna naprava.

3 SEC

ChildLock

Zahvaljujo¢ funkciji ChildLock lahko zablokirate
upravljanje plos¢e, na primer s strani otrok ali v
primeru cis¢enja. Ce drzite senzor ChildLock pritisnjen,
se aktivira blokada nadzorne plosce. Prizgana dioda
oznacuje aktiviranje blokade. Ce senzor ponovno
pridrzite, LED dioda ugasne in nadzorna plosca
ponovno deluje.

Zdruzevanje

Ko je aktivirana funkcija zdruZevanja, obe indukcijski
polji (navpicno) delujeta skupaj. To pomeni, da bosta
te dve polji imeli enake nastavitve temperature in moci,
ki jih lahko spremenite tako, da s prstom potegnete
po senzorju za uravnavanje moci. S kratkim dotikom
senzorja za zdruzevanje na levi strani aktivirate nacin
zdruzevanja. Prizge se indikator in levi indukcijski
polji za¢neta delovati skupaj. Ce zelite preklicati nacin
zdruzevanja indukcijskih polj, ponovno pritisnite senzor
zdruZevanja. Funkcija zdruzevanja indukcijskih polj na
desni strani delyje na identi¢en nacin kot v primeru polj
na levi strani. Ce jo Zelite aktivirati, uporabite senzor
na dotik, namescen na desni strani plosce.
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Ohranjanje
toplote

Funkcija ohranjanja toplote omogoca, da kuhalno polje
vzdrzuje stalno najniZjo temperaturo, zato je idealna
za ohranjanje primerne temperature pripravljenih jedi
do njihovega serviranja. Ce Zelite aktivirati nacin, se
preprosto dotaknite senzorja za ohranjanje toplote - ko
je funkcija aktivna, se prizge LED indikator. Funkcijo
izklopite z dotikom kateregakoli drugega senzorja, s
¢imer se kuhalno polje vrne v prejsnji nacin delovanja.
To funkcijo je mogoce aktivirati le, ¢e je moc¢ polja, na
katerem naj bi se aktivirala, vecja od 0.

Senzor
za izbiro
zgornjega
levega
kuhalnega
polja

Za nastavitev modi ali ¢asa delovanja izberite senzor
v zgornjem levem kuhalnem polju indukcijske kuhalne
plosce. Utripanje indikatorja na levi strani pomeni, da
trenutno stanje, prikazano na digitalnem zaslonu, velja
za to kuhalno obmocje. Ko izberete kuhalno obmodje,
bo digitalni zaslon utripal 3 sekunde, kar pomeni, da je
aktiviran in pripravljen za nastavitev moci ali ¢asa. Ce
zelite prilagoditi moc ali ¢as gretja, preprosto podrsajte
s prstom po senzorju za nastavitev moci.




Senzor
za izbiro
spodnjega
levega
kuhalnega
polja

Za nastavitev moci ali ¢asa delovanja izberite senzor v
spodnjem levem kuhalnem polju indukcijske kuhalne
plosce. Utripanje indikatorja na levi strani pomeni, da
trenutno stanje, prikazano na digitalnem zaslonu, velja
za to kuhalno obmodje. Ko izberete kuhalno obmodje,
bo digitalni zaslon utripal 3 sekunde, kar pomeni, da je
aktiviran in pripravljen za nastavitev moci ali ¢asa. Ce
Zelite prilagoditi moc ali Cas gretja, preprosto podrsajte
s prstom po senzorju za nastavitev modi.

Senzor
za izbiro
zgornjega
desnega
kuhalnega
polja

Za nastavitev moci ali ¢asa delovanja izberite senzor v
zgornjem desnem kuhalnem polju indukcijske kuhalne
plosce. Utripanje indikatorja na desni strani pomeni, da
trenutno stanje, prikazano na digitalnem zaslonu, velja
za to kuhalno obmodje. Ko izberete kuhalno obmodje,
bo digitalni zaslon utripal 3 sekunde, kar pomeni, da je
aktiviran in pripravljen za nastavitev moci ali ¢asa. Ce
zelite prilagoditi moc ali ¢as gretja, preprosto podrsajte
s prstom po senzorju za nastavitev modi.

Senzor
za izbiro
spodnjega
desnega
kuhalnega
polja

Za nastavitev moci ali ¢asa delovanja izberite senzor v
spodnjem desnem kuhalnem polju indukcijske kuhalne
plosce. Utripanje indikatorja na desni strani pomeni, da
trenutno stanje, prikazano na digitalnem zaslonu, velja
za to kuhalno obmocje. Ko izberete kuhalno obmodje,
bo digitalni zaslon utripal 3 sekunde, kar pomeni, da je
aktiviran in pripravljen za nastavitev moci ali ¢asa. Ce
zelite prilagoditi moc ali ¢as gretja, preprosto podrsajte
s prstom po senzorju za nastavitev moci.

| ]

Casovnik

Funkcija ¢asovnika omogocCa natancno programiranje

izbranega kuhalnega polja v razponu od 00 do 99

minut. Ce Zelite dolo¢enemu polju dodeliti ¢as, se

dotaknite senzorja Casovnik, ko je kuhalno polje
aktivno. Nastavitev ¢asa poteka v dveh korakih:

1. Desetine minut - s prstom drsite po senzorju
za nastavitev moci, dokler ne dosezete Zzelene
vrednosti desetin minut. Nato pocakajte 3 sekunde
ali se ponovno dotaknite senzorja casovnika, da
nastavite minutne enote.

2. Minutne enote - s prstom drsite po senzorju za
nastavitev moci, dokler ne dosezete Zelene vrednosti
minutnih enot.

Ob koncu odstevanja se bo kuhalno polje samodejno

izklopilo, naprava pa vas bo o tem obvestila s Sestimi

zvocnimi signali.

Ce zelite preklicati funkcijo Casovnika, se ponovno

dotaknite senzorja ¢asovnika.




Senzor
ventilatorja
nape

Za aktiviranje nape uporabite senzor ventilatorja nape.
Senzor za uravnavanje moci omogoca nastavitev
hitrosti ventilatorja od 1-8-P, pri ¢emer je najvisja
stopnja hitrost ,P" ali ,Power booster". Po 5 minutah
delovanja v hitrosti ,P" ventilator samodejno zmanjsa
moc¢ na hitrost 8. Na zaslonu je prikazana trenutna
stopnja delovanja ventilatorja. S ponovnim pritiskom
na gumb za ventilator se aktivira 1-minutni nacin
zakasnitve izklopa, ki je oznacen z utripajo¢im
indikatorjem, s ponovnim pritiskom pa se ventilator
nape takoj izklopi.

(te1)

Senzor za
samodejno
delovanje
ventilatorja nape

Ko vklopite katero koli prvo nastavitev kuhalne plosce,
se motor nape po 3 sekundah zazene. S to funkcijo
ventilator nape samodejno prilagodi svojo hitrost
in deluje na optimalni ravni, ki ustreza intenzivnosti
kuhanja na kuhalnih poljih. Ko so izklopljena vsa
kuhalna polja, kuhinjska napa samodejno preklopi v
nacin zakasnitve izklopa. Napa se po preteku 1 minute
izklopi. Samodejni nacin ventilatorja se privzeto aktivira
ob prvem vklopu naprave, po vsakem naslednjem
vklopu pa si naprava zapomni prejSnje stanje. Ce Zelite
preklicati ta nacin, senzor ventilatorja drzite pritisnjen
3 sekunde. S ponovnim drzanjem senzorja se ponovno
vklopi samodejni nacin, kar signalizira prizgan indikatr.

Enojni zaslon

e Na zaslonu je prikazana trenutna stopnja moci
kuhalnega polja ali hitrost ventilatorja nape v
razponu od 1 do 8.

e Simbol ,P" oznacuje hitrost ventilatorja kuhalnega
polja ali hitrost ventilatorja ,,Power booster".

e Simbol ,u" pomeni, da posoda manjka ali ni zaznana
na kuhalnem polju.

e Simbol ,H" oznacuje visoko preostalo temperaturo
kuhalnega polja.

e Simbol "0" oznacuje izklop moci danega kuhalnega
polja.

e Simbol ,E" oznacuje nepravilno delovanje ali okvaro
kuhalnih polj ali ventilatorja.

Dvojni zaslon

e Na zaslonu je prikazan razpon casovnika: 0-99
minut.

e V primeru napake se prikaze trenutna koda napake.

e Prikaz "H" oznacuje nacin pripravljenosti.

Senzor za
nadzor moci z
drsnikom

e Stopnjo modi kuhalnega polja, hitrost ventilatorja
in Cas Casovnika lahko nastavite tako, da s prstom
premaknete senzor za upravljanje levo ali desno.

e Pri izklopu kuhalnega polja ali ventilatorja sistem
zaporedno pregleda polje 1, polje 2, polje 3, polje
4 in ventilator ter nato prenese nadzor na delujoce
kuhalno polje ali ventilator.




Druge informacije

e Koordinacija modi

Pri uravnavanju delovanja indukcijske kuhalne plosc¢e najve¢ja moc
obeh kuhalnih polj na isti strani ne sme presegati 3600 W. Ce med
uravnavanjem |zracunana skupna moc preseze 3600 W, bo sistem sa-
modejno zmanjsal mo¢ neuporabljenega kuhalnega poIJa na isti strani,
da bo trenutna moc ustrezala zeleni moci uporabnika in da skupna moc
ne bo presegla 3600 W.

e Funkcija uravnavanja moéi o,

Pridrzite dva senzorja: ChildLock ss in senzor levega, @ spodnjega ku-
halnega polja, da preklopite v nacin uravnavanja moci. Ko ste v nacinu
uravnavanja:

Dotaknite se levega zdruzevalnega senzorja, da zmanjsate najvecjo moc.
Dotaknite se desnega zdruZevalnega senzorja, da povecate najvecjo moc.
Mogocih je 5 stopenj moci: 2800 W, 3600 W, 4600 W, 5800 W, 7200 W.
Izbrano najvecjo moc potrdite tako, da prltlsnete senzor ON/OFF ali
pocakate 30 sekund.

Opomba: Ko zaslon za nastavitev moci pokaze vrednost 74, to pome-
ni, da je izdelek dosegel najvecjo moc (indukcijska kuhalna pIosca
7200 W + motor 180 W).

e Kalibracija zaznavanja posod

V stanju pripravljenosti v 1 minuti po vklopu dalj casa pridrzite senzor
ChildLock o2 in senzor ¢asovnikal 1|, da preidete v nacin kalibracije. Na
digitalnem zaslonu c¢asovnika se pnkaze ~CALI".

Nato se dotaknite gumba za zdruzevanje kuhalnih polj, da za¢nete kali-
bracijo zaznavanja posod. Med kalibriranjem posode ne smejo biti na
kuhalni plosci.

Na digitalnem zaslonu Casovnika se prikaze odstevanje 5 sekund.

Ob koncu odstevanja se na digitalnem zaslonu poloZaja ogrevalnega
polja prikaze ,P", Ce je kalibracija uspesna.

V nasprotnem primeru se prikaze ,F”. Ce so vse kalibracije uspesne, se
prikaze ,P". V nasprotnem primeru ,F”".

Stopnje moci kuhalnih polj:
Nastavitev | 0 | 1 2 3 4 5 6 7 8 P
Mo¢ (W) | 0 | 100 | 200 [ 240 | 370 | 630 | 900 | 1250 | 1550 | 2500

v

Stopnje moci kuhalnih polj v nacinu zdruzevanja:
1 2 3 4 5 6 7 8 P
200 | 420 | 480 | 750 | 1100 | 1600 | 2200 | 3000 | 3600

o

Nastavitev
Moc¢ (W)

o

Stopnje moci ventilatorja nape:
Hitrost 0 1 2 3 4 5 6 7 8 P

Koli¢ina pretoka
zraka (m3/h)

Cas delovanja
(min)

T

0 | 300 | 320 | 340 | 360 | 400 | 420 | 480 510 620

Brez omejitev 5




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Skrb uporabnika za sprotno vzdrZevanje plosce v Cistem stanju in za
ustrezno vzdrzevanje le-te pomembno vpliva na dolzino njenega brez-
hibnega delovanja. Integrirana indukcijska kuhalna plos¢a z napo plo-
S¢o je potrebno odistiti po vsaki uporabi.

Ciséenje steklene povrsine

Stekleno povrsino indukcijske kuhalne plosce je treba redno Cistiti z
vlaZno in mehko krpo. Izogibajte se abrazivnim Cistilnim sredstvom in
gobicam s hrapavo povrsino, ki lahko na povrsini stekla pustijo pra-
ske. Med vzdrzevanjem je treba paziti, da voda ne pride v prezrace-
valno odprtino nape.

ClscenJe

Odstranite mrezo in jo ocistite s

krpo in blagim tekocim distilnim

sredstvom. Izogibajte se uporabi
izdelkov, ki vsebujejo abrazivne

snovi.

Ciscenje Mascobnega Filtra
Previdno izvlecite rocaj filtra in
ga drzite v vodoravnem polozaju.
Zbrano mascobo je treba odliti,
mascobni filter pa oprati ro¢no "ali
v pomivalnem stroju.

Menjava ogljikovega filtra
Ce Zelite zamenjati filter, ga
odstranite iz drzala filtra in na-
mestite novega. Menjavo filtra
je potrebno izvesti po 300 urah
delovanja

CiScenje zbiralnika za vodo
Previdno zavrtite zbiralnik v smeri
puscice, da ga odstranite. Nato
izpraznite nabrano vodo in ocis-
tite zbiralnik. Zbiralnik ponovno
namestite tako, da ga obrnete v
nasprotni smeri. PriporocCa se, da
posodo za vodo izpraznite dnevno
ali redkeje, odvisno od uporabe.




RESEVANJE PROBLEMOV

Problem

Ni mogoce prizgati
plosce

Mozen razlog
Ni napajanja

Resitev problema

PrepriCajte se, da je indukcijska
kuhalna plosc¢a priklju¢ena na
vir napajanja in vklopljena.
Preverite, ali je pri vas doma ali
v soseski priSlo do prekinitve
napajanja z elektri¢no energijo.
Ce ste vse preverili in $e vedno
prihaja do tezav, se obrnite na
usposobljenega tehnika.

Upravljanje na
dotik ne deluje

Upravljanje je zablokirano

Odblokirajte upravljanje. Za
podrobnosti glejte poglavje
,Upravljanje™ v navodilih za
uporabo.

Gumbe na dotik je
tezko upravljati

Na povrsini gumbov je morda
plast vode ali pa se plosce
dotikate le s konico prsta.

Prepricajte se, da je upravljalna
plosc¢a suha, in se je dotikajte s
prstom po celotni povrsini.

Steklo je Lonci s hrapavimi robovi. Uporabljajte posode s ploskim in

opraskano gladkim dnom. Glejte poglavje
"Osnovne informacije o napravi".

Indukcijska Tehni¢na napaka Zapisite si ¢rke in Stevilke napake,

kuhalna plosca
ali kuhalno polje
se je izklopilo,
prikazana je koda
napake.

izklopite indukcijsko kuhalno
plosco iz elektricnega omrezja in
se nato obrnite na usposobljenega
tehnika.

Posode se ne
segrevajo

Indukcijska plos¢a ne zazna
posode, ker ni primerna za
indukcijsko kuhanje ali ker
je posoda premajhna za
kuhalno polje ali nepravilno
namescena.

Uporabite posodo, primerno

za indukcijsko kuhanje. Glejte
poglavje "Osnovne informacije
0 napravi". Posodo postavite na
sredino polja in se prepricajte,
da je dno primerno velikosti
kuhalnega polja.

Hrup ventilatorja
iz indukcijske
kuhalne plosce

V indukcijsko kuhalno

plosco je bil vgrajen hladilni
ventilator, da bi preprecil
pregrevanje elektronike.
Deluje lahko Se nekaj ¢asa po
izklopu indukcijske plosce.

To je normalno in ne zahteva
ukrepanja. Ne odklopite napajanja
indukcijske kuhalne plosce, ko
ventilator deluje.

Nekateri lonci
oddajajo zvok
prasketanja ali
klikanja.

To je lahko posledica
strukture posod (plasti
razli¢nih kovin razli¢no
vibrirajo).

To je normalno za posode in ne
pomeni okvare.




SPECIFIKACIJA

TEHNICNA SPECIFIKACIJA

Model DHKI 752 800 C

Napetost napajanja 220-240V~ / 380-415V 3N~
Frekvenca 50/60Hz

Moc 7380 W

Skupna moc¢ kuhalne plosce 7200 W

Skupna Moc¢ Nape 180 W

Mere (VXSXG)

830 x 515 x 200 mm

Mere embalaze

965 x 650 x 325 mm

Mere za namestitev 750*%490 mm
Teza naprave 20,3 kg

Material povrsine Keramicno steklo
Stopnje modi 1-8, P

Stopnje modi v nacinu recirkulacije 1-8, P

Moc¢ kuhalnih polj

Maksimalna moc zadnjega kuhalnega polja 1550 W
Povecana moc (boost) zadnjega kuhalnega polja 2500 W
Maksimalna moc prednjega kuhalnega polja 1550 W
Povecana moc (boost) prednjega kuhalnega polja 2500 W

Podrobne tehni¢ne specifikacije najdete na kartici izdelka naprave.

Naprava izpolnjuje zahteve standardov EN 60335-1; EN 60335-2-6; EN

60335-2-31 obvezujocih v Evropski uniji.




GARANCIIJA, POPRODAINE
STORITVE

Garancija

Garancijske storitve skladno z

arancijskim listom. Proizvajalec ne odgo-

varja za morebitno skodo zara%l nepravilnega ravnanja z izdelkom.

Servis

Proizvajalec izdelkaVE_riporo_éa, da vsa popravila in regulacijske dejav-
nosti izvaja tovarniski servis ali servis, ki je avtoriziran od proizvajal-
ca. Zaradi varnaostnih razlogov, naprave ne smemao popravljati sami.
Popravila, ki jih izvajajo osébe, ki nimajo zahtevanih pooblastil, lahko
redstavljajo resno_névarnost za uporabnike naprave. ] )
Minimalni ohvezujocC %arancu_sm rok za napravo, ki jo ponuja proizva-
?_altec, uvoznik ali pooblasceni zastopnik, je navedeh na garancijskem
istu. . -

Naprava izgubi garancijo zaradi nepgoblascenih adaptacij, predelay,
poskodovane_ plombe ali drugih zascitnih delov opreme “ali njihovih
delov, pa tudi zaradi drugih samovoljnih posegov v opremo, ki niso v
skladu z navodili za uporabo.

Zahteva za popravilo in pomoc¢ v primeru okvare

Ce naprava potrebuje popravilo, je potrebno kontaktirati servis. Naslov
servisa in telefonska stevilka za kontakt se nahajata na ggrancijskem
listu. Preden kontaktirate servis, morate pripraviti serijsko stevilko na-
prave, ki je na tablici proizvajalca. Za lazjo uporabo ga zapisite spodaj:

Izjava proizvajalca

Proizvajalec s tem izjavlja, da ta izdelek izpolnjuje temeljne zahteve
spodaj navedenih evropskih direktiv:

nizkonapetostne direktive 2014/35/UE

direktive o elektromagnetni zdruzljivosti 2014 /30/UE
direktive o okoljsko primerni zasnovi 2009/125/ES
direktive o RoHS 2011/65/ES

in zato je bil izdelek oznacen z C€ oz je bila zanj izdana uredba o
skladnosti, ki je na voljo organom, ki nadzorujejo trg.
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