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Lycka till med din nya

» Las hela bruksanvisningen noga innan du bérjar anvanda spisen.

» Bekanta dig med din nya spis och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

* Var uppmarksam pa alla upplysningar och férklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din spis alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

» Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som ror sakerheten. Darmed foérebygger
du olyckor och skador pa spisen.

» Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare
tillfalle.

Observera att dessa instruktioner galler for flera kaminer. Det ar darfor inte sakert att
alla funktioner och utrustning pa din spis.

i Observeral!

Du ska ha last och forstatt denna bruksanvisning innan du anvander spisen férsta
gangen.

Spisen ar endast tankt att anvandas som kokanordning. Utnyttjande av kokplattan
for andra &ndamal &n matlagning (t ex for uppvarmning av lokalen) ar inte tillatet da
det ar férenat med risker.

Tillverkaren férbehaller sig ratten att gora andringar som inte paverkar spisens funk-
tion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.



SAKERHETSANVISNINGAR

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund
efter att den stangts av.

Nar man anvander ugnen, blir nagra delar heta.

Obs. Anvand inte starka rengoringsmedel eller vassa
metallféremal nar du rengor spisens glasytor. Ytan
kan repas, vilket kan orsaka sprickor i glaset.

Obs. Vid byte av glédlampan i ugnen maste spisen
stdngas av med huvudstrombrytaren. Det far inte
finnas nagon stromtillférsel till spisen nar lampan
byts.

Anvand inte utrustning som rengdor med anga nar du
rengOr spisen.



SAKERHETSANVISNINGAR

Hall uppsikt éver barn nar spisen anvands.

Grytor, kokzoner, ugn och varmeskaold blir mycket heta vid anvandning och ar fortfarande
varma en stund efter att kokzonerna eller ugnen stangts av.

Lat inte barn rora vid eller leka med knappar eller ugnslucka, och se sa gott det gar till att
de inte befinner sig i narheten av spisen.

Vid grillstekning i ugnen blir de infraréda varmeelementen glédheta. For att forhindra
eventuell flambildning far varmeelementet inte komma i kontakt med den mat som gril-
las.

Se till att andra elapparaters anslutningssladdar inte kommer i kontakt med varma kok-
zoner eller klams fast i ugnsluckan. Var sarskilt forsiktig om du anvander stickkontakter
som sitter i narheten av spisen.

Anvand aldrig spisens glaskeramiska kokplattor eller ugnen fér rumsuppvarmning.
Mycket heta oljor och fetter kan antandas. Hall darfor alltid ett 6ga pa spisen under fritering
eller grillstekning.

Lagg aldrig aluminiumfolie pa ugnsbotten eftersom den kan skada bottenplatens emalj.
Av samma orsak far grytor eller andra delar aldrig stéllas direkt pa ugnens bottenplatta.
Stang av spisens huvudstrémbrytare vid defekter eller fel. Spisen far inte anvandas igen
innan eventuellt fel avhjalpts av en fackman.

Den glaskeramiska kokplattan ar hardad mot varme, kyla och temperatursvangningar.
Undvik slag fororsakade av att t.ex. saltkar, kryddburkar eller andra harda foremal faller ner
pa plattan.

De glaskeramiska kokplattorna bor inte vara paslagna nar det inte star kokkarl pa dem,
de far inte heller anvandas som forvaringsplats.

Grytor far bara stallas pa kokplattan om deras bottnar ar rena och torra.

Socker eller sockerhaltiga matvaror som spills pa den glaskeramiska kokplattan maste
avlagsnas omedelbart, sa gott det gar, medan de fortfarande ar varma sa att de inte branns
fast.

Undvik att repa de glaskeramiska kokplattorna med smycken, grytor med vassa kanter
0.S.V.

Koksforemal av plast (skedar, skalar o.s.v.) far inte placeras pa varma glaskeramiska
kokplattor eftersom de kan smalta fast.

Se till att emaljerade grytor och liknande inte kokas helt tomma.

Om det uppstar djupa repor eller sprickor i den glaskeramiska kokplattan maste du genast
koppla bort spisen fran elnatet genom att stanga av stréombrytaren.

Den fukt/anga som uppstar i ugnen slapps ut genom angventilerna baktill pa den glaske-
ramiska kokplattan. Ventilerna far darfor aldrig vara tackta eller forslutna. Hall handerna
borta fran angan.



HUR MAN SPARAR ENERGI

Undvik att lyfta pa locket i onédan
Man ska inte heller 6ppna ugnsluckan i
onddan.

Anvand ugnen endast vid tillagning av
storre mangder

Det ar mer sparsamt att tillaga koétt som
vager mindre an 1 kilo pa spisen.

Utnyttja eftervdrmen

Da man kokar nagot under langre tid an
40 minuter rekommenderas det att ugnen
stédngs av 10 minuter innan maten ar far-
digkokt.

Vid bakning, anvdnd varmluftsfunk-
tion

Stidng ugnsluckan noggrant

Varmen kan sippra ut pga smuts pa luck-
ans packning. Det ar bast att ta bort smuts
genast nar de uppstar.



Miljéskydd

@ Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.
Se alltid till att materialen depo-

neras enligt de foreskrifter som
galler for ateranvandning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far

den inte kasseras som vanligt

avfall, utan man bor éverlamna

den till en organisation som

atervinner elektriska och elektro-

B niska produkter. Pa produkten,

bruksanvisningen eller forpack-

ningen finns en symbol som visar att forbru-
kad produkt ska ldamnas till atervinning.

Material som anvéands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Varmeindikator for ugn L

Digitalt ur

Kontrollampa R

Vred for kokplatta

o

Vred for kokplatta

Vred for reglering av
ugnstemperatur

000

Kontrollvred for
ugnsfunktioner




BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Varmeindikator for ugn L Kontrollampa R
Vred for kokplatta @ OJO) O O Vred for kokplatta
[ ]

Vred for reglering av Kontrollvred for
ugnstemperatur ugnsfunktioner
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

3a g18/ @12 cm

4a Sa 4a @14 x 25 cm
5a g 18 cm
6a 14,5 cm

3a 6a
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Spisens utrustning

Bakplatar Rostfritt grillgaller

/f

Ugnsfalsar*

* hos vissa modeller
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INSTALLATION

Placering av héllen

e Koket ska vara torrt, luftigt och ha en effektiv ventilation. Placera hallen i koket pa ett satt
sa att du har obehindrad atkomst till alla reglage.

e Hallen ar av Y-typ, d.v.s. den kan installeras med ena sidan intill ett hogt skap eller en
vagg. Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till
100 °C. | annat fall kan faneret lossna och kéksbanken blir deformerad.

e Hallen ska installeras enligt instruktionerna i den medféljande bruksanvisningen.

Gora 6ppning i kdksbanken

e Koket maste vara torrt, luftat och ha en effektiv ventilation. Tank pa att alla kontrollelement
maste vara lattatkomliga nar du installerar hallen.

Det ar en inbyggnadsspis av Y—-typ, vilket innebar att hdllens baksida och ena sida kan
stallas intill ett hdgt skap eller en vagg.

e Koksbanken maste vara 28 - 40 mm tjock och minst 600 mm bred. Kéksbanken maste
vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vaggen maste tatas for att forhindra att vatten
eller andra vatskor tréanger in.

e Se till att det finns tillrackligt plats runt dppningen, i synnerhet minst 50 mm till vaggen
och 60 mm till kbksbankens framkant.

e Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till 100 °C. |
annat fall kan faneret lossna och kéksbanken blir deformerad.

e Oppningarnas kanter maste tatas med ett lampligt material for att férhindra att vatte—n
tranger in.

e Koksbankens 6ppning maste skaras i de dimensioner som visas i figur

@

5602

min
50 —

490*2

min
—r60
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INSTALLATION

Installera sjalvhaftande skumgummitatning *
Enheten far inte installeras utan den sjalvhaftande skumgummitatningen.

Fast tatningen sa har pa enheten:

Fast den medféljande sjalvhaftande skumgummitatningen under kanten innan du
monterar enheten i koksbanken.

-Ta bort skyddsfilmen fran den sjalvhaftande skumgummitéatningen forst.

* hos vissa modeller sa ar tatningen fast pa plattan
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INSTALLATION

Installera hallen i kbksbankens 6ppning

e Anvand fyra ,A” beslag for koksbankar som ar 38 mm tjocka. Passa in hallen i 6ppningen
enligt avbildningen i fig. 2 och 3. Anvand fyra 15x15x50 traklossar utéver de fyra ,A"
beslagen for att sdkra hallen ordentligt i bankar som ar 28 mm tjocka. Passa in héllen i
6ppningen enligt avbildningen i fig. 4 och 5.

Kontrollera sa att limtatningen ar ordentligt applicerad pa héllens kant.

Satt fast beslagen I6st pa héllens botten.

Ta bort damm fran koksbanken, placera hallen i 6ppningen och tryck ordentligt.

Placera beslagen lodratt till hallens kant och fast dem ordentligt.

é%
e | | 1 -koksbank
@ 2 - skruv
3 - beslag
— 4 - hall
A L 5 — tatning
L]
1 > @
l 560
Lo
gw
320
o
(o))
® 7
466
o
€g©
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INSTALLATION

Installera hallen i kbksbankens 6ppning

1 - koksbank
2 - skruv
5 4
3 - beslag
X:J\ 4 - hall
‘ 5 - tatning
@ 6 - trakloss
“—" 15
: Jﬂ
|
1 6 ZW Q
l 560
Lo
g == =)
b 270 ‘50 L
3
<
! 416 50« 1—
H 17
co L]
E® :
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INSTALLATION

Montera ugnen:

e Gor en 6ppning med de matt som anges
i ritningen for ugnen som ska monteras.
(Fig. A)

e Forsakra dig om att elkontakten ar utdra-
gen och anslut sedan ugnen till elnatet.

e Forin ugnen en bit i den férberedda 6p-
pningen och anslut ugnen till hallen. (Fig.
B)

e Hallen maste vara jordad. Anslut hallens
jordledning (gul—grén) till ugnens jordut-
tag (markt @) som finns vid kopplingsbo-
xen.

e FOrin ugnen helt i 6ppningen, se upp sa
att de fyra skruvarna som ar avbildade i
ritningen inte faller ut. (Fig. C)

NS
RS

!/
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INSTALLATION

Inkoppling av spis till elsystem

» Installationen far endast genomféras av

en auktoriserad elinstallator. Darmed sa-
kerstalls att gallande regler for starkstrom
foljs.

* Installationen maste folja eventuella
speciella krav som faststallts av lokala
leverantorer.

» Anslutningen av spisen kraver en separat
stromkrets.

* Anslutningen far endast goras i enlighet
med de eldiagram som beskrivs pa utsi-
dan av skyddet for anslutningsklammorna

pa den bakre platen.

» Vid anslutning eller byte av kopplingsslad-
den méaste minst en sladd av typen HO5
VVF-4G2,5 eller motsvarande anvandas.

* OBS!: For att uppfylla sékerhetsforeskrif-
terna maste en strombrytare som bryter
alla poler och som har ett kontaktavstand
pa minst 3 mm anvandas. (Kan vara en
huvudstrémbrytare).

18



INSTALLATION

SCHEMA OVER MOJLIGA KOPPLINGAR
Obs! Se till att varmeelements spéanning ar 230 V.
Obs! Vid alla kopplingar ska jordled-
ningen fran natet anslutas med kld&m- | |edningen ska vara av
man typen
1 | For 230V elnat enfas koppling med | 1N~ 30 4
nolledare, 1-2-3 kopplas tillsammans, » s
nolledare kopplas till 4-5, skyddsjord- HO5VV-F3G4
sledning kopplas till &) 1 @Q£ 3 x4 mm?
2 | Fér 400/230V elnét tvafas koppling | 2N~ 30 a
med nolledare, 2-3 kopplas tillsam- 0 s x
mans, nolledare kopplas till 4-5, skyd- % % H(lSVX F4(34
dsjordsledning kopplas till@. 1Q @Q§ X4 mm
3 | For400/230V elnat trefas kopplingmed | 3N~ Q.
nolledare, nolledare kopplas till 4-5, 201\ . HO5VV-F5G1,5
respektive 1,2 och 3, jord 4-5, saker- O‘\ 5x 1,5 mm?
hetsledning_till, skyddsjordsledning Qi @CX
kopplas till ) h P
L1=R, L2=S, N - nolledares pol; @ - Skyddsjordsledning pol

19



ANVANDNING

Innan du anvander ugnen forsta
gangen

® Tabort emballaget och rengér ugnen inuti.

® Ta ut och diska ugnens utrustning med
varmt vatten och lite diskmedel.

@ Starta flakten i koket eller 6ppna fonstret,

® Varm upp ugnen (till 250 grader i ca 30
minuter), avldgsna eventuell smuts och
torka ugnens insida noga. (Se avsnitt:
Anvénda kontrollpanelen)

Viktigt!
Anvand bara varmt vatten med lite
diskmedel for att rengdéra ugnens
insida.

20

Observera!

For ugnar utrustad med elektronisk progra-
mvaljare, ska displayen efter anslutning fill
natet visa ”0.00”. Med programvaljaren stal-
ler man in aktuell tid.

Om man inte stéller in tiden ska ugnen inte
fungera.

Om ugnen ska tas ut — t.ex. for reparation

 Sla fran strommen till ugnen.

» Ta bort fastskruvarna, lyft ugnen lite och
dra ut den.



ANVANDNING

VAL AV KOKKARL

Det stalls storre krav pa kokkarl pa glaskeramiska kokplattor &n pa vanliga kokplattor.
Eventuella extrautgifter for kokkarl I6nar sig snabbt pa grund av energibesparingen och langre
livslangd for kokkarl och glaskeramiska kokplattor. Dessutom férkortas tillagningsprocessen
och darmed arbetstiden.

» Anvand alltid bara grytor och pannor med lika stor eller stérre diameter &an den glaskera-
miska kokplattan pa vilken de placeras. Darmed uppnas basta mojliga varmedverforing.

» For sma grytor medfér energiférlust, men aven risk for att maten kokar dver och branner
fast pa den glaskeramiska kokplattan.

* Anvand aldrig ett kokkarl med tunn eller béjd botten eftersom detta kan medfora dverhet-
tning av den glaskeramiska kokplattan. Speciella elgrytor med planslipad botten passar
sarskilt bra.

* Anvand inte grytor med plasthandtag i ugnen.

» Kokkarlets botten maste alltid vara torr sa att det inte skapas kalkavlagringar pa den
glaskeramiska kokplattan.

» Vid anvandning av speciella kokkarl maste du alltid folja kokkarlsfabrikantens anvisningar.

Observera:
Kokkarl med botten av aluminium eller koppar kan ldmna avlagringar som ar svara att fa

bort. Det rekommenderas att vara dubbelt forsiktig med emaljerade karl, vilka kan gora ska-
da vid torrkokning. Fdlj tillverkarens anvisningar.
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ANVANDNING

Anvandning av kokzoner

Kokzonen avstangd
Varmhallningssteg
Vidarekokningssteg
Hojt vidarekokningssteg
Steksteg

Hojt steksteg
Uppkokningssteg

wenNee-—-00O

Sa fort en glaskeramisk kokzon eller ugnen  »

startas lyser driftkontrollampan [8].
De glaskeramiska kokzonerna regleras med

dentillhérande 7-stegs funktionsvred. Denna

har, utover stegen
0e1e 2 3
ocksa tre mellansteg som ar markerade med

prickar. .

Dessa mellansteg valjs om temperaturen pa
de lagre stegen ar for lag och temperaturen
pa det hogre stegen ar for hog.
Darmed ar det mojligt att géra en exakt an-
passning av temperaturen efter matvarans
typ och mangd.
De olika stegen anvands lampligast enligt
beskrivningen nedan.
¢ Kokzonen avstangd - lage 0
Nar den glaskeramiska kokplattan ar
avstangd kan eftervarmen fortfarande
anvandas for kokning/varmhalling.
¢ Varmhallningssteg
Om ratten bara ska smakoka langsamt
vid mycket svag varme.
¢ Vidarekokningssteg - ldage 1
Vid medelstora ratter och om du 6nskar
jamn vidarekokning med bra energiutnyt-
tjiande.
¢ Hojt vidarekokningssteg
For tillagning av stérre portioner.

22

Steksteg - lage 2

For ratter som kraver laga temperaturer
for fortsatt stekning.

Hojt steksteg

For tillagning av stekt kott och ratter som
kraver hdg temperatur vid fortsatt stek-
ning.

Uppkokningssteg - lage 3

| bérjan av tilllagningsprocessen,

fér snabbkokning, bryning, uppkokning
och tillagning av snabbréatter vid full varme-
effekt.



ANVANDNING

Dobbelt kogezone

Pa nogle modeller er den forreste venstre
kogezone og den bageste hgjre kogezone
temperaturreguleret og har en dobbelt koge-
zone til kogegrej med stor diameter.

* Hvis du ogsé vil teende den ydre, storre
kogezone, skal du dreje betjeningsknappen
(3) ud over trin 3 til knappens symbol for
dobbelt kogezone.

« Efterfolgende kan du veelge det gnskede
trin

0¢1+2-3

hvormed temperaturen sa indstilles for den
stgrre kogezone.

« | stillingen “0” pa betjeningsknappen (3)
slukkes den stgrre dobbelte kogezone igen,
og der skiftes tilbage til den lille indre, enkel-
te kogezone.

|35
‘ ﬂ

Restvarmeindikation

Restvarmeindikationen visar dig vilken av
de fyra kokplattorna som fortfarande har en
yttemperatur pa mer an 50°C. Genom att
vara uppmarksam pa detta kan du férebygga
att nagot branns vid. Du kan ocksa anvanda
restvarmen for att halla ratter varma under
en begransad tid.

Restvarmeindikationen

23



ANVANDNING

Digitalt ur*
o 1
BH 86
-l
< | MENU | >

meNy — Vvalj funktion

> — sensor som hdjer installningen
< — sensor som sanker installningen
@  — Indikering produkt igang

8 — Aggklocka

F — Tillagningstid

=l — Sluttid

Stall in aktuell tid

Nar du ansluter produkten till strémmen och
efter ett stromavbrott blinkar 0.00 pa den
digitala displayen.

® Tryck pa meny och hall intryckt (eller
tryck pa < /> samtidigt) tills du ser @ pa
displayen och punkten under symbolen
blinkar.

® Tryck pa </ > inom 7 sekunder for att
stalla in aktuell tid.

Spara den nya installningen genom att vanta
i cirka 7 sekunder efter att tiden har stallts
in. Punkten under symbolen @ slutar blinka.

Du kan andra tiden senare. For att gora det
trycker du samtidigt pa </ > och &ndrar tiden
medan punkten under @ symbolen blinkar.

Obs:

Du kan satta igadng ugnen nar du ser @ sym-
bolen pa displayen.

* hos vissa modeller

Timer

Timer kan aktiveras nar som helst, oberoende
av de andra funktionernas status. Den kan
stallas in fran 1 minut till 23 timmar och 59
minuter. For att stalla in timern:

® Tryck pa meny, sedan blinkar & pa dis-
playen.

® Stall in timer med sensorerna </ >.
Displayen visar den instéllda tiden och
aggklockans symbol £&. Nar den instéallda
tiden har gatt hors en ljudsignal och iko-
nen & blinkar.

® Tryck pa </ > och hall intryckt, eller pa
meny for att stdnga av ljudsignalen. Ljud-
signalen & stangs av och displayen visar
aktuell tid efter cirka 7 sekunder.

Obs!
Om du inte trycker pa nagon knapp stangs
ljudsignalen av efter cirka 7 minuter.

Tidsinstélld funktion

Gor sa har for att stanga av produkten efter

en viss tid:

® Stall funktionsvalsvredet och temperatur-
valsvredet pa dnskad installning.

® Tryck pa meny flera ganger tills displayen
visar dur ﬁduration, varaktighet) en kort
stund och Il symbolen blinkar.

® Stall in onskad varaktighet fran 1 minut
till 10 timmar med

< /> sensorerna.

Den installda varaktigheten sparas efter cirka
7 sekunder. Displayen visar den aktuella tiden
och symbolen.

Ugnen stangs av automatiskt nar den in-
stallda tiden har gatt. Du hor en ljudsignal
och symbolen ] och =l blinkar.

@ Stall ugnens funktionsvalsvred och tem-

peraturvalsvred i avstangt lage.
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ANVANDNING

Tryck pa </ > och hall intryckt, eller pa
MeNy fOr att stdnga av ljudsignalen. Floch
= sténgs av och displayen display visar
aktuell tid efter cirka 7 sekunder.

Fordrojd tidsinstallning

Om du vill stalla in produkten sa att den
sténgs av efter en viss tid efter att den har
varit igang ska du stalla in varaktigheten och
en sluttid:
® Tryck pa meny flera ganger tills displayen
visar dur ﬁduration, varaktighet) en kort
stund och Il symbolen blinkar.
Stall in 6nskad varaktighet fran 1 minut
till 10 timmar med </ > sensorerna.
Tryck pa meny flera ganger tills displayen
visar End en kort stund och symbolen
blinkar.
Stall in sluttiden med < / > sensorerna.
Du kan stélla in en tid som ar maximalt
23 timmar och 59 minuter senare.
Stall in funktionsvalsvredet och tempe-
raturvalsvredet pa 6nskade instaliningar.
Funktionerna [l och <l &r aktiva. Produk-
ten startar vid sluttid minus varaktighet
(d.v.s. om varaktigheten &r installd pa 1
timme och sluttiden ar kl.14:00, kommer
produkten starta kl. 13:00).
Nar tiden for varaktigheten ar éver stéangs
ugnen av automatiskt. Du hér en ljudsignal
och Hl och = plinkar.
@ Stall ugnens funktionsvalsvred och tem-
peraturvalsvred i avstangt lage.
Tryck pa </ > och hall intryckt, eller pa
meny for att stanga av ljudsignalen. Fl
och < ar avstangda och displayen visar
aktuell tid efter cirka 7 sekunder.

Avbryta instéllningar

Timer och tidsférdréjningsfunktionen kan
avbrytas nar du vill.

Avbryta automatiska funktionsinstallningar:
® Tryck pa </ > sensorerna samtidigt.
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Avbryta timer installning:

® Tryck pa meny sensorn for att valja timer-
en.

® Tryck pa </> sensorerna samtidigt.

Andra ljudsignal

Gor sa har om du vill andra ljudsignalen:

® Tryck pa </ > sensorerna samtidigt.

® Tryck pa meny upprepade ganger for att
vélja ton (tonen). Displayen blinkar:

® Valjtonen du villha med </> sensorerna:

Anvand > for att valja en instalining mellan
1 och 3.

Anvand < for att valja en instalining mellan
3 och 1.

Stélla in displayens ljusstyrka

Du kan stalla in displayens ljusstyrka fran 1 till
9, da 1 ar morkast och 9 ar ljusast. Ljusstyr-
kan galler den inaktiva displayen, d.v.s. nar
du inte har rért vid en sensor pa 7 sekunder.
GOr sa har for att stalla in ljusstyrkan:

® Tryck pa sensorerna </ > samtidigt.

® Tryck pa meny flera ganger for att valja
installningen bri (brightness, ljusstyrka)
— installningarna kan goéras i sekvensen
ton (tonen) och bri (brightness, ljusstyrka)
Anvand sensorerna < / > for att stélla in
onskad ljusstyrka:

Anvand > for att valja en installining mellan
1 och 9.

Anvand < for att valja en instalining mellan
9 och 1.

Obs:

Displayens ljusstyrka ar ljusast nar den ar
aktiv, d.v.s. nar du kar rort vid en sensor de
senaste 7 sekunderna.

Nattlage

Displayen ar morkare pa natten mellan kl.
22:00 och 06:00.



ANVANDNING

Digitalt ur*
0 i
B56E
< | MENU | >

meNy — Vvalj funktion

>  — sensor som hdjer instéllningen
< — sensor som sanker installningen
@  — Indikering produkt igang

8 — Aggklocka

' — Tillagningstid

Stall in aktuell tid

Nar du ansluter produkten till strémmen och
efter ett stromavbrott blinkar 0.00 pa den
digitala displayen.

® Tryck pa meny och hall intryckt (eller
tryck pa </ > samtidigt) tills du ser @ pa
displayen och punkten under symbolen
blinkar.

Tryck pa </ > inom 7 sekunder for att
stélla in aktuell tid.

Spara den nya instéllningen genom att vanta
i cirka 7 sekunder efter att tiden har stéllts
in. Punkten under symbolen @ slutar blinka.

Du kan andra tiden senare. For att géra det
trycker du samtidigt pa </ > och &ndrar tiden
medan punkten under ® symbolen blinkar.

Obs:
Du kan satta igang ugnen nar du ser & sym-
bolen pa displayen.

* hos vissa modeller
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Timer

Timer kan aktiveras nar som helst, oberoende
av de andra funktionernas status. Den kan
stallas in fran 1 minut till 23 timmar och 59
minuter. For att stalla in timern:

® Tryck pa meny, sedan blinkar & pa dis-
playen:

Stall in timer med sensorerna </ >.
Displayen visar den instéllda tiden och
aggklockans symbol 8. Nar den installda
tiden har gatt hors en ljudsignal och iko-
nen & blinkar.

Stang av larmet genom att trycka pa
MeNy och halla intryckt, eller genom att
samtidigt trycka pa </ >, 8 stangs av och
displayen visar den aktuella tiden.

Obs!
Om du inte trycker pa nagon knapp stangs
ljudsignalen av efter cirka 7 minuter.

® Stall in 6nskad varaktighet fran 1 minut
till 10 timmar med

< /> sensorerna.

Den installda varaktigheten sparas efter cirka
7 sekunder. Displayen visar den aktuella tiden
och l symbolen.

Ugnen stangs av automatiskt nar tiden ar
over. Ett larm hérs och symbolen (gl borjar
blinka.

@ Stall ugnens funktionsvalsvred och tem-
peraturvalsvred i avstangt lage.

Stang av larmet genom att trycka pa
MENY och halla intryckt, eller genom att
samtidigt trycka pa</ >, [+ sténgs av och
displayen visar den aktuella tiden.
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Avbryta instéllningar

Du kan avbryta timerns och tillagningstidens
installningar nar du vill.

® Tryck pa sensorerna < / > samtidigt for att
avbryta tillagningstiden.

Avbryta timer installning:

® Tryck pa meny sensorn for att valja timer-
en.

® Tryck pa </> sensorerna samtidigt.

Andra ljudsignal
Gor sa har om du vill andra ljudsignalen:

Tryck pa </ > sensorerna samtidigt.
Tryck pa meny upprepade ganger for att
valja ton (tonen). Displayen blinkar:

® Valjtonen du vill ha med </> sensorerna:

Anvand > for att valja en instalining mellan
1 och 3.

Anvand < for att valja en instalining mellan
3och1.

Stélla in displayens ljusstyrka

Du kan stalla in displayens ljusstyrka fran 1 till
9, da 1 ar morkast och 9 &r ljusast. Ljusstyr-
kan géller den inaktiva displayen, d.v.s. nar
du inte har rért vid en sensor pa 7 sekunder.

Gor sa har for att stalla in ljusstyrkan:

® Tryck pa sensorerna </ > samtidigt.

® Tryck pa meny flera ganger for att valja
installningen bri (brightness, ljusstyrka)
— installningarna kan goras i sekvensen
ton (tonen) och bri (brightness, ljusstyrka).
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® Anvand sensorerna </ > for att stalla in
Onskad ljusstyrka:

Anvand > for att valja en instalining mellan
1 och 9.

Anvand < for att valja en instalining mellan
9 och 1.

Obs:

Displayens ljusstyrka ar ljusast nar den ar
aktiv, d.v.s. nar du kar rort vid en sensor de
senaste 7 sekunderna.

Nattlage

Displayen ar morkare pa natten mellan kl.
22:00 och 06:00.
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Ugn med automatisk luftcirkulation
(inklusive flakt och 6ver- och unde-

rvarme)
Ugnen varms upp med hjalp av den 6vre och R?
nedre varmeanordningen en grillanordning.
Stall in 6nskad ugnsfunktion, med funk-
tionsvredet. Stall in temperaturvredet pa %
onskad temperatur. 6
N

Du stanger av ugnen genom att vrida bada
vreden till lage ,, ®”/,,0”.
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Ugnens funktionsknapp - Instéllning:

Forvarme
Over- och undervarme, grill och
flakt.

Upptining
Anvand denna funktion vid up-
ptining av frusna kakor och brod.

Flakt och supergrill

Vid denna installining arbetar ug-
nen med en aktiverad flakt. An-
vandning av den har funktionen
paskyndar stekningsprocessen
och gor att matratter far battre
smak. Stekningen ska utforas
med stangd ugnsdorr.

Supergrill (grill och 6ver-varme)
Maten grillas och varmes uppifran
samtidigt.

Pa detta satt blir temperaturen
hoégre i ugnens Ovre del, sa att
den rostade maten blir morkare till
fargen. En praktiskt installning nar
tjocka bitar ska grillas.

Grill
Med denna instélining aktiveras
grillen.

Undervarme

Med denna funktion varms ugnen
upp endast med hjalp av den ne-
dre varmeanordningen. Denna
funktion ska anvandas t.ex. vid
graddning underifran.
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— Over- och undervirme
Instalining av denna funktion gor
att ugnen varms upp med en kon-
ventionell metod.

— Flakt samt 6vre- och nedre vér-
A meelement

— Denna funktion ar lamplig vid bak-
ning. Den fungerar som en tradi-
tionell ugn med flakt (funktionen
rekommenderas vid bakning).

~©, Inre belysning
A : /< Nér vredet vrids till detta lage tands
belysningen inuti ugnen.

~—] ECO uppvarmning

ECO varmluft &r en optimerad funktion

ECO foratt spara energi under tillagningen.
Ugnsbelysningen ar slackt nar vredet
star i detta lage.

Kontrollampor

Aktivering av ugnen signaleras genom att
tva kontrollampor bdrjar lysa — en L och
en R. Nar den R kontrollampan lyser bety-
der det att ugnen arbetar. Nar den L kon-
trollampan slacks betyder det att ugnen natt
installd temperatur. Om det i receptet fér en
matratt rekommenderas att matratten ska
placeras i en uppvarmd ugn ska man géra
det forst efter att den L kontrollampan slock-
nat. Under bakning ska den L lampan lysa
och slockna en stund (bevarande av tempe-
ratur i ugnskammaren). Den R kontrollam-
pan kan aven lysa nar vredet star i position
"Inre belysning”.
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ANVANDNING

Grillstekning

Grillprocessen gors genom anvandande
av infrardda stralar pa en matratt. Infraréda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

« valg funktionen grill med funktionsvredet,
e varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stangd ugnslucka),

 placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsniva. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner,

« stanga ugnsluckan.

For grill och 6kad intensiv grill ska tem-
peraturen stillas in pa 250°C, och for
funktion grill med flakt ska temperaturen
stéllas in pa hogst 190°C.

Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.

30



BAKNING, KOTTSTEKNING - PRAKTISKA RAD

Bakning

» Virekommenderar att du graddar kakor pa de bakplatar som medféljer spisen fran fabri-
ken.

» Nar du anvander varmluftfunktionen behéver du inte férvarma ugnen.

» Kontrollera kakan med en provsticka innan du tar ut den ur ugnen.
(Om kakan ar fardig ska provstickan vara torr och ren nar du tar upp den ur kakan.)

» Virekommenderar att du later kakan sta kvar i ugnen i ca 5 minuter efter det att du stéangt
av ugnen.

» Nar du anvander varmluftfunktionen ar baktemperaturen i regel ca. 20-30 grader lagre an
vid traditionell bakning (med &ver- och undervarme).

» Temperaturangivelserna for bakning ar endast vagledande varden, de kan regleras allt
efter egna erfarenheter.

Stekning av kott

» Stekning i ugn rekommenderas vid storre kdttmangder (6ver 1 kg). Mindre kottbitar tillagas
pa spisen.

+ Det rekommenderas att du anvander eldfasta fat till stekning. Aven fatens handtag bor
vara eldfasta.

» Nar du anvander grillen rekommenderar vi att du staller en bakplat med lite vatten i pa den
nedersta falsen.

» Vand kottet minst en gang nar halva stektiden har gatt. Nagra ganger under stekningen
kan du &ven 6sa kottet med stekskyn som bildas under stekningen.
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BAKA/STEKA | UGNEN - PRAKTISKA TIPS

ECO uppvarmning

® ECO uppvarmning ar en optimerad funktion for att spara energi under tillag-
ningen.
® Du kan inte forkorta tillagningstiden genom att stalla in en hogre temperatur, vi

rekommenderar inte att du férvarmer ugnen.

® Andra inte temperaturinstéliningen under tillagning och éppna inte ugnsluckan.

Rekommenderad instéllning for ECO uppvarmning

Matratt Ugnsfunktioner | Temperatur (°C) Niva Tid i minuter
Sockerkaka 180 - 200 2-3 50-70
Jastkaka /pund- I“ 180 - 200 2 50 - 70
skaka ECO
Fisk 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Notkott 200 - 220 2 90 -120
ECO
Flaskkott 200 - 220 2 90 - 160
Kyckling 180 - 200 2 80 - 100
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BAKA/STEKA | UGNEN - PRAKTISKA TIPS

Ugn med automatisk luftcirkulation (inklusive flakt och éver- och undervarme)

Matratt Uppvarmning Temperatur Niva Tid

(°C) (min.)

Sockerkaka [:] 160-200 2-3 30-50

Sockerkaka Py 150 3 25-35
Jastkaxa pund- 0 160-170 1 3 25-402
Jéstk:ll((:kg)und- 155-170 " 3 25-40 2

Pizza O 220-240 " 2 15-25

Fisk O 210-220 2 45-60

Fisk T 190 2-3 60-70

Korv 230 - 250 4 14-18
Notkott O 225-250 2 120-150

Flaskkott OJ 160-230 2 90-20

Kyckling T 180-190 2 70-90

Kyckling OJ 160-180 2 45-60

Gronsaker C] 190-210 2 40-50

Gronsaker T 170-190 3 40-50

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen
ar forvarmd.

"YForvarm

2Tillagning av mindre mangder

Obs: Tiderna i listan ar ungefarliga och far ev. justeras utifran dina erfarenheter och preferenser.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Bakning
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Bak-/stek-
ning (°C) tid ?
(min.)
Bakplat 3 O 160-170 1 25-402
Bakplat 3 BN 155-170 " 25-402
Smakakor Bakplat 3 @) 155-170 9 25-40 2
2+4
Bakplat 2 — bakplat " 2
Grillplat eller grillplat 155-170 25-50
4 — bakplat
Bakplat 3 OJ 150-160 " 30402
Bakplat 3 X 150-170 " 25-352
Mérdeg Bakplat 3 150-170 1 25-352
2+4
Bakplat 2 — bakplat 175 1) ar 2
Grillplat eller grillplat © 160-175 25-35
4 — bakplat
Galler + svart
Mjuk kaka utan kakform " 2
fett diameter 3 E] 170-180 30-45
26 cm
Galler + 2 2
svarta kakfor-
svarta kakfor- mar placerade
A i _200 " —70 2
Appelpaj . mar diagonalt, bak |Z] 180-200 50-70
diameter S
till hdger och
20 cm

fram till vanster

YForvarmning, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2Tiderna géller for matratter som sétts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Grilla
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
Il 4 = 250" 1,5-2
Varm macka Galler ] %0 5725
ljust bréd o
avustbro Galler 4 2502 2-3
Galler +
stekplat 4~ galler 1:a sidan 10-15
o - o 1) . —
Hamburgare (for att samla 3 — stekplat . 250 23 sidan 8-13
upp droppande
fett)

DFoérvarm i 5 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

2 Forvarm i 8 minuter, anvand inte snabbvarmningsfunktionen.

Undervarme
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Tid
ning (°c) Min.
Galler +
stekplat 2 _ galler _
(for att samla ge'el 180-190 70-90
1 — stekplat
upp droppande
Hel kyckli fett)
el kycklin
Y g Galler +
stekplat 2 _ galler __
(for att samla ga el 180-190 80-100
1 — stekplat
upp droppande
fett)

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen
ar forvarmd.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att spisen ar avslagen och att
samtliga vred ar stéllda i lage ”®” | “0”.
Rengoringen skall paborjas forst nar spi-
sen ar kall.

Glaskeramisk kokplatta

Rengoér den glaskeramiska kokplattan re-
gelbundet och sa gott det gar medan den
ar ljummen eller kall. Se till att smuts inte
branner fast flera ganger.
| samband med detta rekommenderar vi
féljande:
» Var forsiktig sa att inga socker- eller
syrehaltiga matvaror branner fast.
+ Aven aluminiumfolie och plastkarl kan
skada kokplattan om materialet smalter
pa plattan och inte avlagsnas omedel-
bart.
* Vid latt nedsmutsning, som inte bran-
ner fast, kan plattorna torkas av med en
fuktig trasa.
» Kraftig nedsmutsning eller fastbrand
smuts avlagsnas enkelt med en rak-
bladsskrapa, som ar sarskilt avsedd for
kokplattor.
« Kalk, vattenrander, fettstank och metal-
liska missfargningar avlagsnas med ett
rengoringsmedel avsett for glaskeramiska
kokplattor.

Q)-c
& DO o

Ugnen

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

* Du far dock aldrig forstka halla ugnen
ren genom att lagga aluminiumfolie pa
botten.

» Rengorugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig ugnsspray eller starka,
repande puts- eller skurmedel.

» Lat ugnen sta 6ppen en stund efter vat-
rengdring sa att den torkar ordentligt.

« Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.

Steam Clean

Placera en skal med 0,25 liter vatten langst
ned i ugnen och stang ugnsluckan. Satt ug-
nen pa 50°C och funktionsvredet pa lage "un-
dervarme”. Varm ugnen i ca. 30 min. Oppna
sedan ugnsluckan, torka ugnen med trasa
eller tvattsvamp och rengér sedan ugnen med
varmt vatten med diskmedel i.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Byte av ugnens halogenlampa

Innan du byter halogenlampan ska du
forsakra dig om att elkontakten ar utdra-
gen for att forhindra att du far elstotar.

1. Dra ut kontakten.

2. Ta bort hyllor och platar ur ugnen.

3. Skruva ur och diska lamphdljet och torka
det torrt.

4. Dra ut halogenlampan, hall i den med en
duk eller ett papper. Byt halogenlampa om
det behovs.

- spanning 230 V

- effekt 25 W

5. Satt tillbaka lampan i sockeln.

6. Skruva in lamphdljet.

.
B

-

Ugnsbelysning

Varning! Var noga med att inte beréra ha-
logenlampan direkt med fingrarna.

(De utdragbara skenorna finns inte i alla
ugnsmodeller.)

Ugn ar utrustad med latt uttagbara ugnsfalsar
(stege). For att ta ut dem for rengdring ska
man dra ett faste som finns i fronten och
darefter dra ut ugnsfalsar och avlagsna det
fran bakfaste.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengdring kan man ta bort
ugnsluckan. For att géra detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en sékerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sOk att stanga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn
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Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en vanlig skruvmejsel for att ta av
luckans Ovre kantlist och forsiktigt lossa si-
dorna (fig. B).

2. Dra forsiktigt av kantlisten. (fig. B, C)




RENGORING OCH UNDERHALL

3. Darefter kan glasskivan tas bort (fig. D).
Efter reng6ring upprepas beskrivningen i
omvand turordning.

Viktigt! Tryck inte in den 6vre profilen
pa luckans bagge sidor samtidigt. For att
passa in luckans 6vre profil pa ratt satt pla-
cerar du profilens vanstra ande mot luckan
och trycker sedan in den hdgra anden tills
du hor ett ,klick”. Darefter trycker du in den
vanstra anden tills du hor ett ,klick”.
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ATGARDER VID FEL

Vid ev. problem ska du alltid:

« Stanga av spisen

+  Sla av strdmmen till spisen
»  Vissa smafel kan du sjalv atgarda genom att félja anvisningarna i tabellen.
Kontrollera de enskilda felen i tabellen innan du kontaktar service.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1.Den elektriska utrust-
ningen fungerar inte.

Avbrott i stromtillférseln.

Kontrollera sakringen i
proppskapet, byt sakring
om den har smalt.

2.Ugnsbelysningen
fungerar inte.

Lampan ar 16s eller ska-
dad.

Skruva fast lampan eller
byt ut den (se kapitel
"Rengdring och under-
hall”).
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TEKNISKA DATA

Markspanning 230/400V~ 50 Hz
Markeffekt 10,2 kW
Matt 59,5/59,5/57,5 cm

Allman information
Produkten uppfyller kraven i EU-standarderna EN 60335- 1; EN60335-2-6.

Informationen pa elugnarnas elskyltar har angivits i enlighet med standarden EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Dessa varden har definierats under standardbelastning med aktiva funktioner:
under- och évervarme (konventionell ugn) och varmluftsvarme (varmluftsugn), om dessa
funktioner finns tillgangliga.

Energieffektivitetsklassen har tilldelats utifran produktens tillgéngliga funktioner enligt prio-
riteringen nedan:

Automatisk luftcirkulation ECO (flaktvarme+ flakt)
Automatisk luftcirkulation ECO (under + évervarme + grill + flakt)

Konventionell luftcirkulation ECO (under + 6vervarme) =

Avlagsna teleskopskenorna (om produkten har sadana) nar du testar elférbrukningen.

Forsdakran om overensstammelse

Tillverkaren forklarar harmed att denna produkt uppfyller kraven i féljande europeiska direktiv:
» Lagspanningsdirektivet 2014/35/EC

* EMC-direktivet 2014/30/EC
*  ErP-direktivet 2009/125/EC

och har darmed markts med c € symbolen samt erhallit en forsakran om 6verensstammelse som
finns tillganglig for marknadsreglerande organ.
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