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Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie prostsze niz
kiedykolwiek. Urzagdzenie Amica to potgczenie wy-
jatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci.
Po przeczytaniu instrukcji, obstuga nie bedzie proble-
mem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie sprawdzo-
ny przed zapakowaniem pod wzgledem bezpieczen-
stwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstu-
gi przed uruchomieniem urzgdzenia. Przestrzeganie
zawartych w niej wskazéwek uchroni Panstwa przed
niewtasciwym uzytkowaniem. Instrukcje nalezy zacho-
wac i przechowywac tak, aby mie¢ jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi
w celu unikniecia nieszczesliwych wypadkow.

Z powazaniem

Amica




WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to jest przeznaczone do stosowania
w domu lub w obiektach, takich jak: kuchnia dla
pracownikow; w sklepach, biurach i innych srodo-
wiskach pracy, korzystanie przez klientow hotelj,
moteli i inn ch placowek mieszkalnych, w wiej-
skich budynkach mieszkalnych, w obiektach noc-
legowych, . e

Producent zastrzega sobie mozliwosc dokonywa-
nia zmian niewptywajacych na dziatanie urzadze-
nia.

Niektore zapisy w niniejszej instrukcji s ug‘edno-
licone dla wyrobow chtodniczych roznyc pow,
(dla chtodziarki, chtodziarko-zamrazarki |lub za-
mrazarki). Informacja na temat rodzzgu Twojego
urzadzenia znal]:)dUJe sie w Karcie Produktu dofg-
czonej do wyrobu. o .
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkod
wynikie z nieprzestrzegania zasad umieszczonyc
W niniejszej instrukcji. 3

Prosimy o zachowanie tej instrukcji w celu wyko-
rzystania jej w przysztosci lub przekazania ewen-
tualnemu nastepnemu uzytkownikowi. _
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzyt-
kowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczo-
nej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
oraz osoby o braku doswiadczenia lub znajomo-
Sci sprzetu, chyba, ze odbywa sie to pod nadzo-
rem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ic
bezpieczenstwo. )

Nalezy zwrociC szczegolng uwage, aby z urzadze-
nia nie korzystaty pozostawione bez opieki dzie-
ci. Nie nalezy pozwalac im bawic sie urzadzeniem.
Nie wolng im siadac na elementach wysuwanych i
zawieszac sie na drzwiach.

Urzadzenie pracuje prawidtowo w temperaturze
otoczenia, ktora jest podana w karcie produktu.
Nie nalezy uzytkowac Jcel W piwnicy, sieni, w nie-
ogrzewanym domku letniskowym jesienig i zima.




Podczas ustawiania, przesuwania, podnoszenia
nie nalezy chwytaC za uchwyty drzwi, ciggnac
za skraplacz z tytu lodowki oraz dotykac zespotu
kompresora. . L
Urzadzenia nie nalezy przechylac o wiecej niz 40°
od pionu podczas transportu, przenoszenia lub
ustawiania. Jezeli taka s¥tua,c3a_za|stn|a+a wiacze-
nie urzadzenia moze nastgpic min. po 2 godzinach
od jego ustawienia (rys. 5 _ _
Przed kazdg czynnosScig ko_ns_erwacyjnﬁ_ nalezy
wyjacC wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie nale-
ZYC C|at<glnqc za przewod, lecz chwytac za korpus
wtyczki.
DiYNiQki styszalne jako trzaskanie lub pekanie sg
spowodowane Erzez_ rozszerzanie i kurczenie sie
czesci na skutek zmian temperatury. _
Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie nalezy napra-
wiac urzadzenia we wiasnym zakresie. Naprawy,
wykonywane przez osoby nie posiadajace wyma-
gany_ch kwali kach mogq stanowiC powazne nie-
ezpieczenstwo dla uzytkownika urzadzenia.
Nalezy Er;ewetrzyg rzez kilka minut pomieszcze-
nie, w ktorym znajduje sie urzadzenie ﬁpomlesz—
czenie to musi miecC przynajmniej 4m3; dla wyrobu
z izobutanem/R600a) w przypadku uszkodzenia
uktadu chtodniczego. o _
Produktow chocby tylko czesciowo rozmrozonych
nie mozna ponownie zamrazac. o
Napojow w butelkach i puszkach, w szczegolnosci
napojow gazowanych dwutlenkiem wegla nie na-
lezy przechowywac w komorze zamrazarki. Puszki
i butelki mogq popekac. _
Nie brac do ust produktow zamrozonych bezpo-
srednio wyjetych z zamrazarki (lody, kostki lodu,
|tp.&,_ ich niska temperatura moze spowodowac
dotkliwe odmrozenia. | _ S
UWAGA: Nalezy uwazac, aby nie uszkodziC leegu
chtodniczego, np. przez nakitucie kanatow srodka
chtodniczego w parowniku, ztamanie rur. Wytry-
skujacy czynnik chtodniczy jest palny. W przypad-
ku dostania sie do oczu nalezy przeptukac je czy-
stq wodq i wezwac natychmiast lekarza. _
Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, to




l[zowir]ien by¢ wymieniony w specjalistycznym za-

tadzie naprawczym. o .

e Urzadzenie stuzy do przechowywania zywnosci,
nie uzywaj go do innych celow. ) _

e Urzadzenie nalezy catkowicie odtgczyc od zasila-
nia ?poprzez wyciagniecie wtyczki z gniazdka sie-
ciowego) na czas wykonywania czynnosci takich
jak czyszczenie, konserwacja czy zmiana miejsca
ustawienia. _ o o

e To urza8dzen|_e moze byC uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze, przez osoby o ograniczo-

nej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej

oraz osoby o braku doswiadczenia lub znagomosa
sprzetu, gdy sq one nadzorowane lub zostaty po-

instruowane na temat korzystania z urzadzenia w

Sposob bezpieczny i znajg zagrozenia zwigzana z

uzytkowaniem urzadzenia. Dzieci nie powinny ba-

wiC sie urzgadzeniem. Czyszczenje i konserwacja
urzgdzenia nie powinna éc wykonywania przez
dzieci chyba ze ukonczyty 8 lat i sq nadzorowane
erz odpowiednig osobe.

celu uzyskania wiekszej ilosci miejsca w za-
mrazarce mozna wyjgc z niej szuflady i umiesz-
czac produkty bezposrednio na potkach. Nie ma
to wptywu na charakterystyke termiczng i mecha-
niczng wyrobu. Zadeklarowana pojemnosc zamra-
zarki zostata obliczona z wyjetymi szufladami.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem /
materiaty palne

e Dzieci w wieku od 3 do 8 lat mo%q wkiadac i wyj-
mowac produkty z urzadzenia chtodniczego.

Aby unikna¢ zanieczyszczenia zywnosci nalezy prze-

strzegac nastepujacych zasad: _

e Otwieranie drzwi na dtuzszy czas moze powodo-
wac znaczne podwyzszenie temperatury w komo-
rach urzadzenia. _ _ _

e Regularnie czyscic powierzchnie magqce kontakt z
Zywnoscig oraz w zaleznosci od wystepowania do-




stepne instalacje odprowadzania wody. _
Przechowywac surowe mieso i ryby w odpowied-
nich pojemnikach w chtodziarce, aby nie miat
kontaktu z pozostatg zywnosciq i nie kapaty z nic
na inng zZywnosc. o _
Dwugwiazdkowe komory zamrazarki stuzg do
przechowywania wczesniej zamrozonej Zywnosci,
przechowywania lub mrozenia lodow oraz zamra-
zania kostek lodu. _ _
Komor\ﬁjednogwmz_dkowe, dwugwiazdkowe i trzy-
gwiazdkowe nie stuzg do zamrazania swiezej zyw-
NOSCi.

Docelo-
wa tem-
peratura
przecho-
wywania
[°C]

Rodzaje komér Odpowiednia zywnos¢

Jajka, gotowana zywnos$¢, zapakowana zywnosé, owo-
Chtodziarka +2<4+8 ce i warzywa, nabiat, ciasta, napoje i inne produkty
nie nadajace sie do zamrozenia.

Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
kowodne oraz produkty miesne (zalecane 3 miesigce,

Zamrazarka . . . .
X D <-18 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
i odzywczy jest produkt), odpowiednia na zamrozone
Swieze produkty.
Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
. kowodne oraz produkty miesne (zalecane 3 miesigce,
Zamrazarka ) . ; .
- <-18 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
xx i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia na mrozone
Swieze produkty.
Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
. kowodne oraz produkty miesne (zalecane 2 miesigce,
Zamrazarka <12 im dtuz h ia t .
< im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny

i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia nha mrozone
Swieze produkty.

Owoce morza (ryby, krewetki, maitze), produkty stod-
kowodne oraz produkty miesne (zalecany 1 miesigc,
im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia na mrozone
$wieze produkty.

IA
|
)]

Zamrazarka &

Swieza wieprzowina, wotowina, ryby, kurczak, niektére
zapakowane przetworzone produkty, itp. (zalecane
-6<0 spozycie tego samego dnia, najlepiej w ciqgu maksy-
malnie 3 dni). Czesciowo zapakowane przetworzone
produkty (produkty nie nadajace sie do zamrozenia)

Komora bez-
gwiazdkowa




Swieza/mrozona wieprzowina, wotowina, kurczak, pro-
dukty stodkowodne, itp. (7 dni ponizej 0°C, powyzej
Komora schia- 0°C zalecane jest spozycie tego samego dnia, najlepiej
dzania - maksymalnie w ciggu 2 dni). Owoce morza (ponizej
0°C przez 15 dni, nie zaleca sie przechowywania w
temperaturze powyzej 0°C)

Komora do
przechowy-
wania $wiezej
zywnosci

Swieza wieprzowina, wotowina, ryby, kurczak, goto-
0<+4 wane produkty, itp. (zalecane spozycie tego samego
dnia, najlepiej w ciagu maksymalnie 3 dni).

Komora do
przechowywa- +5<+20 | Czerwone, biate, musujace wino itp.
nia wina

Uwaga: nalezy przechowywac produkty zgodnie
z zalecaniami dla komor lub wedtug temperatury
rzechowywania produktu. -
Jesli urzadzenie chtodnicze nie bedzie uzytkowane
i puste przez diugi czas, nalezy je wytaczyc, roz-
mroziC, wymyc, wysuszyc | pozostawiC z otwar-
tymlterW|am|, aby unikngC powstania plesni we-
wnatrz. ]
Czyszczenie dystrybutora wody  (dla produktow
z dystrybutorem wodyz: Wyczyscic zbiorniki na
wode jesli nie byty uzytkowane przez 48 godzin;
esli woda nie byta spuszczana przez 5 dni, wyptu-
ac instalacje wodng podtaczong do sieci wodociag-
OWE]. , ..
inimalny okres, w ktorym dostepne sg czesci za-
mienne_niezbedne do naprawy urzgdzenia wynosi
7 lub 10 lat w zaleznosci od rodzaju i przeznacze-
nia czEsa zamiennej i jest zPodny z Rozporzadze-
niem Komisji (UE) 2019/2019. _
Wykaz czesci zamiennych i procedura ich zama-
wiania sg dostepne na stronach internetowych
producenta, importera lub upowaznionego przed-
stawiciela. . . . .
Wiecej informacji o Brodukc;e znajduje sie w unij-
nej Bazie Danych Produktow EPREL na stronie
https://eprel.ec.europa.eu. Informacje mozna
uzyskac skanujgc kod QR z etykiety energetycz-
nej lub wpisujac model wyrobu z etykiety ener-
getycznej w wyszukiwarce EPREL https://eprel.
ec.europa.eu/




INSTALACJA I WARUNKI
PRACY URZADZENIA

To urzadzenie chiodnicze jest przeznaczone do uzytku jako urzadzenie
do zabudowy.

Instalacja przed pierwszym uruchomieniem

e Nalezy wyrob rozpakowac, usunagé tasmy kIejaIS_e zabezpieczajace
drzwi i wyposazenie. Ewenfualne pozostate resztki kleju mozna usu-
nac¢ delikatnym srodkiem myjacym _ _ _ )

e Styropianowych elementéw opakowania nie nalezy wyrzucac. W
przypadku koniecznosci ponownego przewozenia, chtodziarko-za-
mrazarke nalezy zapakowac w elementy ze styropianu i folie oraz
zabezpieczyC tasma klejaca. o )

e Wnetrze chtodziarki i zamrazarki oraz elementy wyposazenia nalezy
wymy¢ letnig wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wytrzec i wysuszycC. i i

o C_h+odziarko-zamra2ark%naleiy ustawi¢ na rownym, poziomym i sta-
bilnym podtozu, w suchym, przewietrzanym i nienastonecznionym
pomieszczeniu z dala od zrodet ciepta, takich jak kuchnia, grzejnik
centralnego ogrzewania, rura cen ralnego ogrzewania, instalacja
wody cieptej itp. . . - .

e Na powierzchniach zewnetrznych wyrobu moze znajdowac sie folia
ochronna, nalezy jg usunac. o o

e Nalezy zapewnic ustawienie wyrobu w poziomie,odpowiednio wkre-
cajac 2 regulowane nozki (Rys. 3). _ _ . _

e Dla zapewnienia swobodnego otwierania drzwi, odlegtos¢ pomiedzy
sciang bocznatwy_robu (od strony zawiasow drzwi), a Sciang pomiesz-
czenia przedstawiona jest na rysunku 5.* ] o

e Nalezy zadbac o odpowiednig wentylacje pomieszczenia i swobodny
obieg powietrza ze wszystkich stron urzadzenia (Rys. 6).*

Minimalne odleglosci od zrodet ciepta

e od kuchni elektrycznych, gazowych i innych - 30 mm,
e od piecéw zasilanych olejem lub weglem - 300 mm,
e od piekarnikow do zabudowy - 50 mm

Jezeli nie jest mozliwe zachowanie wyzej okreslonych odlegtosci nalezy
zastosowac odpowiednig ptyte izolacyjng

Uwaga:

. 'IgKIna $ciana lodéwki, a szczegdlnie skraplacz i inne elementy ukfadu
chtodniczego nie moga stykac sie z innymi elementami, ktére mogg

powodozlva)c uszkodzenie, w szczegolnosci (z rurg CO i doprowadza-

ca wode).

o aTe opus%czalr;e_iestjakie;kolwiek manipulowanie cze$ciami agrega-
tu. Nalezy zwrdcic szczegdlng uwage, aby nie uszkodzi¢ rurki ka-"

pilarnej, widocznej we wnece na sprezarke. Rurka ta nie moze by¢

doginana, prostowana ani zwijana. ) )

e Uszkodzenie rurki kapilarnej przez uzytkownika odbiera mu prawa
wynikajace z gwarancji (rys. 8). ) S

e W wybranych modelach uchwyt drzwi znajduje sie¢ wewnatrz wyrobu
i nalezy go przykreci¢ wiasnym wkretakiem.

-11 -




Podtaczenie zasilania

Przed podfaczeniem zaleca sie ustawi¢ pokretto regulatora tempe-
ratury na pozgc e ,OFF” lub inna powodujacq odtaczenie urzadzenia
od zasilania (Patrz strona z opisem sterowania).
Urzadzenie nalezy podfaczy¢ do sieci praIdu przemiennego 220-
240V, 50Hz, poprzez prawidtowo zainstalowane %nlazdko elektrycz-
ne, uziemione i zabezpieczone bezpiecznikiem 10 A.
Uziemienie urzadzenia jest wymagane przepisami prawa. Producent
zrzeka _SI%_Jakle]kO|Wle|_< odpowiedzialnosci z tytutu ewentualnych
szkod, jakie moga ponies¢ osoby lub przedmioty na skutek niewy-
Rle’fnlema obowigzku natozonego przez ten przepis.
ie nalezy uzywac Jrgczmkow adaptacyjnych, gniazd wielokrotnych
(rozdzielaczy), przedtuzaczy dwuzy’rowych.,J'esIl zachodzi koniecz-
nosc¢ stosowania przedtuzacza, moze to byc tylko przedtuzaczz |
kotkiem ochronnym, jednogniazdowy posiadajacy atest bezpieczen-
stwa VDE/GS. _ )
Jesli zostanie zastosowany przedtuzacz (z kotkiem ochronnym,
Bosua_damcy znak bezpieczenstwa), to jego gniazdo musi Jezec w
ezpieczne]j odlegtosci od zlewozmywakow i nie moze by¢ narazone
na zalewanie wodaq i roznymi sciekami. ) ) _
Dane znajdujq sie na tabliczce znamionowej, umieszczonej na dole
sciany wewngtrz komory chtodziarki**

Odtaczenie od zasilania

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od sieci elektrycznej,
E)oprzg)z wyjecie wtyczki lub wytgczenie wytacznika dwubiegunowego
rys. 9).

Klasa klimatyczna

Informacja o klasie klimatycznej urzadzenia znajduje sie na tabliczce
znamionowej. Wskazuje ona, w jakiej temperaturze otoczenia (tj. po-
mieszczenia, w ktérym pracuje) wyrdb dziata optymalnie (prawidtowo).

klimatyczna

Klasa Dozwolona temperatura otoczenia

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
10 °Cdo 32 °C

rozszerzona

SN -
umiarkowana

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
N umiarkowana temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 32 °C

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
ST subtropikalna temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 38 °C

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
T tropikalna temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 43 °C

* Nie dotyczy urzgdzen do zabudowy
** W zaleznosci od modelu




ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato

@ zabezpieczone przed uszkodzeniem.
Po rozpakowaniu urzadzenia prosi-

my Panstwa o usuniecie elementéw

opakowania w sposOb niezagrazajacy

Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do
opakowania sg nieszkodliwe dla srodowiska natural-
nego, w 100% nadajq sie do odzysku i oznakowano
je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki poliety-
lenowe, kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie
rozpakowywania trzymac z dala od dzieci.




USUWANIE ZUZYTYCH URZA-
DZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskgq 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg o zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie infor-
B \je, 7e sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania, nie” moze byc¢ umleszczany tgcznie z
innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowa-
dzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lo-
kalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecno-
$ci sktadnikow nlebezplecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




STEROWANIE

Sterowanie urzadzeniem

Panel sterowania jest przedstawiony na rysunku 10, dla przypomnienia
znajduje sie on rowniez ponizej:

FAST °C
FREEZE

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk © aby wiaczy¢ lub wyta-
czycC urzadzenie.

Regulacja temperatury wewnatrz urzadzenia

Panel sterowania znajduje sie wewnatrz urzadzenia na gdrnej Scianie
komory chtodziarki. Umozliwia on wybor temperatury w_obu komorach
niezaleznie. Panel posiada dwa przyciski ®, pierwszy z nich dotyczy ko-
mory chtodziarki, kolejny komory zamrazarki. Aby zmieni¢ temperature
dotknij kilkakrotnie @, na wyswietlaczu podswietli sie ustawiona wartosc.

Dodatkowo przyciskami ©® mozesz wybrac¢ funkcje Szybkiego chtodzenia
lub Szybkiego zamrazania.

Funkcja szybkiego chtodzenia powodu;(e ustawienie wewnatrz komory
wartosci +2°C, natomiast funkcje szyb |ezgo zamrazania obniza tempe-
rature wewnatrz komory zamrazarki do -25°C. Po uptywie 24h, funkcja
szybkiego chtodzenia i/lub szybkiego zamrazania zostanie wytaczona au-
tomatycznie i zostanie przywrocona poprzednio nastawiona wartosc.

Dodatkowe informacje dotyczace temperatury

e Na temperature wewnatrz urzadzenia ma wptyw wiele czynnikéw.
Ustawienie pokretta zalezy miedzy innymi od temperatury otoczenia,
stopnia nastonecznienia, czestotliwosci otwierania drzwi urzadze-
nia, ilosci zywnosci. Ustawienie posrednie pokretta jest w wiekszosci

rzypadkow najbardziej optymalne. _

o 4Iﬁ nalezy zapetniac komor przed jej wychtodzeniem, trwa to okoto

e Nie nalezy zmienia¢ nastawy temperatury z powodu zmiany pory
roku. Wzrost temperatury otoczenia zostanie wykryty przez czujnik i
sprezarka automatycznie zostanie uruchomiona Erze; dtuzszy okres
czasu w celu utrzymania ustawionej we wnetrzu komor temperatury.

e Niewielkie zmiany temperatury sg zjawiskiem normalnym i moga wy-
stepowac na przyktad podczas przechowywania w chtodziarce du-
zych ilosci swiezych produktow lub gdy drzwi ?ozosta’ry otwarte przez
dtuzszy okres czasu. Nie bedzie to mjato wptywu na produkty zyw-
nosciowe a temperatura szybko powroci do poziomu nastawy.




Pojemnik VitControl / VitControl Plus

Pojemnik VitControl jest przedstawiony na rysunku 19, dla przypomnie-
nia znajduje sie on rowniez ponizej:

Regulacja poziomu wilgotnosci wewnatrz pojemnika
VitControl*

Rézne produkty, przyktadowo owoce czy warzywa, aby zachowac diu-
zej Swiezos¢, wymagajg odpowiedniego poziomu wilgotnosci. Pojemnik
VitControl wyposazony jest w suwak (Rys. 19), dzieki ktéremu do po-
jemnika mozna doprowadzi¢ wiekszg ilos¢ powietrza, co zmieni poziom
wilgotnosci wewnatrz pojemnika.

1. Pokrywa pojemnika
2. Suwak regulujacy ilos¢ doprowadzanego powietrza
3. Front pojemnika na warzywa

Owoce wymagajg mniejszego poziomu wilgotnosci, dlatego suwakiem
nalezy otworzy¢ doptyw powietrza.

Z warzywami jest odwrotnie, aby dtuzej zachowaty Swiezos$¢, nalezy
maksymalnie zamknac¢ przeptyw powietrza suwakiem. Dokfadny poziom
przymkniecia suwaka zalezy od wtasnych preferencji zywieniowych

Pojemnik Fresh Zone*

Temperatura w pojemniku moze by¢ ujemna w zaleznosci od nastawionej
temperatury wewnatrz komory chtodziarki. To idealne warunki do prze-
chowywania migsa, ryb oraz innych produktéw, ktore wymagaja szcze-
golnych warunkow. Nizsza temperatura_sprawia, ze diuzej zachowujq
swog smak, zapach i wartosci odzywcze. Dzieki specjalnym prowadnicom
dostep do pojemnika Fresh Zone jest bardzo prosty i wygodny.

* w zaleznosci od modelu




OBSLUGA I FUNKCIE

Przechowywanie produktow w chtodziarce i zamrazarce

e Produkty nalezy umieszczaé na talerzykach, w pojemnikach lub opa-
kQ}{N:I:](ne w folie spozywczg. RozstawiC¢ rownomiernie na powierzchni

otek.

. alezy zwroéci¢ uwage czy zywnos¢ nie dotyka sciany tylnej, jezeli
;cjakk,twowczas moze to spowodowac oszronienie lub zawilgocenie pro-

uktow.

e Nie nalez¥ wstawia¢ do chtodziarki naczyn z goracq zawartoscia.

e Produkty tatwo przejmujace zapachy obce, jak masto, mleko, ser bia-
ty oraz takie, ktore wydz;eIaJQJntensywnK zapach, np. ryby, wedliny,
sery - naIe_z¥ umieszczac na potkach opakowane w folie lub w szczel-
nie zamknietych pojemnikach. . ]

e Przechowywanie warzyw posiadajacych duzg ilos¢ wody, spowoduje
osadzanie sie par¥ wodnej nad pojemnikami na warzywa; nie prze-
szkadza to prawidtowemu funkcjonowaniu chtodziarki. ,

e Przed wtozeniem do chtodziarki warzyw nalezy je dobrze osuszyc.

. IZ_a g:quta ||I105c wilgoci skraca czas przechowywania warzyw, zwtaszcza
iSciastych. . _ _

e Nalezy przechowywa¢ warzywa nie myte. Mycie usuwa naturalng
ochrone, dlatego lepiej umyC¢ warzywa bezposrednio przed spozy-
ciem.

e Zaleca sie uktadanie Igroduktéw w koszach 1, 2, 3* do naturalnej
granicy zatadowania (Rys. 11a/ 11b).**

1. Opakowane produkty

2. Potka parownika / potka

3. Naturalna granica zatadunku
4. B«

e Dopuszcza sie ukfadanie produktéw na poétkach drucianych parowni-
ka zamrazarki.* ) )

e Dopuszcza sie W suni?(cie produktéw na poétce o 20-30 mm od natu-
ralnej granicy zatadunku.** _ _ )

e Mozliwe jest usuniecie dolnego kosza dla zwiekszenia przestrzeni za-
+,ac_|l>Jknku i utozenie produktéw w komorze na dnie do max. wysoko-
sci.

Zamrazanie produktow* *

e Zamraza¢ mozna praktycznie wszystkie artykuty spozywcze, z wy-
atkiem jarzyn spozywanych w stanie surowym, np. zielonej sataty.

o 0 zamrazania uzywa sie jedynie artykutow spozywczych o najwyz-
szej jakosci, podzielonych na porcje przeznaczone do jednorazowego
spozycia. . _

e Produkty nalezy opakowac¢ w materiaty bez zapachu, odporne na
przenikanie powietrza i wilgoci oraz niewrazliwe na ttuszcze. Najlep-
szymi materiatami sa: woreczki, arkusze z folii polietylenowej, alu-
miniowej. , D, . .

e Opakowanie powinno byc¢ szczelne i scisle przylega¢ do zamrozonych
produktéw. Nie nalezy stosowac opakowan szklanych.




e Swieze i ciepte artykuty spozywcze (w temperaturze otoczenia), wto-
zone w celu zamrozenia, nie powinny stykacC sie juz z zamrozong
ZyWnosclq. . : . e

e Zaleca sig, aby w ciggu doby nie wktada¢ do zamrazarki, jednorazo-
wo wigce] swiezej zywnosci njz podano w karcie produktu. )

e Dla zachowania dobrej jakosci zamrazanych produktow zaleca sie
przegrupowac znaJc_IUJatce sie w srodkowej szufladzie zamrazarki
mrozonki tak, aby nie stykaty sie z produktami jeszcze nie zamrozo-
nymi*. , _

e Zalecamy zamrozone porcje przesunac¢ na jedng strone szuflady za-
mrazania, a swieze porcje do zamrozenia, utozyc po przeciwnej stro-
nie maksymalnie dosuniete do sciany tylnej i bocznej szuflady.

e Do zamrazania produktow uzywac przestrzeni oznaczonej E&==3.

e Nalezy pamietac¢, ze na temperature w komorze zamrazarki majq

wptyw miedzy innymi: temperatura otoczenia, stopien wypetnienia

Eroduktaml zywnosciowymi, czestotliwos¢ otwierania drzwi, nastawa

ermostatu o o o ]

Gdyby po zamknigeciu komory zamrazarki drzwi nie dawaty sie na-

tychmiast otworzyc z powrotem, radzimy poczekac 1 do 2 minut, az

powstate tam podcisnienie zostanie skompensowane.

Czas przechowywania zamrozonych produktdw zalezy od ich jakosci w
stanie Swiezym przed zamrozeniem, oraz od temperatury przechowywa-
nia. Przy zachowaniu temperatury -18°C lub nizszej zalecane sg naste-
pujace okresy przechowywania:

Produkty Miesiace

Wotowina 6-8
Cielecina 3-6
Podroby 1-2
Wieprzowina 3-6
Dréb 6-8
Jaja 3-6
Ryby 3-6

Warzywa 10-12

Owoce 10-12

Komora szybkiego chtodzenia nie stuzy do przechowywania mrozonego
jedzenia. W komorze tej mozna wytwarzac i przechowywac kostki lodu.

Uwaga: Jezeli urzadzenie nie posiada komory E&xxx, oznacza to, ze
To urzadzenie chtodnicze nie jest odpowiednie na potrzeby zamrazania
srodkéw spozywczych.

* Dotyczy urzadzen z komorg zamrazarki w dolnej czesci sprzetu
** Dotyczy urzadzen posiadajgcych komore zamrazarki E&L= ]
*** Nie dotyczy urzgdzen wyposazonych w komory zamrazania oznaczonych




JAK EKONOMICZNIE
UZYTKOWAC LODOWKE

Porady praktyczne

e Nie umieszczac lodowki ani zamrazarki w_poblizu grzejnikéw, pie-
karﬂlkow lub narazac na bezposrednie dziatanie promieni stonecz-
nycn. . i .

e UpewnicC sie, ze otwory wentylacyjne nie sg zakryte. Raz lub dwa
razg do roku nalezy je oczysci¢, odkurzyc. ;

e Wybra¢ wtasciwg temperature: temperatura 6 do 8°C w lodowce
oraz -18°C w zamrazarce jest wystarczajaca. )

e Podczas wyjazdu na urlop, nalezy zwiekszy¢ temperature w lodow-

ce.

e Drzwi lodéwki lub zamrazarki otwjerac tylko, gdy jest to konieczne.
Dobrze jest wiedzie¢, jaka zywnos¢ jest przechowywana w lodéwce
i doktadnie gdzie sie znajduje. Niewykorzystane produkty nalezy jak
najszybciej schowac z powrotem do lodowki lub zamrazarki zanim
si€ nagrzejgq. = o

e Regularnie wyciera¢ wnetrze lodowki Sciereczkg nasaczong tagod-
nym detergentem. Urzadzenia bez funkcji automatycznego rozmra-
zania, nalezy regularnie rozmrazac. Nie pozwoli¢ na uformowanie
sie warstwy szronu o grubosci powyzej 10 mm.

e Uszczelke wokot drzwi utrzymywacé w czystosci, w przeciwnym wy-
padku drzwi nie bedq sie catkowicie domykac. Nalezy Zawsze wy-
mieni¢ uszkodzong uszczelke.

Co oznaczaja gwiazdki?

Temperatura nie wyzsza niz -6°C W}/starcz_a do przechowa-
nia zamrozonej zywnosci przez okofo tydzien. Szuflady lub
komory oznaczone jedng gwiazdka spotyka sie (najczes-
ciej) w tanszych lodowkach.

W temperaturze ponizej -12°C mozna przechowywac zyw-
nosc przez 1-2 tygodnie bez utraty smaku. Nie jest ona
wystarczajgca do zamrazania zywnosci.

Gtéwnie stosowane do zamrazania zywnosci w_temperatu-
rze ponizej -18°C. Pozwala na zamrozenie $wiezej zywnosci

0 masie do 1 kg.

Tak oznaczone urzadzenie pozwala na przechowywanie
zywnosci w temperaturze ponizej -18°C i zamrazanie wiek-
szych ilosci zywnosci.




Porady praktyczne

Ze wzgledu na naturalng cyrkulacje powietrza, w komorze lodéwki wy-
stepujq rozne strefy temperatur. i . )
Obszar na{/%h’fo_dnlejs_zy znajduje sie bezposrednio ponad szufladami na
warzywa. t_eLstreﬁe nalezy przechowywac delikatne i tatwo psujace
sie produkty jak:,

-ry g mieso, drob,

- wedliny, Potowe potrawy, o

- potrawy [ub wypieki zawierajace jaja lub smietane,

- Swieze ciasto, mieszanki ciast, . _ )

- pakowane warzywa i inng swiezg zywnosc¢ z etykietg nakazujaca prze-
chowywanie w temperaturze okoto 4°C. )
Najcieplej jest w gornej czesci drzwi. Tutaj najlepiej przechowywac
masto i sery.

Produkty, ktérych nie nalezy przechowywac w lodéwce

I_\Iiedwsz_y%tkie produkty nadajq sie do przechowywania w lodéwce. Nale-
zg do nich:

- owoce i warzywa wrazliwe na niskie temperatury, jak na przyktad
bar)alg_y, avocado, papaja, marakuja, baktazany, papryka, pomidory i
ogorki,

- %_woce_ niedojrzate,

- ziemniaki.

UwaEa: ) ) ] ]
Przyktadowe rozmieszczenie produktow w urzadzeniu- Rys. 12.

Aby osiagna¢ najlepszy poziom konserwacji zywnosci przez jak najdiuz-
szy okres i unlknchej marnowania, nalezy rozmiesciC produkty jak po-
kazano na Rys 12. Dodatkowo rysunek ten obrazuje rozktad szuflad, ko-
szy i potek, ktéry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie energii
przez urzgadzenie chtodnicze.

Przechowywanie zywnosci w odpowiednich warunkach i temperaturze,
wydtuzy jej okres przydatnosci do spozycia i zoptymalizuje zuzycie ener-
gil elektrycznej. Zakres odpowiednich temperatur powinien znajdowac
sie na opakowaniach lub etykietach produktéw spozywczych.




ODSZRANIANIE, MYCIE I
KONSERWACIA

Uwaga; Do czyszczenia obudowy i czescj plastikowych wyrobu nigdy nie
uzywac rozpuszczalnikdw oraz ostrych, sciernych srodkow czyszczqc¥ch
(np. proszkow czy mleczek do czyszczenia)! Stosowac tylko delikatne
srodki myjgce w ptynie oraz miekkie szmatki. Nie uzywac gabek.

Odszranianie i mycie chtodziarki ***

e Na scianie tylnej komory chtodziarki powstaje szron, ktéry f'est usu-
wany automatycznie. W czasie odszraniania, wraz ze skroplinami,
do otworu w rynience mogg dostawac sie zanieczyszczenia. Moze
to spowodowac zatkanie otworu. W takim przypadku otwor nalezy
delikatnie przetkac przepychaczemd(R_ys. L 13). o ]

o Urzgdzeme pracuje cyklicznie: chtodzi (wowczas na scianie tylnej
o_satzla S|_§ szron) nastepnie odszrania sie (krople sptywaja po scia-
nie tyinej). - . . . .

e Przed przystgpieniem do czyszczenia nalez¥ bezwzglednie odtaczyc
urzadzenie od zasilania, [:()oprze_z wyjecie wtyczki z gniazdka siecio-
wego, wytgczenie lub wykrecenie bezpiecznika. Nie"'wolno dopuscic
do tego, aby woda dostata sie do panelu sterowania lub oswietlenia.

e Nie zalecamy stosowac srodkow do rozmrazania w aerozolu. Moga
one powodowac powstawanie mieszanin wybuchowych, zawierac
rozpuszczalniki mogace uszkodzic plastikowe czesci urzadzenia, a
nawet by¢ szkodliwe dla zdrowia. o _

e Nalezy zwrodci¢ uwage, aby w miare mozliwosci woda uzywana do
mycia nie sptywata przez otwoér odptywowy do pojemnika odparo-
wania.

e Cate urzadzenie z wyf'qtkiem uszczelki drzwi nalezy my¢ delikatnym
detergentem. Uszczelke w drzwiach nalezy wyczysci¢ czystg wodg i
wytrzec do sucha. ) ) o

e Nalezy umyc recznie doktadnie wszystkie elementy wyposazenia
(pojemniki na warzywa, balkoniki, potki szklane itp.).

Odszranianie i mycie zamrazarki**

o Odbszranianie komory zamrazania zaleca sie potaczy¢ z myciem wy-
robu.

e Wieksze nagromadzenie sie lodu na powierzchniach mrozacych,
utrudnia skutecznosc pracy urzadzenia i powoduje zwiekszone zuzy-
cie energii elektrycznej.

e Zalecamy rozmrazac urzadzenie rzynajmni?' raz lub dwa raz?/ w
roku. W razie wiekszego nagromadzenia Sie lodu, rozmrazanie nalezy
E)r;eproyvadzac czesciej. _ B

e Jesli w srodku znajdujg sie produkty, to nalezy ustawi¢ pokretto na
Eozyqe_max. na okoto 4 godziny przed planowanym rozmrozeniem,

apewni to mozliwos¢ przechowywania produktéw w temperaturze
otoczenia przez dtuzszy czas. , .

e Po wyjeciu zywnosci z zamrazarki nalezy wiozy¢ do miski, owingc¢
kilkoma warstwami papieru gazetowego, zawingC w koc i przechowy-
wac w chtodnym miejscu, .

e Rozmrazanie zamrazarki powinno by¢ przeprowadzone mozliwie
szybko. Dtuzsze przechowywanie produktow w temperaturze otocze-
nia, skraca czas ich przydatnosci do spozycia.




Aby odszroni¢ komore zamrazarki, nalezy**

e Wytaczyc¢ urzadzenie przy pomocy panelu sterowania, nastepnie wy-
Jatc wtyczke z gniazdka.

e OtworzycC drzwi, wngc produkty. . o _

e W zaleznosci od modelu wysun kanalik odptywowy znajdujacy sie w
dolnej czesci komory zamrazarki i podstaw naczynie. ~

e ZostawiC drzwi otwarte, Erzyspleszy to proces rozmrazania. Dodat-
kowo mozna umiesci¢ w komorze zamrazarki naczynie z gorgcq (ale
nie gotujacy sie) woda. .

e  WymycC i wysuszyC wnetrze zamrazarki. _ .

e Uruchomic urzadzenie zgodnie z odpowiednim punktem instrukcji.

Automatyczne odszranianie chtodziarki* * * *

Komora chtodziarki zostata wyposazona w funkcje automatycznego od-
szraniania. Jednakze na tylnej scianie komory chfodziarki moze stworzyc¢
szron. Dzieje sie tak zazwyczaj, gdy wiele swiezych produktéw spozyw-
czych przechowuje sie w komorze chtodziarki.

Automatyczne odszranianie zamrazarki* * **

Komora zamrazarki zostata wyposazona w funkc_]'1 automatycznego od-
szraniania (no-frost), Zywnosc jest zamrazana schtodzonym powietrzem
obiegowym, a wilgo¢ z komory zamrazarki odprowadzana na zewnatrz.
W rezultacie w zamrazarce nie tworzy sie zbedne oblodzenie i szron a
produkty nie przymarzajq do siebie.

Mycie reczne komory chtodziarki i zamrazarki.****

Zaleca sie aby co najmniej raz do roku umy¢ komore chtodziarki i zamra-
zarki. Zapobiega to powstawaniu_ bakterii i meprzyJemn%/ch zapachow.
Nalezy wytaczyc ca’rK_ wyrob, W¥C|qgn§c z komor produkty i umyc przy
uzyciu wodx z dodatkiem delika nego detergentu. Na koniec wytrzec ko-
mory szmatkaq.

Wyjmowanie i wkladanie potek* ****

Unies¢ i wysunac potke, a nastepnie wsunaé do oporu tak, aby zatrzask
potki znalazt sie w wybraniu prowadnicy (Rys. 15).

Wyjmowanie i wkladanie balkonika* * ** *

Unies¢ balkonik, wyjac i wsadzi¢ od géry z powrotem w pozgdane poto-
zenie (Rys. 16).

Uwaga: W zadnym wypadku do wnetrza zamrazarki nie wolno wstawiac
grzejnika elektrycznego, nawiewowego, ani suszarki do wiosow.

** Dotyczy urzagdzen posiadajgcych komore zamrazarki B3,
Nie dotyczy urzadzen z Systemem Bezszronowym
b Dotyczy urzgdzen posiadajgcych komore chtodziarki.

Nie dotyczy urzadzen z Systemem Bezszronowym
Dotyczy urzgdzen wyposazonych w System Bezszronowy

i Nie dotyczy zamrazarek

Fkkk




LOKALIZACIA USTEREK

Objawy

Mozliwe przyczyny

Sposéb naprawy

Urzadzenie nie dziata

Przerwa w obwodzie insta-
lacji elektrycznej

- sprawdzi¢, czy wtyczka
jest wtozona prawidiowo do
gniazda sieci zasilajacej

- sprawdzi¢, czy kabel za-
silajacy urzadzenia nie jest
uszkodzony

- sprawdzi¢, czy jest napie-
cie w gniazdku podfaczajac
inne urzadzenie np. lampke
nocna

- sprawdzi¢, czy urzadze-
nie jest wtaczone poprzez
ustawienie termostatu na
pozycji wiekszej od ,OFF”
lub ,0".

Nie dziata oswietlenie we-
wnatrz komory

Zaréowka jest poluzowana
lub przepalona (W urzadze-
niach z oswietleniem zaro-
wym).

- sprawdzi¢ punkt poprzed-
ni “Urzadzenie nie dziata”

- dokreci¢ lub wymieni¢
przepalong zaréwke (W
urzadzeniach z o$wietle-
niem zarowym).

Ciagta praca urzadzenia

Zte ustawienie pokretta
regulacyjnego

- przestawi¢ pokretto na
nizszgy pozycje

Pozostate przyczyny jak w
pkt ,Urzadzenie zbyt stabo
chodzi i/lub mrozi”

- sprawdzi¢ wg ptk. po-
przedniego ,Urzadzenie
zbyt stabo chtodzi i/lub
mrozi”

W dolnej czesci chtodziarki
gromadzi sie woda

Otwor odprowadzenia wody
jest niedrozny (dotyczy
urzadzen z otworem do
odprowadzania skroplin)

- przeczyscic¢ otwor od-
ptywowy (patrz instrukcja
obstugi rozdziat - ,,Odszra-
nianie chtodziarki”)

Utrudniony obieg powietrza
wewnatrz komory

- utozy¢ produkty spozyw-
cze i pojemniki tak aby
nie dotykaty tylnej $ciany
chtodziarki

Dzwieki nie pochodzace od
normalnej pracy urzadzenia

Urzadzenie nie jest wypo-
ziomowane

- wypoziomowac urzadzenie

Urzadzenie styka sie z
meblami i/lub innymi
przedmiotami

- urzadzenie ustawi¢ swo-
bodnie tak, aby nie dotyka-
to innych przedmiotéw




Urzadzenie zbyt stabo chio-
dzi i/lub mrozi

Zte ustawienie pokretta
regulacyjnego

- przestawic pokretto na
WYyZszg pozycje

Temperatura otoczenia jest
wieksza lub mniejsza od
temperatury podanej w
tabeli ze specyfikacjq tech-
niczng urzadzenia.

- urzadzenie przystosowane
jest do pracy w tempera-
turze, ktora jest podana

w tabeli ze specyfikacjq
techniczng urzadzenia.

Urzadzenie stoi w miejscu
nastonecznionym lub w
poblizu zrodet ciepta

- zmieni¢ miejsce ustawie-
nia urzadzenia wg. instruk-
cji obstugi

Jednorazowy zatadunek
duza iloscig cieptych pro-
duktéw

- poczekaé do 72 godzin na
wychtodzenie (zmrozenie)
produktéw i osiaggniecie
zadanej temperatury we-
wnatrz komory

Utrudniony obieg powietrza
wewnatrz urzadzenia

- utozy¢ produkty spozyw-
cze i pojemniki tak aby
nie dotykaty tylnej sciany
chtodziarki

Utrudniony obieg powietrza
z tytu urzadzenia

- odsungc¢ urzadzenie od
Sciany min. 30 mm

Drzwiczki chtodziarki/za-
mrazarki sg zbyt czesto

otwierane i/lub za dtugo
pozostajg otwarte

- zmniejszy¢ czestotliwos$é
otwierania drzwi i/lub skroé-
ci¢ czas, w ktérym drzwi
pozostajg otwarte

Drzwi nie domykaja sie

- produkty i pojemniki uto-
zy¢ tak aby nie utrudniaty
zamykania drzwi

Kompresor rzadko sie
zatacza

- sprawdzi¢, czy tempe-
ratura otoczenia nie jest
mniejsza niz zakres klasy
klimatycznej

Zle wiozona uszczelka drzwi

- wcisng¢ uszczelke

W trakcie normalnego uzytkowania sprzetu chtodniczego moga wystapic
roznego rodzaju dzwieki, ktére nie majg zadnego wptywu na poprawng

prace lodowki.

Dzwieki, ktore fatwo usunac:

e hatas, gdy lodéwka nie stoi pionowo - wyregulowac¢ ustawienie przy
pomocy wkrecanych nozek z przodu. Ewentualnie pod rolki z tytu
podtozy¢ miekki materiat, szczegodlnie qu podifoga jest z ptytek.

e ocieranie sie o sgsiedni mebel - odsung¢ lodowke. =

e skrzypienie szuflad lub potek - wyjac i ponownie wtozyc¢ szuflade lub

otke.
o gﬁwi%ki od dotykajacych sie butelek - odsunac¢ butelki od siebie.

Dzwieki, ktére moga byc styszalne podczas prawidtowej eksploatacji wy-
nikajg z pracy termostatu, sprezarki (zatgczenie), ukfadu chtodniczego

(kurczenie i rozszerzanie materiatu pod wptywem roznic temperatur oraz
przeptywu czynnika chtodzacego).

T



ZMIANA KIERUNKU
OTWIERANIA DRZWI

ZMIANA KIERUNKU OTWIERANIA DRZWI (Rys. 20)

Aby zmieni¢ kierunek otwierania drzwi odtacz wyrdb od zasilania i
oproznjj z artykutow spozywczych. o _ _
Uzywajac wiasnego wkretaka ptaskiego zdemontuj zaslepki zawia-
SOW.
Uzywajac wtasnego wkretaka krzyzowego zdemontuj zawias gorny
drzwi jednoczesnie przytrzymujac drzwi (Rys.21, poz. 1).
Uzywajac wtasnego wkretaka Krzyzowego zdemontuj zawias srod-
kowy jednoczesnie przytrzymujac gorne drzwi*
Odstaw drzwi w bezpieczne miejsce , .
Pochyl wyréb (max 40 stopni) w taki sposob by mie¢ wystarczajacy
dostep do zawiasu dolnego (Rys.21, poz. 2). ) _
8. leyélA/anc wtasnego wkretaka krzyzowego zdemontuj zawias
olny drzwi
Zamocuj zawias dolny po drugiej stronie korpusu (Rys.21, poz. 3).
Umiesc zespot drzwi w taki sposob, by trzpien zawiasu doinego
znajdowat sie w odpowiednim otworze naktadki dolnej drzwi ,
. Zamocuj zawias srodkowy po drugiej stronie korpusu w taki sposob
by trzgnen dolny zawiasu srodkowego znajdowat sie w ,oddpowled-
nim otworze naktadki gérnej drzwi, umiesc drugi zespot drzwi w
taki sposob by trzpien gérny zawiasu srodkowego znajdowat sie w
odpowiednim otworze naktadki dolnej drzwi* .
11. Zamocuj zawias gérny w taki sposéb by trzpieh zawiasu goérne-
go znai owat sie w odpowiednim otworze naktadki gornej drzwi
2
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Rys.21, poz. 4). . _ _

12. Sprawdz czy drzwi sg ustawione prawidtowo wzgledem korpusu
urzadzenia. | _ o,

13. Zamocuj zaslepki zawiasow.

14. Uruchom urzadzenie zgodnie z odpowiednimi punktami instrukcji.

* Krok ten dotyczy wyrobow w ktérych wystepuja dwie komory, chto-
dziarka i zamrazarka.




GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenja gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpo-
wiada za jakiekolwiek szkody spowoddowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Serwis

e Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regula-
cyjne byty wykonywane przez Serwis Fa_brycz,mé lub Serwis Autoryzo-
wany producenta. Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie nalezy napra-
wiac urzadzenia we wilasnym zakresie. . i

e Naprawy, wykonywane pfzez osoby nie pgsiadgjagce wymaganych
ky&allﬁkac i Mogq stanowic powazne niebezpieczenstwo dla uzytkow-
nika urzadzenia.

o Minimalr?y okres obowigzywania gwarancji na urzadzenie oferowane
przez producenta, importera lub Gpowaznionego przedstawiciela jest

odany w, karcie gwarancyjnej. ] B

o rzadzenie traci gwarancjé w wyniku samowolnych adaptacl]| prze-
robek, naruszenia plomb™[ub innych zabezpieczen sprzetu fub jego
_czetsu oraz innych samowolnych ‘ingerencji w sprzet niezgodnych z
instrukcjg obstugi.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z.serwisem.
Dane adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w
karcie gwarancyjne]. Przed kontaktem nalezy przygotowacC numer ser;g-
ny urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej. Dla wygo

przepisz go ponizej:

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania
wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

e dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE

e dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
e dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/UE

e dyrektywy RoHS 2011/65/UE

i dlatego wyréb zostat oznakowany C E oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.




Cher
Client

A partir d’aujourd’hui les taches quotidiennes de-
viennent encore plus faciles. Cet appareil Amica
combine une facilité d’utilisation exceptionnelle a une
efficacité parfaite. Aprés la lecture du mode d’emploi,
I'utilisation de I'appareil ne vous posera aucun pro-
bleme.

La sécurité et la fonctionnalité de I'équipement sorti
d’usine ont été soigneusement vérifiées sur les postes
de controle avant son emballage.

Priere de lire attentivement le mode d'emploi avant
la mise en fonctionnement de I'appareil. Respecter
ses indications vous protégera contre toute utilisation
incorrecte. Garder le mode d'emploi dans un endroit
accessible.

Respecter les instructions de ce mode d'emploi afin
d’éviter des accidents.

Respectueusement

Amica




CONSIGNES DE SECURITE
D'UTILISATION

Il est trés important que cette notice soit gardée avec
I'appareil pour toute nouvelle consultation. Si cet appareil
devait étre transfere a une autre personne, assurez-vous
que la notice suive |I'appareil de fagon a ce que le nouvel
utilisateur puisse étre informe du fonctionnement de ce-
lui-ci. Ces avertissements sont donnés pour votre securite
et celle d'autrui. Nous vous prions donc de les lire atten-
tivement avant d'installer et d’utiliser votre réfrigérateur.

En ce qui concerne les informations pour installer, mani-
puler, entretenir et mettre au rebut 'appareil, se referer
aux paragraphes ci-apres de cette notice.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applica-

tions domestiques (cadre prive) mais pas dans les appli-

cations analogues telles que:

- Les coins cuisines reserves au personnel des magasins,
bureaux et autres environnements professionnels

- Les fermes et I'utilisation par les clients des hétels, mo-
tels et autres environnements a caractére résidentiel

- Les environnements du type chambres d’hotes

- La restauration et autres applications similaires y com-
pris la vente au detail

Sécurité

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d’au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacites
physiques, sensorielles ou mentales reduites ou de-
nuees d’'experience ou de connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a I'utilisation de I'appareil en toute sécurjté
leur ont ete donnees et si les risques encourus ont ete
appréhendes.

¢ Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.




Il convient de maintenir a distance les enfants de
moins de 3 ans, a moins qu'ils ne soient sous une sur-
veillance continue.
Le nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas
etre effectues par des enfants sans surveillance.
Déebranchez toujours la prise de courant avant
de procéder a son nettoyage; de proceder a son
degivrage; de changer la lampe d’éclairage; de
IdeplacerI appareil ou de nettoyer le sol sous
‘appareil.
MISE EN GARDE: Ne pas endommager le circuit de
refrigeration. .
MISE EN GARDE: Ne pas utiliser d'appareils electriques
a l'interieur du compartiment de stockage des den-
rees, a moins qu'ils ne soient du type recommandeé
ar le fabricant. )
ISE EN GARDE: Ne pas utiliser de dispositifs méca-
nique ou autre moyens pour accelerer le processus de
deg{vrage autres que ceux recommandes par le fabri-
cant.
MISE EN GARDE: Maintenir dégageées les ouvertures
de ventilation dans |'enceinte de 'appareil ou dans la
structure d’encastrement.
Ne pas brancher I'appareil a une prise de courant non
erot_egee_ contre les surcharges (fusible).
e jamais utiliser de prises multiples ou de rallonge
pour brancher I'appareil. o
Cet appareil n‘est pas destiné a etre mis en fonction-
nement au moyen d’'une minuterie exterieure ou par
un systeme de commande a distance séparé ou tout
autre dispositif qui met |'appareil sous tension auto-
matiquement.
Ne pas stocker dans cet appareil des substances ex-
plosives telles que des aerosols contenant des gaz
propulseurs inflammables.
Apres installation, vérifiez qu’il ne repose pas sur le
cable d'alimentation. ) A
Si le cable d'alimentation est endommage, il doit étre
remplace par le fabricant, son service apres-vente ou
des personnes de qualifications similaires afin d'éviter
un danger.




Cet appareil est lourd; faites attention lors d’'un dépla-
cement. o )

Si votre appareil a ete couche pendant le transport,
attendre 48h avant de le mettre en fonctionnement.
S'il en pourvu, I'ampoule est destinée a étre exclusive-
ment utilisée dans cet appareil. )

S'il en pourvy, I'ampoule ne convient pas pour l'eclai-
rage d’'une piece d'un menage.

Informations de sécurité relatives aux congélateurs

Si vous utilisez ce congélateur conformément aux

consignes prescrites, il fonctionnera correctement.

Un produit decongelé ne doit jamais etre re-

congele. )

N’utiliser le congelateur que pour stocker des produits

alimentaires congeles, congeler des produits alimen-

taires frais, et produire des glacons.

Ne pas consommer les glagons ou les esquimaux

juste apres les avoir sortis du congelateur, parce qu'ils
euvent provoquer des engelures.

e pas stocker des bouteilles pleines de liquide ou
boites de boissons gazeuses dans le congélateur, parce
qu’elles peuvent eclater. )

La quantite des aliments a congeler ne doit pas dépas-
ser la quantite inscrite sur la plaque signaletique. Si
la quantite a congbeler est supérieure a cette valeur, il
est toujours possible d’effectuer la congelation en plu-
sieurs fois.

MISE EN GARDE: Remplir les bacs a glagons unique-
ment avec de I'eau potable.

Informations de sécurité relatives aux congélateurs

Il est dangereux de modifier ou d’essayer de modifier
les caracteéristiques de cet appareil.

En cas de panne, n‘essayez pas de reparer |'appareil
vous-meme. Les reparations effectuees par du person-
nel non-qualifie peuvent provoquer des dommages.
Contactez le service apres-vente de votre revendeur.




Frigorigene

Le gaz frigorigene contenu dans le
circuit de cet appareil est de l'isobu-
tane (R 600a), gaz peu polluant mais
inflammable.

Lors du transport et de l'installation

omger e sineonies (@ ['@ppareil, veiller a n‘'endommager

matiéres inflammables

aucune partie du circuit frigorifique.
N’utilisez aucun outil coupant ou pointu pour degivrer
I'appareil. )

N’uti!lisez aucun appareil électrique a l'intérieur de I'ap-
pareil.

Si le systeme de réfrigération est endommagé:

N'utilisez pas de flamme prées de I'appareil.

Evitez les étincelles - n'allumez pas d'appareil €lec-
trique ou de lampe electrique,

Ventilez immediatement la piece

Les enfants de 3 a 8 ans peuvent placer et retirer des
produits de I'appareil de refrigeration.

Pour éviter la contamination des aliments, suivre les
consignes suivantes :

L'ouverture prolongée de la porte peut augmenter la
temperature dans les compartiments de I'appareil.
Nettoyer regulierement les surfaces qui entrent en
contact avec les aliments et, selon l'accessibilite, les
installations d'évacuation de ['eau. .
Conserver la viande crue et |e poisson dans des re-
Cipients adaptes dans le refrigerateur, pour qu'ils
n‘entrent pas en contact avec les autres aliments et

our qu’ils ne s’egouttent pas dessus. .

es compartiments deux etoiles servent a conserver
dans le congelateur des aliments surgeles et a conser-
ver et congeler la glace et les glacons. )
Les compartiments une, deux ou trois etoiles ne

servent pas a congeler des aliments frais.




Types de com-
partiments

Température
de conserva-
tion cible [°C]

Aliments adaptés

(Eufs, aliments cuits, aliments emballés, fruits et
Iégumes, produits laitiers, patisseries, boissons

Refrigerateur +2s+8 et autres aliments qui ne sont pas destinés a la
congélation.
Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),

. produits d’eau douce et a base de viande (3 mois
Congeélateur <18 dé lus | t | duit t
Y EER < recommandes, plus longtemps les produits son

conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),
adapté pour les produits frais congelés.
Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),

. produits d’eau douce et a base de viande (3 mois
Congélateur <-18 dé lus | ¢ | duit t
DS < recommandeés, plus longtemps les produits son
) conserves, moins savoureux et nutritifs ils sont),

inadapté pour les produits frais congelés.
Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),

. produits d’eau douce et a base de viande (2 mois
Congélateur <-12 dé lus | t | duit t
< recommandes, plus longtemps les produits son

conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),

inadapté pour les produits frais congelés.

Fruits de mer (poisson, crevettes, moules),

produits d’eau douce et a base de viande (1 mois
Congélateur <-6 recommandé, plus longtemps les produits sont

conservés, moins savoureux et nutritifs ils sont),

inadapté pour les produits frais congelés.

Viande de porc, de boeuf fraiche, poisson, poulet,

certains aliments traités emballés, etc. (il est
Compartiment -6<0 recommandé de consommer le méme jour, le
sans étoile - mieux dans les 3 jours au maximum). Produits

traités emballés partiellement (produits qui ne

sont pas adaptés a la congélation)

Viande de porc, de boeuf fraiche/congelée, pou-

let, produits d’eau douce, etc. (7 jours au-des-
Compartiment sous de 0°C, au-dessus de 0°C il est recomman-
pour denrées 2<+3 dé de consommer le méme jour, le mieux dans
hautement - les 2 jours au maximum). Fruits de mer (au-des-
périssables sous de 0°C pendant 15 jours, il est déconseillé

de conserver ces aliments a une température

supérieure a 0°C)
Compartiment Viande de porc, de boeuf fraiche, poisson, pou-
de stockage de 0<+4 let, aliments cuits, etc. (il est recommandé de
denrées alimen- | "~ consommer le méme jour, le mieux dans les 3
taires fraiches jours au maximum).
Compartiment

+5<+20 Vin rouge, blanc, effervescent, etc.

de stockage du
vin

T




Attention : conserver les produits selon les recomman-
dations pour les compartiments ou selon les tempéra-
tures indiquées pour les produits donnés.
Si I'appareil de refrigeration n'est pas utilise et reste
vide pendant une longue période, I'eteindre, le de-
congeler, le laver, le secher et laisser sa porte ouverte

our eviter la formation de moisissure a l'intérieur.

ettoyage du distributeur d'eau (Four les produits avec
le distributeur d'eau) : Nettoyer le réservoir d’eau, s'il
n'a pas ete utilise pendant 48 heures ; si I'eau n'a pas
ete déversee pendant 5 jours, rincer l'installation d’eau
raccordee au reseau de distribytion d'eau.
La periode minimale ou les pieces de rechange indis-
pensables a la reparation de I'appareil sont accessibles
est de 7 a 10 ans, selon le type et la destination de |a
piece de rechange. Cette période est conforme au re-
E!aement (UE),2019/2019 de la Commission.

liste des pieces de rechange et la procedure de com-

mande sont disponibles sur les sites web du fabricant,
de l'importateur ou du representant agree.
Retrouvez plus d'informations sur le produit dans
la base de données europeenne EPREL a |'adresse
https://eprel.ec.europa.eu. Vous pouvez obtenir les
informations en scannant le code QR de l'etiquette
energetique ou un saisissant le modele du produit de
I'etiquette energetique dans le moteur de recherche
EPREL https://eprel.ec.europa.eu/ ]
Le fabricant suggere de faire realiser toute repara-
tion et tout reglage par le Service Interventions ou un
centre agree du fabricant. Pour des raisons de securi-
te, il est interdit de reparer vous-meme l'appareil.
Les reparations realisees par des personnes sans les
compeétences exigees peuvent constituer un grave
danger pour les utilisateurs de I'appareil.
La période minimale de la garantie sur |'appareil, of-
ferte par le fabricant, I'importateur ou le distributeur
agree est indiquee sur la carte de garantie. _
L'appareil perd sa garantie suite a des transformations,
des adaptations, la rupture des scellés ou de tout autre
dispositif de securite ou de leurs elements ainsi que
suite a toute intervention qui n‘est pas conforme aux
consignes du mode d’emploi.




INSTALLATION ET CONDI-
TIONS DE FONCTIONNE-
MENT DE L'APPAREIL

Cet appareil réfrigérant est destiné a étre encastré.

Installation avant la premiére mise en marche

e Déballez I'appareil, enlevez les bandes adhésives proté%apt les portes
et I'équipement. Les événtuels restes de colle peuvent étre enleves
avec un detergent délicat. . . )

e Garder les élements en mousse de polystyrene. En cas de néecessité
de retransport du réfrigerateur/congélateur, emballez-le dans du film
et protegez-le avec la bande adhésive. )

e Lavez l'intérieur du refrigerateur et du congélateur ainsi que les
autres elements de lI'equipement avec de l'eau tiede et du produit
lave vaisselle et ensuite essuyez et sechez.

e Placez votre réfrigerateur/congélateur a niveau et en posijtion stable
sur un sol solide, dans une piece seche, régulierement aeree et non
ensoleillée loin des sources de chaleur comme une cuisiniere, un ra-
d,icateur, le tuyau du chauffage central, l'installation de I'eau chaude,

etc.
e Le film de protection qui peut recouvrir I’azppa_lreil le doit étre retiré.
o Pf[iace3z I'appareil a niveau en vissant les 2 pieds réglables a I'avant

o ﬁ% d’assurer une ouverture facjle de la porte, la distance entre la
paroi latérale de 'appareil (du coté des charnieres) et la paroi de la
piece est illustrée sur la figure 5.* .

e Assurez une ventilation convenable de la piece ainsi que la libre cir-
culation de I'air de tous les cotes de 'appareil (fig. 6).*

Les distances minimums des sources de chaleur

e des cuisiniéres électriques, a gaz et autres - 30 mm,
e des poéles a fuel ou a charbon - 300 mm,
e des fours de cuisine encastrables - 50 mm

S’il n'est pas Possible_de respecter les distances ci-dessus mentionnées,
utilisez une plaque d’isolation.

Attention: . , i i ,

e La paroi arriere du réfrigérateur et surtout le réfrigérant et les autres

eléments du circuit frigorifique ne peuvent pas rester en contact avec

les autres elements qui peuvent causer des endommagements et en

Fartlc_uller les tuyaux de chauffage et d'arrivée d’eau chaude. .

| est interdit de manipuler d’'une tagon quelconque des pieces d’agre-

gat. Prenez les mesures pour ne pas endommager le tube capillaire

visible dans la cavite pour le compresseur. Ce tube ne doit pas étre

tordu, redressé ni enroulé.

e L'endommagement du tube capillaire par |'utilisateur le prive du droit
de garantie (fig. 8), . . . . .

e Pour certains modeles, la poignée non fixée doit étre récupérée a
I'intérieur de I'appareil, puis vissée sur la porte.




Raccordement au réseau électrique

e Avant le branchement, il est recommandé de régler la molette du
thermostat sur la position ,OFF” ou toute autre position provoquant
la déconnexion de I'appareil de I’alimentation électrique (voir la page
avec description des commandes), )

J L’a8parell oit étre branché au réseau du courant alternative 220-
240V, 50Hz au moyen d’'une prise murale correctement installee,
mise a la terre et protégée par un coupe-circuit de 10 A.

e La mise a la terre de I'appareil est obligatoire. Le fabricant ne saurait
étre responsable des eventuels dommages materiels ou corporels
resultant de la non observation de cette obligation, . ,

e Les donnees techniques se trouvent sur la plaque signalétique placée
en bas de la paroi a lI'intérieur du compartiment réfrigérateur**.

Mise hors circuit

Veuillez assurer la possibilité de débrancher I'appareil par le retrait de la
fiche (fig. 9)

Classe climatique

L'information sur la classe climatique de I'appareil se trouve sur la
laque signaletique. Il indique la température ambiante (c’est-a-dire de
a plece dans laquelle il fonctionne) du fonctionnement optimal (cor-

rect) de I'appareil.

Classe

. . Température ambiante admissible
climatique

I'appareil réfrigérant est destiné a une
SN tempérée élargie utilisation a une plage de températures
comprise entre 10 °C et 32 °C

I'appareil réfrigérant est destiné a une
N tempérée utilisation a une plage de températures
comprise entre 16 °C et 32 °C

I'appareil réfrigérant est destiné a une
ST subtropicale utilisation a une plage de températures
comprise entre 16 °C et 38 °C

I'appareil réfrigérant est destiné a une
T tropicale utilisation a une plage de températures
comprise entre 16 °C et 43 °C

* Ne concerne pas les appareils encastrables

** Selon le modéle
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RECYCLAGE

Produit
Mise au rebut

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE
ﬁ ses accessoires 7\
et cordons
se recyclent 7

Cet appareil est marqué du symbole du tri sélectif relatif aux
déchets d’équipements électriques et électroniques. Cela si-
gnlfle que ce produit doit &tre pris en charge par un systeme
e collecte selectif conformement a la directive europeenne
2012/19/EU afin de pouvoir soit étre recyclés oit démantelé
afin de réduire tout impact sur 'environnement.
Pour plus de renseignements, vous pouvez contacter votre
administration locale ou r_eglonale._ Les produits électro-
niques n'ayant pas fait 'objet d’un tri sélectif sont potentiel-
lement dangereux pour 'environnement et la sante humaine
en raison de la presence de substances dangereuses

Emballage

Eléments
d'emballage
+ Notice

Séparez les éléments avant de trier

Tous les éléments de 'emballage doivent étre jetés sépare-
ment dans les poubelles de tri afin de faciliter et de partici-
per au recyclage de ces emballages.



COMMANDE

Commande de I'appareil

Le panneau de commande est présenté sur le dessin 10, pour rappel, il
est présenté egalement ci-dessous :

FAST °C
FREEZE

Appuyer sur la touche © et la maintenir pressée pendant 3 secondes
pour allumer ou eteindre I'appareil.

Réglage de la température a l'intérieur de I'appareil

Le panneau de commande se trouve a l'intérieur de |'appareil, sur, la pa-
roi supérieure du réfrigérateur. Il permet de sélectionner la température
dans_les deux compartiments de maniere indépendante. Le panneau
ossede deux touches ®, le premier correspond au compartiment du ré-
rigérateur et le deuxieme au congéelateur. Pour modifier la température,
toucher plusieurs fois @ , la valeur reglée s'allume sur |'affichage.

De £I’US" avec les touches @ il est possible de sélectionner les fonctions
de Réfrigération rapide ou de Congélation rapide.

La fonction de réfrigération rapide permet de régler a I'intérieur du com-
partiment la valeur de +2°C, tandis que la fonction de congélation ra-
pide reduit la temperature a 1’_|nter|eur,dL_1 compartiment du congelateur
a -25°C. Apres 24h, la fonction de réfrigération et/ou de congélation
rapide sont automatiquement desactivees et la valeur réglee précédem-
ment est rétablie.

Informations supplémentaires sur la température

e La température a l'intérieur de I'appareil dépend de différents fac-
teurs. Le reglage depend entre autres de la temperature ambiante,
du niveau d’ensoleillement, de la frequence d'ouverture de la porte
de l'appareil, de la quantité d'aliments. Le reéglage sur la valeur
moyenne est dans la plupart des cas le plus optimal. _

e Ne pas remplir les compartiments avant le refroidissement, ceci dure
environ 4 h. ) i o

e Ne pas modifier les reglages de température pour cause de variations
saisonnieres. L'augmentation de la temperature ambiante est détec-
tée par un capteur et le compresseur se met en marche automatique-
ment et fonctionne pendant une assez longue période de temps pour
maintenir la température réglée a l'intérieur des compartiments.

e Les legeres variations de tempeérature sont un phenomene normal
et peuvent se produire par exemple lors de la conservation dans le
réfrigérateur d'une grande quantité de produits frais ou si la porte
reste ouverte pendant une longue peériode de temps. Ceci n‘a aucune
incidence sur les produits alimentaires et la température de réglage
est rapidement rétablie.




Conteneur VitControl / VitControl Plus

Le conteneur VitControl est présenté sur la figure 19, il est également
présenté ci-dessous pour rappel :

Réglage de I’humidité a I'intérieur du conteneur VitControl*

Divers produits, comme les fruits et légumes, exigent un niveau d'humi-
dité adéquat pour rester frais plus longtemps. Le conteneur VitControl
est équipé d’une glissiere (fig. 19), afin d’y faire entrer une quantité d'air
plus élevée, ce qui modifie le niveau d'humidité a I'intérieur du conte-
neur.

1. Couvercle du conteneur
2. Glissiere réglant la quantité d’air entrant
3. Avant du conteneur a légumes

Les fruits nécessitent une humidité plus fajble, pour cette raison il faut
faire entrer une plus grande quantite d’air a I'laide de la glissiére.

Pour les légumes, c’est le contraire, pour qu’ils restent frais plus long-
temps, fermer au maximum le flux d’air. Le niveau de fermeture de la
glissiére dépend des préférences alimentaires

Bac Fresh Zone*

La température dans le bac peut étre négative selon la température
réglée a l'intérieur du compartiment du réfrigérateur. Ce sont des condi-
tions ideéales pour conserver de la viande, du poisson et d’autres produits
necessitant des conditions spéciales. Une_temperature plus basse per-
met de conserver, plus longtemps leur gout, leur odeur et leurs valeurs
nutritives. Grace a des glissieres speciales, |'acces au bac Fresh Zone est
tres facile et confortable.

* - selon le modeéle




UTILISATION ET FONCTIONS

Conservation des denrées dans le réfrigérateur

Mettez les produits sur des assiettes, dans des recipients ou emballés
dans un film alimentaire. Disposez uniformément sur la surface des
clayettes.

Il convient d’attirer attention sur le fait que les produits alimentaires
ne doivent pas entrer en contact avec la paroi arriere. Cela peut cau-
ser du cE:uvre ou de I'hymidite sur les produits. )

Nﬁ nae tez pas au réfrigerateur des récipients d’aliments encore
chaud.

Les produits Erenant rapidement des odeurs etrangéres comme le
beurre, le lait, le fromage blanc ainsi que ceux qui ont une odeur
intensive comme par ex. les poissons, la charcuterie, les fromages
doivent étre mis au réfrigerateur emballés dans un film ou dans des
recipients hermetiquement fermes. ;

Le stockage des léegumes contenant une grande quantité d’eau peut
causer le depot de buée au-dessus des bacs a legumes; cela ne de-
range P_as le fonctionnement regulier du réfrigerateur. )
Avant l'introduction des legumes dans le réfrigerateur, il convient de
bien les secher. i o )
Un niveau d’humidité tro[p, eleve diminue le temps de conservation
des legumes surtout des legumes feuilles. i .

Il convient de conserver les legumes non laves. Le lavage enleve
une protection naturelle c’est pourquoi il est préferable de laver des
legumes toutéuste avant la consommation. ) o

Il est permis de ranger les produits dans les paniers (tiroirs) 1, 2,3*
(voir fig. 11a / 11b).**

1. Les produits emballés

2. Plateau de I'évaporateur / tablette
3. Limite naturelle de chargement

4.

Il est possible de poser des produits sur les grilles de I'évaporateur
du congélateur.* = _ T

Il est possible de retirer les produits sur |I'éetagere de 20-30 mm de la
limite naturelle de chargement.**

Il est possible de retirerle panier inférieur pour augmenter la surface
de chargement et poser les produits au fond de la chambre jusqu'a
la hauteur maximale.*

Congélation des produits**

Il est permis de congeler pratiquement tous les produits alimentaires
a I’gxeption des légumes consommes crus comme par ex. la salade
verte.

Pour une meilleure congélation, il est recommandé d’utiliser des pro-
duits extra frais et de les congeler en petite portion.

Il convient d’emballer les produits dans des matériaux sans odeur,
resistants a la penetration de l'air et d’humidité ainsi qu’insensibles
aux matieres grasses. Les emballages les plus af)pro ries sont: les
sachets, les feuilles du film en polyethylene, du film aluminium. |
Ljembaliage doit étre héermetique et bien adﬁ,ere aux produits conge-
les. Les emballages en verre sont deconseilles. )

Les produits alimentaires frais (a température ambiante), mis dans le
but d’étre congélés ne doivent pas rester en contact avec les produits
déja congelés auparavant.




e Il est déconseillé de mettre dans le congélateur, en une fois par 24
heures, plus de nourriture fraiche c1ue mentionne dans le tableau de
spéecification technique de |'appareil. .

e Afin de garder une bonne qualité des produits congéles, il est conseil-
Ié de regrouper les produits congélés dans la "partie centrale du
congelateur de telle fagon gu’ils ne restent pas en contact avec des

roduits encore non co,ncr:JeIes. ) L .

o ous conseillons de deplacer les portions congelees vers un cote du
compartiment congélateur et mettre les portions fraiches a congeler
FLtI,COIte oppose en les poussant au maximum vers la paroi arriere
aterale.

e Pour congeler les produits, utiliser un congélateur marqué Ex===,

o |Il faut se rapeller que la température du compartiment réfrigérateur
est influencee entre autres par: la temperature ambiante, le niveau
de chargement des denrées, la fréquence d’ouverture de fa porte, le
niveau de givrage, la mise au point de thermostat. | |

e Sj une difficulté d’ouvrlr la porte du compartiment refrigérateur se

resente tout juste apres sa fermeture, nous vous conseillons d’at-
endre 1 a 2 minutes jusqu’a ce que la dépression qui s’y est formée
soit compensée.

Le temps de conservation des produits congélés dépend de leur qualité
a |'état frais avant congélation ainsi que de la température _de conser-
vation. En conservant Ta temperature inferieure ou egale a -18°C les
peériodes de conservation suivantes sont conseillées:

Produits Mois
Boeuf 6-8
Veau 3-6
Abats 1-2

Porc 3-6
Volaille 6-8
OEufs 3-6
Poissons 3-6

Légumes 10-12
Fruits 10-12

Le compartiment de refroidissement rapide ne sert pas a I’'entreposage
de nourriture surgelée. Il est possible de produire et d’entreposer uni-
quement des glagons dans ce compartiment.

Attention : Si I'appareil ne posséde pas de compartiment , ceci
S|%_n|ﬁe que l'appareil refrigérant n'est pas adapte aux besoins de conge-
lation des produits alimentaires.

* Concerne les appareils avec une chambre de congélation dans la partie inférieure de I'équipement
** Concerne les appareils possédant une chambre de congélation
*** Ne concerne pas les appareils équipés en chambres de congélation marquées par le symbole




COMMENT EXPLOITER LE
REFRIGERATEUR DE FACON
ECONOMIQUE?

Conseils pratiques

Ne pas placer le réfrigérateur ni le congélateur prés des radiateurs,
des fours ou risquer une influence directe des rayons du soleil.
S’assurer que les cavites du condenseur a l'arriere ne sont pas obs-
truées. Les nettoyer et dépoussiérer une ou deux fois par an.
Chojsir une tempeérature appropriee: une température de 4°C dans
le réfrigérateur ainsi que de -18°C dans le congélateur est suffisante
Il ne faut ouvrir la porte du_réfrigérateur ou du congélateur qu’en
cas de necessjte. Il est bon a savoir quelle nourriture est conservee
dans le réfrigérateur ainsi que savoir précisement ou elle se trouve.
Il faut remettre le plus vite possible les produits non-utilisés dans le
refrigerateur ou dans le congelateur avant qu’elle ne se réchauffe.
Nettoyez régulierement l'intérieur du réfrigérateur a I'aide d’un tissu
imbibe d'un detergent doux. Les appareils ne possedant pas de fonc-
tion de degivrage automatique devront étre regulierement degivres.
Ne pas permettre la formation d’une couche de givre d'une épaisseur
de plus de 10 mm.

Maintenez propre le joint autour de la porte, autrement la porte
risque de ne pas se fermer completement. Il faut toujours remplacer
les joints endommageés.

Que veulent dire les étoiles?

Une température d’au moins -6°C suffit pour stocker les ali-

ments surgelés pendant environ 2-3 jours. On rencontre le
plus souvent des tirojrs ou compartiments ayant le symbole
de |'étoile dans les réfrigérateurs bon marche.

On peut stocker les aliments dans une température de
-12°C pendant 1 mois sans risquer qu’ils perdent leur godt.,
Clette temperature n‘est pas suffisante pour congeler les
aliments.

Permet de stocker des aliments déja congelés pendant 1 an

frais.

Cet appareil convient a stocker des aliments dans une
temperature en-dessous de -18°C et de congeler de plus
grandes quantités d’aliments.

maximum; mais ne permet PAS de congeler des aliments




Zones de stockage dans le réfrigérateur

En raison de la circulation normale de I'air, le caisson du réfrigérateur

contient differentes zones de tempeérature. .

e La zone la plus froide se trouve directement au-dessus du tiroir a
legumes. Il faut conserver dans cette zone des aliments délicats et
facilement pourrissables, tels que:

- Les poissons, la viande, la volaille,

- Les charcuteries, les plats préparés, .

- Les plats ou produits cuits contenant des ceufs ou de la creme,

- De la pate fraiche, des mélanges de gateaux, .

- Des legumes emI'anIees et autres aliments frais ayant une étiquette

suggerant que ces aliments doivent étre maintenus dans une tempera-

ture approximative de 4°C. )

e La zone la plus chaude se trouve dans la partie haute de la porte.
Utilisez ce secteur pour y conserver du beurre et du fromage.

Produits qui ne devraient pas étre stockés dans le réfrigérateur

. Eertaints aliments ne doivent pas étre conservés dans le réfrigérateur.
e sont:

- Les fruits et légumes sensibles aux basses températures, comme par

exemple les bananes, I'avocat, la paane, le fruit de la passion, les au-

bergines, les poivrons, les tomates et les concombres,

- Les fruits qui ne sont pas encore mdrs,

- Les pommes de terre

Attention: _ _ L
Exemple de gestion des produits congelés (fig. 12)

Pour assurer la meilleure conservation des aliments pendant longtemps
et eviter leur gaspillage, disposer les produits comme montré sur la Fig.
12. De plus, la ﬁ?ure montre la disposition des compartiments, des ti-
roirs et des clayettes qui permet I'utilisation la plus efficace de I'énergie
par |'appareil.

La conservation des produits alimentaires dans des conditions et une
température adaptées prolonge leur limite de consommation et optimise
la consommation d'énergie électrique. Les Plage,s de températures de-
vraient étre indiquees sur les emballages et les etiquettes des produits
alimentaires.




DEGIVRAGE, NETTOYAGE ET
CONSERVATION

Pour le nettoyage du chéssis et des pieces en pIasti%ue ne jamais uti-
liser de solvantS ni de produits, de nettoyage agressifs et abrasifs (par
exemple des poudres ou des cremes,de netfoyage)! Utiliser uniquement
des produits de nettoyage liquides délicats et des torchons doux. Ne pas
utiliser le coté abrasive des eponges.

Dégivrage du réfrigérateur***

e Le givre qui se forme sur la paroi arriere s’élimine automatiquement.
Pendant le_dégivrage, les impuretes peuvent pénetrer dans l'orifice
de la gouttiere avec de I'eau condensée. Ce qu) peut entrginer le blo-
ca%e e l'orifice. Dans ce cas il convient de déboucher delicatement
le Trou avec une broche de poussee (fig. 13). ) )

e |'appareil fonctionne cycliquement: réfrigere (alors que le givre s‘ins-
talle sur la parqi arriere) ensuite se degivre (les gouttes ruisselent
sur la paroi arriere).. ] ] )

e Avantle nettoyage,_ il convient de deconnecter absolument 'appareil
du circuit alimentation en debranchant la fiche de la prise de courant.
Veillez a ce que I'eau ne s’introduise pas dans le panneau de com-
mande ou dans le systeme d’éclairage. i

e N'utilisez pas pour le degivrage de substances en aérosol. Elles
peuvent causer la formation de melanges explosifs, contenir des dis-
solvants pouvapt endommager les parties en plastique de I'appareil

_}usqu a méme étre dangerelx pour la sante. .

| convient de veiller a ce que |'eau utilisée pour le nettoyage ne s’in-
troduise pas dans le récipient d’évaporation par |'orifice d’évacuation.

e En dehors des joints sur la porte, il convient de nettoyer 'appareil
entier avec les détergents délicats. Lavez les joints sur la porte a
I'eau tiede et essuyez a sec. L )

e Il convient de nettoyer convenablement tous les équipements in-
ternes (bacs a légumes, balconnets, clayettes en verre etc.).

Dégivrage du congélateur**

e Il est conseillé de dégivrer le compartiment congélateur en méme
temps que le nettoyage de I'apparell.

e Une forte accumulation de la couche de glace sur les surfaces de
congélation diminue le rendement de l'appareil ce qui entraine une
augmentation de consommation de |'energie electrique. ]

e Il ést conseillée de degivrer I'appareil au moins une ou deux fois par
an. En cas d/une impaortante accumulation de glace, le dégivrage doit
étre effectué plus souvent. ) ) )

e Si a l'intérieur de I'appareil se trouvent des aliments, il convient de
Rosmlonner le sélécteur rotatif sur la position maximale § peu prés 4

eures avant la decongélation. Ceci garantie la possibilité de conser-
vation des produits alimentaires a la température ambiante pendant
une durée plus longue. , ] _

e Apres avoir sorti |e$ aliments du cqongélateur il convient de les mettre
dans un sac isotherme, une glacieré ou bien en les enveloppant de
plusieurs couches de papier journal et ensuite les conserver dans un
endroit frais. i o L, ) ]

e Le degivrage du congélateur dojt étre réalisé le plus vite pagssible.
Une conservation de Tongue durée des produits dans la temperature
ambiante raccourci le delai de consommation.




Mode ératoire pour le dégivrage du coffre du congéla-
teur:*gp P g g g

e Eteindre I'appareil a I'aide du panneau de commande, puis retirer la
fiche de la prise. | ] i

e Quvrir la_porte, puis extraire les denrees. ] )

e En fonction du modele, retirer le canal de dralna%e qui se trouve
dans la tpartle inferieure de la chambre du congélateur et placer un
recipient.

J Lai_sger la porte ouverte, cela accélérera le processus de décongé-
lation. En plus, il est possible de mettre un récipient avec de |'éau
chaude (mais pas bouillante) dans la chambre du congelateur

e Laver l'interieur du coffre puis laisser secher. i L,

e Remettre l'appareil en marche en respectant la procédure precisée
dans les instructions.

Dégivrage automatique du réfrigérateur***x*

Le com?_artlment refrigérateur est équipé de, la fonction de deg‘lvrage
automatique. Cependant du 8|vr_e peut se créer sur la paroi arriere du
compartiment refrigerateur. Ceci se passe habituellement lorsque une
grande quantité de produits alimentaires frais est conservée dans le

compartiment réfrigérateur.
Dégivrage automatique du congélateur***x*

Le compartiment congélateur est équipé de la fonction de dégivrage au-
tomatique, (no-frost). Les denrées alimentaires sont congélés par un sys-
teme, de réfrigération par circulation d‘air et I'humidite du compartiment
congelateur évacuée a l'extérieur. En conséquence dans le congélateur
ne Se forme pas un superflu de depbt de givre et les produits ne se
collent pas entre eux.

Lavage a main du compartiment réfrig érateur et congéla-
teur¥*x

Il est recommandé de laver au moins une fois par an le compartiment
refrigérateur et congélateur. Cette operation empéche la formation des
bacteries et des odeurs desagreables. Il convient de mettre hors circuit
I'apparei| entier par la touche (1), sortir des compartiments les produits
et laver ahlf%w tiede et au detergent delicat. Essuyer les compartiments
avec un chiffon.

Enléevement et mise en place des clayettes *****

Sortir, les clayettes et ensuite faire glisser jusqu’a ce gue le verrou de
sUreté des clayettes se trouve dans [a glissiere voulue (fig. 15)

Enléevement et mise en place du balconnet *****

Soulever le balconnet, sortir et remettre en place a partir du haut a la
osition désirée (fig. 16). ) o ]
ans aucun cas il n'est pas permis de placer a l'intérieur du congélateur
un accumulateur électrique de chaleur, de soufflage, ni un seche-che-
veux.

** Concerne les appareils possédant une chambre de congélation
Ne concerne pas les appareils avec un Systéeme sans Givre
b Concerne les appareils possédant une chambre de congélation.

Ne concerne pas les appareils avec un Systeme sans Givre
Concerne les appareils équipés en Systeme sans Givre
il Ne concerne pas les congélateurs

Fkkk




LOCALISATION DES PANNES

Anomalie

Cause

Dépannage

L'appareil ne fonctionne pas

La coupure dans le circuit
de l'installation électrique

- vérifiez si la fiche a été
branchée correctement dans
la prise du réseau d’alimen-
tation :

- vérifiez si le cable dali-
mentation de |'appareil n’est
pas, endommage

- vérifiez si en"branchant un
autre appareil par ex, une
lampe de nuit la tension de
prise de courant existe

- vérifiez si |'appareil est |
mis en circuit par |'interme-
diaire du thermostat en Eo-
sition supérieure a 0 / OFF

L'éclairage interne du com-
partiment ne fonctionne pas

La lampe est desserrée dans
|a douille ou grillée, (dans
les appareils avec éclairage
par lampe |ncandescente();

- vérifier |e point précédent
,L'appareil ne fonctionne
pas” - resserrer I'ampoule
dans la douille, ou alors
changer, d’ampoule si elle
est grillée (dans les ap-
Parells.avec eclairage par
ampe incandescente).

Le fonctionnement continu
de I'appareil

Un mauvais placement du
selécteur rotatif

- déplacez le sélécteur rota-
tif dans position plus basse

Autres causes comme au
point ,L'appareil réfrigere
et/ou congele tres faible-
ment”

- Vérifiez suivant le point

~L'appareil, réfri_%ere et/ou
congele tres faiblement”

De I'eau s’accumule sur la
partie inférieure du réfrige-
rateur

Le canal de dériyation de
I'eau est obstrue

- nettoyez |'orifice bouché
(voir la notice d’utilisation
chap. - ,Degivrage du refri-

gérateur”)

La circulation d'air rendu
plus difficile a I'intérieur du
compartiment

- rangez les produjts ali-
mentaires et les récipients
d’une telle fagon qu’ils ne,
touchent pasa paroi arriere
du réfrigérateur

Les bruits anormaux de
|'appareil

Mangue de mise a niveau de
I'appareil

- mettez l'appareil a niveau

L'appareil reste en contact
avec les meubles et/ou avec
d’autres objets

- positionnez I'appareil
librement d’une telle fagon
qu'il ne touche pas d’autres
objets



Anomalie

Cause

Dépannage

L'appareil réfrigére et/ou
congele tres faiblement

Un mauvais placement du
sélécteur rotatif

- déplacez le sélécteur rota-
tif a la position supérieure

Température ambjante est
superieure ou, inférieure

a celle indiquée dans les
spécifications techniques de
|'appareil.

L'équipement électroména-
?e est congu pour fonc-
ionner a une température
donnée, cette température
étant précisée dans les
spécifications techniques de
I"appareil.

L'appareil se trouve dans

un endrojt ensoleillé ou a

proximité d’une source de
chaleur

- changez I'emplacement de
I'appareil suivant le notice
d’utilisation

Le chargement de grande
quantjté de produits chauds
au meme moment

- attendez jusqu’a 72
heures de réfrigération
(congélation) des produits
jusqu’a l'atteinte de la tem-
pérature exigée a l'intérieur
du compartiment

La circulation d'air rendu
plus difficile a I'intérieur du
compartiment

- rangez les produijts ali-
mentaires et les récjpients
d’une telle fa%on qu'ils ne,
touchent pasa paroi arriere
du réfrigérateur

La circulation d'air rendu
olus difficile a I'arriere de
appareil

- éloignez " appareil du mur
a une distance de 30 mm
minimum

Le dépot excessif de givre
sur les €léments de conge-
lation

- décongelez le comparti-
ment congélateur

La porte du réfrigérateur/
du congélateur |'utilisation
ouverté trop fréquemment
ou trop longtemps

- diminuez la fréquence
d’ouverture de la porte et/
ou racourcissez le temps
d’ouverture de la porte

La porte ne se ferme pas
completement

- placez les produits et les
récipients d’une telle facon
qu’ils ne rendent pas difficile
la fermeture de la porte

Le compresseur s’enclenche
rarement

- vérifier si la température
ambiante ne se sjtue pas
sous la limite inférieure
de la classe climatique de
|'appareil.

Un mauvais placement du
joint d’étanchéité de la
porte

- enfoncez le joint

Durant l'utilisation normale du réfrigérateur peuvent apparaitre différentes sortes
de sons qui n‘ont pas d’influence sur I'amélioration du travail du réfrigerateur.

Les sons gu'il est facile a éliminer:

e le bruyit quant le réfrigérateur n’est

as posé verticalement - régler la pgsi-

tion a I'ajde de pieds a vis eventuellement mettre sous le roul€éau derriere
une matériau mou, surtout quand les sol est en céramique.

o frottement contre d’autres meubles - déplacer le réfrigérateur.

° gresﬂlement des tiroirs ou des etageres - enlever et remettre sur place le
i

roir ou les étageres.

e bruits provenant des bouteilles qui se touchent - éloigner les bouteilles.
Les sons th peuvent étre entendus lors d’une utilisation normale résultent du

travail du

hermostat, du compresseur (mise en marche), du systeme de refroi-

dissement (rétrécissement et élargissement du matériau sous l'influence des
différences de températures et de |a circulation du facteur refroidissent).

T



9

INVERSIONDESENSD’OUVERTURE
DE PORTE

Inversion de sens d’ouverture de porte (Fig. 20)

—

Pour inverser le sens d’ouverture de porte, déconnecter 'appareil de I'alimen-
tation électrique et le vider des articles alimentaires.
A l'aide d’un tournevis plat, démonter les bouchons des charniéres.
A l'aide d’un tournevis cruciforme, démonter la charniére supérieure de la
porte, tout en retenant la porte (fig. 20.1).
A l'aide d’'un tournevis cruciforme, démonter la charniére centrale tout en
retenant la porte supérieure®.
Déposer la porte dans un endroit sar. . _ . _ .
Pencher I'appareil (max 40 degrés) de sorte a avoir un acces suffisant a la
charniére inférieure (fig. 20.2)
A l'aide d’un tournevis cruciforme, démonter la charniere inférieure de la

orte.

ixer la charniére inférieure sur I'autre c6té du corpus (fig. 20.3).
Placer 'ensemble de la porte de maniere a ce que la broche de la charniére
inférieure se trouve dans le trou approprié du boitier inférieur de la porte.

0 Fixer la charniére centrale sur le coté opposé de maniere a ce que la broche

inférieure de la charniere centrale se trouve dans I'axe pour inserer les bro-
ches inférieures et supérieures dans les portions de portes respectives.”

= O N oo »~ Wk

11 Fixer la charniere supérieure de sorte que la broche de la charniere supé-
rieure se trouve dans le trou approprié de la porte supérieure (Fig. 20.4).

12 Vérifier si la porte est correctement placée par rapport au corps de I'appareil.

13 Fixer les bouchons des charniéres.

14 Mettre en fonctionnement I'appareil selon les points appropriés du mode

d’emploi.

* Ceci concerne les produits avec deux cavités uniquement, réfrigérateur et
congélateur.
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te vervangen door de
eindgebruiker
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