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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZ-
PIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Aby unikng¢ ryzyka powaz-
nych obrazen podczas korzy-
stania z urzgdzenia, nalezy
przestrzegac podstawowych
zasad bezpieczenstwa, w tym
Bonlzszych zasad.

RZED URUCHOMIENIEM
URZADZENIA PRZECZY-
TAC INSTRUKCJE, UWAGI |
OSTRZEZENIA. _

+ Dzieci nie zdajg sobie spra-
wy z niebezpieczenstw, kto-
re mogg powstac¢ podczas
uzywania urzadzen elek-
trycznych; dlatego trzymaj
urzgdzenie poza zasiegiem
dzieci. _

* Urzadzenie w czasie pracy
nagrzewa sie. Po wytgcze-
niu niektore elementy mog_q
pozostac¢ gorgce przez jakis
czas. Aby unikngc poparzen
nie cjo_thaJ chromowanej
czesci kolby oraz innych
metalowych powierzchni.
Nigdy nie przemieszczaj
urzgdzenia podczas jego

r_acc:jy. . :

* Nigdy nie uzywaj ekspresu
do kawy jesli zbiornik na
wode nie jest napetniony.
Upewnij sie przed oraz po
uzyciu. o

« Korpus urzgdzenia nie
moze by¢ zanurzany w
wodzie lub innych cieczach.
Zanurzenie w wodzie moze
spowodowac porazenie prg-
dem elektrycznym.

* W przypadku zalania wodg
zewnetrznych elementéw
ekspresu do kawy, przed
ponownym wigczeniem

urzgdzenia do sieci doktad-
nie je wysusz. o
Nie uzywaj urzgdzenia jezeli
wykazuje ono jakiekolwiek
oznaki uszkodzenia prze-
wodu przylaczeniowego lub
jezeli urzadzenie zostato
upuszczone na podtoge.
Po uzyciu zawsze wyciggaj
wtyczke z gniazdka, w przy-
padku jakiegokolwiek nie-
wiasciwego dziatania oraz

rzed czyszczeniem.

rzy wycigganiu wtyczki z
gniazd a._SC|ennego,n|c1;dy
nie ciggnij za przewadd tyl-
ko za wtyczke jednocze-
Snie trzymajac druga rekg

niazdko sieciowe.

ie prébuj usuwac zadnych
czesci obudowy. .
Aby unikng¢ uszkodzenia
przewodu zasilajgcego nie
umieszczaj go ponad ostry-
mi krawedziamli, ani w pobli-
Zu gorgcych powierzchni.
Nie wystawiaj urzgdzenia na
deszcz lub wilgo¢, nie uzy-
waj urzadzenia na zewnatrz.
Nie obstuguj urzgdzenia
mokrymi rekoma. _
Uzywaj tylko czystej, zimne;j
wody i napejnlajI zbiornik na
wode powoli. Silny strumien
wody powoduje pryskanie
wody na boki.
Nalezy zachowac ostroz-
nosc¢ przy myciu akcesoriow.
Jezell przewdd sieciow
lub wtyczka ulegng uszko-,
dzeniu, to powinny one by¢
wymienione przez specjali-
styczny zaktad naprawczy w
celu uniknigcia zagrozenia.
Uzywanie akcesoriow kto-
re nie zostaty dostarczone
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wraz z produktem, moze
doprowadzi¢ do uszkodze-
nia urzadzenia. .
Ekspres stuzy do parzenia
kawy i pienienia mleka, nie
uzywaj urzgdzenia do in-
nych celow. ]

0 urzadzenie moze byc
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze, przez
osoby o ograniczonej zdol-
nosci fizycznej, czuciowe;
lub psychicznej oraz osoby
o braku doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, gdy sg
one nadzorowane lub zosta-
ty poinstruowane na temat
Korzystania z urzgdzenia w
sposob bezpieczny i zna-
ja zagrozenia zwigzane z
uzytkowaniem urzadzenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem. Czyszczenie |
konserwacja urzgdzenia nie
powinna by¢ wykonywania
przez dzieci chyba ze ukon-
czyly 8 lat i sg nadzorowane
Brzez od pov_wednla,t osobe.

owierzchnia na ktorej jest
uzytkowane urzadzenie po-
winna by¢ wypoziomowana
czystaisucha.
Nigdy nie napetniaj bojlera
w wiekszym stopniu niz 390
ml wody. _

Nigdy nie wktadaj wtycz-

ki zasilajgcej do gniazdka
majgc mokre rece, moze to
spowodowac porazenie..

lie zaleca si¢ stosowania
roznego rodzaju przedtuza-
czy do potgczenia urzgdze-
nia ze zrodtem zasilania.
Ekspres jest urzgdzeniem
wykonanym w | klasie
ochrony przeciwporazenio-

wej i dlatego gniazdo zasi-
lajace, do ktorego zostanie
podtgczony musi by¢ bez-
wzglednie wyposazone w

bolec ochronny.

* Podczas procesu parze-
nia kawy lub spieniania nie
otwieraj bojlera, ani nie usu-
waj kolby. W bojlerze panuje
wysokie cisnienie i moze
dojs¢ do poparzenia parg
ubwoda,

« Aby zmniejszyc ciSnienie
wewnatrz bojlera, po skon-
czonej pracy ustaw pokretto
funkcyjne na funkcje spie-
niania, z dyszy zacznie sie
wydoobywac para i cisnie-
nie sie zmniejszy. _

* Podczas procesu parzenia
kawy nie qo_thaJ metalo-
wych czesci kolby . Kolbe
nalezy trzymac tylko za

uchw¥t, schtodzi€ jg mozna

pod strumieniem biezgcej
wody. . _

« Para wydobywajaca sie z
dyszy spieniacza jest bar-
dzo goragca. Podczas proce-
su pienienia trzymaj rece z
dala od dyszy.

« Dysze spieniacza nalezy
czysci¢ po kazdym uzyciu.

* Urzadzenie przeznaczone
jest wytgcznie do uzytku
domowego.

Wymagania elektryczne:

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
podane na tabliczce znamionowej
odpowiada parametrom zasilania
elektrycznego w domu, przy czym
zasilanie to musi by¢ oznaczone
jako ~ (prad przemienny).



To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Euro-
pejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym symbolem przekreslone-
go kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuje,
Ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania, nie moze byc
] umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzacymi z go-
spodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbiera-
nie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i $ro-
dowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadni-
kéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

DANE TECHNICZNE:

Model - CD 1011 Espris

Napiecie znamionowe - 230V~, 50Hz

Moc znamionowa - 800W

Pojemnos¢ zbiornika uzytkowa/maksymalna - 240ml|/390ml
Przewdd zasilajgcy - 0,75m

Cidnienie - 5 bar

ELEMENTY WYPOSAZENIA | FUNKCJE URZADZENIA (rys. 1):
1. Nakretka pojemnika na wode
2. Dysza spieniacza
3. Kolba

4. Dzbanek na kawe

5. Tacka ociekowa

6. Pokretto funkcyjne

7. Funkcja parzenia kawy

8. Dioda sygnalizacyjna

9. Pozycja zatrzymania pracy

10. Pozycja wytaczenia urzadzenia/uwolnienia pary

11. Funkcja spieniania

12. Miarka do kawy/ubijak

13. Sitko

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

¢ Po rozpakowaniu urzadzenia upewnij sie, ze zestaw zawiera
wszystkie akcesoria oraz czy nie ma widocznych sladéw uszko-
dzenia.

e Przed pierwszym uzyciem umyj w gorgcej wodzie wszystkie akce-
soria majgce kontakt ze sktadnikami kawy.

e Przed pierwszym parzeniem kawy napetnij zbiornik wodg. Stosujac
sie do normalnego toku postepowania przy parzeniu kawy, wigcz
funkcje parzenia kawy, lecz bez wsypywania kawy do odpowied-
niego zbiornika. Urzadzenie zostanie przeptukane i oczyszczone.
Czynnos¢ te réwniez przeprowad? dla funkcji spieniania/podgrze-
wania mleka.

UZYTKOWANIE:
1. Umies¢ korpus urzgdzenia na statym i rownym podtozu.
2. Odkre¢ nakretke pojemnika na wode (rys. 1, poz. 1) i napetnij
zbiornik wodg w ilosci 240ml.
3. Nakre¢ nakretke pojemnika na wode.

FUNKCJA PARZENIA KAWY: .

1. Wykonaj wszystkie kroki z punktu ,,UZYTKOWANIE”.

2. Umies¢ sitko (rys. 1, poz 13) w kolbie (rys. 1, poz. 3). Przy uzyciu
miarki (rys. 1, poz. 12) wsyp kawe do sitka umieszczonego w
kolbie. Uzyj ubijaka (rys. 1, poz. 12) by ubi¢ i wyréwnac kawe.

3. Umies¢ kolbe z napetnionym kawa sitkiem w gtowicy parzenia.
Aby zapewni¢ odpowiednig pozycje kolby, przekre¢ kolbe w lewg
strone, umies¢ jg w gtowicy po czym przekrec jg w prawg strone w
taki sposdb, by kolba zakleszczyta sie g w gtowicy.

4. Postaw dzbanek na podstawie i ustaw pokretto funkcyjne na
pozycje parzenia kawy &> (rys. 1, poz. 7), zapali sie czerwona
dioda sygnalizujaca rozpoczecie procesu podgrzewania wody (rys.
1, poz. 8).

5. Po okoto 2 minutach z kolby zacznie sie wydostawac kawa. Gdy
zaparzy sie wystarczajaca ilos¢ kawy przekrec pokretto w pozycje
@+ (Rys.1, poz. 9) by przerwac prace urzadzenia, dioda sygnali-
zacyjna zgasnie. Kawa jest gotowa, zdejmij dzbanek z podstawy.

6. Po okoto 5 minutach delikatnie przekrec pokretto na pozycje
(@f%ese W celu uwolnienia pary z ekspresu, para w tym momencie
nie powinna by¢ az tak intensywna i goraca. Podczas usuwania
pary z uktadu zachowaj wszelkie konieczne $rodki ostroznosci.

Uwaga!

* W czasie pracy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, dodatkowo
zachowaj wszelkie $rodki ostroznosci po ustawieniu pokretta w po-
2ycji D %ese, funkcja ta powoduje usuniecie goracej pary z uktadéw
urzadzenia poprzez dysze spieniacza.

* Po wykonanej pracy nie nalezy odkreca¢ nakretki zbiornika na
wode, cisnienie oraz wysoka temperatura pary wewnatrz zbiorni-
ka moze spowodowac poparzenia, przed nalaniem kolejnej porcji
wody uwolnij pare przekrecajac pokretto funkcyjne na pozycje

* W kolbie znajduje sie ruchomy element, ktory ma funkcje blokady.
Po kazdym wykreceniu kolby unies blokade i przytrzymaj jg kciu-
kiem. Zabezpieczy to filtr przed wypadnieciem. Zachowaj szczegdl-
na ostroznos¢ gdyz chromowany element kolby jest bardzo goracy.

7. Wykre¢ kolbe z gtowicy parzenia przekrecajac jg w lewa strone jed-
noczesnie przytrzymujac korpus urzadzenia drugg reka.

8. Ostroznie usun sitko z kolby. W tym celu zwolnij blokade sitka znaj-
dujaca sie na kolbie po czym odwrdc kolbe by sitko mogto wypasc.

9. Jezeli chcesz zrobi¢ kolejng porcje kawy, wykonaj wszystkie kroki z
punktéw ,Uzytkowanie” oraz ,,Funkcja parzenia kawy” z zachowa-
niem srodkéw ostroznosci.

Uwaga!

e Chromowana czes¢ kolby, filtr oraz gtowica parzenia po procesie
parzenia kawy sa gorace, nie nalezy ich dotykac. Kolbe nalezy
trzymac za uchwyt.

¢ Nalezy upewnic sig, ze kolba jest odpowiednio wkrecona do gto-
wicy parzenia, zapobiegnie to wykreceniu sie kolby pod wptywem
drgan.

* Nalezy zwraca¢ uwage na poziom cieczy w tacce ociekowej, by sie
nie przelata.

FUNKCJA SPIENIANIA MLEKA:
Dysza spieniacza stuzy do tatwego podgrzewania i spieniania mleka,
ktére nastepnie mozna uzy¢ do przygotowania cappuccino.

1. Po wykonaniu wszystkich krokdw z punktu ,uzytkowanie” ustaw
pokretto funkcyjne na pozycje spieniania (ﬂb (rys. 1, poz. 11), zapali
sie czerwona dioda sygnalizujaca rozpoczecie procesu podgrzewa-
nia wody (rys. 1, poz. 8).

Uwaga!
* Po rozpoczeciu podgrzewania mozliwe jest skraplanie i kapanie
wody z dyszy - wtedy najlepiej podstawi¢ jakies$ inne naczynie do
ktérego ta woda bedzie kapa¢, a dopiero gdy zacznie wydobywaé
sie para podstawic filizanke z mlekiem.

2. Odchyl dysze spieniacza tak by utatwi¢ wprowadzenie dyszy do
filizanki.

3. Wlej zimne mleko do potowy wysokosci filizanki.

4. Po okoto 2 minutach z dyszy spieniacza zacznie wydostawac sie
para (strumien ciagty).

5. Przytrzymaj pochylong filizanke z mlekiem w taki sposdb by dysza
spieniacza byta zanurzona w mleku.

6. Kontynuuj spienianie mleka przez okoto 1 minute, wykonujac przy
tym ruchy kotowe tak, by dysza spieniacza wynurzata sie i zanu-
rzata z mleka na przemian. Gdy ilos¢ piany bedzie odpowiednia
przekrec pokretto w pozycje Qs (rys.1, poz. 9) by przerwac
prace urzadzenia, dioda sygnalizacyjna zgasnie. Spienione mleko
jest gotowe.

7. Po okoto 5 minutach delikatnie przekre¢ pokretto na pozycje
(¢ese W celu uwolnienia pary z ekspresu, para w tym momencie
nie powinna by¢ az tak intensywna i goraca. Podczas usuwania
pary z uktadu zachowaj wszelkie konieczne $rodki ostroznosci.

Uwaga!

* Nie nalezy zostawia¢ urzadzenia z gorgcymi elementami bez nad-
zoru, elementy te moga spowodowac poparzenia, nalezy poczekac
az urzadzenie wystygnie.

¢ Po wykonanej pracy nie nalezy odkrecac¢ nakretki zbiornika na
wode, cisnienie oraz wysoka temperatura pary wewnatrz bojlera
moze spowodowac poparzenia, przed nalaniem kolejnej porcji
wody uwolnij pare przekrecajac pokretto funkcyjne na pozycje
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PRZYGOTOWANIE CAPPUCCINO:

1. Nalezy spieni¢ mleko wedtug powyzszego sposobu, nastepnie
nalezy odczekac okoto minuty by piana osiggneta odpowiednia
gestosc.

2. Filizanke ze spienionym wczesniej mlekiem nalezy umiesci¢ pod
gtowica parzenia i przygotowac kawe wedtug sposobu opisanego
w punkcie ,,Funkcja parzenia kawy”.

Uwaga!

e Zdyszy wydobywa sie gorgca para. Nalezy zachowac wszystkie
konieczne srodki ostroznosci by nie ulec poparzeniu.

e Zeby nie doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia nalezy po
kazdym spienianiu lub parzeniu kawy wlewac¢ odpowiednig ilo$¢
czystej wody do zbiornika, szczegdtowy opis znajduje sie w dziale
,Przed pierwszym uzyciem”.

¢ Aby zapobiec mozliwosci poparzenia sie uzytkownikéw goracg
para zalecane jest kazdorazowo po zakoriczeniu parzenia kawy/
spieniania mleka powolne przekrecenie na pozycje i uwolnienie
pary z ekspresu.

¢ Dlalepszego efektu wizualnego najlepiej uzy¢ przezroczystej
filizanki dzieki czemu bedzie mozna zauwazy¢ warstwy piany
mleka oraz kawy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA:

1. Przed czyszczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze jest odtagczone od
zasilania i ze zupetnie ostygto.

2. Nie uzywaj silnych detergentéw do czyszczenia elementéw
wyposazenia.

3. Nie zanurzaj korpusu urzadzenia w jakimkolwiek ptynie, korpus
nalezy wytrze¢ wilgotng Sciereczka po czym catkowicie osuszy¢
recznikiem.

4. Dysza spieniacza powinna by¢ czyszczona po kazdym spienianiu
lub podgrzewaniu mleka. Po kazdym spienieniu lub podgrzaniu
mleka zanurz dysze spieniacza w goracej wodzie i przeprowadz
cykl spieniania. Po tej czynnosci wytrzyj dysze spieniacza suchg
Sciereczka. Mozna réwniez zdja¢ gumowa naktadke spieniacza i
umyc jg oddzielnie przy pomocy tagodnego detergentu, nastepnie
dobrze optukad, catkowicie wysuszyc¢ i zatozy¢ w pierwotne
miejsce.

CZYSZCZENIE SITKA W GLOWICY PARZENIA:
Sitko w gtowicy nalezy czysci¢ co 75 filizanek espresso.
1. Odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania i poczekaj az catkowicie
ostygnie.
2. Uzywajac wiasnego srubokreta odkre¢ dwa wkrety znajdujace sie
na sitku w gtowicy parzenia.
3. Sitko umyj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.
4. Po umyciu sitka doktadnie je osusz.
5. Czyste i suche sitko przykre¢ z powrotem w odpowiednie miejsce.

CZYSZCZENIE FILTRA:

Filtr ktéry umieszcza sie w kolbie myj po kazdym uzyciu.
1. Przed umyciem filtra poczekaj az ostygnie.
2. Filtr umyj w cieptej wodzie.
3. Po umyciu osusz doktadnie filtr.

ODKAMIENIANIE URZADZENIA:

W zaleznosci od czestotliwosci parzenia kawy czy twardosci wody

nalezy przeprowadzi¢ odkamienienie przynajmniej raz w tygodniu do

1 miesigca. Usuniecie z uktadu parzenia osaddw przedtuzy zywotnos¢

urzadzenia oraz zapewni jego prawidtowe dziatanie.

1. Napetnij zbiornik wodg i odkamieniaczem wedtug proporcji poda-
nych na instrukcji odkamieniacza.

2. Zamocuj kolbe (bez kawy) wedtug odpowiednich punktow
instrukcji.

3. Nastaw funkcje parzenia kawy i odczekaj az w dzbanku bedzie
znajdowac sie ok 200ml cieczy.

4. Przestaw pokretto funkcyjne oraz przetacznik funkcyjny w pozycje
spieniacza, proces wytwarzania pary powinien trwac ok 2min.

5. Przekre¢ pokretto w pozycje s (Rys.1, poz. 9) by przerwaé

prace urzadzenia, dioda sygnalizacyjna zgasnie.

. Pozostaw urzadzenie z odkamieniaczem na czas ok 15min.

. Po uptywie 15 minut powtdrz cykl parzenia oraz spienienia
trzykrotnie. Powtdrne procesy nie wymagajg odczekania 15 minut
miedzy etapami parzenia. Jezeli w zbiorniku zabraknie wody nalezy
jej dola¢ (bez dodawania odkamieniacza).

8. Wylej wode ze zbiornika i doktadnie go przeptucz. Po ponownym

jego napetnieniu czystg wodg powtodrz kilkukrotnie proces parze-
nia i spieniania by przeptukac urzadzenie.

~N o
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Uwaga!
e W przypadku uzywania tabletek z odkamieniaczem, przed przysta-
pieniem do procesu usuwania osadéw rozpus¢ catkowicie tabletke
w innym naczyniu, nastepnie tak przygotowany roztwor przelej do
zbiornika na wode.



SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

To avoid the risk of serious
injury when using the appli-
ance, follow basic safety rules,
including the following.
BEFORE OPERATING THE
APPLIANCE, CAREFULLY
REVIEW THE INSTRUC-
TIONS, NOTES, AND WARN-
INGS. _
* Children do not realize
the dangers that can arise
when using electrical appli-
ances; therefore keep the
aﬁpllance out of reach of
children._

* The appliance becomes
hot during operation. When
turned off some parts may
still be hot for some time.
To avoid burns, do not
touch the chrome part of
the filter holder and oth-
er metal surfaces. Never
move the appliance during
operation.

* Never use the coffee maker
if the water tank is empty.
Check before and after use.

* Do NOT immerse the mo-
tor unit in water or other
liquids. Immersing in wa-
ter may cause an electric
shock.”

« If water spills on the ex-
ternal components of the
appliance, dry it thoroughly
before switching back on.

» Do not operate the appli-
ance if there are any indi-
cations of damage to the
power cord, or if the appli-
ance has been dropped on
the floor. .

« Always unplug the appli-

ance from the socket after
use, in case of malfunction,
or before cleaning.

When unplugging the ap-
pliance, always graSF the
plug and pull it from the
wall outlet, av0|d|ngdpulllng
on the cord itself and use
your other hand to hold the
socket, if needed.

Do not attempt to remove
any parts of the housing.
To prevent damage to the
power cord, do not place it
over sharp edges or close
to hot surfaces. _
Do not expose the appli-
ance to rain or humidity,
and do not use it outdoors.
Do not operate the appli-
ance with wet hands.

Use clean, cold water only
and slowly fill the water
tank. A strong water jet
causes water splashes.
Take caution when cleaning
the attachments. If the pow-
er cord or plug is damaged,
it should be replaced by a
professional repair shop in
order to avoid hazard.

Using attachments not pro-
vided with the product may
damage the appliance.
The coffee maker is intend-
ed for brewing coffee and
frothing milk only; do not
use it for other purposes.
This appliance can be used
by children aged 8 years
and older or by persons
with physical, mental or
sensory handicaps, or by
those who are inexperi-
enced or unfamiliar with
the appliance, provided
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they are supervised or
have been instructed how
to safely use the appliance
and are familiar with risks
associated with the use of

the appliance. Ensure that
children do not play with
the appliance. Do not allow

children to clean and main-
tain the appliance unless
they are 8 years or older
and are supervised by a
competent person.

» Ensure that the appliance
is used on a clean, dry and
level surface.

* Never fill the boiler to a
higher level than 390 ml of
water.

* Never plug to a wall outlet
with wet hands, this may
cause electric shock.

» Itis not recommended to
use extension cords to con-
nect the anllance to the

ower outlet. .

» The coffee maker is a class
| electrical shock protection
appliance, and therefore
power outlet to which it
IS connected to must be
equipped with grounding

in.

* During the coffee making
or frothing process, do not
open the boiler or remove
the filter holder. The boil-
er is under high pressure,
you might get burnt by hot
steam or water. o

» To reduce pressure inside
the boiler, when coffee is
done set the function con-
trol knob to froth. Steam will
be released out the nozzle
and the pressure will drop.

EN

 When making coffee, do
not touch metal parts of the
filter holder. Hold the filter
holder by the handle, you
may cool it under running
water.
Steam released from the
milk frother nozzle is very
hot. Keep your hands away
from the nozzle when froth-
ing milk.
+ Clean the milk frother noz-
zle after each use.
« The appliance is designed
for household use only.

Electrical requirements

Make sure that the voltage in-
dicated on the nameplate cor-
responds to that of your home
electrical mains. Alternating
current must be used, typically
marked ~.

In accordance with European Directive 2012/19/EU and
Polish legislation regarding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container. This marking indicates that
the appliance must not be disposed of together with oth-
er household waste after it has been used.
The user is obliged to hand it over to waste collection centre collect-
ing used electrical and electronic goods. The collectors, including
local collection points, shops and local authority departments pro-
vide recycling schemes.
Proper handling of used electrical and electronic goods helps avoid
environmental and health hazards resulting from the presence of
dangerous components and the inappropriate storage and process-
ing of such goods.

SPECIFICATION:

Model - CD 1011 Espris

Rated voltage - 230V~, 50Hz

Rated power - 800 W

Usable/maximum capacity - 240 ml / 390 ml
Power cord - 0.75 m

Pressure - 5 bar

FEATURES AND COMPONENTS (fig. 1):
. Water tank cap

2. Frother nozzle

3. Filter holder
4. Coffee pot

5. Drip tray

6. Function knob
7. Coffee making
8
9
10

=

. Indicator light

. Pause

. Off / steam release
11. Froth
12. Coffee scoop/rammer
13. Strainer



BEFORE FIRST USE:

After unpacking the appliance, ensure that all the attachments
are included and there are no visible signs of damage.

Before first use, wash all parts that come in contact with the
coffee in hot water.

Before brewing coffee for the first time, fill the container with
water. Following the procedure for coffee making, turn off the
coffee making function but do not put ground coffee into a
suitable container. The appliance will be flushed and cleaned.
Repeat this action for milk frothing / heating

USE:

1.
2.

3.

Place the body of the appliance on a solid and level surface.
Remove the water tank cap (Fig. 1, item 1) and fill the tank with
240 ml of water.

Secure with the water tank with a cap.

MAKE COFFEE:

1.
2.

Follow all steps in the USE section.

Place the strainer (fig. 1, item 13) in the filter holder (fig. 1,
item 3). Using the coffee scoop/rammer (fig. 1, item 12), pour
the coffee into the strainer placed in the holder. Use the coffee
scoop/rammer (Fig. 1, item 12) to ram and compress coffee.

. Place the holder with the strainer filled with coffee in the cof-

fee maker head. To ensure a proper position of the filter holder,
turn the holder to the left, put it in the head, then turn it to the
right so that the filter holder securely fits g in the head.

. Put the coffee pot on the base and set the function control

knob to coffee making position & (fig. 1, item 7), red indicator
light will light up to indicate the start of water heating (fig. 1,
item 8).

. After approximately 2 minutes coffee will start to flow out the

filter. When you make enough coffee, turn the control knob
to position s (Fig.1, item 9) to stop the operation, the
indicator light is off. The coffee is ready, take the coffee pot off
the base.

. After approximately 5 minutes, gently turn the control knob to

position D to release steam from the coffee maker, at this
point steam should not be so heavy and hot. When releasing
steam from the system take all the necessary precautions.

Note!

Do not leave the appliance unattended when in operation, also
take all precautions after setting the control knob in position
(¢ sthis function releases hot steam from the system via
frother nozzle.

When finished, do not remove the water tank cap as pressure
and high temperature of steam inside the water container may
cause scalding, release steam by turning the function knob to
the D pOsition before refilling the water tank.

The filter holder features a movable part, which has a lock func-
tion. Each time you remove the filter holder, lift the lock and
hold it with your thumb. This will prevent the filter from falling
out. Be very careful because the chrome part of the holder is
very hot.

. Remove the filter holder from the head by turning it to the left

while holding the body of the appliance with your other hand.

. Carefully remove the strainer from the holder. To do this, re-

lease the strainer lock on the holder and then flip the holder
over so that the strainer can fall out.

. To make another batch of coffee, repeat all the steps in the

“Use” and “Make coffee” section, taking all necessary precau-
tions.

Note!

The chrome-plated part of the holder, filter, and the head are
hot when brewing coffee - do NOT touch these parts. Hold the
filter holder by the handle.

Make sure that the filter holder is properly secured in the head,
this will prevent the filter holder become loose from vibrations.
Monitor the liquid level in the drip tray so that it does not spill.

MILK FROTHING FUNCTION:
Frother wand is designed for easy milk heating and frothing, which
you could use to prepare cappuccino.

1.

When you complete all steps set out in the “use” section, set
the function control knob to frothing position {I (Fig. 1, item
11). Red indicator light will light up to indicate the start of
water heating (Fig. 1, item 8).

Note!

pWN

When heating has started, water may condensate and drip
from the nozzle - then it is best to put a different container into
which water will drip, and only when steam starts to come out,
put a cup with milk.

. Tilt the frother nozzle to facilitate placing the nozzle in the cup.
. Fill the cup halfway with cold milk.
. After approximately 2 minutes, steam will be released from the

frother nozzle (continuous flow).

. Hold a tilted cup with milk so that the frother nozzle was

immersed in the milk.

. Continue frothing milk for approximately 1 minute while

making circular movements so that the frother nozzle comes
in and out from the milk. When you make enough froth, turn
the control knob to position e (Fig.1, item 9) to stop the
operation, the indicator light is off. Froth milk is ready.

. After approximately 5 minutes, gently turn the control knob to

position e to release steam from the coffee maker, at this
point steam should not be so heavy and hot. When releasing
steam from the system take all the necessary precautions.

Note!

Appliances with hot parts should not be left unattended as
those elements may burn or scald, wait until the appliance
cools.

When finished, do not remove the water tank cap, pressure
and high temperature of steam inside the boiler may cause
burns, release steam by turning the function knob to position
@fscbefore refilling the water tank.

PREPARE CAPPUCCINO:

1.

2.

Froth milk as described above, then wait approximately 1
minute until froth has reached an appropriate density.
Put the cup with frothed milk under the head and prepare
coffee as described in section “coffee making”.

Note!

Hot steam is released from the nozzle. Take all necessary
precautions to avoid burns.

To prevent damage to the appliance, after each frothing or
coffee making session, pour an appropriate amount of clean
water into the container, as described in the “Before first use”
section.

To prevent scalding by hot steam, it is recommended that after
each use, you slowly turn the control knob to the off position
to release steam from the coffee maker.

For a better visual effect, it is recommended to use a transpar-
ent cup so that you can see the layers of froth and coffee.

CLEANING AND CARE:

1.

2.

3.

Before cleaning, make sure the appliance is disconnected from
the power source and completely cold.

Do not use harsh detergents to clean the appliance or its
accessories.

Do not put the body of the appliance in any liquid, wipe it with
a damp cloth dry with a towel.

. Clean the frother nozzle after each frothing or heating of milk.

After each frothing or heating of milk, put the nozzle in hot
water and run frothing cycle. After this, wipe the nozzle with a
dry cloth. You can also remove the rubber nozzle attachment
and wash it separately with mild detergent, then rinse and dry,
then reattach.

CLEAN THE STRAINER IN THE BREWING HEAD
Clean the strainer in the head every 75 cups of espresso.

1.

2.

Unplug the appliance from the power outlet and wait until
completely cold.

Use your own screwdriver to remove two screws on the strain-
er in the brewing head.

3. Wash the strainer in warm water with a detergent.
4.
5. Put a clean and dry strainer in place and tighten with screws.

Dry thoroughly after washing.

CLEAN THE FILTER:
Clean the filter in the holder after each use.

1.
2.
3.

Wiait until it cools down before washing.
Wash the filter in warm water.
Thoroughly dry the filter after washing.

EN



DESCALE THE APPLIANCE

Descale the appliance once every one to four weeks, depending
on the water hardness and how often you brew coffee. Regularly
removing sediment buildup from the brewing system will prolong

the

appliance’s lifespan and maintain optimal performance.

1. Fill the container with water and scale remover in the ratios

~N o

given in the scale remover usage instructions.

. Secure the filter holder (without coffee) according to the

relevant operating instructions section.

. Set the coffee making function and wait until there will be

approximately 200 ml liquid in the coffee pot.

. Set the function knob and switch key in the milk frother posi-

tion, the process of steam generation should run for approx.
2 min.

. Turn the control knob to position e (Fig.1, item 9) to stop

the operation, the indicator light is off.

. Leave the appliance with scale remover for approx. 15 min.
. After 15 minutes, repeat the coffee making and frothing cycle

three times. Repeated processes do not require a 15-minute
waiting time between cycles. If the container runs out of water,
refill it (without adding scale remover).

. Empty the water container and rinse it thoroughly. Refill it with

clean water and repeat the coffee making and frothing cycles a
few times to rinse the appliance.

Note!

EN

When using descaling tablets, ensure you dissolve the tablet
completely in a separate container, then pour the solution into
the water container.
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POKYNY K BEZPECNEMU POUZI-
VANI

Aby se predeslo riziku vazne-
ho zranéni pfi pouzivani za-
fizeni, je tfeba dodrzovat za-
kladni bezpecnostni opatieni,
véetné nasledujicich._ .
PRED SPUSTENIM ZARIZE-
NI S| PRECTETE NAVODY, .
POZNAMKY A UPOZORNENI
 Deti si neuvédomuji nebez-
peci, které muze vzniknout
pfi_pouzivani elektrickych
zarizeni, proto mejte zari-
zeni mimo dosah déti.

« Beéhem provozu se zafizeni
zahtiva. Po vypnuti mohou
byt neéktere Casti zarizeni
jesté néjakou dobu horke.
Abyste Se nepopalili, nedo-
tykejte se chromované Casti
paky a jinych kovovych
povrchu. Zarizeni nikdy
neprenasejte, pokud je v

rovozu. L

« Kavovar nikdy nepouzivej-

te,dpokuq je nadobka na

vodu prazdna. Ujistéte se

Erevq pouzitim a po nem.

arizeni neponorujte do
vody nebo jinych tekutin.

Ponoreni do vody muze

zpusobit uraz elektrickym

roudem. _

« Pokud voda pronikne do
elektrickych soucasti ka-
vovaru, dikladné je osuste
pfed opeétovnym Zapnutim
zafizeni. o

« Zarizeni nepouzivejte, po-

kud ma ,zLevne poskozené/

napajeci kabel nebo spadlo
na podlahu. )

« Zastrcku vytahnéte ze za-
suvky vzdy po pouziti a

11

take v pfipadé jakehokoli
nespravneho fungovani a

red cistenim.

fi vytahovani zastrck_}i
z nastenné zasuvky nikdy
netahnéte za kabel, ale
pouze za zastrCku a zaro-
ven pridrzujte druhou rukou
sitovou zasuvku. .
Nepokousejte se odstranit
zadne Casti krytu. ]
Abyste zabranili poSkozeni
napajeciho kabelu, nepo-
kladejte jej na ostre hrany
aﬂlov lizkosti horkych povr-
chu.
Zafizeni nevystavujte desti
nebo vihkosti, nepouzivejte
ej venku. Zarizeni neobslu-

ujte mokryma rukama.
Pouzivejte pouze Cistou,
studenou vodu a nadrzku
na vodu naplnujte pomalu.
Pri silném proudu vody se
voda rozstrikuje do stran.
Budte opatrni pfi myti pri-
sluSenstvi. Pokud se po-
skodi napajeci kabel nebo
zastrCka, nechte je vymenit
ve specializovanem servi-
su, aby nevzniklo nebezpe-
Ci.
Pouzivani prisluSenstvi
nedodangho s vyrobkem
muze poskodit zarizeni.
Kavovar slouzi ke sparova-
ni kavy a napenovani mje-
ka, nepouzivejte jej pro jiné
ucely. =~ -
Toto zarfizeni mohou pouzi-
vat déti starsi 8 let a osoby
s fyzickym, mentalnim nebo
psychickym postizenim
nebo bez zkusSenosti a zna-
losti, pokud budou pod do-
hledem nebo byly pouceny

Cs



0 spravném pouzivani zari-
zeni a pochopily nebezpeci
spojene s pouzivanim zari-
zeni. Deti si,nesmi hrat se
zafizenim. CiSténi a udrzbu
zarizeni nesmi provadét
déti, ledaze jsou starsi 8 let
a jsou pod dohledem.
Povrch, na kterém se po-
uziva zarizeni, musi byt

v roving, Cisty a suchy.
Do bojleru nikdy nenalévej-
te vice nez 390 ml vody.
Zastrcku nikdy nevkladejte
do sitoveé zasuvky mokry-
ma rukama, muze to vést k
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte Zzadne prodlu-
zovaci kabely pro pripojeni
zarizeni k napajecimu zdro-

I,
{(évovar je zafizeni s prvni
tfidou ochrany proti elektric-
kému Urazu, a proto musi
byt sitova zasuvka, do kte-
re bude zarizeni pripojeno,
bezpodminecné vybavena
ochrannym kolikem.
Behem procesu sparova-
ni kavy nebo napenovani
mléka neotevirejte bojler
ani neodstranujte paku. V.
poileru je vysoky tlak a mu-
zete se popalit parou nebo
vodou.

Chcete-li snizit tlak v boj-
leru, nastavte po ukonceni
race otocCny regulator na
unkci napénovani, z trysky
zacCne unikat para a tlak se
snizi. L
Béhem procesu sparovani

se n,edgtyk%t,e kovovych
Casti paky. Paku drzte pou-
ze za uchyt, ochladte ji
proudem fekouci vody.

niCe je velmi horka. Behe
procesu napénovani mejte
ruce v dostatecne vzdale-
nosti od trysky. =

« Trysku penice Cistéte po
kazdém pouziti. L

 Zarizeni je urCeno vylucné
pro domaci pouziti.

e Para unikajici z trysky pé-
) Y Eyéﬂem

PoZadavky na elektrickou instala-

Ci:
Zkontrolujte, zda napéti uvedené
na vykonovém stitku odpovida
parametriam elektrického napa-
jeni vdomacnosti, pricemz toto
napajeni musi byt oznaceno jako
~ (stridavy proud).

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/ES a polskym zakonem o pouZitém elektrickém
a elektronickém zafizeni symbolem preskrtnutého kontej-

neru na odpady. Toto oznaceni znamen3, Ze toto zafizeni
se po ukonceni Zivotnosti nesmi vyhazovat spolecné s ji-
nym domacnim odpadem.
UZivatel je povinen jej odevzdat do sbérny pouzitych elektrickych a
elektronickych zafizeni. Provadéjici sbér, v tom mistni sbérna mista,
obchody a obecni Grady, tvofi systém umozniujici odevzdavani téch-
to zafizeni.
Prislusné naklddani s pouzitym elektrickym a elektronickym zafi-
zenim zabrafuje negativnim nasledkim pro lidské zdravi a Zivotni
prostredi, vznikajicim z pfitomnosti nebezpecnych slozek a nesprav-
ného skladovani a zuzitkovéani takovych zafizeni.

TECHNICKE UDAJE:

Model - CD 1011 Espris

Jmenovité napéti - 230V~, 50Hz

Jmenovity vykon - 800 W

Uzitny objem nadrzky / maximalni : 240ml/390ml
Napajeci kabel - 0,75m

Tlak - 5 bar

PRVKY VYBAVENI A FUNKCE ZARIZENI (obr. 1):
1. Uzavér nadrzky na vodu

2. Tryska pénice

3. Pakovy kavovar

4. Konvice na kavu

5. Odkapavaci miska

6. Otocny reguldtor

7. Funkce spafovani kavy

8. Indikacni kontrolka

9. Poloha zastaveni provozu

10. Poloha vypnuti zafizeni / uvolnéni pary
11. Funkce napénovani

12. Odmérka na kavu / péchovadlo

13. Sito

PRED PRVNIM POUZITIM:

* Zafizeni po vybaleni zkontrolujte, zda obsahuje veskeré pfislu-
Senstvi a nema zjevné znamky poskozeni.

e Pred prvnim pouzitim vycistéte horkou vodou veskeré pfislu-
Senstvi pfichdazejici do styku se slozkami kdvy.

e Pred prvnim varenim kdvy naplrite zdsobnik vodou. Podle
bézného postupu vareni kavy aktivujte funkci ptipravy kavy,
aniz byste vSak nasypali kdvu do pfislusné nadrze. Zatizeni se
proplachne a vycisti. Tento postup provedte také pro funkci
napériovani/ohfivani mléka.
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POUZIVANI:

1.
2.

3.

Zarizeni poloZte na pevny a rovny povrch.

Vysroubujte uzdvér nadobky na vodu (obr. 1, pol. 1) a naplite
nadobku na vodu do objemu 240 ml.

Zasroubujte uzavér nadobky na vodu.

FUNKCE SPAROVANI KAVY:

1.
2.

Postupujte podle viech krokd v ¢asti ,,POUZIVANI“,

Umistéte sitko (obr. 1, pol. 13) do paky (obr. 1, pol. 3). Pomoci

odmeérky (obr. 1, pol. 12) nasypejte kdvu do sitka umisténého v
pace. Pouzijte péchovadlo (obr. 1, pol. 12), abyste kdvu utladili

a zarovnali.

. VloZte pédku se sitkem naplnénym kavou do spafovaci hlavy.

Abyste zajistili spravnou polohu paky, otocte paku vlevo, vlozte
do jej do hlavy a pak otocte vpravo tak, aby pdka zapadla
v hlavé g.

. Umistéte dzbdnek na podstavec a otocte funkéni knoflik do

polohy pro vareni kdvy & (obr. 1, pol. 7), rozsviti se ¢ervend
dioda signalizujici zahajeni procesu ohtevu vody (obr. 1, pol. 8).

. Asi po 2 minutdch z paky za¢ne vytékat kava. Po spafeni dosta-

¢ujiciho mnoZstvi kavy otocte regulator do polohy @ (0br.
1, pol. 9), abyste prerusili praci zafizeni, indika¢ni kontrolka
zhasne. Kéva je hotova, sejméte konvici z podstavce.

. Asi po 5 minutach pootocte regulator do polohy s, abyste

uvolnili paru z kdvovaru, para by v tomto okamziku neméla byt
prili§ intenzivni a horka. Pfi vypousténi pary ze systému budte
velice opatrni.

POZOR!

Béhem provozu nenechavejte zafizeni bez dohledu, kromé toho
budte velice opatrni po nastaveni reguldtoru do polohy e
, tato funkce zpUsobi vypusténi horké pary ze systému zarizeni
pres trysku pénice.

Po provedeni prace nevysroubovavejte uzavér nadrzky na vodu,
vysoky tlak a teplota pary v nadrzi mohou zpusobit popdleni,
pred nalitim dalsi davky vody uvolnéte paru otocenim oto¢ného
reguldtoru do polohy (s

V pace se nachazi pohyblivy prvek, ktery plni funkci pojistky. Po
kazdém vySroubovani paky zvednéte pojistku a pridrite ji pal-
cem. Zajisti to filtr proti vypadnuti. Bud'te opatrni, protoze chro-
movany prvek paky je velmi horky.

. Paku vysroubujte ze spdrovaci hlavy tak, Ze jej otocite vlevo a

zéroven pridrzite télo zafizeni druhou rukou.

. Opatrné vyjméte sitko z paky. Za timto Gcelem uvolnéte pojistku

sitka umisténou v pace a nasledné otocte paku, aby filtr mohl
vypadnout.

. Pokud chcete pfipravit dalsi davku kavy, provedte vSechny kroky

z bodl ,Pouzivani” a ,Funkce spafovani kavy“ s nejvyssi opa-
trnosti.

POZOR!

Chromovana c¢ast paky, filtr a sparovaci hlava jsou po procesu
sparovani kdvy horké, nedotykejte se jich. Paku drzte za tchyt.
Ujistéte se, Ze je paka spravné zasroubovéana do sparovaci
hlavy, abyste zabranili vysroubovani paky v disledku vibraci.
Dévejte pozor na hladinu kapaliny v odkapavaci misce, aby
nepretekla.

FUNKCE NAPENENI MLEKA:
Tryska pénice slouzi pro jednoduché zahfati a napénéni mléka,
které muzete pak pouZzit k pfipravé vynikajiciho cappuccina.

1.

Po provedeni viech krokl z bodu , pouzivani” nastavte oto¢ny
regulator do polohy napériovani d!} (obr. 1, pol. 11), rozsviti
se Cervend indikaéni kontrolka procesu zahfivani vody (obr. 1,
pol. 8).

POZOR!

Hw

Po zahajeni ohfevu muze z trysky kondenzovat a odkapdvat
voda — pak je nejlepsi postavit dal$i nadobu, do které bude
voda kapat, a teprve az zacne unikat para, postavte k ni Salek
mléka.

. Odklopte trysku pénice tak, abyste si usnadnili nasmérovani

trysky do Salku.

. Nalijte studené mléko do poloviny vysky salku.
. Asi po 2 minutdch zacne z trysky pénice unikat para (staly

proud).

. Pridrzte naklonény salek s mlékem tak, aby tryska pénice byla

ponofena v mléce.

. Mléko napénujte asi 1 minutu, provadéjte pritom krouzivé

pohyby tak, aby se tryska pénice stfidavé ponofovala do mléka
a vynofovala z néj. Jakmile budete mit dostatek pény, otocte
reguldtor do polohy s (0br. 1, pol. 9), abyste prerusili
provoz zatizeni, indikacni kontrolka zhasne. Zpénéné miléko je
pfipraveno.

. Asi po 5 minutach pootocte regulator do polohy D, abyste

uvolnili paru z kdvovaru, para by v tomto okamziku neméla byt
prilis intenzivni a horka. Pfi vypousténi pary ze systému budte
velice opatrni.

POZOR!

Nenechavejte pfistroj s horkymi dily bez dozoru, tyto prvky
mohou zpUsobit popaleniny, méli byste pockat, az zafizeni
vystydne.

Po provedeni prace nevysroubovavejte uzavér nadrzky na vodu,
vysoky tlak a teplota pary v bojleru mohou zplsobit popalenti,
pred nalitim dalsi davky vody uvolnéte paru oto¢enim otocné-
ho reguldtoru do polohy @ fes.

PRIPRAVA CAPPUCCINA:

1.

2.

Napénte mléko podle vyse uvedeného zpUsobu, pak pockejte
asi jednu minutu, aby péna dosahla pfisluSné hustoty.

Sélek s napénénym mlékem postavte pod sparovaci hlavu

a pfipravte kdvu podle zplisobu popsaného v bodé ,Funkce
spafovani kavy“.

POZOR!

Z trysky unika horka para. Dodrzujte veskera nutna bezpecnost-
ni opatieni, abyste se nepopalili.

Abyste neposkodili zatizeni, nalijte po kazdém napénéni nebo
sparfeni kdvy vhodné mnozstvi Cisté vody do nadoby, podrobny
popis je uveden v kapitole ,,Pfed prvnim pouZzitim“.

Abyste se nepopadlili horkou pérou, po kazdém ukonéeni spafo-
vani kavy / napénovani mléka pootocte regulator do polohy a
uvolnéte paru z kavovaru.

Pro lepsi vizudlni efekt je nejlepsi pouZit prihledny 3élek, aby
byly vidét vrstvy mléka a kdvové pény.

CISTENI A UDRZBA:

1.

2.
3. Zafizeni neponofujte do zadné tekutiny, télo otfete vihkym

4.

Pred Cisténim zafizeni se ujistéte, Ze je odpojeno od napajeni a
uplné vychladlo.
K Cisténi zafizeni nepouzivejte silné Cistici prostredky.

hadfikem a pak osuste ru¢nikem.

Trysku pénice Cistéte po kazdém napériovani nebo ohfivani
mléka. Po kazdém napénéni nebo ohrati mléka ponotte trysku
pénice do horké vody a provedte cyklus napénovani. Po této
¢innosti otfete trysku pénice suchym hadfikem. MGzZete také
sejmout gumovou vlozku pénice a vycistit ji zvlast jemnym
Cisticim pFipravkem, pak dobre oplachnéte, Gplné osuste a
vloZte zpét na misto.

CISTENI SITKA SPAROVACI HLAVY:
Sitko hlavy Cistéte po kazdych 75 salcich espressa.

1.

2.

Zatizeni odpojte od napajeciho zdroje a nechte jej Uplné
vychladnout.

Pomoci vlastniho Sroubovéku vysroubujte dva Srouby umisténé
v sitku sparovaci hlavy.

3. Sitko vycistéte teplou vodou s pridavkem Cisticiho pripravku.
4.
5. Cisté a suché sitko zasroubujte zpét na své misto.

Po vycisténi sitko dukladné osuste.

CISTENI FILTRU:
Filtr vkladany do paky Cistéte po kazdém pouziti.

1.
2.
3.

Filtr pred vycisténim nechte vychladnout.
Filtr Cistéte teplou vodou.
Po vycisténi filtr dikladné osuste.

ODSTRANOVANI KAMENE ZE ZARIZENI:

V zavislosti na frekvenci vareni kdvy nebo tvrdosti vody by mélo

byt odstranovani vodniho kamene provédéno alesporn jednou
tydné aZ 1 mésic. Odstranéni usazenin z varného systému prodlouzi
Zivotnost zafizeni a zajisti jeho spravnou funkci.

1.

2.
3.
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Naplrite nddrzku vodou a odvéapriovacim prostiedkem podle
pomérl uvedenych v pokynech pro odstrariovani vodniho
kamene.

PFipevnéte paku (bez kavy) podle pfislusnych bodd navodu.
Nastavte funkci spafovani kdvy a pockejte, az v konvici bude asi
200 ml vody.
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4. Nastavte oto¢ny regulator a prepinac do polohy napérovani,
proces vyroby pary by mél trvat asi 2 min.
5. Otocte reguldtor do polohy (e (0br. 1, pol. 9), abyste preru-
Sili provoz zafizeni, indikaéni kontrolka zhasne.
. Zatizeni s odvapnovacim prostfedkem nechte stat asi 15 min.
. Po uplynuti 15 minut opakujte proces spafovani a zpénovani
trikrat. Opakované procesy nevyzaduji 15minutové prestavky
mezi procesy spafovani. Pokud v nadrzce neni voda, doplrite ji
(bez ptidani odvépnovaciho prostfedku).
8. Vylijte vodu z nadrze a dikladné ji oplachnéte. Po opétovném
naplnéni bojleru Cistou vodou opakujte nékolikrat proces
sparovani a napénovani, abyste proplachli zafizeni.

~N o

POZOR!
e Pokud pouzivate odvapriovaci tablety, pred zahdjenim procesu
odstrariovani sedimentu tabletu zcela rozpustte v jiné nddobé a
poté nalijte pfipraveny roztok do vodni nadrze.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPEC-
NEHO POUZIVANIA

Aby ste predisli riziku vazneho
por_avnenladpr;l_ pouzivani spot-
rebiCa, dodrziavajte zakladne
bezpecnostné pravidla, vrata-
ne nizsSie uvedenych.

PRED POUZITIM SPOTREBI-
CA SI PRECITAJTE NAVOD
NA POUZITIE, POZNAMKY A .

pade nepouzivajte, ak sa
objavili akekolvek priznaky
Egskodenla napajacieho

abla, alebo ak zariadenie
spadlo na podlahu.

o pouziti, v pripade ak
zariadenie nefunguje sprav-
ne, alebo pred Cistenim,
vzdy vytiahnite zastrcku z
el. zasuvky.

UPOZORNENIA. -
 Deti si neuvedomuju nebez-
pecCenstva a rizika suvisiace
S pouzivanim elektrickych
zariadeni; preto také zaria-
denia uchovavajte mimo
dosahu deti. y .
Zariadenie sa pocas pouzi-
vania zohrieva. Po vypnuti
mo&zu byt niektore Casti
zariadenia este isty Cas
horuce. Aby ste predisli
popaleniu, nedotykajte sa
chrémovanej Casti paky ani
inych kovovych povrchov.
Nepremiestnujte zariade-
nie, ked' pracuje. -
Kavovar nikdy nepouzi-
vajte, ked nie je naglneny
z&sobnik na vodu. Skontro-
lujte_ju pred a po kazdom
ouziti. .
orpus zariadenia v ziad-
nom pripade neponarajte
do vody alebo do inych
kvapalin. V pripade pono-
renia do vody moze dojst’ k
zasahu el. prudom. _
V pripade, ak sa na vonkaj-
Sie prvky kavovaru nieCo
vyleje, pred opatovnym
prpoJtenlrp zariadenia K el.
napatiu vSetko dokladne
osuste. )
Zariadenie v Ziadnom pri-

15

Zastrcku nikdy nevytahuj-
te zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel, vzg[)(/ jedno
rukou chytte zastrCku a
druhou podrzte el. zasuvku.
Nepokusajte sa odstranit
ziadnu Cast plasta. _
Aby ste predisli poskodeniu
napaggc!eho kabla, neu-
miestnujte ho nad ostrymi
hranami, ani v blizkosti
horucich povrchov.
Zariadenie nevystavujte na
pbésobenie zrazok, ani za-
riadenie nepouzivajte von-
ku. Zariadenie nepouzivaj-
te, ked mate mokreé ruky.
Do zasobnika na vodu =~
nalievajte pomaly iba Cistu,
studenu vodu. V pripade
prilis silného pradu méze
voda vysSplechnut von.
Pri umyvani prisluSenstva
postupuje nalezite opatrne.
Ak sa napajaci kabel alebo
zastrCka nejako poskodia,
aby nedoslo k urazu alebo
nehode, méze ich vymenit
iba autorizovany servis.
Zariadenie sa v pripade
Eouz,lvama prislusenstva
toré nebolo dodané spolu
3.¥yrobkom, moze posko-
it.
Kavovar je urCeny na pri-
pravu kavy a napenovanie

SK



mlieka, nepouZzivajte ho na
iné ucely. .

+ Toto zariadenie mozu pou-
zjvat deti vo veku 8 rokov a
viac, osoby s obmedzeny-
mi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentalnymi schop-
nostami, ako aj osoby bez
skusenosti a bez poznania
zariadenia, ak su pod na-
lezitym dozorom, alebo
ak boli nalezite poucené o
sposobe pouzivania zaria-
denia bezpecnym sposo-
bom, a poznaju a uvedo-
muju si ohrozenia a rizika
suvisiace s pouzivanim
zariadenia. Deti sa so zaria-
denim v Ziadnom pripade
nesmu hrat, Deti nemozu
zariadenie Cistit’ ani vykona-
vat jeho udrzbu, ibaze maju
viac nez 8 rokov a su pod
nalezitym dozorom.

« Povrch, na ktorom sa za-
riadenie pouziva musi byt
vodorovny, Cisty a suchy.

* Do bojleru nllv«%y nevlievajte
viac vody nez 390 ml.

» Zastr¢ku nikdy nevkladaj-
te do el. zasuvky mokrymi
rukami, hrozi riziko zasahu
el. pradom. . _

* Neodporucame zariadenie
pripajat k el. napatiu s pou-
zitim predlzovacich kablov.

+ Kavovar splha poziadavky
| triedy ochrany pred za-
sahom el. prudom a preto
el. zasuvka, ku ktorej sa
zariadenie pripaja, musj byt
bezpodmienecne nalezite
uzemnena, tzn. musi mat
ochranny kolik.

« Pocas pripravy kavy alebo
pocCas napenovania mlieka

SK

neotvarajte bojler ani ne-
odpa&ajte ﬁaku. V bojleri je
vysoky tlak a moze dojst

k' popaleniu parou alebo
vodou. -

« Ked chcete znizit tlak vo
vnutri bojlera, po skonceni
prace ovladacie koliesko _
pretoCte na funkciu napeno-
vania, z dyzy zacne unikat
para, a takym spésobom sa
Ian_|2| tlak. ) ke

* Pri priprave (pareni) kavy
sa nedotyka &le kovovych
Casti paky. Paku drzte iba
za rucku, mozete ju schla-
dit praddom studenej vody.

« Para, ktora unika z dyzy na-
enovaca, je vefmi horuca.
oCas napenovania qu?/

drzte v bezpecnej vzdiale-
nosti od dyzy. o

« Dyzu napenovaca umyvajte
0 kazdom pouziti.

 Zariadenie je urCene vy-
hradne iba na domace, ne-
profesionalne pouzivanie.

Elektrické pozZiadavky:
Skontrolujte, ¢i parametre elek-
triky uvedené na vyrobnom stitku
zariadenia sa zhoduju s paramet-
rami elektriky daného el. obvodu
ku ktorému je pripojena dana el.
zasuvka ~ (striedavy prud).

Toto zariadenie je v sulade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES a so zékonom PR o opotrebovanych elektric-
kych a elektronickych zariadeniach oznacené symbolom
preciarknutého smetného kosa. Tento symbol informuje,
Ze toto zariadenie sa po opotrebovani (skonceni pouziva-
I \\i5) nesmie vyhodit do komunalneho odpadu.
Uzivatel je povinny zariadenie odovzdat v zbernom mieste opotre-
bovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Subjekty, ktoré
sa zaoberaju spracovanim opotrebovanych zariadeni, tzn. miestne
zberné miesta, obchody alebo jednotky Statnej spravy, vytvaraju pri-
slusny systém, ktory kazdému umoZriuje odovzdat takéto zariadenia.
Vdaka spravnemu zaobchddzaniu s opotrebovanymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami nedochddza k Unikom latok, ktoré
su Skodlivé pre fudské zdravie a pre Zivotné prostredie, také latky
sa nachadzaju v tychto zariadeniach, a v pripade nespravneho skla-
dovania alebo spracovévania tychto zariadeni méze déjst k dniku
tychto latok.
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TECHNICKE UDAJE:

Model - CD 1011 Espris

Menovité napétie - 230V~, 50Hz

Menovity vykon - 800 W

Pouzitelny/maximalny objem ndadrze - 240 ml/390 ml
Napajaci kdbel - 0,75 m

Tlak - 5 barov

PRVKY ZARIADENIA A FUNKCIE ZARIADENIA (obr. 1):
. Matica nadoby na vodu

. Napenovacia dyza

Paka

. DZbén na kdvu

Odkvapkavacia miska

. Ovladacie koliesko

. Funkcia pripravy kavy

. Signaliza¢na kontrolka

. Poloha pracovnej prestavky

10. Poloha vypnutia zariadenia / vypustenia pary
11. Funkcia naperiovania

12. Odmerka na kavu / tamper

13. Sitko

CENOUAWNE

PRED PRVYM POUZITIM:

o Ked zariadenie rozbalite, skontrolujte, ¢i suprava obsahuje vset-
ky Casti prislusenstva a Ci nie su viditelné stopy poskodenia.

e Pred prvym pouzitim umyte v horucej vietky ¢asti a prvky
zariadenia, ktoré sa stykaju s niektorou zlozkou kévy (maju
kontakt s potravinou).

e Pred prvou extrakciou kavy, vlejte do bojlera vodu. Podla
bezného postupu pripravy kavy, aktivujte funkciu pripravy
kavy, ale bez nasypania kdvy do prislusnej nadoby. Zariadenie
sa preplachne a odisti. Tato €innost zopakujte aj pre funkciu
napefovania/zohrievania mlieka.

POUZIVANIE:
1. Korpus zariadenie poloZte na pevny a rovny podklad.
2. Odskrutkujte maticu nadoby na vodu (obr. 1, pol. 1) a do nado-
by vlejte cca 240 ml vody.
3. Maticu nddoby na vodu zaskrutkujte naspét.

FUNKCIA PRIPRAVY KAVY: B

1. Vykonajte vsetky kroky v ¢asti ,, POUZIVANIE“.

2. Umiestnite sitko (obr. 1, polozka 13) do paky (obr. 1, polozka
3). Pomocou odmerky (obr. 1, poz. 12), nasypte kavu do sitka
umiestneného v pake. Nasypanu kavu tamperom (obr. 1, pol.
12) jemne pritlacte a vyrovnajte.

3. Umiestnite paku so sitkom naplnenym kavou do hlavy kavo-
varu. Aby bola péka v spravnej polohe, pretocte paku dolava,
umiestnite ju v hlave, potom ju pretocte doprava takym spdso-
bom, aby sa paka zasekla v hlave g

4. Postavte nddobu na zakladriu a nastavte funkény gombik do
polohy pre pripravu kdvy & (obr. 1, polozka 7), rozsvieti sa
cervend kontrolka, ktora signalizuje zaciatok procesu ohrievania
vody (obr. 1, polozka 8).

5. Z paky zagne po cca 2 minatach vychddzat pripravend kava.
Ked'sa pripravi pozadované mnozstvo kdvy, ovladacie koliesko
pretocte na polohu s (0br.1, pol. 9), &im prerusite pracu
zariadenia a kontrolka zhasne. Kéva je pripravena, dzban moze-
te zloZit z podstavca.

6. Po priblizne 5 mindtach jemne pretocte koliesko na polohu
(¢fiiesse, aby sa z kdvovaru uvolnila para, para by uz nemala byt
tak intenzivna a horuca. Pri vypustani pary zo systému zacho-
vajte nalezitu opatrnost a obozretnost.

Pozor!
e Zariadenie pocas pouZivania neponechavajte bez dohladu, do-

datocne postupujte opatrne a obozretne, predovsetkym ked'

ovlddacie koliesko pretocite na polohu e, tato funkcia cez
naperiovaciu dyza vypusti hortcu paru zo systémom zariadenia.

e Po skonceni prace neodkrucajte uzaver nadrzky na vodu, tlak
a vysoka teplota pary vo vnutri nadrzky mozu spdsobit popa-
leniny, pred naliatim dalSej davky vody uvolnite paru oto¢enim
funkéného gombika do polohy (D8

e V pake je pohyblivy prvok, ktory je ureny na blokovanie. Ked'

paku pretodite, zdvihnite blokddu a podrzte ju palcom. Predide-
te tak vypadnutiu filtra. Zachovavajte nélezitd opatrnost, preto-
ze chrémovany prvok paky je velmi horuci.
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7. Odkrutte paku z hlavy pretocenim dolava, a si¢asne druhou ru-
kou drzte korpus zariadenia.

8. Opatrne odstrarite sitko z paky. Uvolnite poistku sitka na pake a
otote paku tak, aby sitko mohlo vypadnut.

9. Ak chcete pripravit dalsiu davku kdvy, vykonajte vsetky kroky
uvedené v bode ,,Pouzivanie” a ,Funkcia pripravy kdvy“, pricom
zachovavajte naleZitu opatrnost.

Pozor!
e Chrémovana Cast péky, filter a hlava kavovaru su po priprave
kavy hortce, preto sa ich nedotykajte. Paku drzte za rukovat.
o Skontrolujte, Ci je pdka spravne vloZena do hlavy kavovaru,
predidete tak pripadnému odpojeniu paky vplyvom vibracii.
¢ Sledujte hladinu kvapaliny v odkvapkavacej miske, aby nedoslo
k jej preteceniu.

FUNKCIA NAPENOVANIA MLIEKA:
Naperiovacia dyza je urcend na jednoduché zohrievanie a napero-
vanie mlieka, z ktorého mézete pripravit vynikajlce cappuccino.

1. Ked vykonate vsetky kroky uvedené v bode ,Pouzivanie”, ovla-
dacie koliesko pretotte na funkciu napefiovania d' (obr. 1, pol.
11), zasvieti Cervend kontrolka, spusti sa proces zohrievania
vody (obr. 1, pol. 8).

Pozor!
¢ Ked'sa spusti proces zohrievania, na dyze sa méze kondenzo-
vat voda a kvapkat, v takom pripade podloZzte inti nddobu, do
ktorej moze takd voda kvapkat, a potom, ked za¢ne vychadzat
para, podlozte $alku s mliekom.

2. Naperiovaciu dyzu vychylte tak, aby ste mohli dyzu jednoducho

vlozit do 3alky.

. Do polovice vysky salky vlejte studené mlieko.

. Z napefovacej dyzy zacne po priblizne 2 minatach unikat para

(neustély prad pary).

5. Vychylent salku s mliekom podrzte takym spésobom, aby bola
napenovacia dyza ponorend do mlieka.

6. Mlieko napenujte priblizne 1 minutu, vykonavajte pritom kru-
Zivé pohyby tak, aby sa naperiovacia dyza striedavo ponarala a
vynarala z mlieka. Ked'sa pripravi pozadované mnozstvo peny,
ovladacie koliesko pretocte na polohu Q. (0br. 1, pol. 9),
¢im prerusite pracu zariadenia a kontrolka zhasne. Napenené
mlieko je pripravené.

7. Po priblizne 5 mindtach jemne pretocte koliesko na polohu
(¢, @by sa z kavovaru uvolnila para, para by uz nemala byt
tak intenzivna a hordca. Pri vypustani pary zo systému zacho-
vajte nalezZitu opatrnost a obozretnost.
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Pozor!

e Zariadenie s horucimi prvkami neponechavajte bez dozoru,
tieto horlce prvky mézu spdsobit popaleniny, vidy pockajte,
kym zariadenie dostato¢ne nevychladne.

¢ Ked skonCite zariadenie pouZivat, odskrutkujte matice zdsob-
nika vody, tlak a vysoka teplota pary vo vnutri bojlera mézu
sposobit popaleniny, predtym, neZ nalejete dalsiu davku vody,
uvolnite paru preto¢enim ovladacieho kolieska na polohu

oFF
ReLEASE +

PRIPRAVA CAPPUCCINO:
1. Napente mlieko podla vyssie uvedené navodu, potom pockajte
priblizne minGtu, aby sa pena prisludne zahustila.
2. Salku s predtym napenenym mliekom poloZte pod hlavu a
pripravte kdvu podla navodu, ktory je opisany v bode , Funkcia
pripravy kavy“.

Pozor!

e Zdyzy unika hortca para. Zachovajte vsetky nevyhnuté bezpec-
nostné opatrenia, aby ste zabranili popaleniu.

¢ Aby nedoslo k poskodeniu kdvovaru, je potrebné po kazdom
napeneni alebo priprave kdvy naliat do nddrzky dostatoéné
mnozstvo Cistej vody, podrobny popis najdete v ¢asti ,Pred
prvym pouzitim*,

* Aby ste predisli pripadnému popaleniu hortcou parou, odporu-
¢ame vzdy po skonceni extrakcie/napefiovani pomaly pretodit
ovladacie koliesko na polohu a vypustit paru z kavovaru.

e Pre lepsi vizualny efekt pouzite priehladnd $éalku, vdaka tomu
budu viditelné jednotlivé vrstvy peny, mlieka a kavy.
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CISTENIE A UDRZBA:

1. Predtym, neZ za¢nete zariadenie Cistit, skontrolujte, ¢&i je odpo-
jené od el. napatia a ¢i Uplne vychladlo.

2. Na Cistenie komponentov zariadenia nepouzivajte silné Cistiace
prostriedky.

3. Korpus zariadenia neponarajte do Ziadnej kvapaliny, korpus
poutierajte navlhéenou handri¢kou a potom Uplne osuste
utierkou.

4. Napenovaciu dyzu umyvajte po kazdom naperiovani alebo
zohrievani mlieka. Po kazdom naperiovani alebo zohrievani
mlieka dyzu ponorte do horucej vody a vykonajte cely cyklus
naperiovania. Ked' to urobite, dyzu dosucha poutierajte suchou
handri¢kou. MéZete tieZ odpojit gumovy nadstavec napefiovaca
a umyt ho osobitne jemnym Cistiacim prostriedkom, nasledne
ho dobre oplachnite, dokladne osuste a vlozte na pévodné
miesto.

CISTENIE SITKA HLAVY:
Sitko hlavy Cistite po kazdych 75 Salkach pripraveného espresa.
1. Zariadenie odpojte od el. napétia a pockajte, az kym Uplne
nevychladne.
2. Vlastnym skrutkovacom odskrutkujte dve skrutky, ktoré sa
nachadzaju na sitku hlavy.
3. Sitko umyte v teplej vode s dodatkom jemného Cistiaceho
prostriedku.
4. Ked'sitko umyjete, dokladne ho osuste.
5. Cisté a suché sitko zaskrutkujte naspit na pédvodné miesto.

CISTENIE FILTRA:

Filter, ktory sa vklada do paky, umyvajte po kazdom pouziti.
1. Pred, ne? filter zaénete umyvat, pockajte, kym vychladne.
2. Filter umyvajte v teplej vode.

3. Filter po umyti dokladne osuste.

ODSTRANOVANIE VODNEHO KAMENA ZO SPOTREBICA:

V zavislosti od frekvencie varenia kavy alebo tvrdosti vody by sa

odvépriovanie malo vykonavat raz tyzdenne, a7 raz mesacne. Od-

strédnenim usadenin z systému na pripravu kavy sa predIzi Zivotnost
spotrebica a zabezpedi sa jeho spravna funkénost.
1. Naplrite nadrzku vodou a odvapriovanim prostriedkom podla
pomerov uvedenych v ndvode na poutzitie odvodnovacieho
prostriedku.

. Paku (bez kavy) upevnite tak, ako je to pisané v prirucke.

. Spustite funkciu extrakcie kavy a pockajte, az kym sa v nadobe
nebude nachadzat cca 200 ml kvapaliny.

4. Pretocte ovladacie koliesko a funkény prepinac na funkciu

napefiovania, a priblizne 2 minuty nechajte vytvarat paru.

5. Ovladacie koliesko pretocte na polohu s (0br.1, pol. 9), ¢im

prerusite pracu zariadenia a kontrolka zhasne.

6. Zariadenie s roztokom na odstrariovanie vodného kameria

nechajte v kdvovare pdsobit cca 15 minut.

7. Ked uplynie cca 15 minut trikrat zopakujte proces pripravy kavy
a napenovania. V pripade opakovanych procesov nemusite me-
dzi jednotlivymi etapami pockat 15 minut. Ak v nadrzke déjde
voda, pridajte vodu (bez pridania odvapnovaca).

. Vylejte vodu z nadrzky a dokladne ju vyplachnite. Ked ho opa-
tovne naplnite ¢istou vodou, dvakrat zopakujte proces pripravy
kavy a napenovania, aby sa kdvovar dékladne preplachol.

w N

oo

Pozor!

e Ak pouzivate tablety na odstrariovanie vodného kamena, pred
zaCatim procesu odstranovania vodného kamena tabletu Gplne
rozpustite v inej nddobe a takto pripraveny roztok nalejte do
nédrze na vodu.

SK
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEI-
SE

Um die Gefahr schwerer Ver-
letzungen bei der Verwendung
des Gerats zu vermeiden,
beachten Sie bitte die grund-
legenden Sicherheitsregeln,
einschliel3lich der folgenden
Hinweise.

LESEN SIE DIE ANWEISUN-

GEN, HINWEISE UND WAR-

NUNGEN, BEVOR SIE DAS

I?/IEEAT IN BETRIEB NEH-

+ Kinder sind sich der mit dem
Gebrauch elektrischer Ge-
rate verbundenen Gefahren
nicht bewusst. Bewahren
Sie dieses Gerat daher au-
Rerhalb der Reichweite von
Kindern auf. )

» Das Gerat wird wahrend
des Betriebs heil3. Nach
dem Ausschalten kdnnen
bestimmte Bauteile noch
einige Zeit heil® bleiben. Um
Verbrennungen zu vermei-
den, beruhren Sie nicht
den verchromten Teil des
Kolbens oder andere Metall-
flachen. Bewegen Sie das
Gerat niemals wahrend es
in Betrieb ist.

* Verwenden Sie die Kaffee-
maschine nicht, wenn der
Wasserbehalter nicht voll
ist. Prufen Sie dies vor und
nach dem Gebrauch.

+ Das Gehause des Gerats
darf nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ge-
taucht werden. Wenn das
Gerat in Wasser getaucht
wird, besteht Stromschlag-
gefahr.
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Wenn die aulleren Teile der
Kaffeemaschine mit Wasser
in Kontakt gekommen sind,
trocknen Sie sie grundlich
ab, bevor Sie das Gerat
wieder einschalten.
Benutzen Sie das Gerat
nicht, wenn es Zeichen ei-
ner Beschadigung des Netz-
kabels aufwelst oder wenn
_e? auf den Boden gefallen
ist.

Ziehen Sie nach dem Ge-
brauch immer den Stecker
aus der Steckdose. Tun Sie
das auch dann, wenn das
Gerat nicht richtig funktio-
niert, sowie vor Reinigung.
Wenn Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen, zie-
hen Sie nie am Kabel son-
dern nur am Stecker und
halten Sie dabei gleichzeitig
die Steckdose fest.
Versuchen Sie nicht, irgend-
welche Teile des Gehauses
zu entfernen.

Um Schaden des Netzka-
bels zu vermeiden, halten
Sie es von scharfen Kanten
und heiflden Flachen fern.
Setzen Sie das Gerat nicht
Regen oder Feuchtigkeit
aus und benutzen Sie es
nicht im Auflenbereich. Be-
dienen Sie das Gerat nicht
mit nassen Handen.
Verwenden Sie nur sau-
beres, kaltes Wasser und
fullen Sie den Wasserbe-
halter langsam. Ein starker
Wasserstrahl fuhrt dazu,
dass das Wasser zur Seite
spritzt.
Seien Sie vorsichtig beim
Waschen des Zubehors.

DE



DE

Bei einer Beschadigung
des Netzkabels oder des
Netzsteckers mussen diese
durch einen Fachbetrieb
ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Durch die Verwendung von
Zubehor, das nicht zu-
sammen mit dem Produkt
eliefert wurde, konnen
eschadigungen am Gerat
entstehen. o
Die Kaffeemaschine ist fur
die Zubereitung von Kaffee
und das Aufschaumen von
Milch bestimmt, verwenden
Sie die Maschine nicht fur
andere Zwecke.
Das Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrung
und Unkenntnis verwendet
werden, wenn sie in die
sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden
und sie die mit ihm verbun-
denen Gefahren verstanden
haben. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Das
Gerat darf nicht von Kindern
8ere|n|gt oder gewartet wer-
en, es sei denn sie haben
das 8. Lebensjahr vollendet
und werden von einer ver-
antwortlichen Person beauf-
sichtigt.
Die Flache, auf der das Ge-
rat steht, sollte eben, sauber
und trocken sein.
Fullen Sie niemals mehr als
39|0 ml Wasser in den Kes-
sel.
Stecken Sie den Netzste-
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cker niemals mit nassen
Handen in die Steckdose,
da dies zu einem Strom-
sthe/g fuhren kann.
Die Verwendung von Ver-
langerungskabeln jeglicher
Art zum Anschluss des
Gerats an eine Stromquelle
wird nicht empfohlen.

Da es sich bei der Kaffee-
maschine um ein Gerat der
Schutzklasse | handelt, darf
sie nur an eine Steckdose
mit Erdungsstift angeschlos-
sen werden. )

Wahrend des Bruhens von
Kaffee oder des Aufschau-
mens von Milch darf der
Kessel nicht geoffnet und
der Kolben nicht entfernt
werden. Im Inneren des
Kessels herrscht ein hoher
Druck, und es kann zu Ver-
brihungen durch Dampf
oder Wasser kommen.

Um den Druck im Inneren
des Kessels zu verringern,
stellen Sie, wenn Sie fertig
sind, den Funktionsknopf
auf die Aufschaumfunktion,
dann tritt Dampf aus der
Duse aus und der Druck
verringert sich.

Beruhren Sie wahrend des
Bruhvorgangs nicht die Me-
tallteile des Kolbens. Fas-
sen Sie den Kolben nur am
Griff an und kuhlen Sie ihn
unter fliellendem Wasser

ab.

Der aus der Aufschaumduse
austretende Dampf ist sehr
heil. Halten Sie Inre Hande
wahrend des Aufschaumens
von der Duse fern.

Reinigen Sie die Auf-



schaumduse nach jedem
Gebrauch. o

» Das Gerat ist ausschlieflich
fur den Einsatz im Haushalt
bestimmt.

Elektrische Anforderungen:
Vergewissern Sie sich, dass die
auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Stromversor-
gung im Haus Ubereinstimmt, die
mit ~ (Wechselstrom) gekenn-
zeichnet sein muss.

Dieses Gerat wurde gemal der Europdischen Richtlinie
2012/19/EG sowie dem polnischen Gesetz Uber elektri-
sche und elektronische Altgerate mit dem Symbol eines
durchgestrichenen Abfallcontainers gekennzeichnet. Die-
se Kennzeichnung bedeutet, dass das Gerdt nach Ende
I <ciner Lebensdauer nicht zusammen mit anderen Haus-
haltsabfallen entsorgt werden darf.
Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einer Sammelstelle fur
elektrische und elektronische Altgerate abzugeben. Das Abfall-Sam-
melunternehmen, darunter lokale Sammelstellen, Geschafte und
Gemeindeeinrichtungen, bilden ein System, welches die Entsorgung
des Gerats ermoglicht.
Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronikschrott tragt
zur Verhinderung schadlicher Folgen fir die menschliche Gesund-
heit und die natirliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von
Schadstoffen sowie einer falschen Lagerung und Weiterverarbei-
tung solcher Materialien entstehen.

TECHNISCHE DATEN:

Modell - CD 1011 Espris

Nennspannung — 230V~, 50Hz

Nennleistung - 800 W

Nutzbares/maximales Behéltervolumen — 240 ml/390 ml
Netzkabel — 0,75 m

Druck —5 bar

KOMPONENTEN UND FUNKTIONEN DES GERATS (Abb. 1):
. Deckel des Wasserbehalters

. Aufschdumduse

. Kolben

. Kaffeekanne

. Abtropfschale

. Funktionsknopf

. Funktion zum Briihen von Kaffee

. Anzeigeleuchte

. Stopp-Stellung

10. Stellung zum Ausschalten des Gerats/Dampfablass
11. Aufschdumfunktion

12. Messloffel fur Kaffee/Stampfer

13. Sieb

LCoONOOUTBEWNE

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME:

e Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken des Gerats, dass
alle Zubehorteile vorhanden sind und keine sichtbaren Schaden
vorliegen.

¢ Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Zubehorteile,
die mit den Kaffeezutaten in Beriihrung kommen, in heiem
Wasser ab.

e Bevor Sie zum ersten Mal Kaffee brihen, flllen Sie den Behal-
ter mit Wasser. Schalten Sie die Kaffeebriihfunktion ein, als
wollten Sie Kaffee briihen, ohne jedoch Kaffee in den entspre-
chenden Behilter zu geben. Das Gerat wird nun gesplt und
gereinigt. Fuhren Sie das gleiche Verfahren fir die Funktion
zum Aufschdumen/Aufwarmen von Milch durch.
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BETRIEB:
1. Stellen Sie das Geréat auf eine feste und ebene Unterlage.
2. Schrauben Sie den Deckel des Wasserbehdlters ab (Abb. 1, Nr.
1) und fullen Sie 240 ml Wasser in den Behilter.
3. Schrauben Sie den Deckel des Wasserbehdlters wieder auf.

KAFFEEBRUHFUNKTION:

1. Befolgen Sie die Schritte im Abschnitt ,,BETRIEB”.

2. Setzen Sie das Sieb (Abb. 1, Nr. 13) in den Kolben (Abb. 1,
Nr. 3). Schiitten Sie den Kaffee mit dem Messloffel (Abb. 1,
Nr. 12) in das Sieb im Kolben. Benutzen Sie den Stampfer
(Abb. 1, Nr. 12), um den Kaffee zu verdichten und zu ebnen.

3. Setzen Sie den Kolben mit dem mit Kaffee gefillten Sieb in den
Briihkopf. Um sicherzugehen, dass der Kolben richtig sitzt, dre-
hen Sie den Kolben nach links, setzen Sie ihn in den Briihkopf
und drehen Sie ihn dann nach rechts, sodass der Kolben g im
Briihkopf einrastet.

4. Stellen Sie die Kanne auf den Sockel und drehen Sie den
Funktionsknopf auf die Brithposition &> (Abb. 1, Nr. 7), die rote
LED leuchtet auf und zeigt an, dass das Wasser erhitzt wird
(Abb. 1, Nr. 8).

5. Nach etwa 2 Minuten beginnt der Kaffee aus dem Kolben zu
flieRen. Wenn Sie genug Kaffee gebriiht haben, drehen Sie den
Funktionsknopf auf die Position Qs (Abb. 1, Nr. 9), um das
Gerét zu stoppen; die Anzeigeleuchte erlischt. Der Kaffee ist
fertig, nehmen Sie die Kanne vom Sockel.

6. Drehen Sie nach ca. 5 Minuten den Funktionsknopf vorsichtig
auf die Position D, um den Dampf aus dem Gerit abzulas-
sen; der Dampf sollte zu diesem Zeitpunkt nicht mehr so stark
und heiB sein. Treffen Sie alle notwendigen VorsichtsmaRnah-
men, wenn Sie den Dampf aus dem System ablassen.

Achtung!

e Lassen Sie das Gerdat wéhrend des Betriebs nicht unbeaufsich-
tigt, treffen Sie zusatzlich alle VorsichtsmaRnahmen, wenn der
Funktionsknopf auf der Position (D% Steht; diese Funktion
lasst den heifen Dampf aus dem Gerat durch die Aufschaum-
duse ab.

e Schrauben Sie nach dem Gebrauch den Deckel des Wasserbe-
hélters nicht ab, da der Druck und die hohe Temperatur des
Dampfes im Behalter Verbrihungen verursachen kénnen; las-
sen Sie den Dampf ab, bevor Sie wieder Wasser einfiillen, indem
Sie den Funktionsknopf auf die Position (D drehen.

¢ Im Kolben befindet sich ein bewegliches Element, das eine Ver-
riegelungsfunktion hat. Heben Sie die Verriegelung jedes Mal,
wenn Sie den Kolben abschrauben, an und halten Sie sie mit
dem Daumen fest. Dadurch wird verhindert, dass der Filter her-
ausfallt. Seien Sie dabei besonders vorsichtig, da der verchrom-
te Teil des Kolbens sehr heil3 ist.

7. Schrauben Sie den Kolben vom Brithkopf ab, indem Sie ihn nach
links drehen, wéahrend Sie mit der anderen Hand das Gehause
des Geréts festhalten.

8. Nehmen Sie vorsichtig das Sieb aus dem Kolben. Lésen Sie dazu
die Verriegelung des Siebs am Kolben und drehen Sie den Kol-
ben um, sodass das Sieb herausfallen kann.

9. Wenn Sie noch mehr Kaffee zubereiten méchten, befolgen Sie
alle Schritte im Abschnitt ,Betrieb” und , Kaffeebriihfunktion”
und beachten Sie die VorsichtsmaBnahmen.

Achtung!

e Der verchromte Teil des Kolbens, der Filter und der Brithkopf
sind nach dem Brithvorgang heif und sollten nicht beriihrt
werden. Halten Sie den Kolben am Griff fest.

o Achten Sie darauf, dass der Kolben richtig in den Briihkopf
eingeschraubt ist, damit er sich bei Erschiitterungen nicht
verdreht.

¢ Behalten Sie die Tropfschale im Auge, damit sie nicht Gberlduft.

AUFSCHAUMEN VON MILCH:

Mit der Aufschdumduse kdnnen Sie auf einfache Weise Milch
erhitzen und aufschdaumen und sie dann fiir die Zubereitung von
Cappuccino verwenden.

1. Fuhren Sie zunachst alle Schritte im Abschnitt ,,Betrieb” durch
und stellen Sie dann den Funktionsknopf auf die Position zum
Aufschdumen Jl (Abb. 1, Nr. 11); die rote Anzeigeleuchte
leuchtet auf und zeigt an, dass das Wasser erhitzt wird (Abb. 1,
Nr. 8).
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Achtung!

Hw

Sobald das Erhitzen beginnt, kann Wasser kondensieren und
aus der Duse tropfen — stellen Sie dann am besten einen ande-
ren Behalter auf, in den das Wasser tropft, und stellen Sie erst
dann eine Tasse mit Milch auf, wenn der Dampf zu entweichen
beginnt.

. Neigen Sie die Duse des Milchaufschdaumers, um das Einflihren

der Duse in die Tasse zu erleichtern.

. Fullen Sie die Tasse bis zur Halfte mit kalter Milch.
. Nach etwa 2 Minuten tritt Dampf aus der Aufschdumduse aus

(kontinuierlicher Strahl).

. Halten Sie die Tasse mit der Milch leicht gekippt, sodass die

Aufschaumdise in die Milch eingetaucht ist.

. Schdumen Sie die Milch etwa 1 Minute lang auf, indem Sie

mit der Tasse kreisende Bewegungen machen, sodass die
Aufschaumdiise abwechselnd aus der Milch kommt und wieder
eintaucht. Wenn Sie genug Schaum haben, stellen Sie den
Funktionsknopf auf die Position s (Abb. 1, Nr. 9), um das
Gerat zu stoppen; die Anzeigeleuchte erlischt. Die Milch ist
fertig aufgeschaumt.

. Drehen Sie nach etwa 5 Minuten den Schalter vorsichtig auf

die Position s, um den Dampf aus der Kaffeemaschine ab-
zulassen; zu diesem Zeitpunkt sollte der Dampf nicht mehr so
stark und heiB sein. Treffen Sie alle notwendigen VorsichtsmaR-
nahmen, wenn Sie den Dampf aus dem System ablassen.

Achtung!

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn die Teile noch
heiR sind. Die heilen Teile kdnnen Verbrennungen verursa-
chen. Warten Sie, bis das Gerat abgekuihlt ist.

Schrauben Sie nach dem Gebrauch den Deckel des Wasser-
behdlters nicht ab, da der Druck und die hohe Temperatur

des Dampfes im Behdlter Verbriihungen verursachen kénnen;
lassen Sie den Dampf ab, bevor Sie wieder Wasser einfillen,
indem Sie den Funktionsknopf auf die Position ()% drehen.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO:

1.

2.

Schaumen Sie die Milch wie oben beschrieben auf und warten
Sie etwa eine Minute, bis der Schaum ausreichend dicht ist.
Stellen Sie die Tasse mit der aufgeschdumten Milch unter den
Briihkopf und bereiten Sie den Kaffee wie unter , Kaffeebriih-
funktion” beschrieben zu.

Achtung!

Aus der Duse stromt heifer Dampf aus. Treffen Sie alle notwen-
digen Vorkehrungen, um Verbriihungen zu vermeiden.

Um das Gerét nicht zu beschddigen, muss nach jedem Auf-
schaumen oder Brithen von Kaffee eine ausreichende Menge
sauberes Wasser in den Behélter gegossen werden; eine
ausfiihrliche Beschreibung finden Sie im Abschnitt ,Vor der
ersten Inbetriebnahme”.

Um Verbrithungen durch heifen Dampf zu vermeiden, sollte
der Funktionsknopf nach jedem Aufbriihen von Kaffee/Auf-
schaumen von Milch langsam auf die Position gedreht werden,
um den Dampf aus der Kaffeemaschine abzulassen.

Fur einen besseren optischen Effekt empfehlen sich durchsich-
tige Tassen, damit man die Schichten von Milchschaum und
Kaffee sehen kann.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1.
2.

3.
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Bevor Sie das Gerat reinigen, vergewissern Sie sich, dass es
vom Netzstrom getrennt und vollstandig abgekuhlt ist.
Verwenden Sie zur Reinigung der Gerateteile keine scharfen
Reinigungsmittel.

Tauchen Sie das Gehduse des Geréts nicht in Flissigkeiten ein,
sondern wischen Sie es mit einem feuchten Tuch ab und trock-
nen Sie es anschlieRend mit einem Handtuch gut ab.

. Die Aufschaumduse sollte nach jedem Aufschaumen oder Er-

hitzen von Milch gereinigt werden. Tauchen Sie die Aufschdum-
duse nach jedem Aufschaumen oder Erhitzen von Milch in
heiRes Wasser und lassen Sie den Aufschaumvorgang ablaufen.
Wischen Sie die Duse anschlieBend mit einem trockenen Tuch
ab. Sie konnen auch die Gummikappe der Aufschaumdise
abnehmen und sie separat mit einem milden Reinigungsmit-
tel waschen, dann gut abspllen, vollstandig abtrocknen und
wieder an ihren Platz setzen.

REINIGUNG DES SIEBS IM BRUHKOPF:
Das Sieb im Briihkopf sollte nach jeweils 75 Tassen Espresso
gereinigt werden.

1.

2.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und warten Sie, bis es
vollstandig abgekiihlt ist.

Losen Sie mit einem Schraubenzieher die beiden Schrauben
des Siebs im Briihkopf.

3. Waschen Sie das Sieb in warmem Wasser mit Spulmittel.
4.
5. Schrauben Sie das gereinigte, trockene Sieb wieder an seinen

Trocknen Sie das Sieb nach dem Waschen griindlich ab.

Platz.

REINIGUNG DES FILTERS:
Waschen Sie den Filter im Kolben nach jedem Gebrauch.

1.
2.
3.

Lassen Sie den Filter vor dem Waschen abkiihlen.
Waschen Sie den Filter in warmem Wasser.
Trocknen Sie den Filter nach dem Waschen griindlich ab.

ENTKALKEN DES GERATS

Je nachdem, wie oft Sie Kaffee brithen oder wie hart das Wasser
ist, sollte mindestens einmal pro Woche bis zu einem Monat
eine Entkalkung durchgefiihrt werden. Durch die Entfernung von
Ablagerungen im Brihsystem wird die Lebensdauer des Gerats
verlangert und der einwandfreie Betrieb gewahrleistet.

1.

2.

3.

Fullen Sie den Behdlter mit Wasser und Entkalker entsprechend
den in der Entkalkeranleitung angegebenen Proportionen.
Bringen Sie den Kolben (ohne Kaffee) gemaR den entsprechen-
den Punkten in der Anleitung an.

Stellen Sie die Kaffeebriihfunktion ein und warten Sie, bis etwa
200 ml Flussigkeit in der Kanne sind.

. Drehen Sie den Funktionsknopf und den Funktionsschalter auf

die Position zum Aufschaumen, die Dampferzeugung sollte ca.
2 Minuten dauern.

. Drehen Sie den Knopf auf die Position Qs (Abb. 1, Nr. 9), um

das Gerét zu stoppen; die Anzeigeleuchte erlischt.

. Lassen Sie den Entkalker im Gerat ca. 15 Minuten lang einwir-

ken.

. Wiederholen Sie den Briih- und den Aufschaumzyklus nach

15 Minuten und fiihren Sie ihn insgesamt dreimal durch.
Zwischen den einzelnen Dampfphasen brauchen Sie nicht

15 Minuten zu warten, um den Vorgang zu wiederholen. Wenn
der Behdlter leer ist, fullen Sie Wasser nach (ohne Entkalker).

. GieRen Sie das Wasser aus dem Behalter und splen Sie ihn

grundlich aus. Fllen Sie den Behalter mit sauberem Wasser
und wiederholen Sie den Briih- und Aufschdumvorgang mehr-
mals, um das Gerdt zu spilen.

Achtung!
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Wenn Sie Entkalkungstabletten verwenden, |6sen Sie diese

in einem anderen Gefal vollstandig auf und gieRen Sie diese
Losung in den Wasserbehdlter, bevor Sie mit dem Entkalkungs-
vorgang beginnen.



INDICATIONS CONCERNANT LA
SECURITE D’UTILISATION

Afin d’éviter tout risque de

blessures graves au cours

de l'utilisation de I'appareil,

il absolument nécessaire de

respecter les consignes de

securité, y compris les regles
ci-dessous.

AVANT DE METTRE EN

MARCHE LAPPAREIL, LIRE

LE MODE D’EMPLOI, LES

REMARQUES ET LES AVER-

TISSEMENTS.

* Les enfants n'ont pas
conscience des dangers
que peut entrainer |'utili-
sation des appareils élec-
triques ; pour cette raison,
garder I'appareil hors de

ortée des enfants.

« L'appareil chauffe lors du
fonctionnement Une fois
I'appareil arrété, certains
élements peuvent étre
encore chauds pendant un
certain temps. Pour eviter
les bralures, ne pas toucher
la partie chromée de la poi-
gnée et les autres surfaces
en métal. Ne jamais dépla-
cer l'appareil quand il est
en marche.

* Ne jamais utiliser la ma-
chine si le réservoir d'eau
est vide. S’assurer avant et
apres l'utilisation.

* Le corps de 'appareil ne

eut pas étre plonger dans
'eau ou dans d’autres li-
quides. L'immersion dans
I'eau peut causer un choc
électrique. o

+ Siles éléments extérieurs
de la machine sont mouil-
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lés, sécher soigneusement
'appareil avant de le re-
mettre en marche. .
Ne pas utiliser 'appareil
si le cordon d’alimentation
présente des signes d’en-
dommagement ou si 'appa-
reil est tombé sur le sol.
Apreés ['utilisation, toujours
retirer la fiche de la prise.
La retirer également en cas
de tout dysfonctionnement
et avant [e nettoyage.
En retirant la fiche de la
prise murale, ne jamais tirer
sur le cordon, uniguement
sur la fiche tout en tenant
la prise secteur de l'autre
main. _
Ne pas essayer de retirer
des piéces du boitier.
Afin d’éviter 'endomma-
ement du cable d’alimen-
ation, ne pas le placer
au-dessus de bords tran-
chants ou a proximité des
surfaces chaudes. .
Ne pas exposer I'appareil
a la pluie ou a 'humidité et
ne pas utiliser 'appareil a
I'extérieur. Ne pas manipu-
ler 'appareil avec les mains
humides.
Utiliser uniquement de I'eau
claire et froide, remplir dou-
cement le réservoir d'eau.
Un jet d’eau trop fort en-
traine des éclaboussures.
Rester prudent lors du
lavage des accessoires. Si
le cable réseau ou la fiche
sont endommagés, les faire
remplacer par un repara-
teur spécialisé pour éviter
tout danger.
L'utilisation d’accessoires
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qui n'ont pas été fournis

avec le produit peut endom- +

mager I'appareil.

La machine a café est

congue pour la préparation

de café et la fabrication de

mousse de lait, ne pas l'uti-

liser a d’autres fins. .

Cet appareil peut étre uti-

lisé par des enfants ages

de 8 ans ou plus, par des

personnes avec des capa-

cités motrices, sensorielles

ou mentales reduites et

par des personnes de-

nuées d'expérience ou de

connaissance de I'équipe-

ment uniqguement si elles

se trouvent sous surveil-

lance et qu’elles aient été

instruites auparavant au

sujet de I'exploitation de

I'appareil de facon stre et

gu’elles connaissent les
angers lies a I'exploitation

de I'appareil. Les enfants

ne devraient pas jouer avec

I'appareil. Le nettoyage et

la maintenance de I'appa-

reil ne devraient pas étre

effectués par des enfants

a moins qu’ils n’aient fini

leurs 8 ans et ne soient

surveillés par une personne

appropriée.

La surface sur lagquelle est

utilisé I'appareil doit étre

mise a niveau, propre et .

seche. _

Ne jamais remplir le

chauffe-eau avec plus de

390 ml d’eau. .

Ne jamais brancher la fiche -

a la prise électrigue avec

les mains mouillees, ceci

peut entrainer un choc élec- -
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trique.
Il n’est pas recommandé
d’utiliser des rallonges pour
raccorder I'appareil a une
source d’alimentation.
La machine a café est un
appareil de classe | de
protection électrique, pour
cette raison la prise de
branchement doit étre im-
Bératlvement équipeée d'une
roche de protection.
Lors de la préparation du
café ou de la fabrication
de mousse de lait, ne pas
ouvrir le chauffe-eau ni
n’enlever la poignée. Le
chauffe-eau se frouve sous
trés haute pression et ceci
peut entrainer des bralures
causeées par la vapeur ou
'eau.
Pour réduire la pression
dans le chauffe-eau, une
fois le travail termine, régler
le bouton des fonctions sur
la fonction mousse, de la
vapeur s’écoulera alors de
la buse et |la pression dimi-
nuera. _
Lors de la préparation du
café, ne pas toucher les
éléements en metal de la
poignee. Tenir la poignée
uniquement par le support,
elle peut étre refroidie sous
I'eau courante.
La vageur qui se dégage
de la buse est trés chaude.
Lors de la production de la
mousse, garder les mains
éloignées de la buse.
Nettoyer la buse du mous-
?eur aprés chaque utilisa-
ion.
L'appareil n’est destiné qu’a



'usage dans un cadre do-
mestique.

Prescriptions électriques :
Vérifier si la tension indiquée sur
la plaque signalétique corres-
pond aux parametres de I'alimen-
tation électrique a la maison,
tout en s’assurant que cette
alimentation est marquée par ™~
(courant alternatif).

Cet appareil est marqué par le symbole du conteneur a
déchets, rayé, conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE et a la Loi polonaise sur les appareils élec-
triques et électroniques usagés. Ce symbole signale que
le produit, aprés sa période d’utilisation, ne pourra pas
I :tre éliminé avec d’autres déchets ménagers.
L'utilisateur est obligé de le rendre a un point de collecte des appa-
reils électriques et électroniques usagés. De tels points de collecte
sont mis en place par les communes, certains magasins et entre-
prises de ramassage des déchets.
Respecter les régles d’élimination des appareils électriques et élec-
troniques permet d’éviter des conséquences nuisibles a la santé
humaine et a I'environnement naturel, a cause de la possibilité de
présence de constituants dangereux ou de transformations inappro-
priées a ce type d’appareil.

DONNEES TECHNIQUES :

Modele - CD 1011 Espris

Tension nominale - 230V~, 50Hz

Puissance nominale - 800 W

Capacité utilitaire du réservoir/maximale - 240ml/390ml
Céble d’alimentation - 0,75 m

Pression - 5 bar

ELEMENTS D’EQUIPEMENT ET FONCTIONS DE LAPPAREIL (fig. 1) :
. Bouchon du réservoir d’eau

Buse du mousseur

. Poignée

Pot a café

. Bac d’égouttage

. Bouton fonctionnel

. Fonction de préparation de café

. Témoin lumineux

. Position d’arrét

10. Position d’extinction de I'appareil/dégagement de la vapeur
11. Fonction mousse

12. Doseur de café/tasseur

13. Tamis

CENOUAWNE

AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

e Une fois 'appareil déballé, s’assurer qu’il contient tous les
accessoires et qu’il n’y a pas de traces visibles de dommages.

e Avant la premiére utilisation, laver avec de I'eau chaude tous
les accessoires entrant en contact avec les ingrédients du café.

e Avant la premiére préparation de café, remplir le réservoir
d’eau. En suivant la procédure normale de préparation de café,
mettre en marche la fonction de préparation de café sans rem-
plir le réservoir de café. Ceci permet de rincer et de nettoyer
I'appareil. Cette opération doit étre également effectuée pour
la fonction de production de mousse/réchauffement de lait.

UTILISATION :
1. Placer 'appareil sur une surface plane et stable.
2. Dévisser le bouchon du réservoir d’eau (fig. 1, pos. 1) et remplir
le réservoir d’eau avec 240ml.
3. Fermer de nouveau le bouchon du réservoir.
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FONCTION DE PREPARATION DE CAFE :

1. Réaliser toutes les étapes du point « UTILISATION ».

2. Placer le tamis (fig. 1, pos. 13) dans la poignée (fig. 1, pos. 3).
A l'aide du doseur (fig. 1, pos. 12), verser le café dans le tamis
placé dans la poignée. Utiliser le tasseur (fig. 1, pos. 12) pour
presser la mouture.

3. Placer la poignée avec le tamis remplis de café dans la téte de
percolation. Pour assurer une position optimale de la poignée,
tourner la poignée a gauche, la placer dans la téte et ensuite, la
tourner & droite pour qu’elle se verrouille g dans la téte.

4. Placer le pot sur le support et régler le bouton fonctionnel sur
la position de préparation de café &> (fig. 1, pos. 7), le témoin
rouge s’allumera alors pour signaler le début du processus de
réchauffement d’eau (fig. 1, pos. 8).

5. Aprés environ 2 minutes, du café sortira de la poignée. Une fois
le café préparé, tourner le bouton sur la position Qe (Fig.1,
pos. 9) pour arréter I'appareil, le témoin lumineux s’éteint
alors. Le café est prét, retirer le pot du support.

6. Apres environ 5 minutes, tourner le bouton sur la position
(Sz:me pour dégager la vapeur de la machine a café, le
dégagement de la vapeur est alors moins puissant et moins
chaud. Lors du dégagement de la vapeur prendre toutes les
précautions de sécurité nécessaires.

Attention !

¢ Lors du fonctionnement de I'appareil, ne pas laisser la machine
sans surveillance, suivre toutes les précautions de sécurité né-
cessaires apres le réglage du bouton sur la position 8w, cette
fonction permet de dégager a travers la buse du mousseur la
vapeur chaude des circuits de I'appareil.

¢ Une fois le travail terminé, ne pas dévisser le bouchon du ré-
servoir d’eau, la pression et la température élevée a I'intérieur
du réservoir peuvent causer des brllures, avant de verser une
nouvelle portion d’eau, dégager la vapeur en tournant le bouton
fonctionnel sur la position (g

* La poignée dispose d’un élément mobile qui remplit la fonction
de verrouillage. Aprés chaque retrait de la poignée, soulever le
verrouillage et le tenir avec le pouce. Ceci empéche le filtre de
tomber. Faire trés attention car la partie chromée de la poignée
est trés chaude.

7. Retirer la poignée de la téte de percolation en la tournant a
gauche tout en tenant le corps de I'appareil avec I'autre main.

8. Retirer prudemment le tamis de la poignée. Pour ce faire, dé-
bloquer le verrouillage du tamis se trouvant sur la poignée et
retourner ensuite la poignée pour que le tamis puisse sortir.

9. Si vous souhaitez préparer plus de café, procéder a toutes les
étapes des points « Utilisation » et « Fonction de préparation de
café », en gardant toutes les précautions nécessaires.

Attention !

¢ La partie chromée de la poignée, le filtre et la téte de perco-
lation sont tres chauds apres le processus de préparation de
café, ne pas les toucher. Tenir la poignée par son support.

e S’assurer que la poignée est correctement fixée sur la téte de
percolation, ceci évitera la sortie éventuelle de la poignée sous
I'impact des vibrations.

o Veiller a contréler le niveau de liquide dans le bac d’égouttage
pour éviter le déversement.

FONCTION MOUSSE DE LAIT :

La buse du mousseur permet de chauffer et de fabriquer de la
mousse de lait facilement, ce lait peut étre ensuite utilisé pour
préparer un cappuccino.

1. Une fois toutes les étapes du point « Utilisation » réalisées,
régler le bouton fonctionnel sur la position mousse de lait (ﬂb
(fig. 1, pos. 11), le témoin lumineux rouge s’allumera alors pour
signaler le début du processus de réchauffement de I'eau (fig.
1, pos. 8).

Attention !

* Une fois le processus de réchauffement lancé, I'eau peut
s’évaporer et s'égoutter de la buse - le mieux est de placer un
récipient sous la buse pour récupérer I'eau qui s’égoutte et
seulement apres, quand la vapeur commencera a sortir, placer
la tasse avec le lait sous la buse.

. Ecarter la buse pour faciliter son insertion dans la tasse.
. Remplir la tasse a moitié.
. Apreés environ 2 minutes, de la vapeur commencera a se déga-
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5.

6.

ger de la buse (flux continue).

Tenir la tasse avec le lait de maniére a ce que la buse soit

plongée dans le lait.

Continuer a produire de la mousse de lait pendant environ

1 minute, en tournant la tasse de maniére a ce que la buse

sorte et plonge dans le lait. Apres avoir obtenu la quantité de

mousse souhaitée, régler le bouton sur la position @ (fig.1,
pos. 9) pour arréter le travail de I'appareil, le témoin lumineux
s’éteint alors. La mousse de lait est préte.

. Aprés environ 5 minutes, tourner le bouton sur la position
¢k POUr dégager la vapeur de la machine a café, le
dégagement de la vapeur est alors moins puissant et moins
chaud. Lors du dégagement de la vapeur prendre toutes les
précautions de sécurité nécessaires.

Attention !

Ne pas laisser 'appareil chaud sans surveillance, les éléments
chauds peuvent causer des brilures, attendre que I'appareil
refroidisse.

Une fois le travail terminé, ne pas dévisser le bouchon du ré-
servoir d’eau, la pression et la température élevée a I'intérieur
du chauffe-eau peuvent causer des brilures, avant de verser
une nouvelle portion d’eau, dégager la vapeur en tournant le
bouton fonctionnel sur la position e

PREPARATION DE CAPPUCCINO :

1. Produire de la mousse de lait en suivant les indications
ci-dessus, attendre ensuite environ une minute que la mousse
atteigne une bonne épaisseur.

2. Placer la tasse avec la mousse de lait sous la téte de percola-
tion et préparer le café comme décrit dans le point « Fonction
de préparation de café ».

Attention !

De la vapeur chaude se dégage de la buse. Suivre toutes les
précautions de sécurité nécessaires pour éviter les bralures.
Pour ne pas endommager l'appareil, apres chaque préparation
de mousse ou de café, verser une quantité adaptée d’eau
claire dans le réservoir, la description détaillée du processus se
trouve dans le chapitre « Avant la premiére utilisation ».

Pour éviter les brilures causées par la vapeur chaude, il est
recommandé de toujours régler la position et de dégager la
vapeur, aprées la préparation du café ou de la mousse de lait.
Pour un meilleur résultat visuel, utiliser une tasse transparente,
les couches de mousse de lait et de café seront alors visibles.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

1

2.

3.

. Avant le nettoyage de I'appareil, s'assurer qu’il est débranché

de I'appareil et qu’il a completement refroidi.

Ne pas utiliser de détergents puissants pour le nettoyage des

éléments de I'appareil.

Ne pas plonger le corps de I'appareil dans des liquides, essuyer

le corps de I'appareil avec un chiffon doux et ensuite, le sécher

compléetement.

. La buse du mousseur doit étre nettoyée apres chaque produc-
tion de mousse et réchauffement de lait. Aprés chaque pro-
duction de mousse ou réchauffement de lait, plonger la buse
du mousseur dans de I'eau chaude et procéder au cycle de
fabrication de mousse. Apres cette opération, essuyer la buse
du mousseur avec un chiffon sec. Il est également possible de
retirer la bande en caoutchouc du mousseur et de la laver avec
un détergent doux, la rincer, la sécher complétement et la fixer
de nouveau.

NETTOYAGE DU TAMIS DANS LA TETE DE PERCOLATION :

Le

tamis dans la téte de percolation doit étre nettoyé toutes les 75

tasses expresso.

1

2.

3
4.
5
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. Débrancher l'appareil de l'alimentation électrique et attendre

qu'il refroidisse complétement.

En utilisant un tournevis, dévisser les deux vis se trouvant dans

le tamis de la téte de percolation.

. Laver le tamis a I'eau chaude et avec un détergent doux.

Une fois lavé, sécher soigneusement le tamis.

. Visser de nouveau le tamis propre et sec dans son emplace-
ment d’origine.

NETTOYAGE DU FILTRE :
Nettoyer le filtre placé dans la poignée aprées chaque utilisation.

1.
2.
3.

Avant de laver le filtre, attendre qu’il refroidisse.
Laver le filtre a I'eau chaude.
Une fois lavé, sécher soigneusement le filtre.

DETARTRAGE DE APPAREIL :

Selon la fréquence de préparation de café et de la dureté de I'eau,
réaliser un détartrage au moins une fois par semaine a une fois par
mois. Lélimination des dépots de tartre des circuits de I'appareil
prolonge la durée de vie de I'appareil et assure son fonctionnement
correct.

1.

2.

Remplir le réservoir d’eau et de produit détartrant selon les
proportions indiquées sur 'emballage du produit détartrant.
Fixer la poignée (sans café) en suivant les instructions corres-
pondantes.

. Régler la fonction de préparation de café et attendre que le pot

se remplisse avec environ 200ml de liquide.

. Régler le bouton et I'interrupteur de fonction sur la position

mousse de lait, le processus de dégagement de vapeur devrait
durer environ 2 minutes.

. Tourner le bouton sur la position e (Fig.1, pos. 9) pour

arréter I'appareil, le témoin lumineux s’éteint alors.

. Laisser I'appareil avec le produit détartrant pour environ

15min.

. Aprés 15 minutes, répéter le cycle de préparation de café et de

production de mousse encore trois fois. Il ne faut plus attendre
15 minutes entre les étapes suivantes de préparation. Si I'eau
manque dans le réservoir d’eau, il faut en ajouter (sans ajouter
du produit détartrant).

. Déverser I'eau du réservoir et le rincer soigneusement. Apres

I'avoir de nouveau rempli avec de I'eau claire, répéter encore
quelques fois le processus de préparation de café et de produc-
tion de mousse pour rincer I'appareil.

Attention !
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Si vous utilisez des pastilles de détartrage, avant de procéder a
'opération dans la machine, dissoudre complétement la pas-
tille dans un autre récipient et verser la solution ainsi préparée
dans le réservoir d’eau.



INDICACIONES REFERENTES A LA
SEGURIDAD DE USO

Para evitar el riesgo de lesio-
nes graves al utilizar el apa-
rato, deben observarse las
normas basicas de seguridad,
entre las que se incluyen las
sEmentes.

LEA LAS INSTRUCCIONES,

PRECAUCIONES Y ADVER-

TENCIAS ANTES DE UTILI-

ZAR EL APARATO. _

* Los nifios no son conscien-
tes de los peligros que se
pueden producir al usar
aparatos eléctricos. Por lo
tanto, mantenga el dispo-
sitivo fuera del alcance de
los nifios. _

» El aparato se calienta du-
rante el funcionamiento.
Después de apagarlo, al-
8unos componentes pue-

en permanecer calientes
durante algun tiempo.
Para evitar quemaduras,
no toque la parte cromada
del grupo de café ni otras
superficies metalicas. No
mueva nunca el aparato
mientras este en funciona-
miento.

* No utilice nunca la cafetera
si el deposito de agua no
esta lleno. Compruebe an-
tes y después del uso.

» El cuerpo del aparatono
debe sumergirse en agua ni
en otros liquidos. La inmer-
sion en agua puede causar
descargas eléctricas.

+ Silos componentes exter-
nos de la cafetera se inun-
dan de agua, séquelos bien
antes de volver a encender
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el aparato.
No utilice el aparato si ha
caido al suelo o presenta
danos en el cable de ali-
mentacion.
Desenchufelo siempre
después de cada uso, en
caso de averia y antes de
limpiarlo.
Cuando retire el enchufe
de la toma de pared, nun-
ca tire del cable, sino del
enchufe, mientras sujeta la
toma con la otra mano.
No intente retirar ninguna

ieza de la carcasa.

ara evitar danar el cable
de alimentacion, no lo colo-
que sobre bordes afilados o
E:erca de superficies calien-
es.
No exponga el aparato a
la lluvia o Ta humedad ni lo
use en exteriores. No use
el aparato con las manos
mQHadas. o
Utilice solo agua limpia y
fria y llene el depdsito de
agua lentamente. Si se
llena el agua con un chorro
demasiado fuerte, puede
salpicar por los lados.
Tenga cuidado al lavar los
accesorios. Si el cable de
alimentacion o el enchufe
estan dafiados, lo debe
reemplazar un servicio
técnico especializado para
evitar riesgos.
Se puede danar el aparato
Si se usan accesorios no
suministrados con este.
La cafetera sirve para pre-
parar café y espumar le-
che, no la utilice para otros
fines.
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El dispositivo puede ser
empleado por nifios de 8
anos o mayores, por perso-
nas con capacidad fisica,
sensorial o psiquica redu-
cida y por personas que no
tengan experiencia o cono-
cimientos del empleo del
aparato, en caso de estar
vigiladas o cuando hayan
sido instruidas sobre el uso
del aparato de forma segu-
ra y conozcan los peligros
relacionados con el uso
del aparato. Los nifios no
deben jugar con el aparato.
La limpieza y el manteni-
miento del aparato no debe
ser realizado por los ninos
a menos que tengan cum-
plidos los 8 afios y se en-
cuentren bajo vigilancia de
ersona adecuada.

a superficie sobre la que
se utiliza el aparato debe
estar nivelada, limpia y
seca.

No llene nunca el depdsi-
to con mas de 390 ml de
agua.

o introduzca nunca el
enchufe en la toma de co-
rriente con las manos mo-
jadas, ya que podria sufrir
una descarga eléctrica.

No se recomienda utilizar
distintos tipos de cables
alargadores para conectar
el aparato a la corriente.
La cafetera es un aparato
con proteccion contra des-
cargas eléctricas de clase |,
porlo que la toma de co-
rriente a la que se conecte
debe estar provista de un
contacto a tierra.

No abra el deposito ni retire
el grupo de café durante el
proceso de elaboracion de
café o espumado. En el de-
pésito hay mucha presion y
pueden producirse quema-
duras por vapor o agua.
Para reducir la presion en
el interior de la caldera, co-
loque la perilla de funcion
en la funcion de espumado
cuando haya terminado.
Empezara a salir vapor por
la boquilla y la presion se
reducira.

No toque las partes me-
talicas del grupo de café
durante el proceso de ela-
boracion del café. El grupo
de café solo debe sujetarse
por el asa. Puede enfriar-
se con un chorro de agua
corriente.

El vapor que sale de la bo-
quilla del espumador esta
muy caliente. Mantenga las
manos alejadas de la bo-
quilla durante el proceso de
espumado.

La boquilla del espumador
debe limpiarse después de
cada uso. _

El aparato esta destinado
solamente para usar en
casa.

Requisitos eléctricos:
Compruebe si el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas se
corresponde con el suministro
eléctrico de su hogar, que debe
estar marcado como ~ (corriente
alterna).
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Este aparato estda marcado con el simbolo de contene-
dor para desechos tachado, segtn la Directiva Europea
2012/19/CE y la ley polaca sobre aparatos eléctricos y
electrdnicos gastados. Dicho simbolo informa que este
aparato, pasado el periodo de su uso, no debe ser eli-
I inado junto con los demas desechos procedentes de
hogares.
El usuario esta obligado a devolverlo a un lugar destinado para reco-
ger el equipo eléctrico y electrénico gastado. Las entidades que rea-
lizan la recogida, incluyendo los puntos locales de recogida, tiendas,
y entidades municipales, crean un sistema adecuado que permite la
devolucidn de estos aparatos.
El adecuado uso del equipo eléctrico y electrénico gastado ayuda
a evitar las consecuencias que son nocivas para humanos y para el
medio ambiente procedentes de la presencia de componentes pe-
ligrosos e inadecuado almacenamiento y procesamiento de estos
dispositivos.

DATOS TECNICOS:

Modelo: CD 1011 Espris

Tensidén nominal: 230V~, 50Hz

Potencia nominal: 800 W

Capacidad util/maxima del depdsito: 240 ml/390 ml
Cable de alimentacién: 0,75 m

Presién: 5 bar

COMPONENTES DEL EQUIPO Y FUNCIONES DEL APARATO (fig. 1):
. Tapdn del depésito de agua

. Boquilla del espumador

. Grupo de café

. Jarra de café

. Bandeja de goteo

. Perilla de funcién

. Funcidn de preparacion de café

. Indicador luminoso

. Posicion de detencion

10. Posicién de apagado del aparato/liberacién del vapor
11. Funcién de espumado

12. Medidor de café/prensador

13. Colador

LCOoONOUTEWNE

ANTES DEL PRIMER USO:

e Después de desembalar el aparato, asegurese de que se han
incluido todos los accesorios y de que no hay signos visibles
de dafios.

e Lave con agua caliente todos los accesorios que estén en
contacto con los ingredientes del café antes de utilizarlos por
primera vez.

e Llene el depdsito con agua antes de preparar café por primera
vez. De acuerdo con el procedimiento normal para preparar
café, active la funcion de preparacion de café, pero sin echar
café en el recipiente correspondiente. El aparato se enjuagard y
limpiard. Haga lo mismo con la funcién de espumado/calenta-
miento de la leche.

uso:
1. Coloque el cuerpo del aparato sobre una superficie sélida y
nivelada.
2. Desenrosque el tapdn del depdsito de agua (fig. 1, pos. 1) y
llénelo con 240 ml de agua.
3. Enrosque el tapdn del recipiente de agua.

FUNCION PARA PREPARAR CAFE:

1. Siga todos los pasos del apartado «USO».

2. Coloque el colador (fig. 1, pos. 13) en el grupo de café (fig. 1,
pos. 3). Con el medidor (fig. 1, pos. 12), eche el café en el filtro
colocado en el grupo de café. Utilice el prensador (fig. 1, pos.
12) para apisonar y nivelar el café.

3. Coloque el grupo con el filtro lleno de café en el cabezal de
preparacion de café. Para garantizar la posicion correcta del
grupo, girelo hacia la izquierda, coléquelo en el cabezal y, a
continuacion, girelo hacia la derecha para que quede encajado
f@ en el cabezal.

4. Coloque la jarra en la base y ponga la perilla de funcién en la
posicion de preparacion de café &> (fig. 1, pos. 7). Se encen-
derd una luz roja que indica que el agua se esta empezando a
calentar (fig. 1, pos. 8).

5. Al cabo de unos 2 minutos, el café empezara a salir del grupo.
Cuando se haya preparado suficiente café, gire la perilla a la
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posicion @ (fig.1, pos. 9) para detener el funcionamiento
del aparato. La luz roja indicadora se apagara. El café estara
listo, por lo que puede retirar la jarra de la base.

6. Transcurridos unos 5 minutos, gire suavemente la perilla a la
posicion s para liberar el vapor de la cafetera, el cual no
debe ser tan intenso y caliente en este punto. Tome todas las
precauciones necesarias al liberar el vapor del sistema.

iAdvertencia!

* No deje el aparato desatendido durante su funcionamiento.
Ademas, debe tomar todas las precauciones cuando la perilla se
encuentre en la posicion (D Esta funcion elimina el vapor
caliente de los sistemas del aparato a través de la boquilla del
espumador.

e Cuando termine, no desenrosque el tapon del depdsito de agua,
ya que la presién y la alta temperatura del vapor en el interior
del depdsito pueden provocar quemaduras. Antes de verter la
siguiente tanda de agua, libere el vapor girando la perilla de fun-
cién a la posicion @ e

e Hay un componente movil en el grupo de café que desempefia
una funcién de bloqueo. Cada vez que desenrosque el grupo
de café, levante el bloqueo y sujételo con el pulgar. Esto evitara
que el filtro se caiga. Preste especial atencion, ya que la parte
cromada del grupo de café estd muy caliente.

7. Desenrosque el grupo de café del cabezal girdndolo hacia la iz-
quierda mientras sujeta el cuerpo del aparato con la otra mano.

8. Retire con cuidado el filtro del grupo de café. Para ello, suelte el
bloqueo del filtro que se encuentra en el grupo de café y dé la
vuelta a este ultimo para dejar caer el filtro.

9. Si desea preparar otra tanda de café, siga todos los pasos del
apartado «Uso» y «Funcion de preparacion de café» tomando
todas las precauciones.

jAdvertencia!

* La parte cromada del grupo de café, el filtro y el cabezal estan
calientes después del proceso de preparacion del café y no
deben tocarse. El grupo de café debe sujetarse por el asa.

¢ Asegurese de que el grupo esté bien enroscado en el cabezal
de preparacion de café con el fin de evitar que el grupo se
afloje por las vibraciones.

* Vigile el nivel de liquido en la bandeja de goteo para que no
rebose.

FUNCION PARA ESPUMAR LA LECHE:

La boquilla del espumador se utiliza para calentar y espumar

facilmente la leche, que luego se puede utilizar para preparar un

capuchino.

1. Una vez completados todos los pasos de la seccion «Uso», co-

loque la perilla de funcién en la posicién de espumado (ﬂb (fig.
1, pos. 11). Se encendera una luz roja que indica que el agua se
esta empezando a calentar (fig. 1, pos. 8).

jAdvertencia!

e Cuando empiece a calentarse, es posible que el agua se
condense y gotee por la boquilla, por lo que es mejor colocar
otro recipiente para que gotee el agua y, solo cuando empiece
a salir el vapor, colocar la taza con la leche.

2. Incline la boquilla del espumador para facilitar la introduccion

de la boquilla en la taza.

. Vierta leche fria hasta la mitad de la taza.

. Transcurridos unos 2 minutos, empezard a salir vapor por la

boquilla del espumador (chorro continuo).

5. Sujete la taza de leche inclinada de modo que la boquilla quede
sumergida en la leche.

6. Continte espumando la leche durante aproximadamente
1 minuto, haciendo movimientos circulares para que la boquilla
del espumador suba y baje de la leche alternativamente.
Cuando la cantidad de espuma sea la adecuada, gire la perilla a
la posicion @ (fig.1, pos. 9) para detener el funcionamiento
del aparato y la luz indicadora se apagara. La leche espumada
estara lista.

7. Transcurridos unos 5 minutos, gire suavemente la perilla a la
posicion e para liberar el vapor de la cafetera, el cual no
debe ser tan intenso y caliente en este punto. Tome todas las
precauciones necesarias al liberar el vapor del sistema.

B w
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iAdvertencia!

* No deje el aparato desatendido con sus componentes calien-
tes, ya que estos pueden causar quemaduras, por lo que se
recomienda esperar hasta que el aparato se haya enfriado.

e Cuando termine, no desenrosque el tapon del depdsito de
agua, ya que la presion y la alta temperatura del vapor en el
interior del depédsito pueden provocar quemaduras. Antes de
verter la siguiente tanda de agua, libere el vapor girando la
perilla de funcién a la posicion e

PREPARACION DE CAPUCHINO:
1. Se debe espumar la leche seguin el método anterior y esperar
aproximadamente un minuto a que la espuma alcance la
densidad adecuada.

2. Coloque la taza con la leche previamente espumada debajo del
cabezal y prepare el café tal y como se describe en el apartado

«Funcidén de preparacion de café».

iAdvertencia!

e Por la boquilla saldré vapor caliente. Tome todas las precaucio-

nes necesarias para evitar quemarse.

e Para no dafiar el aparato, debe verterse una cantidad suficiente

de agua limpia en el depdsito cada vez que espume leche
o prepare café. Para obtener mas detalles, véase la seccion
«Antes del primer uso».

e Para evitar que los usuarios se quemen con el vapor caliente,

se recomienda que, cada vez que se termine de espumar leche

o preparar café, se gire lentamente a la posicion [] para liberar
el vapor de la cafetera.
e Para conseguir un mejor efecto visual, lo ideal es utilizar una

taza transparente para que se puedan ver las capas de espuma

de leche y café.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO:

1. Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esta desenchufa-

do y de que se ha enfriado completamente.

2. No utilice detergentes fuertes para limpiar los accesorios del
aparato.

3. No sumerja el cuerpo del aparato en ningun liquido. Debe

limpiarse con un pafio humedo y luego secarse completamente

con un pafio.

4. La boquilla del espumador debe limpiarse cada vez que
espume o caliente la leche. Después de espumar o calentar la
leche, sumerja la boquilla del espumador en agua caliente y
ponga en marcha el ciclo de espumado. Tras este paso, limpie
la boquilla del espumador con un pafio seco. También puede
retirar la tapa de goma del espumador y lavarla por separado
con un detergente suave. Mds tarde, enjuaguela bien, séquela
completamente y vuelva a colocarla en su sitio.

LIMPIEZA DEL FILTRO DEL CABEZAL:
El filtro del cabezal debe limpiarse cada 75 tazas de espresso.
1. Desconecte el aparato de la corriente y espere hasta que se
haya enfriado por completo.
2. Con un destornillador, afloje los dos tornillos situados en el
filtro del cabezal.
3. Lave el filtro en agua tibia con detergente.
4. Después de lavar el filtro, séquelo bien.
5. Vuelva a atornillar el filtro limpio y seco.

LIMPIEZA DEL FILTRO:
El filtro situado en el grupo de café se debe lavar después de cada
uso.

1. Deje que el filtro se enfrie antes de lavarlo.

2. Lave el filtro con agua tibia.

3. Después de lavarlo, seque bien el filtro.

DESCALCIFICACION DEL APARATO:
Dependiendo de la frecuencia con que se prepare el café o de la
dureza del agua, se debe realizar la descalcificacion al menos una
vez a la semana o al mes. Si se eliminan los depdsitos del sistema
de preparacion de café, se prolongara la vida util del aparato y
garantizara su correcto funcionamiento.
1. Llene el depdsito con agua y descalcificador seguin las propor-
ciones indicadas en las instrucciones del descalcificador.
2. Coloque el grupo (sin café) segtin los puntos correspondientes
de las instrucciones.
3. Ajuste la funcion de preparacion de café y espere hasta que
haya unos 200 ml de liquido en la jarra.
4. Mueva la perilla de funcidn y el interruptor de funcién a la
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posicion del espumador. El proceso de generacion de vapor
debe durar unos 2 min.

. Gire la perilla a la posicion Qe (fig.1, pos. 9) para detener el

aparato y la luz indicadora se apagara.

. Deje el aparato con el descalcificador durante unos 15 minutos.
. Transcurrido este tiempo, repita el ciclo de preparacion de café

y espumado tres veces. No hay necesidad de esperar 15 mi-
nutos entre cada proceso repetido. Si el depdsito se queda sin
agua, afiada agua (sin descalcificador).

. Vierta el agua del depdsito y enjuaguelo bien. Después de lle-

narlo de nuevo con agua limpia, repita el proceso de prepara-
cion de café y espumado varias veces para enjuagar el aparato.

jAdvertencia!

Si utiliza pastillas descalcificadoras, disuelva completamente
la pastilla en otro recipiente antes de realizar el proceso de
descalcificacion. A continuacion, vierta la solucién preparada
en el deposito de agua.



NMPENMNOPBKU OTHOCHO BE3O-
MACHOCTTA HA YNOTPEBA

3a na ce nsberHe puckbT OT

CEepUO3HO HapaHsiBaHe Npwu

n3nonsBaHe Ha ypena, Tps6-

Ba Oa ce cnas3saT OCHOBHUTE

npeanasHn MepKn, BKINHOYN-

TEIHO n;IJ_anmaTa no-gony.

[MPOYETETE MHCT YKI{I/II/I-

TE, SABEJIEXXKUTE U MNPE-

YIPEXOEHUATA, NPEAN
A 3AMNOYHETE PABOTA C
PELA.

* [leuaTta He cu gaBaT CMeT-

Ka 3a onacHOCTUTE, KOUTO

MoraT Ja Bb3HUKHAT Mo

Bpeme Ha ynotpeba Ha

enekTpuyeckn ypeamn, no-

paau ToBa naseTe ypena

/Iglaneq OT AocTbna Ha geua.

0 Bpeme Ha pabora yc-
TPOWCTBOTO Ce Harpsiea.

nea U3KItouBaHe HAKOU OT
enemMeHTuTe morat ga ob-

AaT ropeLum npes n3BecTHO

Bpeme. 3a Aa n3berHete

n3rapsiHns, He JOKOCBam-

Te XpoMupaHarta 4acT Ha

pbkOXBaTkarta unu apyru

MeTaliH1 MOBbPXHOCTM.

Hwukora He mecTeTe ypeaa,

okaTto paboTu. 3

* Hwukora He nanonssanTe
Kade mawunHarta, ako pe-
3epBOapbT 3a BoAa He e
nbneH. MNpoBepeTe npean u
cnen ynotpeba.

« KopnycbT Ha ypena He
OuBa oa ce notans BbB
BOAA NNV ApYry TEYHO-
ctn. [NMNoTanaHeTo BbB BoJa
MOXe Oa nosede 4O TOKOB

ap.
. Eﬂcnyqam Ha 3anvBaHe C
BOOa Ha BLHLLUHUTE ere-
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MEHTW Ha KadpemallunHaTa,
npeau Aa s BKNYnTe OT-
HOBO KbM efekTpuyeckaTa
Mpexa, TpsibBa cTapaTenHo

a s noAcyLumTe.

e n3nons3eanTe ypeaa,
aKo ca Hanuue KakBuUTO
n aa 6uno cumnTomMmM 3a
yBpexaaHe Ha enekTpuye-
Ckusi kaben unu, ako ype-
ObT € NPeTbpnsan nagaHe
Ha nopa.
Cnep n3nonssaHe Ha ype-
Aa BUHarun Tpsibsa ga ms-
KIoYnTE LWencena oT KOH-
TaKTa, KaKTo M Npu KakBOTO
naa 6uno HenpasWIHO
OEeNCTBME Ha ypena v npe-

N MoYnCTBaHe.

pu n3BaxxgaHe Ha Lien-
cena oT enekTpuyeckms
CTEHEH KOHTaKT HMKora He
AbpnanTe kabena, a camo
Liencena, KaTo ¢ gpyraTa
pbKa Npuabpxxarte KOH-
TakTa. 3
He ce onutBanTe ga ot-
CTpaHsiBaTe KakBUTO U Aa
6G1no 4YacTtu Ha kopnyca.
3a fa ce nsberHe yBpex-
OAHETO Ha eneKkTpunYecKkus
kaben, He 6buBa Aa ro no-
cTaBsaATe Had ocTpu pbboBe
nnm B 6GnnM3ocT 4O ropeLum
MOBBPXHOCTMU.
He nanaravite ypena Ha
Bb3EeNCTBMETO Ha AbX[,
Wnu Bnara, He ro U3norns-
BanTe Ha OTKpuTO. He ns-
nonssanTe ypena ¢ MOKpu

bLE. 3

3rnon3BanTe camMo YUCTa,
CTyaeHa Boga M NbiiHETE
pe3epBoapa 3a Boga 6aB-
Ho. CunHaTa BogHa cTpys
BOAW OO NPbCKaHe Ha BO-
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%aTa HacTpaHu.
psibBa ga 6baeTe BHU-
MaTenHun no Bpeme Ha
MMWEHe Ha akcecoapuTe.
AKO MpexoBuAaT kaben unum
LencensT 6bAAT NoBpe-
AeHu, Te Tpsibea ga 6baar
NOAMEHEHM OT crneymanm-
31MpaH PEMOHTEH CEpPBU3,
3a ga ce npenoTBpartar
€BEeHTYyanHn onacHoCTMW.
3non3BaHe Ha akcecoapu,
KOUTO He ca JOoCTaBEHU C
NpoAayKTa, MoXe aa nosene
ﬂo noBpeaa Ha ypeaa.
ademalumHaTa e npea-
Ha3Ha4YeHa 3a NPUroTBAHe
Ha Kade n pasneHBaHe Ha
MIISIKO, He S u3non3BanTte
3a Apyru uenmu.
ToBa yCTPONCTBO MOXe
Ja ce 13norns3ea oT Agela
Ha Bb3pacT OT 8 rogmHn
N No-rofiemu, oT nuua ¢
orpaHnyeHn on3anyecku,
CETMBHMU UNN YMCTBEHMU
CnocobHOCTU MK ¢ Nun-
ca Ha OnuT U No3HaHuA,
aKo Te ca noa Haa3op Unu
ca 6Unn NHCTPYKTUPaHW,
Kak aa nuanonaseaT ypeaa
no 6e3onaceH Ha4nH "
no3HaBaT OnacHoCTUTe,
CBbp3aHu C N3MNon3BaHe-
TO Ha ypega. [euaTa He

bvBa aa cu UrpadT c ypena.

[MouncTBaHETO M NOAAPBXK-
kaTa Ha ypena He 6uBa oa
ce n3BbpLIBa OT Aela oc-
BEH, aKO ca HaBbpLUMIN 8
rOAVHN N ca No4 Haa30p Ha
CbOTBETHO NULLE.
[MoBbpXHOCTTA, BbPXY KOS-
TO € NOoCTaBEH ypenbT MNo
BpeMe Ha paboTta, TpsibBa
Aa 6bae HMBenupaHa, Ymc-
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Ta n cyxa. 5
Hwkora He HanbnBanTe pe-
3epBoapa c noseye ot 390
ml Boaa. 3
Hwukora He nocTtaesanTte
3axpaHBalLmsa wencen B
KOHTaKTa C MOKpU pbLe,
TOBa MOXe fa fgosene [0
TOKOB yaap.

He ce npenopbyBa 13nons-
BaHe Ha pasfMyHu yOobIl-
XWUTEenu 3a cBbp3BaHe Ha
ypeda KbM U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe. 5
KadgemalumHata e yctpomn-
CTBO OT | Knac Ha 3awuTa
cpeLLy TOKOB yaap, nopaam
KOETO KOHTaKTbT, KbM KOW-
TO € CBbp3aHa, Tpsabsa aa
Obae obopyaBaH cbC 3a-
LUNTEH WNT.

He oTBapsvTe peszepsoapa
N HEe OTCTpaHsBanTE Pb-
KOXBaTKaTa rno BpemMe Ha
npoueca Ha NpUroTBAHe Ha
Kade nnm pasneHsaHe. B
pe3epBoapa MMa BUCOKO
HansiraHe U MoXe fa Bb3-
HWUKHaT u3rapsiHna oT napa
nnu Boga.

3a fa HamanuTe Hansra-
HEeTO BbTPE B pe3epBoapa,
cnepn Kato nNpuknovnTe
paboTa, nocTaBeTe KOMN4eTo
Ha oyHKUMATa 3a pasneH-
BaHe, napara Lie 3anodHe
Aa u3nuaa oT Atosarta u
HansiraHeTo LLie Hamaree.
Mo Bpeme Ha npuroTesiHe
Ha Kade He JoKocBanTe
MEeTanHuTe eneMeHTn Ha
pbKoxBaTKaTa. Pbkoxear-
KaTa TpsibBa Aa ce ObpXu
caMo 3a ApbXKaTa, MOXe
Aa ce oxnaaw nog tevawla
BOAaA.



« [lapaTa, KosATO U3nm3a ot
[ro3aTa 3a pasneHBaHe e
MHoro ropetua. Mo Bpeme
Ha npoLleca Ha pa3neHBaHe
naseTe pbLeTe Aarned oT

o3aTa.
 TlouncTBainTe gro3arta crieq
BCSIKO M3Mon3BaHe.

* YpenObT e npeaHasHayeH 3a
n3nornseaHe caMmo B oMa-
KUHCTBOTO.

EnekTpmnyeckn nanckBaHua:
YBepeTe ce, Ye HanpeKeHMeTo,
NOCOYEHO BbpXy MHGOPMALMOH-
HaTa TabenKa, CbOTBETCTBA Ha
napameTpuTe Ha eNekTpuYeckaTa
MpeXKa Ha MACTOTO Ha U3MOoN3-
BaHEe, NPU KOETO 3aXpaHBaHETO
TpAabBa Aa 6bae 03HAaYeHO KaTo ™
(NpomeHNnB TOK).

To3n ypen, e MapKupaH CbC 3aApackaH KoHTelHep 3a
oTnagbuM B CbOTBETCTBMe C EBponeiickata AMpPeKTy-
Ba 2012/19/UE M NONCKMA 3aKOH 3a eNeKTPUYECKo M
eNeKTPOHHO obopyaBaHe. Tasv MapKMpoOBKa MOKa3Ba,
ye ToBa obopyaBaHe, cnes, onpeaeneH nepuos, Ha nons-
I :oe, He MOKe /1 Ce M3XBBP/IA 3ae[HO C APYruTe GUTOBM
oTnagbuM.
MoTpebutenat e ANbKeH Aa ro npejaje Tam, KbAeTo ce Cbbu-
paT oTNagbLyM OT ENIEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyasaHe. Cbbu-
paTenHuTe NyHKTOBE, B TOBA YMC/I0O MECTHU NYHKTOBE 3a CbbupaHe,
MarasvHu mam 06LIJ,I/IHCKVI CTPYKTYpU Cb3aaBaT CUCTEMA, KOATO NO3-
BO/NIABA NpefaBaHe Ha 06opyABaHeTo.
MoAXoAALLOTO TPpeTUpaHe Ha OTNaAbLMUTE OT e/1eKTPUYECKO U enlek-
TPOHHO 0bopyABaHe nomara 3a U3bAreaHe Ha BPeAHMW 3a YOBELLKO-
TO 3/1paBe M OKOJIHaTa cpesa NoCNeAnLM, NPOU3TUYALLM OT HaMYK-
€TO Ha OMaCHM BELLECTBA, KAKTO M OT HEMPABWU/IHOTO CbXpaHeHUe 1
ob6paboTka Ha TakoBa obopyaBaHe.

TEXHUYECKU OAHHU:

Mogen - CD 1011 Espris

HomuHanHo HanpexeHue - 230V~, 50Hz

HomwuHanHa mouHocT - 800 W

Kanauutet Ha pe3epBoapa 13non3saem/makcumaneH -
240ml/390ml

3axpaHBaly kaben - 0,75 m

HansraHe - 5 6apa

ENEMEHTU HA OGOPYABAHETO U ®YHKLIUM HA YPELA (bwr. 1):
. Kanauka Ha pesepsoapa 3a Boga

. [1o3a 3a pasneHBaHe

. PbkoxsaTtka

. KaHa 3a kade

. BaHunuka 3a oTTMuYaHe Ha BoAa

. ®YHKUMOHaNHO Konye

. ®yHKUMA NpuroTBaHe Ha Kade

. AnopeH nHamkaTop

. Mo3nuwma cnupaHe Ha pabotaTta

. Mo3uuwa usknouBaHe Ha ypesna/ocBoboskaaBaHe Ha naparta
11. ®yHKUMA pa3neHBaHe

12. MepuTesiHa NbuUuKa 3a Kade/6yTano

13. Ueaka

SKOOO\IO‘)LH-&WNI—‘
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NPEAU NBPBOTO U3MON3BAHE:

e Cnep pa3sonakoBaHe Ha ypesa ce yBepeTe, Ye KOMMAEeKTbT
CbbpKa BCUUYKM aKCECOAPU U HAMA BUAMMM NOBPESMU.

¢ [lpeau MbpBOTO U3MON3BAHE U3MMIATE C ropeLla BOAA BCUYKM
aKcecoapw, KOUTO MMAT KOHTaKT ¢ KadeTo.

¢ [lpeau NbpPBOTO NPUrOTBAHE Ha Kade Hanmb/HeTe pe3epBoapa
c Boga. Cneagaiikm HopmanHata npoueaypa 3a NpUroTeAHE Ha
kade, BKAOUeTe GyHKLMATA 3a NPUroTBAHE Ha Kade, Ho 6e3 aa
n3cuneaTe Kapeto B CbOTBETHUA CbA. YCTPOMCTBOTO We 6bae
M3MIaKHATO U MOYNUCTEHO. M3BbpLLETE Tasu onepaLma v 3a
dYHKUMATA 3a pasneHBaHe/3aToONNAHE Ha MAAKO.

YNOTPEBA:
1. MocraseTe Kopnyca Ha ypeAa BbPXy paBHa, cTabuiHa nosbpx-
HOCT.
2. CBaneTe Kanaykata Ha pe3epsoapa 3a Boga (¢wr. 1, nos. 1) u
HanmbaHeTe pesepsoapa ¢ 240ml Boaa.
3. 3aTBopeTe pe3epBoapa C Kanaykarta.

GYHKUUA NPUTOTBAHE HA KADE:

1. M3nbaHeTe BCUUKM CTbMNKM OT pasagen ,,YMOTPEBA”.

2. Mocrasete yeakarta (dur. 1, nos. 13) B pbroxsaTtkata (dur. 1,
nos. 3). CuneTe Kade B NocTaBeHaTa B pbKoOXBaTKaTa LeskKa,
KaTo M3Non3BaTe MepuTesHaTa MbXKuYKa (dur. 1, nos. 12).
WU3nonssaiite 6ytanoto (dur. 1, nos. 12), 3a HaTbMNKBaHe U
u3pasHABaHe Ha Kadeto.

3. MocTaBeTe pbKoOXBaTKaTa C HaMb/IHEHA € Kade LieaKa B r1aBaTta
3a NPUroTBAHE Ha ypeaa. 3a Aa OCUrypuUTe CbOTBETHO NOJONKE-
HWe Ha pbKOXBaTKaTa, 3aBbpTeTE A HaNABO, MOCTABETE B [/1aBa-
Ta, CNlef, KOeTo A 3aBbpTeTe HAAACHO TaKa, Ye PbKoXBaTKaTa Aa
ce 3aKk/touv g B rasara.

4. MocraBeTe KaHaTa Ha OCHOBaTa M 3a4aiTe GYHKLMOHANHUA
6YTOH Ha No3uMLKMA 3a NpuUroTBaHe Ha Kadpe & (dur. 1, nos. 7),
YEPBEHWAT CBETOAMO, e CBETHE, CUTHAIM3UPANKM HauyanoTo
Ha npoueca Ha 3arpsasaHe Ha BoaaTta (dwr. 1, nos. 8).

5. Cnes oKono 2 MUHYTK KadeTo Lie 3anoyHe Aa U3au3a oT pb-
KoxBaTKaTa. Korato 6bae NpuroTBeHo [OCTaTb4yHO KONMYECTBO
Kade, 3aBbpTeTe KonyeTo Ha No3nLNA s (GUr. 1, nos. 9),
3a Aja cnpeTe paboTtaTta Ha ypeaa, CBETIMHHUAT MHAMKATOP e
u3racHe. KadeTo e rotoso, n3BageTe KaHaTa OT OCHOBATa.

6. Cnes oKono 5 MUHYTW IEKO 3aBbPTETE KOMYETO A0 NO3ULUA
(%o 33 M3NYCKaHe Ha NapaTa OT KademaluuHaTa, napata
Beye He TpA6Ba fia e TO/IKOBa UHTEH3UBHA M ropewa. Mo
BPEMe Ha M3MycKaHe Ha napara 3anaseTe BCUYKK Heobxoaumu
npeanasHu MepKu.

BHuMaHue!

¢ He ocTaBsiTe ypesa 6e3 Hag3op no Bpeme Ha pabota 1 B3eme-
Te BCUYKM NPeAnasHu MepKH, Cef KaTo 3aBbpTUTe KOMYeTo B
no3unuma (Dses, Tasu GyHKLMA OTCTpaHABa ropellata napa ot
cUcTeMUTE Ha ypeaa npes Ato3aTa 3a pasneHBaHe.

e Cnep pabota He pasBMBaiiTe Kamaykata Ha pesepsBoapa 3a
BOAQ, HANArAHETO U BMCOKaTa TemnepaTypa Ha napaTa BbTpe B
pe3epBoapa Moxe Aa NPUYMHM u3rapanua. Mpeamn fa Haneete
cnesBaliaTa nopuus BoAa, U3NyCHETe napara, KaTo 3aBbpTuTe
GYHKUMOHANHNA 6YTOH Ha NO3ULMA () iesse.

e B pbKOXBaTKaTa Ce Hamupa MOABUMKEH 3aKNI0YBALL, €/IEMEHT.
Cnep, BCAKO M3BaXAaHe Ha PbKOXBAaTKaTa MOBAMIHETE 3aK/i04-
BaLLMA eNeMeHT 1 0 3aApbXKTe C nasell. Tosa e npeAoTBpaTn
u3nagaHeto Ha dpunTbpa. BbaeTe BHUMATENHU, Tbif KAaTo Xpo-
MUPaAHUAT €/IEMEHT Ha PbKOXBATKaTa € MHOrO ropeL,.

7. V13BaseTe pbKOXBATKaTa OT raBaTa 3a NPUroTeAHe, KaTo A 3a-
BbPTUTE HANABO M eHOBPEMEHHO NPUAbPNKaKTe Kopryca Ha
ypeaa c apyrata pbKa.

8. BHMMaTenHo 13BajeTe LieAKaTa OT PbKOXBATKaTa. 3a Aa Hanpa-
BUTE TOBA, 0CBOBOAETE 3aK/NOYBAHETO Ha LIeAKaTa Ha PbKOXBAT-
KaTa U cnep ToBa obbpHeTe pbKoXBaTKaTa Taka, ye LejKkaTta Aa
MOXe fa nagHe.

9. AKO 1cKaTe Aa NpUroTBuTe Apyra nopuma kade, cneapaiiTe BHU-
MaTesIHO BCUYKM CTBNKK B pasgenute ,Ynotpeba” u ,PyHKuma
npuroTeaHe Ha Kade”.

BHuUMaHue!

e XpomwupaHaTta 4yacT Ha pbKoxBaTKaTa, GUNTHPBT M r1aBaTa 3a
NPWUrOTBAHE Ca ropeLLyn CeA NPUroTBAHE Ha KadeTo, He
[AoKocBalTe. PbKkoxBaTkaTa TpA6Ba Aa ce AbpyKu 3a NpefHasHa-
YeHaTa 3a ToBa ApPbXKKa.

e YBepere ce, 4e PbKOXBATKaTa € NPaBMIHO 3aK/oYeHa B r1aBaTa
3a NPUroTBAHE, 3a Aa NPeA0TBPATUTE OTK/IOYBAHETO HA DBKOX-
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BaTKaTa nopaau subpaunu.
e O6bpHeTe BHMMaHWE Ha HUBOTO Ha TEYHOCTTA BbB BaHMYKaTa
33 OTTUYaHe, 33 Aa He npenee.

DOYHKUUA PASNEHBAHE HA MNAKO:

[to3aTa 3a pa3neHBaHe ce U3M0/13Ba 3a JIECHO 3aTonNAHe 1

pasneHBaHe Ha MNIAIKO, KOETO C/ej, TOBA MOMKe fja Ce U3M0N3Ba 3a

NPUrOTBAHE Ha Kany4uHoO.

1. Cnep KaTo M3MbJIHUTE BCUYKM CTBIKM OT pasgen ,ynotpeba”,

nocraseTe GYHKLMOHANHWUA BYTOH Ha NO3WLWA 3a pasneHBaHe
(ﬂb (dur. 1, no3. 11), yepBEHUAT AMOA, e CBETHE, CUTHANN3U-
paViku 3a Ha4aNoTO Ha NpoLieca Ha 3arpaBaHe Ha Bogata (dur.
1, nos. 8).

BHumaHue!

e Cnep, KaTo 3arpABaHETO 3aNoyHe, € Bb3MOMKHO [1a Ce KOH-
[leH3vpa BoAa M [a Karne OT Ajo3aTa - Torasa e Haii-gobpe Aa
nocTaBuTe Apyr Cbf, B KOITO A3 Kane BOAATa, U e4Ba Korato
3anoyHe a U3nu3a napa, NocTaBeTe yala ¢ MASKO.

2. OTK/NOHETe A103aTa 33 pasneHBaHe, 33 ja MOXKeTe JIeCHO Aa A
nocTasuTe B yawara.

3. HaneiiTe cTyAeHO MASIKO A0 CPeAATa Ha BUCOYMHATA HA
yawara.

4. Cnep, OKO/O 2 MUHYTM OT At03aTa 3a PasneHBaHe Le 3anoyHe
3a M3nu3a napa (HenpekbcHaTa cTpys).

5. 3afpbiKTe yallaTa C MAAKO HaK/IOHeHa, Taka Ye Ato3aTa 3a
pasneHBaHe Aa 6bAe NOToneHa B MIAKOTO.

6. MpogbakeTe fa pasneHBaTe MASKOTO 33 OKOO 1 MUHYTa, KaTo
M3MN0N3BaTe KPbroBM ABUXKEHWA, TaKa Ye [103aTa 33 pasneHsa-
He [ja B/IM3a W U3/1133 OT MAIAIKOTO. KOraTo KoNM4YecTBoTO NAHa
€ JO0CTaTbyHO, 3aBbpTeTe KON4eTo Ha No3uUMA e (dur. 1,
nos. 9), 3a Aa cnpete pabortaTta Ha ypeaa, AUOAHUAT UHAMKA-
TOp Lue u3racHe. PasneHeHoTo MASIKO e roToBO.

7. Cnep 0KO/O 5 MUHYTY JIEKO 3aBbpTETE KOMYETO 40 NO3nLma
(@2 33 M3NYCKaHe Ha NapaTa oT KademallumHata, napara
Beye He TpABGBa /1a € TONKOBa WHTEH3MBHA U ropewa. Mo
BPEeMe Ha M3nycKaHe Ha Napara 3anaseTe BCUUYKM HeobXxoaumu
npeanasHu MepKu.

BHumaHue!

e He ocTaBsiiTe yCTPOWCTBOTO C ropeLuyn enemeHtv 6e3 Hagsop,
Te3n eNeMeHTU MOraT ja NPUUUHAT U3rapaHuUs, U3JaKaiite,
[LOKaTo YCTPOICTBOTO U3CTUHE.

e Cnep npukntoysaHe Ha paboTaTa, He pa3BMBaliTe Kanaykarta
Ha pe3epB0oapa 3a BoAa, HAaNIAraHeTo W BUCOKaTa TemnepaTtypa
Ha napaTa BbTpe B pe3epBoapa MOXe Ja NPUUUHU U3rapaHuA.
Mpeay fa HaneeTe cnefBaliata Nopuusa BoAa, U3NycHeTe napa-
Ta, KaTo 3aBbPTUTE GYHKLMOHANHNA BYTOH Ha NO3ULUMA (D) esse

MPUTOTBAHE HA KANYYUHO:

1. PasneHeTe MNAKOTO MO OMMUCAHWA NO-rOpe HauWH, CNea KOeTo
n34aKaiiTe OKOI0 MUHYTA, A0KATO NAHATa AOCTUTHE NOAXOAA-
wara recroTa.

2. MNocTaseTe YaluaTa c NPeABapUTENHO Pa3neHeHo MAAKO NOA,
r/1aBaTa 3a NPUroTBAHE U NPUroTBeTe Kade No HauMHa, onucaH
B pasgen ,PyHKUMA NpUroTeaHe Ha Kade”

BHumaHue!

e Or Alo3aTa M3n113a ropelua napa. Bsemere Bcuuku Heobxoanmm
npeanasHu1 Mepku, 3a Aa usberHete usrapaHus.

¢ 3apausberHere NoBpesa Ha yCTPOWCTBOTO, HasMBalTe Noa-
XOAALLOTO KONMYECTBO YMCTa BOAA B pe3epBoapa c/es BCAKO
pasneHBaHe UK NpUroTesAHe Ha Kade, NoapobHO onucaHue
Lie HamepwuTe B pasaena “Mpeam nbpsa ynotpeba”.

e 3a[ja ce NpeaoTBpaTM U3rapAaHe Ha NoTpebuTenuTe oT ropelya
napa, ce NpenopbyBa BCEKU MbT, KOraTo NPUK/UUTE C
NpUroTBAHeTO Ha Kade/pasneHBaHETO Ha MAAKO, 6aBHO Aa
3aBbPTUTE KOMYETO Ha NO3ULMA U 4a U3MNYCHETE napaTa ot
Kade malwmHara.

* 3ano-g06bp BMU3yaneH edeKT e Hal-gobpe Aa usnonssarte
npo3payHa yala, 3a Aa ce BUXAAT CI0eBEeTe MAeYHa NaHa 1
Kade.

MOYUCTBAHE U NOAAPDBXKKA:
1. Mpeam Aa NPUCTLNUTE KbM NOYUCTBAHE HA ypeaa ce yBepeTe,
4e TOWi € U3KNI0YEeH OT 3aXpPaHBAHETO W € U3CTUHAN HAMbJIHO.
2. He u3non3sgaiite cuaHM NpenapaTy 3a noyncTBaHe Ha obopya-
BaHeTo.
3. He notansiite Kopnyca Ha yCTPOICTBOTO B HUKAKBa TEYHOCT,
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M36bpLUETE rO C BNAXKHa Kbpna v ces ToBa ro noacyLiere
HaMb/IHO C Kbpna.

4. [io3aTa 3a pasneHBaHe TpsbBa 4a ce MOYMCTBA Ces, BCAKO
pasneHBaHe UM 3aTonNAHe Ha MAAKo. Cres BCAKO pasneHBa-
He WM 3aTON/AHE Ha MAAKO, NOToMNeTe Jto3aTa 3a pa3neHBaHe
B ropella BoAa U akTMBMpaiiTe LIMKbA Ha pa3neHsaHe. Cneg,
ToBa M3bbpLUETE Al03aTa 33 pa3neHBaHe CbC CyXa Kbpna.
MosKeTe CbLUO TaKa fa CBaNUTE ryMeHaTa Kanauka Ha Ato3aTta
3a pasneHBaHe U @ A U3MUETE OTAENHO C MEeK MOYMCTBALL,
npenapar, cief KoeTo Aa A u3nnakHeTe aobpe, Aa A Uscylumte
HaMb/HO U i@ A BbPHETE Ha MbPBOHAYaNHOTO MACTO.

MO4YUCTBAHE HA LIEAKATA B [NIABATA 3A NMPUTOTBAHE HA
KA®E:
Llenkata B rnasarta TpsabBa 4a ce MOYMCTBA HA BCEKM 75 valum
ecnpeco.
1. PaseguHeTe yCTPOMCTBOTO OT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe U
n34yaKaliTe, AOKATO U3CTUHE HAaMb/HO.
2. CnomoluTa Ha cobcTBEHa OTBEPTKA pasBuiiTe ABaTa BUHTA Ha
LesiKaTa B rnasaTa 3a NpuroTesaHe.
3. U3muiiTe ueakata c Tonsia Boga v npenapar.
4. Cnep smusaHe noAcylieTe LeAKaTa cTapaTesiHo.
5. 3aBwuiiTe uncTaTta U cyxa LeaKa 06paTHO Ha CbOTBETHOTO MACTO.

MOYUCTBAHE HA ®UNTHPA:
®UNTLPBT, NOCTaBeH B pbKOXBaTKaTa, TpAGBaA Aa ce Mue cnes BeAka
ynotpeba.

1. Mpean Aa nsmuete GUATLPA, U34aKaiTe Aa U3CTUHE.

2. U3mwuiiTe punTbpa B TOMNA BOAA.

3. Cnes v3muBaHe noacyete go6pe dpuntbpa.

NMOYUCTBAHE HA YPEQA OT KOT/IEH KAMBK

B 3aBMCMMOCT OT YecToTaTa Ha NPUroTBAHE Ha Kade nnun TBbpAOCT-
Ta Ha BOAATa, OTCTPAHABAHETO Ha KOTNeHUA KamMbK TpAabBa Ja ce
M3BbPLUBA NOHE BEAHDBK CeAMUYHO A0 1 mecel,. OTcTpaHABaHETO
Ha OT/1araHUATa OT CUCTemaTa 3a NPUroTBAHE Ha Kade Lue YABbAKMN
KMBOTa Ha Ypesa W LLe OCUrypy NpasuaHOTO My GYHKLMOHMPaHE.

1. HanbnHeTe pe3epBoapa € BOAa M Npenapar 3a OTcTpaHABaHe
Ha KOT/IEH KaMbK B CbOTBETCTBME C NPOMNOPLUNTE, MOCOYEHU B
MNHCTPYKLMWTE 32 OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK.

2. MNocTaBeTe pbKoxBaTKaTa (6€3 Kade) CbriacHo CboTBETHUTE
YKa3aHWA B MHCTPYKLMATA.

3. 3apaiTe GpyHKLMA 33 NPUrOTBAHE Ha Kade M M34aKaliTe, LOKaTo
B KaHaTa uma npmbaunsutesHo 200 ml TeyHocT.

4. 3aBbpTeTe PYHKLMOHANHOTO KOMYe U NpeBKatoYBaTens 3a
DYHKLMM Ha NO3ULMA 33 pa3neHBaHe, NPOLECHT Ha reHepupa-
He Ha napa TpAbBa Aa NPOABANKM OKONO 2 MUHYTH.

5. 3asbpreTe konyeTo B nonoxkeHne Qs (dur. 1, nos. 9), 3a aa
cnpete paboTaTa Ha YCTPOMCTBOTO, AMOAHUAT UHAMKATOP Lie
n3racHe.

6. OcTaBeTe yCTPOWCTBOTO C NpenapaTa 3a oTcTpaHABaHe Ha
KOT/IEH KaMbK 33 OK0/10 15 MUHYTK.

7. Cnepn 15 M1HYTK noBTOpPETE TPU MBTU LMKBAA HA NPUTOTBAHE
Ha Kade 1 pasneHBaHe. [oBTapALLMTE Ce NPOLIECU HE U3UCKBAT
n34akeaHe oT 15 MUHYTU Mexay eTanuTe Ha NpUroTeaHe. AKO
B pe3epBoapa HAMa Boaa, Tpabea Aa s fobaswuTe (6e3 ga foba-
BATE Npenapar 3a OTCTPaHABAHE Ha KOT/IEH KaMBK).

8. M3neitte BogaTta OT pesepBoapa U CTapaTesiHoO ro U3NaaKHeTe.
Cnep, KaTo ro Hamb/IHUTE OTHOBO C YMCTa BOAA, MOBTOpPETE
npoueca Ha NPUroTBAHe U pa3neHBaHe HAKOKO NbTH, 3a Aa
M3NNakHeTe yCTPOMCTBOTO.

BHumaHue!

* AKo M3non3Bate TabNETKM 33 OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH KaMBK,
npeau Aa 3anoyHeTe NpoLeca Ha OTCTpaHABaHe Ha OT/1araHu-
ATa, pa3TBOpPETE HaMbAHO TabneTKaTa B APYr CbA, CNes, KOeTo
u3cuneTe NPUroTBeHUs pasTBop B pe3epBoapa 3a BoAa.
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A BIZTONSAGOS HASZNALATRA
VONATKOZO FELTETELEK

A sulyos sérulések kockaza-

tanak elkerllése erdekében

a készllek hasznalata soran

kdvesse az alapvet biztonsa-

gi ovintézkedéseket, beleértve

a kovetkezgket. ]

A KESZULEK HASZNALATA

ELOTT OLVASSA EL A HASZ-

NALATLUTASITAST, MEG-

JEGYZESEKET ES FIGYEL-

MEZTETESEKET.

« A Pyere_kek nem képesek
felmérni azokat a veszélye-
ket, melyek az elektromos
készulékek hasznalata koz-
ben keletkezhetnek, ezért
is a készUlleket tavol kell
tartani a gyerekektol.

» Akészulek mikodés koz-
ben felmelegszik. A készu-
lék kikapcsolasat kovetéen
ez egyes alkatreszek bizo-
nyos ideig forréak marad-
nak. Az egesi sérulések
elkerulése vegett ne érjunk
hozz3 a garat kromozott
részeihez és az egyeb
fem alkatrészhez. Soha ne
mozditsuk el a kesziléket
mikodés kozben. .

« Soha ne hasznaljuk a ka-
veféz4t ha a viztartaly nem
lett megtoltve. Ellendrizze
hasznalat el6tt és utan.

« Akeészuleket nem szabad
vizbe illetve egyéb folya-
dékba martani. A keszulek
vizbemartasa aramites
veszélyét vonja maga utan.

+ Ha a kaveéf6zo kulso elemei
vizesek lesznek, meg kell
ket szaritani a készulék
ismételt hasznalata el6tt.
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Ne hasznaljuk a készuleket,
ha a tapkabel serult lehet
illetve ha a készulék le lett
ejtve a foldre. =~
A hasznalat befejeztét ko-
vetden, rendellenes muiko-
dés fellepese eseten illetve
tisztitas elott mindig ki kell
Eglznl a dugot a konnektor-
ol.
Amikor a dugot kihuzzuk
a konnektorbol, soha ne
huzzuk a kabelnél fogva,
hanem mindig tartsuk e_%
kézzel a dugot s a masikkal
a konnektort. ]
Ne probaljuk meg eltavo-
litani a keszulek barmely
reszet.
A tapkabel esetleges meg-
hibasodasanak megel6ze-
se cejjlgbol soha ne tegyuk
éles élu illetve forro felule-
tekre.
Ne tegylk ki a keszuléket
nedvesseg illetve viz hata-
sara, ne hasznaljuk a ke-
szuleket a szabad ég alatt,
Ne nyuljunk hozza a készu-
lekhez vizes kézzel.
Csak tiszta, hideg vizet sza-
bad hasznalni s a viztartalyt
lassan kell megtolteni. Az
erds vizsugar szétfrocskol
oldalra. )
Legyen ovatos a tartozekok
mosogatasakor. Ha a tap-
kabel llletve a dugd meg-
hibasodna, ezeket csakis
szakképzett szakszerviz-
ben lehet szervizelni illetve
kicserelni az esetlegesen
felléphetd veszély elharita-
sanak ceéljabal.
Az kellekek hasznalata,
melyeket nem a gyarto
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mellékelt a készulékhez, a
készulék meghibasodasa-
hoz vezethetnek. .

+ Akavéféz6 kavefézesre es
tej habositasara szolgal,
mas célokra nem hasznal-
hato. r " 4 V4 /4

« Ezt a késziléket 8 eéves és
idésebb gyerekek, illetve
csokkent fizikai, erzékszervi
vagy ertelmi képességu,
illetve kell6 tapasztalattal
és tudassal nem rendelke-
z6 szemelyek csak akkor
hasznalhatjak, ha kozben

felyfgyﬁell_k Oket vagy a ke- |

szulek biztonsagos haszna-
latara megtanitottak 6ket es
0k megértettek a hasznalat-
tal kapcsolatos veszélyeket.

Gyerekek nem jatszhatnak

a keszulékkel. A tisztitast

és karbantartast nem ve-

gezhetik gyerekek, hacsak
nem 8 évnél |do_sebbek es
kozben felugyelik 6ket.

A feluletnek, amelyen a

készuléket hasznalja, viz-

szintesnek, tisztanak es
szaraznak kell lennie.

Soha ne toltse fel a bojlert

390 ml-nél tobb vizzel.

Soha ne dugjuk a dugét a

konnektorba amikor vizes

a kezunk, mert aramutés

veszeélye all fenn. =~

Nem ajanlatos a kulonb6z6

hosszabbitok hasznalata az

aramhoz valo csatlakozta-

tas celjabol. o

A kavef6zo |. osztalyu ara-

mutes elleni védelemmel

ellatott keszulek, ezért a

konnektort, _ameiyhez csat-

Ia“gq{ztatja, foldelessel kell

ellatni.

Kavefozési vagy habositasi
folyamat kozben ne nyissa
ki a bojlert, és ne tavolitsa
el a portafiltert. A bojlerben
nagy nyomas uralkodik, es
g6z vagy viz égesi serulé-
seket okozhat. o

A bojler belsejeben levo
nyomas csokkentése erde-
kében a munka befejezése
utan allitsa a funkciogom-
bot habositasi funkciora, a
fuvokabol géz kezd tavozni
€s a nyomas csokken.

« Akavéfbzesi folyamat so-
ran ne érintse meg a por-
tafilter fem reszeit. A por-
tafiltert csak a fogantyunal
szabad tartani, es folyo viz
alatt le lehet hateni. =~
A habosito fuvokabal kilep6
g6z nagyon forré. A habo-
sitasi folyamat soran tartsa
tavol a kezét a fuvokatol.

A habosit6 fuvokat minden
hasznalat utan meg kell
tisztitani. _

A készuléket csakis haztar-
tasbeli hasznalatra terveztek.

Az elektromos kovetelmények:
Ellenérizni kell, hogy az adattab-
lan megadott feszlltség egyezik-e
a haztartas elektromos rendsze-
rének a fesziltségével, s az dram-
forrasnak a kovetkezének kell
lennie ~ (valtédram).

Ez a készulék el lett latva az 2012/19/EU direktiva vala-
mint a lengyel, hasznalt elektronikai cikkekrél sz6l6 tor-
vény szerinti jellel — egy keresztiilhizott hulladéktartaly-
lyal. Ez a jelzés arrdl tajékoztat, hogy a készulék, miutdn
hasznalata befejez6d6tt, nem kerilhet a szemétbe az
Osszes tobbi hazi hulladékkal egyutt.
A falhasznald koteles az elhaszndlt késziléket egy elektronikus és
elektromos hulladékgyjté pontban leadni. A hulladékgydijté pon-
tok, tobbek kozott a lokalis pontok, a boltok, az 6nkormanyzati
szervezetek egy rendszert alkotnak, mely lehet6vé teszi a hulladék
leadasat.
Az elektronikus és elektromos hulladékkal valé megfelel6 banasmaod
segit megel6zni az emberi egészségre és kdrnyezetre kdros mellék-
hatasokat, melyeket a hulladékkal valé6 nem megfelel§ bandasmad és
a hulladékban taldlhaté veszélyes anyagok okozhatnak.
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MUSZAKI ADATOK:

Modell - CD 1011 Espris

Névleges fesziiltség - 230V~, 50Hz

Névleges teljesitmény - 800 W

Felhasznalhatd/maximalis tartdlykapacitas - 240ml/390ml
Tapkabel - 0,75 m

Nyomas - 5 bar

A KESZULEK ELEMEI ES A FUNKCIOI (1. rajz):
. Viztartaly kupakja

. Gézfuvdka

. Portafilter

. Kavéskanna

. Csepptalca

. Funkciégomb

. Kavéfézés funkcid

. Kijelzé didéda

. MUikodés ledllitasi helyzet

10. Kikapcsolt késziilék/g6zkioldd &llas
11. Habosité funkcid

12. Kdvémérce/kavédongols

13. Sz(ir6

LNV WNE

ELSG HASZNALAT ELOTT

o Akésziilék kicsomagolasat kdvetGen bizonyosodjunk meg
arrdl, hogy a csomagolas tartalmazza az 6sszes kelléket és nem
|athatd rajta sériilés jele.

¢ Elsé hasznalat el6tt mossuk meg forrd vizben az 6sszes kelléket,
mely érintkezik a kavéfézés folyamatdhoz sziikséges nyersanya-
gokkal.

o Az els6 kavéfézés elbtt toltse fel a tartélyt vizzel. A szokasos ka-
véf6zési eljarast kovetve kapcsolja be a kavéfGzési funkcidt, de
ne Ontson kavét a megfelel tartdlyba. A késziilék ki lett oblitve
és meg lett tisztitva. Hajtsa végre ezt a m(iveletet a tejhabosi-
tas/melegités funkciohoz is.

HASZNALAT:
1. A készuléket helyezziik egyenes és sik feluletre.
2. Csavarja le a viztartaly kupakjat (1. rajz, 1. tétel), és toltse fel a
tartalyt 240 ml vizzel.
3. Csavarja fel a viztartaly kupakjat.

KAVEFGZES FUNKCIO:

1. Kovesse a ,,HASZNALAT” rész dsszes lépését.

2. Helyezze a sz(ir6t (1. rajz, 13. tétel) a portafilterbe (1. rajz, 3.
tétel). A mérépoharral (1. rajz, 12. tétel) 6ntse a kavét a por-
tafilterbe helyezett szlir6be. Haszndlja a kavétomoritét (1. rajz,
12. tétel) a kavé tomoritéséhez és vizszintezéséhez.

3. Helyezze a portafiltert a kavéval toltott szlir6vel a f6z6fejbe.
Annak érdekében hogy a portafilter a megfelel6 helyen legyen,
forditsuk a portafiltert balra, illesszik a fejrészbe, majd pedig
forditsuk jobbra, hogy rogzitve legyen a fejrészben @.

4. Helyezze a kancsot az alapra, és allitsa a funkcidgombot kavéfs-
zési helyzetbe & (1. rajz, 7. tétel), a piros LED kigyullad, jelezve
a vizmelegitési folyamat megkezdését (1. rajz, 8. tétel).

5. Korilbelil 2 perc elteltével a kavé elkezd kifolyni a portafilter-
bél. Ha elegend6 mennyiség(i kavét f6tt le, forditsa el a gombot
az Qs allasba (1. rajz, 9. tétel) a készilék miikodésének
ledllitasahoz, a jelz6fény kialszik. A kavé készen van, vegye le a
kannat az alaprdl.

6. Korulbelil 5 perc elteltével 6vatosan forditsa el a gombot
@k allasba, hogy kiengedje a gézt a gépbdl, a gbz ezen a
ponton nem lesz olyan intenziv és forrd. Tegyen meg minden
sziikséges ovintézkedést, amikor eltdvolitja a g6zt a rendszer-
bél.

Figyelem!

o Mikodés kozben ne hagyja felugyelet nélkil a késziiléket, emel-
lett a gomb (i, dlldsba forgatasa utan tartson be minden
Ovintézkedést, ez a funkcid a habositd fuvokan keresztil eltavo-
litja a forro gozt a késziilék rendszereibdl.

¢ A munka végeztével ne csavarja le a viztartaly kupakjat, ugyan-
is a tartalyban lévé g6z nyomdsa és magas hémérséklete égési
sérilést okozhat, a kovetkez6 adag viz bedntése el6tt a funkciod-
gombot (Duspozicioba forgatva engedje ki a gézt.

e A garatban taldlhaté egy mozdithatdé elem, melyhez blokad
funkcid is tarsul. A garat minden egyes kicsavarasaval emeljiik
fel a blokadot és tartsuk meg a hiivelykujjunkkal. Ez meggétolja
a sz(r6 kiesését. Legyuink kulondsen dvatosak, ugyanis a garat
krémozott eleme igen forro.
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7. Vegyuk ki a garatot balfele csavarva azt, s egyidében tartva ma-
gét a készliléket.

8. Ovatosan vegye ki a szlir6t a portafilterbdl. Ehhez oldja ki a por-
tafilteren |évé sziir6zérat, majd forditsa meg a portafiltert, hogy
a sz(ré kieshessen.

9. Ha Ujabb adag kavét szeretne késziteni, dvatosan kdvesse a

Figyelem!

e A portafilter kromozott része, a sz(ir§ és a fézéfej forrd a
kavéfézés utan, ne érintse meg Gket. A garatot a fogantyujanal
kell tartani.

* GyG6z6djon meg arrdl, hogy a portafilter megfelelen be van
csavarva a f6z6fejbe, hogy megakadalyozza a portafilter kicsa-
varodését a vibracié miatt.

¢ Ugyeljen a csepptalcaban lévé folyadék szintjére, hogy ne
csorduljon tul.

TEJHABOSITO FUNKCIO:

A g6zfuvdka a tej konnyed mddon torténé felmelegitésére illetve
habositasara szolgal, amit utana remek cappuccino elkészitéséhez
lehet hasznalni.

1. A ,haszndlat” rész Osszes |épésének elvégzése utdn dllitsa a
funkciégombot a (ﬂb habositasi helyzetbe (1. rajz, 11. tétel), a
piros didda kigyullad, jelezve a vizmelegitési folyamat megkez-
dését (1. rajz, 8. tétel).

Figyelem!

* A melegités megkezdése utan viz csapddhat le és lecsepeghet
a fuvdkabdl - akkor a legjobb, ha egy masik edényt helyeziink
el, amelybe a viz csopog, és csak akkor, amikor a g6z elkezd
tdvozni, tegylink ala egy csészét a tejjel.

2. Huzzuk arrébb a gézfuvokat, megkonnyitve ezzel a gézfuivdka

berakdsét a csészébe.

. Toltstink meg félig egy csészét hideg tejjel.

. Korulbelul 2 perc elteltével g6z kezd kijonni a habositd fuvoka-

jabdl (folyamatos aramlas).

5. Tartsuk a csészét megdontve oly médon, hogy a gézfivdka el
legyen mertilve a tejben.

6. Folytassuk a habosité folyamatot kb. 1 percen keresztdl, ugy,
hogy ives mozdulatokat végziink, s a fuvoka ki- és bemartozik a
tejbe. Ha megfelel6 a hab mennyisége, forditsa el a gombot az
@+ dllasba (1. rajz, 9. tétel) a késziilék miikodésének ledllita-
sahoz, a jelz6fény kialszik. A felhabositott tej kész van.

7. Korllbelul 5 perc elteltével 6vatosan forditsa el a gombot
@ Allasba, hogy kiengedje a gbzt a gépbdl, a géz ezen a
ponton nem lesz olyan intenziv és forrd. Tegyen meg minden
szlikséges ovintézkedést, amikor eltavolitja a g6zt a rendszer-
bél.
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Figyelem!

¢ Nem szabad a forr¢ alkatrészekkel rendelkez6 késziiléket fel-
tigyelet nélkul hagyni, ugyanis ezek égési sebeket okozhatnak,
ezért meg kell varni, mig a késztlék lehdil.

* A munka végeztével ne csavarja le a viztartaly kupakjat, a bojler
belsejében 1év6 g6z nyomasa és a magas h6mérséklet égési
sérilést okozhat, a kovetkezd adag viz kiontése el6tt a funkcio-
gombot (D& allasba forgatva engedje ki a gézt.

CAPPUCCINO ELKESZITESE:

1. Afent leirt mddon el kell késziteni a habositott tejet, majd
pedig varni kell kb. 1 percet, hogy elérjik a megfeleld s(irliségl
habot.

2. A csészét a habositott tejjel helyezziik a fejrész ald és készitsuk
el a kavét a "Kavéfézés funkcid” fejezetben leirt pontok betar-
tasaval.

Figyelem!

o A fuvokabol forré g6z aramlik. Tegyiink meg minden sziikséges
dvintézkedést, az égési sebeket megel6zendd.

o Akészilék kdrosodasanak elkeriilése érdekében minden kavé-
habositas vagy kavéfGzés utan ontson megfelel6 mennyiség(i
tiszta vizet a tartdlyba, a részletes leiras az ,,Els6 hasznalat
el6tt” részben taldlhatd.

o A forrd g6z okozta égési sérilések elkeriilése érdekében
javasoljuk, hogy a kévé/tejhab lef6zése utan lassan forditsa el a
helyzetbe, és engedje ki a g6zt a kavéf6z6bdl.

¢ Ajobb vizualis hatds érdekében a legjobb, ha atlatszé csészét
hasznal, igy lathatja a kavé és a tejhab rétegeit.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Atisztitas megkezdése el6tt gy6z6djink meg arrdl, hogy a
készilék dramtalanitva lett és hogy teljesen kih(ilt.

2. Ne hasznaljon er§s tisztitoszereket a késziilék tisztitdsdhoz.

3. Ne meritsuk a késziiléket semmilyen folyadékba, a késziiléket
egy nedves torl6kendével kell megtisztitani majd pedig egy
kendGvel szarazra torolgetni.

4. A habosito fuvdkat minden habositast illetve tejmelegitést
kovetSen meg kell tisztitani. Minden habositast illetve melegi-
tést kovetben illesszik a fuvokat forrd vizbe és kapcsoljuk be
a habositas funkciot. Ezt a miveletet kdvetSen szaritsuk meg
a fuvokat egy szaraz torl6kenddvel. A habosité gumisapkajat
is leveheti, és enyhe mosdszerrel kiilon megmoshatja, majd
jol oblitse ki, szaritsa meg teljesen és tegye vissza az eredeti
helyére.

A KAVEFGZO FEJRESZ SZURGIENEK TISZTITASA:
A kavéf6zo fejrész szlirjét kb. 75 eszpresszo elkészitése utan kell
megtisztitani.

1. Aramtalanitsuk a késziléket és varjuk meg, mig teljesen ki nem
hdil.

2. Sajat csavarhuzdjaval csavarja ki a fézéfejben 1évéd sziir6 két
csavarjat.

3. Aszlir6t mossuk meg mosdszeres meleg vizben.

4. Miutdn meg lett tisztitva a sz(ir6, alaposan meg kell szritani.

5. Atiszta és szaraz sz(ir6t vissza kell csavarozni eredeti helyére.

SZUROK TISZTITASA:
A garatban taldlhato sz(ir6t minden hasznalatot kdvetéen meg kell
tisztitani.

1. Tisztitas el6tt varjuk meg, mig a szGr6 leh(il.

2. A sz(ir6t mossuk meg meleg vizben.

3. A tisztitast kovetGen alaposan szaritsuk meg a szlir6t.

A KESZULEK ViZKEMENTESITESE:
A kavéfézés gyakorisagatol vagy a viz keménységétdl fliggben
a vizkbmentesitést legjobb hetente illetve legalabb havonta
egyszer el kell végezni. Az Gledék f6z6rendszerbdl vald eltavolitasa
meghosszabbitja a készlilék élettartamat és biztositja a megfeleld
miikodését.
1. Toltstik meg a viztartélyt vizzel és vizk6oldoval a vizk6oldd
csomagolasan megadott aranyokban.
2. lllessziik be a portafiltert (kavé nélkiil) a hasznélati utasitds ide
vonatkozé pontjai szerint.
3. Allitsa be a kavéf6zési funkciot, és varja meg, amig korulbelil
200 ml folyadék lesz a kannaban.
4. Forgassa a funkciégombot és a funkcidkapcsoldt a habositd
allasba, a gézképzési folyamat korilbelll 2 percig tart.
5. Forgassa a gombot az (. allasba (1. rajz, 9. tétel) a késziilék
mikodésének ledllitdsahoz, a jelzéfény kialszik.
. Hagyjuk a késziiléket a vizkGoldéval kb. 15 percre.
. A 15 perc elteltével ismételjik meg hdromszor a kavéf6zé és
a habositd funkcidt. Az ismételt folyamatok nem igényelnek
15 perces szlinetet a folyamatok kézben. Ha a viztartdlyban
nem lenne elég viz, toltsiink bele (de ne adjunk hozzd mar
vizk6oldot).
8. Ontse ki a vizet a tartalybdl, és alaposan &blitse ki. Miutan
feltoltottuk a tartalyt tiszta vizzel, ismételjik meg néhdnyszor a
kavéf6z6 és habositd funkciot.

~N o

Figyelem!
o Ha vizk6oldo tablettat hasznal, az Gledékeltavolitasi folyamat
megkezdése el6tt oldja fel teljes mértékben a tablettat egy ma-
sik edényben, majd 6ntse az elkészitett oldatot a viztartdlyba.
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BKA3IBKU LLOAO BE3MNEKW BU-
KOPUCTAHHA

LLlo6 YHUKHYTU pU3KKy cep-
MO3HOro TpaBMyBaHHs Mig Yac
BMKOPUCTaHHA NPUCTPOIO, [A0-
TPUMYMNTECHL OCHOBHMX 3aXOAiB
€3MNeKn, 30Kpema HaBegeHUX

HKYE.

I'IEPEQ EKCIMJIIYATALIEIO

MPUACTPOKO MPOYUTANTE

IHCTPYKUIKO, NMPUMITKA TA

NOMEPEDKEHHSA.

« [iTn He ycBiOOMMIOITH
piBHA Hebe3nekn, aka Moxe
BUHWKHYTW MNiJ Yac BUKO-
PUCTaHHS eNeKTPUYHNX _
MPUCTPOIB, TOMY TpUManTe
MPUCTPIN Y HEAOCTYMHOMY
LHI_FI AiTen micu,.

 -IMig yac po6otun npunapg
HarpiBaeTbca. [Jedki ya-
CTUHN MOXYTb NPOTArOM
MeBHOro Yacy 3anuwartucs
rapsynmm nicns BUMKHEH-
HA. LLlo6 yHWKHYTK onikiB,
He TopKauTecst XpOMOBaHOI
YaCTMHU piXKa Ta iHWNX
MeTaneBnX NOBEPXOHb.
Hikonn He pyxainTe npunapg,
nig vac noro po6otn.

* Hikonu He BMKOpuUCTOBYINTE
kaBoBapky 6e3 HanoBHEHO-
ro pesepsyapa ans BoAw.
[MepeBipTe Ao Ta nicns
BUKOPUCTAHHS.

+ Kopnyc npunagy He MOXxHa
3aHyproBaTW y BOAY YU iHLUI
piavHn. 3aHypeHHs y Boay
MOXe Npu3BeCTU 40 ypa-
XEHHS eneKTPUYHUM CTpY-
MOM.

* Y pasi gKwo Boga norpa-
MUTb Ha 30BHILLHI efleMeHTH
KaBOBapku, nepen TUM sK
nigkno4YaTu npynag ao me-
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pexi peTenbHO NPoCyLUiTh
NOro. 3
He BukopuctoBynte npu-
CTpin y pasi BUSIBIIEHHSA
SIKMXOCb O3HaK MOLUKOLKEH-
HA Kabento XnBreHHsa abo
AKLLIO MPUCTPIN Nagas Ha
nigrory.
Nicna 3aBepLUEHH:A BUKOPK-
CTaHHs 000B’A3KOBO BUI-
ManTe BUIKY 3 PO3ETKU, A _
TaKOX B pa3l HeNnpaBUSbHOI
pobOTM NpUCTPOIO Ta Nepes
OQYMLLEHHAM.
[Mig Yac BUTAraHHA BUNKK
3 HaCTIHHOI PO3€eTKM HiKonm
He TArHiTb 3a Kabenb, TAr-
HyTn Tpeba nuiue 3a BUIKY,
NPUTPMUMYIOYN iHLLIOKO pY-
KOO PO3ETKY.
He HamaranTecs 3HATU
OyOb-sIKy YacTMHY KOprycy.
06 3anobirtu NoLKo-
[XKEHHI0 Kabero XMBMNEeHHs
He po3TalloBYWTE MOro Hag
rOCTPUMM KpasiMmun Ta no-
6nn3y rapsa4mx NOBEPXOHb.
He Buctaenante npucTpin
nig gow, Ta aito yMOoB NiaBu-
LLleHOT BOSOrocCTl, a TakoX
He BMKOPUCTOBYMUTE NOrO
Ha BiAKPUTOMY NOBITPi. He
obcnyroBynTe NpuUCTpin
MOKPUMU PYKaMMU.
BukopuctoBynTe nuwe
YUCTY XONOAHY BOAY Ta ro-
BiNbHO HaMOBHIONTE pesep-
Byap Ansa soau. [NoTyxHun
CTPYyMiHb BOOM pO3BPU3KYE
BOA4Y Mo BoKax.
Cnig 6yt obepexxHnMm
nig Yac MUTTS npunagns.
Ao kabesnb XNBNEeHHS
abo BUITKY MOLLUKOOXKEHO,
ix Tpeba 3amiHnTK y cneuji-
anisaoBaHOMY CepBiCHOMY
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LEHTPI 3 METOI YHUKHEHHS
3arposau. _
BukopucTtaHHs akcecyapis,
SIKi HE BXOAUIN Y KOMMMEKT
MOCTaBKWN MPUCTPOIO, MOXe
NPWU3BECTU OO NOro MOLLKO-

XKEHHS.

aBoBapKa nNpuaHaveHa
ANS NPUroTyBaHHA KaBu Ta
CNiHIOBaHHZ MOSOKa, He BU-
KOPUCTOBYWTE MaLUVHY AN
IHLUWX Lirnen.
Lien npucTpin moxe Bu-
KOPUCTOBYBaTUCS OiTbMU
y Bllél 8 pokiB i cTapuue,
ocobamu 3 obmexeHnmu
di3NYHMMKN, CEHCOPHUMMU
abo po3yMOBMMWN MOXIK-
BOCTSIMM, @ TaKoX ocoba-
MW, B KX BiACYTHi 4OCBIA
i 3HaHHS NPO NPUCTPIN,
AKLO BOHU nepebyBatoTb
nig Harnsgom abo oTpu-
Manwu iHCTPYKLii Npo Te, K
BMKOPMCTOBYBATU NPUCTPIN
6e3neyHo, i 03HanoMneHi
3 PM3MKOM, NOB’SA3aHMM 3
BMKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO.
[iTv He NoBWHHI rpaTncs 3
I'I%VICTpOGM. OunLeHHs 1
0bBCryroByBaHHS NPUCTPOLO
He NOBWMHHI BUKOHYBaTUCSA
AiTbMU, SIKLLO BOHWU MOMOA-
Wi 8 pokis i He nepebysa-
0Tb Mig Harns4oMm Bigno-
BiAHOI ocobn.
[MoBepxHsi, Ha SKIN BUKO-
PUCTOBYETLCA NPUCTPIN,
MOBUHHA ByTW PIBHOO, YK-
CTOIO i CyXOl0. 3
Hikonu He HanoBHIONTe
Bonnep GinbLu Hixk 390 mn
BOOM. 3
Hikonun He BcTaBnanTte BuUI-
Ky B PO3ETKY MOKPUMU PYy-
Kamu, Lie MOXe Npu3BecTu
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[10 YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

Ons nigknioYeHHs npyna-
Oy A0 OXepena XXUBMNeHHS
HE PeKOMEHAYETbCS BUKO-
PUCTOBYBATW >XOAHI BUAU
NOOOBXYBaYiB.

KaBoBapka € npucTpoem

i3 | kmacom 3axucTy Bia
ypaXKeHHs1 eneKTPUYHNM
CTPyMOM, TOMY po3eTka, A0
SIKOl BOHa MigKnioyaeTbes,
NoBMHHa BYTW OcHallleHa
3aXMCHUM LUTUTOM.

He BigkpwBavite 6orinep

i He 3HIMalTe piXoK, nig
4ac NPUroTyBaHHS KaBu
abo cniHoBaHHs. borinep
3HaXoAMTbCS Nig BUCOKUM
TUCKOM | MOX€E BUHUKHYTU
onik Big napu abo Boaw.
LLlo6 3HW3MTK TUCK BCEpe-
OVHI Gonnepa, nicns 3akiH-
YeHHsi poboTK NepeBesiTb
PYYKY (PYHKLIiA Ha cpyHKLtO
CMNiHIOBaHHS, 3 POPCYHKM
MoYHe BMXOoOUTK napa i
TUCK 3MEHLLUNTLCS.

He TopkaiTecs meTanesux
YacTUH piXkka nig Yac npo-
ecy NpuUroTyBaHHs KaBW.
pvManTe piKOK TiNbku 3a
PYYKy, ii MOXXHa oxornoauTu

MiZ, MPOTOYHOI BOAOHO.
Mapa 3 Hacagku Ansa cni-
HIOBaHHA JyXe rapsiya.
Tpumarite pyku nogani Big
copcyHkm nig vac npouecy
CMiHIOBaHHSA.

Hacapgky ans cniHioBaHHS
HEeOoOXIAHO YMCTUTY Nicns
KOXXHOTO BMKOPUCTaHHSI.
MpUCTpit NpU3HaYeHo
nvwe ans nobyToBoro Bu-
KOPUCTaHHS.



Bumoru oo enekTpuku:

Cnig nepeBipuTK, UM Hanpyra, Ha-
BeAeHa B Tab/nyLi HoMiHaNbHUX
3Ha4YeHb, BigNoBiga€ napame-
Tpam AOMALLHbLOI eNeKTpomepe-
Xi, NPU LbOMY XNBNEHHA NOBUH-
HO MaTW NO3HAYeHHA ~ (3MIHHUN
CTPYM).

Llett npucTpii BignosigHo Ao €BponeicbKoil JupeKTnau
2012/19/€C i nonbcbKoro 3akoHy Mpo BignpalboBaHe
eNeKTPUYHE Ta ENEeKTPOHHe 06/1aAHaHHA MO3HAYeHO
CMMBO/IOM NEPEeKPec/IeHOro KOHTelHepa ANA BiAXo4is.
Take MapKyBaHHA O3Hauae, WO Ll NpucTpii nicns 3a-
I ccpuieHHA TepMiHY OO CAYK6U He MOMHa BUKMAATU
pasom 3 iHWKMK NOBYTOBUMMU BiAXOAAMMU.
KopucTysay 30608’A3aHuWIM BigAaTH MOro y BigNOBIAHMI NYHKT 360-
pY BiAXOAiB €NEKTPUYHOIO Ta €NIEKTPOHHOrO 06AaAHaHHA. MyHKTK
360py, 30Kpema MicLeBi NyHKTU, MarasuHu i palioHHi NyHKTW yTBO-
PIOIOTL BiNOBIAHY CUCTEMY, LLLO [03BONAE 34aBaTH Lie 06n1aAHaHHA.
BignosiaHe NOBOAMKEHHA 3 BUKOPUCTAHUM €NEeKTPUYHUM Ta enek-
TPOHHUM 06NaAHAHHAM [L03BONAE YHUKHYTU WKIANMBUX ANA 340-
POB’s NOAMHU I [OBKINASA HACNIAKIB, AKI MOXKYTb BYTU CNIPUYMHEHI
HasABHICTIO HeGe3neYHNX KOMMNOHEHTIB Ta HenpasuabHUM 36epiraH-
HAM i nepepobKoto Takoro obnagHaHHA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU:

Mogens - CD 1011 Espris

HomiHanbHa Hanpyra - 230 B ~, 50 Iy,

HomiHanbHa noTy»HicTb — 800 BT

KopucHuit/makcumansHuii 06’em pesepsyapa - 240m1/390Mn
LHyp kmBneHHa - 0,75 m

Tuck - 5 6ap.

EIEMEHTW OBIAQHAHHA TA ®YHKLIT NIPUCTPOIO (puc. 1):
1. Kpuwka pesepsyapa A8 BOAn

2. dopcyHKa KanyynHaTopa

3. Pixok

4. KaBHMK
5. MipAoH ANA cTiKaHHA
6. Pydka nepemuKaHHA GyHKLiN
7. ®yHKLiA NPUroTyBaHHA Kasu
8. CurHanisauinHui giog,
9. MonoeHHs 3ynuHKKN poboTn

10. MNoNOKEHHA BUMKHEHHA Npunagy / BUNycKy napu
11. ®yHKUiA cNiHIOBaHHA
12. MipKa o Kasu/Temnep

13. Cuto

MNEPEA, NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM:

¢ [licna po3naKyBaHHA Npuaagy, NepekoHamTecs, Wo B KOMNAEKT
BXOAATb YCi aKcecyapy Ta HEMAE BUAUMMX O3HAK NOLLKOAKEH-
HA.

e [lepep neplinm BUKOPUCTaHHAM BUMMIATE BCi AeTani, Wo
KOHTaKTYIOTb i3 iHrpefieHTaMu KaBu, y rapadili Bogi.

¢ [lepep neplwnm NPUroTyBaHHAM KaBW HamNoBHITb pe3epsyap
BOZ010. BMKOpUCTOBYIOUM 3BUYAIHY NpoLeaypy NPUroTYBaHHA
KaBW, YBIMKHITb GYHKL,it0 NPUrOTYBaHHA KaBK, ane He Hacuna-
104K KaBy Y BigNoBiAHMI KoHTeHep. Mpunag, byae npomutuin
i ounLLleHMI. BUKOHaWTe Lo onepaLiito TaKoX Ana GyHKLT
CNiHIOBAHHA/NIAIrpiBaHHA MONOKa

BUKOPUCTAHHSA:
1. MomicTiTb NpWNaA Ha CTilKy piBHY NOBEPXHIO.
2. BiaKpyTiTb KpULLKY pe3epByapa ana Bogu (man. 1, n. 1) i
HanoBHiTb pe3epsyap 240 mn Boau.
3. 3aKpyTiTb KPULWKY pe3epsyapa 419 BOAM.

®YHKUIA MPUTOTYBAHHSA KABM:

1. BukoHaliTe BCi Kpoku B po3aini «BUKOPUCTAHHSA».

2. Bcrasre cuto (puc. 1, n. 13) B piskok (puc. 1, n. 3). 3a gono-
MOroio MipKM (puc. 1, n. 12) HacunTe KaBy B CUTEUKO B PIXKKY.
BukopucTosyiTe Temnep (puc. 1, n. 12), wo6b ytpambysatv Ta
BUPIBHATM KaBy.
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3. MoMmicTiTb pi*KOK i3 3aNOBHEHNM KaBOK CUTEYKOM Yy rONOBKY
3aBaptoBaHHsA. LLLo6 nepekoHaTUCA B NPaBUNbHOMY NONOMKEHHI
pi*kKa, NOBEPHITb PiXKOK JIBOPYY, MOMICTITb OO B FONOBKY,

a NoTim NOBepHiITb MPaBOPYyY TaK, LWo6 pixKoK 3adikcyBasca y
ronosu; Q.

4. MocTaBTe KaBHUK Ha OCHOBY Ta NOBEPHITb NepemunKay GyHKLi
Y NONOMKEHHA NPUroTyBaHHA Kasu. & (puc. 1, n. 7), 3aroputbea
YepBOHWIA Aiof - CUTrHANI3ye NOYATOK NPOLLECY HArpiBaHHA
BoaM (puc. 1, n. 8).

5. MNpnban3HO Yepes 2 XBUIMHM KaBa MOYHE BUXOAUTM 3 PiXKKa.
Kosin 3aBapuiock f0CTaTHLO KaBu, MOBEPHITb PYYKy B NO/O-
weHHA s (Man. 1, n. 9), w06 nepepsatn poboTy Npunagy,
CUTHANbHUI Aiod BUMKHETbCA. KaBa rotosa, 3HiMiTb KaBHUK 3
OCHOBMU.

6. MpunbAn3HO Yepes 5 XBUNUH 06epPeKHO NOBEPHITL PYUKY B
nonoxeHHa Do WO6 BUNYCTUTM Napy 3 KaBOBAPKM, Napa B
Lei MOMEHT He MOBMHHA BYTW TaKoK IHTEHCUBHOLIO i rapayolo.
BkumBaliTe Bcix HeobXiAHMX 3axoAis obepexxHocCTi nig vyac
BUMYCKY Napu i3 cuctemu.

Yeara!

e Mig yac poboTn He 3anunwWwaiiTe npunag 6e3 Harnaay, 40AATKOBO
B¥XMBaliTe BCix 3axofis 6e3neku Mmicna BCTAaHOBNEHHA PYYKW B
nonoxeHHA (D ies, LA GYHKLIA BUNYCKAE rapayy napy is cuctem
MaLLMHK Yepes HacafdKy A1A CMiHIOBaHHA.

e Micna 3aBepLueHHA pobOTU He BiAKPYYyWTE KPULLKY pe3epsya-
pa AnA BOAM, TUCK i BUCOKa TemnepaTypa napu BcepeauHi pe-
3epByapa MOXYTb BUKIMKATU OMiKK, NEPL HiXK HANUTW Yeprosy
nopuilo BOAW, BUNYCTiTb Mapy, NOBEPHYBLIN PYYKY GYHKLiA B
nonoxeHHA (s

* VY pPiXKKY € PYX/IMBUI enemeHT, AKUIA Mae GyHKLi0 610KyBaHHSA.
KoXXHOro pasy, Ko/iv BM BiAKPYUYETE PisKOK, NigHIMaWTe 3aMOK
i TpMMaiTe Moro BeNMKUM nanbliem. Lie A03BOAWUTL YHUKHYTU
BUNaaaHHaA dinbtpa. byabre 0cobamMBo 06epeskHi, OCKINbKM Xpo-
MOBaHa YacCTuHa piXKKa Aye rapada.

7. Bin'enHaiiTe piKOK Bif, rONOBKM 3aBaptOBaHHSA, NMOBEPHYBLIU
10r0 NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINIKK, TPUMAOUM Kopnyc npunasy
iHLWOO pyKotO.

8. ObepekHO BUIMITb CMTEYKO i3 piKKa. [nsa uporo BiamycTiTb
diKkcaTop cUTeUKa Ha PiKKy Ta MEePEBEPHITb PiXKOK, W06 cuTeuko
BMnano.

9. AKLO BM XOUeTe NPUrOTYBATH LLLE OAHY YALLKY KaBU, YBaXKHO BU-
KOHaiiTe BCi KPOKM «BUKOPUCTaHHAY» Ta «PYHKLIA NPUrOTyBaHHA
KaBu».

Ysara!

* XpomoBaHa YacTuHa pixKKa, GinbTp i 3aBaptoBanbHa rososka
rapaui Nicna npouecy 3aBaptoBaHHA KaBW, He TOpKalTeca J0
HUX. TPUMaiiTe PiXKOK 33 PyuKy.

o [lepeKoHaMTecs, WO PiXKOK HANIEXKHUM YMHOM Nig eAHAHUIA A0
rOI0BKM 3aBaptoBaHHA, Wo6 3anobirTu BigKpy4yBaHHIO piXKa
Yepes BibpaLiito.

o CnigryWiTe 3a piBHEM piAvHU B NiAAOHI AnA Kpanenb , Wwob
BOHa He nepenuBanaca.

®YHKUIA CNIHIOBAHHA MOJIOKA:

Hacaska Ana cniHoBaHHA BUKOPWUCTOBYETLCA A8 IETKOTO Harpi-
BaHHA Ta CMiHIOBAaHHA MO/IOKA, AKE MOTIM MOXHa BUKOPUCTOBYBATU
ANA NPUrOTYBaHHA CMAYHOrO Kany4uHo.

1. Micna BUKOHAHHA BCiX KPOKIB 3 MYHKTY «BUKOPUCTAHHAY
NOBEPHITb NepemMmKaY GYHKLIA y NonoxeHHs cninosaHHA iy
(man. 1, n. 11), 3aropuTbCA YePBOHUIA A0 - NOYATOK NpoLecy
HarpiBaHHa Bogm (man. 1, n. 8).

Ysara!
e [licna noyaTKy HarpiBaHHA MOXX/IMBa KOHAEHCALiA | KpanaHHA
BOAM 3 GOPCYHKM - TOAi HalKpaLle NOCTaBUTH iHLLY NOCYAUHY,
B AKY LA BOAA ByAe KanaTy, i TiIbKU KONW MOYHE BUXOAUTH
napa, NoCTaBMUTM YaLLKy 3 MOJIOKOM

2. MNoBepHiTb GOPCYHKY A1 CNiHIOBaHHSA, W06 nonerwnTy BCTas-
NeHHA GOPCYHKM B YaLLKY.
. Hanuiite xonosHe MONOKO B YLLKy A0 NONOBUHM
. NMpnbBAK3HO Yepes 2 XBUAMHM Napa NOYHE BUXOANUTMU 3 pOPCYH-
KU1 AN18 cniHtoBaHHA (6e3nepepsHuii NoTik)
5. TpMmaiiTe YallKy 3 MOJIOKOM HaxM1EeHOK TaKUM YMHOM, o6
Hacazika Ana cniHoBaHHA Byna 3aHypeHa B MOIOKO.
6. MpoaoBXKyiTe CNiHIOBATU MOIOKO NPOTATOM NpubM3HO 1 xBK-
JINHU, BUKOHYIOUM KPYroBi pyxu, Wob HacafKa ANa CiHoBaHHA

UK
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HaBnepeMiH nigHiManaca Ta onyckanaca 3 monoka. Konu kinb-
KiCTb NiHW By/e AOCTaTHBOO, NOBEPHITb PYUKY B NONOMKEHHA
@ruse (Man. 1, n. 9), wWo6 3ynnuHNUTM poboTy NpUagy, curHanb-
HUWIA ajioa BUMKHeTbcsA. CriHeHe MOJIOKO roToBe.

7. NpnbansHo yepes 5 XBUANH 06eperkHO MOBEPHITb PYUKY B
nonoxeHHA (D WO BUNYCTUTY Napy 3 KaBOBapKK, Napa B
Leit MOMEHT He NOoBUHHA ByTH TaKO IHTEHCMBHOLO | rapAYOoto.
BskuBaliTe BCix HEOBXiAHMX 3ax04iB 06epekHOCTI Nig yac
BUMYCKY Napu i3 cuctemu.

Veara!

e He 3anuwaliite npunag, 3 rapaummu enemeHTamu 6e3 Harnsaay,
i e1eMEeHTU MOXKYTb BUKAMKATM ONiKKM, LoYeKanTecs, NOK1
npunag oxonoHe.

o [licnsa 3aBepLieHHn poboTH He BiAKPYUYWNTE KPULLKY pe3epBy-
apa 417 BOAM, TUCK | BUCOKA TemnepaTypa napu BcepeauHi
6oiinepa MOXyTb BUKAMKATM ONiKKM, NepLU HiXK HANUTU Yeprosy
nopLjto BOAW, BUMYCTITb Napy, NOBEPHYBLUM PYUKy GyHKLIN B
nonoxeHHA (s

NPUTOTYBAHHA KAMYYMNHO:

1. HeobxiaHO cNiHWTX MOMIOKO BiAMNOBIAHO A0 ONMCAHOTO BULLE
MeToZy, @ NOTIM 3a4eKaTh NPUBAN3HO XBUAMHY, NOKK MiHa
[ocArHe noTpibHoi ryctoTu.

2. lMocTaBTe YallKy 3i CNiHEHMM MOJIOKOM Mif, 3aBaptoBasibHy
rOI0BKY Ta NPUrOTYITe Kasy, AK ONUCAHO B PO3A4ini « PyHKUiA
NPUroTYBaHHA KaBm».

Veara!

® 3 HacaZKu BUXOAMTb rapaya napa. Bxumeaiite Bcix HeobxigHux
3axopis, W06 YHUKHYTH ONiKiB.

e LLlo6 He NOWKOANTU NPUNAA, NICNA KOXKHOTO CMiHIOBaHHA abo
3aBaploBaHHsA KaBy HaAUBaTe B pe3epsyap BigNOBiAHY Kisb-
KiCTb YUNCTOI BOAW, Al€TaNbHUIA ONWUC MOXKHA 3HAWTW B PO34ini
«Mepep NepNM BUKOPUCTAHHAMY.

¢ LLlo6 3ano6irtn pusnKy obnekT KOPUCTyBaYiB rapaYoto Napoto,
PEKOMEHYETLCA NICAA KOXKHOTO 3aBaptoBaHHA Kasu / CriHio-
BaHHA MOJIOKa NOBIZIbHO NOBEPHYTU PETYAATOP B MOMOKEHHA |
BUMNYCTUTU Napy 3 KaBOBapKMK

e [1nA Kpaloro Bi3yasbHOro epeKTy HallKpallie BUKOPUCTOBYBATH
npo30py YallKy, 3aBAAKM AKill BM NobaumnTe LWapyn MOOKA i
KaBOBY MiHKY.

OYMLLIEHHA | AOMNALA:

1. MNepes OYMLLEHHAM NPUCTPOIO NEPEKOHAMTECA, WO BiH Bia'ea-
HaHW Bif, MepeXKi }KUB/IEHHA | MOBHICTIO OXON0AMBCA.

2. He BUKOPWCTOBYITE arpecuBHi MUItHI 3acobu AnA YMLLEHHA
obnagHaHHA.

3. He 3aHyptoiiTe Kopnyc npunagy B 6yab-AKy piavHy, NpoTpiTh
KOPMyC BONOTOO TKAHUHOLD, @ NOTIM NOBHICTIO BUTPITL Oro
PYLWHUKOM.

4. HacagKy A5 CNiHIOBAHHA CAif OYMLLATM NIiCAA KOXKHOTO CRiHI0-
BaHHA abo HarpiBaHHA MONOKa. Micaa KOXKHOrO CMiHIOBaHHA
abo HarpiBaHHA MONIOKa 3aHYpIOTe HacaAKy ANA CNiHIOBaHHA
B rapayy BOAy Ta 3anycKaiTe UMKA cniHoBaHHA. Micna uboro
NPOTPITb HACAAKY ANA CNIHIOBAHHA CYXO0 TKAHUHO. BU TaKoX
MOXKeTe 3HATU NYMOBY KPULLKY 3 Kany4ynHaTopa Ta NomuTw ii
OKPeMO M’AKMM MUIo4UM 3acobom, NoTim fobpe NpomuTy,
MOBHICTIO BUCYLIMTH Ta BCTAHOBUTM Ha MicLie.

O4YULLIEHHA CUTA B r0O/10BLI 3ABAPHOBAHHA:
Cu1TO B roNoBLi HeobXiZHO YNCTUTU KOXKHI 75 YalloK ecrnpeco.
1. Big'enHaiiTe npuaag, Big AxKepena KUBNEHHA Ta foYeKanTecs
MOBHOTO OXO/IO[MEHHS.
2. BMKOpMCTOBYIOUM BNACHY BUKPYTKY, BIAKPYTITb ABa FBUHTU Ha
ciTyactomy GinbTpi B roNoBLyi 3aBaptoBaHHA.
3. MNMpomuitTe cuTo B TeNNii BOAi 3 0AaBaHHAM MUIAHOTO 3acoby.
4. Micna MUTTA CUTa PETeNbHO MOro BUCYLUITh.
5. 3aKpyTiTb YUCTe i CyXe CUTO Ha micLe.

O4YULLIEHHA ®INBbTPA:
MpomuBaiiTe GinbTP, AKMI BCTABAAETLCA Y PiIXKOK, NICNA KOXKHOTO
BMKOPUCTAHHA.

1. Mepw Hik MUTK GinbTP, AaliTe MOMY OXONOHYTU.

2. lMepea BUKOPUCTAHHAM BUMMIATE GinbTp B TENANIN BOA).

3. PeTenbHO BUCYLWIiTh GiNbTP Nicna MUTTA.

UK

BUAANEHHA HAKMNY 3 NPUCTPOLO:

3anexHo Bif, 4aCTOTU NPUrOTYBaHHA KaBK abo KOPCTKOCTI BOAK,
OUULLEHHA Bif, HAKMNY CAif NPOBOAMUTU NPUHANMHI Pa3 Ha TUK-
AeHb Ao 1 micaua. BuganeHHs BiaKNaeHb 3 CMCTEMU 3aBaplo-
BaHHA NPOAOBXKMUTL TEPMiH CNy>KOM Npunagy i 3abesneunTs iHoro
HanexHy pobory.

1. HanosHiTb pesepsyap BoAoto Ta 3acobom AnA BUAANEHHA
HaKuMy BigNOBIAHO A0 NPONOPLiMA, HABEAEHUX Y IHCTPYKLIT 40
3acoby 414 BUAANEHHA HaKUMYy.

2. MpwueaHaiiTe piKok (6e3 KaBm) 3rif4HO 3 BIANOBIAHUMM MYHKTaA-
MU iHCTPYKUT

3. BCTaHOBITb OYHKL,ilO NPUTOTYBaHHA KaBW Ta 3a4eKaiiTe, JOKU B
KaBHWKY He byae npn6amsHo 200 ma pianHu.

4. MoBepPHITb PydKy GYHKLIN | nepemuKay GyHKLIN y NONOKEHHA
CNiHIOBAHHA, NPOLLEC YTBOPEHHA Napu Mae TpusaTtv 6a13bKo
2 XBUAUH.

5. TMoBepHiTb pyuKy B N0NOKEHHA Qe (PUC. 1, N. 9), W06 3ynu-
HWUTW POBOTY NPUNaAy, CUrHaNbHUIA Aok BUMKHETLCA.

6. 3anuwTe npunag i3 3acobom Ana BUAANEHHA HaKWUNy Npubauns-
HO Ha 15 XBUAUH.

7. Yepes 15 XBUMH TPUYi NOBTOPITb LKA MPUrOTYBaHHA Ta
cniHoBaHHA. MoBTOPHI Npouecn He BUMaratoTb 15-xBMANHHOTO
OUiKyBaHHA MiX eTanamu NpUroTyBaHHsA. AKLLIO B pe3epsya-
pi Hemae Boaw, ii cnig nonuTy (6e3 noaasaHHA 3acoby ans
BUAANEHHA HaKuny).

8. Bunmitte Boay 3 pesepsyapa i peTeibHO NPOMUIATE KOro.

Micna NOBTOPHOrO 3aNOBHEHHA YMCTOI BOAOIO KislbKa pasis
NOBTOPITb MPOLLEC 3aBapIOBAHHA Ta CMiHIOBAHHA, W06 NPOMUTH
npunag.

Ysara!

* V pasi BUKOPUCTaHHA TabNETOK i3 3acobom 417 BUAANEHHS
HaKUMy NOBHICTIO PO3UYMHITL TabIETKY B iHLWI EMHOCTI nepes,
NoYaTKOM Mpouecy BUAANEHHA 0cajy, a NOTiM 3anuiiTe npuro-
TOB/IEHUIA PO3UMH Y pe3epByap AN BOAW.
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INDICATII CU PRIVIRE LA SIGU-

RANTA DE UTILIZARE
Pentru a evita riscul de vata-

mare

rava atunci cand uti-

lizati dispozitivul, urmati ma-
surile de siguranta de baza,
inclusiv urmatoarele.
INAINTE DE A OPERA DIS-
POZITIVUL CITITI INSTRUC-

-

TIUNILE, NOTELE SI AVER-
ISMENTELE. ’

Copiii nu realizeaza peri-
colele care pot aparea pe
durata utilizarii aparatelor
electrice; de aceea nu la-
sati aparatul la indemana
copiilor. L A
Aparatul se incalzeste in
timpul functionarii. Dupa
oprire unele elemente pot
sa fiu fierbinte ceva timp.
Pentru a evita arsuri a nu
se atinge partea de crom
al manerului si altor supra-
fete metalice. Niciodata nu
mutati aparatul in timpul
functionarii. N
Niciodata nu folositi
espressorul pentru cafea
cand rezervorul cu apa nu
este umplut. Asigurati-va
inainte si dupa utilizare.
Corpul aparatului nu poate
fi scufundat in apa sau alte
lichide. Scufundarea in apa
poate provoca electrocuta-
fea cu curent electric. _

In cazul in care se varsa
apa pe elementele externe
ale aparatului de cafea, ina-
inte de repornirea aparatu-
lui la reteaua de alimentare
trebuie uscata bine.

Nu utilizati aparatul in cazul
in care prezinta orice sem-
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ne de defectiune la nivelul
cablului de alimentare sau
daca aparatul a cazut pe

odea. L

upa utilizare trebuie sa
scoateti mereu stecherul
din priza, precum si in cazul
in care aparatul nu functi-
oneaza in mod neadecvat,

recum gi inainte de cura-
Eare.

a scoaterea stecherului
din priza din perete a nu se
trage de cablu doar de ste-
cher in acelasi timp tinand
cu a doua méana priza de
alimentare.

Nu Tncercati sa indepartati
nici o parte a carcasei.
Pentru a evita deteriorarea
cablului de alimentare, nu-I
asezati pe margini ascuti-
te sau in apropierea unor
suprafete fierbinti.

Nu expuneti aparatul la ac-
tiunea Plou sau umldltéw, Si
nu-l utilizati in exterior. Nu
utilizati aparatul cu mainile
ude.

Utilizati numai apa curata,
rece si umpleti rezervorul
de apa incet. Fluxul puter-
nic de apa poate provoca
stropirea pe laterale.

Se recomanda atentie la
spalarea accesoriilor. In
cazul deteriorarii cablului
de alimentare sau a steche-
rului, acestea trebuie sa fie
inlocuite de o firma specia-
lizata de reparatii pentru a
evita pericolele.

Utilizarea accesoriilor, care
nu au fost livrate impreuna
cu produsul poate duce la
deteriorarea dispozitivului.
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Espressorul este destinat
pentru preparea kafelei si
s?_umarea laptelui, a nu se
utiliza pentru alte scopuri.
Acest aparat poate fi utili-
zat de copii cu varsta peste
8 ani si mai mari, de catre
ersoane cu capacitati
izice, senzoriale si mentale
limitate si de catre persoa-
ne fara experienta si care
nu cunosc echipamentul,
doar sub supraveghere sau
dupa ce au fost instruite cu
privire la utilizarea dispoziti-
vului in siguranta si cunosc
pericolele care reies din
utilizarea acestui dispozitiv.
Nu lasati copiii sa se joace
cu dispozitivul. Curatarea si
intretinerea dispozitivului nu
trebuie efectuate de catre
copii, cu exceptia cazului_
in care acestia au cel putin
8 ani si sunt supravegheati
de o persoana adecvata.
Suprafata pe care este uti-
lizat aparatul trebuie sa fie
lana, curata si uscata.
iciodata nu umpleti recipi
entul Tn masura mai mare
decat 390 ml apa.
Niciodata nu conectati ste-
cherul in priza avand mai-
nile umede, poate provoca
electrocutare.
Nu se recomanda utilizarea
tipurile de prelungitoare
entru conectarea aparatu-
ui cu sursa de alimentare.
Espressorul de cafea este
executat in clasa | de pro-
tectie de electrocutare de
aceea priza de alimentare,
la care va fi conectat trebu-
ie sa fie echipat in bolt de

f)ro_tectie. .

* In timpul procesului de
prepararea cafelei sau a
spumari a nu se deschide
rezervorul, sau sa nu mutati
manerul. In rezervor este
o inalta presiune si poate
duce la arsuri cu abur sau
apa. _

* Pentru a reduce presiunea
in interiorul rezervorului,
dupa terminarea functionari
setati butonul functional
pe functia de spumare, din
duza va iesi abur si presiu-
nea scade. .

* In timpul procesului de
prepararea cafelei a nu se
atinge partile metalice ale
manerului. Suportul trebuie
tinut numai de maner, se
poate raci numai sub jet de
apa.

» Aburul care iese din duza
spumatorului este foarte
fierbinte. In timpul procesu-
lui de spumare tineti mainile
departe de la duza. .

* Duza spumatorului trebuie
sa o curatati dupa fiecare
utilizare.

» Dispozitivul este prevazut
numai pentru uz casnic.

Caracteristici electrice: _
Trebuie sa verificati daca tensiu-
nea indicata pe placuta nomina-
la corespunde parametrilor de
alimentare cu curent din locuinta,
iar sursa de curent trebuie mar-
cata cu ~ (curent alternativ).
EACEQ aparat este marcat conform Directivei Europene
2012/19/UE si Legii poloneze cu privire la echipamentele
electrice si electronice uzate cu simbolul containerului
pentru deseuri. Acest marcaj informeaza ca echipamen-
tul acesta dupa perioada in care a fost utilizat nu poate fi
aruncat impreuna cu gunoiul menajer.

Utilizatorul este obligat sa il predea colectorilor de deseuri de echi-
pamente electrice si electronice. Institutiile care le primesc, inclusiv

44



punctele de ridicare, magazinele si autoritatile locale vor organiza
un sistem corespunzator de predare a acestor echipamente.
Procedarea corespunzatoare cu echipamentele electrice si electro-
nice asigura eliminarea consecintelor ddundtoare pentru sdnatatea
oamenilor si a mediului inconjurator, care reiese din prezenta unor
substante periculoase si din depozitarea si prelucrarea necorespun-
zatoare a acestui tip de echipament.

DATE TEHNICE:

Model - CD 1011 Espris

Tensiune nominala - 230V~, 50Hz

Puterea nominald - 800 W

Capacitate utild/maximum rezervor - 240ml|/390ml
Cablu de alimentare - 0,75 m

Presiune - 5 bar

ACCESORII S| FUNCTIILE DISPOZITIVULUI (fig. 1):
1. Capacul recipientului pentru apa
2. Duza pentru spumare
3. Suportul

4. Cana pentru cafea

5. Tavd de scurgere

6. Buton functional

7. Functia de prepararea cafelei

8. Dioda de semnalizare

9. Pozitia de oprire a functionarii

10. Pozitia de oprirea aparatului / eliberarea aburului

11. Functia de spumare

12. Masuratoare de cafea /batator

13. Sitd

INAINTE DE PRIMA FOLOSIRE

e Dupad despachetarea aparatului trebuie sa va asigurati, ca setul
contine toate accesoriilor si nu are urme vizibile de deteriorare.

¢ Inainte de prima utilizare a se spala in apa fierbinte toate
accesorile care au contact cu ingredinetele cafelei.

¢ Inainte de a prepara cafeaua pentru prima data, umpleti
rezervorul cu apa. Urmand procedura normala de preparare
a cafelei, porniti functia de preparare a cafelei, dar fard a
pune cafeaua in recipientul corespunzator. Aparatul va urma
procesul de clatire si curdtare. Activitatea aceasta a se efectua
pentru functia de spumare/ incalzirea laptelui.

UTILIZARE:
1. A se amplasa corpul aparatului pe o suprafata pland stabila.
2. Desrubati capacul pentru recipientul cu apa (Des 1, poz 1) si
umpleti recipientul cu apd de 240ml.
3. Inchideti capatul recipientului cu apa.

FUNCTIA DE PREPARAREA CAFELEI:

1. Urmati toti pasii din sectiunea ,,UTILIZARE”.

2. Puneti sita (fig. 1, poz. 13) in portafiltru (fig. 1, poz. 3). Cu
ajutorul canei de masurare (fig. 1, poz. 12), puneti cafeaua in
strecuratoarea plasata in portafiltru. Folositi batatorul (Des 1,
poz 12) pentru a nivela si egaliza cafeaua.

3. Puneti portafiltrul cu sita umpluta cu cafea in capul de prepa-
rare. Pentru a asigura o pozitie corespunzatoare a suportului,
rotiti suportul in partea stangd, si puneti pe cap, dupa care
rotiti spre parte dreapta in asa mod, ca suportul sd se prinda
de cap @

4. Asezati vasul pe baza si setati butonul de functionare in pozitia
de preparare a cafelei & (Fig. 1, poz. 7), LED-ul rosu se va
aprinde, semnaland inceperea procesului de incalzire a apei
(Fig. 1, poz. 8).

5. Dupa 2 minute din suport incepe sa se scurga cafeaua. Cand
se va prepara cantitatea suficienta de cafea a se roti butonul in
pozitia s (Des.1, poz 9) pentru a se intrerupe functionarea
aparatului, dioda de semnalizare se va stinge. Cafeaua este
pregatita a se scoate cana din suport.

6. Dupa 5 minute a se roti delicat butonul pe pozitia e
pentru a elibera aburul din expressor, aburul in acest moment
nu ar trebui sa fie asa de intens si fierbinte. La indepartarea
aburului din sistem a se pastra toate masurile de protectie
necesare.

Atentie!

e In timpul functiondri a nu se lasa aparatul fara supraveghere,
suplimentar a se acorda masuri de precautie dupa setarea buto-
nului pe pozitie (s, functia aceasta provoacd indepértarea
aburului din sistemul aparatului prin duza de spumare.
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e Dupa lucru, nu desurubati capacul rezervorului de apa, presiu-
nea si temperatura ridicatd a aburului din interiorul rezervorului
pot provoca arsuri, inainte de a turna urmatoarea portie de ap3,
eliberati aburul rotind butonul de functie la fe pozitie.

¢ In suport se afla elementele mobile, care au o functie de bloca-
re. Dupa fiecare scoatere a suportului a se ridica blocada si a se
tine cu degetul mare. Aceasta asigura ca filtrul sa nu cada afara.
A se acorda o deosebita prudenta deoarece elementele de crom
sunt foarte fierbinti.

7. Scoateti suportul din capul de preparea cafelei rotind pe spre
parte stanga tinand corpul aparatului cu a doua mana.

8. Scoateti cu grija sita din portafiltru. Pentru a face acest lucru,
eliberati dispozitivul de blocare al sitai de pe portafiltru si apoi
ntoarceti portafiltrul, astfel incat sita sa poatd cadea.

9. Dacd doriti sd face urmdtoarea portie de cafea, a se executa toti
pasi din punctele ,Utilizare” si ,Functia de prepararea cafelei”
pastrand toate confitile de siguranta.

Atentie!

e Partea cromatd ale suportului, filtru si capul de preparare dupa
pocesul de prepararea cafelei sunt fierbinte, a nu se atinge.
Suportul trebuie sa tineti de maner.

* Trebuie sa va asigurati, ca suportul este bine fixat la capul
de preparare, aceasta va preveni deblocarea suportului sub
influenta vibratiilor.

¢ Acordati atentie nivelului lichidului din tava de picurare, astfel
ncdt acesta sa nu se reverse.

FUNCTIA DE SPUMARE A LAPTELUI:

Duza de spumare este utilizata pentru incalzirea si spumarea
laptelui, care dupa aceea poate fi folosita pentru prepararea unui
cappuccino delicios.

1. Dupa executarea pasilor din punctul de utilizare a se seta
butonul functional pe pozitia de spumare (% (Des 1, poz 11), se
aprinde dioda rosie de semnalizare de inceperea procesului de
incdlzirea apei (Des 1, poz 8).

Atentie!
¢ Dupa inceperea incalzirii posibild este condensarea apei din
duza - atuncia cel mai bine este sa lasati un recipient la care
aceasta apa se va scurge, si cand se va incepe eliminarea abu-
rului a se pune ceasca cu lapte.

2. Inclinati duza de spumarea in asa fel pentru a introduce duza
n ceasca.

. Ase turna laptele la jumdtatea din inaltimea cesti.

. Dupa in jur de 2 minute din duza spumatorului va incepe sa se

emita abur (flux continuu).

5. A se tine ceasca inclinata cu lapte in asa mod ca duza spumato-
rului sa fie scufundatd in lapte.

6. A se continua spumarea timp de 1 minut, executand miscari
circulare asa, ca duza spumatorului sa o scoateti si sa o scufun-
dati alternativ. Cand cantitatea de spuma va fi corespunzatoare
a se muta butonul in pozitia @ (Des.1, poz 9) pentru a
intrerupe functionarea aparatului, dioda de semnalizare se va
stinge. Laptele spumat este pregatit.

7. Dupd 5 minute a se roti delicat butonul pe pozitia @) e
pentru a elibera aburul din expressor, aburul in acest moment
nu ar trebui sa fie asa de intens si fierbinte. La indepartarea
aburului din sistem a se pastra toate masurile de protectie
necesare.

Hw

Atentie!

* Anu se ldsa aparatul cu elementel fierbinte fara supraveghere,
elementele acestea pot provoca arsuri, trebuie sa asteptati
panad apratul se va raci.

e Dupa lucrarile efectuate trebuie sa desrubati capacul recipi-
entului pentru apd, aburul si temperatura mare a aburului in
interiorul boilerului pot provoca arsuri, inainte de a umple
recipientul cu apa a se elibera aburul rotind butonul functional
pe pozitia D

PREGATIREA CAPPUCCINO:

1. A se spuma laptele conform metodei de mai sus, urmand ca
sd asteptati in jur de un minut pentru ca spuma sd obtind o
densitatea corespunzatoare.

2. Ceasca cu laptele spumat aterior trebuie sa o amplasati sub
capul de prepararea si sa pregatiti cafeaua conform metodei
descrise in punctul "Functia de prepararea cefelei”.
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Atentie!

¢ Din duzd se poate elibera abur fierbinte. A se lua toate masurile
de precautie necesare pentru a nu fii supus unei arsuri.

e Pentru a evita deteriorarea dispozitivului, turnati cantitatea
adecvata de apa curata in rezervor dupa fiecare spumare sau
preparare a cafelei, o descriere detaliata poate fi gdsitd in
sectiunea ,Inainte de prima utilizare”.

e Pentru a preveni posibilitatea de arsuri a utilizatorilor cu abur
fierbinte se recomand ca de fiecare datd dupa terminarea pro-
cesului de pregdtirea cafelei / spumarea laptelui a se micsora
pe pozitie si eliberarea aburului din expressor.

e Pentru un efect vizual mai bun a se folosi o ceasca transparenta
datoritd cdruia va fi posibil observarea straturilor de spuma a
laptelui si cafelei.

CURATAREA SI INTRETINEREA:

1. Inainte de curatirea aparatului asigurati-va, ca este deconectat
de la alimentare si este total racit.

2. Nu utilizati detergenti puternici pentru a curdta echipamentul.

3. A nu se scufunda corpul aparatului in niciun lichid, corpul
trebuie sd il stergeti cu o lavetd umeda dupd care sa il uscati
Cu prosop.

4. Duza de spumare trebuie sa fie curatata dupa fiecare spumare
sau incdlzirea laptelui. Dupa fiecare spumare sau incdlzire
laptelui a se scufunda duza spumatorului in apa fierbinte si a se
efectua ciclu de spumare. Dupd aceastd activitate a se sterge
duza spumatorului cu o lavetd uscata. Se poate de asemenea sa
scoteti garnitura spumatorului de cauciuc si sd o spalati separat
cu ajutoul unui detergent usor, urmand ca sa o clatiti bine, sa o
uscati si sa o fixati pe pozitie.

CURA',I'AREA SITEI LA CAPUL DE ABUR:
Sita capului trebuie sd fie curatata la fiecare 75 de cesti de
espresso.
1. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare si asteptati pana
cand se raceste.
2. Folositi surubelnita proprie pentru a slabi doua sruburi care se
afla pe sita in capul de abur.
3. Sita trebuie spalata in apa calda cu detergent.
4. Dupa spdlarea sitei a se usca exact.
5. Sita curata si uscata a se fixa inapoi in locul potrivit.

CURA',I'AREA FILTRULUI:

Filtru care este amplasat in suport a se spéla dupd fiecare uilizare.
1. Inainte de a spalarea filtrului asteptati pana cand se raceste.
2. Filtrul a se spala in apa calda.

3. Dupa spalare uscati bine filtrul.

DEDURIZAREA APARATULUI
In functie de frecventa de preparare a cafelei sau de duritatea apei,
detartrarea trebuie efectuatd cel putin o datd pe sdptdménd pana
la 1 luna. Indepartarea sedimentelor din sistemul de preparare va
prelungi durata de viatd a dispozitivului si va asigura functionarea
corectd a acestuia.
1. Umpleti rezervorul cu apa si agent de detartrare conform
proportiilor indicate in instructiunile de detartrare.
2. Fixati suportul (fara cafea) conform punctelor respective din
istructiune.
3. Ase seta functia de prepararea cafelei si asteptati pana cand in
cana se va afla in jur de 200 ml lichid.
4. A se seta butonul functional in pozitia de spumare, procesul de
generarea aburului poate dura in jur de 2 min.
5. A se muta butonul pe pozitia Qs (Des.1, poz 9) pentru a
intrerupe functionarea aparatului, dioda de semnalizare se va
stinge.
. Lasati aparatul cu dedurizant timp de 15 min.
. Dupa 15 minute a se repeta procesul de preparare si spumare
de trei ori. Procesele repetate nu necesita asteptarea timp
de 15 minute intre etapele de aburare. Daca nu exista apa in
rezervor, addugati-o (fara a adauga agent de detartrare).
8. Turnati apa din rezervor si clatiti-o bine. Dupa umplerea lui
cu apa curata a se repeta de cateva ori procesul de aburare si
spumarea pentru a curata aparatul.

~N o

Atentie!
e Daca utilizati tablete de detartrare, inainte de a incepe procesul
de indepartare a sedimentelor, dizolvati complet tableta intr-un
alt vas, apoi turnati solutia preparata in rezervorul de apa.
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ZUZYCIE ENERGII
Informacje dotyczace zuzycia energii i maksymalnego czasu potrzebnego do osiggniecia odpo-
wiedniego stanu niskiego poboru mocy:

Off mode (tryb wytaczenia): 0,5W

Maksymalny czas potrzebny do osiggniecia odpowiedniego

stanu niskiego poboru mocy: 25 minut

Standby mode (tryb czuwania): -

Maksymalny czas potrzebny do osigqgniecia odpowiedniego
stanu niskiego poboru mocy:

ENERGY CONSUMPTION
Information for power consumption and maximum time to reach applicable low power condition:

Off mode: 0,5W

The maximum time needed to reach the applicable low power

condition: 25 minutes

Standby mode: -

The maximum time needed to reach the applicable low power
condition:

Spotieba energie
Informace o spotfebé energie a maximalnim Case potfebném k dosazeni odpovidajiciho stavu
nizké spotreby energie.

Rezim vypnuti (off mode): 0,5W

Maximalni doba potfebna k dosazeni prislusného stavu nizké

spotreby energie: 25 minut

Pohotovostni reZzim (standby mode): -

Maximalni doba potfebna k dosazeni prislusného stavu nizké
spotfeby energie:

Spotreba energie
Informacie o spotrebe energie a maximalnom case potrebnom na dosiahnutie pozadovaného
stavu nizkej spotreby energie.

Rezim vypnutia (off mode): 0,5W

Maximalny Cas potrebny na dosiahnutie prislusného stavu

nizkej spotreby energie: 25 minut

Pohotovostny rezim (standby mode): -

Maximalny Cas potrebny na dosiahnutie prislusného stavu
nizkej spotreby energie:

KoHcymaumsa Ha eHeprus
NHdbopMaums 3a KOHCyMaLmMsaTa Ha eHeprms u MakCMManHoTO BpeMe, HeobXxoAMMOo 3a nocTuraHe
Ha CbOTBETHOTO CbCTOSIHUE Ha HMCKAa KOHCYMaLWs Ha eHeprus.

Pexxum nskniousaHe (off mode): 0,5W

MakcuManHo BpeMe 3a AOCTUraHe Ha MpUIoXKMMOTO CbCTOSIHUE C

HUWCKa KOHCyMauusa Ha eHeprua: 25 MUHYTH

Pexxnm Ha rotoBHoCT (standby mode): -

MakcuManHo BpeMe 3a AOCTUraHe Ha MpUIoXKMMOTO CbCTOSIHUE C
HWCKa KOHCyMauusa Ha eHeprua:
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Energiafogyasztas

Informaciok az energiafogyasztasrél és a megfelel6 alacsony energiafogyasztasi allapot

eléréséhez sziikséges maximalis id6rol.

Kikapcsolt mod (off mode):

0,5W

A megfelel6 alacsony energiafogyasztasu allapot eléréséhez
szlikséges maximalis id6:

25 perc

Készenléti mdd (standby mode):

A megfelel6 alacsony energiafogyasztasu allapot eléréséhez
szlikséges maximalis id6:

Cno>xmBaHHSA eHeprii

IHCbOpMaLlIFI Mpo CNoOXWBaHHA eHeprii Ta MaKCMMasnbHUM Yac, HeobXigHWN ANns AOCATHEHHS

BiANOBIAHOIrO CTaHy HU3bKOrO CMOXWUBAHHA eHeprii.

Pexxnm BuUMKHeHHs (off mode):

0,5BT

MakcrMManbHUIN Yac, HeObXiAHUI ANa AOCATHEHHS BiANOBIAHOMO
CTaHy HU3bKOrO EHEProCrnoXnBaHHA:

25 XBUNKUH

Pexxnm ouikyBaHHs (standby mode):

MakcrMManbHUIN Yac, HeObXiAHWI ANa AOCATHEHHS BiANOBIAHOMO
CTaHy HU3bKOrO EHEProCnoXnBaHHSA:
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