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Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie
prostsze niz kiedykolwiek. Urzgdzenie Amica
to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi

i doskonatej efektywnosci. Po przeczytaniu
instrukcji, obstuga nie bedzie problemem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie
sprawdzony przed zapakowaniem pod
wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci
na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.
Pozwoli to uniknac¢ nieprawidtowego
uzytkowania oraz ograniczy¢ ryzyko
wypadkéw. Instrukcje nalezy zachowad i
przechowywac¢ w fatwo dostepnym miejscu,
aby w razie potrzeby modc z niej skorzystac.

Z powazaniem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian,
ktore nie wptywajgq na dziatanie urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Podczas pracy urzadzenie oraz jego czesci nagrzewajq sie
do wysokiej temperatury. Nalezy zachowacC szczegolng
ostroznos¢, aby nie dotykac elementow grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny przebywac z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujq sie pod statym nadzorem
osoby dorostej. Podczas uzytkowania sprzet staje sie go-
racy. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac doty-
kania goracych elementéw wewnatrz plekarnlka

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku
Zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej lub umystowej, a takze osoby bez odpowiednie-
go doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem zapewnienia
im nadzoru i przekazania instrukcji bezpiecznego uzytko-
wania.

Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie wykorzystywaty urza-
dzenia do zabawy.

Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru osob dorostych.

W trakcie uzytkowania nalezy unikac dotykania goracych
elementdw znajdujacych sie wewnatrz piekarnika.

Podczas pracy urzadzenia niektore jego czesci zewnetrzne
mogq sie nagrzewac. Zaleca sie, aby mate dzieci pozosta-
waly w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie nalezy uzywac
szorstkich srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
narzedzi. Mogg one porysowaé powierzchnie szkta, co
zwieksza ryzyko jego pekniecia.



Przed wymiang lampki nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odta-
czyC je od zasilania. Zachowanie tej ostroznosci pozwala
ograniczy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywac urzadzen
wytwarzajacych pare. Mogg one spowodowac uszkodze-
nie elementéw elektrycznych i zwiekszy¢ ryzyko awarii.

Podczas otwierania piekarnika nalezy zachowac ostroz-
nos¢, poniewaz gorgca para (czasem niewidoczna), moze
spowodowac oparzenia. Nie nalezy pochylac sie nad otwie-
ranymi drzwiami urzgdzenia.

Nalezy dopilnowa¢, aby mate urzadzenia kuchenne oraz
ich przewody nie stykaty sie z nagrzanym piekarnikiem.
Wysoka temperatura moze uszkodzi¢ izolacje przewodow.

Piekarnika nie powinno sie pozostawia¢ bez nadzoru pod-
czas pracy. Rozgrzane oleje i ttuszcze mogaq sie zapalié.

Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiac cigz-
kich naczyn ani opierac sie o nie. Maksymalne dopuszczal-
ne obcigzenie wynosi 15 kg.

Nie nalezy korzystac z urzadzenia w przypadku stwierdze-
nia uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez osoby
posiadajgce odpowiednie kwalifikacje.

W razie wystgpienia usterki nalezy niezwtocznie odtgczyc
urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Urzadzenie powinno byc wykorzystywane wytacznie zgod-
nie z jego przeznaczeniem, czyli do przygotowywania po-
traw. Uzywanie piekarnika do innych celéw, np. ogrze-
wania pomleszczen jest niewtasciwe i moze stwarzac
zagrozenie.

W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiany
moze dokonac wylgcznie producent, autoryzowany serwis
lub wykwalifikowany specjalista.

Nie wyktada¢ dna piekarnika, Scian ani akcesoriow folig

aluminiowa. Moze to uszkodzi¢ emalig, stwarzac ryzyko

Blozaru oraz prowadzi¢ do uszkodzenia sgsiadujgcych me-
i



Jak oszczedzac energie

Odpowiedzialne korzystanie
z energii pomaga oszcze-
dza¢ pienigdze i dba¢ o
$rodowisko. Warto wiec
ogranicza¢ zuzycie energii
elektrycznej, stosujac proste nawyki:

e Nie nalezy zbyt czesto otwierac pie-
karnika podczas pieczenia. Kazde
otwarcie powoduje utrate ciepta,
przez co urzadzenie zuzywa wiecej
energii na ponowne osiggniecie wy-
maganej temperatury.

e Piekarnika warto uzywac¢ przede
wszystkim do  przygotowywania
wiekszych porcji potraw. Niewielkie
porcje, np. mieso o masie do 1 kg,
czesto mozna przygotowaé bardziej
energooszczednie na ptycie kuchen-
nej.

e Warto wykorzystywac ciepto pozo-
state w piekarniku po zakonczeniu
pieczenia. Wytaczenie piekarnika kil-
ka minut przed koncem przygotowy-
wania potrawy pozwala dokonczyc¢
pieczenie dzieki nagromadzonemu
cieptu i zmniejszy¢ zuzycie energii.

e W przypadku pieczenia trwajacego
dtuzej niz 40 minut warto wylaczy¢
piekarnik okoto 10 minut przed za-
konczeniem przygotowywania potra-
wy. Pozostate ciepto umozliwi dokon-
Cczenie procesu pieczenia.

e Nalezy dba¢ o szczelne zamykanie
drzwi piekarnika. Zabrudzenia znaj-
dujace sie na uszczelkach moga po-
wodowac utrate ciepta i zwiekszad
zuzycie energii. Zaleca sie ich regu-
larne czyszczenie.

e Piekarnika nie nalezy montowad
bezposrednio obok chtodziarki lub
zamrazarki.  Wytwarzane ciepto
moze zwieksza¢ zapotrzebowanie
urzadzen chtodniczych na energie
elektryczna.

Rozpakowanie
@ Na czas transportu urzg-
dzenie zostato odpowiednio
% zabezpieczone przed uszko-
dzeniem. Po rozpakowaniu
nalezy usunaé wszystkie ele-
menty opakowania, w sposob zgodny z
zasadami ochrony $rodowiska. Materia-
ty uzyte do wykonania opakowania sg
przyjazne dla $rodowiska i nadajg sie do
recyklingu. Zostaty one oznaczone odpo-
wiednimi symbolami utatwiajgcymi ich
prawidtowg segregacje.
Uwaga! Materiaty opakowaniowe, takie
jak worki foliowe, folie czy elementy
styropianowe, mogq stanowi¢ zagroze-
nie dla dzieci. Podczas rozpakowywa-
nia urzadzenia nalezy przechowywacd je
poza ich zasiegiem.

Usuwanie zuzytych urzadzen

Urzadzenie zostato oznaczo-
ne symbolem przekreslonego
pojemnika na odpady, zgod-
nie z Dyrektywa Europej-
skaq 2012/19/UE oraz polskg
Ustawg o0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym. Oznacza to, ze po
zakonczeniu okresu uzytkowania, urza-
dzenia nie nalezy wyrzuca¢ razem z od-
padami komunalnymi.

Zuzyty sprzet nalezy przekazac do odpo-
wiedniego punktu zbidérki elektroodpa-
déw. Mozna go oddac¢ m.in. do lokalnych
punktow zbierania zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, wybra-
nych sklepéw prowadzacych zbidrke ta-
kich urzadzen lub jednostek organizowa-
nych przez gmine.

Prawidtowa utylizacja urzadzen elek-
trycznych i elektronicznych pomaga
ograniczy¢ negatywny wptyw odpadow
na zdrowie ludzi i Srodowisko naturalne.
Umozliwia réwniez odzyskanie cennych
surowcow oraz bezpieczne zagospodaro-
wanie substancji, ktére mogg byc¢ szko-
dliwe w przypadku niewtasciwego skifa-
dowania lub przetwarzania.

-6 -



TWOJE URZADZENIE

N

P Programator elektroniczny
1. Pokretto zmiany ustawien +/-

2. Pokretto funkcyjne



INFORMACIJE NA START

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem korzystania

z urzadzenia nalezy odpowiednio

przygotowac piekarnik do pracy:

e Nalezy usuna¢ wszystkie elementy
opakowania, w tym zabezpieczenia
zastosowane na
czas transportu.

e Z wnetrza piekarnika nalezy wyjac
wszystkie akcesoria, a nastepnie
doktadnie umy¢ je w
cieptej wodzie z dodatkiem tagodne-
go ptynu do mycia naczyn.

e Z prowadnic teleskopowych nalezy
usung¢ folie ochronna.

e Wnetrze komory piekarnika nalezy
umy¢ cieptg woda z dodatkiem
delikatnego detergentu.

Nie powinno sie uzywac twardych
szczotek ani szorstkich gabek,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie komory.

Wygrzewanie komory

Przed pierwszym uzyciem zaleca sig
przeprowadzenie procesu wygrzewania
komory piekarnika.

e Nalezy zapewni¢ odpowiednig wen-
tylacje pomieszczenia, otwierajac
okno lub uruchamiajgc wentylacje.

e Nastepnie nalezy ustawi¢ funkcje
grzania: termoobieg z grzatkg dolng
(pizza).

e Temperature nalezy ustawi¢ na
250°C, a piekarnik pozostawi¢ wia-
czony przez co najmniej 30 minut.

Podczas pierwszego nagrzewania moze

by¢ wyczuwalny charakterystyczny za-

pach. Jest to normalne zjawisko zwia-
zane z pierwszym uruchomieniem urza-
dzenia.

Zapach ustepuje wraz z dalszym uzytko-

waniem piekarnika.

Ustawianie i zmiana czasu

Po wiaczeniu lub przywroéceniu zasilania
na wyswietlaczu miga godzina 0:00.
Ustaw aktualny czas za pomocq pokre-

tta zmiany ustawien (+/-), a nastepnie
zatwierdZ go dotknieciem sensora (O
lub odczekaj 10 sekund.

Czas mozna ustawic¢ wytgcznie, gdy
pokretto funkcji znajduje sie w pozycji
OFF. Po przerwie w zasilaniu ustawienia
zegara zostaja skasowane.

Jesli zasilanie zostato przywrdécone
podczas przerwanego czyszczenia py-
rolitycznego, ustawienie czasu bedzie
mozliwe dopiero po schtodzeniu piekar-
nika i odblokowaniu drzwi.

-8-



OBSLUGA PIEKARNIKA

Dziatanie programatora

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania nalezy najpierw ustawic¢ aktualny czas.
Dopiero po wykonaniu tej operacji mozliwe bedzie korzystanie z piekarnika.
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Programator wyposazony jest w wyswietlacz LED oraz 3 sensory dotykowe.

ZS

o

-
2
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©)

Sensor Opis Symbol Opis
W/8  Temperatura * ﬁ Funkcja pieczenia
AR Przepisy Termosonda podtaczona

» D

® Zegar E] Szybki nagrzew

Wskaznik pracy grzatek

@E)

Zegar

Minutnik

C)

oo Wtgczona pyroliza, drzwi
. zablokowane*
‘é, Sygnalizacja koniecznosci
spuszczenia wody*
‘é, Sygnalizacja koniecznosci
nalania wody*

Uwaga: Kazdorazowe uzycie sensora sygnalizowane jest dzwiekiem. Nie ma mozli-
wosci wytaczenia sygnatéw dzwiekowych.

* Wyglad oraz dostepno$¢ symboli zalezg od modelu. Niektére symbole mogg réznic¢ sie graficznie lub nie
by¢ wyswietlane.

-9-



Pokretto funkcyjne

Dostepne funkcje piekarnika wy-
biera sie za pomoca pokretta.
Urzadzenie moze pracowac z wyko-
rzystaniem grzatki gérnej, dolnej,
termoobiegu lub opiekacza. Ponizej
przedstawiono funkcje dostepne na
pokretle. Ich szczegdtowy opis znaj-
duje sie w dalszej czesci instrukcji.

Pokretto zmiany ustawien +/-

Pokretto ustawien nie obraca sie,
lecz wychyla w lewo i w prawo. Stuzy
do zmiany parametréw pracy, takich
jak temperatura, czas czy aktualna
godzina. Wychylenie pokretta w
prawo zwieksza wybrang wartos¢, a
w lewo jg zmniejsza. Przytrzymanie
pokretta w pozycji wychylonej
przyspiesza zmiane ustawien.

* dostepnos¢ funkcji zalezy od modelu
urzadzenia

Wiaczenie zasilania

Po wigczeniu lub przywrdéceniu zasilania
na wyswietlaczu miga godzina 0:00.
Ustaw aktualny czas za pomocg pokre-
tta zmiany ustawien (+/-), a nastepnie
zatwierdz go dotknieciem sensora (©
lub odczekaj 10 sekund.

Czas mozna ustawi¢ wytacznie, gdy
pokretto funkcji znajduje sie w pozycji
OFF. Po przerwie w zasilaniu ustawienia
zegara zostaja skasowane.

Jesli zasilanie zostato przywrécone
podczas przerwanego czyszczenia py-
rolitycznego, ustawienie czasu bedzie
mozliwe dopiero po schtodzeniu piekar-
nika i odblokowaniu drzwi.

-10 -



Tabela funkcji grzania

Temperatura
[°C]
: - e 518 Domyslna
Opis funkgji So §§ 2 | o 2 2% ' tempY[OC]
85| 82 & & Z | %3 min. max
6%l va| o5 |G°| & | 8@
°| "z = |6

“ 4l | szybki rozgrzew vV v 30 (320800*) 170
"X | Turbo grill 30 | 280 190
| | Grill wzmocniony 30 | 280 210

. 280
. Konwencjonalna 30 (300%) 180

. 280
@ Termoobieg 30 (300%) 170
M . 280 220

Pizza 30 1(300%)| (300%)
<7 @] Termoobieg soft steam* 30 (320800*) 170
ECO Pieczenie ECO* 150 230 170
P Czyszczenie pyrolityczne* - - -
0 OFF _ . .

* Dotyczy wybranych modeli

Zmiana ustawien temperatury

Podczas pracy piekarnika temperature mozna zmieni¢ poprzez nacisniecie
sensora . Po wejsciu w tryb edycji warto$¢ temperatury zaczyna migac.
Obracanie pokretta zmiany ustawien (+/-) umozliwia zwiekszanie lub

zmniejszanie zadanej temperatury.

Nowa warto$¢ temperatury zostaje zapamietana po naciénieciu sensora (g

. Nastepnie wyswietlacz powraca do prezentowania aktualnej temperatury
w komorze piekarnika lub pozostatego czasu pieczenia, zaleznie od aktu-

alnych ustawien.
Po osiggnieciu nowo ustawionej temperatury piekarnik emituje podwojny
sygnat dzwiekowy informujacy o zakofAczeniu procesu nagrzewania.




Przepisy [ ] |

Programy gotowe zawierajq fabrycznie zdefiniowane ustawienia funkcji grzania, tem-
peratury oraz czasu pieczenia, dostosowane do wybranych potraw.

Aby uruchomi¢ program gotowy:
Ustaw pokretto funkcyjne w pozycji OFF.

e Nacisnij sensor
e Za pomocq pokretta +/- wybierz program (lista programéw w dalszej czesci in-
strukciji)
e Potwierdz wybor, naciskajac sensor [ ] |
e Ustaw pokretto funkcji na pozycje wskazang przez urzadzenie (np. )
. . . Tempera- Szybki Funkcja
Program Opis Elementy piekarnika tura rozgrzew grzania
Mieso ) .
PO1 (wotowina, jagniecina, Termoobieg - poziom od dofu 2 - 180 °C
. / 120 minut
wieprzowina)
Kurczak caty Grill + wentylator - poziom od dotu o
P02 (ca 1,5 kg) 2 - 85 minut 190°C
Kaczka cata Grill + wentylator - poziom od dotu o
Po3 (ca2 kg) 2 - 120 minut 180°C
. Grill + wentylator - poziom od dotu o
P04 Ges (ca 3 kg) Ve Poze 170 °C
Grill + wentylator - poziom od dotu o
P05 Indyk (ca 2.5 kg) Vs Pt 170 °C
. Grzejnik goérny + grzejnik doiny
P06 (skez dz;g: udka) poziom od dotu 2 180 °C TAK
Y ’ 60 minut, szybki rozgrzew
. . . Grzejnik gorny + grzejnik dolny
P07 Pizza, pita, tortilla, poziom od dofu 1 - 10 minut, szybki | 230 °C TAK
kanapki
rozgrzew
.| Grzejnik gérny + grzejnik dolny
pog | Lasagne, warzywa korzenio-| ooy doty 2 - 30 minut, szybki | 230 °C TAK
we, gotowe dania mrozone
rozgrzew
Grzejnik goérny + grzejnik dolny
P09 Focaccia poziom od dotu 2 - 15 minut, szybki | 220 °C TAK
rozgrzew
Zapiekanka Grzejnik gorny + grzejnik dolny
P10 7 warzywami poziom od dotu 2 - 25 minut 180 °C TAK
i migsem szybki rozgrzew
Grzejnik gorny + grzejnik dolny
P11 Biszkopt poziom od dofu 2 - 45 minut pieka- | 160 °C
rnik rozgrzany
L ) . Termoobieg - poziom od dotu 3 - 35 o n
P12 Muffinki, buteczki maslane minut 160 °C
Kasza, owsianka, ciasteczka | Termoobieg - poziom od dotu 3 - 15 o f\
P13 zbozowe minut 180°C
Grzejnik gorny + grzejnik doiny
P14 Ciasto z owocami poziom od dotu 2 - 60 minut 180 °C TAK
szybki rozgrzew
Grzejnik goérny + grzejnik dolny o
P15 Chleb poziom od dotu 2 - 60 minut 210°C
. Grzejnik gorny + grzejnik dolny o
P16 Whyrastanie ciasta poziom od dotu 2 - 20 minut 30°C
. Termoobieg - poziom od dotu 2 - 3, o ™
P17 Suszenie 4,5 godzin 50 °C
Grzejnik gérny + grzejnik dolny -
P18 Frytki poziom od dofu 2 - 20 minut 220°C TAK
szybki rozgrzew
Gotowe dania Termoobieg - poziom od dotu 2 - 10
P19 (vege, pieczen miesna, minut 230 °C TAK XD
ryba, falafel, burgery) szybki rozgrzew
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CZYSZCZENIE I

Regularne czyszczenie i wiasciwa kon-
serwacja piekarnika pomagajg wydtuzyc
jego bezawaryjna eksploatacje.

Ogolne porady

e (Czys¢ piekarnik po kazdym uzyciu,
aby zapobiec przypalaniu zabrudzen.

e Zaschniete zabrudzenia sq trudniej-
sze do usuniecia i mogg wymagacd
wiekszego naktadu pracy.

e Komore piekarnika czys$¢ ciepta wodg
z dodatkiem detergentu lub octu (3
tyzki stotowe na 250ml wody), a na-
stepnie wytrzyj ja do sucha.

e Nie pozostawiaj w komorze wilgot-
nych naczyn ani Sciereczek, ponie-
waz moga sprzyja¢ powstawaniu
korozji.

e Resztki ciasta i soki owocowe naj-
lepiej usuwac z lekko cieptych po-
wierzchni.

Srodki czyszczace

e Nie uzywaj srodkow $ciernych, dru-
ciakéw ani preparatéw do szorowa-
nia.

e Nie stosuj $srodkéw zracych zawiera-
jacych sode, amoniak lub chlor.

e Unikaj preparatow o silnym odczynie
zasadowym.

¢ Niewskazane jest stosowanie $rod-
kéw zawierajacych kwasy organicz-
ne (np. kwasek cytrynowy), ponie-
waz mogg powodowac trwate plamy
lub matowienie emalii.

Inne istotne wskazowki

e Do pieczenia potraw zawierajqcych
owoce zaleca sie uzywanie gtebokich
blach. Wyzsza blacha uchroni przed
wyciekiem ptynu na dno piekarnika i
ew. przebarwieniem emalii.

e Przebarwienia emalii nie wptywajq
na dziatanie piekarnika i nie stano-
wig podstawy do reklamacji.

e Podczas pieczenia miesa warto sto-
sowaé brytfanny, folie aluminiowg

KONSERWACJA

lub worki do pieczenia, aby ograni-

czy¢ zabrudzenie komory ttuszczem.
Uwaga: do czyszczenia nie nalezy uzy-
wac srodkéw Sciernych, silnych deter-
gentéw ani ostrych przedmiotéw. Front
i obudowe urzadzenia nalezy czysci¢
cieptq wodg z niewielky iloscig ptynu do
mycia naczyn lub szyb. Nie stosowad
mleczek czyszczacych.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu. Komore piekarnika czys$¢ ciepta
woda z niewielky iloscig ptynu do mycia
naczyn.

Czyszczenie parowe (Steam Clean):

1. Wlej okoto 250 ml wody (1 szklanka)
do blachy umieszczonej na najnizszym
poziomie.

2. Ustaw funkcje grzatki dolnej ;] i tem-
perature 50°C.

3. Zamknij drzwi piekarnika i pozostaw
urzadzenie wiaczone przez okoto 30 mi-
nut.

4. Po zakonczeniu czyszczenia otwoérz
drzwi, wytrzyj wnetrze wilgotng gabka
lub Sciereczka, a nastepnie umyj i osusz
komore piekarnika.
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Usuwanie osadu z kamienia po funk-
cji Soft Steam

Po uzyciu funkcji Soft Steam na dnie
komory moze pojawic sie osad z kamie-
nia. Aby go usung¢, nalej do wgtebienia
w dnie komory okoto 250 ml octu 6%
(bez dodatkdéw), pozostaw na 30 minut,
a nastepnie wyczys¢ powierzchnie cie-
pta wodgq i miekka Sciereczka.

Uwaga: Aby zapobiec gromadzeniu sie
osadu z kamienia, zaleca sie przepro-
wadzanie czyszczenia co 5-10 cykli z
uzyciem funkcji Soft Steam.

Demontaz prowadnic drucianych

Prowadnice druciane mozna tatwo wy-
ja¢ do czyszczenia. W tym celu pociagnij
przedni zaczep, odchyl prowadnice, a
nastepnie wysun jq z tylnych mocowan.
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Prowadnice teleskopowe

Prowadnice nalezy wyjmowac i my¢
wraz z prowadnicami drucianymi. Przed
umieszczeniem na nich blach nalezy je
wysungc¢ (jesli piekarnik jest nagrzany
prowadnice nalezy wysunga¢ zaczepiajac
tylng krawedzig blach o zderzaki znajdu-
jace sie w przedniej czesci wysuwanych
prowadnic) i nastepnie wsuna¢ wraz z
blacha.

Demontaz

=

L 4
SN

L

Montaz

{

P~

Uwaga: Prowadnic nie nalezy my¢ w
zmywarkach.

Wymiana oswietlenia we-
wnatrz komory

Przed wymiang zarowki nalezy
bezwzglednie odtaczy¢ piekarnik od
zasilania.

e Wykrec¢ i umyj klosz lampki, pa-
mietaj o doktadnym wytarciu go
do sucha.

e Wyciggnij zaréwke halogeno-
waq z gniazda uzywajac do tego
szmatki lub papieru.

e W razie potrzeby zaréwke ha-
logenowg wymienié¢ na nowg o
ponizszych parametrach:

1. typ GO.
2. napiecie 230V.
3. moc 25W.

e Upewnij sie, ze nowa zaréw-
ka jest doktadnie osadzona w
gniezdzie ceramicznym.

e Wkrec klosz lampki.

Uwaga: Nalezy uwazac, aby zakta-
dang zaréwke halogenu nie dotykac
bezposrednio palcami!
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku sytuacji awaryjnej:

e  Wyitacz piekarnik.

e QOdtacz urzadzenie od zasilania.
e Przed skontaktowaniem sie z serwisem sprawdz mozliwe przyczyny usterki,
korzystajac z ponizszej tabeli. Niektore problemy mozna usungé¢ samodzielnie.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1. Urzadzenie nie dziata

przerwa w doptywie pra-
du

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej, prze-
palony wymienic

2. Nie dziata o$wietlenie
piekarnika

obluzowana lub uszko-
dzona zarowka

wymieni¢ przepalong
zaréwke (patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwa-
cja)

3. Wyswietlacz progra-
matora wskazuje godzine
cyklicznie ,,0.00"

urzadzenie byto odtaczo-
ne od sieci lub wystapit
chwilowy zanik napiecia

ustawic¢ aktualny czas
(patrz Obstuga progra-
matora)

4. Wentylator przy grzej-
niku termoobiegu nie
dziata

Niebezpieczenstwo przegrzania! Natychmiast odta-
czy¢ piekarnik od sieci (bezpiecznik). Zwrdéci¢ sie do

najblizszego serwisu.

5. Btad E1 na wyswietla-
czu

btad czujnika termosondy mozna uzywacd piekarnik

bez termosondy

6. Btad EO na wyswietla-
czu

btad czujnika komory

odtaczy¢ piekarnik od
sieci (bezpiecznik), zwroé-
ci¢ sie do najblizszego
serwisu

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odfaczy¢ zasilanie elektryczne i zgtosié¢
usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy mogg by¢ wykony-
wane wytacznie przez wykwalifikowanych technikéw serwisu.

Oswiadczenie producenta:

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania wy-
mienionych ponizej dyrektyw europejskich:
. dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,
. dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE,
. dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrdb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklara-
cja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

Petna instrukcja na
www.amica.pl/i/58912

Zeskanuj kod
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DANE TECHNICZNE

Typ/model 12273.4ePaTtshPiKDcHaScVgS
Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc znamionowa piekarnika 3600 W
Grzejnik dolny 1100 W
Grzejnik gérny 900 W
Grzejnik termoobiegu 2100 W
Grzejnik grilla 1500 W
Grzejnik Soft Steam 300 W
Wymiary piekarnika (W x S x G) 595 x 595 x 570 mm
Pobdr mocy w trybie czuwania [W] 0,5

Pobdr mocy w trybie wylaczenia [W] -

Pobdr mocy w trybie czuwania przy
podigczeniu do sieci [W]

Czas automatycznego przetaczenia w
tryb czuwania/wytaczenia [min]

Wyroéb spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujacych w Unii
Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikdow elektrycznych podaje sie zgodnie
z norma EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym
obcigzeniu z czynnymi funkcjami: grzejnika gornego i dolnego i wspomagania na-
grzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sa dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od dostepnej
funkcji w wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik termoobiegu + wentylator)
ECO
Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik dolny + gérny + opiekacz
=
+ wentylator) ECO
Tryb konwencjonalny Eco (grzejnik dolny + gdrny) [z]
ECO

Pomiar zuzycia energii nalezy przeprowadzac¢ po zdemontowaniu prowadnic tele-
skopowych (jesli wystepuja).
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INSTALACIA

Montaz piekarnika w zabudowie

Podlaczenie do zasilania

e Piekarnik nalezy instalowa¢ w su- e
chym i dobrze wentylowanym po-

mieszczeniu, zapewniajac

tatwy

dostep do elementéw sterowania i e

wtyczki zasilajacej.

e Piekarnik jest zbudowany w klasie
Y. Meble do zabudowy powinny by¢
wykonane z materiatow odpornych
na temperature do 100°C. Nie spet- e
nienie tego warunku moze spowodo-
wac zdeformowanie powierzchni lub

odklejenie okleiny.

e Przed montazem nalezy przygoto-
wac otwoér o wymiarach zgodnych z
rysunkami montazowymi oraz wyko-
na¢ przepust na przewodd zasilajacy e

jesli mebel posiada sciane tylna.

e Po wsunieciu piekarnika do wneki
nalezy zamocowaC go za pomocy

czterech wkretow.

Uwaga:

Przed podtaczeniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢ dane na tabliczce
znamionowej.

Piekarnik jest przystosowany do
zasilania pragdem przemiennym,
jednofazowym 230 V 1N~ 50 Hz i
wyposazony w przewod ze stykiem
ochronnym.

Gniazdo zasilajace musi by¢ wypo-
sazone w uziemienie i pozostac¢ do-
stepne po zainstalowaniu urzadzenia.
Instalacja elektryczna powinna by¢
wyposazona w skuteczny system
uziemienia zgodny z obowigzujacymi
normami i przepisami.

Przed podtaczeniem nalezy upewnié
sig, ze instalacja elektryczna spetnia
wymagania urzadzenia, a obwdd jest
zabezpieczony bezpiecznikiem o war-
tosci co najmniej 16 A.

Uwaga: W przypadku uszkodzenia prze-
wodu zasilajacego jego wymiany moze
dokona¢ wytacznie producent, autory-
zowany serwis lub osoba posiadajaca
odpowiednie kwalifikacje.

Montaz urzadzenia powinien

by¢ wykonany przez wykwalifikowanego

specjaliste przy odtaczonym zasilaniu.
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne sa realizowane zgodnie z warunkami okreélonymi w kar-
cie gwarancyjnej. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z
nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia.

Serwis

Naprawy i regulacje urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis
Fabryczny lub Autoryzowany Serwis. Napraw powinna dokonywac jedynie osoba
posiadajaca odpowiednie kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem. Dane
adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w karcie gwaran-
cyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowaé numer seryjny urzadzenia, znajduje
sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
T

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

C€ hid
IR A
NNDRNDREENE

%

00000000
Serial No.

Tabliczka znamionowa znajduje sie na jednej ze Scian bocznych urzadzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona jest w
karcie gwarancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:

Amica S.A.

ul. Mickiewicza 52
64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100
www.amica.pl



