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Szanowny Kliencie,

od dzi$ codzienne obowigzki stang sie prostsze niz kiedykolwiek.
Urzadzenie Amica to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i
doskonatej efektywnosci.

Instrukcje, ktorq trzymasz w rekach skrdcilismy do
niezbednego minimum. Staramy sie w ten sposéb wspdlnie
dbac¢ o srodowisko naturalne i zredukowac ilos¢ papieru i
Srodkow wykorzystywanych w procesie druku. Znajdziesz
tu najwazniejsze informacje na temat prawidtowego
uzytkowania sprzetu, a po petnq instrukcje zawsze mozesz
siegngc¢ na https://wsparcie.amica.pl/.

Zapewniamy, Ze sprzet, ktory opuscit fabryke zostat przed
zapakowaniem poddany szczegdtowej kontroli pod wzgledem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci. Przestrzeganie zawartych w
instrukcji wskazowek uchroni Cie od btedow w uzytkowaniu i
mogacych z nich wynikac nieszczesliwych wypadkdw. Zwrdé
tez uwage na wytyczne dotyczgce oszczedzania energii i
niezagrazajgcego naturze utylizacji opakowania oraz zuzytego
sprzetu. Zachowaj instrukcje i przechowuj jgq tak, by miec
ja zawsze pod rekq.

Przyjemnych doswiadczen ze sprzetem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian nie wptywajacych na dziatanie urzgdzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku do-
mowego.

Uwaga. Urzadzenie i jego dostepne czesci stajq sie
gorgce podczas uzycia. MozliwosC dotknigcia ele-
mentow grzejnych powinno byc objete szczegolng
troska. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzy-
mac sie z daleka, chyba ze sgq pod statq opieka.

Niniejszy s rz%t moze by¢ uzywany przez dzieci
w wieku od 8 lat i wyzej i osoby z o?ranlcz_enla-
mi fizycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo
brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie
pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowa-
nia sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiada-
jace za ich Bezpieczenstwo. Nalezy zwracac uwage
na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzata-
nie i czynnosci obstugowe nie powinny byc robione
przez dzieci bez nadzoru.

Uwac};a. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze byc niebezpieczne i do-
prowadziC do pozaru.

NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda, ale wylacz
urzgdzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkg
lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zale-
ca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac dotyka-
nia gorgcych elementow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci moga stac sie gorgce podczas
qutkowania. Zaleca sie trzymanie matych dzieci z
dala od urzadzenia.



Zaleca sie przed otwarciem pokrywy oczyscic jq z
wszelkich zanieczyszczen. Powierzchnig ptyty ku-
chennej zaleca sie ostudziC przed jej zamknieciem
pokrywa.

Uwaga. Nie uzywal szorstkich Srodkéw czysz-
czacych lub ostrych metalowych przedmiotow do
czyszczenia szkita drzwi, gdyz mogq porysowac
po&/}nerzchme, co moze doprowadziC do popekania
szkta.

Do czyszczenia kuchni nie wolno uzywac sprzetu
do czyszczenia para.

Aby uniknaé przegrzania, nie nalezy instalowac
urzadzenia za drzwiami dekoracyjnymi.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwiera-
nia drzwi piekarnika moze wydostawac sie gora-
ca para. W trakcie lub po zakonczeniu gotowania
nalezy ostroznie otwieraC drzwi CPiekarnika. Przy
otwieraniju nie nachylac sie nad drzwiami. Nalezy
pamigtaC, ze para w zaleznosci od temperatury
moze bycC niewidoczna.

Uw,aEa. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krotkotrwate gotowanie musi byC nadzorowane w
Sposob ciggty.

Uwaga. Uzywac tylko oston p’rYtg zaprojektowanych
przez producenta urzadzenia lub wskazanych przez
producenta w instrukcji obstugi jako odpowiednie.
Stosowanie nieodpowiednich oston moze powodo-
wac wypadki.

Urzadzenie to nalezy zainstalowac zgodnie z obo-
wigzujacymi przeFisami i uzytkowac tylko w od-
powiednio wentylowanym pomieszczeniu. Przed
zainstalowaniem i uzytkowaniem zapoznacC sie z
instrukcja obstugi.

Urzadzenie moze byC stosowane wytacznie do ce-
low, do jakich zostato zaprojektowane. Wszelkie
inne zastosowania ( np, ogrzewanie pomieszczen)
nalezy uznacC za niewtasciwe i niebezpieczne.
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Nalezy zwroci¢ szczegdlng uwage na dzieci przebywajace w otoczeniu
kuchni. Bezposredni kontakt z pracujaca kuchnig grozi oparzeniem!

Nalezy, zwréci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospodarstwa domowego
wraz z przewodami nie dotykat bezposrednio do rozgrzanego piekarni-
ka lub ptyty grzejnej, gdyz izolacja tego sprzetu nie jest odporna na
dziatanie wysokich temperatur.

Nie nalezy pozostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i
ttuszcze moga ulec zapaleniu wskutek przegrzania lub wykipienia.

Uwazac¢ na moment zagotowania, by nie zala¢ palnika.

Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikdw oraz ich zanieczyszczenia. Za-
brudzone oczysci¢ i wysuszy¢ natychmiast po wystudzeniu.

Nie otwiera¢ zaworu na przytgczu gazu lub zaworu na butli bez uprzed-
niego sprawdzenia czy wszystkie pokretta s w pozycji zamkniete.

Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wigkszej
niz 10 kg, a naczyn o tacznej masie powyzej 40 kg na catym ruszcie.

Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie
przekraczajacej 15 kg.

Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

Zabrania sie wktadania gorgcych naczyn i wktadow (powyzej 75°C)
oraz materiatow tatwopalnych do pojemnika szuflady.

Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

Pokrywa szklana moze popekac, gdy zostanie nagrzana. Zgas wszystkie
palniki przed opuszczeniem pokrywy.

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchni na inny rodzaj
gazu, przenoszenia kuchni w inne miejsce oraz dokonywania zmian w in-
Sta|aCJI zasilajacej. Czynnosci te moze wykonywac uprawniony instalator.

Uzytkowanie urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie
sie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy
upewnic sie, czy pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane;
nalezy utrzymywac otwarte naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalo-
wac srodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym wyciggiem).

Dtugotrwate intensywne uzywanie urzgadzenia moze wymagac
dodatkowego przewietrzania, na przyktad otwarcia okna lub
bardziej skutecznej wentylacji, np.zwigkszenia wydajnosci wentylacji
mechanicznej, jesli jest stosowana.

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:

zapalac zapatek, pali¢ papieroséw, wiaczac i wytaczac odbior-
nikdw elektrycznych (dzwonek lub wtacznik oswietlenia) oraz
uzywac innych uurzadzen elektrycznych i mechanicznych
powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej.
W takim przypadku nalezy natychmiast zamkng¢ zawor
na butli z gazem lub kurek odcinajgcy instalacje gazowq
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i przew_ietrzyc’ pomieszczenie, a nastepnie wezwacé osobe
uprawniong do usuniecia przyczyny.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczng nalezy
bezwzglednie odtgczyc zasilanie elektryczne kuchni (stosujac
powyzszg zasade) i zgtosi¢ usterke do naprawy.

Nie wolno przytaczy¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddéw
antenowych np. radioodbiornikow.

W przypadku zapalenia sig gazu uchodzacego z nieszczelnej
instalacji nalezy natychmiast zamkna¢ doptyw gazu przy
pomocy zaworu odcinajacego.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego
zaworu butli gazowej nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w
celu ostudzenia butli zakreci¢ zaw6r na butli. Po ostudzeniu
nalezy butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie
powtornej eksploatacji uszkodzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni
nalezy zamkna¢ zawdr gtowny na instalacji gazowej, nato-
miast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym
uzytkowaniu.

Zabrania sie uzytkowania kuchni niesprawnej technicznie.
Wszelkie usterki mogg by¢ usuwane wytacznie przez osobe
posiadajacq stosowne uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczng, na-
lezy bezwzglednie odtgczy¢ zasilanie elektryczne kuchni i
zgtosi¢ usterke do naprawy.

Nalezy bezwzglednie przestrzegac zasad i postanowien za-
wartych w niniejszej instrukcji. Do obstugi nie nalezy takze
dopuszczac osob nie zaznajomionych z trescig instrukcji.



Jak oszczedzac energie

Kto korzysta z energii w spo-
s6b odpowiedzialny, chroni
nie tylko domowy budzet, lecz
dziata $wiadomie na rzecz $ro-
dowiska naturalnego. Dlatego
pomdzmy, oszczedzajmy energie elek-
tryczng! A czyni sie to w nastepujacy

sposéb:
e Stosowanie prawidtowych naczyn do
gotowania.

¢ Nalezy pamietac o przykrywaniu na-
czyn pokrywka.

e Naczynie do gotowania nie powinno
by¢ nigdy mniejsze od korony pal-
nika.

e Dbanie o czystos¢ palnikéw, rusztu i
ptyty podpalnikowej.

e Zabrudzenia zaktdcaja przekazywa-
nie ciepta - silnie przypalone za-
brudzenia da sie czesto usunac¢ juz
tylko $rodkami silnie obcigzajacy-
mi $rodowisko naturalne. Szczegél-
ng czysto$¢ nalezy zachowac przy
otworach ptomieniowych pierscieni
podkotpakowych oraz otworach dysz
palnikow.

e Unikanie niepotrzebnego ,zaglada-
nia do garnkéw”.

e Nie otwieraé tez niepotrzebnie cze-
sto drzwi piekarnika.

e Uzywanie piekarnika tylko w przy-
padku wiekszych ilosci potraw.

e Mieso o wadze do 1 kg daje sie przy-
rzadzi¢ oszczedniej w garnku na pty-
cie kuchennej.

e Wykorzystanie ciepta
piekarnika.

e W przypadku czaséw przyrzadzania
dtuzszych niz 40 minut bezwzgled-
nie wytgczac piekarnik na 10 minut
przed koricem przyrzadzania.

e Staranne zamykanie drzwi piekarni-
ka. Ciepto ulatuje poprzez znajduja-
ce sie na uszczelkach drzwiczek za-
brudzenia. Najlepiej jest usuwacd je
od razu.

resztkowego

e Niewbudowywanie kuchni w bezpo-
$redniej bliskosci chtodziarek/za-
mrazarek. Zuzycie energii elektrycz-
nej przez nie niepotrzebnie wzrasta.

Rozpakowanie

Urzadzenie na czas transportu zostato
zabezpieczone przed uszkodzeniem. Po
rozpakowaniu urzadzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementéw opakowania

w sposOb niezagrazajacy $ro-

:D dowisku.
%@ Wszystkie materiaty
sowane do opakowania sg

zasto-

nieszkodliwe dla $rodowiska

naturalnego, w 100% nadajg sie do

odzysku i oznakowano je odpowiednim
symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(wo-
reczki polietylenowe, kawatki styropianu
itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.



Usuwanie zuzytych urzadzen

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europejska
2012/19/UE oraz polska Ustawqg
0 zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie
moze by¢ umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w tym lokal-
ne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalne-
go konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.

Montaz blokady zabezpieczajacej
przed przewréceniem kuchni

UWAGA. Aby zapobiec
przewrdceniu sie urzadze-
nia, nalezy zainstalowac
blokade stabilizujgca.

Blokada montowana jest, aby zapo-
biec przewréceniu sie kuchni. Dzieki
blokadzie chronigcej przed przewro-
ceniem kuchni, dziecko nie powinno
by¢ w stanie np. wspigé sie na drzwi
piekarnika i tym samym doprowa-
dzi¢ do przewrdcenia sie kuchni.

Kuchnia wys. 850 mm
A=60 mm, B=103 mm

Kuchnia wys. 900 mm
A=104 mm, B=147 mm
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TWOJE URZADZENIE

RUSZT PLYTY
POBPALNIKOWEJ

POKRETLA STEROWANIA

POKRETLA STEROWANIA
PALNIKAMI GAZOWYMI
..

PALN,I'KAMI GAZOWYMI

POKRETLO STER6WANIA
PALNIKIEM GAZOWYM
PIEKARNIKA
A
UCHWYT DRZWI
PIEKARNIKA

ZABEZPIECZENIE
PRZECIWWYPLYWOWE
GAZU
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INFORMACIJE NA START

Przed pierwszym uruchomieniem

e Usun wszystkie elementy opakowa-
nia, szczegdlnie elementy zabezpie-
czajace wnetrze komory piekarnika
na czas transportu.

e Wyciagnij z wnetrza piekarnika
wszystkie akcesoria i umyj je do-
ktadnie w cieptej wodzie z delikat-
nym ptynem do mycia naczyn.

. Sciqgnij folie ochronng z powierzchni
prowadnic teleskopowych.

e Do mycia wnetrz komory uzyj cieptej
wody z dodatkiem delikatnego deter-
gentu. Nie uzywaj twardych szczo-
tek czy gabek. Moga one uszkodzi¢
powioke, ktorg pokryte jest wnetrze
komory.

Wygrzewanie komory piekarnika

e Wigcz wentylacje w pomieszczeniu,
lub otworz okno.
e Wigcz piekarnik gazowy pokrettem

oznakowanym |Z| (doktadny opis
znajduje sie w dalszej czesci instruk-
cji).

Piekarnik powinien pracowac przez mi-
nimum 30 minut, w trakcie pracy pie-
karnik bedzie wydzielat zapach, ktéry
wystepuje tylko na poczatku, z czasem
uzywania urzadzenia zapach zniknie.
Jest to zjawisko normalne, nazywa sie
ono wygrzewaniem komory piekarnika.

Dziatanie zabezpieczenia
ciwwyptywowego gazu

prze-

Kuchnie jest wyposazona w automatyczny
system odcinajacy doptyw gazu do palni-
ka w przypadku zaniku ptomienia.

System ten zabezpiecza przed ulatnia-
niem sie gazu gdy ptomien na palniku
zgasnie np. w wyniku jego zalania.

Ponowne zapalenie palnika wymaga in-
terwencji uzytkownika.
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OBSLUGA PIEKARNIKA

Piekarnik jest nagrzewany przy pomocy
palnika piekarnika.

Zapalanie:

e zapali¢ zapatke,

e wcisng¢ pokretto palnika do wyczu-
walnego oporu i przekreci¢ w lewo do
pozycji ,duzy ptomien” é ,
zapali¢ gaz zapatka,
przytrzymac do czasu zapalenia gazu,
po zapaleniu ptomienia palnika zwol-
ni¢ nacisk na pokretto i ustawi¢ wy-
magang wielkos$¢ ptomienia.

Podczas czynnosci zapalania przytrzymac
przez ok. 3 sek. wcisniete do oporu po-
kretto w pozycji ,duzy ptomien” & celem
zadziatania zabezpieczenia przeciwwy-
ptywowego gazu. Jezeli ptomien zgasnie
czynnosci nalezy powtérzy¢ po uptywie
3 sek. Jezeli ptomien nie ulegnie zapale-
niu w ciggu 10 sek. czynnos$¢ zapalania
powtorzy¢ po ok. 1 min., tj. po przewie-
trzeniu piekarnika.

Dobor wielkosci ptomienia zalezy od usta-
wienia pozycji pokretta palnika:

e duzy ptomien é

e maty ptomien & (zwany ,0szczedny”)

e palnik zgaszony e (przeptyw gazu za-
mkniety)

W zaleznoséci od potrzeb mozna ptynnie

ustawi¢ wielko$¢ ptomienia. Zabrania sie

regulacji ptomienia w zakresie miedzy

pozycjg palnik zgaszony e i pozycja duzy

ptomien '}

-12 -
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Pieczenie w piekarniku gazowym

Pozycja na pokretle Pozycja na pokretle

Rodzaj wypieku [duzy ptomieri] [maty ptomien] opgzé?nm pig:zzzsnia

Wstepny rozgrzew? Pieczenie [min]
Tort owocowy é é 2 60-70
Babka piaskowa é Y 2-3 20-40
Biszkopt ' é 2-3 20-30
Ciastka é é 3 30-50
Ciasto drozdzowe é é 3 40-50
Ciasto potkruche é é 3 40-60
Ciasto kruche é é 3 25-40
Ciasto francuskie é é 3 15-20

Dok. 5 min.
Uwaga: Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowaé w zalez-
nosci od wiasnych doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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Pozycja na pokretle Pozycja na pokretle

. g g Poziom Czas
Rodzaj potrawy [duzy ptomien] [maty ptomien] od dotu
Wstepne pieczenie Pieczenie [l
Wotowina
Roastbeef lub filet O i é 3 12-15
{ | 5 min. nalcm
krwisty (,english™)
Wotowina
15-25
Soczysty (me- ®snmin. Y 3
dium) nalcm
Wotowina
Przypieczony (well ®s5nmin. é 3 nisl_:?:?n
done)
Wotowina
Piaczer & 1525 min. ¢ 2 120-140
Wieprzowina
il & 1525 min. ¢ 2 90-140
Wieprzowina
Szynka & 1525 min. ¢ 2 60-90
Wieprzowina
Filot &s5min, Y 3 25-30
Cielecina ® 15-25 min. é 2 90-120
Jagnigcina ® 1525 min. é 2 100-120
Dziczyzna ® 15-25 min. é 2 100-120
Dréb
Kurczak & 1525 min. ‘ 2 50-80
Dréb
Ges (ca. 2ka) & 1525 min. ‘ 2 150-180
Ryby [y é 2 40-55

Uwaga: Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowacé w zalez-
nosci od wiasnych doswiadczen i upodoban kulinarnych.

Przedstawione w tabeli dane odnosza sie do porcji 1kg, w przypadku wiekszych porcji
na kazdy nastepny kg nalezy doliczy¢ kolejne 30 - 40 minut.
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OBSLUGA PLYTY GRZEJNEJ]

Palniki gazowe

Nalezy zwrdci¢ uwage, zeby srednica dna naczynia byta zawsze wieksza od korony

ptomienia palnika, a samo naczynie byto przykryte pokrywka. Zaleca sie, aby $red-

nica garnka byta okoto 2,5 - 3 razy wieksza od $rednicy palnika, tzn. dla palnika:

e matego - naczynie o $rednicy od 90 do 150 mm,

e Sredniego - naczynie o $rednicy od 160 do 220 mm,

e duzego - naczynie o $rednicy od 200 do 240 mm, a wysoko$¢ garnka nie powinna
by¢ wieksza od jego s$rednicy.

UWAGA. Na ptycie grzejnej nie nalezy uzywac naczyn kuchennych, ktére wystajg

poza jej brzegi.

.

PALNIK $REDNI [~ U U PALNIK SREDNI

@ 65 mm < % @V > @ 65 mm
. / u: ‘ U

PALNIK DUZY

>

PALNIK MALY

>

|
L

< : el
2 90 mm S <S5 ) ? 45 mm
|33l |23l 1=l s3] E
,,,,,,,,, A
Pokretta i zapalanie palnikow POZYCJA
: 0o WYLACZENIA
Symbole znajdujgce przy pokrettach 3 |°°|
wskazuja, ktére pokretto steruje danym § :
palnikiem. Na przyktad pokretto dla pal- [/
nika duzego ma symbol nad nim: | 8¢ . 3
-—)

Zapalanie:

e zapali¢ zapatke,

e wcisna¢ pokretto palnika do wyczu-
walnego oporu i przekreci¢ w lewo do
pozycji ,duzy ptomien” ¢ ,

e zapali¢ gaz zapatka, e duzy ptomien é

e przytrzymac do czasu zapalenia gazu, maty ptomien & (zwany ,0szczedny”)

e po zapaleniu ptomienia palnika zwol- « palnik zgaszony e (przeplyw gazu za-
ni¢ nacisk na pokretto i ustawi¢ wy- mkniety)

magang wielkosc ptomienia. W zaleznosci od potrzeb mozna ptynnie

ustawienia pozycji pokretta palnika:

Prawidtowo wyregulowane palniki posia-
dajq ptomien koloru jasno-niebieskiego o
wyraznie zarysowanym stozku wewnetrz-
nym. Dobor wielkosci ptomienia zalezy od

ustawic¢ wielko$¢ ptomienia. Zabrania sie
regulacji ptomienia w zakresie miedzy
pozycjq palnik zgaszony e i pozycja duzy
ptomien @.
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CZYSZCZENIE I

Dbato$¢ o biezace utrzymanie w czy-
stoséci kuchni oraz witasciwa jej konser-
wacja, wywieraja znaczacy wptyw na
wydtuzenie okresu bezawaryjnej pracy
urzadzenia.

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub in-
nych prac konserwacyjnych nalezy za-
wsze za pomocg gtdwnego wytacznika
lub wyjmujac wtyczke kabla zasilajace-
go z gniazdka, odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania. Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczyna¢ dopiero po wystygnieciu
kuchni.

Piekarnik

e Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym
uzytkowaniu, nie dopuszczajac do
przypalenia zabrudzen.

e W przypadku ich dtugiego oddziaty-
wania catkowite usuniecie moze by¢
niemozliwe lub bedzie sie wigzato z
duzym nakfadem pracy.

e Komore piekarnika nalezy my¢ przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem de-
tergentu lub octu (3 tyzki stotowe na
250 ml wody). Nalezy pamieta¢, aby
po zakonczonym procesie czyszcze-
nia wytrze¢ powierzchnie do sucha.

e W piekarniku nie nalezy pozostawiac
wilgotnych naczyn lub Scierek. Wil-
go¢ uwieziona w komorze moze by¢
zrédtem korozji.

e Zabrudzenia sokami owocowymi
lub ciastem najtatwiej usuwa sie z
jeszcze cieptej lecz nie goracej po-
wierzchni komory piekarnika.

Srodki czyszczace

e Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych srodkéw do
szorowania, materiatéw Sciernych.

e Nie nalezy stosowaé zracych s$rod-
kéw zawierajacych sode, amoniak,
lub chlor.

KONSERWACJA

e Nie stosowac substancji o silnym od-
czynie alkalicznym.

e Niewskazane jest stosowanie pty-
noéw zawierajacych kwasy organicz-
ne (np. kwasek cytrynowy), moga-
cych spowodowac trwate plamy lub
zmatowienie emalii ceramicznej.

Inne istotne wskazdwki

e Do pieczenia potraw zawierajqcych
owoce, np. ciast uzywaé gtebokich
blach - sok moze spowodowac prze-
barwienie lub zmatowienie emalii.

e Przebarwienie emalii nie wptywa na
dziatanie piekarnika, nie jest podsta-
wg do reklamaciji.

e Do pieczenia mies uzywac odpo-
wiednich naczyn, np. brytfanny lub
stosowac folie aluminiowg oraz spe-
cjalne worki do pieczenia, aby unik-
na¢ zabrudzenia wnetrza komory
ttuszczem.

Uwaga: Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych $rodkéw do szo-
rowania, ostrych $rodkéw czyszczacych
ani przedmiotow szorujacych.

Uwaga: Do czyszczenia frontu i obudo-
wy uzywac tylko cieptej wody z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn lub szyb. Nie stosowaé mleczka
do czyszczenia.

Czyszczenie

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszcze-
nia nalezy piekarnik wytaczy¢, zwraca-
jac uwage na to, by wszystkie pokretta
ustawione byty w pozycji ,0” / ," (wy-
taczone). Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczyna¢ dopiero po wystygnieciu
piekarnika.

e Usun mechanicznie najwieksze za-
brudzenia (zaleca sie zastosowanie
drewnianej lub plastikowej szpatutki
kuchennej). Srodki o wiasciwosciach
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$ciernych mogg zmatowic lub uszko-
dzi¢ powtoke emalii. Nalezy zacho-
wac szczegodlng ostroznos$c¢ podczas
ich stosowania.

W przypadku przypalonych zabru-
dzen, trudnych do usuniecia - za-
stosuj szmatke namoczong wodg z
ptynem do mycia naczyn lub octem
(potdéz jq na zanieczyszczong po-
wierzchnie na okoto godzine).

Plyta grzejna gazowa

Ptyte nalezy czysci¢ regularnie po kaz-
dorazowym uzyciu. W miare mozliwo-
$ci, zaleca sie mycie kuchni w stanie
cieptym. Nie nalezy dopuszczac¢ do
silnego zabrudzenia ptyty grzejnej, a
w szczegdlnosci do przypalen pocho-
dzacych z wykipin.

Nie nalezy uzywac srodkéw do czysz-
czenia o silnym dziataniu $ciernym jak
np. proszki do szorowania zawierajg-
ce Scierniwo, pasty $cierne, kamienie
$cierne, pumeksy, wigzki druciane itp.
Moga one rysowac powierzchnie ptyty,
powodujgc nieodwracalne uszkodze-
nia.

Zaleca sie uzywanie $rodkow czysz-
czacych lub zmywajacych o dziataniu
delikatnym, zawierajacych stosowne
zalecenia jak np. wszelkiego rodzaju
ptyny badz emulsje usuwajace ttusz-
cze.

W przypadku braku dostepu do za-
lecanych $rodkow, radzimy stosowac
roztwory cieptej wody z dodatkiem
ptynéw do mycia naczyn lub srodkow
do czyszczenia zlewozmywakdéw nie-
rdzewnych.

Do mycia i czyszczenia powierzchni
uzywac¢ miekkiej i delikatnej scie-
reczki, dobrze pochtaniajacej wilgoc.
Ptyte po umyciu nalezy kazdorazowo
wytrze¢ do sucha.

W przypadku zanieczyszczenia palni-
kow i rusztu, nalezy te elementy wypo-
sazenia zdjac¢ z kuchni i umy¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem $rodkéow zmywa-
jacych ttuszcz i brud. Nastepnie nalezy

je wytrzec do sucha. Po zdjeciu rusztu
doktadnie umy¢ ptyte podpalnikowq i
wytrze¢ suchg i miekka $ciereczka.
Szczegdlng czystos¢ nalezy zachowacd
przy otworach ptomieniowych pierécie-
ni podkotpakowych patrz rys. ponizej.
Otwory dysz palnikdéw przeczyscic,
uzywajac do przetykania cienkiego
drutu miedzianego. Nie nalezy uzywac
drutu stalowego, rozwiercac otwordw.

e Elementy palnika musza by¢ zawsze
suche. Czastki wody mogg zahamowacd
wyptyw gazu i powodowac zte palenie
sie palnika.

e Nalezy sprawdzi¢, czy elementy pal-
nika zostaty prawidtowo zatozone po
czyszczeniu. Nieosiowa pozycja na-
krywki palnika moze spowodowac
trwate uszkodzenie palnika.

Wazne! Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywaé zadnych srodkéw do szo-
rowania, ostrych érodkéw czyszczacych
ani przedmiotéw szorujacych.

Do czyszczenia frontu obudowy uzywacd
tylko cieptej wody z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn lub szyb. Nie
stosowac mleczka do czyszczenia.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

e Wytgczyc¢ zespoty robocze kuchni.

e Niektére drobne usterki uzytkownik moze usuna¢ sam kierujac sie wskazow-
kami podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi
klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

Problem Przyczyna Postepowanie
1. Palnik nie zapala. Zabrudzone otwory ptomie- Zamknaé zawdr odcinajacy
niowe. gazu, zamkna¢ kurki palni-

kow, przewietrzy¢é pomiesz-
czenie, wyjac palnik, oczy-
$ci¢ i przedmucha¢ otwory
ptomieniowe.

2.Ptomien przy zapalaniu pal- Pokretto zaworu zwolnione za Przytrzymac wcisniete po-
nika gasnie. szybko. kretto dtuzej w pozycji ,duzy
ptomien”.

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtaczyc¢ zasilanie elektryczne i zgtosic¢
usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy mogg by¢ wykonywa-
ne wyfacznie przez wykwalifikowanych technikéw serwisu.

Petna instrukcja na [m]fz[=]
www.amica.pl/i/55653 ; s
Zeskanuj kod [w]
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DANE TECHNICZNE

Typ/model 507GG1.23POF(W)
Obcigzenie cieplne 10200 W
Kategoria urzadzenia PL II 2ELwLs3B/P
Wymiary kuchni (W x S x G) 850 x 500 x 600 mm

Wyroéb spetnia wymagania norm EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1 obowigzu-
jacych w Unii Europejskiej.

Oswiadczenie producenta:
Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania wy-
mienionych ponizej dyrektyw europejskich:

° dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,

° dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE,

° rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/426,

° dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrob zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklara-
cja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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INSTALACIA

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla
wykwalifikowanego specjalisty instaluja-
cego urzadzenie. Instrukcje te majq na
celu zapewnienie mozliwie najbardziej
profesjonalnego wykonania czynnosci e
zwigzanych z instalacjg i konserwacjg
urzadzenia.

e Przed zainstalowaniem upewnic sie,
czy miejscowe warunki dystrybucji
(rodzaj gazu i jego cisnienie) oraz
nastawienie urzadzenia jest odpo-
wiednie.

e Warunki nastawiania tego urzadzenia
podane sg na tabliczce znamionowej.

e Urzadzenie to nie jest podtaczane
do przewoddéw odprowadzajacych
spaliny. Powinno by¢ zainstalowane
i przytaqczone zgodnie z aktualnymi
przepisami instalacyjnymi. W szcze-
golnosci nalezy uwzgledni¢ odpowied-
nie wymagania dotyczace wentylacji.

Ustawienie kuchni

e Pomieszczenie kuchenne powinno
by¢ suche i przewiewne oraz posia- e
dac sprawng wentylacje, a ustawie-
nie kuchni powinno gwarantowac
swobodny dostep do wszystkich ele-
mentdw sterowania.

e Pomieszczenie powinno by¢ wypo-
sazone w system wentylacji odpro-
wadzajacy na zewnatrz spaliny po-
wstate podczas spalania. Instalacja
ta powinna sie sktadac z kratki wen-
tylacyjnej lub okapu. Okapy nalezy
montowac zgodnie z wskazéwkami e
podanymi w dofgczonych do nich in-
strukcjach obstugi.

e Pomieszczenie powinno  réwniez
umozliwia¢ doptyw powietrza, ktore
jest niezbadne do wtasciwego spala-
nia gazu. Doptyw powietrza powinien
by¢ nie mniejszy niz 2m3/h na 1 kW
mocy palnikdw. Powietrze moze by¢
dostarczane w wyniku bezposred-
niego przeptywu z zewnatrz przez
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kanat o przekroju min.100cm? , badz
posrednio z sgsiednich pomieszczen,
ktore wyposazone sg w kanaty wen-
tylacyjne wychodzace na zewnatrz.
Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza
i dlatego ma tendencje do groma-
dzenia sie na dolnych poziomach.
Pomieszczenia, w ktérych zainsta-
lowano butle z gazem ptynnym po-
winny by¢ wyposazone w kanaty
wentylacyjne wyprowadzone z po-
mieszczenia na zewnatrz, umoz-
liwiajace wydostanie sie gazu w
przypadku nieszczelnosci. Z tego sa-
mego powodu butle z gazem, zaréw-
no puste jak i czesciowo napetnione,
nie powinny by¢ ani instalowane ani
przechowywane w pomieszczeniach
usytuowanych pod powierzchnig zie-
mi (np. piwnicach).Butle nie mogq
sie znajdowac zbyt blisko Zrodet
ciepta (piecyki, kominki, piekarniki
itp.), ktére mogtyby zwiekszy¢ tem-
perature we wnetrzu butli powyzej
50°C.

Klasa urzadzenia wg EN 30-1-1: kla-
sa 2 - podklasa 1.

Kuchnia gazowa w standardowym
wykonaniu moze by¢ zabudowa-
na do wysokosci 85 cm. Powyzej
tej wysokosci kuchnie nalezy wy-
posazy¢ w cokdt podwyzszajacy.
Wysokos$¢ kuchni z zamontowanym
cokotem wynosi 90 cm +/- 5 mm.
Zakupu cokotu wraz z ustugg mon-
tazu dokona¢ mozna u naszych dys-
trybutoréw czesci zamiennych. Mon-
taz moze wykonac tylko uprawniony



monter (autoryzowany serwis), kto-
ry potwierdza zamontowanie coko-
tfu wpisem do karty gwarancyjnej.
Szczegotowe informacje pod nr info-
linii oraz na stronach www.amica.pl.

o

Rys. A

e Plyta podpalnikowa wystaje ponad
blat kuchenny (rys. A i B).

PRAWIDLOWO

Rys. B

e Meble do zabudowy muszg miec okifa-
dzine oraz klej do jej przyklejania

odporny na temperature100°C. Nie-
spetnienie tego warunku moze spowo-
dowac zdeformowanie powierzchni lub
odklejenia oktadziny. Jezeli nie mamy
pewnosci co do odpornosci termicz-
nej mebli, kuchnie nalezy zabudowa¢
meblami zachowujgc odstep ok. 20
mm (rys. B).

e Sciana lub meble znajdujace sie obok
kuchni, ktére wystajq ponad ptyte
podpalnikowa, powinny znajdowac sie
w odlegtosci co najmniej 110 mm od
krawedzi ptyty z palnikami.

e Sciana znajdujaca sie za kuchnig po-
winna by¢ uodporniona na wysokie
temperatury. Podczas korzystania z
kuchni, jej tylna $ciana moze rozgrzaé
sie do temperatury okoto 50°C ponad
temperatury otoczenia.

e Kuchnie nalezy ustawiac na twardej,
rownej podtodze (nie ustawiaé na
podstawie).

e Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy kuchnie wypoziomowa¢, co
ma szczegdlne znaczenie dla réwno-
miernego rozptywania sie ttuszczu
na patelni. Do tego celu stuzg nozki
regulacyjne, dostepne po wyjeciu
szuflady.Zakres regulacji +/- 5mm.

Podtaczenie kuchni do instalacji ga-
zowej

UWAGA. Kuchnia powinna by¢ podtgczona
do instalacji gazowej do takiego rodzaju
gazu do jakiego zostata fabrycznie przy-
stosowana. Informacja o rodzaju gazu
do jakiego przystosowana jest kuchnia
przez producenta znajduje sie na tablicz-
ce znamionowej. Kuchnia powinna by¢
podtagczona wytacznie przez instalatora
posiadajacego stosowne uprawnienia i
tylko on posiada wytaczne prawo dosto-
sowania kuchni do innego rodzaju gazu.

Wskazowki dla instalatora.

Instalator powinien:

e posiadac uprawnienia gazowe,

e zapoznac sie z informacjami znajdu-
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jacymi sie na tabliczce znamionowej

kuchni o rodzaju gazu do jakiego

kuchnia jest przystosowana, informa-

cje poréwnac z warunkami dostawy

gazu w miejscu instalowania,
sprawdzi¢:

e skutecznos¢ wietrzenia, tj. wymiany
powietrza w pomieszczeniach,
szczelno$¢ potaczen armatury gazowej,
skutecznos¢ dziatania wszystkich ele-
mentdw funkcjonalych kuchni,

e czy instalacja elektryczna jest przy-
stosowana do wspotpracy z przewo-
dem ochronnym (zerowym).

e dla prawidtowego dziatania zapalaczy
i zabezpieczenia przeciwwyptywowe-
go, wyregulowac ustawienie pokretet
gazowych przy pomocy zataczonych
podkiadek,

e dziatanie zapalaczy i zabezpieczenia
przeciwwyptywowego,

e w przypadku nieprawidtowego dziata-
nia zdja¢ pokretto, wykonac regulacje
przez wiozenie podktadki (podktadek)
na trzpien zaworu,

e po wykonanej regulacji uktad zabez-
pieczy¢ podktadka zaciskowa i zatozy¢
pokretto.

Wydac¢ uzytkownikowi $wiadectwo pod-

taczenia kuchni gazowej i zapoznac go

z obstuga.

Po zakonczeniu instalacji kuchni nalezy
sprawdzi¢ szczelno$¢ wszystkich potaczen
stosujgc do tego np. wode z mydiem.
Do sprawdzenia szczelnosci nie wolno
stosowac ognia.

UWAGA. Jesli w trakcie eksploatacji
zajdzie konieczno$¢ wymiany redukto-
ra gazu, kuchnia musi mie¢ wykonany
przeglad techniczny obejmujacy zawory
gazowe i dziatanie zabezpieczenia prze-
ciwwyptywowego.

Przystosowanie kuchni do innego
rodzaju gazu

Czynnos$¢ ta moze by¢ wykonana tylko
przez instalatora z odpowiednimi upraw-
nieniami.

Jesli gaz, ktérym ma by¢ zasilana kuch-
nia rézni sie od gazu przewidzianego dla
kuchni w wersji fabrycznej tj.G20 2E 20
mbar, nalezy wymieni¢ dysze palnika i
przeprowadzi¢ regulacje ptomienia.
Uwaga! Kuchnie dostarczone przez wy-
tworce posiadajq palniki przystosowane
fabrycznie do spalania gazu podanego
na tabliczce znamionowej oraz w karcie
gwarancyjnej.

W celu przystosowania kuchni do spalania
innego rodzaju gazu, nalezy dokonac:
e wymiany dysz (patrz tabele ponizej),
e regulacji ptomienia ,0szczednego”.
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Palnik typu Somipress(wg oznaczenia ,SOMIpress” na korpusie palnika)

Rodzaj gazu Palnik
Pomocniczy ~ Sredni . Duzy _Piekarnik
Srednica dyszy Srednica dyszy Srednica dyszy Srednica dyszy
[mm] [mm] [mm] [mm]
Obcigzenie cieplne Obcigzenie cieplne Obcigzenie cieplne Obcigzenie cieplne
1,00 kW 1,80 kW 2,80 kW 2,80 kW
G20 2E 20 mbar 0,72 0,98 1,17 1,30
G30 3B/P 37mbar 0,52 0,67 0,83 0,80
G2.350 2Ls 13 mbar 1,05 1,31 1,65 1,75
G27 2Lw 20 mbar 0,85 1,09 1,20 1,40

Ptomien palnika

Przezbrojenie z gazu ptynne-
go na gaz ziemny

Przezbrojenie z gazu ziem-
nego na gaz ptynny

1.Dysze palnika wymienié na

1.Dysze palnika wymienié¢ na

kos$¢ ptomienia.

Petny odpowiednig wg tabeli dysz. | odpowiednig wg tabeli dysz.
2.Wkret regulacyjny lekko 2.Wkret regulacyjny lekko
Oszczedny wykreci¢ i wyregulowac wiel- | wkrecic i sprawdzi¢ wielkos¢

ptomienia.

W celu wykonania czynnosci regulacyjnych nalezy zdja¢ pokretta zaworow.

Zastosowane palniki nawierzchniowe
nie wymagajq regulacji powietrza pier-
wotnego. Prawidtowy ptomien posiada
wyrazne stozki wewnatrz koloru niebie-
sko-zielonego. Krotki szumigcy ptomien
lub dtugi, zétty i kopcacy, bez wyraznie
zarysowanych stozkéw $wiadczy o niewta-
Sciwej jakosci gazu w instalacji domowej
lub uszkodzeniu czy zabrudzeniu palnika.
W celu sprawdzenia ptomienia nalezy
wygrzac palnik przez ok. 10 minut na
petnym ptomieniu, a nastepnie przekrecic¢
pokretto zaworu na ptomien oszczedny.
Ptomien nie powinien zgasng¢ ani prze-
skoczy¢ na dysze.

Wymiana dyszy palni-
ka- dysze wykrecic za
pomoca specjalnego
klucza nasadowe-

go 7 i wymieni¢ na
nowg odpowiednio do
rodzaju gazu (patrz w
tabelach).

UWAGA. Przestawienie urzadzenia w celu
dostosowania go do gazu, innego niz
wynika to z oznakowania wytwdrcy na

tabliczce znamionowej kuchni lub zakupu
kuchni na inny rodzaj gazu niz jest zain-
stalowany w mieszkaniu, lezy wytacznie
w gestii uzytkownik - instalator.

Doptyw gazu do palnikédw nawierzchnio-
wych jest otwierany i ustawiany zaworami
z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym.
Regulacji zaworéw nalezy dokonywad
przy zapalonym palniku w potozeniu-
ptomien oszczedny przy uzyciu wkretaka
regulacyjnego o wielkosci 2,5mm.

G

©

Regulacja zaworu

UWAGA. Po zakonczonej regulacji, nalezy
umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju gazu,
do jakiego kuchnia jest przystosowana.
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowiada za ja-
kiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Serwis

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne byty wy-
konywane przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzowany producenta. Napraw
powinna dokonywac jedynie osoba posiadajaca stosowne kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem. Dane
adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w karcie gwaran-
cyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowac numer seryjny urzadzenia, znajduje

sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
0000 000000000

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

00000000
Serial No.

q3

z

N
w

Tabliczka znamionowa znajduje sie z tytu urzadzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona jest w

karcie gwarancyjnej.

Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:

Amica S.A.

ul. Mickiewicza 52
64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100
www.amica.pl



