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Szanowny Kliencie,

od dzi$ codzienne obowigzki stang sie prostsze niz kiedykolwiek.
Urzadzenie Amica to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i
doskonatej efektywnosci.

Instrukcje, ktorq trzymasz w rekach skrdcilismy do
niezbednego minimum. Staramy sie w ten sposdb wspdlnie
dbac¢ o srodowisko naturalne i zredukowac ilos¢ papieru i
Srodkow wykorzystywanych w procesie druku. Znajdziesz
tu najwazniejsze informacje na temat prawidtowego
uzytkowania sprzetu, a po petng instrukcje zawsze mozesz
siegngc¢ na https://wsparcie.amica.pl/.

Zapewniamy, Ze sprzet, ktory opuscit fabryke zostat przed
zapakowaniem poddany szczegdtowej kontroli pod wzgledem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci. Przestrzeganie zawartych w
instrukcji wskazowek uchroni Cie od btedow w uzytkowaniu i
mogacych z nich wynikac nieszczesliwych wypadkdw. Zwrdé
tez uwage na wytyczne dotyczgce oszczedzania energii i
niezagrazajgcego naturze utylizacji opakowania oraz zuzytego
sprzetu. Zachowaj instrukcje i przechowuj jgq tak, by miec
ja zawsze pod rekq.

Przyjemnych doswiadczen ze sprzetem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian nie wptywajacych na dziatanie urzgdzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku do-
mowego.

Urzadzenie i jego dostepne czesci stajq sie gorace
podczas uzycia. MozliwosC dotknigcia elementow
%rzejnych powinno bycC objete szczegolng troska.

zieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac sie z
daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy s rz%t moze by¢ uzywany przez dzieci
w wieku od 8 lat i wyzej i osoby z o?ranlczenla—
mi fizycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo
brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie
pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowa-
nia sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiada-
jace za ich Bezple_czenst_wo. Nalezy zwracac uwage
na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzata-
nie i czynnosci obstugowe nie powinny byc robione
przez dzieci bez nadzoru.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zale-
ca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac dotyka-
nia goracych elementow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci mogq stac sie gorgce podczas
uz}/tkowania. Zaleca sie trzymanie matych dzieci z
dala od urzadzenia.

Uwaga. Nie uzywac szorstkich srodkéw czysz-
czacych lub ostrych metalowych przedmiotow do
czyszczenia szkia drzwi, gdyz mogg porysowac
poll/}/ierzchnie, co moze doprowadziC do popekania
szkta.

Uwaga. Aby unikng¢ mozliwosci porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang lampki nalezy upew-
nic sie, czy sprzet jest wytaczony.
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Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywac sprze-
tu do czyszczenia pargq.

Aby unikng¢ przegrzania, nie nalezy instalowac
urzadzenia za drzwiami dekoracyjnymi.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwiera-
nia drzwi piekarnika moze wydostawac sie gora-
ca para. W trakcie lub po zakonczeniu gotowania
nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi piekarnika. Przy
otwieranju nie nachylac sie¢ nad drzwiami. Nalezy
pamietac, ze para w zaleznosci od temperatury
moze byc niewidoczna.

Nalezy, zwrdéci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospo-
darstwa domowego wraz z przewodami nie doty-
kat bezposrednio do rozgrzanego piekarnika, gdyz
izolacja tego sprzetu nie jest odporna na dziatanie
wysokich temperatur.

Nie nalezy pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru
podczas pieczenia. Oleje i ttuszcze mogq ulec za-
paleniu wskutek przegrzania.

Nie nalezy stawiac na otwartych drzwiach piekarni-
ka naczyn o masie przekraczajacej 15 kg.

Zabrania sie uzytkowania piekarnika niesprawne-
go technicznie. Wszelkie usterki mogg bycC usuwa-
ne wytacznie przez osobe posiadajgcg stosowne
uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg technicz-
ng, nalezy bezwzglednie odtaczyC zasilanie elek-
tryczne piekarnika.

Urzadzenie moze byC stosowane wytacznie do ce-
low, do jakich zostato zaprojektowane. Wszelkie
inne zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen)
nalezy uznacC za niewtasciwe i niebezpieczne.

Uwaga. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on byc wymie-
niony u wytworcy lub w speCJallstt_)l/cznym zaktadzie
naprawczym, albo przez wykwalifikowang osobe w
celu unikniecia zagrozenia.
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Jak oszczedza¢ energie

Kto korzysta z energii w spo-
s6b odpowiedzialny, chroni
nie tylko domowy budzet, lecz
dziata $wiadomie na rzecz $ro-
dowiska naturalnego. Dlatego
pomodzmy, oszczedzajmy energie elek-
tryczng! A czyni sie to w nastepujacy
sposob:

e Unikanie niepotrzebnego ,zaglada-
nia do przygotowywanych potraw”.
Nie otwiera¢ niepotrzebnie czesto
drzwi piekarnika.

e Uzywanie piekarnika tylko w przy-
padku wiekszych ilosci potraw. Mie-
so 0 wadze do 1 kg daje sie przyrza-
dzi¢ oszczedniej w garnku na ptycie
kuchennej.

e Wykorzystanie ciepta
piekarnika.

resztkowego

e W przypadku czasdéw przyrzadzania
dtuzszych niz 40 minut bezwzgled-
nie wytaczac piekarnik na 10 minut
przed koncem przyrzadzania.

e Staranne zamykanie drzwi piekarni-
ka. Ciepto ulatuje poprzez znajduja-
ce sie na uszczelkach drzwiczek za-
brudzenia. Najlepiej jest usuwac je
od razu.

e Nie wbudowywanie piekarnika w
bezposredniej bliskosci chtodziarek/
zamrazarek. Zuzycie energii elek-
trycznej przez to nie niepotrzebnie
wzrasta.

e Uwaga! W przypadku zastosowania
programatora nastawia¢ odpowied-
nio krotsze czasy przyrzadzania po-
traw.

Rozpakowanie

@ Urzadzenie na czas transportu
zostato zabezpieczone przed
% uszkodzeniem. Po rozpakowa-
niu urzadzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementéw
opakowania w sposéb niezagrazajacy
srodowisku.
Wszystkie materiaty zastosowane do
opakowania sg nieszkodliwe dla $rodo-
wiska naturalnego, w 100% nadajq sie
do odzysku i oznakowano je odpowied-
nim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(wo-
reczki polietylenowe, kawatki styropianu
itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.

Usuwanie zuzytych urzadzen

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europejska
2012/19/UE oraz polskg Ustawg
0 zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie
moze by¢ umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w tym lokal-
ne punkty zbioérki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalne-
go konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikdéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego skfadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.
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TWOJE URZADZENIE

PROGRAMATOR POJEMNIK SZUFLADY
ELEKTRONICZNY DO WODY

A x4

— L J o

A
UCHWYT DRZWI
PIEKARNIKA




INFORMACIJE NA START

Przed pierwszym uruchomieniem

e Usun wszystkie elementy opakowa-
nia, szczegdlnie elementy zabezpie-
czajace wnetrze komory piekarnika
na czas transportu.

e Wyciagnij z wnetrza piekarnika
wszystkie akcesoria i umyj je do-
ktadnie w cieptej wodzie z delikat-
nym ptynem do mycia naczyn.

. Sciqgnij folie ochronng z powierzchni
prowadnic teleskopowych.

e Do mycia wnetrz komory uzyj cieptej
wody z dodatkiem delikatnego deter-
gentu. Nie uzywaj twardych szczo-
tek czy gabek. Moga one uszkodzi¢
powioke, ktorg pokryte jest wnetrze
komory.

Wygrzewanie komory piekarnika

e Wigcz wentylacje w pomieszczeniu,
lub otworz okno.

e Wybierz funkcje konwencjonalna O]
lub termoobieg (doktadny opis
tych funkcji znajduje sie w dalszej
czesci instrukcji).

Piekarnik powinien pracowac przez mi-

nimum 30 minut, w trakcie pracy pie-

karnik bedzie wydzielat zapach, ktéry
wystepuje tylko na poczatku, z czasem
uzywania urzadzenia zapach zniknie.

Jest to zjawisko normalne, nazywa sie

ono wygrzewaniem komory piekarnika.

Panel sterowania

Wytacznik gtowny znajduje sie z
prawej strony wyswietlacza. Zadziatanie
wytacznika gtownego nastepuje po do-
tknieciu szyby w miejscu wyznaczonym
(wystepowanie piktogramu) i jest sygna-
lizowane wybranym w menu ustawienia
sygnatem dzwiekowym.

Powierzchnie sensorow nalezy utrzy-
mywac w czystosci.

Programator wyposazony jest w wyswie-
tlacz LED oraz 8 sensoréw dotykowych
(sensory nie sg podswietlane).

Podtaczenie do zasilania

Po podtaczeniu do zasilania (lub powrocie
zasilania po jego wczesniejszym zaniku)
piekarnik przejdzie w tryb ustawienia
aktualnego czasu, na wys$wietlaczu miga
{l]. Korzystanie z urzadzenia nie jest
mozliwe bez ustawionego czasu.

Ustawienie aktualnego czasu

Po podtaczeniu zasilania na wyswietlaczu
migaja cyfry godziny L. Aby wprowadzi¢
aktualny czas uzyj sensordéw ~\ oraz \/.
Aby przetaczyc¢ sie na cyfry minut, dotknij
sensor (5 jednokrotnie i ustaw poprawng
wartos¢ sensorami ~\ oraz \/. Dotknij
sensor (O kolejny raz, aby zatwierdzi¢
aktualny czas. Poprawne ustawienie
czasu zostanie potwierdzone sygnatem
dzwiekowym.



OBSLUGA PIEKARNIKA

WYSWIETLACZ
AKTYWNOSCI FUNKCJI:
SZYBKI ROZGRZEW

WYSWIETLACZ

AKTYWNOSCI FUNKCJI:

PROGRAMY PAROWE ~ SYMBOL WLEJ/
A WYLEJ WODE

: A . 4
WYSWIETLACZ : WYSWIETLACZ ZEGARA WYSWIETLACZ :
FUNKCJI PIEKARNIKA - | TEMPERAURY TERMOSTATU .
. : L
—_—) e ]! -l Jiey S
SAAANAAS . [ ] ( S
< |: | oooog | -l A,
N A i
X7 4 | ECO Q | 3] O H EH
0 m 8 O ~ v o O
e e v \/ \/ R T
WYBOR WYBOR USTAWIENIE PLUS/ MINUS/ POTWIERDZENIE ON/OFF
:FUNKCJI PROGRAMOW : ZEGARA : WGORE WDOL WYBORU
PIEKARNIKA GOTOWYCH y
USTAWIENIE
TEMPERATURY

. i Y
WYSWIETLACZ AKTYWNOSCI FUNKCJI: ECO, MINUTNIK,
OPOZNIONY START, OPOZNIONE WEACZENIE, BLOKADA RODZICIELSKA

Uruchom piekarnik przytrzymujac sensor (D
bedacy w trybie StandBy. W trybie aktywnym
mozesz wybra¢ odpowiednig funkcje, tempe-
rature czy tez czas pracy.

Intensywnos$¢ $wiecenia wyswietlacza LED
jest rézna w zaleznosci od pory dnia, w godzi-
nach 22:00-6:00 intensywnos¢ $wiecenia jest
mniejsza niz w godzinach 6:00-22:00.

WAZNE: W trakcie korzystania z progaméw
innych niz parowe, w ukfadzie parowym nie
moze by¢ wody. Nie wolno wlewaé¢ wody do
pojemnika szuflady w trakcie korzystania ze
standardowych funkcji grzania.

Pojemnik szuflady na wode dla programéw pa-
rowych. Pojemnik nalezy nacisna¢ a nastepnie
pociggna¢ do przodu. Do pojemnika nalezy
wla¢ 0,5 | wody. (Konieczno$¢ wlania wody
sygnalizuje migajacy symol pary a B
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Funkcje grzejne

Realizacja Temperatura [°C]
g o o 2 5
Opis funkgiji / nr na wyswietlaczu é gﬂ §§ §§ g Egé . | Domysina temp.[°C]
D % Swiatto 1 v - - -
N Szybki rozgrzew 2 v N v 30 280 170
_ |Pieczenie ECO 3 v V| 30 | 280 170
N Termoobieg 4 v v v 30 280 170
[z] Konwencjonalna 5 IR N 30 280 180
Ciasto 6 N N 30 280 170
Grill 7 J N 30 280 220
X Turbo gril 8 | v|v|[v V| 30 | 280 190
Super grill 9 NN 30 280 220
Pizza 10 |+ VI V] 30 | 280 220
@ Zarumienianie 1 v 30 240 180
[;] Przypiekanie 12 N 30 240 200
Rozmrazanie 13 V N - - -
D Czyszczenie 14 | 90
parowe

W trybie aktywnym dotknij sensor E]w%qczy sie menu wyboru funkcji- na wyswietlaczu
pojawi sie funkcja piekarnika oznaczona jako ,1”. Uzywajac sensoréw A oraz \ Wybierz
odpowiednig funkcje.

Uwaga: Po wigczeniu menu wyboru funkcji, brak uzycia sensoréw przez 10 sekund spowoduje
przejscie do trybu aktywnego, co jest rownoznaczne ze skasowaniem juz wprowadzonych
ustawien.
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Programy gotowe

Realizacja
Program Opis Szybki Funkcja Domyslna temp.[°C]
rozgrzew grzania
PO Wolowina 180
P02 Wieprzowina 180
PO3 Jagniecina 180
P04 Kurczak 1,5kg X 190
P05 Kaczka 1,8kg X 180
P06 Ges 3,0kg X 170
P07 Indyk 2,5kg Py 170
P08 Pizza . O 220
P09 Lasagne . O 200
P10 Focaccia &, O 230
P11 Zapiekanka z makaronem x " @ 220
P12 Zapiekane warzywa " @ 180
P13 Biszkopt . O 160
P14 Mufinki ® 160
P15 Casteczka 150
P16 Ciasto z owocami &, O 175
P17 Chleb O 180
P18 Whyrastanie ciasta [j 30
P19 Suszenie & 50

W trybie aktywnym dotknij sensor ED wiaczy sie menu wyboru programu gotowego- na wy-
Swietlaczu pojawi sie program oznaczony jako ,P01". Uzywajac sensoréw A~ oraz \ wybierz
odpowiedni program z ponizszej tabeli. Nastepnie potwierdZz wybdr programu sensorem K,
urzadzenie rozpocznie prace.

Kazdy program gotowy mozesz dowolnie modyfikowac tj. zmieni¢ zadang temperature lub
zmieni¢ czas pracy piekarnika. W tym celu postepuj wg odpowiednich punktéw instrukcji
(,Podglad i modyfikowanie ustawien w trakcie pracy piekarnika” oraz ,Opo6znione wylaczenie
piekarnika”). Po wprowadzeniu zmian program juz nie jest ,programem gotowym”, wprowadzone
zmiany sg aktywne jednorazowo, nie powoduje to zmiany parametréow programu gotowego
przy nastepnym uruchomieniu.
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Programy parowe

: Tempe-
Funkcja Czas | Po-
Program Nazwa programu? pieukarnjika rz(act)gr)a (nﬁn.) ziom Potrawy
Warzywa, ryz
PO1S Gotowanie na parze goxou 1 etap _ 100 50 3 kasze, shaksz.ulfa,
parowanie creme brulee, jajka
po wiedensku
1 etap
— | parowanie 100 25 Ryba zapiekana,
P02S Gotowanie na parze + grill || > 3 | zapiekanki makaro-
2 gtap 220 20 nowe
opiekacz
L ||| 1 etap
P03S | Odgrzewanie i pasteryzacja || 490 parowanie 90 25 3
P04S Wieprzowina Tetap 80 240 3 | Wieprzowina slow
w niskiej temperaturze parowanie cook
Indyk, poledwiczki
PO5S I?el!kgtne migso 1/78’ 1 etap _ 70 120 3 wieprzowe, p9I|czk|
w niskiej temperaturze parowanie wotowe, halibut,
perliczka
;aifveanie 50 30
P06S Pieczywo podstawowe @ 2 etap 3 Foccacia, butki,
. chleb
grzanie 200 30
konweng;j.
N
PO7S" Drob letab 1 oygy | 75 | 3 Dréb
parowanie
s ;p?;éllj;cz 220 20 IE)?A;? JSS Igzgarzr;
D) i i ; N - , za-
PO8S Grill + pieczenie z parg S5[3 etap 3 piekanka z migsem,
. 120 90 ) .
parowanie ratatouille, miesa
1 etap
P09S Pieczenie z para parowanie | 5, | 459 | g | Pasztet fondant
i grzanie (czas 12 min.)
konweng;j.
P10S Odkamienianie w 100 15

1 W programie wigczony szybki rozgrzew, aby osiggna¢ zadang temperature.

2 Dedykowane programom przepisy znajdziesz w ebooku. Do pobrania na stronie www.
amica.pl

W trybie aktywnym dotknij sensor [D wigczy sie menu wyboru programu gotowego- na wy-

Swietlaczu pojawi sie program oznaczony jako ,P01”. Uzywajac sensoréw A~ oraz \ wybierz

odpowiedni program oznaczony jako P01S-P09S. Dedykowane programom przepisy znajdziesz
w ebooku. Do pobrania na stronie www.amica.pl

Uwaga: Nie nalezy otwierac drzwi piekarnika w trakcie pieczenia/gotowania na parze.
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CZYSZCZENIE I

Dbatos¢ o biezgce utrzymanie w czysto-
éci piekarnika oraz witasciwa jego kon-
serwacja, wywierajq znaczacy wptyw na
wydiuzenie okresu bezawaryjnej pracy
urzadzenia.

Ogodlne porady

e Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym
uzytkowaniu, nie dopuszczajac do
przypalenia zabrudzen.

e W przypadku ich dtugiego oddziaty-
wania catkowite usuniecie moze by¢
niemozliwe lub bedzie sie wigzato z
duzym naktadem pracy.

e Komore piekarnika nalezy my¢ przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem de-
tergentu lub octu (3 tyzki stotowe na
250 ml wody). Nalezy pamietac, aby
po zakonczonym procesie czyszcze-
nia wytrze¢ powierzchnie do sucha.

e W piekarniku nie nalezy pozostawiac
wilgotnych naczyn lub Scierek. Wil-
go¢ uwieziona w komorze moze byc¢
zrodtem korozji.

e Zabrudzenia sokami owocowymi
lub ciastem najtatwiej usuwa sie z
jeszcze cieptej lecz nie goracej po-
wierzchni komory piekarnika.

Srodki czyszczace

e Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych $rodkéw do
szorowania, materiatéw Sciernych.

e Nie nalezy stosowac zracych s$rod-
kéw zawierajacych sode, amoniak,
lub chlor.

e Nie stosowac substancji o silnym od-
czynie alkalicznym.

e Niewskazane jest stosowanie pty-
néw zawierajacych kwasy organicz-
ne (np. kwasek cytrynowy), moga-
cych spowodowac trwate plamy lub
zmatowienie emalii ceramicznej.

KONSERWACJA

Inne istotne wskazowki

e Do pieczenia potraw zawierajacych
owoce, np. ciast uzywac gtebokich
blach - sok moze spowodowac prze-
barwienie lub zmatowienie emalii.

e Przebarwienie emalii nie wptywa na
dziatanie piekarnika, nie jest podsta-
wa do reklamacji.

e Do pieczenia mies uzywac¢ odpo-
wiednich naczyn, np. brytfanny lub
stosowac folie aluminiowa oraz spe-
cjalne worki do pieczenia, aby unik-
na¢ zabrudzenia wnetrza komory
ttuszczem.

Uwaga: Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac¢ zadnych $rodkéw do szo-
rowania, ostrych srodkéw czyszczacych
ani przedmiotow szorujacych.

Uwaga: Do czyszczenia frontu i obudo-
wy uzywac tylko cieptej wody z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn lub szyb. Nie stosowa¢ mleczka
do czyszczenia.

Czyszczenie

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszcze-
nia nalezy piekarnik wytaczy¢, zwraca-
jac uwage na to, by wszystkie pokretta
ustawione byty w pozycji ,0” / ,¢" (wy-
taczone). Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczyna¢ dopiero po wystygnieciu
piekarnika.

e Wiacz oswietlenie wewnatrz piekar-
nika, pozwala to na uzyskanie lep-
szej widocznosci wnetrza komory.

e Usun mechanicznie najwieksze za-
brudzenia (zaleca sie zastosowanie
drewnianej lub plastikowej szpatutki
kuchennej). Srodki o wtasciwosciach
$ciernych moga zmatowic lub uszko-
dzi¢ powtoke emalii. Nalezy zacho-
wacé szczegolng ostroznosc¢ podczas
ich stosowania.
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e W przypadku przypalonych zabru-
dzen, trudnych do usuniecia - za-
stosuj szmatke namoczong wodg z
ptynem do mycia naczyn lub octem
(potdéz jq na zanieczyszczong po-
wierzchnie na okoto godzine).

Odkamienianie ukltadu parowego

Po kilku uruchomieniach piekarnika na

programach parowych na wyswietlaczu

programatora pojawi sie pulsujacy ko-
munikat P10S. Jest to informacja dla
uzytkownika o koniecznosci przeprowa-

dzenia procesu odkamieniania ukfadu. Z

listy programdw gotowych nalezy wybrac

P10S i przeprowadzi¢ odkamienianie.

Uzytkownik moze dwukrotnie odtozy¢

odkamienianie naciskajac sensor (1).

Jednak po kolejnym zakoriczonym pro-

gramie parowym bez przeprowadzonego

odkamieniania korzystanie z programoéw
parowych nie bedzie mozliwe.

Instrukcja odkamieniania zostata opisana

ponizej.

e Nalezy przygotowac roztwér 450ml
wody+50ml $rodka odkamieniajgce-
go w ptynie.

e Roztwér nalezy wla¢ do pojemnika
szuflady piekarnika.

e Sensorem OK zatwierdzamy rozpo-
czecie programu P10S.

UWAGA: W trakcie trwania programu
wystgpi koniecznos$¢ 3 krotnego usuwania
wody z uktadu.

Sygnat akustyczny i migajqca ikona pary
sygnalizujgq konieczno$¢ usuniecia roz-
tworu z uktadu:

e Otwieramy drzwi piekarnika.

e Podktadamy naczynie pod
wody.

e Sensorem OK zatwierdzamy zlanie
roztworu do naczynia (jesli jest to
blacha do pieczenia nalezy od razu
wyla¢ roztwor odkamieniajacy i
przeptukac¢ blache woda).

spust

Nastepnie nalezy wla¢ 0,5 wody do po-

jemnika szuflady piekarnika i sensorem

OK zatwierdzamy kontynuacje programu

(ptukanie).

Sygnat akustyczny i migajqca ikona pary

sygnalizujgq konieczno$¢ usuniecia roz-

tworu z uktadu:

e Otwieramy drzwi piekarnika.

e Podkitadamy naczynie pod
wody.

e Sensorem OK zatwierdzamy zlanie
roztworu do naczynia (jesli jest to
blacha do pieczenia nalezy od razu
wyla¢ roztwor odkamieniajacy i
przeptukac¢ blache wodg).

spust

WAZNE: Jesli w trakcie trwania programu
parowego z rurki spustowej wydobywa
sie woda nalezy przeptukac uktad. W try-
bie aktywnym piekarnika bez wigczonej

funkcji:

e Podstawi¢ naczynie o pojemnosci
min. 1 litr.

e Wla¢ 0,5 litra wody do pojemnika
szuflady.

e Jednoczes$nie nacisnaé sensory \
oraz OK i zla¢ wode z ukfadu.
e Czynnosci powtdrzy¢ dwukrotnie.
Jesli problem nie ustaje, nalezy przepro-
wadzi¢ odkamienianie.
WAZNE: Jesli uzytkownik wczeéniej
zauwazy resztki kamienia wyptywajace
po zakonczonym programie parowym,
powinien wybrac¢ z listy program P10S i
postepowac zgodnie z instrukcjg odka-
mieniania.

Jesli uzytkownik wleje do pojemnika
szuflady wode i nie bedzie korzystat z
programu parowego, wode mozna zlac z
uktadu naciskajqc sensory \oraz OK. W
trakcie zlewania wody z uktadu mozna za-
trzymac zlewanie naciskajac sensor OK.
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Prowadnice druciane

Piekarnik zostat wyposazony w fatwo de-
montowalne prowadnice druciane* (dra-
binki) piekarnika. Aby je wyja¢ do mycia
nalezy odkreci¢ za pomocg klucza imbu-
sowego roz.3 wkrety uchwytéw mocuja-
cych prowadnice. Po umyciu zamocowac
prowadnice w komorze piekarnika. Przed
przykreceniem sprawdz czy uchwyty
mocujgce znajduja sie w otworach w
$cianie bocznej komory piekarnika.

Wkiady katalityczne

Wktady pokryte sq specjalng emalig sa-
moczyszczacq. Emalia ta powoduje, ze
zabrudzenia ttuszczem lub resztkami
potraw mogg zosta¢ samoczynnie usu-
niete pod warunkiem, ze nie sg one
zasuszone lub przypalone (resztki po-
zywienia i ttuszczu nalezy jak najszybciej
oddzieli¢, gdy jeszcze nie sg zasuszone i
przypieczone, wéwczas uniknie sie dtu-
giego samoczyszczenia piekarnika). Aby
dokonac samoczyszczenia piekarnika na-
lezy wiaczy¢ go na 1 godzine ustawiajac
temp. 250 °C. Jesli resztki potraw sg mate
to proces mozna skrocic.

Poniewaz proces samoczyszczenia wigze
sie ze zuzyciem energii, nalezy przed
kazdym czyszczeniem sprawdzi¢ wielkos¢
zabrudzenia. Po stwierdzeniu obnizenia
wtasnosci samoczyszczacych wktadek
mozna je wymieni¢ na nowe. Wkitadki
mozna zakupi¢ w punktach serwisowych
lub w handlu. W przypadku wybrania trady-
cyjnej metody czyszczenia nalezy pamietac
o tym, ze emalia samoczyszczaca jest wraz-
liwa na Scieranie i do czyszczenia nie nalezy
uzywac zracych srodkoéw czyszczacych ani
twardych $ciereczek.

Demontaz
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

e Wytaczy¢ piekarnik.

e QOdtaczy¢ zasilanie elektryczne.

e Niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujac sie wskazow-
kami podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi
klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1. Urzadzenie nie dziata

przerwa w doptywie pra-
du

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej, prze-
palony wymienic

2. Nie dziata o$wietlenie
piekarnika

obluzowana lub uszko-
dzona zarowka

wymienic¢ przepalong
zaréwke (patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwa-
cja)

3. Wyswietlacz progra-
matora wskazuje godzine
cyklicznie ,0.00”

urzadzenie byto oditgczo-
ne od sieci lub wystapit
chwilowy zanik napiecia

ustawic¢ aktualny czas
(patrz Obstuga progra-
matora)

4. Wentylator przy grzej-
niku termoobiegu nie
dziata

Niebezpieczenstwo przegrzania! Natychmiast odta-
czy¢ piekarnik od sieci (bezpiecznik). Zwroci¢ sie do

najblizszego serwisu.

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne i zgtosic¢
usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy moga by¢ wykonywa-
ne wytacznie przez wykwalifikowanych technikéw serwisu.

Petna instrukcja na
www.amica.pl/i/56960

Zeskanuj kod

-16 -
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DANE TECHNICZNE

Typ/model 12263.3eTcpKDIVS/ED57369BA+ X-TYPE STEAM
Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc znamionowa piekarnika 3600 W
Grzejnik dolny 700 W
Grzejnik gérny 900 W
Grzejnik termoobiegu 2100 W
Grzejnik grilla 1500 W
Grzejnik generatora pary 1000 W
Wymiary piekarnika (W x S x G) 595 x 595 x 570 mm

Wyroéb spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujacych w Unii
Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie
z normg EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym
obcigzeniu z czynnymi funkcjami: grzejnika gérnego i dolnego i wspomagania na-
grzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od dostepnej
funkcji w wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik termoobiegu + wentylator)
ECO
Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik dolny + gérny + opiekacz
z
+ wentylator) ECO
Tryb konwencjonalny Eco (grzejnik dolny + gérny) [z]
ECO

Podczas wyznaczania zuzycie energii nalezy zdemontowa¢ prowadnice teleskopowe
(jesli s na wyposazeniu wyrobu).

Oswiadczenie producenta:

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania wy-
mienionych ponizej dyrektyw europejskich:

. dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,

. dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE,

. dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrdb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklara-
cja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujacym rynek.
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INSTALACIA

Montaz piekarnika w zabudowie

e Pomieszczenie kuchenne powinno
by¢ suche i przewiewne. Powinno
rowniez posiada¢ sprawng wentyla-
cje, a ustawienie piekarnika powinno
gwarantowa¢ swobodny dostep do
wszystkich elementdéw sterowania,
przede wszystkim wtyczka zasilaja-
ca powinna by¢ fatwo dostepna.

e Piekarnik jest zbudowany w klasie
Y. Meble do zabudowy muszg miec
oktadzine oraz kleje do jej przykleje-
nia odporne na temperature 100°C.
Nie spetnienie tego warunku moze
spowodowa¢ zdeformowanie po-
wierzchni lub odklejenie oktadziny.

e Przygotowac¢ otwor w meblu o wy-
miarach podanych na rysunkach. W
przypadku istnienia w szafce $cia-
ny tylnej nalezy w niej wycig¢ otwor
pod przytacze elektryczne.

e Wsun piekarnik catkowicie w otwor
zabezpieczajac go przed wysunig-
ciem czterema wkretami.

WAZNE: Przed wiozeniem piekarnika na
podtoge mebla nalezy sprawdzi¢ wypo-
ziomowanie mebla. Piekarnik nie moze
by¢ przechylony do przodu.

UWAGA: Montazu urzadzenia powinien
dokona¢ wykwalifikowany specjalista.
Czynnosci zwigzane z montazem nalezy
przeprowadzaé przy odtgczonym od za-
silania urzadzeniu.

Podtaczenie piekarnika do zasilania

Przed dokonaniem przytaczenia piekar-
nika do instalacji elektrycznej, nalezy
zapoznaj sie z informacjami zawartymi
na tabliczce znamionowej.

e Piekarnik przystosowany jest fabrycz-
nie do zasilania pradem przemien-
nym, jednofazowym (230V 1N~50
Hz) i wyposazony w przewdd przy-
taczeniowy 3 x 1,5mm? o dtugosci
okoto 1,5 m z wtyczka ze stykiem
ochronnym.

e Gniazdo przytaczeniowe instalacji
elektrycznej musi by¢ wyposazone
w bolec ochronny. Po ustawieniu
piekarnika wymaga sig, aby gniazdo
przytaczeniowe instalacji elektrycznej
byto dostepne dla uzytkownika.

e Przed podtaczeniem piekarnika do
gniazda sprawdz czy:

e Bezpiecznik oraz instalacja elektrycz-
na wytrzymaja obcigzenie piekarnika,
obwodd zasilajgcy gniazdo wtykowe
powinien by¢ zabezpieczony bez-
piecznikiem min. 16A,

e Instalacja elektryczna wyposazona

jest w skuteczny system uziemiajacy

spetniajacy wymagania aktualnych
norm i przepisow,

Po zainstalowaniu piekarnika powinna

by¢ dostepna wtyczka.

UWAGA: Jezeli przewdd zasilajgcy nieod-
faczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony u wytworcy lub w
specjalistycznym zaktadzie naprawczym,
albo przez wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia zagrozenia.
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Zabudowa pod blatem

Wymiary piekarnika

Zabudowa wysoka
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowiada za ja-
kiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Serwis

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne byty wy-
konywane przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzowany producenta. Napraw
powinna dokonywac jedynie osoba posiadajaca stosowne kwalifikacje.
Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem. Dane
adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w karcie gwaran-

cyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowac numer seryjny urzadzenia, znajduje
sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
T

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

Ce hid
WL TR
RERDRNERERN
w

00000000
Serial No.

Tabliczka znamionowa znajduje sie na jednej ze Scian bocznych urzadzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona jest w
karcie gwarancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:

Amica S.A.

ul. Mickiewicza 52
64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100
www.amica.pl



