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Hyva asiakas,

tasta eteenpain paivittaiset taloustydsi ovat hel-
pompia kuin koskaan ennen. Laitteesi Grasr on
poikkeuksellisen helppo kayttaa ja hyvin tehokas.
Kun olet lukenut nama kayttoohjeet, laitteen kayt-
t6 on helppoa.

Valmistaja on testannut laitteen turvallisuuden ja
toiminnan perusteellisesti ennen sen pakkaamis-
ta ja lahettamista.

Lue nama kayttdohjeet huolellisesti ennen lait-
teen kayttda. Kun noudatat naita ohjeita huolel-
lisesti, voit valttda mahdolliset ongelmat laitteen
kaytdssa. On tarkeaa sailyttaa naita kayttoohjeita
varmassa paikassa, jotta niita voidaan kayttaa
milloin tahansa.

Noudata naita ohjeita huolellisesti mahdollis-
ten onnettomuuksien valttamiseksi.

Ystavallisin terveisin

QGrany




TURVALLISUUSOHJEITA

* Lue koko kayttoohje huolellisesti ennen induktiolieden
kayttoonottoa. Tama varmistaa kayttajaturvallisuuden ja
estaa laitteen vaurioitumisen.

+ Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Mika tahansa
muu kaytto (esim. lammitys) on yhteensopimaton laitteen
alkuperaisen tarkoituksen kanssa ja voi aiheuttaa kaytta-
jalle riskin.

+ Valmistaja varaa itselleen oikeuden tehda muutoksia, jot-
ka eivat vaikuta laitteen kayttoon.

+ Laite ja sen kasilla olevat osat kuumenevat kayton aika-
na. Varo koskemasta lampeneviin osiin. Alle 8-vuotiaat
lapset on pidettava kaukana laitteesta, ellei heita valvota
koko ajan.

« Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset ky-
vyt ovat rajalliset (lapset mukaan lukien) tai joilla ei ole
kokemusta laitteesta, jos heita valvotaan tai heille on an-
nettu ohjausta laitteen turvallisesta kaytosta ja jos he ym-
martavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa tehda laitteen puhdistusta ja
yllapitoa ilman valvontaa.

« Valvomaton ruoan valmistus rasvalla tai oOljylla voi olla
vaarallista ja johtaa tulipaloon.

« ALA KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedella. Irrota
laite verkkovirrasta ja peita liekki kannella tai syttymatto-
malla huovalla.

» Tulipalon vaara: ala sailyta mitaan keittopinnalla.

* Huomautus. Jos keittopinta on haljennut, kytke virrat pois
paalta valttaaksesi sahkoiskun riskin.

* Metallisia esineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita
ja kansia, ei pida sijoittaa lieden pinnalle, silla ne voivat
kuumeta.




Sammuta liesi kayton jalkeen hallinta-anturilla tai painik-
keella. Ala luota pelkastaan astiantunnistimeen.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Ala kayta lieden puhdistamiseen héyrypuhdistuslaitteita.
Huomautus. Al kayta sopimattomia liesisuojia, jotka es-
tavat lapsilta paasyn lieteen. Sopimattomien liesisuojien
kaytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.

Jos induktiolietta kaytetaan radion, tv:n tai muun radio-
taajuutta lahettavan laitteen laheisyydessa, varmista,
etta lieden kosketusanturin ohjaimet toimivat oikein.
Lieden saa kytkea vain sahkoasentaja tai muu valtuutet-
tu asentaja. Tama ei koske liesia, joissa on tehdasasen-
nettu yksivaiheinen pistoke.

Kaluston, johon liesi asennetaan, on kestettava 100 °C:n
lampatila. Tama koskee muoveja, limoja ja maaleja si-
saltavia vanereita, reunoja ja pintoja.

Lietta saa kayttaa vain kokonaan koottuna ja naiden kayt-
toohjeiden mukaisesti.

Vain asiantuntijat saavat tehda sahkolaitteiden korjauk-
sia. Virheelliset korjaukset voivat olla vaarallisia kaytta-
jalle.

Laite ei ole liitettyna verkkovirtaan, kun sen pistoke ei ole
pistorasiassa tai kun virta on katkaistu paakatkaisimesta.
Virtajohdon pistokkeen on oltava helposti saatavilla lie-
den asennuksen jalkeen, jotta se voidaan irrottaa vaivat-
ta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Henkildiden, joilla on elintoimintoja tukevia implanttilait-
teita (esim. tahdistin, insuliinipumppu tai kuuloapuvalinei-
ta), on varmistettava, etta induktioliesi ei vaikuta naihin
laitteisiin. Induktiolieden taajuus on 20 - 50 kHz).

Virran katkaiseminen poistaa kaikki asetukset ja lukemat.
Virran palauttamisessa on noudatettava varovaisuutta.
Niin kauan kun kuumennusalueet ovat kuumia, naytossa
nakyy jalkilammon ilmaisin "H”.

Jos pistorasia on lahella keittoaluetta, varmista, etta joh-
to ei kosketa kuumia alueita.




Ala kayta muovisailioita ja alumiinifoliota. Ne sulavat kor-
keissa lampotiloissa ja saattavat vahingoittaa keittopin-
taa.

Varmista, etta kuumille keittoalueille ei joudu ruokaa (var-
sinkaan sokeria, sitruunahappoa tai suolaa). Varo myos
koskettamasta niita muovisilla ruokailuvalineilla.

Kun valmistat ruokaa induktioliedella, kayta vain kattiloita
ja pannuja, joissa on tasainen pohja ja joissa ei ole tera-
via reunoja tai uria, silla ne voivat naarmuttaa pysyvasti
keittopintaa.

Induktiolieden keittotaso on kestava ja kestaa hyvin lam-
poshokkeja. Se kestaa kylmaa tai kuumaa lampotilaa.
Valta esineiden pudottamista keittopinnalle. Joissakin
olosuhteissa teravat iskut, kuten putoava maustepullo,
voivat johtaa keittopinnan halkeamiin tai murenemiseen.
Jos keraamiselle pinnalle tapahtuu jokin vaurio, kiehuvaa
ruokaa voi joutua vaurioalueiden kautta induktiolieden
toimiviin osiin.

Al kayta keittopintaa leikkuulautana tai tydpdytana.

Ala asenna liettd Iammittimen paalle ilman tuuletinta tai
astianpesukoneen, jaakaapin, pakastimen tai pesuko-
neen ylapuolelle.

Jos lieden alla on kaappi, jossa sailytetaan keittiovalinei-
ta, ne saattavat lammeta lieden jaahdytystuulettimesta
tulevan ulostuloilman vuoksi.

Noudata keraamisen pinnan hoito- ja puhdistusohjeita.
Laitteen takuu mitatoityy, jos laitetta kaytetaan tai hoide-
taan vaarin.




VIHJEITA SAHKON SAASTAMISEEN

Energian kayttdo vastuullisesti auttaa ra-
han saastamisen lisaksi ymparistoa. Joten
saastetaan energiaa! Voit tehda sen nain:

* Varmista, etta keittoastian pohja vastaa

keittoalueen kokoa.

* Peita pannut mahdollisuuksien mukaan

energiankulutuksen vahentamiseksi.

* Pida aina keittoalueet ja keittoastioiden
pohjat puhtaina.

+ Lika voi estaa lammon siirtymista — ja toistuvasti kiinni
palavat roiskeet voidaan poistaa vain tuotteilla, jotka ai-
heuttavat vahinkoa ymparistolle.

« Kun valmistat ruokaa induktioliedella, kayta vain katti-
loita ja pannuja, joissa on tasainen pohja ja joissa ei ole
teravia reunoja tai uria, silla ne voivat naarmuttaa pysy-
vasti keittopintaa.

+ Ala asenna lietta jaakaapin/pakastimen valittomaan la-
heisyyteen.
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PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Kuljetuksen aikana kaytetaan suojapakka-
@ usta, joka suojaa laitetta mahdolliselta vau-

riolta. Havita kaikki pakkausmateriaalit vas-
tuullisesti pakkauksesta purkamisen jalkeen
ymparistovaikutusten minimoimiseksi.
Laitteen kaikki pakkausmateriaalit ovat ym-
paristoystavallisia. Ne voidaan kierrattaa
100-prosenttisesti, ja niissa on tasta kertova asianmukai-
nen symboli.

Huomautus! Pakkausmateriaalit, mukaan lukien pussit, po-
lyeteeni ja polystyreeni, aiheuttavat tukehtumisvaaran, ja
ne on siksi pidettava poissa lasten ulottuvilta pakkauksen
purkamisen aikana ja sen jalkeen.

VANHAN LAITTEEN HAVITYS

Euroopan direktiivin  2012/19/EU mukaisesti

tama laite on merkitty yliviivatun jateastian sym-

bolilla. Symboli ilmoittaa, etta laitetta ei saa lait-

taa sekajatteeseen.

Laite on velvollisuus havittaa valtuutettuun sah-

I <O- ja elektroniikkalaiteromun kerayspisteeseen.

Kierratysjarjestelman tarjoavat yhteistyossa pai-
kalliset kerayspisteet, kaupat ja kunnan viranomaiset.
Vanhojen sahko- ja elektroniikkalaitteiden asianmukainen
havittaminen estaa vaarallisten komponenttien ja vaaran
kasittelyn aiheuttamat ymparisto- ja terveysriskit.




PERUSTIETOJA LAITTEESTA

Induktiotason kayttaminen

Pintalasin alla on induktiokdameja, jotka tuottavat sykkivan magneettikentédn. Tama
magneettikenttd kulkee liedelle asetetun astian lapi saaden sen lampenemaan. On
tarkeaa kayttaa keittoastioita, joissa on sopiva pohja.

Laite tuottaa erityisen aanen kaytettavien kattiloiden ja keitettdessa asete-
tun lampdasetuksen mukaan. Tama on normaalia, eikd muodosta perustei-
ta valitukselle.

Keittoastioiden ominaisuudet

Voit tarkistaa keittoastian sopivuuden induktiolieteesi varmistamalla, ettd mag-
neetti vetdd sen pohjaa hyvin puoleensa. Mitd suurempi vetovoima on, sita
parempi kattila on.

Kayta aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen pohja. Tal-
laisen keittoastian kayttd estdd kuumat pisteet, joiden takia ruoka voi tarttua
pohjaan. Lampod jakautuu parhaiten kattiloissa ja pannuissa, joissa on paksut
terasseinamat. Kovera pohja tai valmistajan logokaiverrus voi hairitd 1ampdti-
lainduktion hallintaa ja aiheuttaa kattilan tai pannun ylikuumenemisen.

Ala kayta vaurioituneita keittoastioita, joissa on esimerkiksi vaantynyt pohja,
silld ne voivat aiheuttaa liiallista lAmmon muodostumista.

Jos kaytat ferromagneettista keittoastiaa, jossa on puoleensavetava magneet-
ti ja pohjan halkaisija on pienempi kuin keittoastian kokonaishalkaisija, vain
ferromagneettinen pohja lampenee. Tama johtaa tilanteeseen, jossa lammon

T jakautuminen tasaisesti koko keittoastiaan ei ole mahdollista.
ﬁ‘w Jos ferromagneettinen alue on pienempi keittoastian alumii-

niosien takia, tehokkaasti kuumeneva alue voi olla pienempi.
Talléin voi ilmeta ongelmia keittoastian tunnistamisessa, tai
liesi ei tunnista keittoastiaa lainkaan. Parhaat keittotulokset
saadaan, jos ferromagneettisen pohjan halkaisija vastaa keit-
toalueen halkaisijaa. Jos keittoalue ei tunnista keittoastiaa,
kokeile kayttaa sitd pienemmalla keittoalueella.




Pannun tunnistin

Induktiotasossa on astiantunnistin. Laite tunnistaa keittoalueelle asetetun sopivan
astian ja aktivoi sen automaattisesti. Tama auttaa saastamaan sahkoa.

»  Kun keittoalueelle asetetaan sopiva keittoastia, asetettu teho nakyy naytolla.

* Induktiotasolla tulee kayttaa vain sopivia keittoastioita, joissa on ferromagneet-

tinen pohja (katso sivun 13 taulukko).

Jos keittoalueelle ei aseteta astiaa tai keittoastia on sopi-

maton, naytolla nakyy vierelld oleva symboli. Keittoalue

ei toimi.

Jos keittoastiaa ei tunnisteta 90 sekunnin sisalla, keitto-

alue sammuu. ‘

Sammuta keittoalue hallintapaneelilla alaka luota pelkas- AN e

tédan astiantunnistimeen. B B
e

T\

Korkealaatuinen keittoastia on olennaisen tarkea tehokkaalle induktiokeit-
tadmiselle. Tyhjien astioiden kayttdminen keittoalueilla voi saada ne ylikuu-

/—\ menemaan.
& Ei ole suositeltavaa kayttda ulkoisia induktiosovittimia.
+ Kayta induktiokeittamiseen vain ferromagneettisia pohjamateriaaleja, kuten

- emaloitu teras

- valurauta

- erityiset ruostumatonta terdstad olevat keittoastiat, jotka on suunniteltu
induktiokeittamiseen.

* Kansi estda lammodn karkaamisen ja vahentda siten ruoan valmistusaikaa ja
energian kulutusta.

* Varmista, etta keittoastian pohja on kuiva, Kun taytat keittoastiaa tai kaytat
jadkaapista otettua keittoastiaa, varmista, ettad pohja on taysin kuiva ennen sen
asettamista keittoalueelle. Tama on tarpeen lieden pinnan likaantumisen esta-
miseksi.
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Keittoastian merkinta

Ruostumaton teras

Alumiini

Valurauta

Emaloitu teras

Lasi

Posliini

Keittoastiat, joissa on kupari-
pohja

kinta, jonka mukaan se soveltuu
induktiokayttoon.

Tasta materiaalista valmistettuja keittoastioita ei
tunnisteta

Poikkeuksena ferromagneettiset teraskeittoastiat

m Tarkista, onko keittoastiassa mer-

Tasta materiaalista valmistettuja keittoastioita ei
tunnisteta

Suuri tehokkuus

Huomautus: Keittoastia voi naarmuttaa lieden
pintaa

Suuri tehokkuus

Suositellaan keittoastiaa, jossa on tasainen, paksu
ja siled pohja

Tasta materiaalista valmistettuja keittoastioita ei
tunnisteta

Tasta materiaalista valmistettuja keittoastioita ei
tunnisteta

Tasta materiaalista valmistettuja keittoastioita ei
tunnisteta

Keittoalueen keittoastian pienin hyodyllinen halkaisija:

Keittoalueen Keittoastian pohjan
halkaisija [mm] vahimmaishalkaisija
[mm]
160 120
210 180

Muista materiaaleista kuin emaloidusta teréksesta valmistettujen keittoastioiden
vahimmaishalkaisija voi vaihdella.

Ennen laitteen ensimmaista kayttoa
* Puhdista induktioliesi perusteellisesti. Liedessa on lasipinta, ja sita on siksi ka-

siteltava varoen.

« Laitteesta voi ensimmaistad kertaa kaynnistettdessa tulla hajua. Jos niin kay,
kytke liesituuletin paalle tai avaa huoneen ikkuna. Haju on tilapainen.




LAITTEESI

Induktiokeittoalue tehostuskeittoalue
(takana) @ 160 mm

Induktiokeittoalueen tehostin
(edessd) @ 210 mm

Ohjauspaneeli

&
I
|
0 2

P : ° — O
1 2 3 5 6
1 - Ajastinanturi 4 - Keittoalueen valinta-anturi
1a - Ajastinnaytto 4a - Keittoalueen ilmaisin
2 - Pikatoiminnon kosketusanturi 5 - Lapsilukon kosketusanturi
3 - Teho-/aikavalinnan liukusaadin 6 - Paalle/Pois




KAYTTO

Ohjauspaneeli

»  Kun induktioliesi kytketédan verkkovirtaan, se piippaa ja kaikki merkkivalot syt-
tyvat hetkeksi (noin sekunniksi) ennen sammumistaan, mika osoittaa laitteen
olevan valmiustilassa.

* Induktioliesi on varustettu elektronisilla kosketusantureilla, joita kaytetaan kos-
kettamalla niitd sormella vahintdan 1 sekunti.

» Joka kerta, kun kosketat anturia, kuulet piippauksen. Merkkiaania ei voi kytkea
pois paalta.

Ala aseta mitdan esineitd ohjauspaneelin kosketusanturien paalle. Varmis-
ta, etta keittoastia on kokonaan keittoalueella. Jos keittoastia asetetaan
liian lahelle ohjauspaneelia tai peitat jonkin antureista, laite sammuu turval-
lisuussyistd automaattisesti.

Kytke laite paalle

Paina anturia @ vahintdan kolmen sekunnin ajan. Kaikki merkkivalot nayttavat

merkkia "-” ja induktioliesi on valmiustilassa.
Keittoalueen aktivointi ja lampo6asetuksen asettaminen

. Kytke liesi paalle D -anturilla.

+ Aseta keittoastia valitulle keittoalueelle ja paina sitten vastaavaa anturia.

+ Keittoalue tunnistetaan automaattisesti, ja kyseisessa naytdssa & nakyy vilk-
kuva "0". Tama tarkoittaa, etta valittu keittoalue on aktiivinen. Voit nyt valita
tehon.

* Valitse haluamasi lampdasetus liukusaatimella. Sdada tehoa liu'uttamalla sor-
measi anturin yli, niin valittu lampoasetus néakyy kyseisen keittoalueen naytos-
sa.

+ Keittoalue toimii.

Jos haluttua lampdasetusta ei valita 1 minuutin kuluessa kaynnistyksesta,
laite sammuu automaattisesti.

Keittoalueiden poistaminen kaytosta

Voit poistaa keittoalueen kaytosta tekemalla jonkin seuraavista:

1. Kytke liesi pois (1) -anturilla.

2. Kosketa aktiivisen keittoalueen anturia ja aseta sitten lampo6asetus arvoon "0"
siirtmalld sormeasi liukusaatimen anturia pitkin. Valitun keittoalueen merkki-
valon pitdisi nayttaa "0”.




Laitteen virran katkaiseminen
& Liesi toimii, kun vahintaan yksi keittoalue on paalla.
* Sammuta laite koskettamalla ja pitamalla (D-anturia painettuna.

Jos keittoalue on yh& kuuma, kyseisessé naytdssé nakyy kirjain "H” tai “h”
jalkilammaon merkiksi. Symbolin kuvaus on jaljempana.

Tehostustoiminto

Tehostustoiminto lisda tilapaisesti keittoalueen tehoa. Tehotaso voidaan asettaa
valille 1 - P, jossa P on suurin mahdollinen tehotaso.

Ota tehostustoiminto kayttoéon:

* Aseta keittoastia keittoalueelle, jossa on tehostustoiminto.

» Aktivoi haluamasi keittoalue koskettamalla sen anturia.

» Aktivoi pikatoiminto koskettamalla anturia “P”. Keittoalueen nayttéon ilmestyy
Kirjain "P”.

Poista tehostustoiminto kaytosta:

» Kosketa sen keittoalueen anturia, jonka tehostustoiminto on kaytdssa.

» Paina tehostustoiminnon anturia “P” tai muuta lampdasetusta liukusaatimella.
« Toiminto on poistettu kaytosta.

Tehostustoiminto on rajoitettu 5 minuuttiin jatkuvassa kaytdssa, minka jal-
keen lampdasetus laskee automaattisesti 9:aan.

Lapsilukko

Lapsilukko poistaa kaikki saatimet kaytdsta. Se on hyddyllinen puhdistuksen aika-
na ja estaa lapsia kayttamasta laitetta. Kun lapsilukko on kaytdssa, kaikki saatimet

-anturia lukuun ottamatta ovat poissa kaytdsta. Lukituksen aktivoimiseksi paina
anturia O—, ja poistaaksesi sen pidé sité painettuna. Kun lapsilukkotoiminto on
aktivoitu, ajastimen merkkivalossa nakyy "Lo”.

Kun induktioliesi on paalla ja lukittu, voit sammuttaa sen valittomasti
koskettamalla anturia (1).

Jalkilammon merkkivalo

Kun olet lopettanut ruoanlaiton, keittoalueiden lasi on edelleen kuumaa ja tata kut-
sutaan jalkilammoksi.

[}
Jos lasin pinta on kuuma, keittoalueen naytdssa nakyy "H". LN}

Kun jalkilammon merkkivalo palaa, dla koske keittoalueeseen! On ole-
massa vakava palovammojen vaara. Valta myos asettamaan lammolle
herkkia esineitd sen paalle, ennen kuin jaannéslammoén merkkivalo
sammuu.




Kayttéajan rajoittaminen

Keittoalue sammuu automaattisesti tietyn ajan kuluttua, joka riippuu asetetusta
lampdasetuksesta. Tama on turvaominaisuus, jota ei voi poistaa kaytosta.

Enimmaiskayttdaika maaraytyy vyksilollisesti  Kypsymislammén Enimmaiskaytts-

keitettdessa kaytetyn lampoasetuksen perus- asetus aika
teella. Jos kaytat yhtad lampoasetusta pitkan 1 8h
ajan, voit tarkistaa sen enimmaiskayttdajan 2 8h
taulukosta. 3 8h
4 4h
Kun keittoalue saavuttaa enimmaiskayttoajan, 5 4n
se poistuu kaytosta automaattisesti, ja naytos- 6 ah
s8 nakyy jalkildmmaon symboli. Enimmaiskayt-
toaika koskee yhta keittoaluetta. ; 2 :
9 2h

Automaattinen turvaominaisuus

Induktioliesitasoon asennettu lampétila-anturi mittaa sen pintalampétilaa. Jos |am-
potila on liian korkea, liesi sammuu automaattisesti.
Kun liesitaso on jaahtynyt, voit kayttaa induktioliesitasoa uudelleen.

Kypsennysajan ajastin

Ajastintoiminto helpottaa kypsennysta, silla se antaa mahdollisuuden keston ase-
tukseen.

Voit aktivoida ajastustoiminnon vain keittdessa (kun ldampdasetus on suurempi kuin
"0"). Ajastintoimintoa voidaan kayttaa useille keittoalueille samanaikaisesti.

Voit asettaa ajastimen seuraavasti:

Aseta ajastin koskettamalla haluamasi keittoalueen anturia.

Kosketa | -|-ajastimen anturia, niin naytdssa nakyy "00” ja oikeanpuoleinen nu-
mero vilkkuu.

Aseta vilkkuvan numeron arvo liukusaatimella.

Kosketa | -|-ajastimen anturia uudelleen, niin vasen numero vilkkuu.

Aseta vilkkuvan numeron arvo liukusaatimella.

Kun aika on asetettu, lahtdlaskenta alkaa valittdmasti. Naytdssa nakyy jaljella
oleva aika.

. Kun ajastin on aktivoitu, keittoalueen lampoasetuksen ilmaisimen oikeaan

alakulmaan ilmestyy punainen piste.
Kun asetettu kypsennysaika on kulunut loppuun, keittoalue sammuu automaat-

tisesti, kuuluu lyhyt aanimerkki ja ajastimen merkkivalossa nakyy " - - ". Muut
keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne ovat jo paalla.




* Voit asettaa ajastimen seuraavalla keittoalueelle noudattamalla edella kuvat-
tuja vaiheita toiseen valittuun keittoalueeseen. Ajastintoiminto voidaan asettaa
jokaiselle keittoalueelle erikseen.

+  Voit saataa ohjelmoitua aikaa milloin tahansa koskettamalla | - ajastimen an-
turia ja asettamalla sitten uuden ajan liukusaatimella.

Jos useille keittoalueille on asetettu ajastin, naytdssa nakyy vain lyhin aika ja

. kyseisen keittoalueen merkkivalon vieressa oleva piste vilkkuu. Kun asetettu
aika on kulunut umpeen, vastaava keittoalue sammuu ja naytéssa nakyy
ajastimen uusi lyhin jaljella oleva aika seka vastaavan keittoalueen piste vilk-
kuu.

. Kosketa mita tahansa keittoalueen anturia, niin vastaava aika nakyy ajasti-
men naytdssa.

Ajastimen valitdon deaktivointi:

* Voit deaktivoida ajastimen koskettamalla haluamasi keittoalueen anturia.
+  Kosketa ajastimen anturia | - | — merkkivalo alkaa vilkkua.

*  Voit sammuttaa ajastimen asettamalla ajaksi liukusaatimella "00”.

Minuuttiajastin

Minuuttiajastimella voit seurata ajan kulkua. Minuuttiajastin ei vaikuta keittoaluei-
den toimintaan.

Halytinajastimen asetus
« Varmista, ettd induktioliesi on paalla ja etta keittoalueen anturi ei ole aktiivinen
(keittoalueen merkkivalo "-" ei vilku).

Voit asettaa ajastimen ennen keittoalueen lampodasetuksen asettamista tai
sen jalkeen.

+  Kosketa| L\-ajastimen anturia, niin naytéssa nakyy "00” ja oikeanpuoleinen nu-

mero vilkkuu.

Aseta vilkkuvan numeron arvo liukusaatimella.

Kosketa | - |-ajastimen anturia uudelleen, niin vasen numero vilkkuu.

Aseta vilkkuvan numeron arvo liukusaatimella.

Kun aika on asetettu, l1ahtolaskenta alkaa valittdmasti. Naytdssa nakyy jaljella

oleva aika.

*  Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu 30 sekunnin piippaus ja ajastimen ilmai-
simeen tulee nakyviin "- - ".

*  Voit s4téa ohjelmoitua minuuttimemuistuttimen aikaa milloin tahansa kosket-
tamalla ajastimen anturia | -| ja asettamalla sitten uuden ajan liukusaatimella.




ASENNUSOHJEET

Tyotason syvennyksen teko

Tybtason on oltava tasainen ja samantasoinen. Tydtason seindn puoleinen
reuna on tiivistettava, jotta sinne ei joudu vettad tai muita nesteita.

Tyo6taso on tehtava 100 °C:n lampoa kestavista materiaaleista vanerit ja liimat
mukaan lukien. Muussa tapauksessa vaneri voi irrota tai tydtaso vaantya.
Syvennyksen reuna on tiivistettdva sopivalla materiaalilla veden sisdantulon
estamiseksi.

Tyb6tason aukko on leikattava alla olevassa kuvassa nékyvien mittojen mukaan
(mittayksikkd [mml]):




Asenna induktioliesi tasalle tyotason kanssa

» Tyo6tason aukko on leikattava alla olevan kuvan mittoihin.

oLk




Induktiokeittotaso ‘
Auminilista 1| Tiviste |

Tyétaso

Tydtaso

Huomautus! Valmistaja ei ole vastuussa induktiolieden virheellisestéd asennuksesta aiheu-
tuneista vahingoista, etenkdan vahingoista, jotka johtuvat lieden pysyvasta limaamisesta
ty6tasoon alhaalta pain.

Vihjeita asentajalle

Liesitaso on parasta asentaa samaan tasoon kivi- tai keraamisista laatoista valmistetun
keittion tydtason kanssa.

Induktiolieden alareunan tiiviste estaa silikonia paasemasta reunan alle. Jos keittotaso
on nostettava aukosta, leikkaa ensin silikonitiiviste reunan ymparilta teravalla veitsella.
Jos silikonia paasee tiivisteen ohi ja liesitason lasin alle, sita on mahdotonta leikata pois,
ja liesitason irrottamisyritykset voivat halkaista keraamisen lasin.

Reunojen tiivistamiseen kaytetyn silikonin on kestettava vahintaan 160 °C:n lampdtilaa.
Kosteuden tunkeutumisen estamiseksi tiivista tydtason nakyvat reunat sopivalla pinnoit-
teella, kuten silikonipohjaisella lakalla.

Jotkut silikonit voivat aiheuttaa luonnonkiven varjaytymista.

Kokoonpanopiirustuksessa annettuja mittoja on noudatettava tarkasti.

Jos induktioliesi lakkaa toimimasta, varmista, ettd se on irrotettu turvallisesti tyétasolta
ennen kuin huoltoteknikko saapuu korjaamaan sen.




Vaihtoehto 1 Vaihtoehto 2

min. 5mm

min.59mm
min 650mm
min 650mm

> 230mm ' X

& Ala asenna liettd uunin paalle, ellei siihen liity tuuletinta

Asenna tiiviste

Mallista riippuen tiivisteen asentaa valmistaja (kuva 1)

Jos valmistaja ei ole asentanut tiivistettd, toimi seuraavasti:

Ennen laitteen asentamista ty6tason aukkoon, aseta laitteen reunan alle mukana toimitettu
tiiviste (kuva 2).

Tee tdma poistamalla ensin suojakalvo tiivisteesta ja asettamalla se sitten mahdollisimman
I&helle laitteen reunan reunaa (kuva 3, 4).

& Al asenna laitetta ilman tiivistetta.

Aseta liesitaso symmetrisesti aukkoon siten, etta liesi-
tason ja tyétason reunan vélinen rako on yhtéa suuri
kaikilla sivuilla (kuva 5).




Lieden asennus aukkoon

» Poista ty6tasosta pdly, tydnna liesi syvennykseen ja paina se sisdan tukevasti.

1 2 3
1 - Tydtaso
_ 2 - lieden asennustuki
——— \ 3 - Keraaminen liesi

Liita laite sahkoverkkoon

Induktioliesitasolla on pysyvasti kiinnitetty virtajohto, jossa on suojamaadoitus, ja se
voidaan kytkea vain 220-240 V ~ 50/60 Hz:n pistorasiaan, jossa on suojamaadoitus.
Seinapistorasian on oltava suojattu 16 A:n sulakkeella.




PUHDISTUS JA HOITO

Oikea toistuva hoito ja puhdistus voi pidentaa huomattavasti laitteen ongelmatonta
kayttoa.

sipintojen puhdistamista. Alda missdan tapauksessa kdyta mitaan han-
kaavia tai syovyttavia puhdistusaineita, hankaavia jauheita tai sienia!
Ala kdyta hoyrypuhdistuslaitteita.

j Keraamisen pinnan puhdistamista koskevat samat periaatteet kuin la-

Puhdistus kunkin kayton jalkeen

¢ Palamattomat kevyet ruoan jaamat

Pyyhi pois kostealla liinalla pesuainetta kayttdmatta. As-

tianpesuaineen kayttd voi aiheuttaa pinnan varjaytymisen

sinertavaksi. Naita sitkeita tahroja ei voi aina poistaa edes

erikoispuhdistusvalineilla. £
N o 2,

e Pintaan kuivuneet ruokajaamat S Py

Poista teravallda kaapimella. Pyyhi keraaminen lasi sitten

kostealla liinalla.

Lian poisto

* Helmenvariset kirkkaat tahrat (jaanndsalumiini) voidaan poistaa viileasta lie-
destd erikoispesuaineella. Kalkkijagdmat (esim. haihtuneen veden jaljiltd) voi-
daan poistaa etikalla tai erikoispesuaineella.

» Erikoispuhdistusaineita on saatavilla sahko- ja kodinkoneliikkeissa, apteekeis-
sa, ruokakaupoissa ja keittidesittelyissd. Kaapimia voi ostaa rauta-, rakennus-
tarvike- ja maalikaupoista.

* Ala koskaan kayta puhdistusainetta kuumaan keittoalueeseen.

*  Kun olet levittanyt puhdistusainetta, anna sen kuivua ja pyyhi sitten maraksi.
Puhdistusaineen mahdolliset jadnteet on pyyhittava pois kostealla liinalla en-
nen uudelleenkuumennusta. Muuten ne voivat syovyttaa ja lopullisesti vaurioit-
taa lieden pintaa.

& Takuu ei kata keraamisen lasin virheellista kasittelya.

Naarmut ja pinnan varimuutokset eivat vaikuta induktiolieden oikeaan
toimintaan.




VIANMAARITYS

Vian ilmetessa:

* Jos mahdollista, kytke liesi pois paalta kayttaen on/off-anturia.
» Katkaise virransy6tto kytkemalld sulake pois paalta tai irrottamalla laitteen pis-

toke pistorasiasta.

» Ota yhteys huoltokeskukseen, jos laite on korjattava.
* Noudattamalla alla olevan taulukon ohjeita voit korjata joitakin pienia ongelmia.
Tarkista kaikki taulukon kohdat ennen kuin otat korjauksen yhteytta asiakas-

palveluun.

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

KORJAUS

Laitetta ei ole kytketty
paalle

Ei virtaa

Tarkista sulake, vaihda
palanut

Anturit eivat reagoi koske-
tukseen

Laitetta ei ole kytketty
paalle

Kytke laite paalle.

Kosketat anturia liian ly-
hyesti, alle sekunnin ajan

Kosketa anturia ja pida
sitd painettuna

Useita antureita kosketettu
samaan aikaan

Kosketa aina vain yhta
anturia, paitsi silloin, kun
keittoalue on sammutet-
tu.

Laite ei reagoi ja antaa
pitkan piippausaanen

Vaara kaytto, eli vaaran
anturin koskettaminen tai
liian lyhyt kosketus

Liita liesi uudelleen

Anturit ovat peittyneet tai
likaiset.

Poista esineita antureista
tai puhdista anturit

Laite sammuu automaat-
tisesti

Laitteen kaynnistyksen
jalkeen antureita ei koske-
tettu 10 sekuntiin.

Kaynnista laite ja aseta
heti lampdasetus

Anturit ovat peittyneet tai
likaiset.

Poista esineita antureista
tai puhdista anturit




Yksittdinen keittoalue
sammuu ja jalkildmmon
ilmaisin "H” syttyy.

Laite sammuu automaat-
tisesti asetetun kypsen-

nysajan kuluttua umpeen.

Kytke keittoalue uudel-
leen paalle

Anturit ovat peittyneet tai
likaiset.

Poista esineitd antureista
tai puhdista anturit

Elektroniset komponentit
ovat ylikuumentuneet

Jalkilammon merkkivalo on
sammunut, vaikka keitto-
alueet ovat kuumia.

JalkilAmmoén merkkivalo
palaa naytdlle seuraavan
kerran, kun laite kytke-
taan paalle.

Sahkokatkos tai laite on
irrotettu virtalahteesta

Induktiolieden keraaminen
lasi on sarailla.

Vaaral! Irrota laite pistorasiasta valittdmasti tai kytke
paavirtakatkaisin pois paalta. Korjauta laite lahim-
massa huoltoliikkeessa.

Induktioliesi antaa piip-
pauksia

Tama on normaalia. Jaahdytystuuletin jaahdyttaa
laitteen sisaisia elektroniikkaosia.

Induktioliesi paastaa suhi-
sevia ja viheltavia aania.

Tama on normaalia. Kun kaytetdan useita keittoaluei-
ta taydella teholla, liesi paastaa suhisevia ja vihel-
tavia aania kdamien kuumentamiseen kaytettyjen
taajuuksien takia.

Jos ongelma ei vielakaan
korjaudu.

Irrota laite pistorasiasta valittdmasti tai kytke paavir-
takatkaisin (sulake) pois paalta. Korjauta laite [ahim-
massa huoltoliikkeessa.

Tarkeaa! Olet vastuussa laitteen asianmukaisesta
kaytosta ja huollosta. Kayttaja on vastuussa laitteen
virheellisesta kaytosta aiheutuvista huoltokustannuk-
sista, vaikka laitteella olisi takuu voimassa.
Valmistaja ei ole vastuussa mistaan vahingoista,
jotka aiheutuvat naiden ohjeiden noudattamatta

jattamisesta.

VIRHEKOODIT:

Nayttéon saattaa ilmestya virhekoodi laitteen ollessa toiminnassa. Tarkemmat tie-
dot virhekoodeista 16ytyvat alla olevasta taulukosta:

KOO- MAHDOLLINEN SYY KORJAUS
DI
E4/E5 | Lampdtila-anturi vaurioitunut .
ST 5 - Ota yhteytta huoltokeskukseen
E7/E8 | Transistorin lampdtila-anturi vaurioitu- | korjausta varten.
nut

E2/E3 | Vaara syoéttdjannite Tarkista ja varmista, etta syot-
téjannite on oikea.

E6/E9 | Liesi ylikuumeni Odota, ett3 liesi jadhtyy, ennen
kuin kaytat sitd uudelleen.




TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite

220-240V~ 50/60Hz

Nimellisteho:

3,6 kW

Malli:

KKI13002-90 T

Induktiokeittoalueen teho:

- induktiokeittoalue: Booster 160 mm

1200 / 1500 W

- induktiokeittoalue: Booster 210 mm 1800 /2100 W

Mitat [mm]: 300 x 522 x 59

Paino [kg]: ca. 5,5 kg
Virrankulutus valmiustilassa [W] -
Virrankulutus sammutettuna [W] 0,5
Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W] -
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min] 20

Vastaa eurooppalaisia standardeja EN 60335-1; EN 60335-2-6.

TAKUU JA MYYNNIN JALKEINEN

HUOLTO

Takuu

Takuuhuolto takuukortin mukaisesti Valmistajaa ei voida asettaa vastuuseen mis-
tdan taman tuotteen virheellisesta kaytdsta aiheutuneesta vauriosta.

Valmistaja suosittelee, ettd kaikki korjaukset ja saadot tekee tehtaan
huoltoteknikko tai valmistajan valtuuttama huoltopiste. Korjauksia saa

tehda vain pateva teknikko.




Basta kund

Fran och med idag kommer ditt dagliga hushalls-
arbete att vara lattare an nagonsin forr. Din appa-
rat @rasm 3r mycket latt att anvanda och extremt

effektiv. Nar du har last igenom bruksanvisningen
kommer det vara enkelt att anvanda produkten.

Innan produkten paketerades och lamnade le-
verantoren genomgick den noggranna kontroller
med avseende pa sakerhet och funktion.

Las bruksanvisningen noga innan produkten
anvands. Genom att noga félja bruksanvisningen
undviker du eventuella problem nar du anvan-
der produkten. Det ar viktigt att du sparar denna
bruksanvisning pa ett sakert stalle sa att du nar
som helst kan ga tillbaka och lasa i den.

Folj anvisningarna noga for att undvika even-
tuella olyckshandelser.

med vanliga halsningar

QGrany




SAKERHETANVISNINGAR

* Las igenom bruksanvisningen noga innan du anvander
hallen forsta gangen. Instruktionerna sakerstaller din sa-
kerhet och forhindrar att hallen skadas.

* Produkten ar endast avsedd for hushallsbruk. All annan
anvandning (t.ex. som varmekalla) strider mot hallens av-
sedda anvandning och kan orsaka faror for anvandaren.

« Tillverkaren forbehaller sig ratten att introducera andring-
ar som inte paverkar produktens funktion.

* Produkten och de komponenter som du kommer at blir
varma under anvandningen. Var noga med att inte rora
vid uppvarmningselementen. Barn under 8 ar far inte an-
vanda produkten, utom om de star under standig uppsikt.

* Produkten far anvandas av barn dver 8 ar och av perso-
ner med fysiska, sensoriska eller psykiska funktionsva-
riationer, eller med bristande erfarenhet av och kunskap
om produkten, om de star under uppsikt eller har blivit
instruerade om hur den anvands pa ett sakert satt och
om hur de ska undvika faror. Barn far inte leka med pro-
dukten. Rengdring och underhall av produkten far inte
utforas av barn utan vuxens uppsikt.

* Om du lamnar spisen utan uppsikt under matlagning med
fett eller olja kan faror uppsta som kan orsaka eldsvada.

* FOrsOk ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut elkon-
takten ur produkten och kvav lagorna med ett lock eller
en brandfilt.

» Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaringsplats.

« Mark Stang av hallens stromtillférsel om kokytan har
spruckit, i annat fall finns risk for elstotar.

» Lagg inte ifran dig metallféremal som knivar, gafflar, ske-
dar och lock pa spisens yta eftersom de kan bli heta.

« Stang av hallen med peksensorn eller avstangningsk-
nappen nar du ar klar, lita inte uteslutande pa kastrull-de-
tektorn.




Produkten ar inte avsedd att anvandas tillsammans med
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Anvand inte angrengoringsutrustning for rengoéring av
hallen.

Mark Anvand inte olampliga anordningar som ska forhin-
dra att barn kommer at hallen. Olampligt utférda anord-
ningar kan orsaka olyckor.

Om induktionshallen anvands i omedelbar narhet av en
radio, tv eller nagon annan apparat som sander radiova-
gor bor du forsakra dig om att hallens peksensorer fung-
erar korrekt.

Hallen maste installeras av elektriker eller annan aukto-
riserad installator. Detta krav galler inte spishallar med
fabriksinstallerad enfas-vaggkontakt.

Inredning som star intill hallen maste tala temperaturer
upp till 100°C. Detta galler faner, lister och ytor av plast,
lim samt malning.

Spishallen far inte anvandas innan den ar installerad och
bruksanvisningen maste foljas.

Endast fackman far utféra reparationer pa spishallen.
Felaktigt utforda reparationer kan innebara faror for an-
vandaren.

Spishallen ar inte ansluten till strommen nar kontakten ar
utdragen eller strombrytaren ar avstangd.
Stromkabelns/Natsladdens kontakt maste vara atkomlig
efter att induktionshallen har installerats, sa att den en-
kelt kan kopplas bort.

Barn far inte leka med produkten.

Personer med implantat for viktiga funktioner (t.ex. pa-
cemaker, insulinpump eller horapparat) maste forsak-
ra sig om att hallen inte paverkar implantatens funktion
(hallens frekvens ar 20-50 kHz).

Nar strommen kopplas fran raderas alla installningar och
indikationer. Var forsiktig nar strommen slas till igen. Ett
"H” som indikerar restvarme visas pa displayen sa lange
nagon av kokzonerna fortfarande ar varma.

Om stromuttaget finns i narheten av kokzonerna maste
du forsakra dig om att stromkabeln inte ror vid nagon het




yta.

Stall inte plastkarl eller lagg aluminiumfolie pa hallen. De
smalter vid hoga temperaturer och kan skada hallens
ovansida.

Se till att mat (sarskilt socker, citronsyra, salt) och
plastredskap inte kommer i kontakt med varma kokzoner.
Anvand kastruller och stekpannor med en plan botten
och utan skarpa kanter nar du lagar mat pa hallen, skar-
pa kanter kan orsaka permanenta skador pa hallens
ovansida.

Induktionshallens kokyta ar hallbar och motstandskraftig
mot termisk chock. Den tal stora och snabba temperatur-
vaxlingar.

Undvik att tappa féremal pa hallens ovansida. | vissa fall
kan en slagpunkt, som nar du tappar en kryddburk, orsa-
ka att hallens yta spricker eller repas.

Om den keramiska ytan ar skadad kan mat som tillagas
tranga in i induktionshallens stromforande delar genom
skadan.

Anvand inte hallens ovansida som skarbrada eller ar-
betsyta.

Hallen far inte installeras ovanfor en varmeapparat utan
flakt, ovanfor en diskmaskin, kyl, frys eller tvattmaskin.
Om det finns en lada eller ett skap med kdksredskap un-
der hallen kan dessa bli varma av luften som slapps ut av
hallens kylflakt.

Vanligen folj instruktionerna gallande den keramiska
ytans skotsel och rengoring.

Om spishallen anvands pa ett felaktigt satt kan garantin
upphora att galla.




ENERGISPARTIPS

Att anvanda energin pa ett ansvarsfullt satt
sparar inte bara pengar utan hjalper ocksa
miljon. Sa lat oss spara energi! Sa har kan
du gora:

* Anvand kokkarl med en botten som

matchar kokzonens storlek.

» Tack over dina kastruller nar det ar moj-

ligt for att minska energiforbrukningen.

« Hall alltid kokzonerna och kokkarlens botten rena.

« Smutsig yta pa keramikglaset kan forhindra varmeover-
foring, och upprepade ganger fastbranda spill kan ofta
bara avlagsnas med produkter som orsakar skador pa
miljon.

» Anvand kastruller och stekpannor med en plan botten
och utan skarpa kanter nar du lagar mat pa hallen, skar-
pa kanter kan orsaka permanenta skador pa hallens
ovansida.

 Installera inte hallen i omedelbar narhet av din kyl/frys.

iy, [
e el B L




UPPACKNING

Produkten har en emballerats i en skydds-
@ forpackning sa att den inte skadas under
transporten. Efter uppackning, kassera allt
forpackningsmaterial pa ett ansvarsfullt satt

for att minimera miljdpaverkan.
Allt anvant forpackningsmaterial ar miljo-

vanligt. Det ar 100 % atervinningsbart och
markt med en symbol som anger detta.

Mark! Foérpackningsmaterial, inklusive pasar, polyeten och
polystyren, utgdr en kvavningsrisk och ska hallas utom
rackhall fér barn under och efter uppackning

SKROTA PRODUKTEN

| enlighet med EU-direktivet 2012/19/EU ar den-
na apparat markt med symbolen for en overkor-
sad soptunna. Denna symbol anger att appara-
ten inte far slangas med hushallsavfallet efter
anvandning.
Anvandaren ar skyldig att kassera denna appa-
rat pa en auktoriserad insamlingsplats for elek-
triskt och elektroniskt avfall. Lokala insamlingsplatser, bu-
tiker och kommunala myndigheter erbjuder tillsammans ett
atervinningssystem.
Att kassera gammal elektrisk och elektronisk utrustning pa
ratt satt forhindrar miljo- och halsorisker orsakade av farliga
komponenter och felaktig hantering.




GRUNDLAGGANDE INFORMATION
OM DIN PRODUKT

Att anvanda din spishall

Under glasytan sitter induktionsspolar som alstrar ett pulserande magnetfalt. Elek-
tromagnetfaltet penetrerar grytor som stélls ovanpa hallen och varmer dem. Det ar
viktigt att du anvander kokkarl som har en lamplig botten.

Beroende pa vilka kokkarl du anvander och den installda varmen kan pro-
dukten ge ifran sig ett tydligt surrande ljud. Det ar helt normalt och utgor inte
ett skal for reklamationer.

Kokkérlens egenskaper.

Du kan kontrollera om ett kokkarl ar l[dmpligt till hallen genom att se om en
magnet faster ordentligt i dess botten. Ju starkare den faster mot botten, desto
battre passar kokkarlet.

Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Nar du anvan-
der sadana kokkarl forhindras att vissa delar av botten blir for varma och mat
branner fast. Grytor och stekpannor med tjocka stalvaggar ar bast for en jamn
varmeoverforing. Om botten buktar inat, eller om det finns en stor logotyp fran
tillverkaren i karlets botten, kommer det att paverka induktionsmodulens tem-
peraturstyrning. Det kan orsaka att karlet dverhettas.

Anvand inte defekta kokkarl, exempelvis kokkarl vars botten har skadats p.g.a.
Overhettning.

Om du anvander kokkarl med stor ferromagnetisk botten (dar magneten ak-
tiveras), vars diameter &r mindre an kokkéarlets totala diameter kommer bara

AT den ferromagnetiska botten att varmas upp. Det resulterar i
- att varmen inte kan férdelas jamnt i hela kokkarlet. Om det
ferromagnetiska omradet minskas genom att kokkarlet har
aluminiumdelar kan karlets effektivt uppvarmda omrade bli
mindre. Hallen kan fa problem med att kdnna av kokkéarlet
eller inte kdnna av det alls. For basta tillagningsresultat ska
kokkarlets ferromagnetiska botten ha samma diameter som
kokzonen. Om kokkarlet inte kdnns av pa en anvand kokzon
rekommenderar vi att du forséker med en mindre kokzon.

ﬂ‘.\_u)




Kastrull-detektor

Induktionshallen har en kastrull-detektor. Hallen upptacker att en 1amplig kastrull

star pa kokzonen och aktiverar den automatiskt. Detta spar energi.

* Nar ett [ampligt kokkarl stalls pa kokzonen visas den installda effektnivan pa
tillhérande display.

* Induktionshallen kraver att ldmpliga kokkarl med ferromagnetisk bas anvands

(se tabellen pa sidan 36).

Om det inte star pa kokzonen eller kokkarlet ar olampligt

visas bredvidstaende symbol. Kokzonen gar inte igang.

Kokzonen stangs av om kokkarlet inte detekteras inom

90 sekunder.

Stang av kokzonen med kontrollpanelen, lita inte pa att AN e

det réacker med att bara avlagsna kokkarlet fran hallen. B B
e

T\

Hogkvalitativa kokkarl ar mycket viktiga for en bra tillagning pa induktions-
hallar. Tomma kokkarl som stalls pa kokzonen kan dverhettas.

& Anvandning av externa induktionsadaptrar ar inte att rekommendera.

* Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromagnetiska
bottenmaterial som:

- emaljerat stal
- gjutjarn
- kokkarl i rostfritt stal specialtillverkade for induktionshallar.

»  Ettlock forhindrar att hettan férsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagnings-
tiden och energiférbrukningen minskar.

» Forsakra dig om att karlets botten ar torr. Nar du fyller pa kokkarl eller anvander
kokkarl som tagits ur kylskapet ska du se till att karlets botten ar helt torr innan
du placerar det pa kokzonen. | annat fall kan hallens yta bli smutsig.
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Kokkarlens markning

Rostfria kokkarl

Aluminium

Gjutjarn

Emaljerat stal

Glas

Porslin

Kokkarl med kopparbotten

m Se efter sa att kokkarlen ar markta
for anvandning pa induktionshallar.

Kokkarl av detta material kommer inte att upptack-
as av induktionshallen.

Med undantag for karl av rostfritt stal

Kokkarl av detta material kommer inte att upptack-
as av induktionshallen.

Hog effektivitet
Obs!: Karlet kan skada eller repa hallens ovansida.

Hog effektivitet

Karl med en plan, tjock och slat botten rekommen-
deras

Kokkarl av detta material kommer inte att upptack-
as av induktionshallen.

Kokkarl av detta material kommer inte att upptack-
as av induktionshallen.

Kokkarl av detta material kommer inte att upptack-
as av induktionshallen.

Kokkarlets minsta, anvandbara diameter for en kokzon:

Kokzonens dia- Minsta diameter pa
meter [mm] kokkarlets botten [mm]
160 120
210 180

Mista diameter for kokkarl av annat material an emaljerat stal kan variera.

Innan du anvander héllen forsta gangen
Rengdr induktionshallen ordentligt. Hallens yta ar av glas och ska hanteras

med forsiktighet.

Forsta gangen du startar din produkt kan lukt frigdras fran den. Om detta han-
der satter du igang koksflakten eller 6ppnar ett fonster. Lukten frigérs bara en

viss tid.




DIN PRODUKT

Induktionskokzoner
booster (bak) @ 160 mm

Induktionskokzoner booster
(fram) @ 210 mm

Kontrollpanel

1a 4a 4 4 4a
I H = =H
I o o
1 2 3 5
1 - Timersensor 4 - Sensor for att valja kokzon
1a - Timer 4a - Indikator for kokzon
2 - Peksensor booster 5 - Peksensor barnlas
3 - Sensor for effekt-/tidsval 6 -PA/AV




ANVANDNING

Kontrollpanel

* Vid anslutning till elnatet piper induktionshallen och alla indikatorer tands kort i
en sekund innan de stangs av, vilket signalerar standby-lage.

» Induktionshallen har elektroniska peksensorer som styrs genom att du trycker
pa dem med fingret i minst 1 sekund.

* Varje gang du ror vid sensorn hor du ett pip. Ljudsignalerna kan inte stédngas
av.

Stall inte féoremal pa kontrollpanelens sensorer. Se till att kokkarlet star inn-
anfor kokzonens markering. Om du stéller kokkarl for nara kontrollpanelen
eller tacker Gver sensorer stéangs hallen av automatiskt av sakerhetsskal.

Starta produkten

Tryck pa till-/fransensorn ([il) och hall den intryckt i minst 3 sekunder. Alla indikatorer
visar “=” och induktionshallen ar i standby-lage.

Aktivera kokzonen och stall in varmen.

+  Satt pa hallen med sensorn 0]

* Placera kokkarlet pa den valda kokzonen och tryck sedan pa motsvarande
Sensor.

«  Kokkaérlet detekteras automatiskt och kokzonens display &. visar en blinkande
’0”. Det innebar att den valda kokzonen ar aktiv och du kan stalla in effekten.

* Anvand skjutreglagesensorn for att valja 6nskad varmeinstallining. Justera ef-
fekten genom att dra fingret éver sensorn sa visas det valda varmelaget pa
indikatorn for relevant kokzon.

» Kokzonen arigang.

Om du inte stéller in 6nskad varmeinstallning for kokzonen inom 1 minut
efter att du aktiverat apparaten, stdngs den av automatiskt.

Stianga av kokzoner

Stang av kokzonen pa ett av foljande satt:

1. Stang av héllen med sensorn (1).

2. Ror vid sensorn for den aktiva kokzonen och stéll sedan in varmelaget pa "0"
genom att fora fingret dver skjutreglagesensorn. Indikatorn fér den valda kok-
zonen ska visa “0”.




Stanga av produkten
& Hallen ar i funktion sa lange minst en kokzon ar igang.
*  Tryck och hall ner sensorn @ for att stédnga av apparaten.

Om kokzonen fortfarande ar varm visar tillhérande display bokstaven "H”
eller "h” for att ange restvarme. Fér symbolbeskrivning, se nedan.

Booster-funktion

Boosterfunktionen okar tillfalligt effekten pa kokzonen. Effektnivan kan stallas in
fran 1 till P, dar P ar den hégsta maojliga effektnivan.

Aktivera Booster-funktionen:

* Placera kokkarlet pa en kokzon som har boosterfunktion.

*  Tryck pa sensorn for dnskad kokzon for att aktivera den.

* Tryck pa "P”"-sensorn for att aktivera boosterfunktionen. Bokstaven "P” kommer
att visas pa kokzonens indikator.

Inaktivera Booster-funktionen:

e ROor vid sensorn for kokzonen med aktiverad boosterfunktion.

« Tryck pa boosterfunktionens sensor “P” eller andra varmeinstaliningen med
hjalp av skjutreglagesensorn.

¢ Funktionen har inaktiverats.

Boosterfunktionen ar begransad till 5 minuters kontinuerlig drift, varefter var-
meinstallningen automatiskt sjunker till 9.

Barnlas

Barnsparren inaktiverar alla kontroller pa induktionshallen for rengoring eller for att
forhindra att barn anvander apparaten. Nar barnlasfunktionen ar aktiverad ar alla
kontroller inaktiverade férutom sensorn @ For att aktivera laset, tryck pa sensorn
O—; for att inaktivera det, hall den intryckt. Nar barnl&sfunktionen ar aktiverad
visar timerindikatorn "Lo".

Nar hallen dr igang och last kan du stidnga av den direkt genom att
trycka pa sensorn %D

Indikering av restvarme

Nar du ar klar med matlagningen ar kokzonens glas fortfarande varmt och detta
kallas restvarme.

[}
Sa lange glaset ar varmt visas bokstaven "H” pa kokzonens display. LN}

Ror inte kokzonen nér restvarmeindikatorn lyser! Det finns en allvarlig

risk for brannskador. Undvik ocksa att placera virmekansliga foremal
pa den forran restvarmeindikatorn slocknar.




Att begransa funktionstiden

Kokzonen sténgs av automatiskt efter en viss tid, beroende pa installt varmelage.
Detta ar en sakerhetsfunktion som inte kan inaktiveras.

Den maximala funktionstiden avgodrs separat Instillning av Maximal funk-
for varje kokzon utifran varmeinstaliningen  _tillagningsvarme tionstid
som anvands vid matlagningen. Om du bara 1 8 tim.
anvander en varmeinstalining under en langre 2 8 tim.
tid visas den maximala tillagningstiden i tabel- 3 8 tim.
len: 4 4 tim.
.. . . . . 5 4 tim.

Nar den maximala tillagningstiden har upp- 6 4 tim
natts stangs induktionshallen av automatiskt, —
och restvarmeindikatorns symbol visas pa dis- ! 2 tfm'
playen. Den maximala tillagningstiden galler 8 2tim.
for en kokzon. 9 2 tim.

Automatisk sakerhetsfunktion

En temperatursensor installerad i induktionshallen mater dess yttemperatur. Om
temperaturen ar for hog stangs hallen av automatiskt.
Nar hallens yta har svalnat kan du anvanda induktionshallen igen.

Timer for tillagningstid

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningsti-
den.

Timerfunktionen kan bara startas nar du anvander spisen (varmeinstallningen ar
hogre an ”0”). Timerfunktionen kan anvandas for flera kokzoner samtidigt.

For att stélla in timern:

For att stalla in timern, tryck pa sensorn for 6nskad kokzon.

Tryck pa timersensorn | -| s& visar displayen "00" och den hégra siffran blinkar.
Anvand skjutreglagesensorn for att stalla in vardet pa den blinkande siffran.
Tryck pa timersensorn | -|igen s blinkar den vénstra siffran.

Anvand skjutreglagesensorn for att stalla in vardet pa den blinkande siffran.
Nar tiden ar installd borjar nedrakningen omedelbart. Displayen visar atersta-
ende tid.

Nar timern ar aktiverad visas en rod prick i det nedre hégra hérnet av kok-
zonens varmeinstallningsindikator.

* Nar den installda tillagningstiden har I6pt ut stdngs kokzonen av automatiskt,
en kort pipsignal ljuder och timerindikatorn visar “- - “. Andra kokzoner fortsatter
att vara pa om de redan ar paslagna.




* Du stéller in timern till nasta kokzon genom att upprepa samma steg for en
annan kokzon. Timerfunktionen kan stéllas in for varje kokzon.

* Du kan justera den programmerade tiden nar som helst genom att trycka pa
timersensorn | -| och sedan anvénda skjutreglagesensorn for att stélla in den
nya tiden.

Om flera zoner har en timer installd visar displayen endast den kortaste tiden

. och pricken bredvid den kokzonens indikator blinkar. Nar den installda tiden
har gatt stdngs motsvarande kokzon av och timerns nya kortaste aterstaen-
de tid visas och punkten for motsvarande kokzon blinkar.

. Tryck pa valfri kokzonssensor sa visas motsvarande tid pa timerindikatorn.

For att avaktivera timern omedelbart:

»  FOr att avaktivera timern, tryck pa sensorn for dnskad kokzon.

+  Tryck pa timersensorn | -| - indikatorn bérjar blinka.

«  For att stdnga av timern, anvand reglaget for att stalla in tiden till "00".

Aggklocka

Anvand aggklockan for att rakna ner tid. Aggklockan inverkar inte pa kokzonernas
funktion.

Stalla in aggklocka:
» Se till att induktionshéllen ar paslagen och att kokzonssensorn inte ar aktiv
(zonindikatorn “-” blinkar inte).

. Du kan stélla in timern fore eller efter att du har stallt in kokzonens varme-
lage.

Tryck pa timersensorn | “|sa visar displayen "00" och den hogra siffran blinkar.

Anvand skjutreglagesensorn for att stalla in vardet pa den blinkande siffran.

Tryck pa timersensorn | - |igen sa blinkar den vanstra siffran.

Anvand skjutreglagesensorn for att stalla in vardet pa den blinkande siffran.

Nar tiden ar installd borjar nedrakningen omedelbart. Displayen visar atersta-

ende tid.

* Nar den installda tiden har gatt ut ljuder ett 30-sekunders pip och timerindika-
torn visar “- - “.

*  Du kan justera den programmerade minutklockans tid nar som helst genom att
trycka pa timersensorn% “| och sedan anvanda skjutreglagesensorn for att stal-

la in den nya tiden.




INSTALLATIONSANVISNINGAR

Gora oppning i koksbanken

Koksbanken maste vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vaggen maste
tatas for att forhindra att vatten eller andra vatskor tranger in.

Kdksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till
100°C. | annat fall kan faneret lossna och kdksbéanken blir deformerad.
Oppningarnas kanter maste tatas med ett Iampligt material for att forhindra att
vatten tranger in.

Koksbankens 6ppning ska skaras ut enligt matten som visas i bilden nedan
(matten anges i [mm]):




Installera induktionshallen i jamnho6jd med arbetsytan

» Bankskivans 0ppning maste sagas till de matt som visas pa bilden nedan.

oLk




\ Induktionshall ‘
Aluminiumiist ] Packning |

Bénkskiva

/
\ Induktionshall ‘
Aluminiumlist | Packning

Bankskiva

Mark! Tillverkaren ansvarar inte for skador orsakade av felaktig installation av induktions-
hallen, sarskilt inte fér skador som uppstar pa grund av att héllen limmats permanent mot
bankskivan underifran.

Tips for elektrikern

Det ar bast att installera hallen i jdmnhojd med kdksbankskivan av sten eller keramik-
plattor.

Tatningen pa induktionshallens underkant férhindrar att silikon kommer in under kanten.
Om du behdver lyfta ut hallen ur 6ppningen maste du forst skara av silikontatningen
runt kanten med en vass kniv. Om silikon tréanger forbi tatningen och under spishallens
glas blir det omdgjligt att skéra ut den, och alla férsék att ta bort spishallen kan spricka
keramikglaset.

Silikonet som anvands for att tata kanterna maste vara temperaturbestandigt pa minst
160°C.

For att forhindra att fukt trénger in, férsegla de exponerade bankskivans kanter med en
lamplig belaggning, till exempel en silikonbaserad lack.

Vissa silikoner kan orsaka missfargning av natursten.

Matten som anges i monteringsritningen maste foljas strikt.

Om din induktionshall gar sonder, se till att den tas bort pa ett sakert satt fran bankski-
van innan serviceteknikern kommer for reparation.




Alternativ 1 Alternativ 2

min. 5mm

min.59mm
min 650mm
min 650mm

|

> t 230mm ' X
!
!

& Hallen far inte installeras ovanfér en ugn som saknar ventilation.

Montera packningen

Beroende pa modell monteras packningen av tillverkaren (bild 1)

Om packningen inte har monterats av tillverkaren, gor sa har:

Innan apparaten installeras i bankskivans 0ppning, applicera den medfdljande packningen
under apparatens kant (bild 2).

For att gora detta, ta forst bort skyddsfilmen fran packningen och fast den sedan sa nara
kanten pa apparatens kant som mgjligt (bild 3, 4).

& Installera inte apparaten utan tatning.

Placera hallen symmetriskt i ppningen sa att mellan-
rummen mellan héllen och bankskivans kant ar lika
stora pa alla sidor (bild 5).




Installera spishéllen i 6ppningen

*  Tabort damm fran koksbanken, placera hallen i 6ppningen och tryck ordentligt.

1 2 3
1 - Kéksbank

L\ - 2 - Packning till hallen

= \ 3 - keramiskt glas

Anslut apparaten till elnétet

Induktionshallen har en permanent ansluten natsladd med skyddsjordskontakt och
kan endast anslutas till ett 220-240 V ~ 50/60 Hz-uttag med skyddsjordsstift. Vagg-
uttaget ska skyddas med en 16 A sakring.




RENGORING OCH SKOTSEL

Goda rutiner for rengéring och skotsel paverkar markbart hallens felfria funktion.

Du rengor keramiska ytor pa samma satt som glasytor. Du far aldrig
A anvanda slipande rengoéringsmedel eller kaustiksoda, skurpulver eller
slipande hushallsdukar! Anvand inte produkter som rengér med anga.

Rengoring efter varje anvandning

e Lite matrester som inte bréant fast

Torka av med en fuktig duk utan diskmedel. Om du an-

vander diskmedel kan hallens yta fa en blaaktig miss-

fargning. Dessa ihardiga flackar kan inte alltid tas bort

omedelbart, &ven om du anvander ett specialrengdrings- o

medel. o 9
(mN <

e  Torkade matrester som har fastnat

Avlagsna med en skrapa. Torka sedan det keramiska glaset med en fuktig duk.

Ta bort smuts

* Ljusa parlemorfargade flackar (rester av aluminium) kan tas bort fran den kalla
hallen med ett specialrengéringsmedel. Kalkrester (t.ex. efter férangat vatten)
kan tas bort med attika eller ett specialrengdringsmedel.

* Du kan kopa specialrengdringsmedel i snabbkop, i butiker med vitvaror, pa
stormarknader och i affarer med koksinredning. Skrapor kan képas i gor-det-
sjalv-affarer och i affarer med malartillbehor.

»  Applicera inte nagon slags rengéring pa en varm kokzon.

* Nar du har applicerat rengéringsmedlet later du det torka och torkar sedan av
det med en fuktig duk. Alla spar av rengéringsmedlet ska torkas rent med en
fuktig duk innan hallen varms upp igen. | annat fall kan de ha en korrosiv effekt
som skadar hallens yta permanent.

Garantin omfattar inte skador som orsakats av att den keramiska glasytan
har skotts felaktigt.

& Repor och missfargning av hallen inverkar inte pa dess korrekta funktion.




FELSOKNING

| en nodsituation bor man:

eStanga av hallens arbetsdelar
eKoppla bort hallen fran elanslutningen
e\/anda sig till underhéallsservice
eMindre fel kan anvandaren avhjalpa sjalv med vagledning av anvisningar som finns
i tabellen nedan. Innan du vander dig till GRAM service, kontrollera forst alla punkter

i tabellen.

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

Spishallen har inte satts
pa.

Ingen strom.

Kontrollera sékringen, byt
om proppen har gatt

Sensorer reagerar inte pa
berdring

Spishallen har inte satts
pa.

Sla pa apparaten.

Du ror vid sensorn for kort,
i mindre an en sekund

Tryck pa sensor och hall
den intryckt.

- Flera sensorfalt nedtryck-
ta samtidigt.

Ror alltid endast vid en
sensor, forutom nar kok-
zonen ar avstangd.

Hallen svarar inte och
piper lange.

Felaktig anvandning, dvs.
att vidrora fel sensor eller
att vidréra den for kort

Anslut spishallen till
strommen pa nytt.

Sensorerna ar tackta eller
smutsiga.

Ta bort foremal fran
sensorerna eller rengor
sensorerna

Apparaten stangs av auto-
matiskt

Inga sensorer berdrdes
under 10 sekunder efter
att apparaten aktiverades.

Sla pa apparaten och
stall omedelbart in var-
melaget

Sensorerna ar tackta eller
smutsiga.

Ta bort foremal fran
sensorerna eller rengor
sensorerna




Den enskilda kokzonen
sténgs av och restvarmein-
dikatorn “H” visas.

Apparaten stangs av
automatiskt efter att den
installda tillagningstiden
har gatt ut.

- Sétt pa kokzonen igen.

Ta bort foremal fran
sensorerna eller rengor
sensorerna

Sensorerna ar tackta eller
smutsiga.

Elektroniska komponenter
ar dverhettade

Restvarmeindikatorn har
slocknat trots att kokzoner-
na ar varma.

Restvarmeindikatorn
visas igen nasta gang
apparaten slas pa.

Stromavbrott eller appa-
raten ar bortkopplad fran
stromforsorjningen

Induktionshallens keramis-
ka glas ar sprucket.

Fara! Dra omedelbart ur sladden till apparaten eller
stang av huvudstrémbrytaren. Lat reparera appara-
ten pa narmaste servicecenter.

Induktionshallen piper

Det ar helt normalt. Kylflakten kyler den interna elek-
troniken.

En induktionshall avger va-
sande och visslande ljud.

Det ar helt normalt. Nar du anvander flera kokzoner
pa full effekt samtidigt avger hallen vasande och
visslande ljud p.g.a. frekvenserna som anvands for
att forsorja spolarna.

Om problemet kvarstar:

Dra omedelbart ur sladden till apparaten eller stang
av huvudstrombrytaren (sakringen). Lat reparera
apparaten pa narmaste servicecenter.

Viktigt! Du ar ansvarig for att apparaten anvands

och underhalls korrekt. Anvandaren ar ansvarig for
servicekostnader som uppstar pa grund av felaktig
anvandning av apparaten, aven om enheten omfat-
tas av garanti.

Tillverkaren ansvarar inte for nagra skador som orsa-

kas av att dessa instruktioner inte foljs.

FELKOD

En felkod kan visas pa displayen medan apparaten ar i drift. Detaljerad information
om felkoder finns i tabellen nedan:

KOD

MOJLIG ORSAK

ATGARD

E4/ES

Temperatursensor skadad

Kontakta en serviceverkstad

E7/E8 | Transistortemperatursensor skadad for reparationer.

E2/E3 | Felaktig matningsspanning Kontrollera och se till att mat-
ningsspanningen ar korrekt.

E6/E9 | Spishallen overhettad Vanta tills hallen har svalnat

innan du anvander den igen.




SPECIFIKATION

Markspanning 220-240V~ 50/60Hz
Markeffekt: 3,6 kW
Modell: KKI 3002-90 T
Induktions-kokzonernas effekt:

- induktionskokzon: Booster 160 mm 1200/ 1500 W

- induktionskokzon: Booster 210 mm 1800 /2100 W
Matt [mm]: 300 x 522 x 59
Vikt [kg]: ca 5,5 kg

Stromforbrukning i standby [W] -

Stromforbrukning i avstangt lage [W] 0,5
Stromforbrukning med natverksansluten produkt [W] -
Automatisk standby/avstéangningstid [min] 20

Uppfyller kraven i EU-standarder EN 60335-1; EN 60335-2-6.

GARANTI OCH SERVICE

Garanti

Garantin galler enligt informationen pa garantibeviset. Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av att produkten har anvants pa ett felaktigt satt.

Tillverkaren rekommenderar att alla reparationer utférs av tillverka-
rens servicetekniker eller av serviceverkstader som har auktoriserats
av tillverkaren. Reparationer bor endast utforas av behorig servicetek-
niker.
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