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Dear customer,

From now on, your daily housework will be easier
than ever before. Your appliance is exceptionally easy
to use and extremely efficient. After reading these
Operating Instructions, operating the appliance will
be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer,
the appliance was thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please carefully read
these Operating Instructions. By following these
instructions carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance. It is important to
keep these Operating Instructions and store them in a
safe place so that they can be consulted at any time.

Follow these instructions carefully in order to avoid
possible accidents.

Sincerely,




SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.
Warning: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

Warning: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

Warning: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.
Metallic objects, such as knives, forks, spoons
and lids should not be placed on the hob surface
since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its con-
trol and do not rely on the pan detector.

The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate re-
mote-control system.

You should not use steam cleaning devices to
clean the appliance.




Before using the induction hob for the first time, carefully read its user man-

ual. This will ensure user safety and prevent damage to the appliance.

If the induction hob is operated in immediate vicinity to the radio, television

set or other radio-frequency-emitting device, make sure that the hob’s touch

sensor controls operate correctly.

The hob must be connected by a qualified installer.

Do not install the appliance near a refrigerator.

Furniture, where the hob is installed must be resistant to temperatures up to

100°C. This applies to veneers, edges, surfaces made of plastics, adhesives

and paints.

The appliance may only be used once fitted in kitchen furniture. This will

protect the user against accidental touching the live part.

Repairs to electrical appliances may only be conducted by specialists. Im-

proper repairs can be dangerous to the user.

The appliance is not connected to mains when it is unplugged or the main

circuit breaker is switched off.

Plu|g|; gf the power cord should be accessible after appliance has been in-

stalled.

Ensure that children do not play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with

physical, mental or sensory handicaps, or by those who are inexperienced

or unfamiliar with the appliance, unless under supervision or in accordance

with the instructions as communicated to them by persons responsible for

their safety.

Persons with implanted devices, which support vital functions (eg, pacemak-

er, insulin pump, or hearing aids) must ensure that these devices are not

ﬁffegzted by the induction hob (the frequency of the induction hob is 20-50
Hz).

Once power is disconnected all settings and indications are erased. When

electric power is restored caution is advisable. If the cooking zones are hot,

~H"” residual heat indicator will be displayed. Also child lock key will be dis-

played, as when the appliance is connected for the first time.

Built-in residual heat indicator can be used to determine if the appliance is

on and if it is still hot.

If the mains socket is near the cooking zone, make sure the cord does not

touch any hot areas.

When cooking using oil and fat do not leave the appliance unattended, as

there is a fire hazard.

Do not use plastic containers and aluminium foil. They melt at high temper-

atures and may damage the cooking surface.

Solid or liquid sugar, citric acid, salt or plastic must not be allowed to spill on

the hot cooking zone.

If sugar or plastic accidentally fall on the hot cooking zone, do not turn off

the hob and scrape the sugar or plastic off with a sharp scraper. Protect

hands from burns and injuries.

When cooking on induction hob only use pots and pans with a flat base hav-

ingfno sharp edges or burrs as these can permanently scratch the cooking

surface.

Induction hob cooking surface is resistant to thermal shock. It is not sensi-

tive to cold nor hot.

Avoid dropping objects on the cooking surface. In some circumstances, point

impacts such as dropping a bottle of spices, may lead to cracks and chipping

of the cooking surface.

If any damage occurs, seething food can get into the live parts of the induc-

tion hob through damaged areas.

Ifhth?(cooking surface is cracked, switch off power to avoid the risk of electric

shock.

Do not use the cooking surface as a cutting board or work table.

Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, lids and aluminium

foil on the cooking surface as they could become hot.




e Do not install the hob over a heater without a fan, over a dishwasher, refrig-
erator, freezer or washing machine.

e If the hob has been built in the kitchen worktop, metal objects located in a
cabinet below can be heated to high temperatures through the air flowing
from the hob ventilation system. As a result it is recommended to use a par-
tition (see Figure 2).

e Please follow the instructions for care and cleaning of induction hob. In the
event of misuse or mishandling warranty may be void.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or
service agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

e CAUTION:The cooking proccess has to b supervised. A short term cooking
proces has to be supervisd continuously.

e The appliance incorporates an earth connection for functional purposes only

UNPACKING

all elements of packaging in a way that will not cause
damage to the environment. All materials used for
packaging the appliance are environmentally friend-
ly; they are 100% recyclable and are marked with
the appropriate symbol.

The appliance was protected from damage at the
time of transport. After unpacking, please dispose of

Important! Keep the packaging material (bags, Sty-
rofoam pieces, etc.) out of reach of children during unpacking.

DISPOSAL

In accordance with European Directive 2002/96/EC and
Polish legislation regarding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container.
This marking means that the appliance must not be dis-
posed of together with other household waste after it has
been used. The user is obliged to hand it over to waste
collection centre collecting used electrical and electron-
_ ic goods. The collectors, including local collection points,

shops and local authority departments provide recycling schemes. Prop-
er handling of used electrical and electronic goods helps avoid environ-
mental and health hazards resulting from the presence of dangerous
components and the inappropriate storage and processing of such goods.




HOW TO SAVE ELECTRICITY

Using the electricity in a responsible manner not only

saves money, but also helps protect the environ-

ment. So let’s save electricity! This is how it’s done:

e Use the correct cookware.

e Cookware with flat and a thick base can save up
to 1/3 of electricity. Please remember to cover
cookware with the lid, otherwise electricity con-
sumption increased four times!

—_— —=~~—= ¢ Always keep the cooking zones and cookware
bases clean.

e Dirt prevents proper heat transfer. Often burnt stains can be removed
only with agents harmful to the environment.

e Avoiding unnecessary lifting the lid to peek into the pot.

e Do not install the hob in the immediate vicinity of refrigerator / freez-
er.

e The electricity consumption is then unnecessarily increased.




INSTALLATION
INSTRUCTIONS

Make the worktop recess

The worktop must be flat and level. Edge of the worktop near the wall
must be sealed to prevent ingress of water or other liquids.

Worktop must be made of materials, including veneer and adhesives,
resistant to a temperature of 100°C. Otherwise, veneer could come off
or surface of the worktop become deformed.

Edge of the opening should be sealed with suitable materials to prevent
ingress of water.

Ensure sufficient clearance below the hob to allow proper air circula-
tion and prevent overheating. Please read on for more information on
correct clearance.

Worktop opening must be cut to dimensions as shown on figure below
(measurement unit [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min
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Install the hob in the opening

Using an electrical cord, connect the hob according to electrical dia-
gram provided

Remove dust from the worktop, insert hob into the opening and press
in firmly

Tips for the installer

The hob is equipped with a terminal block allowing different connec-
tions appropriate for a specific type of power supply.
Terminal block allows the following connections:

e Single-phase 220-240V~

The hob can be adapted to a specific type of power supply by bridging
the appropriate terminals according to wiring diagram. Wiring diagram
is placed on the hob's underside. The terminal block can be accessed
by removing the lid on hob's underside. Remember to match the power
cord to the type of connection and the hob's power rating.

Note: Remember to connect the protective conductor to correctly
marked terminal block clamp. The electrical system supplying the hob
must be protected by a properly selected tripping device or a circuit
breaker allowing to disconnect the power supply in an emergency.

Before connecting the appliance to power, please carefully read the in-
formation provided on the rating plate and wiring diagram. Connecting
the hob other than shown on the wiring diagram may damage the hob.

Note: Electrical connection must be made by a properly certified qual-
ified installer. Do not make any alterations in the appliance electrical
system.

Note: The installer is obliged to provide the user with "appliance elec-
trical connection certificate" (enclosed with the warranty card). After
installation, the installer should also provide information on the connec-
tion made:

e Single-phase, two-phase or three-phase,

e Conductor cross-section,

e Electrical protection (fuse type).
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BASIC INFORMATION ABOUT
YOUR APPLIANCE

Induction hob operation principle

Under the surface glass, there are induction coils that produce pulsing
magnetic field. This magnetic field penetrates a pot placed on the hob
surface causing the pot to heat up. It is important to use pots with a
suitable base.

The cooking zone is powered intermittently, which is normal. The inter-
mittent power depends of the heat setting.

Depending on the pots used and heat setting during cooking, the
appliance produces a distinctive whiz. This is normal and does not
constitute grounds for a complaint.

Cookware characteristics

e To check that the pot is suitable for your induction hob, make sure
that a magnet strongly attracts its base. The greater the attraction
force, the better the pot.

e Always use high-quality cookware with a perfectly flat base. The use
of this kind of cookware prevents hot spots that may result in food
sticking to the pot. Pots and pans with thick steel walls provide su-
perior heat distribution. The concave base or deep embossed logo of
the manufacturer interfere with the temperature induction control
module and can cause overheating of the pot or pan.

e Do not use damaged cookware such as cookware with deformed base
due to excessive heat.

e When you use large ferromagnetic base cook-
ware, whose diameter is less than the total di-
ameter of the cookware, only the ferromagnetic
base heats up. This results in a situation where
it is not possible to uniformly distribute the heat
in the cookware. If the ferromagnetic area is re-
duced due to inclusion of aluminium parts then
the effective heated area can be reduced. Prob-
lems with the detection of the cookware could
arise or cookware may not be detected at all. To
achieve optimum cooking results, the diameter
of the ferromagnetic base should match that of
the cooking zone. If cookware is not detected in
a given cooking zone, it is advisable to try it in
a smaller cooking zone.




The high-quality cookware is essential for efficient induction cook-
ing.

&It is not recommended to use external induction adapters.

Kitchen cookware marking

For induction cooking use only ferromagnetic base materials such as:

- enamelled steel

- cast iron

- special stainless steel cookware designed for induction cooking.
Lid prevents heat from escaping and thus reduces heating time and
lowers energy consumption.
Make sure that cookware base is dry. When filling a pot or when using
a pot taken out of the refrigerator make sure its base is completely
dry before placing it on the cooking zone. This is to avoid soiling the
surface of the hob.
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that the cookware is suitable
for induction cooking.
Cookware is not detected

Stainless Steel With the exception of the ferromagnetic
steel cookware

m Check for marking indicating

Aluminium Cookware is not detected

) High efficiency
Cast iron
Note: cookware can scratch the hob surface

High efficiency
Enamelled steel Cookware with a flat, thick and smooth base
is recommended

Glass Cookware is not detected

Porcelain Cookware is not detected

Cookware with copper

base Cookware is not detected




Residual heat indicator "H"

When you have finished cooking, the induction hob glass within the cook-
ing zone is still hot, this is called residual heat.

If the glass surface is hot, the "H” is shown on the cooking [N}
zone display. "

When residual heat indicator is on, do not touch the cooking
zone as there is a risk of burns and do not place on it any
items sensitive to heat!

The "H" residual heat indicator is not displayed during a
power outage. However, cooking zones may still be hot!

Before using the appliance for the first time

e Thoroughly clean the induction hob. The hob has a glass surface,
therefore handle it with care.

e (Odours may be released when you first start your appliance. If this
happens, turn on exhaust hood or open the window in the room.
Emission of odour is temporary.

If the appliance does not detect the cookware on the oper-
ating cooking zone

If there is no cookware on the active cooking zone or the
cookware is unsuitable, the symbol indicated on the side

will be shown on the display. If you do not place a suita- L
ble cookware on the cooking zone, it will turn off after 1 ¢
minute. If no other cooking zones are used, your induction
hob will be in standby mode for another minute, an then
turn off completely.

Cookware size

In order to achieve best cooking results, use cookware with bottoms
(ferromagnetic part) of the size corresponding to the size of the cooking
zone.

Using cookware with the bottom diameter smaller than the cooking zone
size will reduce the effectiveness of the cooking zone and increase cook-
ing time.

Cookware detection sensitivity of a cooking zone is affected by the diam-
eter of ferromagnetic component embedded in the cookware base and
its material.

Cooking zone diameter Cookware diameter [mm]
160 120
180 140
280 180

320 180




OPERATION

Features and components

Control Panel
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1 - ON/OFF switch 4 -Child lock
2 - Select power level

5 - Select heating zone
3 - Setting the timer 6 - Boost

Note: You will hear a beep each time you touch a sensor. It is not pos-
sible to turn off the acoustic beeps.




To start cooking

After power on, the buzzer beeps

once, all the indicators light up for

1 second then go out, indicating

that the hob has entered the state

of standby mode.

1. Touch the ON/OFF (D switch. all

the indicators show ™-"

2. Place a suitable pan on the

cooking zone that you wish to use.

Make sure the bottom of the pan

and the surface of the cooking

zone is clean and dry.

3. Touching the heating zone selec-

tion control, andan indicator next

to the key will flash

4. Select a heat setting by touch-

mg the power level control.
If you don’t choose a heat
setting within 1 minute, the
Induction hob will automatical-
ly switch off. You will need to
start again at step 1.

e You can modify the heat setting
at any time during cooking.

When you have finished
cooking

* Touching the heating zone
selection C that you wish to
switch off.

e Turn the cooking zone off by
sliding the power level selec-
tion. Make sure the display
shows “0".

e Turn the whole cooktop off by
touching the ON/OFF control @,

Beware of hot surfaces !

e " H" will show which means
cooking zone is too hot to
touch. It will disappear when
the surface has cooled down to
a safe temperature. It can also
be used as an energy saving
function if you want to heat
further pans, use the hotplate
that is still hot.

Booster function

When active, this function tempo-
rarily boosts the power output of a
specific cooking zone. You can set
the heat setting in the range from
1 to P, where P the highest possi-

ble heat setting.

Note: The Booster function can

only operate for a maximum of 5
minutes and then heat setting is
automatically reduced to level 9.

Activate the boost function

e Select the zone with boost
function 7>

e Touching the booster key ,
E)g,yver level indication shows

Cancel the boost function

e Select the zone with boost
function.O>

e Touching the booster key “P” or
select the power level to cancel
the Boost function, and select
the level you want to set

Locking the Controls

e You can lock the controls to pre-
vent unintended use (for example
children accidentally turning the
cooking zones on).

e When the controls are locked,
all the controls except the ON/OFF
control are disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control O—. The
timer indicator will show “Lo ™

To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock con-
trol O— for 3 seconds.

3. You can now start using your
hob.

When the hob is in lock mode, all
the controls are disabled except
the ON/OFF, you can always turn
the hob off with the ON/OFF con-
trol in an emergency, but you shall
unlock the hob first in the next
operation.



Residual Heat Warning

When the hob has been operating
for some time, there will be some
residual heat. The letter “"H” ap-
pears to warn you to keep away
from it.

Cooking zone auto off

The cooking zone will turn off au-
tomatically after a specified time
has elapsed, which depends on its
heat setting. This is a safety fea-
ture that cannot be disabled.

Power level Auto off time

1 8h

8h

8h

4h

4h

4h

2h

2h

O | N/ un|hjw|N

2h

Using the Timer

You can use the timer in two differ-

ent ways:

e You can use it as a minute in-

der. In this case, the timer will

not turn any cooking zone off

when the set time is up.

e You can use it as cut-off timer
to turn one or more cooking
zones off after time is up.

Using the Timer as a Minute
Minder

1. Make sure the cooktop is turned
on. And zone slection key is not
activated (zone indication “-" is not
blinking).

Note: You can set minute minder
before or after cooking zone power
setting finished.

2. Touch timer key @, then “00”

will show in the timer display and
“0” will blink.

3. Set the time by touching slider
control

4. Touch timer control again (©,
then “0” will flash

5. Set the time by touching slider
control.

6. When the time is set, it will
begin to count down immediately.
The display will show the remain-
ing time.

7. Buzzer will bips for 30 seconds
and the timer indicator shows "- -
" when the setting time finished.

Using the timer to switch off
one or more cooking zones

1. Touching the heating zone se-
lection control > that you want to
set the timer for.

2. Touch timer control @, the “00”
will show in the timer display. And
the “0” fiashes.

3. Set the time by touching slider
control

4. Touch timer control again @,
the “0” will flash.

5. Set the time by touching the
slider controlor, now the timer you
set is 25 minutes.

6. When the time is set, it will
begin to count down immediately.
The display will show the remain-
ing time.

NOTE: There will be a red dot in
the right bottom corner of power
level indication which indicating
that zone is selected

7. When cooking timer expires, the
corresponding cooking zone will be



switch off automatically.

Note: Other cooking zones will
keep operating if they are turned
on previously.

If the timer is set on more
than one zone

1. When you set timer for several
cooking zones, red dots of the rel-
evant cooking zones are indicated.
The timer display shows the min.
timer. The dot of the corresponding
zone blinks.
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2. Once the countdown timer
expires, the corresponding zone
will switch off. Then it will show
the new min. timer and the dot of
corresponding zone will flash.
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Note: Touch the heating zone se-
lection control, the corresponding
timer will be shown in the timer
indicator.

Cancelled the timer

1. Touching the heating zone selec-
tion controlthat you want to cancel
the timer.

2. Touching the timer control, the
indicator will flash.

3. Touching the slidercontrolor
“-"to set the timer to "00”, the tim-
er is cancelled.




TROUBLESHOOTING

In the event of any fault:

e  Turn off the appliance

e Disconnect the power supply

e Have the appliance repaired

° Based on the instructions given in the table below, some minor issues can be corrected
by the user. Please check the consecutive points in the table before you refer the repair

to customer service.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
:letwoflfpl'ance does - no power -Check the fuse, replace if blown
- Appliance is not turned on - Turn on the appliance
2.Sensor fields do - Sensor field touched too briefly

ot respond when (less than one second) - Touch the sensor field longer

- Always touch only one sensor field

touched - Multiple sensors touched at the (exce g )
f pt when a cooking zone is
same time switched off)
3.The appliance does |- Improper use (wrong sensor fields
not respond and emits Lorlijec%:;/e)d or sensors touched too - Reconnect the hob
and extended beep - Sensor fields covered or dirty - Uncover or clean the sensor fields

; ; - No sensor field is touched for 10 |- Switch on the appliance and set heat
4.The appliance switch- seconds of activating the appliance [setting without deplgy
es itself off - Sensor fields covered or dirty - Uncover or clean the sensor fields
5.A single cooking zone|- Limited cook time - Switch on the cooking zone again
switches off and resid-|- Sensor fields covered or dirty
ual heat indicator ,H” is

shown. - Electronic components overheated
6.Residual heat
indicator extinguished |- A power outage or the appli-
even though the cook-|ance has been disconnected
ing zones are hot

7.Hob cooking surface & Danger! Immediately unplug the appliance or switch off the main

- Uncover or clean the sensor fields

- Residual heat indicator will be
shown again the next time the ap-
pliance is turned on and off again

is cracked. circuit breaker. Refer the repair to the nearest service centre.

Immediately unplug the appliance or switch off the main circuit breaker
(fuse). Refer the repair to the nearest service centre.

Important!

You are responsible for operating the appliance correctly and main-
taining its good condition. If you call service as a result of operating the
appliance incorrectly you will be responsible for the costs incurred even
under warranty.

The manufacturer shall not be held liable for damage caused by failure
to follow this manual.

8.When the problem is
still not remedied.

9.Induction hob
makes buzzing sound.
10. Induction hob|This is normal. When using several cooking zones at full power, the
makes hissing and|hob makes hissing and whistling sounds due to the frequencies used to
whistling sounds. power the coils.

This is normal. Cooling fan is operating to cool down internal electronics.

11. The hob does not - Reset the appliance, unplug it
work. The cooking - Faulty electronics for a few minutes (disconnect the
zones will not operate. fuse).




ERROR CODES

During appliance operation, an error code may appear on the display. For details, please
refer to the table below:

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
E4/E5 Temperature sensor damaged Contact the Service Centre
E7/E8 IGBT temperature sensor damaged Contact the Service Centre

Make sure the supply voltage is

E2/E3 Incorrect supply voltage: correct.

Allow the hob to cool down before

E6/E9 Hob overheated . 5
using it again.




CLEANING AND
MAINTENANCE

Proper routine maintenance and cleaning of the appliance can signifi-
cantly extend its trouble-free operation.

When cleaning hobs, the same principles
apply as for glass surfaces. Do not use under
any circumstances any abrasive or caustic
cleaners or scouring powders or pads! Do
not use steam or pressure cleaners.

Cleaning after each use

Wipe light stains with a damp cloth without detergent. The use of dish-
washing liquid may cause a bluish surface discolouration. These persis-
tlent stains cannot always be removed right away, even using a special
cleaner.

Firmly adhering dirt can be carefully
removed with a scraper. Then wipe the
cooking surface with a damp cloth.

Removing stains

Bright stains of pearl colour (residual aluminium) can be removed from
the cool hob using a special cleaning agent. Limestone residue (eg. af-
ter evaporated water) can be removed by vinegar or a special cleaning
agent.

Do not turn off the cooking zone when removing sugar, food containing
sugar, plastic and aluminium foil. Immediately and thoroughly scrape the
leftovers off the hot cooking zone using a sharp scraper. Once the bulk of
the stain is removed the hob can be turned off and clean the cooled off
cooking zone with a special cleaning agent.

Special cleaners are available in supermarkets, electrical and home ap-
pliance shops, drug stores, as well as retail food shops and kitchen show-
rooms. Scrapers can be purchased in DIY and construction equipment
stores, as well as in shops carrying painting accessories.




Never apply a detergent on the hot cooking zone. It is best to let the
cleaner dry and then wipe it wet. Any traces of the detergent should be
wiped off clean with a damp cloth before re-heating. Otherwise, it can
be corrosive.

Warranty will be void if you do not follow the above guidelines!
Periodic inspections

In addition to normal cleaning and maintenance:

e Carry out periodic checks of touch controls and other elements. After
the warranty expires, have authorised service inspect the appliance
every two years,

e Repair and identified problems,

e Carry out periodic maintenance of the hob.

Important!

If the hob’s controls do not respond for whatever reason, then turn off
the main circuit breaker or remove the fuse and contact customer ser-
vice.

Important!

In the event of breakage or chipping of the hob cooking surface, turn off
and unplug the appliance. To do this, disconnect the fuse or unplug the
appliance. Then refer the repair to professional service.

Important!
All repairs and adjustments must be performed by a competent techni-
cian or by an authorised installer.




WARRANTY AND AFTER
SALES SERVICE

Warranty

The manufacturer shall not be held liable for any damage caused by im-
proper use of the product.

Service

e The manufacturer recommends that all repairs and alslljustments be
carried out by the Factory Service Technician or the Manufacturer’s
Authorized Sérvice Point.” For safety reasons, repairs should be re-
ferred to professionals. . )

e Repairs carried out by unqualified persons may seriously endanger
the appliance user. ) .

e The minimum warranty period for the appliance offered by the man-
ufﬁ%turer,dlmporter or authorized representative is given in the war-
ra card.

e The Y/varranty shall be void if you make any independent adaptations
or alterations, tamper with seals or other appliance safety devices
0{ |tst_parts or interfere with the appliance contrary to operating in-
structions.

In the event of appliance malfunction, request assistance or repair.

If your apPIiance needs repair, please contact the service centre. Please
see website for address and contact details of our service centre. Before
contacting us, please have ready the ellcppllance serial number, which can
_btedf:g)undbg%the identification sticker: For your convenience, please write
i wn w:

Certificate of compliance CE and UKCA

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general require-

ments pursuant to the following European Directives and analogous UK requirements:

*  The Low Voltage Directive 2014/35/EC / Electrical Equipment (Safety) Regulations
2016.

»  Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC / Electromagnetic Compatibility
Regulations 2016.

»  ErP Directive 2009/125/EC / The Ecodesign for Energy-related Products Regula-
tions 2010 (as amended) for the applicable implementing measures which apply
in Great Britain and Northern Ireland, respectively.

and therefore the product has been marked with C € and EE symbols and the Decla-

ration of Conformity, the Manufacturer has drawn up the declaration and is available to

the competent authorities regulating the market.




Sehr geehrter Kunde,

Von heute an werden lhre alltdglichen Pflichten
einfacher denn je. Dieses Gerat ist eine Verbindung
einer aulRergewdhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Effizienz. Nachdem Sie diese Bedienungsan-
leitung gelesen haben, ist die Bedienung des Gerates
kein Problem mehr.

Bevor das Gerat das Herstellerwerk verlassen konnte,
wurde er vor dem Verpacken griindlich auf deren Si-
cherheit und Funktionalitaten an Priifstainden tber-
priift.

Bevor das Gerat in Betrieb genommen wird, lesen Sie
bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Be-
folgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden
Sie verschiedene Bedienfehler. Diese Bedienungsan-
leitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie
jederzeit bei der Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfille befolgen Sie die
in der Bedienungsanleitung stehenden Hinweise
genau.




WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

e Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heiB. Seien Sie
beim Berlhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8
Jahren sollten sich nicht in der Nahe des Gerats
aufhalten. Das Gerat darf von Kindern nur unter
Aufsicht benutzt werden.

e Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von
8 Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen
Besitz ihrer kérperlichen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und ge-
brauchsanweisungsgemaf benutzt werden. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfih-
ren. Kinder dlurfen das Gerat nur unter Aufsicht
bedienen. )

e Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbe-
aufsichtigt (Brandgefahr!).

e \ersuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zul6-
schen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

e Achtung. Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).

e Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadi-
gungen bemerken (Springe oder Briuche), schal-
ten Sie das Gerat ab und trennen Sie es von der
Stromversorgung (Stromschlaggefahr!).

e Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Ga-
beln, Loffel, Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochfla-
che, da sie sich erhitzen kdénnen (Verbrennungs-
gefahr!).

e Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit
den Reglern aus und verlassen Sie sich nicht allein
auf die automatische Topferkennung, um ein un-




beabsichtigtes Wiedereinschalten zu vermeiden.
Das Gerat sollte mit einer externen Uhr oder mit
einem unabhangigen Fernbedienungssystem nicht
gesteuert werden.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger
verwenden.

Vor dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung aufmerksam durch. Auf diese Art und Weise kdnnen Sie einen si-
che{jen Geratebetrieb sicherstellen und Beschadigungen des Kochfeldes ver-
meiden.

Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und
Fernsehempfanger oder einem anderen emittierenden Gerat betrieben wer-
de_nf, ist die Steuerungseinheit des Kochfeldes auf richtige Funktion zu Gber-
prifen.

Der Anschluss des Gerates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installa-
teur erfolgen.

Das Gerat darf nicht in der Néhe von Kihlgeraten installiert werden.

Die Mébel, in denen das Gerat eingebaut wird, miissen gegen Temperaturen
bis zu 100°C bestandig sein. Das gilt auch flir Furniere, Kantenbeldge, Kunst-
stoffoberflachen, Klebstoffe und Lackschichten.

Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mobel benutzt werden. Nur auf
diese Art und Weise werden Sie vor versehentlichem Berihrungskontakt mit
stromflihrenden Komponenten geschuitzt.

Die Reparaturen elektrischer Gerate dirfen ausschlieBlich durch Fachleute er-
folgen. UnsachgemaBe Reparaturen kdnnten eine Gefahr fir die Sicherheit der
Benutzer dieser Gerate darstellen.

Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn
diedSicherung ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen
wird.

Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes
zuganglich sein.

Es ist daflir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat ist nicht flir eine Bedienung durch Personen mit eingeschrank-
ten physischen, psychischen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder)
bzw. Personen ohne Kenntnis des Gerdtes vorgesehen, es sei denn, dies er-
folgt unter Aufsicht oder gemaB der Bedienungsanleitung des Gerétes, die
durch die fUr die Sicherheit verantwortliche Person tbergeben wurde.
Personen mit eingesetzten Geraten zur Unterstitzung der Lebensfunktionen
(z.B. Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder Gehérapparat) mussen sicherstel-
len, dass die Arbeit dieser Gerate nicht durch das Induktionskochfeld gestort
wird (Der Frequenzbereich flr das Kochfeld betragt 20 bis 50 kHz).

Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen
geldscht. Bei erneutem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange
die Kochzonen heiB sind, leuchten das Symbol der Restwarmanzeige ,,H” und
- wie nach erstem Einschalten - Verriegelungsschlissel.

Mit der ins elektronische System eingebauten Restwdarmeanzeige wird ange-
zeigt, ob das Kochfeld immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Koch-
zone noch heiB ist.

Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu ach-
ten, dass das Netzkabel des Gerdtes die heiBen Stellen nicht berihrt.
Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht
gelassen werden, sonst besteht Brandgefahr.

Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei
hohen Temperaturen und kdnnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und flissigen Zustand - sowie




Kunststoffe dirfen nicht auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

e Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heie Kochzone gelangen,
dirfen diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss
mit einem scharfen Schaber entfernt werden. Die Hande vor Verbrennungen
und Verletzungen schiitzen.

o Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtopfe und Schmor-
pfannen mit flachem Boden ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden,
da sonst auf dem Induktionskochfeld irreversible Kratzer entstehen kénnen.

e Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock be-
standig. Das Kochfeld ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

e Esist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punk-
tuelle Schlage - zum Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewdtirz-Fla-
schen - kénnen im unglinstigsten Falle Risse und Spriinge auf der Oberflache
des Glaskeramik-Kochfeldes verursachen.

e An den beschadigten Stellen kdnnen kochende Gerichte zu den unter Strom
stehenden Teilen des Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

e Wenn die Oberflache des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskera-
mik-Kochfeld sofort vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um
die Gefahr von Stromschlagen zu vermeiden.

e Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Ar-
beitstisch dienen.

e Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, soll-
ten nicht auf dem Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst hei werden kén-
nen.

e Das Gerat darf nicht Gber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirr-
sptllctjar, einem Kuhl- und Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut
werden.

e Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein,
kénnen die im Schrank befindlichen Gegenstande aus Metall durch die Abluft
aus dem Luftungssystem des Kochfeldes sehr hei3 werden. Aus diesem Grund
empfiehlt man den Einsatz einer direkten Abschirmung (siehe Abb. 2).

e Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes miissen
beachtet werden. Falls sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine
Garantierechte.

e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierte Per-
son ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

e VORSICHT: Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein kurzer Kochvorgang ist
standig zu Uberwachen.

e Zum Schutz verfligt das Gerat Uber einen Erdleiter.

AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Transportschaden geschiitzt.
Nach dem Auspacken sind die Verpackungsmateri-
alien so zu entsorgen, dass dadurch kein Risiko fir
die Umwelt entsteht. Alle Materialien, die zur Ver-
packung verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kédnnen hundertprozentig wiederverwertet werden
und sind mit entsprechendem Symbol gekennzeich-
net.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Polyethylenbeutel, Styroporsti-
cke usw.) sind beim Auspacken auBer Kinderreichweite zu halten.




ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerdat wurde gemaB der Europaischen Richtlinie
2002/96/EG sowie dem polnischen Gesetz Gber verbrauch-
te elektrische und elektronische Gerate mit dem Symbol
eines durchgestrichenen Abfallcontainers gekennzeichnet.
Eine solche Kennzeichnung informiert dartiber, dass dieses
Gerat nach dem Ablauf des Nutzungszeitraumes nicht zu-
sammen mit anderen Hausabfdllen gelagert werden darf.
Der Nutzer ist verpflichtet, das Gerat an einem Sammel-
_ punkt flr verschlissene elektrische und elektronische Ge-

rate abzugeben. Die die Sammlung durchflihrenden Einheiten, darunter
lokale Sammelpunkte, Geschafte und gemeindeeigene Einheiten, bilden
ein entsprechendes System, welches die Abgabe dieses Gerates ermdg-
licht. Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronikschrott
tragt zur Verhinderung schadlicher Folgen flr die menschliche Gesund-
heit und die natlrliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von Schad-
stoffen sowie einer falschen Lagerung und Weiterverarbeitung solcher
Materialien folgen.

TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwortungsvoll umgeht, der
entlastet nicht nur die Haushaltskasse, sondern han-
delt auch der Umwelt bewusst zugute. Darum helfen
Sie elektrische Energie sparen! Und das kann auf fol-
gende Art und Weise getan werden:
e Geeignetes Kochgeschirr verwenden.
e Verwenden Sie Topfe mit einem flachen und di-
cken Topfboden. Dabei ldsst sich bis zu einem
—~—— — Drittel elektrischer Energie einsparen. Achten Sie

auf den Topfdeckel und garen Sie in geschlossenen
Topfen oder Pfannen, sonst wird der Energieverbrauch vervierfacht!
Kochzonen und Bdéden von Kochgeschirr sauber halten.
Der Schmutz verhindert die Warmeubertragung - fest eingebrannte
Speisereste konnen oft nur mit chemischen Mitteln entfernt werden,
die die Umwelt stark belasten.
Unnotiges “in den Topf Gucken™ vermeiden.
e Kochfeld nicht in direkter Nahe von Kiihl-/Gefriergeraten einbauen.
Dadurch steigt der Energieverbrauch unnétig.




EINBAU

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau der
Kochplatte

Die Kichenarbeitsplatte muss eben und perfekt waagerecht sein. Zur
Wand hin muss die Klichenarbeitsplatte gegen Wasser und Feuchtigkeit
abgedichtet werden.

Bei Einbaum&beln missen Belag und Klebstoff fiir Temperaturen bis
100°C geeignet sein. Andernfalls kann es zur Verformung der Oberfla-
che oder zum Ablésen des Belags kommen.

Die Kanten der Offnung missen mit einem gegen Feuchtigkeit bestan-
digen Mittel abgedichtet werden.

Unter der Kochplatte muss ein Freiraum gelassen werden, damit die
Luft gut zirkulieren kann und der Bereich um die Kochplatte sich nicht
Uberhitzen kann. Die GréBe dieses Freiraums ist weiter unten in der
Anlejtung angegeben.

Die Offnung in der Kiichenarbeitsplatte muss den in der folgenden
Zeichnung angegebenen MaBen entsprechen (in [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min
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Die Kochplatte darf nicht Gber einem Backofen ohne Liftung einge-
baut werden.




Einbau der Kochplatte in die Montageo6ffnung

SchlieBen Sie das Kochfeld mit dem Stromkabel gemaB dem beiliegen-
den Schaltplan an.

Reinigen Sie die Kichenarbeitsplatte von Staub, setzen Sie die Koch-
platte in die Offnung ein driicken Sie sie fest an die Arbeitsplatte an.

Hinweise fiir den Installateur

Die Kochplatte verfligt Gber eine Klemmleiste, die die Wahl des richti-
gen Anschlusses fir die jeweilige Stromleistung ermdoglicht.

Die Klemmleiste bietet folgende Anschlussmdglichkeiten:

e einphasig 220-240V~

e zweiphasig 400V 2N~ .

Die Kochplatte kann auch durch eine entsprechende Uberbriickung

der Klemmen der Anschlussleiste gemaB dem beiliegenden Schaltplan
an die geeignete Stromversorgung angeschlossen werden durch eine
entsprechende Uberbriickung an der Klemmleiste gemdaB dem beigeleg-
ten Schaltplan angepasst werden. Eine weitere Kopie des Schaltplans
befindet sich an der Unterseite der unteren Gerateabdeckung. Um Zu-
gang zur Anschlussleiste zu bekommen, mussen Sie die Abdeckung des
Klemmenkastens 6ffnen. Achten Sie auf die richtige Wahl des Netzka-
bels in Bezug auf die Anschlussart und die Nennleistung der Kochplatte.

Hinweis! Denken Sie daran, dass der Schutzschaltkreis an die mit dem
entsprechenden Symbol markierte Klemme der Anschlussleiste an-
geschlossen werden muss. Die elektrische Installation, von der das
Kochfeld gespeist wird, muss lUber eine geeignete Sicherung verfligen,
zusatzlich kann die Speiseleitung mit einem entsprechenden Schalter
zur Stromtrennung im Notfall geschitzt werden.

Machen Sie sich, bevor Sie die Kochplatte an die elektrische Installa-
tion anschlieBen, mit den Informationen auf dem Typenschild und im
Schaltplan bekannt. Sollte das Kochfeld auf eine andere vom Schema
abweichende Art und Weise angeschlossen werden, kann das Kochfeld
beschadigt werden.

Hinweis! Der elektrische Anschluss darf nur von einem qualifizierten,
entsprechend zugelassenen Fachmann vorgenommen werden. Eigen-
willige Anderungen der elektrischen Anlage sind strengstens verboten.

Hinweis! Der Installateur ist verpflichtet, dem Benutzer die “Bescheini-
gung des Anschlusses des Gerats an die elektrische Installation™ aus-
zuhandigen (Das Formular befindet sich im Garantieschein). Nach dem
AnschlieBen sollte der Installateur auch folgende Informationen Gber
die Art des Anschlusses eintragen:

e einphasiger, zweiphasiger oder dreiphasiger Anschluss,

e Querschnitt des Anschlusskabels,

e Art der eingesetzten Schutzvorrichtung (Art der Sicherung).

Plan der moglichen Anschliisse
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GRUNDINFORMATIONEN
UBER DAS GERAT

Funktionsprinzip einer Induktionskochplatte

Unter der Scheibe einer Induktionskochplatte befinden sich Induktions-
spulen, die Magnetfelder erzeugen. Diese Magnetfelder sind es, die die
Topfe erhitzen, wenn diese darauf gestellt werden. Achten Sie darauf,
nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden zu verwenden.

Die Kochfelder arbeiten zyklisch, das ist normal. Die Frequenz ist von der
eingestellten Kochfeldleistung abhangig.

Je nach Art der Tépfe und der eingestellten Kochleistung macht
das Gerat einen spezifischen Pfeifton, das ist normal und kein An-
lass fur eine Reklamation.

Beschaffenheit des Kochgeschirrs.

e Um festzustellen, ob ein Topf fir Ihre Induktionskochplatte geeignet
ist, prufen Sie, ob sich der Topfboden und ein Magnet anziehen. Je

roBer die Anziehungskraft desto besser der Topf.

J enutzen Sie immer hochwertige Topfe mit perfekt flachem Boden.
Mit solchen Toépfen vermeiden Sie die Entstehung von zu heiBen
Punkten am Topfboden und damit das Anbrennen von Lebensmit-
teln im Topf. Topfe und Pfannen mit dicken Metallwénden garantieren
eine perfekte Wa_l_rmevertellunﬂ. Gewodlbte Topfbéden und Topfbdden
mit tief eingepragtem Herstellerlogo beeintrachtigen die Tempera-

turkontrolle durch das Induktionsmodul und kénnen zur Uberhitzung
des Kochgeschirrs fuhren. ) ) o
e \Verwenden Sie keine beschadigten Topfe, z. B. Topfe mit einem
durch Uberhitzung verformten Boden.
AT
ﬁ&ﬁ:

e Wenn Sie Kochgeschirr mit ferromagnetischem
Boden verwenden, dessen Durchmesser gerin-
ger als der gesamte Durchmesser des Koch-

eschirrs ist,” wird nur der ferromagnetische

eil des Kochgeschirrs erhitzt. Das hat zur Fol-

%e, dass sich die Warme nicht gleichmaBig im
ochgeschirr verteilen kann. Die im Boden des
Kochgeschirrs enthaltenen Aluminiumelemente
verkleinern den ferromagnetischen Bereich und
kénnen so die gelieferte Warmemenge reduzie-
ren. Es kann zu Problemen mit der Topferken-
nun%komm_en, bzw. es kann sein, dass ein Topf
uberhaupt nicht erkannt wird. Der Durchmesser
des ferromagnetischen Teils des Kochgeschirrs
sollte der GroBe des Kochfelds entsprechen, um
optimale Kochergebnisse zu erzielen. Sollte ein

Topf auf einem Kochfeld nicht erkannt werden,

versuchen Sie, ob er auf einem Kochfeld mit

er)tgprechend geringerem Durchmesser erkannt
wird.




Die richtige Topfqualitat ist eine Grundvoraussetzung fir eine gute
Leistung der Kochplatte.

C Verwenden Sie keine externen Induktionsadapter.

e Zum Kochen mit Induktion sollte ausschlieBlich ferromagnetisches
Kochgeschirr aus folgenden Werkstoffen verwendet werden:

- emaillierter Stahl
- Gusseisen
- induktionsgeeigneter Edelstahl.

e Topfdeckel verhindern, dass beim Kochen Warme entweicht, kirzen
daher die Erwarmungszeit ab und reduzieren den Stromverbrauch.

e Achten Sie darauf, dass der Topfboden trocken ist. Wenn Sie einen
Topf flllen oder aus dem Kihlschrank nehmen, vergewissern Sie sich,
dass der Topfboden von unten ganz trocken ist. Dadurch vermeiden
Sie Verschmutzungen der Kochplatte.

o~

N
/4

Prifen, ob sich auf dem Etikett

Kennzeichnung des Koch- m ein Symbol befindet, das dar-
geschirrs Uber informiert, dass der Topf

induktionsgeeignet ist.

Der Topf wird nicht erkannt.

Edelstahl Mit Ausnahme von Tépfen aus ferromagneti-
schem Stahl
Aluminium Der Topf wird nicht erkannt.

Hohe Leistungsfahigkeit

Gusseisen Achtung: Die Tépfe kénnen die Kochplatte
zerkratzen
. Hohe Leistungsfahigkeit
Emaillierter Stahl Kochgeschirr mit flachem, dickem und glat-
tem Boden wird empfohlen.
Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.

Kochgeschirr mit

Kupferboden Der Topf wird nicht erkannt.




Restwdrmeanzeige ,,H"”

Nach Ende des Kochvorgangs bleibt die Scheibe der Induktionsplatte im
Bereich des benutzten Kochfelds weiterhin heiB, das nennt man Rest-
warme.

Wenn die Scheibe heiB ist, erscheint in der Kochfeldanzei- [ (]
ge das Symbol ,H". "

Solange Restwidrme angezeigt wird, darf das Kochfeld wegen
Verbrennunﬁgsglefﬂhr nicht beri.ihé-t gnd esf dﬁl‘fEIl‘ll auchdkeine
warmeempfindlichen Gegenstgdn ara estellt werden!
Beai ginempStromaus?a?I \%l?rcfc?as gym,;o'il fgr Restwvgrme ~H"
nicht angezeigt. Trotzdem konnen die jeweiligen Kochfelder
noch heiB sein!

Vor dem ersten Einschalten der Kochplatte

e Saubern Sie die Induktionskochplatte sorgfaltig. Die Kochplatte hat
eine Glasoberflache und muss darum vorsichtig gehandhabt werden.

e Bei der ersten Inbetriebnahme des Gerats kénnen Geriiche entste-
hen. Schalten Sie in dem Fall die Raumliftung ein oder 6ffnen Sie das
Fenster. Die Geruchsentwicklung ist voriibergehend.

Nichterkennung eines Topfes auf einem eingeschalteten
Kochfeld

Wenn auf ein eingeschaltetes Kochfeld kein Topf oder ein
ungeeigneter Topf gestellt wird, erscheint in der Anzei-
ge das entsprechende Symbol. Das Kochfeld schaltet sich
nach 1 Minute aus, wenn kein geeigneter Topf darauf ge-
stellt wird (die Platte bleibt noch eine weitere Minute im
Standby, dann schaltet sie sich ganz aus, es sei denn an-
dere Kochfelder sind in Betrieb).

MaBe des Kochgeschirrs

Verwenden Sie, um optimale Kochergebnisse zu erzielen, Kochgeschirr
mit einem Boden (ferromagnetischem Teil), der gréBenmaBig dem Koch-
feld entspricht.

Wenn der Durchmesser des Topfbodens kleiner ist als das jeweilige
Kochfeld, wird dadurch die Leistung des Kochfelds beeintrachtigt und die
Kochzeit verlangert.

Die Kochfelder haben eine untere Erkennungsgrenze flir Kochgeschirr,
die vom Durchmesser des ferromagnetischen Teils des Topfbodens und
vom Topfmaterial abhdngig ist.

Durchmesser des Kochfelds Durchmesser des Topfes [mm]
160 120
180 140
210 180




BEDIENUNG

Bestandteile des Gerats

Bedienfeld

?
I
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1 - Ein/Aus-Taste 4 - Kindersicherung (Child Lock)
2 - Auswahl der Leistungsstufe

5 - Auswahl der Kochzone
3 - Timereinstellung 6 - Booster

Hinweis: Bei jeder Berlhrung einer Taste ertdnt ein Signalton. Diese
Signaltdne kdnnen nicht ausgeschaltet werden.




Vorbereiten des

gangs

Nach dem Einschalten ertont ein
einzelner Signalton, alle Anzeigen
leuchten 1 Sekunde lang auf und
erléschen dann, was anzeigt, dass
das Kochfeld in den Bereitschafts-
modus Ubergegangen ist.
Bertihren Sie die Ein/Aus-Taste.
. Alle Anzeigen zeigen ,-".
2. Stellen Sie einen geeigneten
Topf auf die ausgewahlte Kochzo-
ne. Achten Sie darauf, dass der
Boden des Topfes und die Ober-
flache der Kochzone sauber und
trocken sind.
3. Wenn Sie die Taste fur die Aus-

wahl der Kochzone beriihren, blinkt

die Anzeige neben der Taste.

4. Stellen Sie mit der Taste zur

Auswahl der Leistungsstufe die

Heizleistung ein.

e Wenn die Heizleistung nicht
innerhalb von 1 Minute gewadhlt
wird, schaltet sich das Indukti-
onskochfeld automatisch aus.
Sie missen dann wieder mit
Schritt 1 beginnen.

e Sie kdnnen die Heizleistung
wahrend des Kochens jederzeit
andern.

Nach Ende des Kochvor-
gangs

e Berihren Sie die Taste flr die
Kochzone C, die ausgeschaltet
werden soll.

e Schalten Sie die Kochzone aus,
indem Sie den Schieberegler
flr die Leistungsstufe verschie-
ben. Vergewissern Sie sich,
dass das Display ,,0" anzeigt.

e Schalten Sie das ganze Koch-
%Id mit der Ein/Aus-Taste aus.

Kochvor- Vorsicht vor heiBen Oberfla-
chen!

e Wenn die Anzeige H aufleuch-
tet, bedeutet das, dass die
Kochzone zu heiB zum Berih-
ren ist. Die Anzeige erlischt,
wenn sich die Oberflache auf
eine sichere Temperatur ab-
gekihlt hat. Sie kénnen die-
se Funktion auch nutzen, um
Energie zu sparen. Wenn Sie
mehr Topfe erhitzen mochten,
verwenden Sie eine noch heiBe
Kochzone.

Booster-Funktion

Wenn diese Funktion aktiviert ist,
wird die Leistung einer bestimmten
Kochzone voribergehend erhéht.
Die Heizleistung kann zwischen 1
und P eingestellt werden, wobei P
die hochstmdgliche Heizleistung
ist.

Hinweis: Die Booster-Funktion
kann maximal 5 Minuten lang aktiv
sein, danach wird die Heizleistung
automatisch auf Stufe 9 reduziert.

Einschalten der Booster-Funk-

tion

e Wahlen Sie eine Kochzone mit
Booster-Funktion 0.

e Wenn Sie die Booster-Taste
berthren, zeigt die Leistungs-
anzeige ,P" an.

Ausschalten der Booster-Funk-

tion

e Wahlen Sie die Kochzone mit
einggschalteter Booster-Funk-
tion .

e Berlhren Sie die Booster-Tas-
te ,P" oder wahlen Sie eine
Leistungsstufe, um die Boos-
ter-Funktion abzubrechen und
eine andere gewlinschte Leis-
tung zu wahlen.




Sperren der Bedientasten

e Sie kbnnen die Bedienelemente
sperren, damit sie nicht unbeab-
sichtigt betatigt werden kénnen
(z. B. wenn Kinder versehentlich
die Kochzonen einschalten).

e Wenn die Bedienelemente ge-
sperrt sind, kdnnen auBer der Ein/
Aus-Taste keine Tasten betatigt
werden.

Sperren der Bedienelemente
Berihren Sie die Sperrtaste O0—. In
der Timeranzeige erscheint ,Lo”".
Entsperren der Bedienelemente
1. Vergewissern Sie sich, dass das
Kochfeld eingeschaltet ist.

2. Halten Sie die Sperrtaste O—

3 Sekunden lang gedriickt.

3. Jetzt kann das Kochfeld wieder
benutzt werden.

Wenn sich das Kochfeld im Sperr-
modus befindet, sind alle Bedie-
nelemente auBer der EIN/AUS-Tas-
te deaktiviert. In einer Notsituation
kdénnen Sie das Kochfeld jederzeit
mit der Ein/Aus-Taste ausschalten,
aber flir den nachsten Vorgang
mussen Sie das Kochfeld zuerst
entsperren.

Warnung vor Restwirme

Wenn das Kochfeld einige Zeit in
Betrieb war, bleibt Restwarme zu-
rick. Die Anzeige des Buchstabens
,H" warnt Sie, sich fernzuhalten.

Automatische Abschaltung
der Kochzonen

Die Kochzonen schalten sich nach
einer bestimmten Zeit, die von der
Heizleistung abhdngt, automatisch
ab. Dies ist eine Sicherheitsfunk-
tkion, die nicht deaktiviert werden

ann.

Automatische

Leistung Abschaltzeit

8 Std.

8 Std.

8 Std.

4 Std.

4 Std.

4 Std.

2 Std.

2 Std.

O/ O N/ || W|N|~

2 Std.

Verwendung des Timers

Sie konnen den Timer auf zwei

Arten nutzen:

e Sije kdnnen ihn zum Herunter-
zahlen der Zeit verwenden. In
diesem Fall wird nach Ablauf
der eingestellten Zeit keine
Kochzone durch den Timer aus-
geschaltet.

e Sije kdnnen ihn auch als Zeit-
schaltuhr verwenden, um ein
oder mehrere Kochzonen nach
Ablauf der eingestellten Zeit
abzuschalten.

Verwendung des Timers
zum Herunterzahlen der Zeit

1. Vergewissern Sie sich, dass das
Kochfeld eingeschaltet ist. Die Tas-
te flr die Auswahl der Kochzone ist
nicht aktiv (die Anzeige der Zone
.~ blinkt nicht).

Hinweis: Der Timer kann vor oder
nach Einstellen der Kochzonenleis-
tung zum Herunterzahlen der Zeit
eingestellt werden.

2. Beriihren Sie die Timertaste (.
In der Timeranzeige erscheint ,00”
und ,,0” blinkt.

3. Stellen Sie die Zeit mit dem
Schieberegler ein.




4. BerUhren Sie erneut die Timer-
taste (V. Die Anzeige ,0” beginnt
zu blinken.

5. Stellen Sie die Zeit mit dem
Schieberegler ein.

6. Sobald die Zeit eingestellt ist,
beginnt der Timer sofort, die Zeit
herunterzuzahlen. Auf dem Display
wird die verbleibende Zeit ange-
zeigt.

7. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit ertdont ein 30-seklndiger Sig-
nalton und die Timeranzeige zeigt
L- - an.

Verwendung des Timers
zum Ausschalten einer oder
mehrerer Kochzonen

1. Beruhren Sie die Taste flr die
Kochzone O, fiir die der Timer ein-
gestellt werden soll.

2. Berihren Sie die Timertaste @,
in der Timeranzeige erscheint ,00".
Die Anzeige ,,0” blinkt.

3. Stellen Sie die Zeit mit dem
Schieberegler ein.

4. Berilhren Sie erneut die Timer-
taste U, Die Anzeige ,,0” beginnt
zu blinken.

5. Stellen Sie die Zeit mit dem
Schieberegler ein. Jetzt ist der Ti-
mer auf 25 Minuten eingestellt.

6. Sobald die Zeit eingestellt ist,
beginnt der Timer sofort, die Zeit
herunterzuzahlen. Auf dem Display
wird die verbleibende Zeit ange-
zeigt.

HINWEIS: In der unteren rechten
Ecke der Leistungsanzeige er-
scheint ein roter Punkt, um anzu-
zeigen, dass die Zone ausgewahlt
wurde.

7. Wenn die Garzeit abgelaufen ist,
wird die entsprechende Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Hinweis: Andere Kochzonen blei-
ben weiterhin in Betrieb, wenn sie
zuvor eingeschaltet wurden.

Wenn der Timer fiir mehr als
eine Kochzone eingestellt ist
1. Wenn der Timer flr mehrere
Kochzonen eingestellt ist, werden
die roten Punkte der entsprechen-
den Kochzonen angezeigt. Die
Timeranzeige zeigt die kirzes-

te eingestellte Timerzeit an. Der
Punkt der entsprechenden Kochzo-
ne blinkt.
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2. Wenn die eingestellte Zeit abge-
laufen ist, wird die entsprechende
Kochzone ausgeschaltet. Danach
wird die neue klirzeste Timerzeit
angezeigt und der Punkt der ent-
sprechenden Kochzone blinkt.
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Hinweis: Wenn Sie die Taste flr
die Auswahl der Kochzone berth-
ren, wird in der Timeranzeige die
entsprechende Timerzeit ange-
zeigt.

Loschen der Timereinstel-
lung

1. Berlhren Sie die Taste flr die
Kochzone, fir die die Timereinstel-
lung geléscht werden soll.

2. Berlihren Sie die Timertaste -
die Anzeige blinkt.

3. Stellen Sie den Timer mit dem
Schieberegler ,-" auf ,,00". Da-
durch wird die Timereinstellung
geldscht.



VORGEHEN IN
NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:

Reparatur melden

Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
Von der Stromversorgung trennen

Da einige geringfligige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen

durch den Benutzer selbst entfernt werden kénnen, ist das Gerat gemaB den Punkten
der nachstehenden Tabelle zu Gberpriifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM URSACHE BEHEBUNG
- Die Sicherung der Hausanlage Uber-
1.Keine Geratefunktion - Stromausfall prifen und - falls diese durchgebrannt ist

- auswechseln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- Die Bedienblende nicht einge-
schaltet

- Einschalten

- Eine Taste wurde zu kurz gedruckt
(klirzer als eine Sekunde)

- Tasten ein wenig langer driicken

- Mehrere Tasten gleichzeitig
gedriickt

- Immer nur eine Taste driicken (Aus-
nahme: Ausschalten einer Kochzone)

3.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- Unsachgemalle Bedienung
(falsche Sensoren oder zu schnell
gedruickt)

- Gerat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder ver-
schmutzt

- Sensoren aufdecken oder reinigen

4.Das ganze Geréat wird
ausgeschaltet.

- Nach Einschalten wurden tber
einen langeren Zeitraum als 10
Sekunden keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut einschalten und
sofort Werte eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder ver-
schmutzt

- Sensoren aufdecken oder reinigen

5.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anzei-
ge ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- Die Kochzone erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder ver-
schmutzt

- Uberhitzung der elektronischen
Elemente

- Sensoren aufdecken oder reinigen

6. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heif3 sind.

- Stromausfall, Gerat vom Energie-
versorgungsnetz getrennt.

- Die Restwarmeanzeige wird erst nach
dem nachsten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder ansprechen.

7.Ein Riss im Glaskera-
mik-Kochfeld.

A

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich
mit dem nachstgelegenen Servicepunkt in Verbindung setzen.

8.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an die zustéandige Kun-

dendienststelle wenden.
Wichtig!

Sie sind furr den ordnungsmafigen Zustand des Gerates und dessen richtigen
Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie durch einen Fehler bei der Be-
dienung den Servicedienst zu sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im
Garantiezeitraum fur Sie kostenpflichtig.

Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanleitung entstehen,

Ubernehmen wir leider keine Haftung.

9. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchtdne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der die elektronischen

Systeme kiihlt.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftone aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der Induktionsspulen wird
bei der Benutzung von mehreren Kochzonen mit maximaler Leistung ein leiser

Pfeifton ausgegeben.

11. Das Kochfeld funktio-
niert nicht, die Kochzonen
koénnen nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

- Fehler der Elektronik

- Das Kochfeld neu starten, fiir ein
paar Minuten vom Stromnetz trennen
(Sicherung herausnehmen).




FEHLERCODES

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, kdnnen in der Anzeige Fehlercodes erscheinen. Ihre Be-
deutung ist in der untenstehenden Tabelle erklart:

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
Beschadigung des Mit dem Kundendienst Kontakt

E4/E5
Temperatursensors aufnehmen

E7/E8 Beschadigung des Mit dem Kundendienst Kontakt
Temperatursensors des IGBT aufnehmen

E2/E3 Falsche Versorgungsspannung Die Versorgungsspannung prifen.
- . Die Platte erst wieder einschalten,

E6/ES Uberhitzung der Kochplatte wenn sie vollstdndig abgekiihlt ist




REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes sowie des-
sen entsprechende Wartung sichergestellt, tragt dies zur Verlangerung
eines stdérungsfreien Betriebs des Gerdtes entscheidend bei.

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grundsdtze wie
bei Glasoberflachen zu beachten. Dazu
diarfen auf keinen Fall Scheuermittel,
aggressive Reinigungsmittel, Sand und
Scheuerschwamm  verwendet  werden.
Dampfreiniger didrfen zur Reinigung
ebenfalls nicht genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder Benutzung

Leichte, nicht eingebrannte Verschmutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch die Verwendung eines Geschirrspil-
mittels kénnen blauliche Verfarbungen entstehen. Selbst wenn spezielle
Reinigungsmittel verwendet werden, lassen sich diese hartndckigen Fle-
cke erst nach mehreren Reinigungsversuchen entfernen.

Fest eingebrannte Verschmutzungen
missen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die Kochzone
mit feuchtem Tuch abwischen.

Fleckenentfernung

Helle, perlenweiBe Flecken (Aluminiumrickstande) kénnen vom abge-
kihlten Kochfeld mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln entfernt wer-
den. Kalksteinrliickstéande (nach dem Uberlaufen von Wasser) kdnnen mit
Essig oder speziellem Reinigungsmittel entfernt werden.

Bei der Entfernung der Verschmutzungen von Zucker, zuckerhaltigen
Speisen, Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die Kochzone nicht aus-
geschaltet werden! Die Rickstande von der Kochzone sofort (wenn heiB3)
mit einem scharfen Schaber grindlich abkratzen. Nach der Entfernung
von Schmutz darf die Kochzone ausgeschaltet und nach dem Abkuihlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln endgultig gereinigt werden.




Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermarkten, elektrotechnischen
Fachgeschaften, Drogerien, Lebensmittelgeschaften und Laden mit
Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe Schaber kénnen in den Fachge-
schaften fur Heimwerker, Baumarkten und Geschaften mit Malerzubehér
gekauft werden.

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn das Kochfeld heiB ist. Das
aufgetragene Reinigungsmittel am besten trocknen lassen und erst dann
mit nassem_Tuch abwischen. Bevor das Kochfeld wieder erhitzt wird,
sollten die Uberreste des Reinigungsmittels mit feuchtem Tuch abge-
wischt werden. Sonst kénnten sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen bezliglich der Behandlung der
Glaskeramik-Kochfelder verliert der Benutzer seine Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaBnahmen zur Sicherstellung laufender Sauberhaltung des

Kochfeldes sollte man:

e Periodische Kontrollen der Funktionalitat der Steuerkomponenten
und Baugruppen des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach Ablauf der
Garantie sollte man die technischen Inspektion des Kochfeldes min-
Festens einmal pro zwei Jahre in einem Servicepunkt durchfiihren
assen,

e Festgestellte Mangel beseitigen lassen,

o IF’eriodische Wartung der Baugruppen des Kochfeldes durchfiihren
assen.

Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem eingeschalteten Kochfeld aus irgendeinem
Grunde nicht bedient werden kann, ist der Hauptschalter auszuschalten
oder die Sicherung auszudrehen und den Kontakt mit dem zustandigen
Kundendienst aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen. Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herausziehen. AnschlieBend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstellarbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.




GARANTIE, NACHVERKAUF-
SERVICE

Garantie
Garantieleistungen laut Garantieschein. Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fur Schaden, die durch den unsachgeméaBen Betrieb des Pro-

dukts entstanden sind.
Wartung

e Der Hersteller empfiehlt, jegliche Reparaturen und Einstellarbeiten
von einem Werksservicé “oder einen vom Hersteller auforisierten
Kundendienst durchfihren zu lassen. Aus Sicherheitsgriinden sollten
Sie das Gerat nicht selbst reparieren.

e Von Personen ohne dje erforderlichen Qualifikationen durc fgefuhrte
Res%acrﬁégren konnen fur den Geratebenutzer eine ernste Gefahr ver-

ur

e Die vom Hersteller, EinfUhrer oder Vertra?shandler gewdhrte Min-

destlgarantlezelt flr das Gerat ist im Garantieschein angegeben.

unbefugter Anpassungen, Anderungen, der Vérl&tzung von

Plombpen oder anderer Sicherheijtsvorrichtungen des Gerats oder Tei-

len davon, sowie im Fall sonstiger unbefugter Manipulationen am

Gerat, die’ nicht der Bedienungsanleitung éntsprechen, verfallt die

Garantie fur das Gerat.

Reparaturmeldungen und Hilfe bei Fehlern

Wenn das Gerat_re arlert werden muss, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Die resse und Rufnummer des Kundendienstes sind im
Garantjeschein angegeben. Halten Sie, wenn Sie den Kundendienst an-
rufen bitte die Serlennummer des Gerits bereit. Diese befindet sich auf

dem Typenschild. Notieren Sie sich die Seriennummer der Einfachheit
halber’'am besten hier:

CE-Konformitdtserkldarung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in aIIelnlger Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entsprlcht

Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU
Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU
ErP - Richtlinie 2009/125/EC

Richtlinie RoHS 2011/65/EU

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verflgt tber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiberwa-

chungsbehdérden.




Cher
Client

A partir d’aujourd’hui les taches quotidiennes de-
viennent encore plus faciles. Cet appareil combine
une facilité d’utilisation exceptionnelle a une efficacité
parfaite. Apres la lecture du mode d’emploi, I'utilisa-
tion de 'appareil ne vous posera aucun probléme.

La sécurité et la fonctionnalité de I'’équipement sorti
d’usine ont été soigneusement vérifiées sur les postes
de contrdle avant son emballage.

Priere de lire attentivement le mode d'emploi avant
la mise en fonctionnement de I'appareil. Respecter
ses indications vous protégera contre toute utilisation
incorrecte. Garder le mode d'emploi dans un endroit
accessible.

Respecter les instructions de ce mode d'emploi afin
d’éviter des accidents.

Respectueusement




CONSEILS DE SECURITE

e Attention. L'appareil ainsi que ses parties acces-
sibles sont chauds durant l'utilisation. Face au
risque de brllure par simple contact, |'utilisateur
doit faire preuve d’une vigilance partlcullere En
I'absence de personnes responsables, les enfants
de moins de 8 ans doivent étre tenus éloignés de
I'appareil.

e Le présent appareil peut étre utilisé par des en-
fants a partir de 8 ans, des personnes handica-
pées physiques, sensorielles ou intellectuelles,
ou alors des débutants si ces personnes sont en-
cadrées ou si elles se conforment aux consignes
d’utilisation de I'appareil communiquées par une
personne responsable de leur sécurité. Ne pas
permettre aux enfants de jouer avec Iappare|I
Le nettoyage ainsi que la maintenance de |'appa-
reil ne doivent pas étre réalisés par des enfants
sans surveillance.

e Attention. Sans surveillance, toute cuisson de
graisse ou d’huile sur une plaque de cuisine chauf-
fante comporte une certaine dangerosité avec un
risque d’incendie.

e Ne JAMAIS essayer d’éteindre le feu avec de 'eau,
mais débrancher |'appareil et couvrir la flamme
avec un couvercle ou une couverture ininflam-
mable.

e Attention. Risque d’incendie: ne pas accumuler
d’objets sur la surface de cuisson.

e Attention. Si la surface est fissurée, couper l'ali-
mentation électrique afin d’éviter tout danger
d’électrocution.

e Il est deconseille de poser sur la surface de la
plaque des objets en métal tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres et couvercles ainsi que du




papier aluminium, car ils peuvent devenir chauds.
Apres son utilisation débrancher la plagque chauf-
fante et ne tenir en aucun cas comptes des indi-
cations fournies par le détecteur d'ustensiles.
L'appareil ne doit pas étre contr6lé a I'aide d’une
horloge externe ou d’un dispositif de commande
a distance mdependant

L'utilisation d’appareils de nettoyage fonction-
nant a la vapeur est formellement proscrite en
hygiéne de I'appareil.

Avant la premiére utilisation de la plaque a induction, lire le mode d’emploi.
Ainsi la sécurité est assurée et les endommagements de la plaque sont évi-
tés.

Si la plaque a induction est utilisée a proximité directe d'un poste de radio,
TV ou tout autre appareil émetteur, vérifier que les commandes sensitives de
la plaque a induction fonctionnent 'normalement.

La plaque doit étre branchée par un installateur-électricien certifié.

Ne pas installer la plaque a proximité d'appareils de refroidissement.

Le meuble dans quuel la plaque est aménagée doit pouvoir supporter des
températures jusqu’a 100°C. Cela concerne les placages, les bordures, les
surfaces faites de matiéres plast|ques les colles et les vernis.

La plaque ne peut étre utilisée qu’apres son aménagement dans le meuble.
Cela permet d’éviter tout contact involontaire avec les parties sous tension.

Seul un spécialiste peut effectuer des réparations sur les appareils élec-
triques. Les reparatlons non professionnelles peuvent créer un danger pour
la sécurité de I'utilisateur.

L'appareil est déconnecté du réseau électrigue seulement apres avoir coupé
I'électricité (disjoncteur) ou aprés avoir retiré la fiche de la prise.

Apreés l'installation de la plaque, la fiche du cable de raccordement doit rester
accessible.

Ne pas permettre aux enfants de jouer avec I'appareil.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé par des personnes (dont les enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou psychologiques limitées, ni
par des personnes n‘ayant pas |'expérience de cet appareil a moins qu elles
soient surveillées et informées de son utilisation par une personne respon-
sable de leur sécurité.

Les personnes ayant des appareils implantés de soutien des fonctions vitales
(p ex. stimulateur cardiaque, pompe a insuline ou appareil auditif) doivent
s’assurer que le fonctionnement de leurs appareils ne sera pas perturbé par
la plaque a induction (I'étendue des fréquences de fonctionnement de la
plaque a induction est de 20-50 kHz).

En cas de coupure d’électricité, tous les réglages et affichages sont suppri-
més. Au retour de |'électricité, rester prudent Tant que les foyers restent
chauds l'indicateur de chauffe re5|duelle,,H sera allumé et comme lors de la
premiere mise en fonctionnement - |a clef du blocage.

L'indicateur de chauffe résiduelle inclus dans le systeme électronique indigue
si la plaque est chaude, c’est-a-dire pendant son fonctionnement mais aussi
apres, tant gu’elle reste encore chaude.

Si la prise électrique se trouve a proximité de la plaque de cuisson, faire
attention que le cable de la cuisiniére ne touche pas aux endroits chauds.

En cas de cuisson a I'huile ou a la graisse, ne pas laisser la plaque sans sur-
veillance car ces substances peuvent provoquer un incendie.

Ne pas utiliser de récipients en matieres plastiques ou avec papier alumi-




nium. Les températures élevées provoquent leur fusion ce qui peut endom-
mager la vitre céramique.

e Le sucre, l'acide citrique, le sel, etc. a I'état solide ou liquide ainsi que les
matiéres plastiques ne doivent pas étre en contact avec les foyers chauds.

e Si par inattention, du sucre ou une matiere plastique tombe sur la plaque
chaude, surtout ne pas éteindre la plaque, mais gratter aussitét le sucre ou
le pIast|que avec un racloir tranchant. Protéger ses mains contre br(lures et
blessures.

e Utiliser uniquement des casseroles et des pots avec un fond plat, sans arétes
ni bavures, qui pourraient créer des rayures durables sur la plague.

e La surface de cuisson de la plaque a induction est résistante aux chocs ther-
miques. Elle n'est sensible ni au froid ni au chaud.

e Eviter de faire tomber des objets sur la vitre. Les chocs ponctuels, p. ex. lors
de la chute d’une petite canette dépices, peuvent provoquer des cassures et
des écaillures de la vitre céramique.

e Par les endroits endommageés, les liquides en ébullition peuvent pénétrer
dans les parties sous tension de la plaque a induction.

e Si la surface est fissurée, couper l'alimentation électrique afin d’éviter tout
danger d’électrocution.

e Il est interdit d’utiliser la surface de la plague comme une planche a décou-
per ou une table de travail.

e Il est déconseillé de poser sur la surface de la plaque des objets en métal
tels que couteaux, fourchettes, cuilléres et couvercles ainsi que du papier
aluminium, car ils peuvent devenir chauds.

e Il est interdit d’ aménager la plaque par dessus un four sans ventilateur, un
lave-vaisselle, un réfrigérateur, un congélateur ou une machine a laver.

e Sila plaque a été amenagée dans le plan de travail, les objets en métal se
trouvant dans le placard peuvent se réchauffer Jusqu ‘a une haute tempéra-
ture par I'air sortant du systéme de ventilation de la plague. Pour cette raison
il est recommandé d’utiliser une protection directe (voir fig.2).

e Respecter les indications concernant I'entretien et le nettoyage de la vitre
céramique. En cas de mauvaise utilisation, elle n‘est plus couverte par la
garantie.

e Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cable ou un ensemble spécial disponible auprés du fabricant ou de son ser-
vice aprés-vente.

DEBALLAGE

Pour son transport, I'appareil a été emballé afin de le
protéger contre les endommagements Apres débal-
lage de Iapparell priere d'éliminer les éléments de
I'emballage d’une fagon non nuisible a I’environne-
ment. Tous les matériaux utilisés pour I'emballage
sont inoffensifs pour I'environnement et recyclables
a 1(;0% (ils sont marqués par un symbole appro-
prié

Attention! Lors du déballage, garder les matériaux

d’emballage (petits sacs polyéthyléene, morceaux de polystyrene, etc.)
hors de portée des enfants.




ELIMINATION DES APPAREILS
USAGES

Cet appareil est marqué par le symbole du conteneur a
déchets, rayé, conformément a la Directive Européenne
2002/96/WE et a la Loi polonaise sur les appareils élec-
triques et électroniques usagés.
Ce symbole signale que le produit, apres sa période d’uti-
lisation, ne pourra pas étre éliminé avec d'autres déchets
ménagers. L'utilisateur est obligé de le rendre a un point
de collecte des appareils €électrigues et électroniques usa-
_ gés. De tels points de collecte sont mis en place par les

communes, certains magasms et entreprises de ramassage des déchets.

Respecter les regles d’élimination des appareils électriques et électro-

niques permet d’éviter des conséquences nuisibles a la santé humaine

et a I'environnement naturel, a cause de la possibilité de présence de

gonstltualnts dangereux ou de transformations inappropriées a ce type
‘apparei

ECONOMIES D'ENERGIE

Qui profite de I'’énergie de maniere responsable non

seulement protege le budget du ménage, mais aussi

participe consciemment a la protection de I'environ-

nement. C’est pourquoi aidons, économisons |'éner-

gie électrique! Et pour cela il faut respecter regles

suivantes:

e Utilisation d’ustensiles de cuisine appropriés

e Les casseroles a fond plat et épais permettent
—_— —_— d’économiser jusqu’a 1/3 de I"énergie électrique.

Ne pas oublier le couvercle, sans lequel la consomma-
tion d’énergie électrique peut-étre multlpllee par quatre !
Maintien de la propreté des foyers et des fonds des récipients.
Les salissures perturbent la transmission de la chaleur et les restes
de nourriture brilés a plusieurs reprises ne peuvent étre enlevés qu’a
I’aide de produits chlmlques nuisibles a I'environnement.
e Eviter les inutiles ,coups d’ceil dans les casseroles”.
Ne pas aménager la plague a proximité directe de réfrigérateurs ou
congélateurs.
e Cela provoque une augmentation inutile de la consommation d’éner-

gie.




INSTALLATION

Préparation du plateau de meuble pour 'aménagement de
la plaque.

Le plan de travail doit étre plat et bien nivelé. Etancher et protéger le
plan de travail du c6té du mur contre l'inondation et I'humidité.

Les placages et les colles du meuble dans lequel la plague est amé-
nagee doivent pouvoir supporter des températures jusqu’a 100°C. Le
non-respect de cette condition peut causer la déformation de la surface
ou le décollage du placage.

Les bords d'ouverture doivent étre protégés avec un matériau résistant
a I'absorption de I'"humidité.

Laisser un espace libre au-dessous de la plague pour permettre une
bonne circulation de I'air et éviter une surchauffe de la surface autour
de la plaque. La taille de la fente est indiquée plus loin dans cette no-
tice.

L'ouverture dans le plan de travail doit étre réalisée selon les dimen-
sions indiquées dans le dessin ci-dessous (unité [mm]) :

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min
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Il est interdit de fixer la plaque au-dessus d'un four sans ventila-
tion.




Installation de la plaque dans I'ouverture de montage

Brancher le céble électrique a la plaque au selon le schéma des bran-
chements ci-joint

Dépoussiérer le plan de travail, insérer la plaque dans I'ouverture et la
serrer fortement au plan de trava|I

Indications pour l'installateur

La plague est équipée d'une barrette de connexion permettant de choi-
sir les raccordements appropriés au type d'alimentation électrique.

La barrette de connexion permet les raccordements suivants :

e Monophasé 220-240V~

e Biphasé 400V 2N~

Le raccordement de la plaque a I'alimentation appropriée est possible
par pontage approprié de bornes sur la barrette de connexion, selon
le schéma de raccordements. Le schéma des raccordements se trouve
également sur la partie basse de la protect|on inférieure. L'acces a la
barrette de connexion est possible apres I'ouverture du couvercle du
boitier a bornes. Ne pas oublier de bien choisir le cable de raccorde-
ment, en prenant en compte le type du raccordement et la puissance
nominale de la plaque.

Attention ! Ne pas oublier de connecter le circuit de protection (terre) a
la borne de la barrette de connexion marquée par le symbole. L'instal-
lation électrique alimentant la plaque doit étre protegee par une pro-
tection appropriée et par la protection de la ligne d'alimentation, avec
un d|SJoncteur approprié permettant la coupure de I'arrivée du courant
en cas d'avarie.

Avant d'effectuer le branchement de la plaque a l'installation électrique,
prendre connaissance des informations situées sur la fiche signalétigue
et le schéma de raccordement. Raccorder la plaque d'une facon diffé-
rente de celle montrée sur le schéma peut endommager la plaque.

Attention ! Le branchement de la plaque au réseau électrique doit étre
réalisé par un installateur qualifié possédant les certificats appropriés.
Il est interdit de réaliser soi-méme des modifications du systeme élec-
trique.

Attention ! L'installateur est dans I'obligation de fournir a I'utilisateur
une ,,Attestat|on de raccordement de I'appareil a l'installation élec-
trlque (se trouve avec la carte de garantie). Apres I'achévement de
I'installation l'installateur devrait indiquer également I'information sur le
moyen de réalisation du raccordement :

e monophasé, biphasé ou triphasé,

e section du céble de raccordement,

e type de protection utilisée (type de fusible).




Schéma des branchements possibles
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INFORMATIONS GENERALES
SUR L'APPAREIL

Le principe du fonctionnement de la plaque a induction

Sous le verre de la plaque a induction se trouvent des bobines d'in-
duction produisant un champ magnétique. Une casserole placée sur le
champ magnétique est chauffée sous I'influence de ce champ. Il est trés
important d’utiliser les casseroles avec le fond approprié.

Le foyer fonctionne de maniere cyclique, c’est un phénomeéne normal. La
frequence dépend de la puissance du foyer réglée.

En fonction des casseroles utilisées et de la puissance réglée pen-
dant la cuisson, I'appareil émet un sifflement speécifique. Il s'agit
d'un phénomene naturel qui ne constitue pas un motif de réclama-
tion.

Caractéristique des récipients.

e Pour vérifier si la casserole est adaptée a votre plague a induction,
verifier si I'aimant s’accroche au fond de la casserole. Plus la force
d’attraction est importante, mieux la casserole est adaptee.

e Toujours utiliser les casseroles de haute qualite avec un fond parfai-
tement plat. L'utiljsation de ce type de casseroles empéche la for-
mation de points a_une température trop €levée, ce qui peut causer
I'accrochage des aliments a la casserole. Les casseroles et les poéles
avec des parois metalliques epaisses assurent une parfaite reparti-
tion de la chaleur. Les fonds de casserole bombés en creux ou avec
un logo du fabricant profondément gravé ont une influence nega-
tive sur le contrble de la température par le module d'induction et

euvent causer une surchauffe des ustensiles.

o e pas utiliser les casseroles endommagees, par exemple avec un
fond déformé par une température excessive.

o= e En utilisant de grands récipients avec un fond
(E}}f} ferromagnétique dont le diametre est inférieur
§ au diametre total du récipient, seul |la partie fer-

romagnétique du récipient se réchauffe. Ceci
provoque une situation ou il est impossible de
repartir uniformement la, chaleur dans le réci-
ient. La zone ferromagnétique est réduite dans
a base du récipient en raison des éléments en
aluminium qu’y sont placeés, c’est pourquoi la
%uantlte de chaleur fournie peut étre jnferieure.
es problemes avec la détection du récipient ou
I'absence de son detection peuvent apparaitre.
Le diametre de |a partie ferromagnétique du ré-
cipient devrait étre adapté a la dimension de la
zone de chauffage afin d'obtenir des résultats
optimaux de cuisson. Dans le cas ou le recipient
n’'est pas détecté sur la zone de chauffage il est
conseillé de le tester sur une zone de chauffage
avec un diametre respectivement inférieur.




La qualité des ustensiles de cuisine est une condition de base pour
que le fonctionnement de la plaque soit efficace.

L'utilisation des adaptateurs a induction externes n’est pas recom-
mandée.

e Pour la cuisson a induction il faut utiliser uniquement des récipients
ferromagnétiques en matériaux tels que :
- Acier émaillé
- Fonte
- Ustensiles de cuisson en acier inoxydable pour la cuisson par
induction.

e Le couvercle sur la casserole pendant la cuisson empéche la chaleur
de s'échapper, raccourcissant ainsi le temps de chauffe et réduisant
la consommation d'électricité.

e S'assurer que le fond de la casserole est sec. Lors du remplissage
de la casserole ou l'utilisation de la casserole sortie du réfrigérateur,
vérifier que la surface du fond est seche. Cela empéchera de salir la
surface de la plaque.
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Vérifier si sur I"étiquette se
Symboles sur les usten- m trouve le symbole informant

siles de cuisine que la casserole est appropriée
aux plaques a induction.

Ne détecte pas la présence de la casserole

Acier inoxydable A I'exception des casseroles en acier ferro-
magnétique
Aluminium Ne détecte pas la présence de la casserole

Haute efficacité

Fonte Attention : les casseroles peuvent rayer la
plaque
R Haute efficacité
Acier emaille Les ustensiles de cuisson recommandés de-
vraient posseder un fond plat, épais et lisse
Verre Ne détecte pas la présence de la casserole
Porcelaine Ne détecte pas la présence de la casserole

Ustensiles de cuisson ) )
possedant un fond en  Ne détecte pas la presence de la casserole
cuivre




Indicateur de chaleur résiduelle « H »

Une fois la cuisson terminée, la surface de la plaque a induction dans
la zone du foyer activé est encore chaude, cela est appelé chaleur rési-
duelle.

Si le vitre est chaud, le symbole «H» est affiché sur l'indi- [ (]
cateur de ce foyer. "

Tant que s'affiche la lettre « H », ne pas toucher le foyer
(risques de brilures !) et n'y déposer aucun objet sensible a
la chaleur!

En cas de coupure d'électricité, I'indicateur de chauffe rési-
duelle ,,H" n'est plus affiché. Malgré cela les foyers peuvent
étre encore chauds !

Avant la premieére utilisation de la plaque

e Nettoyer soigneusement la plague a induction. La surface de la plaque
est en verre, la traiter avec precaution.

e Au premier demarrage de l'appareil, des odeurs peuvent étre libé-
rées. Dans ce cas, allumer la ventilation ou ouvrir une fenétre. La
libération des odeurs est transitoire.

Défaut de détection de la casserole sur le foyer activé.

Si aucune casserole na été placée sur le foyer d'induction
activé ou elle n'est pas approprlee le symbole indiqué
apparait sur l'afficheur. Le foyer s'éteint au bout d'une mi-
nute si aucune casserole appropriée n'est placée (plaque
reste en mode StandBy pendant une minute, apres ce
temps elle est complétement désactivée, sauf si un autre
foyer fonctionne).

Dimensions des récipients.

Pour obtenir le meilleur effet de cuisson, utiliser des récipients dont la
taille du fond (partie ferromagnétique) correspond a la taille du foyer de
cuisson.

L'utilisation d’ustensiles d’'un diameétre du fond inférieur au champ de
cuisson réduit l'efficacité du champ de cuisson et prolonge le temps de
cuisson.

Les champs de cuisson possedent un seuil inférieur de possibilité de
détection des ustensiles qui dépend du diamétre de la partle ferroma-
gnétique du fond de l'ustensile et du matériau dont est fait I'ustensile.

Diamétre du foyer de cuisson Diamétre de la casserole [mm]
160 120
180 140

210 180




UTILISATION

Eléments de I'appareil

Panneau de commande

?
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1 - Touche sensitive de marche/

arrét 4 - Touche de verrouillage (Child
e Alant . .« Lock)

gam?eelectlon du niveau de puis 5 - Choix de foyer

3 - Réglage de la minuterie 6 - Intensification - Boost

Note : A chaque pression de la touche sensitive, un signal sonore est
eémis. Il n'est pas possible de désactiver les signaux sonores.




Préparation de la cuisson

Aprés la mise en marche, un si-
gnal sonore S|mple est émis, tous
les indicateurs s’allument pour 1
seconde et ensuite s’éteignent en
indiquant que la plaque est entrée
en mode de veille.
1. Appuyer suy la touche sensitive
MARCHE/ARRET (). Tous les indi-
cateurs affichent « — ».
2. Placer un ustensile adapté sur la
zone de cuisson correspondante.
S’assurer que la partie inférieure
de l'ustensile et la surface de la
zone de cuisson sont propres et
seches.
3. Une pression sur la touche sen-
sitive de sélection de la zone de
cuisson entraine le clignotement
de l'indicateur a c6té de la touche
sensitive.
4. Sélectionner la puissance de la
cuisson en appuyant sur la touche
sensitive de la puissance.
e Si, au cours de la minute qui
swt la puissance de cuis-
son n’est pas sélectionnée, la
plaque a induction s "éteint au-
tomatiguement. Recommencer
alors a I'étape 1.
e La puissance de chauffe peut
étre modifiée a tout moment
lors de la cuisson.

Apres la cuisson

e Appuyer sur la touche sensitive
de la zone de cuisson £ qui
doit étre éteinte.

e Eteindre la zone de cuisson en
faisant glisser le curseur du
niveau de puissance. S'assure
que l'afficheur affiche « 0 ».

e Eteindre toute la plaque de
cuisson en appuyant sur
MARCHE/ARRET. @,

Faire attention aux surfaces

chaudes!

e H s'affiche, ce qui signifie que
la zone de cuisson est trop
chaude pour la toucher. Le
symbole s’éteindra quand la
zone refroidira a une tempéra-
ture adéquate. Cette fonction
peut étre également utilisée
pour économiser de |I’énergie.
Si vous souhaitez chauffer
d’autres récipients, utilisez la
zone de cuisson encore chaude.

Fonction Booster

Quand elle est activée, la fonc-
tion augmente temporairement la
puissance de la zone de cuisson
donnée. La puissance de chauffe
peut étre réglée dans une étendue
de 1 a P, ou P indique la puissance
la plus élevée.

Note : La fonction Boost peut fonc-
tionner au maximum pendant 5
minutes, apres quoi elle est auto-
mat|quement baissée au niveau 9.

Activation de la fonction Boost

e Sélectionner la zone avec la
fonction Boos

e Apres la pression sur la touche
sensitive Boost, l'indicateur de
puissance indique le symbole
<« P ».

Annulation de la fonction Boost

e Sélectionner la zone avec la
fonction Boost. O°

e Appuyer sur la touche sensitive
Boost « P » ou sélectionner un
niveau de puissance pour an-
nuler la fonction Boost et choi-
sir une autre puissance voulue.

Verrouillage des touches de
commande

e I| est possible de verrouiller les
éléments de commande pour em-
pecher I'utilisation accidentelle de
I'appareil (par exemple la mise en
marche accidentelle par les en-
fants).



e Quand les éléments de com-
mande sont verrouillés, aucune
touche sensitive ne fonctlonne a
I'exception de la touche MARCHE/
ARRET.

Verrouillage des éléments de
commande

Appuyer sur la touche sensitive O0—
. L'indicateur de la minuterie affi-
chera « Lo ».

Déverrouillage des éléments de
commande

1. S’assurer que la plaque chauf-
fante est allumée.

2. Appuyer sur la touche de ver-
rouillage O— et la maintenir pres-
sée pendant 3 secondes.

3. Il est désormais possible d’utili-
ser la plaque chauffante.

Quand la plaque se trouve en
mode verrouillage, tous les élé-
ments de commande sont désac-
tivés, a I'exception de la touche
MARCHE/ARRET En cas d’'urgence,
il est toujours possible d’éteindre
la plaque a l'ajde de la touche
MARCHE/ARRET, mais avant de
proceder a l'opération suivante,

il faut d’abord déverrouiller la
plaque.

Avertissement sur la chaleur
résiduelle

De la chaleur résiduelle reste aprés
un long fonctionnement de la
plague. La lettre « H » qui s’affiche
est un avertissement pour s’éloi-
gner des éléments chauds.

Arrét automatique de la zone
de cuisson

La zone de cuisson s ‘arréte au-
tomatiquement apres une durée
déterminée qui depend de la puis-
sance de chauffe. C’est une fonc-
tion de sécurité qui ne peut pas
étre désactivée.

Temps de I'arrét

Puissance .
automatique

8h

8h

8h

4h

4h

4h

2h

2h

O/ O N/ || W|N|~

2h

Utilisation de la minuterie

La minuterie peut étre utilisée de

deux maniéres :

e Elle peut étre utilisée pour
le decompte du temps Dans
ce cas, la minuterie n’éteint
aucune zone de cuisson apres
I"écoulement du temps réglé.

e Elle peut étre aussi utilisée
comme un interrupteur horaire,
pour éteindre une ou pIus de
zones de cuisson apres |'écou-
lement du temps reglé.

Utilisation de la minuterie
comme decompte

1. S'assurer que la plaque chauf-
fante est allumée. La touche
sensitive de la sélection de la zone
de cuisson n’est pas activée (l'indi-
cateur de la zone « - » ne clignote
pas).

Note : La minuterie du décompte
peut étre réglée avant ou apreés la
fin du réglage de la puissance de la
zone de cuisson.

2. Appuyer_sur la touche de la
minuterie ). L'afficheur de la
minuterie affiche « 00 » et « 0 »
clignote.

3. Régler le temps en utilisant le
curseur.



4. Appuyer de nouveau sur la
touche de la minuterie (©. « 0 »
commence a clignoter.

5. Régler le temps en utilisant le
curseur.

6. Une fois le temps réglé, le dé-
compte est lanceé immediatement.

L'afficheur affiche le temps restant.

7. Une fois le temps réglé écoulé,
un signal sonore est émis pendant
30 secondes et l'indicateur de la
minuterie affiche « - - »,

Utilisation de la minuterie
pour éteindre une ou plu-
sieurs zones de cuisson

1. Appuyer sur la touche sensi-
tive de la zone de cuisson {_ pour
laquelle la minuterie est sélection-
née.
2. Appu
nuterie

r sur la touche de la mi-
, l'indicateur de la minu-

terie affiche « 00 ». « 0 » clignote.

3. Régler le temps en utilisant le
curseur.

4. Appuyer de nouveau
touche de la minuterie
commence a clignoter.

5. Régler le temps a I'aide du cur-
seur. La minuterie est désormais

réglée sur 25 minutes.

6. Une fois le temps réglé, le dé-

compte est lancé immédiatement.

ur la
.« 0»

L'afficheur affiche le temps restant.

NOTE : Un point rouge s’affiche
dans l'angle droit inferieur de
I'indicateur de la puissance pour
indiquer que la zone a été choisie.
7. Une fois le temps de cuisson
écoulé, la zone de cuisson corres-
pondante est automatiquement
éteinte.

Note : Les autres zones de cuisson
continuent a fonctionner, si elles
ont été mises en marche au préa-
lable.

Si la minuterie est réglé
pour plus d’'une zone de
cuisson

1. Si la minuterie est réglée pour
plusieurs zones de cuisson, les
points rouges correspondant a ces
zones sont affichés. L'écran de

la minuterie affiche le plus court
temps réglé. Le point de la zone
correspondante clignote.

15 = 8
© = O

2. Une fois le temps écoulé pour
la zone de cuisson donnée, celle-
ci s’éteint. Ensuite, la minuterie la
plus courte suivante s’affiche et le
point de la zone correspondante
clignote.
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Note : Appuyer sur la touche sen-
sitive de la sélection de la zone de
cuisson, le temps correspondant
s'affichera sur l'indicateur de la
minuterie.

Annulation de la minuterie
1. Appuyer sur la touche sensitive
de la sélection de la zone de cuis-
son pour laquelle la minuterie doit
étre annulée.

2. Appuyer sur la touche de la mi-
nuterie - l'indicateur clignote.

3. Glisser le curseur « - » pour
régler la minuterie sur « 00 ». Ceci
annule la minuterie.



ACTIONS EN SITUATION
D'AVARIE

Dans, toute situation d’avarie, entreprendre les actions suivantes:
e Eteindre les foyers de la plaque

e Couper l'alimentation électrique
e  Confier I appare|I pour réparation
e Cependant, I'utilisateur peut lui-méme supprimer certains problémes selon les indica-
tions ci-dessous; avant de contacter le service aprés-vente ou autre service de répa-
rations, vérifier les points dans le tableau suivant:
PROBLEME CAUSE ACTION
1. L'appareil ne fonc- Iy i i - Vérifier dans le tableau électrique, le fu-
tionne pas - Coupure d'électricite sible correspondant, le changer si fondu

2. L'appareil ne réagit
pas aux commandes
introduites

- Le panneau de commandes n'a

pas été mis en fonctionnement - Mettre en fonctionnement

- Le senseur n’a pas été touché
suffisamment longtemps (moins
d’une seconde)

- Toucher le senseur plus longtemps

- Plusieurs senseurs ont été tou-
chés en méme temps

- Ne toucher qu’un seul senseur (sauf
pour éteindre un foyer)

3. L'appareil ne réagit
pas et émet un signal
sonore court

- Utilisation incorrecte (des sen-
seurs touchés sont inappropriés et/
ou ont été touchés trop vite)

- Remettre en marche la plaque

- Senseur(s) couvert(s) ou sale(s) |- Découvrir ou nettoyer les senseurs

4. Tout I'appareil s'éteint

- Aprés avoir branché I'appareil,
aucune valeur n'a été introduite
pendant plus de 10 secondes

- Découvrir ou nettoyer les senseurs

- Senseur(s) couvert(s) ou sale(s) |- Remettre en marche le foyer

5. Un foyer s’éteint et
sur I'afficheur apparait la
lettre ,H”.

- Limitation de la durée du travail - Remettre en marche le foyer

- Senseur(s) couvert(s) ou sale(s)

- Surchauffe des éléments électro-
niques

- Découvrir ou nettoyer les senseurs

6. L'indicateur de chaleur
résiduelle ne s’allume
pas, méme lorsque

les foyers sont encore
chauds.

- L'indicateur de chaleur résiduelle
se remettra a fonctionner seulement
aprés le ré-allumage du panneau de
commandes.

- Coupure d’électricité, I'appareil a

7. Fissure dans la plaque
céramique

été déebranché du réseau.
Danger! Débrancher immédiatement la plaque du réseau
électrique (fusible). S’adresser au service de réparation le plus

A proche.

8. Lorsqu’une anomalie
n’a toujours pas été
éliminée.

Débrancher la plaque du réseau électrique (fusible !). S'adresser au service de
réparation le plus proche.

Important !

Vous étes responsables du bon état de 'appareil et de son utilisation correcte
dans la maison. Si en cas d’erreur d'utilisation, vous appelez le service de répa-
ration, cette visite sera payante, méme pendant la période de garantie.
Malheureusement nous ne sommes pas responsables des dommages provo-
qués par le non respect de ce mode d’emploi.

9. La plaque a induc-
tion émet des bruits de
ronflement.

C’est un phénomene normal. Le ventilateur refroidissant les circuits électroniques
fonctionne.

10. La plaque a induction
fait des bruits faisant pen-
ser a un sifflement.

C’est un phénomeéne normal. Lors de I'utilisation de plusieurs zones de cuisson a
la puissance maximale et selon la fréquence de fonctionnement des bobines, la
plaque émet un Iéger sifflement.

11. La plaque ne fonc-
tionne pas, les champs
de chauffage ne peuvent
pas étre mis en marche
et ne fonctionnent pas.

- Remettre a zéro la plaque, dé-
brancher la plaque du courant pour
quelques minutes (retirer le fusible de
I'installation).

- Panne de I'électronique




CODES D'ANOMALIE

Pendant le fonctionnement de I'appareil, un code d'anomalie peut apparaitre sur I'afficheur.
Il est décrit dans le tableau ci-dessous :

PROBLEME CAUSE MARCHE A SUIVRE
E4/E5 Capteur de température défectueux | Contacter le service d’assistance
E7/E8 Capteur de temperature du Contacter le service d’assistance

transistor IGBT défectueux

Vérifier si la tension réseau secteur

E2/E3 Défaut de tension réseau secteur
est correcte.

Mettre en marche la plaque

E6/E9 Surchauffe de la plaque complétement refroidie




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Une attention quotidienne de I'utilisateur pour la propreté de la plaque et
pour son entretien approprle a une influence importante pour prolonger
son utilisation sans problemes.

Lors du nettoyage de la vitre céramique,
respecter les mémes régles que pour une
surface en verre. N'utiliser en aucun cas de
produits nettoyants agreSS|fs ni de produits
abrasifs en poudre ou d’éponges avec face
de grattage. Pour le nettoyage, ne pas
utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

Nettoyage apreés chaque utilisation

Pour les salissures légéeres, non br(ilées, frotter avec un chiffon humide
sans prodwt de nettoyage. L'utilisation d’'un liquide-vaisselles peut pro-
voquer l'apparition de teintes bleutées. Ces taches tenaces ne sont pas
toujours éliminées au premier nettoyage, méme en utilisant un produit
de nettoyage spécial.

Les salissures fortement adhérentes peuvent
étre éliminées avec un racloir tranchant.
Essuyer ensuite la surface chauffante avec
un chiffon humide.

Elimination des taches

Les taches claires de teintes perles (résidus d'aluminium) peuvent étre
¢éliminées de la plague refroidie a I'aide de produits de nettoyage spéci-
figues. Les restes de tartres (p. ex. apres ébullition d’eau) peuvent étre
éliminés avec du vinaigre ou avec un produit de nettoyage spécial.

Pour éliminer le sucre, les aliments contenant du sucre, les matieres
plastiques et le papier alumlnlum ne pas éteindre le foyer concerné ! Il
faut immédiatement et smgneusement gratter du foyer chaud les restes
(a I’état chaud) avec un racloir tranchant. Apres élimination des salis-
sures, on peut éteindre la plaque, et, une fois refroidie, compléter son
nettoyage avec un produit spécial.




On peut acquérir ces produits de nettoyage spéciaux dans les super-
marchés, les magasins spécialisés en électronique, les drogueries, cer-
tains commerces d’alimentation et salons cuisinistes. On peut acquérir
des racloirs tranchants dans les magasins de bricolage, de matériaux de
construction ou les magasins d’accessoires de peinture.

Ne jamais appliquer un produit de nettoyage sur la plaque de cuisson
chaude. 1II est préférable de laisser s¢cher le produit de nettoyage, et
seulement ensuite I'enlever a I'eau. Eventuellement enlever les restes
du produit de nettoyage avec une éponge humide avant la prochaine
utilisation. Sinon ils peuvent s’avérer corrosifs.

En cas de traitement incorrect de la vitre céramique de la plaque, I'utili-
sateur perd ses droits a la garantie!

Révisions périodiques

En plus des actions d’entretien courant de la plaque, il faut:

e effectuer des contrbles périodiques du fonctionnement des élé-
ments de commande et des ensembles de travail de la plaque. Aprés
échéance de la garantie, effectuer au moins une fois tous les deux
ans_une révision technique de la plaque dans un point de service
apreés-vente,

e éliminer les anomalies d ‘exploitation constatées,

o elffectuer un entretien périodique des ensembles de travail de la
plague

Attention!

Si pour une raison quelconque les commandes ne sont plus utilisables
lors du fonctionnement de la plaque, il faut déconnecter 'appareil du ré-
seau électrique (par l'interrupteur s’il existe ou en débranchant la fiche
de la prise ou en retirant le fusible approprié) et contacter le service
apres-vente.

Attention!

En cas d’apparition de cassures ou de fissures sur la vitre céramique,
débrancher aussitét la plaque du réseau électrigue. Pour cela couper le
circuit ou retirer la fiche de la prise. Ensuite contacter le service aprés-
vente.

Attention!
Toutes les réparations et les actions de réglage doivent étre réalisées par
un point de service approprié ou par un installateur certifié.




GARANTIE, SERVICE APRES-

VENTE

Garantie

Service de garantie selon la carte de garantie. Le fabricant n’est respon-
%ag(lje gc:l aucun dommage provoque par une utilisation inappropriée du
roduit.

Service

Le fabricant suggére de faire réaliser toute réparation et tout réglage
par le Service Interventions ou un centre agree du fafricant. Pour des
raisons de securite, il est interdit de reparer vous-méme l'appareil.
Les reparations realisées par des personnes sans les competences
exigees _Peuvent constituer un grave danger pour les utilisateurs de
I"appareil. . ) . .
La periode minimale de la garantie sur I'appareil, offerte par le fabri-
8aentéla|]rg1tpé>rtateur ou le distributeur agreé est indiquee sur la carte
rantie.

L_’agpareil perd sa garantie suite a des transformations, des adapta-
tions, la rupture des scelles ou de tout autre dispositif de securite ou
de leurs élements ainsi que suite g toute intervention qui n'est pas
conforme aux consignes du mode d’emploi.

Demande de réparation et soutien en cas de défaillance

Si I'appareil nécessite une réparation, contactez le servjce. Les coor-
donnees du service et le humero de contact sont indiqués sur lg carte
de garantie. Avant tout contact, veuillez préparer le numero de serie de

|'app

areil que vous pouvez trouver sur la plaque signaletique. Pour faci-

liter les choses, veuillez le recopier ci-dessous :

Déclaration du fabricant

Par la présente le fabricant déclare que le produit est conforme a toutes les principales
dispositions exigees par les directives de la communauté Européenne:

e directive Basse Tension 2014/35/CE

e directive Compatibilité électromagnétique 2014/30/CE
e directive 2009/125/CE

e directive RoHS 2011/65/CE

et c’est le pourquoi le produit est désigné par le symbol C ainsi qu‘une déclaration
de la conformite accessible aux organes chargés de la surveillance du marché a été
délivrée.




Beste
klant

Vanaf vandaag zijn de dagelijkse klusjes eenvoudiger
dan ooit tevoren. Het apparaat is een combinatie van
uitzonderlijk bedieningsgemak en perfecte effectivi-
teit. Na het lezen van de gebruiksaanwijzing kent de
bediening voor u geen geheimen meer.

leder apparaat dat de fabriek verlaat is vooér het in-
pakken op controleplekken grondig gecontroleerd op
veiligheid en functionaliteit.

Wij vragen u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
te lezen voordat u het apparaat inschakelt. Naleving
van de aanwijzingen die erin zijn opgenomen be-
schermt u tegen onjuist gebruik. Bewaar de gebruiks-
aanwijzing en zorg dat u hem altijd binnen handbereik
heeft.

Volg de gebruiksaanwijzing nauwkeurig op om onge-
vallen te voorkomen.

Hoogachtend




AANWIIJZINGEN VOOR VEILIG
GEBRUIK

Attentie. Dit apparaat en de bereikbare onder-
delen ervan worden tijdens het gebruik heet.
Wees bijzonder voorzichtig bij het aanraken van
de verwarmingselementen. Zorg dat kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar niet bij het apparaat kun-
nen komen, tenzij ze onder permanent toezicht
staan.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen
van 8 jaar en ouder en personen met lichamelij-
ke of geestelijke beperkingen of personen zonder
ervaring met of kennis van het apparaat, als dit
gebruik plaatsvindt onder toezicht of in overeen-
stemming met de gebruiksaanwijzing van het ap-
paraat, door personen die verantwoordelijk zijn
voor hun veiligheid. Zorg ervoor dat kinderen niet
met het apparaat kunnen spelen. Kinderen mo-
gen de kookplaat niet zonder toezicht schoonma-
ken of onderhoudswerkzaamheden verrichten.
Attentie. Het koken van vetten of olie op de kook-
plaat zonder toezicht kan erg gevaarlijk zijn en
leiden tot brand.
Probeer het vuur NOOIT met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en bedek de viam-
Eﬂen met een deksel of een niet-brandbare de-
en.
Attentie. Brandgevaar: geen voorwerpen verza-
melen op de kookoppervlakte.
Attentie. Schakel de stroom uit als de oppervlak-
te is gebarsten, om elektrische schokken te voor-
komen.
Leg geen metalen voorwerpen als messen, vor-
ken, lepels, deksels en aluminiumfolie op de op-
perviakte van de kookplaat, zij kunnen heet wor-




den.

Schakel de kookplaat na afloop van het gebruik
uit met de regelaar, vertrouw niet op de pand-
etectie.

Het apparaat is niet bedoeld voor aansturing met
een externe tijdschakelaar of een apart systeem
voor afstandsbesturing.

Gebruik geen stoomreinigers voor het schoon-
maken van het apparaat.

Lees de gebruiksaanwijzing door voordat u de inductiekookplaat voor de

eerste maal gebruikt. Alleen dan kunt u zeker zijn dat de kookplaat veilig

functioneert en kunnen beschadigingen voorkomen worden.

Als de inductiekookplaat in de buurt van een radio- of televisieontvanger of

andere zendapparatuur is geplaatst, moet het juist functioneren van de sen-

sorbediening getest worden.

ge kookplaat moet door een gekwalificeerde elektricien geinstalleerd wor-
en.

De kookplaat mag niet in de buurt van koelapparatuur geinstalleerd worden.

Het meubel waarin het apparaat geplaatst wordt, moet bestand zijn tegen

temperaturen tot 100°C. Dit geldt ook voor het fineer, de randlijsten, kunst-

stofoppervlaktes, lijm en laklagen.

Het apparaat mag pas gebruikt worden nadat het is ingebouwd. Alleen op

deze manier bent u beschermd tegen het onbedoeld in aanraking komen met

onder spanning staande onderdelen.

Elektrische apparaten mogen alleen gerepareerd worden door gekwalificeer-

de specialisten. Onvakkundige reparaties leveren ernstig gevaar op voor de

gebruiker.

Het apparaat is pas afgesloten van het lichtnet, als de zekering in de meter-

kast is uitgeschakeld of wanneer de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Ee stekker van de aansluitkabel moet na de installatie van de plaat bereik-
aar zijn.

Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat kunnen spelen.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (waaronder kinde-

ren) met lichamelijke of geestelijke beperkingen of personen zonder ervaring

met of kennis van het apparaat, tenzij dit gebruik plaatsvindt onder toezicht

of overeenkomstig de gebruiksaanwijzing van het apparaat, door personen

die verantwoordelijk zijn voor hun veiligheid.

Personen met implantaten die helpen bij de lichaamsfuncties (bv. pacema-

ker, insulinepompje of gehoorapparaten), moeten controleren of de werking

van die apparaten niet wordt gestoord door de inductiekookplaat (de wer-

kingsfrequentie van de inductiekookplaat bedraagt 20-50 kHz).

Bij stroomuitval verdwijnen alle instellingen. Bij terugkeer van de spanning

moet u bijzonder voorzichtig zijn. Zolang de kookzones heet zijn brandt de

restwarmteindicator ,H” en, net zoals bij het eerste gebruik, de sleutel van

het kinderslot.

De in het elektronische systeem ingebouwde restwarmteindicator laat zien of

de kookzone is ingeschakeld of nog heet is.

Als de wandcontactdoos zich in de buurt van een kookzone bevindt, let er

dan op dat de kabel niet in aanraking komt met de hete plekken.

Bij gebruik van vetten en olién, mag u het apparaat niet zonder toezicht la-

ten vanwege brandgevaar.

Gebruik geen kookgerei van plastic of aluminiumfolie. Dit materiaal smelt bij

hoge temperaturen en kan de keramische glasplaat beschadigen.

Suiker, citroenzuur, zout enz. mogen zowel in vloeibare als in vaste vorm net




als plastic niet in aanraking komen met een hete kookzone.

e Mocht er per ongeluk toch suiker of kunststof op een hete kookzone terecht-
komen, schakel deze dan niet uit voordat u de suiker of de kunststof met
behulp van een scherpe schraper verwijderd heeft. Bescherm uw handen
tegen verbranding en verwondingen.

e Bij het gebruik van de inductiekookplaat mogen slechts pannen en braad-
pannen met een vlakke bodem gebruikt worden, zonder scherpe randen of
bramen, omdat anders permanente krassen ontstaan op de plaat.

e De verwarmingsoppervlakte van de inductiekookplaat is bestand tegen tem-
peratuurschokken. Hij is zowel hitte- als koudebestendig.

e Voorkom het vallen van voorwerpen op de kookplaat. De inslag van harde en
puntige voorwerpen, zoals een kruidenpotje, kunnen het barsten of versplin-
teren van de keramische glasplaat veroorzaken.

e Overkokende gerechten kunnen via beschadigde plekken in aanraking ko-
men met onder spanning staande delen van de inductiekookplaat.

e Schakel de stroom uit als de oppervlakte is gebarsten, om elektrische schok-
ken te voorkomen.

e Gebruik de oppervlakte van de kookplaat niet als snijplank of werkvlak.

e Leg geen metalen voorwerpen als messen, vorken, lepels, deksel en alumini-
umfolie op de oppervlakte van de kookplaat, zij kunnen heet worden.

e Bouw de kookplaat niet in boven een oven zonder ventilator of boven een
afwasmachine, koelvrieskast of wasmachine.

e Bijinbouw van de kookplaat in het werkblad kunnen metalen voorwerpen die
zich in de kastjes bevinden verhit raken door de lucht die uit het ventilatie-
systeem van de kookplaat komt. Het gebruik van een direct scherm wordt
daarom aanbevolen (zie afb. 2).

e Houdt u aan de aanwijzingen voor reiniging en onderhoud van de kerami-
sche glasplaat. Indien u het apparaat onjuist behandelt, vervalt uw recht op
garantie.

e Om gevaarlijke situaties te vermijden moet een beschadigde aansluitleiding,
die niet losgemaakt kan worden, vervangen worden bij de producent, bij een
gespecialiseerde hersteldienst of door een gekwalificeerd persoon.

UITPAKKEN

Het apparaat is beveiligd tegen transportschade.
Na het uitpakken moet het verpakkingsmateriaal zo
verwerkt worden dat er geen risico voor het milieu
ontstaat. Al het materiaal dat voor de verpakking
is gebruikt is milieuvriendelijk, het kan voor 100%
hergebruikt worden en het is gelabeld met het bijbe-
horende symbool.

Attentie! Het verpakkingsmateriaal (polyethyleen-

zakjes, stukken polystyreen etc.) bij het uitpakken buiten het bereik van
kinderen houden.




VERWIJDERING VAN
GEBRUIKTE APPARATUUR

Dit product is in overeenstemming met de Europese richt-
lijn 2002/96/EG en de Poolse wet op gebruikte elektrische
en elektronische apparatuur, gemerkt met het symbool
van een doorgekruiste verrijdbare afvalbak.
Dit merkteken informeert dat dit apparaat na afloop van
zijn levensduur niet samen met ander huishoudelijk afval
verwijderd mag worden. De gebruiker is verplicht om het
aan te bieden bij een inzamelpunt voor gebruikte elek-
_ trische en elektronische apparatuur. De inzamelende in-

stanties, waaronder lokale inzamelpunten, winkels en gemeentelijke
instanties vormen een geschikt systeem voor de inzameling van deze
apparatuur. De juiste behandeling van gebruikte elektrische en elektro-
nische apparatuur leidt tot het vermijden van consequenties die scha-
delijk zijn voor de menselijke gezondheid en de natuurlijke omgeving
en die voortkomen uit de aanwezigheid van gevaarlijke bestanddelen en
verkeerde opslag en verwerking van dergelijke apparatuur.

ENERGIE BESPAREN

Wie verantwoordelijk omgaat met energie, be-
schermt niet alleen zijn portemonnee, maar handelt
ook milieuvriendelijk. Help daarom mee om zuinig te
om te gaan met elektriciteit! Dit kan op de volgende
manier:
e Gebruik geschikt kookgerei.
e Door pannen te gebruiken met een viakke en dik-
ke bodem bespaart u tot 1/3 elektriciteit. Vergeet
—_— —_— niet het deksel op de pan te leggen, anders is uw

energieverbruik tot viermaal hoger!
Kookzones en kookgerei schoon houden.
Vuil verstoort de warmteoverdracht - sterk ingebrand vuil kan vaak
alleen verwijderd worden met middelen die het milieu zwaar belas-
ten.
Vermijd onnodig optillen van het deksel tijdens het koken.
Bouw de kookplaat niet in de buurt van koel-/vriesapparatuur in.
Hun energieverbruik zal daardoor onnodig toenemen.




INSTALLATIE

Vloortbereiding van het werkblad voor inbouw van de kook-
plaa

Het werkblad moet vlak en waterpas zijn. Aan de kant van de muur
Imoet het werkblad worden afgedicht en beveiligd tegen vocht en over-
open.

De bekleding van de inbouwmeubelen en de lijm waarmee deze is vast-
gelijmd moeten bestand zijn tegen temperaturen van 100°C. Als niet
aan deze voorwaarde wordt voldaan kan het oppervlak vervormen of
de bekleding loslaten.

Bescherm de randen van de opening met materiaal dat bestand is te-
gen vocht.

Laat onder de kookplaat wat ruimte vrij om te zorgen voor goede
luchtcirculatie. Daarmee voorkomt u oververhitting van de oppervlakte
rondom de kookplaat. De omvang van deze spleet vindt u verderop in
deze gebruiksaanwijzing

Maak de opening in het werkblad volgens de afmetingen uit onder-
staande afbeelding (eenheid [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min
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Het is verboden om de kookplaat in te bouwen boven een oven
zonder ventilatie.




Installatie van de kookplaat in de montageopening

Sluit de kookplaat aan met een elektrische kabel volgens het meegele-
verde aansluitschema.

Maak het werkblad stofvrij, leg de kookplaat in de opening en druk
hem stevig tegen het werkblad.

Aanwijzingen voor de installateur

De kookplaat is uitgerust met een aansluitblok dat verschillende aan-
sluitmogelijkheden biedt, die geschikt zijn voor verschillende typen
elektrische installaties.

Het aansluitblok maakt de volgende aansluitingen mogelijk:

e Monofasig 220-240V ~

e Tweefasig 400V 2N ~

Aansluiting van de kookplaat op de gewenste voeding is mogelijk door
middel van een geschikte geleidingsbrug op het aansluitblok volgens
bijgeleverd schakelschema. Het schakelschema is ook op de onderkant
van de behuizing van het apparaat aangebracht. Na verwijdering van
het onderste gedeelte van de behuizing van het klemmenbord, hebt u
toegang tot het aansluitblok. Vergeet niet om de juiste aansluitkabel
te kiezen die overeenstemt met het soort aansluiting en het nominale
vermogen van de kookplaat.

Attentie! Vergeet niet om de aardleiding te bevestigen aan de met het
symbool gelabelde klem op het aansluitblok. De elektrische installatie
die de kookplaat van stroom voorziet, moet voorzien zijn van een juist
gekozen zekering of een veiligheidsschakelaar, om de hoofdleiding te
beschermen en in noodgevallen de stroom uit te kunnen schakelen.

Neem kennis van de informatie op het typeplaatje en het schakelsche-
ma voordat u het apparaat op de elektrische installatie aansluit. Een
aansluiting die afwijkt van het meegeleverde schakelschema, kan be-
schadiging van de kookplaat veroorzaken.

Attentie! De aansluiting van de kookplaat op het lichtnet mag uitslui-
tend uitgevoerd worden door een erkend installateur. Eigenmachtige
aanpassingen of wijzigingen van de elektrische installatie zijn verbo-
den.

Attentie! De installateur is verplicht om de gebruiker een "Bevestiging
van aansluiting van het apparaat” (dit vindt u bij het garantiebewijs) te
geven. De installateur moet na afloop van de installatie ook informatie
vermelden over de wijze van aansluiting van het apparaat:

e monofasig, tweefasig of driefasig;

e doorsnede van de aansluitkabel;

e de aard van de toegepaste beveiliging (soort zekering).




Schema van mogelijke verbindingen
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BASISINFORMATIE OVER HET
APPARAAT

Werkingsprincipes inductiekookplaat

Onder het glas van de inductiekookplaat bevinden zich inductiespoelen
die een magnetisch veld opwekken. Een pan die op het magnetische
veld staat, wordt warm onder invloed van dat veld. Vergeet niet dat het
belangrijk is om pannen met een geschikte bodem te gebruiken.

De kookzone werkt cyclisch. Dat is een normaal verschijnsel. De fre-
quentie is afhankelijk van het ingestelde vermogen van de kookzone.

Afhankelijk van de gebruikte pannen en het ingestelde vermo-
gen tijdens het koken, maakt het apparaat een specifiek fluitend
geluid. Dit is een normaal verschijnsel en vormt geen reden voor
reclamaties.

Kenmerken van het kookgerei

e Om te controleren of een pan geschikt is voor uw inductiekookplaat,
controleert u of een magneet wordt aangetrokken door de bodem
van de pan. Hoe hoger de aantrekkingskracht, hoe beter de pan.

e Gebruik altijd kookgerei van hoge kwaliteit met een perfect vlakke
bodem. Zo voorkomt u het ontstaan van punten met een te hoge
temperatuur waar voedingsmiddelen tijdens het koken aan vast kun-
nen kleven. Pannen en kKoekenpannen met dikke, metalen wanden
zorgen voor uitstekende verspreiding van de warmte. Een holle bo-
dem of een diep ingeslagen logo van de producent hebben een nega-
tieve invloed op de temperatuurcontrole door de inductiemodule en
kunnen oververhitting van het kookgerei veroorzaken. )

e Gebruik geen beschadigde pannen bv. met een bodem die door te
hoge temperaturen is vervormd.

e e Bij toepassing van groot kookgerei met een
‘:S?_)j\ ferromagnetische bogem_waarvan de diameter
S 1 kleiner is dan de totale diameter van het kook-

erei, wordt uitsluitend het ferromagnetische

eel van het kookgerei verhit. Hierdoor ontstaat
de situatie dat de warmte zich ongelijkmatig
door het kookgerei verspreidt. Het ferromag-
netische oppervlak wordt in de bodem van het
kookgerei verminderd vanwege de aluminium
elementen die erin 2|]]n geplaatst, daardoor kan
de geleverde hoeveelheid warmte lager zijn. Er
kunnen ook problemen optreden met het detec-
teren van het kookgerei, of het gerei wordt he-
lemaal niet gedetecteerd. De diameter van het
ferromagnetische deel van het kookgerei moet
passen |_l<de doorsnede van de kookzone om
de beste kookresultaten te bereiken. Wanneer
het kookgerei niet wordt ontdekt op de door u
gekozen kookzone, probeer dan een kookzone
met een kleinere diameter.




Basisvoorwaarde voor de goede werking en efficiéntie van de
kookplaat is het gebruik van de juiste kwaliteit pannen.

C Het gebruik van losse inductie-adapters wordt afgeraden.

e Gebruik voor inductiekoken uitsluitend ferromagnetisch kookgerei
van materialen als:

- Geémailleerd staal
- Gietijzer
- Kookgerei van roestvrij staal dat geschikt is voor inductiekoken.

e Een deksel verhindert dat de warmte tijdens het koken ontsnapt,
waardoor de kooktijd korter wordt en u minder energie verbruikt.

e Zorg ervoor dat de bodem van de pan droog is. Controleer na het vul-
len, of wanneer u een pan gebruikt die in de koelkast heeft gestaan,
of de oppervlakte volledig droog is. Hierdoor voorkomt u verontreini-
ging van de oppervlakte van de kookplaat.

o~

N
/4

Controleer of zich op het eti-
Markering van keukenge- m ket een symbool bevindt, dat

rei aangeeft dat de pan geschikt is
voor inductiekookplaten

Aanwezigheid pan niet ontdekt

RVS Uitgezonderd pannen van ferromagnetisch
staal
Aluminium Aanwezigheid pan niet ontdekt

Bijzonder geschikt

Gietijzer Opgelet: de pannen kunnen krassen op de
kookplaat veroorzaken

Bijzonder geschikt

Geémailleerd staal Aanbevolen worden pannen met een dikke,
vlakke en gladde bodem

Glas Aanwezigheid pan niet ontdekt

Porselein Aanwezigheid pan niet ontdekt

Pannen met een koperen

bodem Aanwezigheid pan niet ontdekt




Restwarmte-indicator "H"

Na afloop van het koken is de ruit van de inductiekookplaat op het gebied
van de betreffende kookzone nog steeds heet. Dit heet restwarmte.

Als de ruit heet is, verschijnt op de display van deze zone [ ]
het symbool “H". "

Raak tijdens het branden van de restwarmteindicator de
kookzone niet aan in verband met het risico voor verbran-
dingen en zet er geen voorwerpen op die gevoelig zijn voor

warmte!
B|] stroomonderbreking wordt de restwarmteindicator "H"

n_|_et'getoond Ondanks dat kan de kookzone nog steeds heet
zijn!
Voor het eerste gebruik van de kookplaat

e Maak de inductiekookplaat zorgvuldig schoon. De plaat heeft een
glazen oppervlak, behandel hem dus met de nodige zorg.

e Na de eerste start van het apparaat kunnen er geuren vrijkomen.
Schakel in dat geval de ventilatie in of zet een raam open. Het vrij-
komen van geuren is tijdelijk.

De pan wordt niet ontdekt op de ingeschakelde kookzone.

Als u geen pan op de actieve inductiezone plaatst of de

pan is niet geschikt, verschijnt op de display het getoon-

de symbool. Als u geen geschikte pan op de kookzone L
plaatst, schakelt deze na een minuut uit (de plaat is nog W
een minuut in stand-bymodus, hierna schakelt hij volle-
dig ui)t, tenzij een van de overige kookzones nog functio-
neert).

Afmetingen kookgerei

Gebruik voor het beste kookresultaat vaatwerk waarvan de bodemafme-
ting (het ferromagnetische gedeelte) overeenkomt met de omvang van
de kookzone.

Wanneer u ander vaatwerk gebruikt waarvan de bodemdoorsnede klei-
ner is dan de kookzone, is de efficiéntie van de kookzone lager en duurt
het kookproces langer.

Kookzones hebben met betrekking tot de panherkenning een ondergrens
die afhankelijk is van de doorsnede van het ferromagnetische deel van
de panbodem en het materiaal waarvan de pan is gemaakt.

Doorsnede kookzone Doorsnede pan [mm]
160 120
180 140

210 180




BEDIENING

Onderdelen van het apparaat

Bedieningspaneel

BB B
Clgqr) CEE N I B I I B BN Dl—.-.®
|

|
36 2 4
1 - Tiptoets AAN/UIT e .
2 - Schuifregelaar van het ver- 4 - Kinderslot (Child Lock)

: 5 - Kookzone selecteren
mogensniveau _ :
3 - Kookwekker instellen 6 - Boostfunctie

Opmerking: Na iedere aanraking van een tiptoets hoort u een geluids-
signaal. Het is niet mogelijk om de geluidssignalen uit te schakelen.




Voorbereiding voor het ko-
ken

Na inschakeling klinkt er een enkel
geluidssignaal, lichten alle indi-
catoren gedurende 1 seconde op
en gaan vervolgens uit om aan te
geven dat de kookplaat nu in de
stand-bymodus staat.

Raak de tiptoets AAN/UIT aan.

. Alle indicatoren tonen "-".

2. Plaats een geschikte pan op

de geselecteerde kookzone. Zorg

ervoor dat de panbodem en de

kookzone schoon en droog zijn.

3. Als u de tiptoets voor keuze van

de kookzone aanraakt, gaat het

indicatielampje naast de tiptoets
knipperen.

4. Selecteer een vermogensstand

door de schuifregelaar van het ver-

mogen te verplaatsen.

e Als u geen vermogensstand
binnen 1 minuut instelt, scha-
kelt de kookplaat automatisch
uit. U moet dan opnieuw begin-
nen vanaf stap 1.

e Tijdens het koken kunt u de
vermogensstand op elk mo-
ment aanpassen.

Na het koken

e Raak de tiptoets van de kook-
zone O die u wilt uitschakelen.

e Schakel de kookzone uit door
over de schuifregelaar van het
vermogensniveau te schuiven.
Controleer dat het display “0”
toont.

e Schakel de hele kookplaat uit
door de AAN/UIT-knop aan te
raken. O,

Kijk uit voor heet oppervilak-

ken!

e " H" geeft aan de kookzone
nog te heet is om aan te raken.
Het gaat uit zodra het opper-
vlak naar een veilige tempera-
tuur is afgekoeld. Deze functie

kan ook worden gebruikt om
energie te besparen. Als u
meer potten wilt opwarmen,
gebruik dan de kookplaat die
nog heet is.

Boostfunctie

Deze functie wordt gebruik om tij-
delijk het vermogen van een spe-
cifieke kookzone te verhogen. Het
verwarmingsvermogen kan worden
ingesteld in het bereik van 1 tot

P, waarbij P het hoogst mogelijke
verwarmingsvermogen is.

Opmerking: De Boostfunctie kan
maximaal 5 minuten werken,
daarna wordt het verwarmingsver-
mogen automatisch verlaagd naar
stand 9.

Boostfunctie inschakelen

e Selecteer de zone met de
Boostfunctie .

e Raak de Boost-tiptoets aan, de
vermogensindicator geeft nu
“P” weer.

Boostfunctie uitschakelen

e Selecteer de zone met Boost-
functie O0.

e Raak de Boost-tiptoets “P”
aan of selecteer een vermo-
gensstand om de Boostfunctie
uit te schakelen en een ander
gewenst vermogensstand in te
stellen.

Tiptoetsen vergrendelen

e U kunt de bedieningselementen
vergrendelen om onbedoeld ge-
bruik te voorkomen (bijvoorbeeld
dat kinderen per ongeluk de kook-
zones aanzetten).

e Wanneer de bedieningselemen-
ten vergrendeld zijn, werken er
geen tiptoetsen behalve AAN/UIT.

Om tiptoetsen te vergrendelen
Raak de vergrendeltiptoets (kin-
derslot) O— aan. Op het display
van de kookwekker verschijnt “Lo”".



Om tiptoetsen te ontgrendelen
1. Controleer of de kookplaat inge-
schakeld is.

2. Raak de vergrendeltiptoets O—
aan en houd je vinger er geduren-
de 3 seconden op.

3. De kookplaat kan nu worden
gebruikt.

Wanneer de kookplaat in de ver-
grendelmodus staat, zijn alle be-
dieningselementen uitgeschakeld,
behalve de tiptoets AAN/UIT. In
een noodgeval kunt u de kookplaat
altijd uitschakelen met de tiptoets
AAN/UIT, maar voor de volgende
handeling moet u eerst de kook-
plaat ontgrendelen.
Waarschuwing rest-
warmte

voor

Als de kookplaat enige tijd in wer-
king is geweest, blijft er restwarm-
te achter. De letter "H” waarschuwt
u om de kookplaat niet aan te
raken.

Automatisch uitschakelen
van een kookzone

De kookzone wordt automatisch
uitgeschakeld na een bepaalde tijd
die afhankelijk is van het vermo-
gen. Dit is een veiligheidsfunctie
die u niet kunt uitschakelen.

Tijd tot
automatische
uitschakeling

Vermogen

8h

8h

8h

4 h

4 h

4 h

2h

2h

O O | N |~ | WN |+

2h

Kookwekker gebruiken

De kookwekker kan op 2 manieren

worden gebruikt:

e Als timer om de tijd af te tel-
len. In dit geval schakelt de
kookwekker geen kookzone
uit nadat de ingestelde tijd is
afgelopen.

e Als tijdschakelaar om een of
meer kookzones na afloop van
de ingestelde tijd uit te scha-
kelen.

De kookwekker als aftelti-
mer gebruiken

1. Controleer of de kookplaat inge-
schakeld is. En dat de tiptoets voor
keuze van de kookzone niet geac-
tiveerd is (het indicatielampje van
de zone “-" knippert niet).
Opmerking: De afteltimer kan
worden ingesteld voor of na het in-
stellen van het vermogen van een
kookzone.

2. Raak de tiptoets van de kook-
wekker (> aan. Op het display van
de kookwekker verschijnt “"00”, en
“0” knippert.

3. Stel de tijd in door de schuifre-
gelaar te bedienen.

4. Raak de tiptoets van de kook-
wekker (L) opnieuw aan. “"0” gaat
knipperen.

5. Stel de tijd in door de schuifre-
gelaar te bedienen.

6. Na het instellen van de tijd be-
gint het aftellen onmiddellijk. Op
het display wordt de overgebleven
tijd weergegeven.

7. Na afloop van de ingestelde tijd
zal het geluidssignaal gedurende
30 seconden klinken en zal er op
het display “- -” verschijnen.



ebruiken
ookzones

De kookwekker
om een of meer
uit te schakelen

1. Raak de tiptoets van de kook-
zone {_ waarvoor u de kookwekker
wilt instellen.

2. Raak de tiptoets van de kook-
wekker () aan, op het display
verschijnt "00”, en “0” knippert.

3. Stel de tijd in door de schuifre-
gelaar te bedienen.

4. Raak de tiptoets van de kook-
wekker (&) opnieuw aan. “0” gaat
knipperen.

5. Stel de tijd in door de schuifre-
gelaar te bedienen. Nu is de kook-
wekker ingesteld op 25 minuten.
6. Na het instellen van de tijd be-
gint het aftellen onmiddellijk. Op
het display wordt de overgebleven
tijd weergegeven.

OPGELET: Er verschijnt een rode
stip in de rechterbenedenhoek van
de weergave van de vermogens-
stand om aan te geven dat de zone
is geselecteerd.

7. Na afloop van de kooktijd wordt
de betreffende kookzone automa-
tisch uitgeschakeld.

Opmerking: Andere kookzones
blijven werken als ze eerder zijn
ingeschakeld.

Als de kookwekker voor
meer dan één kookzone is
ingesteld

1. Als de kookwekker voor meer-
dere kookzones is ingesteld, wor-
den de rode stippen van de betref-
fende kookzones weergegeven.
Op het display van de kookwekker
wordt de kortste ingestelde aftel-
tijd weergegeven. De stip van de
betreffende zone knippert.

= 3.0
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2. Na afloop van de afteltijd wordt
de betreffende kookzone uitge-
schakeld. Vervolgens wordt de
volgende kortste afteltijd weerge-
geven en de stip van de betreffen-
de zone gaat knipperen.

@:>

Opmerking: Raak de tiptoets voor
keuze van de kookzone aan om de
betreffende afteltijd op het display
van de kookwekker weer te geven.

£
.

De kookwekker uitschakelen
1. Raak de tiptoets van de kookzo-
ne waarvoor u de kookwekker wilt
uitschakelen.

2. Raak de tiptoets van de kook-
wekker aan, de indicator gaat
knipperen.

3. Verschuif de schuifregelaar “-”
zodanig dat de kookwekker op
“00” wordt ingesteld. De kookwek-
ker is nu uitgeschakeld.




HANDELWIJZE BI1J
STORINGEN

Bij het optreden van storingen handelt u als volgt:

dient u het apparaat

Schakel alle functies van het apparaat uit

Onderbreek de stroomtoevoer

Bied het apparaat aan voor reparatie

Omdat u zelf kleine storingen kunt verhelpen volgens de onderstaande aanwijzingen,

eerst te controleren aan de hand van de punten in de volgende

tabel, voordat u contact opneemt met de klantenservice.

PROBLEEM

OORZAAK OPLOSSING

1.Het apparaat werkt niet

-Controleer de zekering en vervang deze

- Stroomuitval als hij is doorgebrand

2.Het apparaat reageert niet
op de ingevoerde waarden

- Het bedieningspaneel is niet

ingeschakeld - Inschakelen

- De tiptoets is te kort aangeraakt

(minder dan een seconde) - Raak de tiptoets langer aan

- Raak altijd maar één tiptoets tegelijk
gaan (uitgezonderd het inschakelen
van de kookzone)

- Tegelijkertijd meerdere tiptoetsen
aangeraakt

3.Het apparaat reageert niet
en laat een Kkort geluidssig-
naal horen

- Onjuiste bediening (de verkeerde
tiptoetsen aangeraakt of te snel
aangeraakt)

- Schakel de kookplaat opnieuw in

- De tiptoets(en) is(zijn) bedekt of
verontreinigd

- De tiptoetsen vrijmaken of schoon-
maken

4.Het hele apparaat schakelt
uit

- Na inschakeling is er binnen 10
seconden geen enkele waarde
ingevoerd

- Schakel het bedieningspaneel
opnieuw in en voer de gegevens
onmiddellijk in

- De tiptoets(en) is(zijn) bedekt of
verontreinigd

- De tiptoetsen vrijmaken of schoon-
maken

5.Een kookzone schakelt uit
en op de display verschijnt
de letter ,H”

- Beperking van de werkingsduur |- Schakel de kookzone opnieuw in

- De tiptoets(en) is(zijn) bedekt of

verontreinigd - De tiptoetsen vrijmaken of schoon-

- Oververhitting van de elektronische \/maken

onderdelen

6. Restwarmteweergave
licht niet op, terwijl de kook-
zones nog heet zijn.

- Onderbreking van de stroomtoe-

voer, verbinding van het apparaat |- Restwarmteindicator gaat pas weer

werken nadat het bedieningspaneel
opnieuw is in- en uitgeschakeld.

7. Keramische plaat is
gebarsten.

met het lichtnet onderbroken
Gevaar! Stroomvoorziening van de kookplaat onmiddellijk
onderbreken (zekering). Neem contact op met de dichtstbijzijnde

& klantenservice.

8.Als het gebrek of de sto-
ring niet nog steeds niet is
opgeheven.

Stroomvoorziening van de kookplaat onmiddellijk onderbreken (zekering!).
Neem contact op met de dichtstbijzijnde klantenservice.

Belangrijk! U bent verantwoordelijk voor de goede staat van het apparaat en het
juiste gebruik ervan in de huishouding. Als u op basis van onjuist gebruik van
het apparaat contact opneemt met de klantenservice, dan zijn ook binnen de
garantieperiode de kosten van zo'n bezoek voor u.

Voor schade die is ontstaan door het niet in acht nemen van deze gebruiksaan-
wijzing, kunnen wij helaas niet aansprakelijk gesteld worden.

9. De inductiekookplaat
maakt een schurend geluid.

Dat is een normaal verschijnsel. De koelventilator van de elektronische onderdelen
werkt.

10. De inductiekookplaat
maakt een fluitend geluid.

Dat is een normaal verschijnsel. Conform de werkfrequentie van de spoelen tij-
dens het gebruiken van een aantal kookzones, maakt de kookplaat bij maximaal
vermogen en een licht fluitend geluid.

11. De plaat werkt niet, u
kunt de kookzones niet
inschakelen en ze functione-
ren niet.

- Reset de kookplaat, koppel de
kookplaat enkele minuten los van

- Elektronische storing de stroomvoorziening (verwijder de

zekering van de installatie).




FOUTCODES

Tijdens het gebruik van het apparaat kan een foutcode op de display verschijnen. De ver-
schillende foutcodes staan beschreven in onderstaande tabel:

PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING

Neem contact op met de

E4/E5 Beschadigde temperatuurvoeler Klantenservice
E7/E8 Beschadigde temperatuurvoeler van | Neem contact op met de
de IGBT-transistor Klantenservice
E2/E3 Onjuiste voedingsspanning Controlger of de voedingsspanning
correct is.
E6/E9 Oververhitting van de kookplaat Schakel de kookplaat opnieuw in

zodra hij volledig is afgekoeld




REINIGING EN ONDERHOUD

Het regelmatig reinigen en onderhouden van de kookplaat heeft grote
invloed op de levensduur en storingsvrije werking van het apparaat.

Neem bij het reinigen van de keramische
glasplaat dezelfde regels in acht als
bij het reinigen van glasopperviakten.
Gebruik nooit schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen, schuurpoeders of
schuursponsjes met een ruw opperviak.
Gebruik ook geen stoomcleaners.

Schoonmaken na ieder gebruik

Lichte, niet ingebrande verontreinigingen met een vochtig doekje zon-
der reinigingsmiddel verwijderen. Het gebruik van een afwasmiddel kan
een blauwe verkleuring veroorzaken. Deze hardnekkige vlekken kunnen
vaak niet bij de eerste reiniging verwijderd worden, zelfs niet als u spe-
ciale reinigingsmiddelen gebruikt.

Verwijder vastgebrande kookresten met
een scherpe schraper en wis de oppervlakte
met een vochtig doekje af.

Vlekken verwijderen

Lichte, parelmoerkleurige vliekken ( aluminiumresten) kunt u verwijde-
ren van de afgekoelde kookplaat met behulp van een speciaal reinigings-
middel. Kalkresten (van overgekookt water) verwijdert u met azijn of
speciale reinigingsmiddelen.

Schakel de kookzone niet uit als u suiker, suikerhoudende gerechten,
plastic of aluminiumfolie wilt verwijderen! Verwijder kookresten (als ze
nog heet zijn) meteen van de hete kookzone met een scherpe schraper.
U kunt de kookzone uitschakelen zodra u de verontreiniging heeft ver-
wijderd. Na afkoeling kunt u met behulp van speciale reinigingsmiddelen
de kookplaat verder schoonmaken.




De speciale reinigingsmiddelen zijn verkrijgbaar in supermarkten, spe-
ciale winkels met elektronische apparatuur, drogisterijen, levensmidde-
lenzaken en keukenspeciaalzaken. Scherpe schrapers zijn verkrijgbaar
in winkels met bouwmaterialen, bouwgereedschappen en schildersbeno-
digdheden.

Reinigingsmiddelen nooit toepassen op een hete kookplaat. U kunt het
beste het aangebrachte reinigingsmiddel laten drogen en vervolgens
met een natte doek afwissen. Voordat u de glaskeramische kookplaat

opnieuw verhit, moet u de resten van het reinigingsmiddel met een

Xogrtl)tige doek afvegen, omdat deze anders een bijtende werking kunnen
ebben.

Wij zijn niet aansprakelijk in het kader van de garantie, manier u de ke-
ramische glasplaat niet op de goede manier hebt behandeld.

Periodieke onderhoudsbeurten

Naast de normale schoonmaakwerkzaamheden moet u:

e regelmatig de besturings- en werkonderdelen van de kookplaat con-
troleren. na afloop van de garantieperiode minimaal één keer per
twee jaar het apparaat na laten kijken door een servicedienst,

e de geconstateerde storingen verhelpen,

e periodiek de onderdelen van de kookplaat een onderhoudsbeurt ge-
ven.

Attentie!

Als om de een of andere reden de besturing niet werkt, terwijl het ap-
paraat is ingeschakeld, schakel dan de hoofdschakelaar uit of schroef de
zekering los en neem vervolgens contact op met de klantenservice.

Attentie!

Mochten er barsten of breuken in uw keramische glasplaat verschijnen,
schakel dan onmiddellijk de kookplaat uit en verbreek de aansluiting
met het lichtnet. Draai hiertoe de zekering los of haal de stekker uit het
stopcontact. Neem vervolgens contact op met de klantenservice.

Attentie!
Reparaties en afstelhandelingen moeten worden uitgevoerd door een be-
voegde servicedienst of installateur.




GARANTIE, SERVICE

Garantie

De garantieverEIi(_:htingen blijken uit het garantiebewijs. De producent
is niet aansprakelijk voor schade die is veroorzaakt door oneigenlijk
gebruik van het product.

Service

e De producent van het apparaat raadt aan om alle reparaties en
afstelwerkzaamheden uit te laten voeren door_de fabrieksservice of
de geautoriseerde service van de producent. Om veiligheidsredenen
mag u het apparaat niet zelf repareren. o

e Reparaties die zijn uitgevoerd door personen die niet over de ver-
eiste kwalificaties beschikken, kunnen een ernstig gevaar opleveren
voor de gebruiker van het apparaat. i i

e De minimale garantieperiode voor het apparaat die door de fabri-
kant, importeur of gevolmachtigde wordt aangeboden, staat ver-
meld op het garantiebewijs. ) ) )

e Het apparaativerliest zijn"garantie als gevolg van eigenhandige
aanpassingen, wijzigingen, schending van de verzegeling of andere
beveiligingen van hét apparaat of onderdelen daarvan, en andere
eigenhandige interventie in de apparatuur die niet in overeenstem-
ming is met de gebruiksaanwijzing.

Reparatiemelding en assistentie bij storingen

Als het apparaat gerepareerd moet worden, moet u contact opnemen
met de klantenservice. De adresgegevens en het telefoonnummer van
de klantenservice vindt op het garantiebewijs. Als u contact opneemt
zorg er dan voor dat u het seriénummer van het apparaat pij de hand
heett, dit staat op het typeplaatje. Voor uw gemak kunt u het hieronder

noteren:

Verklaring van de producent

Hierbij verklaart de producent, dat het product aan de eisen van de
onderstaande Europese richtlijnen voldoet:

e Laagspanningsrichtlijn 2014/35/EC

e Richtlijn elektromagnetische compatibiliteit 2014/30/EC

e Richtlijn 2009/125/EC

e Richtlijn RoHS 2011/65/EC

en over de certificering C€ende conformiteitsverklaring voor orga-
nen die toezicht op de markt houden beschikt.




Vazeny
kliente,

pocinaje dnesnim dnem jsou kazdodenni povinnos-
ti jednodussi nez kdykoli jindy. Zafizeni je spojenim
vyjimecné snadné obsluhy a vynikajici efektivity. Po
precteni navodu nebudete mit problém s obsluhou.

Zarizeni, které opustilo tovarnu, bylo dikladné zkon-
trolovano pred zabalenim z hlediska bezpecnosti a
funkcnosti na kontrolnich stanovistich.

Pfed uvedenim zafizeni do provozu si pozorné precté-
te ndvod k obsluze. DodrZzovanim pokyn( uvedenych
v ndvodu predejdete nespravnému pouzivani. Navod
si ponechejte a uschovejte tak, abyste jej méli vidy pfi
ruce.

Dodrzujte presné navod k obsluze, abyste zabranili
nestastnym udalostem.

S Uctou




POKYNY TYKAJICI SE
BEZPECNEHO POUZIVANI

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné casti jsou v gru-
béhu pouzivani horké. MozZnosti dotknuti vyhfev-
nych elementd musi byt vénovana mimoradna
pozornost Déti mladsi nez 8 let se nemohou po-
hybovat v blizkosti spotrebice bez stalého dozoru.
Tento spotrebic muZe byt pouzivany detmi starsi-
mi nez 8 rokd a osobami s fyzickym, mentalnim
anebo psychickym omezenim anebo bez praktic-
kych zkuSenosti a vedomosti, pokud to bude pro-
bihat pod dozorem anebo v 'souladu s navodem
k pouzivani odevzdanym osobami zodpoveédnymi
za jejich bezpecnost. Vénujte ctnostmi, pozornost
détem, aby si se spotfebicem nehraly Uklizeni a
obsluzné &innosti nemohou byt provadéna détmi
bez dozoru.
Pozor. Priprava pokrmu na varné desce s pou2|t|m
tuku bez dozoru muze byt nebezpe¢né a mize
zpUsobit pozar,
NIKDY nezkousSejte hasit oher vodou, ale spotre-
bi¢ vypnéte a prikryjte plamen napr. pokryvkou
anebo nehoflavou dekou.
Pozor. Nebezpeli poZaru: nehromadte véci na
plose k vareni.
Pozor. Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud,
gby nevznikla moznost Urazu elektrlckym prou-
em.
Pozar. Nedoporucuje se kladeni kovovych pred-
métd, jako jsou noze, vidlicky, Izice a poklicky
na povrch varné desky, protoze se mohou stat
horké.
Po poziti vypnéte varnou desku regulatorem a
nespoléhejte se na ukazani detektoru nadobi.
Zarizeni neovladejte vnéjSimi hodinami anebo




nezavislym systémem dalkového ovladani.
K Cisténi spotfebice neni dovoleno pouZivat zari-
zeni pro Cisténi parou.

Pfed prvnim pouZitim indukcni varné desky je potfebné precist navod k po-
uzivani. Timto zpUsobem si zajistime bezpeénost a vyhneme se poskozeni
varné desky.

Jestlize induk¢ni varna deska je pouzivana v bezprostfedni blizkosti radia,
televizoru anebo jiného emitujiciho zafizeni, zkontrolujte, zda je zajisténa
spravna cinnost panelu ovladajiciho varnou desku.

Varnou desku musi zapojit opravnény instalatér-elektrikar,

Neni dovoleno instalovat varné desky pobliz chladicich zafizeni.

Nabytek, ve kterém je umisténa varna deska, musi byt odolny vi¢i teploté
cca 100°C, Tyka se to preklizek, hran, umelohmotnych povrchu, lepidel, jak
rovnéz lakd.

Varnou desku pouzweJte pouze po ]e]lm vestaveéni. Timto zpusobem se za-
bezpecujeme pred dotknutim ¢asti, které jsou pod napétim.

Opravy elektrickych spotrebict mohou provadet pouze specialisté. Neodbor-
né provedené opravy mohou zpUsobit vazné nebezpedi pro uzivatele.
Spotiebit zbude odpojeny od elektrické sité pouze tehdy, pokud bude vypnu-
ta pojistka anebo zastrcka bude vytahnuta ze zasuvky.

Zastrcka napajeciho vodiCe po instalovani varné desky musi byt dostupna.
Vénujte ctnostmi, pozornost détem, aby si se spotfebicem nehraly.

Osoby s |mplantovanym| zafizenimi podporujicimi Zivotni funkce (napF. kar-
diostimulator, inzulinova pumpa anebo naslechovy pfistroj) se musi presved-
¢it, prace téchto zafizeni nebude indukEni varnou deskou narusena (oblast
frekvence &innosti indukéni varné desky obnasi 20-50 kHz).

V pFipadé zaniku napéti v siti je zruseno jakékoliv nastaveni. Po opétovném
objeveni se napéti v siti je doporuCovana opatrnost. Pokud jsou varna pole
horka, bude promitany ukazatel zbytkového tepla ,H”, jak rovnéZ jako pfi
prvmm zapnuti kli¢ blokady.

Vestavény do elektronické soustavy ukazatel zbytkového tepla ukazuje, zda
je varna deska zapnutd, pfipadng, zda je jesté horka.

Jestlize se zasuvka nachazi pobliZ varneho pole, davejte pozor, aby se kabel
spotrebiCe nedotykal zahfatych mist.

Pri pouzivani oIeJu a tukd nenechavejte varné desky bez dozoru, protoze
existuje pozarm ohrozeni.

Nepouzivejte nadob z umeélych hmot a hlinikové folie. Roztavuji se ve vyso-
kych teplotach a mohou pogkodit keramické varné pole.

Cukr, kyselina citronqva, stl apod. v stalém i kapalném stavu, jak rovnéz
umélad hmota se nemuze ocitnout na horkém varném poli.

Jestlize se v dusledku nepozornosti cukr anebo umela hmota dostane na
horké varné pole, v zadném pripadé neni dovoleno vypnout varnou desku,
ale seSkrabte cukr a umélou hmotu ostrym Skrabakem. Chrarite ruce pred
popafenim a poranénim.

Pri_pouZivani indukéni varné degky pouZivejte pouze hrnce a kastroly s
plochym dnem, bez hran a vyronkd, protoze v opacném pripadé muze vznik-
nout poskrabam tabule.

Hfejny povrch indukini varné desky je odolny vi¢i tepelnému Soku. Neni
citliva ani na chladno ani na horko.

Vyhybejte se Upadku predmetu na tabuli varné desky. Bodové udery napf.
upbadlek lahvi¢ky s korenim, mulze zpUlsobit prasknuti a Glomky keramické
tabule

Pokud dojde k poskozeni, kypici jidlo mUze vniknout do &asti indukéni varné
desky, které jsou pod napétim.

Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud, aby nevznikla moZnost Urazu
elektrickym proudem.

Neni dovolené pouzivat povrchu varné desky jako krajeci desky anebo pra-




covniho stolu.

e Nedoporucuje se kladeni kovovych predmetu jako jsou noze, vidlicky, IZice a
poklicky na povrch varné desky, protoze se mohou stat horké.

e Neni mozné vestavét varnou desku nad pecici troubou, nad myckou nadobi,
chladnickou a mraznickou anebo prackou.

e Jestlize byla varna deska vestavéna do stolni desky, kovové pfedméty, které
se nachazeji ve skfince, mohou byt zahfaté vzduchem vyplyyajicim z venti-
lacniho systému varné desky na vysokou teplotu. Z tohoto dtivodu se dopo-
ruCuje pouZiti bezprostfedniho krytu (viz vykr. 2).

e DodrZujte pokyny tykajici se oSetrovani a Cisténi keramickeé tabule. V pfipadé
nespravného jednani s ni neodpovidame z titulu zaruky.

e Na zapnutou varnou desku nikdy nestavte prazdné varné nadoby, mohlo by
vést k poskozeni jak hrnce tak i varné zony.

VYBALENI

Spotrebi¢ byl na cas transportu zabezpeleny pred
poskozenim. Po vybaleni spotfebice Vas prosime o
odstranéni elementu obalu zplsobem, ktery neohro-
Zuje Zivotni prostredi. VSechny materlaly pouZité do
baleni jsou v 100% pro zivotni prostfedi neskodng,
a jsou vhodné k zpétnému ziskani a oznaceno je pfi-
slusSnym symbolem.

Pozor! Materialy pouZité pro baleni (polyetylenoveé
sacky, pénovy polystyren apod.) v prubéhu vybalo-

vani nenechaveijte v blizkosti déti.




ODSTRANOVANI OPOTREBO-
VANYCH SPOTREBICU

Tento spotrebic je oznaceny v souladu s Evropskou smeér-
nici 2012/19/UE a polskym zakonem o opotfebovaném
elektrickém a elektronickém zafizeni symbolem preskrtnu-
tého kontejneru na odpady.
Takové oznaceni informuje, Ze toto zafizeni, po obdobi
jeho pouzivani nemuze byt umisténé spolu s jinymi od-
padky, pochazejicimi z domaciho hospodarstvi. UZivatel je
povinny odevzdat ho osobam zabyvajicimi se sbérem opo-
_ tfebovaného elektrického a elektronického zatizeni. Prova-

déjici sbér, v tom mistni sbeérna stfediska, obchody a obecni ufady, tvofi
systém umozniujici odevzdavani téchto spotreblcu Odpovidajici zacha-
zeni s opotfebovanymi elektrickymi a elektronickymi spotfebici pfispiva
k vyhnuti se pro lidské zdravi a pfirodniho prostfedi Skodlivym konsek-
vencim, vyplyvajicim z pfitomnosti nebezpecnych slozek a nespravného
skladovani a pretvareni téchto spotiebicu.

JAK SETRIT ENERGII

Kdo pouziva energii odpoveédnym zpusobem chrani
nejenom domaci rozpocet, ale védome a cinné puso—
bi ve prospéch zivotniho prostfedi. Proto pomozme,
Setfeme_elektrickou energii! A provadi se to nasledu-
jicim zpusobem
e Pouzivani odpovidajicich nadob na vareni.
e Hrnce s plochym a hrubym dnem umoznuji use-
tfit az 1/3 elektrické energie. Pamatujte o pouzi-
—_— —_— vani poklice, v opa¢ném pripadé spotreba elek-

trické energie vzrista ctyrnasobne'
Dbalost o Cistotu varnych poli a dna hrncd.
Necistoty prekazeji v odevzdavani tepla - silné pfipalené zaSpineni
se Casto da odstranit pouze pripravky, které silné zatézuji prirodni
prostredi.
Vyhybani se zbyteCnému ,nahlizeni do hrncd”.
Nevstavenim varné desky do bezprostredm blizkosti chladnicek/
mraznicek.
e Spotteba jejich elektrické energie zbyte¢né vzrista.




INSTALACE

Priprava desky nabytku do vestavéni varné desky

Stolni deska musi byt plocha a spravné nivelovana. Je nutné utésnit a

zajistit stolni desku od strany stény pred zalitim a vihkem.

Vestavny nabytek musi mit pfeklizku a lepidla k jeho pfilepeni odolné

vUci teploté 100°C. Nesplnéni této podminky mdze zpusobit deformaci
povrchu anebo odlepeni preklizky.

Hrany otvoru musi byt zabezpecené odolnym materialem vUci pohlco-

vani vlhkosti.

Pod destkou nechte volny prostor, aby byla zajiSténa spravna cirkulace
vzduchu a aby se predeslo prehratl povrchu desky. Velikost mezery je

uvedena v dalsi ¢asti navodu.

Otvor v pracovni desce by mél byt vyroben podle rozmérd uvedenych

na obrazku nize (jednotka [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min

* Minimalni vzdalenost digestofe od pracovni desky, v pfipadé pfimého
digestore, by méla byt 650mm, zatimco v pripadé kolmych digestori
450mm

W
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Je zakazané pripevnéni varné desky nad pecici troubou bez venti-
lace.




Instalovani desky v montaznim otvoru

Provedte spojeni desky elektrickym vodi¢em podle pfipojeného sché-
matu spojeni

Ocistéte desku z prachu, vlozte desku do otvoru a silné pritlacte k des-
ce

Pokyny pro instalatéra

Varna degka je vybavena pfipojnou listou umoznujici volbu odpovidaji-
cich spOJu Jpro konkrétni druh napajeni elektrickou energii.

Pfipojna liSta umoZznuje nasledujici spojeni:

e Jednofazové 230V ~

e Dvoufazové 400V 2N ~

Pfipojeni varné desky k pFislusSnému napajeni je mozné provedenim
premosténi svorek na pripojné listé v souladu s umisténym schématem
SQOJu Schémat spOJu je rovnéz umistény na spodni casti dolniho krytu.
Pristup do pFipojné listy je mozny po otevieni svorkovnicové skFinky.
Pamatujte o spravném vybéru pripojovaciho vodice, berouce v Gvahu
druh pfipojeni a jmenovity vykon varné desky.

Upozornéni! Pamatujte o nutnosti pfipojeni ochranného obvodu ke
svorce pfipojné listy, oznacené znakem. Elektricka instalace napajejici
varnou desku musi byt zabezpecena pfislusné zvolenym zabezpecenim
a jako dodatecné zabezpeceni napajeci linie muze byt vybavena odpo-
vidajicim vypinacem, ktery umozriuje vypnuti proudu v havarijni situa-
ci.

Pfed provedenim pripojeni varné desky k elektricke instalaci, je nut-

né se seznamit s informacemi nachazejicimi se na popisném Stitku a
schématu pFipojeni, Jiny zpusob pripojeni varné desky nez je ukazany v
schématu muze zpusobit jeji poskozeni.

Upozornéni! Pripojeni k instalaci muze provést pouze kvalifikovany
instalatér majici prislusna opravneéni. Zakazuje se samovolné provadéni
predélavek anebo zmén v elektrické instalaci.

Upozornéni! Instalatér je povmen vydat uZivateli ,osvédCeni o pfipojeni
vyrobku k elektrické instalaci” (nachazi se v zarucnim listu). Pg ukon-
cené instalaci je instalatér také povinen umistit informaci o zpUsobu
provedeného pfipojeni:

e jednofazového, dvojfazového anebo trojfazového,

e prurezu pripojovaciho vodice,

e druhu pouzitého zabezpecenl (druh pojistky).
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ZAKLADNI INFORMACE O
ZARIZENI
Zasada fungovani indukcéni desky

Pod sklem indukcni varné desky jsou indukcni civky, které vytvareji

magnetické pole. Hrnec umistény na magnetickém poli se ohfiva vlivem

grave tohoto pole. Pamatujte, Ze je dulezité pouZivat hrnce s vhodnym
nem

Varna zéna pracuje cyklicky, to je béZny jev. Frekvence zavisi na nasta-
veném vykonu zony.

V zavislosti na pouzitych hrncich a nastavené sile béhem vareni,
zarizeni vydava specifické svisténi, je to normalni jev a neni dvo-
dem k reklamaci.

Charakteristika nadobi

e Chcete-li zkontrolovat, zda je hrnec vhodny pro induk¢ni varnou des-
ku zkontrolujte, zda dno hrnce pfitahuje magnet. Cim je vétsi sila
pritahovani, tim je hrnec lepsi.

e Vidy_pouzivejte kvalitni hrnce, idealné s_plochym dnem. Pouzivani
hrncu tohoto druhu zabranuje tvorbé bodd s prilis vysokou teplotou,
coz muze vést k prilepeni potravin k hrnci. Hrnce a panve se zesi-
lenymi kovovymi sténami zajlstuy vyborny rozklad tepla. Vypuklé
dno hrnce anebo hluboko vyryté logo vyrobce maji negativni vliv na
kogtrglovam teploty indukénim modulem a mohou zpusobit prehrati
nado

e Ngpouzivejte poSkozené hrnce, napf. s deformovanym dnem kvli
plsobeni nadmérné teploty.

P PouZivajice velké nadoby s ferromagnetickym

- dnem, jehoz prumerJe mensi od celkového pru-

9 meru nadoby, ohfiva se pouze ferromagneticka

¢ast nadoby. ZpusobUJe to situaci, ve které neni
mozné rovnomerne rozvadéni tepla v nadobé.
Ferromagpneticka zéna v dnu nadoby je zmen-
Sena z duvodu umisténych v ném hlinikovych
elementu proto také dodavané mnozZstvi tepla
muze byt mensi, Mohou se vyskytnout problémy
se zaznamenanim nadoby anebo nadoba nebu-
de vubec zaznamenana. Prumer ferromagne-
tické asti nadoby musi byt prlzpusobeny k ve-
likosti varne zony, s cilem ziskani optimalnich
vysledkl vareni. V pfipade€, kdy nadoba nebyla
zaznamenana ve varne zo6ng, doporucuje se jeji
vyzkouseni ve varné zoné s prislusné mensim
pramérem.




Odpovidajici kvalita hrncl je zakladni podminkou pro ziskani vyso-
ké efektivnosti prace varné desky.

C Nedoporuduje se pouziti externich indukénich adaptérd.

e K induk¢nimu vareni pouZivejte pouze ferromagnetické nadoby, z
materialt jako:

- Smaltovana ocel
- Litina | . VR
- Nadobi z nerezové oceli pro indukcni vareni.

e Povrch na hrnci béhem vafeni pfedchazi uniku tepla a timto zpu—
sobem se zkracuje doba nahfivani a snizuje se spotieba elektrické
energie.

e Davejte pozor na to, aby dno hrnce bylo suché. B€hem pInéni nado-
by nebo pfi pouziti nadoby vyjmuté z chladnicky zkontrolujte, zda je
spodni plocha zcela sucha. Umozni to vyhnout se zaSpinéni povrchu
varné desky.

P

N
/4

Zkontrolujte, zda se na etiketé
Oznaceni na kuchyfiskych m nachazi znak informujici, Ze

nadobach hrnek je vhodny pro indukcni
varné desky

Nereaguje na pritomnost hrnce

Nerezavéjici ocel o o _
S vyjimkou hrncu z ferromagneticke oceli

Hlinik Nereaguje na pritomnost hrnce

Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mohou porysovat varnou des-
ku

Vysoka ucinnost
Doporucuje se nadoby s plochym, hrubym a
hladkym dnem

Litina
Emailova ocel
Sklo Nereaguje na pritomnost hrnce
Porcelan Nereaguje na pritomnost hrnce

Nadoby médénym dnem Nereaguje na pfitomnost hrnce




Ukazatel zbytkového tepla , H"

Po ukonceni vareni zustava sklo indukéni desky v oblasti dané varné
zény nadale horké, nazyva se to zbytkové teplo.

Pokud je sklo horké, zobrazi se na indikatoru této zény [N
symbol , H". (]

Po dobu fungovani ukazatele zbytkového tepla se nedotykej-
te varné zony vzhledem k moznosti popaleni ani na ni nesta-
véjte predmety citlivé na teplo!

Pfi vypadku elektrického proudu se ukazatel zbytkového
tepla ,H" jiz nezobrazuje. I pfesto mohou byt varné zény
jesté horke!

Pfed prvnim zapnutim varné desky

e Ocistéte dtkladné indukéni desku. Deska ma sklen&nou plochu, proto
s ni zachazeJte S naIeZ|tou opatrnostl

e Po prvnim zapnuti zafizeni se muZe uvolfiovat zapach. V takovém
pripadé zapngte ventilaci nebo oteviete okno v mistnosti. Uvolfiovani
zapachu je prechodné.

Nenalezeny hrnec na zapnutém varném poli

Pokud na aktivnim indukénim poli nebyl umistén hrnec
nebo hrnec je nespravny, na displeji se objevi pfislus-
ny symbol. Pole se po 1 minuté vypne, pokud na ném (]
nebudete umistén spravny hrnec (deska bude v rezimu L
StandBy dalSi minutu, pq této dobé se zcela vypne, pokud
74dné jiné pole neni v prib&hu provadéni urcitych funkci).

Rozméry nadob

Abyste dosahli nejlepsiho efektu vareni, pouzijte nadoby o velikosti dna
(feromagnetické Castj) odpovidajici Ve|IkOStI varné zony.

Pouzivani nadob s prumerem dna mensim neZ varné pole sniZuje vykon-
nost varného pole a prodIuZUJe dobu vareni.

Varna pole maji spodni hranici, kterou jsou schopné odhalit nadobu, kte-
ra zavisi na prumeru ferromagnetlcke Casti dna nadoby a materlalu ze
kterého je nadoba vyrobena.

Primér varného pole Pramér hrnce [mm]
160 120
180 140

210 180
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1 - Senzor zapnuti/vypnuti 4 - Détska pojistka (Child Lock)
2 - Volba urovne vykonu 5 - Vybér varné zony
3 - Nastaveni Casovace 6 - Zesileni - Boost




Upozornéni: Po kazdém dotknuti
senzoru zazni zvukovy signal. Ne-
existuje moznost vypnout zvukové
signaly.

Pfiprava na vareni

Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a
vSechny indikatory se na 1 sekun-
du rozsviti a nasledné zhasnou, coz
znamena, ze varna deska presla do
pohotovostnlho rezimu.
Dotknéte se senzoru ZAP./VYP.
Vsechny indikatory zobrazuji

2 Umistéte vhodny hrnec na vy-
branou varnou zonu. UJ|stete se,
Ze dno hrnce a povrch varné zény
jsou Cisté a suché.

3. Dotykem senzoru vybéru varné

plochy zacne blikat indikator vedle

senzoru.

4. Zvolte nastaveni topného vyko-

nu dotykem na senzor vykonu.

e Pokud do 1 minuty nezvolite
vykon ohfevu, indukéni varna
deska se automatlcky vypne. V
takovém pripadé zac¢néte znovu
od kroku 1.

e Vykon ohfevu mzete kdykoli
béhem vareni zménit.

Po dokonceni vareni

e Dotknéte se senzoru vybéru
varné zony C, kterou chcete
vypnout.

e Vypnéte varnou zénu posunu-
tim posuvniku urovné vykonu.
Ujistéte se, Ze je na displeji
zobrazena ,,0”

e Vypnéte celou varnou desku
dotykem tlacitka ZAP./VYP. ®

Pozor na horké povrchy!

e Zobrazise H, coz znamena,
Ze je varna zona prilis horka
na dotyk. Zhasne, jakmile se
povrch ochladi na bezpecnou
teplotu. Tuto funkci muzete po-

uzit rovnéz pro Usporu energie.
Pokud chcete ohfivat dalsi hrn-
ce, pouzijte varnou zénu, ktera
je Jeste horka.

Funkce Boost

PFi aktivaci tato funkce doCasné
zvysi vykon konkrétni varné zoény.
Varny vykon Ize nastavit v rozsahu
od 1 do P, kde P je nejvyssi mozny
varny vykon

Upozornéni: Funkce Boost mize
fungovat maximalné 5 minut, poté
se vykon ohfevu automatlcky snizi
na stupen 9.

Spusténi funkce Boost

e Vyberte pole s funkci Boos

e Jakmile se dotknete senzoru
Boost, indikator vykonu zobrazi
,,P“.

Zruseni funkce Boost

e Vyberte pole s funkci Boost.

e Dotknéte se senzoru Boost ,,P”
nebo vyberte Urover vykonu,
abyste zrusili funkci Boost a vy-
berte jiny, pozadovany vykon.

Blokovam ovladacich senzo-
ra

e Ovladaci prvky, muUzZete zabloko-
vat, abyste zabranili nedmysinému
pou2|t| (napriklad nechténemu
zapnuti varné zény détmi).

e Kdyz jsou ovladaci prvky zablo-
kovany, nefunguji zadné senzory
kromé ZAP./VYP.

Blokada ovladacich prvku
Dotknéte se senzoru blokady O—.
Indikator ¢asovace zobrazi ,Lo".
Odblokovani ovladacich prvk
1. Ujistéte se, Ze je varna zéna
zapnuta.

2. Dotknéte se a podrzte tlacitko
blokady Oz po dobu 3 sekund.

3. Nyni mUzete varnou desku zadit
pou2|vat

Pokud je varna deska v rezimu
blokady, vSechny ovladaci prv-
ky kromé senzoru ZAP./VYP. jsou



deaktlvovany V nouzové situaci
muzete varnou desku vzdy vy-
pnout pomoci tlacitka ZAP./VYP,,

ale pro dalsi operaci musite varnou
desku nejprve odblokovat.
IUpozornem na zbytkové tep-
o

KdyZ je varng deska n&jakou dobu
Vv provozu, zustava zbytkové teplo.
Objevujici se pismeno ,H” varuje,
abyste se drzeli dal.
Automatické vypnuti varné
zony

Varna zona se vypne automaticky
po uplynuti stanovené doby, kte-
ra zalezi na varném vykonu. Je to
bezpecnostni funkce, ktera se neda
vypnout.

Cas automatického

Vykon vypnuti

8 h

8 h

8 h

4 h

4 h

4 h

2h

2h

O O | NfOO |~ | W|N |+

2h

Pouzivani casovace

Casovac mUZete pouzivat dvéma

zpusoby
Lze jej pouZit k odpocitavani
Casu. V tomto pfipadé Casovac
po uplynuti nastaveného Casu
nevypne zadnou varnou zonu.

e Lze jej pouZit jako Casovac pro
vypnuti jedné nebo vice var-
nych zén po uplynuti nastave-
neho Casu.

Pouziti Casovace k odpocita-
vani casu

1. Ujistéte se, Ze je varna zéna za-
pnuta. Senzor vybéru varné zony
neni aktivni (indikator zony -
neblika). .

Upozornéni: Casovac odpoutavam
Ize nastavit pfed nebo po dokonce-
ni nastaveni vykonu varné zony.

Dotknéte se senzoru Casovace
. Na displeji casovace se objevi
,00”, a ,0” bude blikat.
i. Nastavte ¢as dotykem posuvni-
u.

4. Znovu se dotknéte senzoru Ca-
sovace (O. Zacne blikat ,0". )
5. Nastavte Cas dotykem posuvni-
ku.

6. Jakmile je ¢as nastaven, odpoci-
tavani zaCne okamZzité. Na dISp|eJI
se zobrazi zbyvajici Cas.

7. Po uplynuti nastaveného casu
zazni na 30 sekund akusticky_
signal a na |nd|katoru Casovace se
zobrazi ,- -".

Pouzjti casovace k vypnuti
jedné nebo vice varnych zé6n

1. Dotknéte se senzoru vybéru
varné zony O pro kterou chcete
casovac nastavit.
Dotknéte se senzoru Casovace
, na displeji Casovace se objevi
,,00“ 0 blika
3. Nastavte Cas dotykem posuvni-

ku.
et Id!
¢
4. Znovu se dotknéte senzoru Ca-
sovace Zacne blikat ,,0”.

5. Nastavte ¢as dotykem posuv-
niku. Nyni je ¢asovac nastaven na
25 minut.

6. Jakmile je ¢as nastaven, odpoci-
tavani zacne okamzité. Na dlspIeJ|



se zobrazi zbyvajici Cas.

UPOZORNENI V pravém dolnim
rohu displeje drovné vykonu se ob-
jevi Cervena tecka, ktera ukazuje,
ze pole bylo vybrano

7. Po uplynuti doby vareni se
pfislusna varna zéna automaticky
vypne.

Upozornem Ostatni varné zony
budou nadale fungovat, pokud byly
drive aktivovany.

Pokud je casovac nastaven
pro vice nez jedno pole

1. Pokud je Casovac nastaven
pro_nékolik varnych zén, zobrazi
se Cervené tecky OdeVIda]ICICh
varnych zén. Displej Casovace
zobrazuje nelkrat5| nastaveny cas
casovace. Tecka odpovidajiciho

pole blika.
! N
IJS =‘\/
O : 5
\/

2. Po uplynuti doby odpocitavani

bude prislusné pole deaktivovano.
Nasledné se zobrazi novy nejkrat-
Si ¢asovac a teCka odpovidajiciho
pole bude blikat.

1
= b, O

|
U

ru\

Upozornenl. Dotknete se senzo-
ru vybéru varné zony, na displeji
Casovace se zobrazi pFislusny Cas
casovace.

Zruseni casovace

1. Dotknéte se senzoru vybéru
varné zony, pro kterou ma byt ca-

sovac zrusen.




2. Dotknéte se tlalitka ¢asovace - indikator bude blikat. .
3. Posunte posuvnik ,-” pro nastaveni casovace na ,00” Tim zrusite
Casovac.




CINNOST V HAVARIJNICH
SITUACICH

V kazdé havarijni situaci provedte nasledujici:

Odpojte elektrické
Prihlaste opravu

Vypnéte pracovni soustavy varné desky

napa]enl

Nekteré drobné poruchy si mize uZivatel odstranit sam, pokud se bude Fidit pokyny

uvedenymi v nize umisténé tabulce; predtim nez se obratite na oddéleni obsluhy za-
kaznika anebo servisu zkontrolujte postupné body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.Spotfebi¢ nefunguje

- Vyluka dodavky elektrického
proudu

- Zkontrolujte pojistku domaci instalace,
spalenou vymeérite

2.Spotfebi¢ nereaguje na
zavadéné hodnoty

- Dotykovy panel nebyl zapnuty

- Zapnéte

- PFili§ kratce bylo stlacovano tlagit-
ko (méné nez 1 sekundu)

- O néco déle stlacujte tlacitka

- Soucasné bylo stlaceno vice
tlacitek

- Vzdy stlacujte pouze jedno tlacitko
(s vyjimkou kdy vypiname varnou
zonu)

3.Spotrebi¢ nereaguje a
vydava dlouhy zvukovy
signal

- Nespravna odsluha (bylo stlaceno
nevhodné ¢idlo anebo pfili$ rychle)

- Opétovné uvedte do provozu varnou
desku

- Cidlo (a) zakryté(a) anebo zaspi-
néné(a)

- Odkryjte anebo ocistéte Cidla

4.Cely spotfebi¢ se
vypina

- Po zapnuti nebyly zavedené Zad-
né hodnoty v Case delSimnez 10 s

- Opétovné zapnéte dotykovy panel
a okamzité zavedte udaje

- Cidlo (a) zakryté(a) anebo zaspi-
néné(a)

- Odkryjte anebo ocistéte ¢idla

5.Jedna varna zona se
vypina, na displeji se sviti
pismeno ,H”

- Omezeni ¢asu prace

- Opétovné zapnéte varnou zénu

- Cidlo (a) zakryté(a) anebo zaspi-
néné(a)

- Prehrati elektronickych elementu

- Odkryjte anebo ocistéte Cidla

6. Nesviti ukazatel
zbytkového tepla, mimo
Ze varné zony jsou jesté
horké.

- Vyluka v dodavce proudu, spotfe-
bi¢ byl odpojeny od sité.

- Ukazatel zbytkového tepla bude
opétovné fungovat teprve po nej-
bliz§im zapnuti a vypnuti ovladaciho
panelu.

7 .Prasknuti v keramické
varné desce.

A

Nebezpecﬂ Okamzité odpolte varnou desku od sité (pojistka).

8.Pokud vada jesté neby-
la odstranéna.

Dulezité!

Zakaznik odpovida za spravny stav spotfebice a jeho odpovidajici pou-
zivani v domacnosti. Jestlize z divodu chyby v obsluze objednate servis,
tehdy takova navstéva v zaruéni IhGté bude pro Vas spojena s naklady.
Za $kody zpusobené nedodrzovanim tohoto navodu nemazeme bohuzel

odpovidat.

9. Indukéni varna deska
vyluzuje chraplavé zvuky.

Je to normalni jev. Pracuje ventilator chladici elektronické soustavy.

10. Indukéni varna deska
vydava zvuky, které se
spojuji s hvizdy.

Je tonormalni jev. V souladu s frekvenci prace civek v pribéhu pouzivani nékolika
varnych zén, pfi maximalnim vykonu varna deska vydava lehky hvizd.

11. Varna deska nefun-
guje, varné zony se ne-
daji zapnout a nefunguiji

- Zavada elektroniky

- Desku resetujte, na nékolik minut
ji odpojte od sité (vyjméte pojistku
instalace).




CHYBOVE KODY

Bé&hem prace zafizeni se na displeji mlze zobrazit chybovy kéd. Tento kéd je uveden nize
v tabulce:

PROBLEM PRICINA POSTUP

E4/E5 Poskozené teplotni cidlo Kontaktujte servisni centrum

E7/ES Poskozené teplotni Cidlo tranzistoru Kontaktujte servisni centrum

IGBT

E2/E3 Nespravné napajeci napéti Zko,ntrQIUJte, zda je napajeci napeti
spravné.

E6/E9 Prehiati desky Zapnete desku po dplnem
vychladnuti




CISTENI A UDRZBA

Péce uZivatele o prubezne udrZzovani varné desky v Cistoté, jak rovnéz
jeji udrzba, maji vyrazny vliv na prodlouzeni bezporuchoveho exploatac-
niho obdobi.

Pri Cisténi keramické tabule jsou zavazné
identické zasady co v pripadé sklenéného
povrchu. V zadném pripadé nepouzweJte
brusnych = anebo agresivnich  Cisticich
prostredku ani pisku do drhnuti, i houbicky
s drsnym povrchem. Nepouzwe]te take
Cistici zafizeni vyvijejicich paru na ucely
cisténi.

Cisténi po kazdém pouziti

Slabé, nepfipalené necistoty setfete vihkgu utérkou bez Cisticiho pfiprav-
ku. PouZiti prostfedku na myti nadobi muze zpusoblt vyskyt modravého
prebarveni. Tyto tvrdosijné skvrny neni vzdy mozné odstranit pfi prvnim
Cisténi a to i pfi pouziti specidlniho isticiho prostredku.

Silné prfichycené nedistoty odstrarniujte
ostrou skrabkou. Poté varny povrch setrete
vlhkou utérkou.

Odstranovani skvrn

Svétlé skvrny s perlovym odstinem (zustatek hliniku) je mozné odstra-
ngvat z ochlazené varné desky pomoci specialniho Cisticiho pfipravku.
Zustatky vapenatych substanci (napf. po vykypéni vody) je mozné od-
stranovat octem anebo specialnim Cisticim pFipravkem.

PFi odstranovani cukru, pokrmu s obsahem cukru, umelych hmat a hli-
nikové folie neni mozné vypinat dané varne poIe' Okamzité dukladné
z horkého varného pole seskrabujte zbytky (v horkém stavu) ostrou
Skrabkou. Po odstranéni necistot je mozné varnou desku vypnout a jiz
zchlazenou varnou desku dodistit specialnim Cisticim pripravkem.

Specialni Cistici pripravky je mozné koupit v obchodnich domech, spe-
cidlnich elektrotechnickych obchodech, drogeriich, v potravmarskych




obchodech a kuchyriskych salonech. Ostré Skrabky je mozné koupit v
obchodech pro kutily, jak rovnez v obchodech se stavebnim materialem,
jak rovnéz v obchodech s malirskym prislusenstvim.

Nikdy nenanasejte Cistici pripravek na horkou varnou desku. Nejlépe
umoznéte Cisticim pfipravkum trochu oschnout a teprve potom je setrete
na mokro. Eventualni zustatky Cisticiho pfipravku setfete ylhkou utérkou
pred opétovnym nahfanim. V opacném pripadé mohou pusobit leptavé.

V pfipadé nespravného zachazeni s keramickou tabuli varné desky nene-
seme odpovednost z titulu zaruky!

Periodické prohlidky

Mimo cinnosti, které maji za Ukol bézné udrzovani Cistoty varné desky je

déle potrebné: .

e provadeét periodickou kontrolu Cinnosti ovladacich elementu a pra-
covnich soustav varné desky. po uplynuti zaruky, nejméné jednou za
dva roky, objednejte v stredisku servisni obsluhy technickou prohlid-
ku varné desk

e odstrante zjisténé provozni poruchy,

e provedte periodickou udrzbu pracovnich soustav varné desky.

Pozor!

JestliZze ovladani z jakéhokoliv dﬂvodg jiZz neni moZné obsluhovat ve sta-
vu zapnuti varne desky, tehdy vypnete existujici hlavni vypinac anebo
vysroubujte odpovidajici pojistku a obratte se na servis.

Pozor!
V pfipadé vyskytu prasknuti anebo zldmani keramické tabyle musite var-
nou desku okamziteé vypnout a odpojit od sité. Z tohoto duvodu vypnete
pojistku anebo vyjmete zastrcku ze zasuvky. Poté se obratte na servisni
sluzbu.

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni Cinnosti provadéjte prostfednictvim vhodné-
ho stfediska servisni obsluhy anebo instalaterem, ktery vlastni pfislusna
opravnéni.




ZARUKA, POPRODEINI SERVIS

Zaruka

Zagulni plpéni podle zarucniho listu. Vyrobce neodpovida za Zadné skody
Zpusobene nespravnym zachazenim s’ vyrobkem.

Servis

e Vyrobce zafizeni doporucuje, aby vSechny oprayy a sefizovaci ¢in-
nosti provadel toyarni servis nebo aufprizovany ‘servis vyrobce. Z
bezpecnostnich duvodu neopravujte zarizeni vlastnimi silami.

e Oprayy osobamyj bez pozadovang kvalifikace mohou predstavovat
vazne nebezpeci pro uzivatele zarizeni,, i B L,

e Minimalni doba platngsti zaruky na zarizeni nabizené ,vyrobcem, do-
vozcem nebo opravnenymg zastupcem je uvedena v zarugnim listu.

e Zarizeni ztraci zaruku v dusledku svepomognych adaptaci, upray, Po-
ruseni plomb nebo ,dalsich zabezpecCeni pristroje nebo jeho casti a
gg!ssIIChe svepomocnych zasahu do zarizeni v rdézporu s navodem k

uze.

Oznameni poruchy a pomoc v pripadé zavady

PotFebuge-li zarizeni ppravit, kontaktujte seryis, Kontaktnj udaje servisu
vcetnpe telefonniho ¢isla se ngchazeji v zarucnim listu. Pred Kontaktem
Si erprayte vyrobni Cis|o zarizeni, hachazi se na vyrobnim stitku. Pro
pohodli si ho prepiste nize:

Prohlaseni vyrobce

Producent timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliiuje zakladni poza-
davky nize uvedenych evropskych smérnic:

e Smérnice pro nizkonapétova zarizeni 2014/35/EU

e Smeérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EU
e Smérnice ErP - 2009/125/EC

e Smérnice RoHS 2011/65/EU

Zarizeni je oznaceno symbolem C € a ma prohlaeni o shodé pro kont-
rolu prislusnym organem dozoru nad trhem.




Vazeny
zakaznik

Od dnesného dria kazdodenné povinnosti budu jedno-
duchsie ako kedykolvek predtym. Zariadenie znacky
spaja vynimocne jednoduché pouzivanie a dokonalu
efektivnost. Ked sa oboznamite s uZivatelskou priruc-
kou, s pouzivanim zariadenia nebudete mat Ziadne
problémy.

Zariadenie, ktoré opusta tovaren, bolo pred konec-
nym zabalenim na kontrolnych staniciach dokladne
skontrolované, ¢o sa tyka bezpecnosti a funkénosti
zariadenia.

Pred spustenim zariadenia sa podrobne a dokladne
oboznamte s uZivatelskou priru¢kou. Dodrziavanim
pokynov a odporucani, ktoré su v prirucke uvedené,
predidete nesprdvnemu pouzivaniu zariadenia. Priruc-
ku uchovajte a uloZte ju na takom mieste, aby bola v
pripade potreby lahko dostupna.

Dokladne dodrziavajte pokyny a odporucania uvede-
né v prirucke, vyhnete sa tak nestastnym nehodam
¢i urazom.

S Uctou




BEZPECNOSTNE POKYNY
POUZIVANIA

Pozor. Spotrebi¢ a jeho dostupné Casti su pocas
pouzivania horuce. Moznosti dotknutia vyhrev-
nych prvkov musi byt venovana mimoriadna po-
zornost. Deti mladsie ako 8 rokov sa nem6zu po-
hybovat v blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.
Tento spotreblc nie je urcdeny pre pou2|van|e
detm| mladSimi ako 8 rokov a osobami so zni-
zenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalny-
mi obmedzeniami, Ci bez praktickych skusenosti
a vedomosti, poklal’ nie je zaisteny ich dohlad a
inStruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich
bezpeC|e Nedovolte detom aby sa so spotrebi-
¢om hrali. Upratovanie a obsluzné Cinnosti nemo-
zu byt vykonavané detmi bez dozoru.

Pozor. Priprava pokrmov na varnej doske s po-
uzitim tuku bez dozoru méze byt nebezpecné a
moze spOsobit poziar.

NIKDY nehaste ohen vodou. Vypnite spotrebi¢ a
prikryte plamen napr. pokryvkou alebo nehorla-
vou dekou.

Pozor. Nebezpecenstvo poziaru: nehromadte veci
potrebné k vareniu na ploche.

Pozor. Ak povrch varnej dosky je prasknuty,
vypnite pristroj, aby ste sa vyhli nebezpecenstvu
urazu elektrlckym prudom.

Odporucame nenechavat na povrchu dosky kovo-
ve predmety ako noze, vidlicky, lyzice a pokriev-
ky, inak budu horuce.

Po pouziti vypnite varnu dosku ovladacom a ne-
spoliehajte sa na detektor nadoby.

Zariadenie neovladajte vonkajSimi hodinami ale-
bo nezavislym systémom dialkoveho ovladania.
K Cisteniu spotrebica nie je dovolené pouzivat za-
riadenia pre Cistenie parou.

-118 -




Pred prvym pouZitim indukcnej varnej dosky si pozorne prestudujte tento
navod na obsluhu. Vdaka tomu si zaistite bezpecnu prevadzku varnej dosky
a zabranite jej poskodeniu.

Ak induk¢nu varna dosku pouzivate v tesnej blizkosti radia, televizora alebo
iného vyZarujuceho pristroja, overte i panel s tlacidlami spravne funguje.
Varnu dosku by mal ingtalovat opravneny insStalatér - elektrotechnik.

Dosku neinstalujte v blizkosti chladiacich zariadeni.

Nabytok, do ktorého indtalujete varnt dosku, musi byt odolny voci teplotam
cca 100°C. Vztahuje sa to na preglejky, okraJe povrchy, ktoré si vyrobené
z plastickej hmoty, lepidla a laky.

Varnu dosku pouzivajte aZ po jej vstavani do nabytku. Vdaka tomu budete
chraneni pred nebezpeCnym dotykom casti ktoré zostavaju pod napéatim.
Opravu elektrickych zariadeni mé6zu vykonavat len odbornici. Neodborné
opravy mézu byt pre uzivatela nebezpecné.

Pristroj je odpojeny od hlavného privodu elektrickej energie len vtedy, ak je
vypnuta poistka alebo ak zastrcka je vytiahnutd zo zasuvky.

Zastrcka napajacieho vodica po instalovaniu varnej dosky musi byt dostupna
Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali.

Toto zariadenie nie je urené na pouzivanie osobami (vratane deti) s obme-
dzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostaml alebo oso-
bami s nedostatkom skusenosti a znalosti pristroja, iba ak je uskutoCriované
pod dohladom inej osoby alebo v sulade s navodom na obsluhu pristroja,
poskytnutymi osobami zodpovednymi za ich bezpecnost

Osoby s implantovanymi zariadeniami na podporu Zivotnych funkcii (napr.
kardiostimulatorom, inzulinovou pumpou, alebo sluchovym pristrojom) mu-
sia sa uistit, Ze mdukcna varna doska (frekvencny rozsah pdsobenia indukc-
nej varnej dosky &ini 20-50 kHz) nebude rusit pracu tychto pristrojov.

V pripade vypadku napatia v sieti vSetky nastavenia budu vymazané. Po
obnoveni sietového napétia odporuc¢ame opatrnost. Pokial st varné zény ho-
ruce, bude zapnuty ukazovatel zvySkového tepla ,H", a ako v pripade prvého
zapnut|a klac blokady.

Ukazovatel zvySkového tepla vstavany v elektronicky systém informuje o
tom, ¢i je doska eSte zapnuta a Ci je eSte horuca.

Ak sa v blizkosti varnej zény nachadza napajacia zasuvka, uistite sa, ze na-
pajaci kabel sa nedotyka hordcich miest.

Pocas varenia na tuku alebo oleji nenechavajte dosku bez dozoru, pretoze
tieto latky predstavuju nebezpeclenstvo poziaru.

NepouZzivajte plastové nadoby, alebo nadoby z hlinikovej félie (alobalu). Pri
vysokych teplotach sa tavia a mdzu poskodit keramicku tabulu.

Cukor, kyselina citrénova, sol, atd. v tepelnom bud pevnom stave, ani plasty
sa nesmu dostat do styku s hordcimi varnymi zénami.

Ak sa vSak na varnu zonu dostane neopatrnostou cukor alebo plast, v ziad-
nom pripade nevypinajte varnu dosku, ale zoskrabte ostrou Skrabkou. Chran-
te si ruky pred popalenim a poranenlm

Na indukcnej varnej doske pouzivajte len hrnce a panvice s idedlne rovnym
dl?lom bez ostrych okrajov a hran, inak méze déjst k trvalému poskodeniu
skla

Vykurovacia plocha indukénej varnej dosky je odolna voci tepelnému narazu.
Nie je citliva ani na chlad, ani na teplo.

Nepustite na keramicku tabulu Ziadne predmety. Bodovy naraz, napr. pada-
juca koreni¢ka moze viest k vzniku prasklin a tlomkov keram|ckeJ tabule.

V pripade poskodenia, zvySky pokrmov, ktoré prekypeli mézu vniknut do
Casti indukcnej varnej dosky, ktoré su pod pradom.

Ak povrch varnej dosky je prasknuty, vypnite pristroj, aby ste sa vyhli ne-
bezpelenstvu Urazu elektrickym pradom

NepouZzivajte povrch dosky ako kuchynskd dosticku na krajanie alebo ako
pracovnu plochu.

Odporucame nenechavat na povrchu dosky kovové predmety ako noze, vid-
licky, lyzice a pokrievky, inak budu horuce.




* Neinstalujte varni dosku nad Sporak bez ventilatora, nad umyvacku riadu,
chladni¢ku, mraznic¢ku alebo pracku.

e Ak ste intalovali varni dosku do pracovnej dosky, vzduch, ktory vyteka z
ventilatného systému dosky moze nahrievat na vysoku teplotu vsetky ko-
vové predmety, ktoré sa nachadzaju v skrinke. Z ohladu na to odporucame
pouZivanie bezprostredny kryt (vid obr. 2).

» Dodrzujte pokyny pre udrzbu a Cistenie keramickej tabule. Ak nebudete po-
stupovat v sulade s tymito pokynmi, stratite narok naroky plynuce zo zaruky.

* Na zapnutl varnu dosku nikdy nestavajte prazdnej varnej nadoby, mohlo by
viest k poSkodeniu ako hrnca tak i varnej zony.

VYBALOVANIE

Zariadenie je chranené pred poskodenim pocas pre-
pravy. Prosime Vas, aby ste po vybaleni zariadenia
zlikvidovali obalové’ materialy sp6sobom neohrozu-
jucim Zivotné prostredie. VSetky materialy pouzité
na zabalenie su neSkodné pre Zivotné prostredie,
sU 100% recyklovatelné a su oznacené prislusnym
symbolom.

Pozor! Davajte pozor, aby sa obalové materialy (polyetylénové vrecka,
kusky polystyrénu atd.) nedostali do ruk detom.




LIKVIDACIA ZARIADENI

Toto zariadenie je oznacené v sulade s Eurdépskou smerni-
cou 2002/96/WE a polskym Zakonom o opotrebovanych
elektrickych a elektronickych zariadeni prislusSnym symbo-
lom preciarknutého kontejnera na odpadky.
Tento symbol znamena, Ze sa pri likvidacii nesmie miesat
s inymi domacimi odpadm| Uzivatel' musi zariadenie odo-
vzdat v zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych alebo
elektronickych zariadeni. vykonavajuci zber, v tom miestne
_ zberné strediska, obchody a obecné urady, tvoria systém

umozfujuci odovzdavanie tychto spotrebicov Spravny postup pri likvi-
dacii elektrického a elektronického zariadenia predchadza negativnemu
vplyvu skodlivych pre ludské zdravie a zivotné prostredie konzekvencii,
ktoré vyplyvaju z pritomnosti nebezpecnych casti ako aj nespravneho
skladovania a recyklacie takychto zariadeni.

USPORA ENERGIE

Kazdy, kto naleZite vyuZiva energiu, nielen Setri pe-

niaze, ale kona tiez vedome v sulade s potrebami

Yivotného prostredia. Preto pomdzme aj my, Setrime

elektrickou energiou! A mézeme to urobit takto:

e Pouzivanim vhodného riadu.

e Hrnce s plochym a hrubym dnom pomahaju uset-
rit az 1/3 elektrickej energie. Pamatajte tiez na
pokrievky, v opacnom pripade sa spotreba elek-

—~—— — trickej energie zvySuje az Stvornasobne!

UdrZujte varné zény a dna hrncov Cisteé.

NeC|stoty brania v prenose tepla - silne prlpalene zvysky potravin je
mozné odstranit len prostriedkami, ktoré su pre zivotné prostredie
Skodlivé.

Snazte sa ,,nenakukovat do hrncov” prilis Casto.

° NelnstaIUJte varnu dosku v tesnej blizkosti chIadn|C|ek/mrazn|C|ek
Dochadza potom totiz k zbyto¢nému plytvaniu elektrickej energie.




MONTAZ

Priprava kuchynskej dosky na vstavanie varnej dosky

Kuchynska doska musi byt rovna a vodorovna. Kuchynski dosku od
steny naleZite izolujte a zabezpecte proti zaliatiu a vlhkosti.

Nabytok, do ktorého chcete vstavit zariadenia vytvarajuce teplo, musi
byt vyrobeny z materialov a lepidiel, ktoré su odolné voci teplote nad
+100 °C V pripade, ak tato podmienka nebude splnenda, mbze dojst k
deformacii povrchu alebo k odlepeniu vrchnej vrstvy.

Okraje otvoru musia byt zabezpecené latkou, ktora je odolna voci pohl-
covaniu vlhkosti.

Pod doskou ponechajte dostatocny priestor, aby mohol vzduch nalezite
cirkulovat a aby nedoslo k prehriatiu povrchu okolo dosky. Velkost tejto
medzere je uvedena v dalsSej Casti prirucky.

Otvor v kuchynskej dosky urobte v sulade s rozmermi, ktoré su uvede-
né na nasledujucom obrazku (merna jednotka [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min
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Varna doska neméze byt namontovand nad rdrou, ktord nema
funkciu ventilacie.




Montaz dosky v montaznom otvore

Najprv k varnej doske pripojte napajaci kabel, podla pripojenej elektric-
kej schémy.

Dosku ocistite, odstrante prach, nasledne vlozte varnu dosku do otvoru
a silno prltlacte ku kuchynskej doske.

Pokyny pre montazneho technika

Varna doska ma svorkovnicu, ktord umozfiuje vybrat spravne pripoje-
nie podla pouzivaného typu el. napatia.

Svorkovnica umoznuje nasledujuce pripojenia:

e Jednofazové 230V ~

e Dvojfazové 400 V 2N~

Pripojenie dosky k spravnemu zdroju el. napédtia je mozné nalezitym
premostenim svoriek svorkovnice, podla uvedenej schémy elektrické-
ho pripojenia. Schéma elektrického pripojenia je uvedena na spodnej
strane dolného krytu. Pristup k svorkovnici je mozny po otvoreni veka
krabice svorkovnice. Pripominame, musite pouZit vhodny napajaci k-
bel, zohladnujuc typ pripojenia a menovity prikon varnej dosky.

Pozor! Nezabudajte pripojit ochranny vodi¢ k prislusnej svorke svorkov-
nice, ktory je oznaceny znakom. Elektricky obvod ku ktorému je pripo-
jena varna doska, musi byt nalezite chraneny vhodnym zabezpecenim,
a dodato¢ne, napajaci obvod musi mat vhodny vypina¢, umoznujici
rychle prerusenle el. napétia v nebezpecnej situacii.

Predtym, ako varnu dosku pripojite k el. obvodu, oboznamte sa s infor-
maciami, ktoré su uvedené na vyrobnom Stitku a na schéme el. pripo-
jenia, Iny spbsob pripojenia dosky, nez je to uvedené v schéme, moze
zapricinit jej poskodenie.

Pozor! Varnu dosku smie k elektrickej sieti prlpOJlt iba kvalifikovany
elektrotechnik s prislusnym opravnenim. V Ziadnom pripade samovolne
neprerabajte ani neupravujte elektroinstalaciu.

Pozor! Technik vykondvajici montdz musi pouZivatelovi vydat ,certifikat
o pripojeni vyrobku k elektroinstalacii” (taky certifikat je v zaru¢nom
liste). Ked' technik skon¢i montdz, musi tiez uviest informacie o spdso-
be vykonania pripojenia:

e jednofazove, dvojfazove alebo trojfazove,

e prierezy pouzitého napajacieho kabla,

e typ pouzitého isti¢a (typ a parametre |st|ca)
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ZAKLADNE INFORMACIE O
ZARIADENI

Princip fungovania indukc¢nej varnej dosky

Pod sklom indukénej dosky su indukéné cievky vytvarajuce elektromag-
netické pole. Hrniec umiestneny na magnetickom poli sa vplyvom tohto
pola zohrieva. Nezabudajte, musite pou2|vat iba hrnce, ktoré maju vhod-
né dno, urcené na pouzivanie s indukénymi doskami.

Varna zéna pracuje cyklicky, je to normalny jav. Frekvencia zavisi od
nastaveného vykonu danej zony.
Podla pouZitych hrncov a nastaveného vykonu varenia, zariade-
nie charakteristicky svisti, je to normalny jav a nie je to dévod na
reklamaciu.

Charakteristika riadu

e Ak chcete overlt ¢i sa dany hrniec da pouzivat na indukénej doske,
skontrolujte, Ci K dnu hrnca prilieha magnet. Cim je sila prltahovanla
vdcsSia, tym je hrniec lepsi.

e Vidy pou2|vaJte iba kvalitné hrnce, s idedlne plochym dnom. Pouzi-
vanim takychto hrncov zabranite, aby vznikali body s prilis vysokou
teplotou, Co méze viest k prlpalovanlu vareného jedla k hrncu. Hrnce
a panvice s hrubymi kovovymi stenami zarucuju vynikajuce Sirenie
tepla. Preliaené dno alebo hlboko vylisované logo vyrobcu negativ-
ne ovplyvriuju kontrolovanie teploty indukénym modulom, ¢o méze
viest k prehrievaniu riadu.

e NepouzZivajte poskodené hrnce, napr. so zdeformovanym dnom na-
sledkom nadmernej teploty.

Ked pouzivate velky riad s feromagnetickym
dnom, ktorého priemer je mensi ako celkovy
priemer daného riadu, zohrieva sa vyhradne
iba feromagneticka cas riadu. V takom pripade
nie je mozné rovnomerné Sirenie tepla v riade.
Feromagneticka zéna moze byt v podstavci ria-
du zmensena, ak su v nej umiestnené hlinikové
prvky, v takom pripade je mnozstvo dodavané-
ho tepla mensie. MdzZe sa stat, Ze sa objavia
problemy s detekciou riadu alebo doska vobec
nedokaze taky riad detegovat. k priemeru fe-
romagnetickej zony riadu prispdsobte pouZitd
varnu zénu, aby ste dosiahli optimalne vysledky
varenia. V prlpade ak varna doska riad na da-
nej varnej zone nedokaze detegovat skuste v
inej varnej zéne s prisluSne mensim priemerom.




Vykon varnej dosky je podmieneny pouzivanim vhodného kvalitné-
ho riadu.

C Neodporucame, aby ste pouzivali externé indukéné adaptéry.

¢ Na indukéné varenie pouzivajte iba feromagneticky riad, vyrobeny z:

- Emailovej ocele
- Liatiny ) L L
- Nehrdzavejucej ocele (iba riad urceny na indukcné varenie).

e PouZivanie pokrievok pocas varenia predchadza nepotrebnej stra-
te tepla. PouZivanim pokrievok méZete skratit zohrievanie a znizit
mnozstvo spotrebovanej el. energie.

e Davaijte pozor, aby dno hrnca bolo vzdy suché. Ked naplfiujete hrniec,
alebo ked pouZivate hrniec vytiahnuty z chladnicky, skontrolujte, ¢i je
povrch dna Uplne suchy. Vdaka tomu varna doska ostane Cista.

Y

N
/4

Skontrolujte, Ci je na Stitku

e of uvedena informacia o tom, Ze
Oznacenie riadu m hrniec je vhodny pre pouzitie
na indukénych doskach.

Nedeteguje pritomnost hrnca

Nehrdzavejuca ocel o
Okrem hrncov z feromagnetickej ocele

Hlinik Nedeteguje pritomnost hrnca

o Vysoka ucinnost

Liatina A v , ,
Pozor: hrnce mozu poskriabat varnu dosku
Vysoka uéinnost

Smaltovana ocel Odportcame riad s plochy, hrubym a hlad-

kym dnom
Sklo Nedeteguje pritomnost hrnca
Porcelan Nedeteguje pritomnost hrnca

Riad s medenym dnom Nedeteguje pritomnost hrnca




Ukazovatel zvyskového tepla ,,H”

Po skonceni varenia, povrch indukénej varnej dosky v oblasti danej var-
nej zény je stale horua nazyva sa to zvyskové teplo.

Ked' je sklo horlce, na ukazovateli danej zény svieti sym- 'l_:
bol ,H".

Ked’ svieti ukazovatel’ zvySkového tepla, nedotykajte sa da-
nej varnej zony, vzhl'adom na moznost popalenia; a tiez ne-
klad'te na varnej zéne predmety citlivé na teplo!

Pozor! V pripade prerusenia el. napitia, ukazovatel’ zvysko-
vého tepla ,H" nesvieti. Napriek tomu mézu byt vtedy este
varné zony horice!

Pred prvym pouzitim

e IndukEnd dosku dokladne vycistite. Doska ma skleneny povrch, dbaj-
te o neho s naleZitou opatrnostou.

e Pri prvom spusteni sa zo zariadenia mdze uvolfiovat zapach. V takom
pripade v danej miestnosti zapnite ventilaciu, alebo otvorte okno.
Uvolfiovanie zdpachu je iba doCasné.

Nedetegovanie hrnca na spustenej varnej zéne

Ak na aktivnej indukcénej zéne nepolozite hrniec, alebo
polozeny hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, na
displeji sa zobrazi symbol. Ak na zéne nepoloZite vhodny
hrniec, dana zéna sa po 1 minute vypne (varna doska sa
prepne na pohotovostny rezim StandBy na dalSiu minutu,
potom sa Uplne vypne, ibaze sa nejako pouziva ina varna
zona dosky).

Rozmery riadu

Najlepsie vysledky varenia dosiahnete vtedy, ked sa veI’kost dna riadu
(feromagnetickej zény) bude zhodovat s velkostou varnej zény.
Pouzivanie riadu s mensim priemerom dna ako dané varné pole znizuje
efektlvnost pola a predlZuje varenie.

Varné zény maju dolny limit (citlivost) detekcie riadu, ktord zavisi od
priemeru feromagnetickej zény dna daného riadu, ako aj od materialu, z
ktorého he riad vyrobeny:

Priemer varnej zony Priemer panvice [mm]
160 120
180 140

210 180




OBSLUHA

Prvky zariadenia

Ovladaci panel
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1 - Snimac zapnutia/vypnutia 4 - Detska poistka (Child Lock)
2 - Volba urovne vykonu

5 - Vyber varnej zény
3 - Nastavenie C¢asovaca 6 - Zosilnenie - Boost

Upozornenie: Pri kazdom stlaCeni snimaca zaznieva zvukovy signal.
Zvukové signaly sa nedaju vypnut.




Priprava na varenie

Po zapnuti sa ozve jedno pipnutie a
vSetky indikatory sa na 1 sekundu
rozsvietia a nasledne zhasnu, co
znamena, ze varna doska presla do
pohotovostneho rezimu.
Dotknite sa senzora ZAP./VYP.
Véetky indikatory zobrazuju

2 Umlestnlte vhodny hrniec na
vybrand varnu zénu. Uistite sa, Ze
dno hrnca a povrch varnej zény su
Cisté a suché.
3. Dotykom senzora vyberu varnej
plochy zacne blikat indikator vedla
senzora.
4. Zvolte nastavenie vykurova-
cieho vykonu dotykom na senzor
vykonu
Ak do 1 minuty nezvolite vykon
ohrevu, indukcna varna doska
sa automatlcky vypne. V takom
prlpade zacnite znova od kroku

o Vykon ohrevu moézete kedykol-
vek pocas varenia zmenit.

Po dokonceni varenia

e Dotknite sa senzora vyberu
varnej zény O, ktor( chcete
vypnut.

e Vypnite varnu zoénu posunutlm
posuvnika urovne vykonu. Uis-
tite sa, ze je na displeji zobra-
zena ,,0”

e \ypnite celt varnu dosku doty-
kom tladidla ZAP./VYP. @,

[ )

Pozor na horidce povrchy!

e Zobrazisa H, Co znamena, ze
varna zéna Je priliS horuica na
dotyk. Zhasne, ked' sa povrch
ochladi na bezpecnu teplotu.
Tuto funkciu mozete pouzit
aj na usporu energie. Pokial
chcete ohrlevat dalsie hrnce,
pouZite varnu zénu, ktora je
este hordca.

Funkcia Boost

Pri aktivacii tato funkcia doCas-

ne zvysi vykon konkrétnej varnej
z6ny. Varny vykon je mozné nasta-
vit v rozsahu od 1 do P, kde P je
najvyssi mozny varny vykon

Upozornenie: Funkcia Boost moze
fungovat maximalne 5 minut, po-
tom sa vykon ohrevu automatlcky
znizi na stupen 9.

Spustenie funkcie Boost
o beerte pole s funkciou Boost

o I\-|/ned’ako sa dotknete senzora
Boost, indikator vykonu zobrazi
,,P“.

Zrusenie funkcie Boost

o yyberte pole s funkciou Boost.

e Dotknite sa senzora Boost ,P”
alebo vyberte uroven vykonu,
aby ste zrusili funkciu Boost a
vyberte iny, pozadovany vykon.

Blokovanie ovladacich sen-
zorov

e Ovladacie prvky moZete zabloko-
vat, aby ste zabranili neamyselné-
mu pouzitiu (napriklad nechcené-
mu zapnutiu varnej zény detmi).

e Ked' su ovladacie prvky zabloko-
vané, nefunguju ziadne senzory
okrem ZAP./VYP.

Blokada ovladacich prvkov
Dotknite sa senzora blokady O—.
Indikator ¢asovaca zobrazi ,Lo".

Odblokovanie ovladacich prv-
kov

1. Uistite sa, Ze je varna zdéna
zapnuta.

2. Dotknite sa a podrzte tlacidlo
blokady O— po dobu 3 sekund.

3. Teraz mdzete varnl dosku zacat
pouzwat

Ak je varna doska v rezime bloka-
dy, vSetky ovladacie prvky okrem
senzora ZAP./VYP. su deaktivo-
vané. V nudzovej situacii mozete



varnu dosku vzdy vypnut pomocou
tIaC|dIa ZAP./VYP., ale pre dalsiu
operaciu musite varnu dosku naj-
skor odblokovat.
Upozornenie zvyskoveé
teplo

na

Ked' je varna doska nejaky cas v
prevadzke, zostava zvyskové teplo.
ObJaVUJuce sa pismeno ,H” varuje,
aby ste sa drzali dalej.

Automatické vypnutie varnej
zony

Varna zoéna sa vypne automaticky,
ked uplynie stanoveny cas, ktory
zavisi od varného vykonu. Je to
bezpecnostna funkcia, ktora sa
neda vypnut.

Cas automatického

Vykon vypnutia

8 hod.

8 hod.

8 hod.

4 hod.

4 hod.

4 hod.

2 hod.

2 hod.

O O | NfOO |~ | W|N |+

2 hod.

Pouzivanie casovaca

Casovac mozete pouzivat dvoma

sposobm|
MoZno ho pouzit na odpocita-
vanie Casu. V tomto pripade
Casovac po uplynuti nastavene-
ho Casu nevypne ziadnu varnu
zonu.

e Je mozné ho pouzit ako ¢aso-
vac na vypnutie jednej alebo
viacerych varnych z6n po uply-
nuti nastaveného casu.

Pouzitie Casovaca na odpoci-
tavanie casu

1. Uistite sa, Ze je varna zona zap-
nuta. Senzor vyberu varnej zony
nie je aktivny (indikator zoény ,-
neblika). .

Upozornenie: Casovac odpocitava-
nia je mozné nastavit pred alebo
po dokonceni nastavenia vykonu
varnej zony.

Dotknite sa senzora Casovaca
Na displeji Casovaca sa objavi
,,00” a 0" bude blikat.
i Nastavte ¢as dotykom posuvni-
a.

4. Znovu sa dotknite senzora caso-
vaca (. Zacne blikat ,0".

5. Nastavte ¢as dotykom posuvni-
ka.

6. Akonahle je Cas nastaveny,
odpocitavanie zacne okamzite. Na
displeji sa zobrazi zostavajlci Cas.
7. Po uplynuti nastaveného casu
zaznie na 30 sekund akusticky
signal a na |nd|katore casovaca sa
zobrazi ,- -".

Pouzitie casovaca na vyp-
nutie jednej alebo viacerych
varnych zén

1. Dotknite sa senzora vyberu
varnej zény {0 pre ktord chcete
¢asovac nastavit.
Dotknite sa senzora Casovaca
na displeji Casovaca sa objavi
,00". 0 blika
3. Nastavte ¢as dotykom posuvni-

ka.
Frrrrnl Id’l
¢
4. Znoyu sa dotknite senzora Caso-
vaca ). Zacne blikat ,,0".




5. Nastavte Cas dotykom posuvni-
ka. Teraz je ¢asovac nastaveny na
25 minut.

6. Akonahle je Cas nastaveny,
odpocitavanie zacne okamzite. Na
displeji sa zobrazi zostavajuci Cas.
POZOR: V pravom dolnom rohu
displeja urovne vykonu sa objavi
cervena bodka, ktord ukazuje, ze
pole bolo vybrane

7. Po uplynuti doby varenia sa
prislusnd varna zéna automaticky
vypne.

Upozornenie: Ostatné varné zony

budd nadalej fungovat ak boli
predtym aktivované.

Ak je ¢asovac nastaveny pre

viac ako jedno pole

1. Ak je Casovac nastaveny pre
niekolko varnych z6n, zobrazia sa
Cervené bodky zodpovedaJUC|ch
varnych zén. Displej ¢asovaca
zobrazuje najkratsi nastaveny cas

casovaca. Bodka zodpovedajuceho

pola blika.

2. Po uplynuti doby odpocitavania
bude prislusné pole deaktivované.

Nasledne sa zobrazi novy najkratsi
Casovac a bodka zodpovedajuceho

pola bude blikat.

1
U

Upozornenie: Dotknite sa senzo-

ra vyberu varnej zény, na displeji
Casovaca sa zobrazi prislusny Cas
casovaca.

Zrusenie casovaca

1. Dotknite sa senzora vyberu var-
nej zény, pre ktord ma byt ¢asovad
zruseny.

2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca -
indikator bude blikat.

3. Posurite posuvnik ,-” pre na-
stavenie casovaca na ,00”. Tym
zrusite Casovac.




ODSTRANOVANIE PORUCH

V kazdej havarijnej situacii vykonajte nasledujuce:

Vypnut pracovné sustavy varnej dosku, ktoré su v prevadzke
OdeJIt privod elektrickej energie
Zavolat servisné stredisko

Niektoré drobné poruchy mdze uZivatel odstranit sam podla nizSie uvedenych poky-

nov, skor nez zavolate Oddelenie obsluhy zakaznika alebo servisné stredisko, prejdite
si vsetky body nizSie uvedenej tabulky.

PROBLEM

PRICINA

KONANIE

1.Spotrebi¢ nefunguje

- Vyluka dodavky elektrického
pradu

-Skontrolujte poistku domacej instalacie,
spalenu vymerite

2.Spotrebi¢ nereaguje na
zavadzané nastavenia

- Ovladaci panel nie je zapnuty

- Zapnite ho

- Dotyk senzora trval prili§ kratko
(menej nez sekundu)

- Dostykajte sa senzora o nieco dlhsie

- Dotkli ste sa zaroven niekolkych
senzorov

- Vzdy sa dotykajte len jedného sen-
zora (okrem vypinania varnej zény)

3.Spotrebi¢ nereaguje
a vydava dlhy akusticky
signal

- Nespravna obsluha (dotkli ste sa
nespravnych senzorov, alebo prili$
rychlo)

- Opatovne zapnite varnu dosku

- Zakryty(é) alebo Spinavy(é)
senzor(y)

- Odkryte alebo ocistite senzory

4.Cely spotrebic sa
vypina

- Od zapnutia dosky neboli v roz-
medzi 10 sekund zadané ziadne
nastavenia

- Opatovne zapnite ovladaci panel
a okamzite zavedte udaje

- Zakryty(é) alebo Spinavy(é)
senzor(y)

- Odkryte alebo ocistite senzory

5.Jedna varna zona sa
vypina, na displeji svieti
pismeno ,H”

- Obmedzeny ¢as prevadzky

- Opéatovne zapnite varnu zénu

- Zakryty(é) alebo Spinavy(é)
senzor(y)

- Prehriatie elektronickych prvkov

- Odkryte alebo ocistite senzory

6. Ukazovatel zvySko-
vého tepla nesvieti, aj
ked varné zény su este
horuce.

- Vypadok elektrického prudu,
spotrebi¢ bol odpojeny od elektric-
kej siete.

- Ukazovatel zvySkového zacne opat
fungovat' az po najblizSom vypnuti
a zapnuti ovladacieho panelu.

7.Prasklina v keramickej
varnej doske.

A

Nebezpecenstvo! Okamzite odpojte doku od siete (poistka).

Nebezpecenstvo! Okam-
Zite odpojte doku od
siete (poistka). Zavo-
lajte najblizSie servisné
stredisko.

Odpojte varnu dosku od siete (poistka!). Zavolajte najblizSie servisné

stredisko
Dolezité!

Ste zodpovedni za riadny stav a prevadzku spotrebi¢a vo Vasej domac-
nosti. Ak zavolate servisné stredisko z dévodu poruchy, ktora vznikla
nespravnou obsluhou, budu Vam uétované naklady navstevy, a to aj

v zaruc€enej lehote.

Nenesieme ziadnu zodpovednost za poruchy vzniknuté nedodrzanim

pokynov v tejto prirucke.

9. Indukéna varna doska
vydava hrubé zvuky.

Je to bezny jav. Ventilator chladzujuci elektronicky systém funguje.

10. Indukéna varna doska
vydava piskavé zvuky.

Je to bezny jav. Doska mierne piska z dévodu frekvencie cievky, pokial pouzivate
niekolko varnych zén na maximainy vykon.

11. Varna doska ne-
funguje, varné zény sa
nedaju zapnut a nefun-
guju.

- Porucha elektroniky

- Dosku resetujte, na niekolko minut
ju odpojte od siete (vyberte poistku
instalacie).




KODY CHYB

Pri pouzivani zariadenia sa na displeji mdze objavit kéd chyby. Kédy a ich vyznam su opi-
sané v nasledujucej tabulke.

PROBLEM PRICINA RIESENIE
E4/E5 Poskodeny senzor teploty Obratte sa na Servisné centrum
E7/E8 Poskodeny senzor teploty IGBT Obrétte sa na Servisné centrum

tranzistora

Skontrolujte, ¢i je napéatie napajania

E2/E3 Nespravne napatie napajania sprévne.

Dosku spustite az ked' Uplne

E6/E9 Prehriatie dosky vychladne




CISTENIE A UDRZBA

Na predlzenle obdobia bezporuchového pésobenia dosky podstatny vplyv
maju starostlivost o udrzanie Cistoty dosky, a jej spravna udrzba.

Keramicku dosku Cistite podla rovnakych
pravidiel aké platia pri Cisteni sklenych tabul.
V Ziadnom pnpade nepouzivajte abrazivne
alebo agresivne Cistiace prostriedky, piesok
k drhnutiu alebo hubky s umelou drotenkou.
Nepouzivajte parné (istice.

Cistenie po kazdom pouziti

Mierne, nepripalené skvrny utrite vihkou handrickou bez pouzitia Cistia-
ceho prostrledku Pouzitie pripravku na umyvanie riadu méze zaprlcmlt
vznik modrych odfarbeni. Takéto trvalé Skvrny sa Casto nedaju odstra-
nit pgkprvom Cisteni, dokonca ani s pouzitim specialnych Cistiacich pro-
striedkov

Necistoty, ktoré pevne lipnd na_doske,
odstranujte pomocou ostrej skrabky
Nasledovne utrite tabulu vlihkou handrickou.

Odstranovanie skvin

Svetlé perletové skvrny (zvysky hlinika) moZete odstranit z vychladnu-
tej dosky pomocou Specialneho Cistiaceho prostriedku. Vapenaté zvysky
(napr. po prekypeni vody) méZete odstranit octom alebo Specidlnymi
Cistiacimi prostriedkami.

Pri_odstranovani cukru, jedal obsahujucich cukor, plastov a hlinikovych
folii nevypinajte varnt “zénu! Okamzite odstranu;te zvySky (hortce)
ostrou Skrabkou z horucej varnej zény . Po odstraneni necistot dosku
mbzete vypnut , a uz chladnu ju opatovne vydistit Specidlnym distiacim
prostriedkom.

$pecié|ne Cistiace prostriedky mozete zakUpit v supermarketoch, Speci-
alnych obchodoch s elektrotechnickym zariadenim, drogériach, v obcho-




doch s potravinami a obchodoch s kuchynskymi pristrojmi. Ostré Skrab-
ky si mozete zakuplt v obchodoch pre domacich majstrov a v obchodoch
so stavenym naradim a potrebami pre maliarov.

Cistiaci prostriedok nikdy neaplikujte na hordcu varnu dosku. Cistiaci
prostriedok nechajte najskor zaschnut a potom ho zotrite vihkou han-
drickou. Eventualne zvysky Cistiacich prostriedkov je potrebné pred opa-
tovnym zahriatim varnej dosky zotriet vlhkou handri¢kou. V opa¢nom
pripade maju leptavé ucinky.

V pripade nedodrzania pokynov pre Udrzbu keramickej dosky nenesieme
zodpovednost za Skody a stratite naroky plyndice zo zaruky!

Periodicka prehliadka spotrebica

Okrem cinnosti, ktorych cielom je bezna udrzba varnej dosky v Cistote

je potrebné:

e vykonavat periodické prehliadky fungovania ovladacich_komponen-
tov a pracovnych sustav varnej dosky. Po uplynuti zaru¢nej doby je
potrebné aspon raz na dva roky vykonat kontrolu technického stavu
Vv servise,

o odstranlt poruchy spésobené exploataciou

e vykonat periodickd Gdrzbu pracovnych sustav varnej dosky

Pozor!

Ak z akéhosi dévodu nemoézete ovladat zapnutl dosku, vypnite hlavny

éypl)(lnac alebo vyskrutkujte prislusnu poistku a zavoIaJte servisné stre-
isko

Pozor!

Ak sa na povrchu keramickej dosky objavia praskliny alebo trhliny, dosku
okamzite vypnite a odpojte od zdroja napatia. Vypnite poistku alebo vy-
tiahnite zastrcku zo zasuvky. Nasledovne zavolajte servisné stredisko.

Pozor!

VSetky opravy a regulacné cinnosti vykonavajte prostrednictvom vhod-
ného strediska servisnej obsluhy alebo inStalatérom, ktory vlastni pris-
luSné opravnenie.




ZARUKA, POPREDAINY
SERVIS

Zaruka

Zaruka sa poskytuje podla podmienok uvedenych v zaruénom ljste. Vyrobca ne-
odpoveda za akékolvek skody spdsobené nespravnym zaobchadzanim a pouzi-
vanim vyrobku.

Servis

e Vyrobca zarjadenia odporuca, aby vsetky opravy a nastavovania vyrobku
vzdy vykonaval tovarensky servis alebo autorizovany servis vyrobcu. Z
bezpecnostnych dévodov neopravujte spotrebic SVOJpomOCHY_m spésobom.

e Opravy vykopayvané osobami, ktoré nemaju pozadované kvalifikacie, méze
Blredst,avovat vazne nebezpecenstvo pre pouzivatela zariadenia,

inimalna lehota platnosti zaruky na zariadenie ponukané vyrobcom, do-
vozcom alebo opravnenym zastupcom, je uvedena v zarucnom liste.

e Zaruka na zariadenie prestava platit v dosledku vykonania adaptacie, |
prerobenia zariadenia, poskodenia plomb alebo inych ochran a zabezpeceni
zariadenia alebo jeho casti alebo v dosledkg,in¥ch nepovolenych zasahov
do zariadenia, vykonanych v rozpore z pouzivatelskou priruckou.

Nahlasenie opravy a pomoc v pripade poruchy
Ak je potrebné zariadenie opravif, obratte sa na gutorizovany servis. Kontaktné
udaje servisu, vratane konta_ktneﬁo telefénneho Cisla, su yvedené v zarucnom
liste. Pred tym, ako sa, obratite na servis, pripravte seriove ¢jslo zariadenia,
ktoré je uvedené na vyrobnom stitku. Na ulahcenie ho prepiste tu:

Vyhlasenie vyrobcu

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spiria dolezité poziadavky nasledujtcich
eurdpskych smernic:

Smernica pre nizke napatie 2014/35/EU

Smernica elektromagnetickej kompatibility 2014 /30/EU
Smernica ErP - 2009/125/EC

Smernica RoHS 2011/65/EU

Zariadenie je oznaCené symbolom C€Eama vyhlasenie o zhode na kontrolu
prislusnym organom dohladu nad trhom.




Spostovani
Klienti

Od danes bodo vsakodnevni opravki preprostejsi kot
kdajkoli prej. Naprava je skupek izjemno lahke upora-
be in popolne ucinkovitosti. Ko boste prebrali navodi-
la za uporabo, uporaba ne bo problem.

Naprava, ki je zapustila tovarno, je bila pred pakira-
njem na kontrolnih oddelkih natan¢no preverjena
glede varnosti in funkcionalnosti.

Prosimo vas, da si natan¢no preberete navodila za
uporabo preden zaZenete napravo. Zagotavljanje
usklajenosti z vsebino v navodilih vas bo $citilo pred
neustrezno uporabo. Navodilo je treba shraniti in hra-
niti tako, da ga boste imeli vedno pri roki.

Skrbno upostevajte navodila za uporabo, da prepre-
Cite kakrsnokoli nezgodo.

S spostovanjem,




NAVODILA ZA ZAGOTAVLIA-
NJE VARNOSTI UPORABE

Opozorilo. Naprava in dostopni deli le-te postane-
jo tekom uporabe vroci. Posebna pozornost mora
biti namenjena moznosti dotika grelnih elemen-
tov. Otroci, mlajSi od 8 let, se morajo nahaja-
ti dale¢ stran od Stedilnika, Ce niso pod stalnim
nadzorom.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in
vec, ter osebe z zmaananlml telesn|m| cutnimi
ali dugevnimi sposobnostmi in osebe s pomanj-
kanjem izkuSenj in znanj, Ce se ta uporaba od-
vija pod nadzorom odgovorne osebe ali skladno
z navodilom za uporabo naprave, Ce za to poskr-
bi oseba, odgovorna za varnost teh oseb. Bodite
posebej pozorni na otroke, da se ne bodo igrali
z napravo. Ciscenja in vzdrzevalnih opravil ne
smejo opravljati otroci, ¢e niso pod nadzorom.
Opozorilo. SegrevanJe masti in olja na kuhinj-
ski ploscCi brez nadzora je lahko nevarno in lahko
povzroCi pozar.

NIKOLI ne skusSajte gasiti ognja z vodo; izklopite
napravo in nato prekrijte plamen npr. s pokrovko
ali negorljivo odejo.

Opozorilo. Nevarnost pozara ne postavljajte
stvari na kyhalno povrsmo

Opozorilo. Ce je povrsina plosce pocena, izklopite
tok, da preprecite elektricni udar.

OdsvetUJe se polaganje kovinskih predmetov kot
so nozi, vilice, zlice in pokrovke ter aluminijastih
folij na plosco stedllnlka saj lahko postanejo vro-
Ci.

Po uporabi s stikalom izkljucite grelni element
plosC in na oznacene dele ne polagajte posode.
Naprave ne sme upravljati z uporabo zunanje ure
ali neodvisnega sistema daljinskega upravljanja.
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Za cisCenje plosce se ne sme uporabljajti opreme

VeV V

za Cis¢enje s paro.

Pred prvo uporabo indukcijske ploS¢e preberite navodila za uporabo. Na ta

nacin si zagotovimo varnost in prepre¢imo poskodovanje plosce.

Ce se indukcijsko plos¢o uporablja v neposredni blizini radia, televizije ali

drugega oddajnika, je treba preveriti, ali je zagotovljena prawlnost delovanja

kontrolnega zaslona plosce.

Plos¢o sme priklopiti izklju¢no ustrezno pooblasceni instalater - elektricar.

Ne sme se namescati plosce v blizini hladilnih naprav.

PohiStvo, v katerega se vgradi plosCa, mora biti odporno na temperature

Iokkoll 1000C.To velja za furnirne obloge povrsine iz plasti¢nih mas, lepila in

ake

PlosCo se sme uporabljati Sele po ustrezni vgradnji le-te. Na ta nacin je one-

mogocen dotik elementov pod elektricno napetostjo.

Popravila elektricnih naprav smejo izvajati izkljuCno ustrezno kvalificirani

strokovnjaki. Nestrokovna popravila so vir resnih nevarnosti za uporabnika.

Naprava je odklopljena od elektricnega omrezja le tedaj, ko je izklopljena

varovalka ali je iz vti¢nice izvlecCen vtic.

Vti¢ napajalnega voda mora biti po vgradnji plosce dostopen.

Bodite posebej pozorni na otroke, da se ne bodo igrali z napravo.

Osebe z implantiranimi napravami, ki pomagajo pri_Zivljenjskih funkcijah

(npr. sréni spodbujevalnik, inzulinska Crpalka ali slusni aparat) se morajo

prepricati, da delovanje teh naprav ne bo moteno zaradi indukcijske plosce

(obseg frekvence delovanja indukcijske plosCe znasa 20-50 kHz).

V primeru izpada elektricne napetosti se briejo vse nastavitve. Po ponovni

pojavitvi napetosti v mreZi je nujna pazljivost. Dokler so grelna polja ogre-

EI] lE)odosvetljen indikator glavnega gretja ,H” ali kot pri prvi izkljucitvi kljuc
okade

V elektronskem sistemu vgrajeni indikator segretosti ploSCe po zakljucku

kuhanja kaze, ali je plosca ostala vklopljena oziroma ali je Se vroca.

Ce se vti¢nica nahaja v blizini grelnega polja, je treba paziti, da se vod Ste-

dilnika ne bo dotikal segretih mest.

Ne uporabljajte posod iz plastike ali aluminijaste folije. Le-te se topijo pri

visokih temperaturah in lahko poSkodujejo keramicno steklo.

Sladkor, artikli iz citronske kisline, sol itd. v trdnem ali teko¢em stanju ter

plast|cn| artikli ne smejo prihajati v stik s segretim grelnim poljem.

Ce zaradi nepazljivosti sladkor ali plastika pride v stik z grelnim poljem, se

v nobenem primeru ne sme izklopiti plog¢e, pac pa je treba postrgati z nje

sladkor ali plastiko z ostrim strgalom. Scitite roke pred opeklinami in po-

Skodbami.

Pri uporabi indukcijske plos¢e uporabljajte samo posode in lonce s plos¢atim

dnom brez robov in ostrih delov, v nasprotnem primeru lahko pride do trajnih

poskodb/prask stekla.

Grelna povrsina indukcijske plosce je odporna na termicni Sok. Ni obCutljiva

niti na mrzlost, niti na vrocino.

Ne dopuscajte padcev predmetov na steklo. Tockovni udarci, npr. padec ste-

klenicke z zacimbami, lahko v dolo¢enem primeru povzrocijo pok in okrusitev

keramicne steklo.

Ce pride do poskodbe, lahko vrela tekocCina ob kuhanju prodre do delov in-

dukcijske ploscCe pod elektricno napetostjo.

Povrsine plosce ne smemo uporabljati namesto deske za rezanje ali delovne

mize.

PloSc¢e ne smemo vgraditi nad pecico brez ventilatorja, nad pomivalnim stro-

jem, hladilnikom, zamrzovalnikom ali pralnim strojem.

Ce je bila plosca vgrajena v kuhinjski pult, se lahko zaradi zraka, ki preha-

ja prek ventilacijskega sistema plosce, kovinski predmeti, ki se nahaJaJo \Y%

omarici segrejejo do visoke temperature. Zaradi tega razloga se priporoca

namestitev neposredne zascite (glej sliko 2).




e Upostevati je treba navodila v zvezi z vzdrzevanjem in ¢is¢enjem keramic-
nega stekla. ) o ] ) ) . -
e V primeru nepravilnosti pri ravnanju z njo, odgovarjamo iz naslova garancije

ROZPAKIRANJE

Naprava je bila za Cas transporta zascitena pred
poskodovanjem. Prosimo, da po razpakiranju na-
prave odstranite elemente embalaZe na nacin, ki ne

ogroza okolja.

Vsi materiali, uporabljeni za embalaZo, so okolju pri-
jazni, v celoti jih je mozno reciklirati, karJe oznaceno
Z ustreznim simbolom.

Pozor! Embalazna materiale (polietilenske vrecke, kose polistirena, itd.),
je treba pri razpakiranju hraniti izven dosega otrok.

ODSTRANJANJE IZRABLJENIH
NAPRAYV

Ta naprava je oznaCena skladno z evropsko direktivo
2012/19/UE in poljskim zakonom o odpadni elektricni in
elektronski opremi s precCrtanim zabojnikom za odpadke.
Taka oznaka obvesca, da se zadevne opreme po odrabi ne
sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.
Uporabnik jo je dolZzan oddati subjektu, specializiranemu
za zbiranje odpadne elektri¢ne in elektronske opreme. Ti
zbiralci odpadkov, v tem lokalna zbirna mesta, trgovine in
_ obcinske enote, tvorijo ustrezni sistem, ki omogoca spre-

jem te odrabljene opreme.

Ustrezno ravnanje z odpadno elektri¢no in elektronsko opremo pomaga
prepreciti zdravju ljudi in stanju naravnega okolja Skodljive posledice,
izhajajoce iz prisotnosti v njej nevarnih sestavin in iz neustreznega skla-
dis¢enja in predelave take opreme.




KAKO VARCEVATI Z ENERGIJO

Kdor uporablja energijo na odgovoren nacin, ne samo

pozitivno prispeva k stanju proracuna gospodlnjstva

pac pa tudi ravna v korist naravnega okolja. Zato po-

magajmo, varcujmo z elektricno energijo! To pa dose-

gamo na naslednji nacin:

e Uporaba pravilnih posod za kuhanje.

e Z uporabo loncev in posod s ploscatim in debe-
lim dnom privarcujemo do 1/3 elektri¢ne energije.

—_— —_— Treba je uporabljati pokrovke, v nasprotnem pri-

meru lahko poraba energije poskoci do Stirikrat!

e Skrb za CistoS¢ grelnih polj in spodnjih povrsin posod.

e Onesnazenost ovira prenos toplote - mocno ozgano necistoCo je po-
gosto mozno odstraniti edinole s sredstvi, ki so zelo obremenjujoca
za okolje.

o OglbanJe nepotrebnemu ,kukanju pod pokrovko”.

e Nepostavitev plosce v neposredno blizino hladilnika/zamrzovalnika.

e Poraba energije se zaradi tega po nepotrebnem poveca.




NAMESTITEV

Priprava pohistvenega pulta za vgradnjo plosce

Pult mora biti raven in poravnan v vodoravno lego. Pult je treba zate-
sniti in zascititi ob robu pri steni v primeru politja vode in pred vlago.
Pohistvo za vgradnjo mora imeti oblogo oziroma lepilo za njeno prile-
pitev odporno na temperaturo 100°C. Neizpolnitev teh pogojev lahko
povzrocCi deformacijo povrsine ali odlepitev obloge.

Rlobove odprtine je treba zascititi z materialom, odpornim na absorpcijo
vlage.

Pod plosco je potrebno pustiti prost prostor, da omogocite primeren ob-
tok zraka in se izognete pregretju povrsine okoli plosce. Velikost odprti-
ne je podana v nadaljevanju navodil za uporabo.

Odprtino v pultu odmerite v skladu z merami, podanimi na spodnji risbi
(enota [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min




X

Vgradnja plosc¢e nad omaricami

min 760 mm

Vgradnja plosce nad pecico
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APrepovedano je montirati plos¢o nad pecico, ki je brez ventilacije.




Namestitev plosce v montazno odprtino

Povezati plosco z elektricnim vodom v skladu s prilozeno shemo pove-
zav

Oélistiti pult prahu, vstaviti plos¢o v odprtino in jo mocno pritisniti na
pult

Navodila za instalaterja

Plos¢a je opremljena s prikljucno letvijo, ki omogoca izbor primernih
povezav za konkretno vrsto napajanja elektricne energije.

Priklju¢na letev omogoca naslednje povezave:

e Enofazna 230V ~

e Dvofazna 400 V 2N~

Povezava ploSCe s primernim napajanjem je mozna s primerno na-
mestitvijo prikljucnih spojk z mostickom na prikljucno letev glede na
umesceno shemo povezav. Shema povezav se nahaja tudi na spodnjem
delu spodnjega okrova. Dostop do prikljune letve je moZen po odpr-
tju pokrova skrinjice s prikljucnimi spojkami. Treba je paziti na to, da
|z|berete pravilni priklju¢ni vod glede na vrsto priklopa in nazivnho mo¢
plosce

Pozor! Ne pozabite priklopiti zascitno zilo v vticnico prikljucne letve,
oznacene z oznako. Elektri¢na napeljava, iz katere se napaja pIosca
mora biti zascitena z ustrezno izbrano zascito, dodatno pa je lahko za
zascito napajalne linije opremljena z ustreznim izklopnim stikalom za
prekinitev dovoda toka v primeru okvare.

Pred priklopom plosce na elektricno napeljavo se je treba seznaniti z
informacijami, ki se nahajajo na nazivni ploscici in na priklopni shemi.
Nacin prlklopa plosce, ki je neskladen s prikazanim na shemi, lahko
povzrocCi poskodovanje le-te.

Pozor! Priklop na napeljavo sme opraviti izklju¢no kvalificirani monter z
ustreznim dovoljenjem. Prepovedano je samovoljno izvajati predelave
ali spremembe na elektri¢ni napeljavi.

Pozor! InStalater je obvezan, da uporabniku izda "potrdilo o priklopu
plosc¢e na elektricno napeIJavo (obrazec le-tega se nahaja v garancij-
skem listu). Po koncani instalaciji mora inStalater tja zapisati tudi infor-
macije o vrsti opravljenega priklopa (povezave):

e enofazne, dvofazne ali trofazne,

e prerez priklopljene povezave,

e vrsti namestitve varnosti (vrsta varovalke).
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OSNOVNE INFORMACIJE O
NAPRAVI

Principi delovanja indukcijske plosce

Pod steklom indukcijske plosce se nahajajo indukcijske cevke, ki ustvar-
jajo magnetno polje. Posoda, namesena na magnetnem poIJu se se-
greje pod vplivom tega poIJa Vedite, da je pomembno, da uporabIJate
posode s primernim dnom.

Grelno polje deluje cikli¢no, to je obiCajen pojav. Pogostost je odvisna od
nastavljene moci polja.
Odvisno od uporabljenih posod in nastavljene moci med kuhanjem,
naprava oddaja znacilno brnenje, kar je obicajen pojav in ni razlog
za reklamacijo.

Znacilnosti posod

o Ce Zelite preveriti, ali je posoda primerna za vaso indukcijsko plosco,
preverite ali dno posode privlaci magnet. Vecja kot je privlacna sila,
boljsa je posoda.

e Vedno uporabljajte posode visoke kakovosti, z idealno ploscatim
dnom. Z uporabo posod te vrste se izognete nastaJanJu tock s pre-
visoko temperaturo, kar bi lahko povzrodilo, da bi se hrana, ki se v
posodi pripravlja, prizgala na lonec. Posode in ponve z debelimi ko-
vinskimi stenami zagotavljajo popolno porazdelitev toplote. Vboceno
dno posode ali globoko vgraviran logo proizvajalca imajo negativen
vpliv na indukcijski modul, ki nadzira temperaturo, prihaja lahko do
pregretja posode.

¢ Ne uporabljajte poskodovanih posod, npr. z deformiranim dnom za-
radi previsokih temperatur.

P e Ce uporabljamo velike posode s feromagnetnim
ﬁf;;f) dnom, katerega srednji del je manjsi od celot-
nega premera dna posode, se ogreva izkljucno

feromagnetni del posode. To povzrodi situacijo,
v kateri ni mozna enakomerna porazdelitev to-
plote v posodi. Feromagnetni obseg se zmanj-
sa v osnovi posode zaradi vanjo namescenih
aluminijastih elementov, zato je lahko koli¢ina
toplote manjSa. Lahko se zgodi, da nastopijo
problemi z zaznavo posode ali pa ta sploh ni
zaznana. Da dosezemo optimalne rezultate ku-
hanja, mora biti premer feromagnetnega dela
posode prilagojen velikosti grelnega pasu. V pri-
meru, da posoda v grelnem pasu ni bila zazna-
na, se priporoCa, da ga preizkusimo v grelnem
pasu s primerno manjsim premerom.




Primerna kvaliteta posode je glavni pogoj za dobro uporabo in
ucinkovito delovanje plosce.

C Ne priporoca se uporabe zunanjih indukcijskih adapterjev.

Za indukcijsko kuhanje je potrebno uporabljati izklju¢no feromagne-
tne posode, iz materialov kot so:

- Emajlirano jeklo
- Litina .
- Posoda iz nerjavecCega jekla za indukcijsko kuhanje.

Pokrov na posodi med kuhanjem prepreci, da bi iz nje uhajala toplo-
ta, na ta nacin se skrajSa Cas segrevanja in zmanjSa poraba elektri¢-
ne energije.

Pazite na to, da je dno posode suho. Medtem, ko polnite posodo ali
ko jo uporabljate potem, ko ste jo vzeli iz hladilnika, preverite, ali je
p?vvrvéina povsem suha. S tem se izognemo necistoam na povrsini
plosce.

P

N
/4

5 Preverite, Ce se na etiketi na-

Oznacbe na kuhinjskih m haja znak, ki zagotavlja, da je
posodah posoda primerna za indukcijske

plosce

Ne zaznava prisotnosti posode

Nerjavece jeklo o _ )
Z izjemo posod iz feromagnetnega jekla

Aluminij Ne zaznava prisotnosti posode

. Visoka ucinkovitost
Litina ) vy
Pozor: posode lahko opraskajo plosco
Visoka ucinkovitost

Emajlirano jeklo Priporoca se uporaba posode s plos¢atim,
debelim in gladkim dnom

Steklo Ne zaznava prisotnosti posode

Porcelan Ne zaznava prisotnosti posode

Posode z bakrenim dnom Ne zaznava prisotnosti posode




Indikator preostale toplote ,H"”

Po koncu kuhanja steklo indukcijske plosCe v obsegu danega grelnega
polja Se nekaj Casa ostane vroce, to imenujemo preostala toplota.

Ce je steklo vroce, je na indikatorju tega polja prikazan [ ]
simbol ,H". (]

V casu, ko deluje indikator preostale toplote, se ni dovoljeno
dotikati grelnega polja zaradi nevarnosti opeklin, prav tako
n| dovoljeno postavljati nanj predmetov, ki so obcutljivi na

'?(om |zpada elektricne napetosti indikator gretja po izklo-
pu «H" ni ve€ prikazan. Vendar pa so lahko grelna polja Se
vroca!

Pred prvim vklopom plosce

e Natancno odistite indukcijsko plosco. Plos¢a ima stekleno povrsino,
zato ravnajte z njo s primerno pazljivostjo.

e Po prvem zagonu naprave se lahko pojavijo neprijetni vonji. V tem
primeru vklopite ventilacijo ali odprite okno v prostoru. Oddajanje
vonja je prehodno.

Vklopljeno grelno polje ni zaznalo posode

Ce na aktivno grelno polje ni bila polozena posoda, ali pa
je posoda neprimerna, se na ekranu pojavi opozorilni sim-
bol. Polje se izklopi po 1 minuti, Ce nanj ne postavite pri- [N}
merne posode (plosca bo v nadinu StandBy Se naslednjo L
minuto, po tem casu pa se povsem izklopi, v kolikor nobe-
no od preostallh polj ni v teku izvajanja dologenih funkcij).

Mere posod

Z namenom dosega najboljsSih rezultatov kuhanja, je potrebno uporab-
ljati posodo z velikostjo dna (feromagnetnim delom), ki odgovarja veli-
kosti grelnega polja.

Uporaba posode s premerom dna, ki je manjse od grelnega polja zmanj-
Suje ucinkovitost grelnega polja in podaljsa Cas kuhanja.

Grelno polje ima spodnjo mejo moznosti odkrivanja posode, ki je odvi-
sna od premera feromagnetnega dna posode oziroma od materiala, iz
katerega je posoda narejena:

Premer grelnega polja Premer posode [mm]
160 120
180 140

210 180




UPORABA

Elementi naprave

Panel za upravljanje

i
|
88 BC
| |
3 6

o
| |
2 4 1
1 - Senzor vklopa/izklopa 4 - Blokada zagona (Child Lock)
5 - Izbor grelnega polja

2 - Izbor stopnje moci
3 - Nastavitev casovnika 6 - Ojacitev - Boost

Opomba: Vsakic, ko se dotaknete senzorja, se oglasi zvocni signal.
Zvocnih signalov ni mogoce izklopiti.




Priprava za kuhanje

Ob vklopu se oglasi en zvocni si-
gnal, vsi indikatorji se za 1 sekun-
do prizgejo in nato ugasnejo, kar,
pomeni, da je plosc¢a presla v nacin
pnpravIJenostl

1. Dotaknite se senzorja VKLOP/
IZKLOP Eb Vsi indikatorji kazejo

2 Na izbrano grelno polje postavi-
te ustrezen lonec. Preprlcajte se,
da sta dno stedilnika in povrsina
grelnega polja cista in suha.

3. Ce se dotaknete senzorja za

izbiro grelnega polja, indikator ob

senzorju utripa.

4. Z dotikom senzorja moci izberite

nastavitev modi gretja.

e Ce v eni minuti ne izberete
grelne modi, se indukcijska
plosca samodeJno izklopi. Nato
zacnite znova od koraka 1.

e Med kuhanjem lahko kadar koli
spremenite moc gretja.

Po koncu kuhanja

e Dotaknite se senzorja, da izbe-
rete grelno polje 0, ki ga zelite
izklopiti.

e Izklopite grelno polje s pre-
mikanjem drsnika za stopnjo
mocdi. Prepricajte se, da ekran
kaze ,0".

e Z dotikom gumba VKLOP/
IZKLOP |zhop|te celotno kuhal-
no plosco.

[ ]

Pazite Na vroce povrsine!

e Prikaze se kar pomeni, da
je grelno poIJe prevroCe, da bi
se ga dotaknili. Ugasne se, ko
se povrsina ohladi na varno
temperaturo. To funkcijo lahko
uporabite tudi za varCevanje
z energijo. Ce Zelite pogreti
dodatne lonce, uporabite grelno
polje, ki je Se vroce.

Funkcija Boost

Ko je aktivirana, ta funkcija zaca-
sno poveca mo¢ doloCenega grel-
nega polja. MoC ogrevanja lahko
nastavite v obmocju od 1 do P, kjer
je P najvecja mozna moc ogreva-
nja.

Opomba: Funkcija Boost lahko
deluje najvec 5 minut, nato pa se
moc gretja samodeJno zniza na
stopnjo 9.

Zagon funkcije Boost
J Izberite polje s funkcijo Boost

Po dotiku senzorja Boost indi-
kator moci pokaze ,P”.

[ ]

Preklic funkcije Boost

J Izberite polje s funkcijo Boost.

Dotakmte se senzorja Boost "P"
ali izberite raven moci, da prek-
licete funkcijo Boost in izberete
drugo Zeleno moc.

Blokada nadzornih senzorjev

e Upravljalne elemente lahko
zaklenete, da preprecite nenamer-
no uporabo (na primer, da otroci
pomotoma vklopijo kuhalisca).

- Ko so upravljalni elementi zakle-
njeni, ne delujejo nobeni senzorji,
razen VKLOP/IZKLOP.

Kako zablokirati nadzorne ele-
mente

Dotaknite se senzorja blokade O—.
Indikator ¢asovnika pokaze ,Lo".

Odblokiranje nadzornih ele-
mentov

1. Prepricajte se, da je grelna plo-
Sca vklopljena.

2. Dotaknite se in drzite gumb za
blokado 0— 3 sekunde.

3. Zdaj lahko uporabljate grelno
plosco.

Ko je kuhalna plosca v zakle-
njenem nacinu, so vsi elementi
upravljanja onemogoceni razen




senzorja za VKLOP/IZKLOP. V nuj-
nih primerih lahko kuhalno plosco
vedno izklopite s tipko VKLOP/
IZKLOP, vendar morate za na-
slednjo operacijo kuhalno plosco
najprej odkleniti.

Opozorilo o preostali toploti

Ko kuhalna plosca ze nekaj Casa
deluje, ostane preostala toplota.
Crka H, ki se pojavi, opozarja ljudi,
naj se drzuo stran.

Avtomaticen izklop grelnega
polja

Grelno polje se po dolo¢enem casu
samodejno izklopi, kar je odvisno
od moci ogrevanja. To je varnostna
funkcija, ki je ni mogoce izklopiti.

y Cas avtomati¢nega
Moc ;
izklopa

8 h

8 h

8 h

4 h

4 h

4 h

2h

2h

O O | NfOO |~ | W|N |+

2h

Uporaba casovnika

Casovnlk lahko uporabljate na dva

nacina:

e Lahko ga uporabite za odSteva-
nje Casa. V tem primeru ¢asov-
nik po preteku nastavljenega
Casa ne bo izklopil nobenega
grelnega polja.

e Uporablja se lahko kot Casovnik
za izklop enega ali vec grelnih
polj po preteku doloCenega
Casa.

Uporaba casovnika za odste-
vanje casa

1. Prepricajte se, da je grelna
plosca kaopIJena Senzor izbora
grelnega polja ni aktiven (indikator
polja ,-" ne utripa).

Opomba: Pred ali po nastavi-

tvi moci ogrevalnega polja lahko
nastavite Casovnik odstevanja.

Dotaknite se senzorja ¢asovnika
Na ekranu Casovnika se pojavi
,,00”, »0" pa bo utripal.
3. ﬁastawte ¢as z dotikom na dr-
sni

4. Ponovno se dotaknite senzorja
casovnika (V. Utripati zacne ,,0”.
5. Eastawte &as z dotikom na dr-
sni

6. Po nastavitvi Casa se takoj zac-
ne odstevanje. Na ekranu je prika-
zan preostali Cas.

7. Ko pretece nastavljeni Cas, se za
30 sekund oglasi zvocni S|gnal na
|nd|katorJu ¢asovnika pa se prlkaze

"

Uporaba casovnika_za izklop
enega ali vec grelnih polj

1. Dotaknite se senzorja grelnega
polja O za katerega zelite nastaviti
casovnik.

Dotaknite se senzorja Casovnika

na ekranu ¢asovnika se pojavi

,00".,0" utripa.
3. Eastavite cas z dotikom na dr-
snik.

Ponovno se dotaknite c¢asovnika
. Utripati zacne ,0".
5. Nastawte ¢as z dotikom na dr-
snik. Zdaj je ¢asovnik nastavljen




na 25 minut.

6. Po nastavitvi ¢asa se takoj zac-
ne odstevanje. Na ekranu je prika-
zan preostali Cas.

POZOR: V spodnjem desnem kotu
prikaza ravni moci se prikaze rdeca
pika, ki prikazuje, da je bilo polje
izbrano.

7. Po preteku ¢asa kuhanja se
ustrezno grelno polje samodejno
izklopi.

Opomba: Ostala grelna polja bodo
Se naprej delovala, ¢e so bila pred-
hodno aktivirana.

Ce je casovnik nastavljen za
vec¢ kot eno grelno polje

1. Ce je Casovnik nastavljen za
vec grelnih polj, se prikazejo rdece
pike ustreznih grelnih polj. Zaslon
casovnika prikazuje najkrajsi nas-
tavljeni ¢as Casovnika. Pika ustre-
znega polja utripa.

'S 3.0
® = O

2. Po preteku odstevanega Casa se
ustrezno polje izklopi. Nato se pri-
kaze nov najkrajsi Casovnik in pika
ustreznega polja utripa.

[
f
@ I:>'5;.5

Opomba: Dotaknite se senzorja za
izbiro grelnega polja, na zaslonu
Casovnika se prikaze ustrezen cCas
casovnika.

/

5
\/

Izklop ¢asovnika

1. Dotaknite se senzorja, da izbe-
rete ogrevalno polje, za katerega

Zelite izklopiti ¢asovnik.

2. Dotaknite se gumb za ¢asovnik
- indikator bo utripal.

3. Premaknite drsnik ,-” da nasta-
vite ¢asovnik na ,00”. To povzrocCi

izklop ¢asovnika.




RAVNANIJE V PRIMERIH

OKVAR

V vsaki situaciji okvare je treba:

dnji tabeli, predno

izklopiti delovne sklope plosce

odklopiti elektricno napajanje

prijaviti potrebo popravila

nekatere drobne napake lahko uporabnik sam odpravi tako, da sledi navodilom v spo-

se obrnete na sluzbo za stranke proizvajalca ali na servis, opravite

preveritve po zaporednih tockah v tabeli.

PROBLEM

VZROK POSTOPEK

1.Naprava ne dela

-Preveriti varovalko hiSne napeljave, pre-

- Prekinitev v dovajanju toka qorela zameniati

2.Naprava ne reagira
vnesene vrednosti

- Kontrolna plo$¢a ni bila vklopljena |- VKlopiti

- Pritisk na tipko je bil prekratek

(kraji od sekunde) - Pritisk mora trajati malo dlje

- Vedno pritisniti samo na eno tipko

- Pritisnjenih je bilo vec tipk hkrati (razen pri izklapljanju grelnega polia)

3.Naprava ne reagira
in oddaja dolgi zvocni
signal

- Nepravilno upravljanje (pritisnjen

napadéni senzor ali pritisk prekratek) |~ Ponovno zagnati plosco

- Senzor(ji) prekrit(-i) ali onesna-

zen(-i) - Odkriti ali ocistiti senzorje

4.Celotna naprava se
izklaplja

- Po vklopu tekom vec kot 10 se-
kund ni vnesenih nobenih vrednosti

- Ponovno vklopiti kontrolno plosco in
takoj vnesti podatke

- Senzor(-ji) prekrit(-i) ali onesna-

zen(-i) - Odkriti ali o€istiti senzorje

5. Eno grelno polje se
vklopi, na ekranu sveti
¢rka H”

- Omejitev Casa dela - Ponovno vklopiti grelno polje

- Senzor(-ji) prekrit(-i) ali onesna-

zen(-i) - Odkriti ali ocistiti senzorje

- Pregretje elektronskih elementov

6. Ne sveti indikator gre-
tja po izklopu, ¢eprav so
grelna polja Se vroca.

- Indikator gretja po izklopu bo zacel
delati po prvem vklopu in izklopu
kontrolne plosce.

- Prekinitev v dovajanju toka, napra-
va je bila odklopljena od omrezja.

7.Razpoka na keramicni
plosci Stedilnika.

Nevarnost! Takoj odklopiti ploS¢o od omrezja (varovalka). Obrniti
se na najblizji servis.

A

8.Ko napaka Se vedno ni
odpravljena.

Odklopiti ploS¢o od omrezja (varovalka!). Obrniti se na najblizji servis.
Pomembno!

Odgovarjate za pravilno stanje naprave in za pravilno uporabo le-te v
gospodinjstvu. Ce zaradi napake pri upravljanju naprave pozovete servis,
boste morali stroske takega obiska serviserja, ¢etudi do tega pride v garan-
cijskem obdobju, pokriti sami.

Za Skodo, povzroceno z neupostevanjem teh navodil, zal ne moremo
odgovarijati.

9. Indukcijska plos¢a
oddaja Skripajo¢e zvoke.

To je normalen pojav. To je delovanje ventilatorja, ki hladi elektronske sisteme.

10. Indukcijska ploS¢a od-
daja zvoke, ki so podobni
Zvizgu.

To je normalen pojav. Ustrezno s frekvenco delovanja cevk med uporabo ve¢ grelnih
obmodij pri maksimalni mo¢i, lahko plo$¢a oddaje rahel 2vizg.

11. PloS¢a ne deluje,
grelnih polij ne gre vklo-
piti in ne delujejo.

- Zresetirajte plos¢o, za 60 sekund
jo odklopite od napeljave (odstranite
instalacijsko varovalko).

Razlog tezave je v napajalni nape-
ljavi.




KODE NAPAK

Med delovanjem naprave se lahko pojavi koda napake, ki je opisana v spodnji tabeli:

PROBLEM VZROK POSTOPEK
E4/E5 Poskodovan senzor temperature Kontakt s servisnim centrom
E7/E8 Poskc_)dovgn senzor temperature Kontakt s servisnim centrom
tranzistorja IGBT
E2/E3 Neustrezna napetost napajanja Preverite, ali je napetost napajanja
ustrezna.
E6/E9 Pregretje plogde Plosco znova zazenite po tem, ko se

povsem ohladi




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Skrb uporabnika za tekole vzdrzevanje plos¢e v Cistem stanju in za
ustrezno konservacijo le-te pomembno vpliva na dolzino njenega brez-
hibnega delovanja.

Za CisCenje keramicnega stekla obvezujejo
ista pravila kot v primeru steklenih povrsin.
Nikoli ne uporabljajte abrazivnih ali agre-
sivnih Cistil in ne praskov za drgnjenje, kot
tudi ne gobic z grobo povrsino.

Prav tako ne smemo uporabljati naprav za
¢iscenje s paro.

Cisc¢enje po vsaki uporabi

Rahlo, nezazgano umazanijo odstraniti z vlazno krpico brez uporabe Cis-
tllnega sredstva. Uporaba sredstva za pomivanje posode lahko povzroCi
pojav modrikastih prebarvitev. Te trdovratne madeze ni vedno mozno
odstraniti pri prvem cis¢enju, ¢etudi se uporabi posebno distilno sredstvo.

Mocno sprijeto umazanijo odstranjati z
ostrim strgalom. Nato grelno povrsino
prebrisati z vlazno krpo.

Odstranjevanje madezev

Svetle lise bisernih odtenkov (sledi aluminija) je mozno odstraniti z oh-
lajene grelne plosce z uporabo posebnega cistilnega praska. Ostanke
apnenca (npr. po prekipeli vodi) lahko odstranimo s kisom ali posebnim
Cistilnim sredstvom.

Pri odstranjevanju sladkora, Zivil vsebujocih sladkor, plastike in alumi-
nijastih folij se ne sme |zklop|t| danega grelnega poIJaI Treba je takoj z
ostrim strgalom temeljito postrgati ostanke (v vro¢em stanju) z vrocega
grelnega polja. Po odstranitvi nesnage lahko izklopite plosco in nato ze
ohlajeno plos¢o do konca ocistite s specialnim cistilnim sredstvom.

Specialna distilna sredstva je mozno kupiti v trgovinah z blagom za go-
spodinjske potrebe, v specializiranih elektrotehni¢nih trgovinah, drogeri-
jah, v trgovinah s prehrambenimi artikli in v salonih kuhinj. Ostra strgala




je mozno kupiti v hobi trgovinah ter v trgovinah z gradbeno opremo, kot
tudi trgovinah s pleskarskimi pripomocki.

Nikoli ne nanasajte Cistilnega sredstva na vroCo plosco. Najbolje je, ce
pustite, da se Cistilna sredstva osuse in Sele potem obriSete na mokro.
Po potrebi mozne ostanke Cistilnega sredstva obrisite z vlazno krpo pred
ponovnim segretjem plosce. V nasprotnem primeru lahko ucinkujejo raz-
zZirajoce.

V primeru nepravilnega ravnanja s keramic¢no plosCo ne odgovarjamo iz
naslova garancije!

Periodic¢ni pregledi

Polgg opravil s ciljem tekocCega vzdrZzevanja plosce v Cistem stanju je

treba:

e Izvajati periodine kontrole delovanja krmilnih elementov in delovnih
sklopov plosce. Po poteku garancije je treba vsaj enkrat na dve leti v
servisu narociti opravitev tehni¢nega pregleda plosce,

e Odstraniti ugotovljene napake v delovanju,

e Opraviti periodi¢na vzdrzevalna opravila na delovnih sklopih plosce.

Pozor!

Ce iz kakrSnega koli razloga ni mozno vec upravljati plosce ko je le-ta
vklopljena, je treba izklopiti glavno izklopno stikalo ali odviti ustrezno
varovalko in se obrniti na servis.

Pozor!

V primeru nastanka razpok ali nalomov keramicne plosce je treba le-to
takoj izklopiti in jo odkopiti od omreZja. V ta namen je treba odklopiti
varovalko ali izvledi vtic iz vti¢nice. Nato je treba kontaktirati servis.

Pozor!
Kakrsna koli popravila in regulacijska opravila sme izvajati izkljuno
ustrezni servis ali inStalater z ustreznimi dovoljenji.




GARANCIIJA, POPRODAINE
STORITVE

Garancija

Garancijske storitve skladno z

arancijskim listom. Prgizvajalec ne odgo-

varja za morebitno skodo zara%l nepravilnega ravnanja z izdelkom.

Servis

Proizvajalec izdelkaVE_riporo_éa, da vsa popravila in regulacijske dejav-
nosti izvaja tovarniski servis ali servis, ki je avtoriziran od proizvajal-
ca. Zaradi varnaostnih razlogov, naprave ne smemao popravljati sami.
Popravila, ki jih izvajajo osébe, ki nimajo zahtevanih pooblastil, lahko
redstavljajo resno_névarnost za uporabnike naprave. ] )
Minimalni ohvezujocC %arancu_sm rok za napravo, ki jo ponuja proizva-
?_altec, uvoznik ali pooblasceni zastopnik, je navedeh na garancijskem
istu. . -

Naprava izgubi garancijo zaradi nepgoblascenih adaptacij, predelay,
poskodovane_ plombe ali drugih zascitnih delov opreme -ali njihovih
delov, pa tudi zaradi drugih samovoljnih posegov v opremo, ki niso v
skladu z navodili za uporabo.

Zahteva za popravilo in pomoc¢ v primeru okvare

Ce naprava potrebuje popravilo, je potrebno kontaktirati servis. Naslov
servisa in telefonska stevilka za kontakt se nahajata na ggrancijskem
listu. Preden kontaktirate servis, morate pripraviti serijsko stevilko na-
prave, ki je na tablici proizvajalca. Za lazjo uporabo ga zapisite spodaj:

Izjava proizvajalca

Proizvajalec s tem izjavlja, da ta izdelek izpolnjuje temeljne zahteve
spodaj navedenih evropskih direktiv:

nizkonapetostne direktive 2014/35/UE

direktive o elektromagnetni zdruzljivosti 2014 /30/UE
direktive o okoljsko primerni zasnovi 2009/125/ES
direktive o RoHS 2011/65/ES

in zato je bil izdelek oznacen z C€ oz je bila zanj izdana uredba o
skladnosti, ki je na voljo organom, ki nadzorujejo trg.




Stovani
Klijenti

Od danas svakodnevne obveze nikad nisu bile jedno-
stavnije. Uredaj je spoj iznimno jednostavnog rukova-
nja i savrsene ucinkovitosti. Uporaba je jednostavna
nakon Citanja uputa.

Oprema koja je izasla iz tvornice je prije pakiranja
rigorozno provjerena na kontrolnim to¢kama na po-
drucju sigurnosti i funkcionalnosti.

Molimo Vas da prije pokretanja uredaja pozorno pro-
Citate upute za uporabu. PridrZzavanje pravila iz uputa
Stiti Vas od nepravilne eksploatacije. Upute sacuvati i
cuvati na mjestu koje je uvijek pri ruci.

Pozorno procitati upute za uporabu da bismo izbjegli
nezgode.

Sa Stovanjem




INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Pozor. Uredaj i njegovi dostupni dijelovi mogu biti

vrudi tijekom uporabe. Posebno pazite da ne di-
rate vruce elemente. Djeca ispod 8 godina se ne

smiju zadrzavati u blizini uredaja, ako nisu pod

stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa
na vise i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih i
mentalnih mogucnosti ili osobe koje ne raspola-

Zu znanjem ili iskustvom, ako su pod nadzorom
odrasle osobe koja je odgovorna za njihovu si-

gurnost. Paziti da se djeca ne igraju uredajem.
Djeca bez nadzora ne bi trebala distiti i koristiti

uredaj.

Pozor. Kuhanje masnoce i ulja bez nadzora moze

biti opasno i dovesti do poZara,

NIKAD ne pokusavati gasiti poZar vodom. Isklju-

Citi uredaj i prekriti plamen, na primjer poklop-

cem ili nezapaljivom tkanlnom

Pozor. Opasnost od poZara: ne drzati predmete

na povrsini za kuhanje.

Pozor. Ako je pukla povrsina ploce, iskljuciti iz

elektricne mreze da ne bi doslo do strujnog uda-

ra.

Ne preporucCujemo postavljanje metalnih pred-

meta (kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i poklopci

ili aluminijske folije) na povrsinu ploce, jer mogu

biti vrudi.

Nakon uporabe iskljuciti grijacu ploCu prekidacem

i ne racunati samo se na pokazatelje detektora

posuda.

Uredajem ne upravljati pomocu vanjskog sata ili

neovisnog sustava za daljinsko upravljanje.

PloCu ne Cistiti opremom za parno ciScenje.
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Prije prve uporabe indukcijske ploCe procitati upute za uporabu. Na taj nacin
jamcimo svoju sigurnost i izbjegavamo oStecenja ploce.

Ako je indukcijska ploca koriStena u blizini radija, televizora ili drugog ureda-
ja koje emitira zracenje, provijeriti da li upravIJack| panel ploce radi pravilno.
PloCu prikljucuje kvalificirani instalater - elektricar.

Zabranjena je montaza ploce u blizini uredaja za hladenje.

Namjestaj u koji je ugradena ploa mora biti otporan na temperaturu oko
1000C.TiCe se to furnira, rubova, povrsina izradenih od sintetickih materija-
la, ljepila i lakova.

Plodu koristiti tek nakon ugradnje. Na taj nacin izbjegavamo dodirivanje di-
jelova koji su pod naponom.

Popravke elektricnih uredaja obavljaju iskljucivo strucnjaci. Nestru¢ni po-
pravci stvaraju ozbiljnu opasnost za korisnika.

Uredaj je iskljucen iz elektricne mreze samo ako je iskljucen osigurac ili je
utikac izvucen iz uticnice.

Utikac priklju¢nog kabela trebao biti dostupan nakon instalacije ploce.

Paziti da se djeca ne igraju uredajem.

Osobe s ugradenim uredajima koji podrzavaju zivotne funkcije (elektrosti-
mulator, insulinska pumpa, slusni aparat) moraju provjeriti da li rad tih ure-
daja nece biti poremecen zbog indukcijske ploce (raspon frekvencije djelo-
vanja indukcijske ploCe iznosi 20-50 kHz).

U slucaju prekida napona u mreZi poniStavaju se sve podeSene postavke.
Nakon ponovnog ukljucivanja napona preporucen je oprez. Dok su grijaca
polja vruca prikazivan je pokazatelj preostale topline ,H" i klju¢ blokade, kao
i kod prvog ukljucenja.

Pokazatelj preostale topline je ugraden u elektronicki sustav i pokazuje da li
je ploca ukljucena te da li je joS uvijek vruca.

Ako se uti¢nica nalazi u blizini grijaceg polja, paziti da kuhinjski kablovi ne
dodiruju vruce zone.

Ne koristiti posude od sintetickih materijala ili od aluminijske folije. Takvi
n'|1ater|JaI| se tope na visokim temperaturama i mogu ostetiti staklokeramicku
plocu

Secer, limunska kiselina, sol itd. u tekucem ili krutom stanju te sinteticki
materljall ne bi trebali biti na grijaéim poljima,

Ako se Secer ili sintetiCki materijal zbog nepaznje nade na vru¢em grijacem
polju ni u kojem slucaju ne iskljucivati plocu, Secer i plastiku ukloniti ostrom
strugalicom. Stititi ruke od opeklina i ranjavanja.

Prilikom uporabe_indukcijske ploce koristiti iskljucivo posude i lonce s rav-
n;m dnom, bez ostrih rubova i Siljaka, jer u protivnom mogu trajno izgrepsti
plocu.

Grijaca povrsina indukcijske ploCe je otporna na termicki Sok. Nije osjetljiva
na hladnodu ni na toplinu.

Izbjegavati ispustanje predmeta na ploCu. Koncentrirani udarci, np pad boci-
ce sa zacinima, uzrokuju pucanje i lomljenje keramicke ploce.

U slucaju ostecenJa kipuca jela se mogu izliti na dijelove indukcijske ploce
koji su pod naponom.

Zabranjena je uporaba povrsine ploce kao daske za rezanje ili radnog stola.
Ne ugradivati ploCu iznad peci bez ventilatora, iznad perilice za posude, hlad-
njaka, zamrzivaca, ili stroja za pranje rublja.

Ako je ploca ugradena u kuhinjski element, metalni predmeti koji se nalaze u
ormaricima mogu se zagrijati do visokih temperatura zbog zraka koji ispusta
sustav za ventilaciju plo¢e. Zbog toga preporuc¢ujemo uporabu Stitnika za
djecu (vidi crt. 2).

PridrZavati se instrukcija o odrzavanju i CiS¢enju staklokeramicke ploce.
Kvarovi prouzrokovani nepravilnom uporabom ploce nisu obuhvaceni jam-
stvom.




UKLANJANJE PAKIRANJA

Uredaj je za vrijeme transporta zasticen od oste-
cenja. Nakon vadenja uredaja iz pakiranja molimo
Vas da elemente ambalaze uklonite na nacin koji ne

ugrozava okolis.

Svi materijali koriSteni za pakiranje nisu Stetni za
okolis, 100% materijala je prikladno za recikliranje,
stoga su oznaceni odgovaraju¢im simbolom.

Pozor! Elemente pakiranja (polietilenske vrecice, komadidi stiropora itd.)
prilikom uklanjanja ambalaze drzati daleko od djece.

ZBRINJAVANJE POTROSENIH
UREDAIJA

Ovaj uredaj je oznacen u skladu s europskom uredbom

2012/19/UE i poljskim zakonom o potroSenom elektricnom

i elektronickom otpadu. Ujedno je oznacen simbolom pre-

krizenog spremnika za otpatke.

Oznaka na proizvodu pokazuje da ovaj proizvod nakon

njegovog zivotnog vijeka ne moze biti tretiran kao obicni

kucanski otpad.

Korisnik ima obvezu ovaj proizvod predati na odgovarajuce
_ sabirno mjesto za recikliranje potrosene elektricne i elek-

tronicke opreme. Ustanove za prikupljanje ovakvog otpada, ukljucujuci
lokalne sabirne tocke, kupovna mjesta, opcinske jedinice, stvaraju odgo-
varajudi sustav koji omogucava zbrinjavanje ovakve opreme.

Pravilno odlaganje potrosene elektricne i elektronicke opreme sprecava
potencijalne negativne posljedice za okoli$ i ljudsko zdravlje, koje ina-
¢e mogu biti uzrokovane neodgovarajuéim odlaganjem i preradom ovog
proizvoda.




KAKO STEDJETI ENERGIJU

Osoba koja trosi energiju na odgovoran nacin stiti ne

samo kucni proracun, ali i svjesno brine za okolis.

Zato pomozimo, Stedimo elektri¢nu energiju! To Cini-

mo na sljededi nacin:

* Uporaba pravilnih posuda za kuhanje.

e Posude s ravnim i debelim dnom omogucavaju
Stednju do 1/3 elektri¢ne energije. Pamtiti o po-
klopcu, bez njega potrosnja elektricne energije

—_— —_— raste detverostruko!

e Briga za Cistocu grijacih polja i dna posuda.

e Zaprljanja ograniavaju predavanje topline - tvrdokorne necistoce
cekstlo je moguce ukloniti samo sredstvima koja ozbiljno narusavaju
okolis.

e Izbjegavati nepotrebno ,zavirivanje u posude®.

e Ne ugradivati plocu u neposrednoj blizini hladnJaka/zamrzwaca

e Zbog tih uredaja potrosSnja elektricne energije nepotrebno raste.




INSTALACIJA

gri_premanje pulta kuhinjskog elementa za ugradnju ure-
aja

Pult mora biti ravan i dobro niveliran. Zabrtviti i zastititi pult kuhinjskog
elementa sa strane zida od zalijevanja i vlage.

Namjestaj za ugradnju mora biti obloZen furnirom zalijepljenim ljepilom
otpornim na temperaturu 100°C., kako se ne bi odlijepio ili izoblicio.
Rlubovi otvora trebali bi biti zasticeni materijalom otpornim na upijanje
vlage.

Ispod ploce ostaviti slobodni prostor koji omogucava odgovarajuce
strujanje zraka i spreCava pregrijavanje povrsine oko ploce. Veli¢ina
otvora je navedena u daljem dijelu uputa.

Otvor u radnoj plodi izraditi u skladu s dimenzijama koje su navedene
na nizem crtezu (jedinica [mm]):

L (mm) W (mm) H (mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
290 520 58 54 270 490 50 min

* Minimalna udaljenost nape od radne ploc¢e kod ravne nape trebala bi
iznositi 650mm, a kod kosih napa 450 mm

T
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Zabranjeno je pri¢vrscivanje ploce iznad pecnice koja nema venti-
laciju.




Montaza ploce u montaznom otvoru

Prikljuciti ploCu s elektricnim vodom u skladu sa shemom prikljucaka
Ocistiti radni pult kuhinjskog elementa od prasine, umetnuti plocu u
otvor i snazno pritisnuti uz radni pult,

Upute za instalatera

Plo¢a je opremljena priklju¢nom plocom koja omogucava izbor odgova-
rajucih spojeva za konkretnu vrstu elektri¢cnog napajanja.

Priklju¢na plo¢a omogucava sljedece spojeve:

e Jednofazni 230V ~

e Dvofazni 400V 2N ~

Prikljucivanje ploce na odgovarajuée napajanje je mogude preko odgo-
varajuceg spajanja stezaljki na priklju¢noj ploci u skladu s isporucenom
shemom prikljucaka. Shema prikljuCaka nalazi se i s donje strane kudi-
Sta. Pristup priklju¢noj ploci je moguc¢ nakon otvaranja poklopca kutije.
Pamtiti o odgovarajuc¢em izboru prikljucnog kabela, uzimajuci u obzir
vrstu prikljucka i nazivnu snagu ploce.

Pozor! Pamtiti o neophodnosti prikljuCivanja zastitnog elektricnog kruga
na stezaljku prikljune ploCe, oznacenu znakom. Elektri¢na instalacija
za napajanje ploce trebala bi biti odgovarajuce zasti¢ena, a dodatnu za-
stitu linije za napajanje ¢ini sigurnosni prekida¢ koji omogucava prekid
napona u slucaju kvara.

Prije prikljucivanja ploce na elektriCnu instalaciju upoznati se s infor-
macijama koje se nalaze na natpisnoj plocici i shemi prikljucaka. Drugi
nacin spajanja ploce od pokazanog u shemi moze prouzrokovati kvar.

Pozor! Prikljucivanje na mrezu obavlja iskljucivo kvalificirani instalater
koji posjeduje odgovarajuca ovlastenja. Zabranjeno je samovoljno pre-
radivanje ili promjene u elektricnoj instalaciji.

Pozor! Instalater ima obvezu korisniku izdati ,, potvrdu prikljuc¢enja pro-

izvoda na elektri¢nu instalaciju® (nalazi se u jamstvenom listu). Nakon

ﬁavréene instalacije instalater treba upisati informaciju o vrsti prikljuc-
a:

e jednofaznog, dvofaznog ili trofaznog,

e presjeku priklju¢nog voda,

e vrsti primijenjene zastite (vrsti osiguraca).
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Shema mogucih spojeva
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OSNOVNE INFORMACIJE O
UREDAJU

Princip rada indukcijske ploce

Ispod stakla indukcijske ploce nalaze se indukcijske navojnice koje stva-
raju magnetsko polje. Posuda koja se nalazi u magnetskom polju grije
se pod utjecajem tog polja. Zapamtite da je vazna uporaba posuda s
odgovaraju¢im dnom.

Grijace polje radi ciklicno, to je normalna pojava. Frekvencija ovisi od
podesene snage polja.
Ovisno od primijenjenih posuda i snage podesene tijekom kuhanja
uredaj oglasava specificni zvuk, Sto je normalna pojava i nije obu-
hvacena jamstvom.

Specifikacija posuda

e Prikladnost posuda za Tvoju indukcijsku ploCu mozemo provjeriti
tako da pogledamo lijepi li se na dno posude magnet. Sto jaCe posu-
da privla¢i magnet to je bolja.

e Uvijek koristiti posude visoke kvalitete, s idealno ravnim dnom. Upo-
raba posuda ovog tipa sprecava nastaJanJe toCki previsoke tempera-
ture koje uzrokuju lijepljenje pripremane hrane na posudu. Posude i
tave s debelim metalnim stijenkama omogucavaju savrseni raspored
topline. Udubljeno dno posude ili duboko utisnuti logotip proizvodaca
imaju negativni utjecaj na kontrolu temperature preko indukcijskog
modula i mogu uzrokovati pregrijavanje posuda.

e Ne koristiti osteceno posude npr. s dnom koje je deformirano zbog
prekomjerne temperature.

o e Kod uporabe velikih posuda s feromagnetskim
- dnom ¢iji je promjer manji od ukupnog promje-
9 ra posude, zagrijava se iskljucivo feromagnetski
dio posude. To uzrokuje da nije moguca rav-
nomjerna raspodjela topline u posudi. Feroma-
gnetska zona je smanjena u podnoZju posude
zbog aluminijskih elemenata, zato koli¢ina do-
vedene topline moZe biti manja. Mogu se po-
javiti problemi s detekcijom posude ili posuda
uopce nije otkrivena. Za optimalne rezultate ku-
hanja promjer feromagnetskog dijela bi trebao
biti prilagoden veliCini grijace zone. U slucaju
kad posuda nije otkrivena u grijacoj zoni pre-
poruceno je stavljanje posude u grijacoj zoni s
manjim promjerom.




Odgovarajuca kvaliteta posuda je osnovni uvjet za visoku ucinkovi-
tost ploce.

C Ne preporucujemo koristenje vanjskih indukcijskih adaptera.

e Za indukcijsko kuhanje koristiti iskljucivo feromagnetsko posude od
materijala takvih kao:

- Emajlirani celik
- Lijevano zeljezo .
- Posude od nehrdajuceg Celika za indukcijsko kuhanje.

e Poklopac na posudi tijekom kuhanja sprecava gubitak topline i tako
skracuje vrijeme zagrijavanja te smanjuje potrosSnju energije.

e Obratite pozornost na to da je dno posude suho. Kod punjenja po-
sude ili tijekom uporabe posude izvadene iz hladnjaka provijeriti je i
plovvréina dna potpuno suha. Tako izbjegavamo zaprljanja na povrsini
ploce.

o~
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Provjeriti da li se na etiketi

Oznake na kuhinjskim M nalazi znak koji informira da je
posudama posuda namijenjena za induk-

cijske ploce

Ne otkriva prisutnost posude

Nehrdajudi Celik ) .
Osim posuda od feromagnetskog celika

Aluminij Ne otkriva prisutnost posude

N L Visoka ucinkovitost
Lijevano zeljezo ] ] .
Pozor: posude mogu izgrepsti plocu

Visoka ucinkovitost

Preporucujemo posude s pljosnatim, debe-
lim i glatkim dnom

Emajlirani Celik
Staklo Ne otkriva prisutnost posude
Porculan Ne otkriva prisutnost posude

Posude s bakrenim dnom Ne otkriva prisutnost posude




Pokazatelj preostale topline ,,H”

Nakon kuhanja staklo indukcijske ploce u zoni odredenog grijaeg polja
je jos uvijek vruce, to je preostala toplina.

Ako je staklo vruce, na pokazatelju tog polja je prikazan [ ]
simbol ,H". "

Dok je aktivan pokazatelj preostale topline zabranjeno je do-

dirivanje grijaceg polja s obzirom na moguénost opeklina,

zabranjeno je postavljanje na njemu drugih predmeta osjet-

YB3 9B B ivanga iz stru - -
slucaju iskljucivanja iz struje pokazatelj preostale topline

i;H“ nije vidljiv. Bez obzira na to grijaca polja jos uvijek mogu
iti vruca!

Prije prvog ukljucivanja ploce

e Dobro odistiti indukcijsku plo¢u. Plo¢a ima staklenu povrsinu, zato
treba s njom rukovati vrlo oprezno.

e Nakon prvog pokretanja uredaja moze se osjetiti miris. Tada ukljuciti
ventilaciju ili otvoriti prozor u prostoriji. Oslobadanje mirisa je prije-
lazna pojava.

Posuda na uklju¢enom grija¢em polju nije otkrivena.

Ako na aktivno grija¢e polje nije stavljena posuda ili je
stavljena neprikladna posuda, na zaslonu se pojavljuje na-

vedeni simbol. Polje se iskljuCuje nakon 1 minute, ako ne [N}
postavimo prikladnu posudu (ploca Ce biti u rezimu Stan- L
dBy jos jednu minutu, nakon cega ¢e se potpuno iskljuditi,

ako nijedno drugo polje ne obavlja odredenu funkciju).

Dimenzije posuda

Za sto bolje rezultate kuhanja koristiti posude cije dno (feromagnetski
dio) odgovara veliCini grijaceg polja.

Primjena posude s promjerom dna manjim od grijaceg polja smanjuje
ucinkovitost grijaceg polja i produzava vrijeme kuhanja.

Grijaca polja posjeduju donju granicu mogucnosti detekcije posude, koja
ovisi od promjera feromagnetskog dijela dna posude i materijala od ko-
jeg je posuda izradena.

Promjer grijaceg polja Promjer posude [mm]
160 120
180 140

210 180




UPORABA

Elementi uredaja

Upravljacka ploca
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1 - Senzor za ukljucivanje/isklju- 4 - Roditeljska blokada (Child

¢ivanje Iock)
2 - Odabir razine snage - Izbor grijaceg polja
3 - Postavljanje mjeraca vremena 6 Pojacanje - Boost

Pozor: Svaki put kada dodirnete senzor, ¢ut ¢ete zvucni signal. Nema
mogucnosti isklju¢enja zvucnih signala.




Priprema za kuhanje

Kada se ukljuci, oglasit Ce se je-
dan zvucni 5|gnal i svi indikatori
Ce zasvijetliti 1 sekundu, a zatim
se iskljuciti kako bi oznaili da je
ploc¢a za kuhanje usla u stanje
prlpravnostl
Dodirnite senzor ON/OFF @ Svi
|nd|kator| pokazuju "-"
2. Na odabrano polje za kuhanje
stavite odgovarajucu posudu. Pro-
vjerite jesu li dno lonca i povrSina
polja za kuhanje disti i suhi.
3. Dodirom senzora za odabir polja
za kuhanje trepce indikator pored
senzora.
4. Odaberite postavku snage grija-
nJa dodirom na senzor snage.
Ako se snhaga grijanja ne
odabere u roku od 1 minute,
indukcijska ploca ce se auto-
matski iskljuciti. Zatim trebate
ponovno krenuti od koraka 1.
e Snagu grijanja mozete pro-
mijeniti u bilo kojem trenutku
tijekom kuhanja.

Nakon sto je kuhanje gotovo

e Dodirnite senzor za odabir polja
za kuhanje(’, koje treba isklju-
citi.

e Iskljulite polje za kuhanje po-
micanjem klizaca razine snage.
Provjerite pokazuje li zaslon
IIOII

e Iskljucite cijelu plo¢u dodirom
na tipku ON/OFF @,

Pazite na vruce povrsmel

e Bit ¢e prikazano M, Sto znaci
da je polje za kuhanJe prevru-
¢e na dodir. Ugasit e se kada
se povrsina ohladi na sigurnu
temperaturu. Takoder mozete
koristiti ovu funkciju za ustedu
energije. Ako zelite zagrijati
dodatne posude, koristite polje
koje je josS vruce.

Funkcija Booster

Kada je aktivirana, ova funkcija
privremeno povecava snagu odre-
denog polja za kuhanje. Snaga
grijanja se moze postaviti u ras-
ponu od 1 do P, gdje je P najveca
moguca snaga grijanja.

Pozor: Funkcija Boost moZe raditi
najviSe 5 minuta, nakon Cega se
snaga grijanja automatskl smanju-
je na razinu 9.

Pokretanje funkcije Boost

e QOdaberite polje s funkcijom
Boost O

e Kada dodirnete Boost senzor,
indikator snage ¢e pokazati "P".

[ ]

Otkazivanje funkcije Boost

o Odaberlte polje s funkcijom
BOOSt \/

e Dodirnite senzor Boost "P" ili
odaberite razinu snage da poni-
Stite funkciju Boost i odaberete
drugu Zeljenu snagu.

Blokiranje senzora

e Mozete blokirati elemente uprav-
ljanja kako biste sprijecili nena-
mjernu uporabu (na primjer, da
djeca slucajno ukljuce polja za
kuhanje).

e Kada su senzori blokirani, nijedan
senzor ne radi osim ON/OFF.

Blokiranje elemenata upravlja-
nja

Dodirnite senzor za blokiranje O— .
Indikator mJeraca vremena poka-
zat ¢e "Lo".

Deblokiranje elemenata uprav-
ljanja

1. Provjerite je li ploCa ukljucena.
2. Dodirnite i drzite gumb za bloki-
ranje O— 3 sekunde.

3. Sada mozete poceti koristiti plo-
¢u za kuhanje.

Kada je ploCa za kuhanje u rezimu
blokade, svi senzori su blokirani
osim senzora ON/OFF. U sluca-



ju nuzde, uvijek mozete iskljuciti
ploc¢u za kuhanje pomocu tipke
ON/OFF, ali za sljedec¢u radnju prvo
morate deblokirati plo¢u za kuha-
nje.

Upozorenje na preostalu to-
plinu

Kada plo¢a za kuhanje radi neko
vrijeme, ostaje zaostala toplina.
Slovo "H" upozorava da se drzite
podalje.

Automatsko _ iskljucivanje
polja za kuhanje

Polje za kuhanje ¢e se automatski
iskljuciti nakon odredenog vreme-
na, Sto ovisi o snazi grijanja. Ovo
je sigurnosna funkcija koja se ne

moze iskljuciti.

Vrijeme
automatskog
iskljucivanja

Snaga

8 h

8 h

8 h

4h

4h

4ah

2h

2h

OO0 N/OOUu |~ WIN|H

2h

Koristenje mjeraca vremena

Mjera¢ vremena mozete koristiti na

dva nacina:

e Moze se koristiti za odbroja-
vanje vremena. U tom slucaju
mjerac vremena nece iskljuciti
nijedno polje nakon isteka po-
stavljenog vremena.

e Moze se koristiti kao mjerac
vremena za iskljucivanje jed-
nog ili viSe polja za kuhanje
nakon isteka postavljenog
vremena.

Koristenje mjeraca vremena
za odbrojavanje vremena

1. Provjerite je li plo¢a ukljucena.
Senzor za odabir polja za kuhanje
nije aktivan (indikator polja "-" ne
treperi).

Pozor: Mjerac¢ vremena se moze
podesiti prije ili nakon zavrsetka
podesavanja snage polja za kuha-
nje.

2. Dodjrnite senzor mjeraca vre-
mena . Na zaslonu mjeraca
vremena ¢e se pojaviti "00", a "0"
Ce treptati.

3. Postavite vrijeme dodirom kliza-
ca.

4. Ponovno dodirnite senzor mje-
raca vremena (© . Pocet Ce treptati
"0".

5. Postavite vrijeme dodirom kliza-
ca.

6. Nakon sto je vrijeme postav-
ljeno, odbrojavanje ¢e zapoceti
odmah. Preostalo vrijeme je prika-
zano na zaslonu.

7. Kada istekne podeseno vrijeme,
oglasit ¢e se zvucni signal u tra-
janju od 30 sekundi, a indikator
mjeraCa vremena Ce prikazati "- -".

Koristenje mjeraca vremena
zgvlsklju_C|vanr'(|e jednog ili
vise polja za kuhanje

1. Dodirnite senzor za odabir polja
za kuhanje O za koje treba posta-
viti mjerac vremena.

2. Dodjrnite senzor mjeraca vre-
mena ), na zaslonu mjeraca vre-
p?_ﬁna ¢e se pojaviti "00". Treperi
3. Postavite vrijeme dodirom kliza-
ca.



4. Ponovno do
Eg‘cvla vremena
5. Postavite vrijeme dodirivanjem
kliza¢a. Sada je mjerac vremena
postavljen na 25 minuta.

6. Nakon Sto je vrijeme postav-
ljeno, odbrojavanje e zapoceti
odmah. Preostalo vrijeme je prika-
zano na zaslonu.

POZOR: U donjem desnom kutu
prikaza razine snage pojavit e se
crvena tocka koja pokazuje da je
polje odabrano.

7. Nakon isteka vremena kuhanja,
odgovarajuce polje za kuhanje ce
se automatski iskljuciti.

Pozor: Ostala polja za kuhanje ce
nastaviti raditi ako su prethodno
bila ukljucena.

irnite senzor mje-
. Pocet ce treptati

Ako |'|e mjera€ vremena po-
stav en za vise od jednog

1. Ako je mjeraC vremena postav-
ljen za nekoliko polja za kuhanje,
prikazuju se crvene tocke odgo-
varajucih polja za kuhanje. Zaslon
mjeraca vremena prikazuje naj-
krace postavljeno vrijeme mjeraca
vremena. ToCcka odgovarajuceg
polja treperi.

g =
—
® C

2. Nakon sto istekne vrijeme od-
brojavanja, relevantno polje bit

Ce iskljuCeno. Tada ce se prikazati
novi najkraci mjerac vremena i
tocka odgovarajuceg polja ce trep-
tati.

Pozor: Dodirnite senzor za odabir
polja za kuhanje, odgovarajuce
vrijeme mjeraca vremena ce se
prikazati na zaslonu mjeraca vre-
mena.

Otkazivanje mjeraca vreme-
na

1. Dodirnite senzor za odabir polja
za kuhanje za koje treba otkazati
mjerac vremena.

2. Dodirnite senzor mjeraca vre-
mena - indikator ¢e treptati.

3. Pomaknite klizaC "-" za postav-
ljanje mjeraca vremena na "00".
Ovo ¢e ponistiti mjerac¢ vremena.



POSTUPAK U HITNIM
SLUCAJEVIMA

u
°
°

svakoj hitnoj situaciji:
Iskljuciti radne elemente ploce
Iskljuciti iz elektricne mreze
Prijaviti za popravak
Neke sitne kvarove korisnik moze samostalno ukloniti pomoc¢u napomena koje su na-

vedene u nizoj tablici. Prije nego Sto se obratite centru za korisnike ili servisu provje-

rite sljedecée tocke

u tablici.

PROBLEM

UZROK POSTUPAK

1.Uredaj ne radi

-Provjeriti osigura¢ u kuénoj instala-

- Prekid napajanja strujom Ciji, pregoreni promijeniti

2.Uredaj ne odgovara
na unesene postavke

- Upravljacka plo¢a nije uklju-

el - UKljugiti

- Prekratko pritiskanje tipke

(krace od sekunde) - Tipke pritiskati neSto duze

- Uvijek pritiskati samo jednu tip-
ku (osim kod isklju€ivanja grijaceg
polja)

- Istovremeno pritiskanje vise
tipki

3.Uredaj ne reagira
i ispusta dugi zvucni
signal

- Nepravilno kori$tenje (priti-
snuti neodgovarajuéi senzori ili
prebrzo pritiskanje)

- Ponovno ukljugiti plocu

- Senzor(i) zakriven(i) ili prljav(i) |- Otkriti ili oCistiti senzore

4 Iskljucuje se cijeli
uredaj

- Nakon ukljucivanja nikakve
postavke nisu unesene duze
od 10s

- Ponovo ukljuciti upravljacku
ploCu i odmah unijeti podatke

- Senzor(i) zakriven(i) ili prljav(i) |- Otkriti ili oCistiti senzore

5.Jedno grijace polje se
iskljuCuje, na zaslonu
se pojavljuje slovo ,H”

- Ograni¢enje radnog vremena |- Ponovo ukljuditi grijace polje

- Senzor(i) zakriven(i) ili prljav(i)

- Pregrijani elektronicki elementi|” Otkriti ili oCistiti senzore

6. Ne pali se pokaza-
telj preostale topline,
a grijaca polja su jo$
uvijek vruéa.

- Pokazatelj preostale topline se
ponovno aktivira tek nakon naj-
blizeg uklju€ivanja i isklju€ivanja
upravljacke ploce.

- Prekid napajanja strujom,

7.Pukotina u keramic-
koj plogi.

uredaj je isklju€en iz mreze.
Opasnost! Odmah iskljuciti plo¢u iz mreze (osigurac).

& Obratiti se najblizem servisu.

8.Ako kvar jo$ nije
uklonjen.

Odmah iskljuéiti plo¢u iz mreze (osigurac!). Obratiti se najblizem
servisu.

Vazno!

Vi ste odgovorni za ispravno stanje uredaja i pravilnu uporabu u
kucanstvu. Ako se zbog pogresSne uporabe obratite servisu u jam-
stvenom razdoblju, i tako snosite troSkove popravka.

Ne odgovaramo za Stete uzrokovane nepridrzavanjem ovih uputa.

9. Indukcijska plo-
Ca ispusta hrapave
zvukove.

To je normalna pojava. Radi ventilator za hladenje elektronickih sklopova.

10. Indukcijska ploc¢a
ispusta zvukove koji
asociraju na zvizduk.

To je normalna pojava. Frekvencija rada zavojnica prilikom koristenja
nekoliko grijacih zona uzrokuje da se pri maksimalnoj snazi plo¢a ogla-
Sava lagani zvizduk.

11. Plo¢a ne radi,
grijaca polja se ne
ukljucuju i ne funkcio-
niraju.

- Restart ploce, 60 sekundi
iskljuciti ploCu iz mreze. (izvaditi
osigurac instalacije).

Uzrok su smetnje u elektricnoj
mrezi.




KODOVI GRESAKA

Tijekom rada uredaja na zaslonu se moze pojaviti kod pogreske koji je opisan u nizoj ta-
blici:

PROBLEM UZROK POSTUPAK
E4/E5 Osteceni senzor temperature Kontakt s Centrom za servis
E7/ES Osteceni senzor temperature IGBT Kontakt s Centrom za Servis

tranzistora

Provjeriti vrijednost napona

E2/E3 Neodgovarajuéi napon napajanja napajanja.

Pokrenuti plo¢u nakon potpunog

E6/E9 Pregrijavanje ploce hladenja




CISCENJE I ODRZAVANJE

Briga korisnika za svakodnevnu CistoCu i odgovarajuce odrzavanje imaju
znacajan utjecaj na produzavanje razdoblja pouzdanog rada.

Prilikom ciS¢enja staklokeramicke ploce
obvezuju ista pravila kao i kod staklenih
povrsina. Ni u kojem slucaju ne_koristiti
abrazivna ili agresivna sredstva za CiScenje,
niti pijesak za ribanje ili spuzve s hrapavom
povrsinom.

Ne koristi uredaje za c¢is¢enje parom.

Ciséenje nakon svake uporabe

BlaZze nelistoce koje se nisu zapekle obrisati vlaznom krpom bez sred-
stva za CiS¢enje. Upotreba sredstva za CiS¢enje posuda moze uzrokovati
nastajanje plavkastih mrlja. Takve tvrdokorne mrije ne mozemo uvijek
ukloniti tijekom prvog CiScenja, Cak i ako koristimo specijalna sredstva
za Ciséenje.

Tvrdokornu, zapecenu necisto¢u uklanjamo
ostrom strugallcom Nakon toga grijacu
povrsinu prebrisati vlaznom krpom.

Uklanjanje mrlja

Svijetle mrije biserne boje (ostaci aluminija) uklanjati z grijace ploce po-
mocu specijalnog sredstva za is¢enje. Ostatke kamenca (koje stvara ki-
puca voda) mozemo ukloniti octom ili specijalnim sredstvom za CiScenje.
Prilikom uklanjanja Secera, jela koja sadrzavaju Secer, sintetickih mate-
rijala i aluminijske folije zabranJeno je iskljucivanje danog grijaceg polja!
Odmah ostrugati ostatke (dok su vruci) oStrom strugalicom s vruceg gri-
jaceg polja. Nakon uklanjanja zaprljanija mozemo iskljuciti ploCu, a kad
se ohladi dodatno odistiti specijalnim sredstvom za CiScenje.




Specijalna sredstva za CiS¢enje mozemo kupiti u trgovackim centrima,
specijalnim elektrotehnickim prodavaonicama, drogerijama, prehrambe-
nim trgovinama i salonima s kuhinjskim namjestajem. Ostre strugalice
mozemo nabaviti u trgovinama s alatom ili s gradevinskom opremom, ali
i u prodavaonicama s opremom za bojanje.

Nikad ne nanositi sredstvo za CiS¢enje na vrucu ploCu. Najbolje je osta-
viti sredstva za CiS¢enje da se lagano osuse i tek nakon toga ih obrisati
mokrom krpom. Potencijalne ostatke sredstva za CiS¢enje obrisati vlaz-
nom krpom prije ponovnog zagrijavanja. U suprotnom mogu nagrizati
povrsine.

U slucaju nepravilnog postupanja sa staklokeramickom plo¢om ne preu-
zimamo odgovornost u okviru jamstva!

Periodic¢ni pregledi

Osim redovitog odrzavanja Cistoce ploce treba:

e obavljati periodi¢ne kontrole funkcioniranja upravljackih elemenata
i radnih komponenata ploCe. Nakon isteka jamstva najmanje svake
dvije godine obaviti tehnicki pregled ploce u servisnoj tocki,

e ukloniti potvrdene eksploatacijske mane,

e vrsiti periodi¢no odrzavanje radnih komponenata ploce.

Pozor!
Ako zbog bilo kojeg razloga nije moguce upravljanje upaljenom plocom,
iskljuciti glavni prekidac ili izvaditi odgovarajuci osigurac i obratiti se
servisu.

Pozor!

U slucaju pojave pukotina ili lomova na staklokeramickoj povrsini odmah
iskljuciti ploCu i iskljuciti iz elektricne mreZe. Iskljuciti osigurac ili izvuci
utikac iz uti¢nice. Nakon toga se obratiti servisu.

Pozor!
Sve popravke i regulacije obavljaju odgovarajuce servisne tocke ili insta-
later koji posjeduje potrebna ovlastenja.




JAMSTVO, POSLIJEPRODAIJNE
AKTIVNOSTI

Jamstvo

Jamstvene usluge u skladu s jamstvenim listom. Proizvodac ne snosi
odgovo(rjnost za bilo kakvu stetu prouzrokovanu nepravilnom uporabom
proizvoda.

Servis

e Proizvodag sugerira.da svevPop_ravke_i regulacijske dljela_tnosti obav-
lja Tvornicki Servis ili Ovlasteni Servis proizvodaca. Iz sigurnosnih
razloga samostalno ne popravl%atl uredaj. . ,. o B

e Popravci koje obavljaju osobe bez odgovarajucih kvalifikacija uzro-
kuju ozbiljnu opasnost za korisnika uredaja; . ) .

e Mihimalno razdoblje jamstva za uredaj, koji nudi proizvodac, uvo-
znik_ili; ovlasteni predstavnik, navedeno je u jamstvenom listu.

e Uredaj gubi jamstvo_u slucaju samovoljnih promjena |I|_Rrep_rava—
ka, skidanja plombi ili druFe zastite s dredaja ili njegovih dijelova,
ili drugog samovoljnog uplitanja u konstrukcCiju uredaja koje nije u
skladu s uputama za Uporabu.

Prijavljivanje popravka i pomo¢ u slucaju kvara

Ako ured_a%')za_htijeva popravak, kontaktirati servis. Adresni podaci i
kontaktni broj telefona nalaze se u jamstvenom listu. Prije stupanja u
kontakt, pripfemite, serijski broj uredaja_koji se nalazi na natpisnoj plo-
Cici. Prepisite ga nize kako bisté ga imali pri ruci:

Izjava proizvodaca

P_roizvodac“: ni_iim izjavljuje da ovaj proizvod ispunjava osnovne uvjete
nize navedenih europskih uredbi:

niskonaponske uredbe 2014/35/UE

uredbe elektromagnetne kompatibilnosti 2014/30/UE
uredbe ekodizajna 2009/125/EC

uredbe RoHS 2011/65/EC

i zato je proizvod oznacen C€te je izdana izjava o sukladnosti koja je
dostupna ustanovama za nadzor trzista.







